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IMPORTANT SAFETY INFORMATION

Please read these instructions before operating the appliance
and retain them for future use.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and

persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years old.

Bread can burn therefore do not use the
appliance near or below combustible
materials such as curtains. Never use the
appliance below wall cupboards or shelves.

Never operate the appliance by means of
an external timer or separate remote-control
system.

A\ Do not touch the metal parts of the
appliance during use as they may become
very hot.

Never use this appliance for anything other
than its intended use. This appliance is

for household use only. Do not use this
appliance outdoors.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.
+ Always ensure that hands are dry before handling the plug or
switching on the appliance.

+ Always use the appliance on a stable, secure, dry and level
surface.

+ Care is required when using the appliance on surfaces that
may be damaged by heat. The use of an insulated pad is
recommended.

+ This appliance must not be placed on or near any potentially hot
surfaces (such as a gas or electric hob).

+ Never let the power cord hang over the edge of a worktop, touch
hot surfaces or become knotted, trapped or pinched.

+ Do not use the appliance if it has been dropped or if there are
any visible signs of damage.

+ Ensure the appliance is switched off and unplugged from the
supply socket after use and before cleaning.

+ Always allow the appliance to cool before cleaning or storing.

Do not immerse the main body, cord set or plug in water or liquid
of any kind.

Never leave the appliance unattended when in use.

PARTS

Latch

Handle

Power light (green)

Temperature light (amber)

Upper cooking plate release button

Lower cooking plate release button

Removable cooking plates with DuraCeramic™ coating
Dual temperature control

BEFORE FIRST USE

Unpack your sandwich toaster. You may wish to keep the
packaging for future use.

Remove and wash the cooking plates thoroughly to remove
any impurities or residues that may be left over from the
manufacturing process (follow the directions under Cleaning).

+ Clean the outside of your sandwich toaster with a soft damp
cloth which has been wrung almost dry in warm soapy water.
The cover can be polished with a soft dry cloth.

Note that the first time you use your sandwich toaster, you may
notice a slight burning smell and a little smoke. This is completely
normal and will soon disappear.

USING YOUR SANDWICH TOASTER

The cooking plates feature the exclusive DuraCeramic™ coating.
This specialised natural ceramic coating is designed to transfer
heat quicker and more efficiently than standard non-stick coatings
- meaning faster cooking times for your delicious home-cooked
snacks. In addition, the DuraCeramic™ coating is scratch resistant
and 4 times more durable than standard non-stick coatings - this is
a product built to last. Peace of mind comes from the fact that the
DuraCeramic™ coating is PTFE and PFOA free, so this exclusive
coating is durable and easy to clean.

DuraCeramic™ coating — designed to handle whatever you throw at
it with ease.
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Dual temperature control

The dual temperature control allows you to change the heat setting
for cooking different types of food. The Low heat setting is ideal for
cooking foods with a high sugar content (e.g. pastries and cookies).
The High heat setting is recommended for making toasties.




Important points:
+  Always allow a 2cm gap around the sandwich filling.

*  Never overfill your toastie, especially when using
ingredients that contain food colouring, or coloured
cheeses. Too much filling can leak out and may stain the
sandwich toaster’s housing.

1. Plug your sandwich toaster in to the mains supply socket. The
green power light will come on and your sandwich toaster will
start heating up.

2. Select the required heat setting (Low or High) using the dual
temperature control.

3. When your sandwich toaster is fully heated the temperature light
will come on. This light will come on and go out during cooking.

4. Spread the OUTSIDE of the bread with butter or a spread
suitable for cooking.

5. Place the two lower slices of bread onto the bottom plate
‘buttered’ side down. Face the crusts of the bread to the left and
right (fig. 1).

6. Add the filling. The deeper cooking plates allow you to use more
of your favourite ingredients but always leave a 2cm gap around
the filling (fig. 2). This will allow your sandwich toaster to form
a good seal and prevent the filling from leaking out. For best
results, the maximum amount of cheese, when used as a single
ingredient, should not exceed 60g. If you add other ingredients,
reduce the amount of cheese to compensate for them.

7. Place the remaining bread on top with the buttered side on the
outside (this will give your toasted sandwich a lovely golden
colour during cooking).

8. Close and latch the lid and allow to cook for approx 4-5 minutes
until golden and cooked. Leave the sandwich in the toaster for
more or less time according to taste.

9. Release the latch and open the lid. Watch out for escaping
steam—use a tea towel or wear oven gloves. Remove the
toasted sandwich with a non-metallic spatula. Don't use a metal
blade as this can damage the DuraCeramic™ surface of the
plates.

10. Once cooked, take care when eating as fillings, especially fruit
or tomato, can be very hot.

CLEANING

A Unplug and switch off your sandwich toaster and allow it
to fully cool down before cleaning it. Do not immerse the main
body, cord set or plug in water or liquid of any kind.

Never use steel wool, scouring pads, abrasive cleaners or

metallic utensils to clean your sandwich toaster.

1. Wipe the cooking plates with an absorbent paper or soft damp
cloth.

2. Clean the outside of your sandwich toaster with a soft damp
cloth which has been wrung almost dry in warm soapy water.
The cover can be polished with a soft dry cloth.
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Press the cooking plate release buttons and remove the plates
from your sandwich toaster. Immerse the plates in warm,
soapy water. Rinse with clean water. Wipe dry with a soft cloth.
To avoid oxide forming on the uncoated surfaces of the plate,
insert the plate back into your sandwich toaster and heat for
one minute with the lid closed.

Note: We recommend that you wash the cooking plates by
hand only, in order to preserve the DuraCeramic™ coating.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Let the Breville® team help you turn on your creativity with a
gateway to a world of food and drinks without limits. You don't have
to travel far—just to your computer, tablet or mobile—where you will
discover our FREE website with top tips and recipes to inspire your
imagination. Join us now at: www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

Making toasted sandwiches is easy and fun. Using basic
ingredients, delicious sweet or savoury snacks can be made in
minutes, perfect for any time of the day. Here are some classic
toasted sandwich combinations that you may wish to try.

+ Tuna melt (tuna, onion, mayonnaise and cheese)

+  Cheese and tomato

+  Cheese, beans and ham

+ Turkey, stuffing and cranberry

*  Ham, Brie, mushrooms and rocket

+  Steak and mushrooms

+  BLT (bacon, lettuce and tomato)

+  Bacon and cheese

+ Chicken, red pepper and Brie

+ Sweet chilli chicken

+ Camembert and cranberry

+  Chocolate and banana

+  Toffee and Apple

Breads

For best results, use a medium, white sliced bread. For variety, why
not try using wholemeal bread, Danish-style bread, seeded breads,
sour dough and fruit breads.

Cheeses

Classic cheeses that melt easily like Cheddar, Jarlsberg, Fontina,
Gruyere and Emmental make excellent toasted sandwiches,

but why not experiment and get creative with your own favourite
cheeses!

Pastry

Try using thinly rolled shortcrust pastry with a variety of fillings;
these can be both sweet and savoury. Use fresh or frozen berries
(defrosted before use) or look out for canned fruit filling at your local
supermarket.




HIGH TEMPERATURE COOKING

To make, follow the directions under Using Your Sandwich Toaster.

Each recipe makes 2 toasted sandwiches.

Cheese and Ham

*  4slices of bread

+  Sliced medium cheddar
+  2slices of ham

Cheese and Tomato

+ 4slices of bread

+  Sliced medium cheddar
+ 2 medium tomatoes

Cheese and Onion
+  4slices of bread
+  Sliced medium cheddar
+  Finely sliced onion rings

Pizza Pockets

+ 4 slices of bread

+ 409 mozzarella cheese

+ 2 thsp pizza topping

+  Pizza topping ideas: sliced olives, finely chopped mixed
peppers, chillies, pepperoni, tuna, cooked shredded chicken,
cooked sliced mushrooms, sliced tomatoes etc.

1. Assemble the sandwich by spreading the pizza topping on the
bottom slices of bread. Add the mozzarella and your chosen
toppings.

2. Cook for 4 minutes until crispy and golden.

3. Serve with a rocket and Parmesan salad drizzled with olive oil
and balsamic vinegar.

LOW TEMPERATURE COOKING

Chocolate, Hazelnut and Brie

+ 4 slices of brioche bread

+ 159 chopped toasted hazelnuts

+ 609 Brie, sliced

+ 159 dark chocolate, chopped

+ Honey (optional)

1. Butter one side of each brioche slice. Place two slices on the
bottom plate.

2. Assemble the toasted sandwich by placing the cheese on the
bottom slices of brioche. Scatter over the nuts and chocolate
and drizzle with a little honey if desired.

3. Top with the other two slices of brioche and cook for 3-4
minutes. The brioche will toast quickly.

4. Remove from your sandwich maker using care because the
toasted sandwiches will be extremely hot.

Fruity Flapjack bites - makes 4
You will need to use baking parchment for this recipe.

100g oats

25g mixed seeds (pumpkin and sesame seeds work well)
50g dried fruit

50g butter

1 tbsp syrup

509 brown sugar

. Place the oats, seeds and dried fruit into a suitable mixing bowl.

Melt the butter, syrup and brown sugar together, either in a
microwave or in a heatproof bowl over a pan of water.

Combine all the ingredients, mixing well to coat all of the oats.
Preheat your sandwich toaster.

Place a rectangular piece of non-stick baking parchment over
the bottom plate. This needs to be slightly larger than the plate.

Divide the flapjack mixture equally between the plates, close the
lid and cook for 67 minutes.

Once cooked and golden, carefully remove the paper and
flapjacks and allow to cool on a wire rack for about 1 hour. Peel
off the baking parchment when cool.

Triple chocolate sponge bites

5.

759 softened butter

75g castor sugar

1 large egg

60g self-raising flour

30g cocoa powder

25g white chocolate chips

25g milk chocolate chips

Splash of milk

Place the softened butter and castor sugar into a suitable
mixing bowl and cream together until light and fluffy. Add the
egg and whisk well.

Fold in the flour and cocoa powder. Add a splash of milk and the
chocolate chips, mix lightly to combine.

Preheat your sandwich toaster.

Place a large tbsp of the mixture into each hot mould, close the
lid and cook for 6-7 minutes until cooked through.

Remove carefully with a silicone spatula and allow to cool.

Delicious eaten slightly warm and dusted with icing sugar.




FITTING OF A PLUG - FOR U.K. AND IRELAND ONL

A This appliance must be earthed.

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it can
be removed and replaced by a plug of the correct type.

If the fuse in @ moulded plug needs to be changed, the fuse cover
must be refitted. The appliance must not be used without the fuse
cover fitted.

If the plug is unsuitable, it should be dismantled and removed from
the supply cord and an appropriate plug fitted as detailed. If you
remove the plug it must not be connected to a 13 amp socket and
the plug must be disposed of immediately.

If any other plug is used, a 13 amp fuse must be fitted either in the
plug or adaptor or at the distributor board.

Plug should be ASTA approved to BS1363
Fuse should be ASTA approved to BS1362

Green/Yellow
(Earth) @

Ensure that the outer sheath of
the cable is firmly held by the cord grip

GUARANTEE

Please keep your receipt as this will be required for any claims
under this guarantee.

This appliance is guaranteed for 2 years after your purchase as
described in this document.

During this guaranteed period, if in the unlikely event the appliance
no longer functions due to a design or manufacturing fault, please
take it back to the place of purchase, with your till receipt and a copy
of this guarantee.

The rights and benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights, which are not affected by this guarantee. Only
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) has
the right to change these terms.

JCS (Europe) undertakes within the guarantee period to repair
or replace the appliance, or any part of appliance found to be not
working properly free of charge provided that:

+you promptly notify the place of purchase or JCS (Europe) of
the problem; and

+ the appliance has not been altered in any way or subjected to
damage, misuse, abuse, repair or alteration by a person other
than a person authorised by JCS (Europe).

Faults that occur through, improper use, damage, abuse, use with
incorrect voltage, acts of nature, events beyond the control of

JCS (Europe), repair or alteration by a person other than a person
authorised by JCS (Europe) or failure to follow instructions for use
are not covered by this guarantee. Additionally, normal wear and
tear, including, but not limited to, minor discoloration and scratches
are not covered by this guarantee.

The rights under this guarantee shall only apply to the original
purchaser and shall not extend to commercial or communal use.

If your appliance includes a country-specific guarantee or warranty
insert please ref er to the terms and conditions of such guarantee or
warranty in place of this guarantee or contact your local authorized
dealer for more information.

Waste electrical products should not be disposed of with Household
waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us at enquiries
enquiriesEurope@jardencs.com for further recycling and WEEE
information.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |




INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

LISEZ AVEC ATTENTION ET CONSERVEZ POUR
REFERENCE

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants a partir de 8 ans, ainsi que par

des personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou intellectuelles réduites,

ou encore des personnes n'ayant aucune
connaissance ou expérience du produit, a
condition d’avoir été formés a son utilisation
correcte et de comprendre les risques
encourus. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations de nettoyage
et d’entretien ne doivent pas étre effectuées
par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans
et sont surveillés par un adulte.

Tenez I'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

Le pain peut briler. Ne placez pas I'appareil
prés ou sous des objets combustibles, tels
que des rideaux. N'utilisez pas le grille-pain
sous des éléments muraux ou des étagéres.

Ne contrélez pas I'appareil au moyen d’un
minuteur externe ou tout autre systéme de
commande a distance.

A\ Ne touchez pas les parties métalliques
de 'appareil en cours d'utilisation, car elles
risquent d'étre brilantes.

N'utilisez ce produit qu’aux fins pour
lesquelles il est prévu. Cet appareil est
congu exclusivement pour une utilisation
domestique. N'utilisez pas cet appareil a
I'extérieur.

Si le cordon d’alimentation est endommagé,
il doit &tre remplacé par le fabricant, son
représentant agréé ou toute autre personne
qualifiée afin d'éviter tout danger.

+ Assurez-vous que vos mains sont seches avant de manipuler la
prise ou de mettre 'appareil en marche.

+ Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable, sdre, séche et
horizontale.

+ Soyez particuliérement prudent si vous utilisez 'appareil sur
une surface susceptible d'étre endommagée par la chaleur.
L'utilisation d’'un support résistant a la chaleur est recommandée.

+ Cet appareil ne doit pas étre placé sur ou pres de surfaces
potentiellement chaudes (telles que des plaques de cuisson au
gaz ou a I'électricité).

+ Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre dans le vide,
toucher des surfaces chaudes ou s'emméler, se bloquer ou se
pincer.

+ Nutilisez pas 'appareil s'il a subi un choc, ou en cas de signes
visibles de dommages.

+ Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranchez-le avant de
le nettoyer.

+ Attendez toujours que I'appareil se refroidisse avant de le
nettoyer ou le ranger.

+ Ne plongez pas I'appareil, le cordon d’alimentation ou la prise
dans I'eau ou tout autre liquide.

+ Ne laissez pas I'appareil sans surveillance au cours de son
utilisation.

DESCRIPTIONS

Loquet

Poignée

Voyant d'alimentation (vert)

Voyant de chauffe (orange)

Bouton d'éjection de la plaque de cuisson supérieure
Bouton d'éjection de la plaque de cuisson inférieure
Plaques de cuisson amovibles a revétement
DuraCeramic™

Sélecteur a deux températures

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Sortez 'appareil a croque-monsieur de son emballage. Il
peut s'avérer utile de conserver I'emballage afin de pouvoir le
réutiliser.

© 0000000

Retirez les plaques de cuisson et lavez-les soigneusement afin
d'éliminer tout résidu ou impureté résultant éventuellement du
processus de fabrication (reportez-vous aux instructions de la
section Nettoyage).

Nettoyez I'extérieur de I'appareil a croque-monsieur a l'aide
d'un chiffon doux trempé dans de I'eau chaude savonneuse
et bien essoré. Vous pouvez passer un chiffon doux sec sur le
couvercle.

Notez que lors de sa premiere utilisation, une légére odeur de brilé
et un peu de fumée risquent de se dégager de I'appareil a croque-
monsieur. Ce phénoméne est parfaitement normal et disparait
rapidement.




UTILISATION DE L’APPAREIL A CROQUE-MONSIEUR

Les plaques de cuisson portent le revétement exclusif
DuraCeramic™. Ce revétement naturel en céramique spécialisé
assure un transfert rapide de chaleur plus efficace que les
revétements antiadhésifs standard. Résultat : vos délicieux snacks
faits maison cuisent plus rapidement. Le revétement DuraCeramic™
ne craint pas les rayures et est 4 fois plus résistant que les
revétements antiadhésifs standard. C'est donc un produit congu
pour durer. Le revétement DuraCeramic™ ne contient ni PTFE, ni
PFOA, ce qui ne peut que vous rassurer. Il est ainsi durable et facile
a nettoyer.

DuraCeramic™ est un revétement anti-adhésif congu pour vous
faciliter la vie, peu importe ce que vous cuisinez.

Sélecteur a deux températures

Le sélecteur a deux températures vous permet de régler le niveau
de chaleur pour préparer différents types d'aliments. Le réglage
faible est idéal pour cuire des aliments avec une forte teneur en
sucre (p. ex. les patisseries et les biscuits). Le réglage élevé est
recommandé pour les croque-monsieur.

Quelques points importants :

*  N'oubliez pas de laisser 2 cm autour de la garniture a
sandwich.

* Ne remplissez jamais trop votre croque, en particulier
lorsque vous utilisez des ingrédients qui contiennent des
colorants alimentaires ou des fromages de couleur. Si
vous étes trop généreux, la garniture risque de couler et de
tacher le corps de I'appareil a croque-monsieur.

1. Branchez 'appareil & croque-monsieur sur une prise secteur.
Le voyant dalimentation vert s'allume et I'appareil commence
a chauffer.

2. Sélectionnez le réglage de chaleur requis (faible ou élevé) avec
le sélecteur & deux températures.

3. Une fois la température maximale atteinte, le voyant de chauffe
s'allume. Il s'allume et s'éteint pendant la cuisson.

4. Tartinez la face SUPERIEURE du pain de beurre ou de
margarine adaptée & la cuisson. Evitez les produits allégés ou a
forte teneur en eau.

5. Placez les deux tranches de pain inférieures sur la plaque
inférieure, face beurrée vers le bas. Orientez la crodte du pain
vers la gauche et vers la droite (fig. 1).

6. Ajoutez la garniture. Parce qu'elles sont plus profondes, les
plaques de cuisson vous permettent d’étre plus généreux avec
vos ingrédients favoris, mais veillez a conserver un écart de
2 cm entre la garniture et la crodte du pain (fig. 2). L'appareil
a crogue-monsieur soudera ainsi les bords, afin d’éviter a
la garniture de couler. Pour obtenir de meilleurs résultats, la
quantité maximale de fromage ne doit pas dépasser 60 g si
vous ne le mélangez pas a d'autres ingrédients. Si vous utilisez
d'autres ingrédients, réduisez en conséquence la quantité de
fromage.

7. Placez les tranches restantes de pain, face beurrée vers le haut
(votre croque-monsieur prendra ainsi une magnifique couleur
dorée pendant la cuisson).

8. Fermez le couvercle en appuyant sur le loquet et cuisez le
croque-monsieur pendant 4 a 5 minutes jusqu'a ce qu'il soit
doré. Ajustez la durée de cuisson selon vos préférences.

9. Soulevez le loquet et ouvrez le couvercle. Pour vous protéger
de la vapeur qui s'échappe, utilisez un torchon ou des gants de
cuisine. Sortez le croque-monsieur a I'aide d’une spatule non
métallique. N'utilisez pas d'ustensile en métal, car vous risquez
d’endommager le revétement DuraCeramic™ des plaques.

10. Veillez a ne pas vous briler lorsque vous mangez le croque-
monsieur, car la garniture (fruits ou tomates, en particulier)
risque d'étre trés chaude.

NETTOYAGE

A\ Arrétez et débranchez I'appareil a croque-monsieur.
Laissez-le refroidir complétement avant de le nettoyer. Ne
plongez pas I'appareil, le cordon d’alimentation ou la prise
dans I'eau ou tout autre liquide.

N'utilisez jamais de paille de fer, d’éponges a récurer, de
détergents abrasifs ou d’ustensiles en métal pour nettoyer
I’appareil a croque-monsieur.

1. Essuyez les plaques de cuisson avec du papier absorbant ou
un chiffon doux humide.

2. Nettoyez I'extérieur de I'appareil & croque-monsieur a 'aide
d'un chiffon doux trempé dans de I'eau chaude savonneuse et
bien essoré. Vous pouvez passer un chiffon doux et sec sur le
couvercle.

3. Appuyez sur les boutons d’éjection des plaques de cuisson
et sortez celles-ci de I'appareil a croque-monsieur. Plongez
les plagues dans de I'eau chaude savonneuse et rincez-les
al'eau claire. Essuyez-les a l'aide d'un chiffon doux. Pour
éviter l'oxydation des surfaces sans revétement des plaques,
replacez-les dans I'appareil & crogque-monsieur et faites
chauffer celui-ci pendant une minute apres avoir refermé le
couvercle.

Remarque : nous vous recommandons de laver les plaques
de cuisson a la main uniquement pour éviter d'endommager
le revétement DuraCeramic™ sans utiliser de produits de
nettoyage durs ou abrasifs ou de sprays anti-adhésifs.

TURN ON YOUR CREATIVITY®

Laissez 'équipe Breville® vous aider a donner libre cours a votre
créativité et a découvrir un large éventail d'aliments et de boissons.
I n’est pas nécessaire de voyager aux quatre coins du monde. Sur
votre ordinateur, votre tablette ou votre portable, vous avez accés
a notre site Web GRATUIT, qui propose de délicieuses recettes et
astuces. Votre imagination ne connaitra plus de limites ! Rejoignez-
nous dés maintenant sur : www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®




IDEES DE RECETTE

Faire des croque-monsieur est simple et amusant. A partir
d'ingrédients de base, vous pouvez confectionner un snack sucré
ou salé en quelques minutes, que vous pourrez déguster a toute
heure de la journée. Vous trouverez ci-dessous quelques recettes
classiques de croque-monsieur fort appétissantes.

+  Délice de thon (thon, oignon, mayonnaise et fromage)

+  Fromage et tomate

+  Fromage, haricots et jambon

+ Dinde, farce et canneberge

+  Jambon, brie, champignons et roquette

+  Steak et champignons

+  Bacon, laitue et tomate

+  Bacon et fromage

+  Poulet, poivron rouge et brie

+  Poulet au piment doux

+  Camembert et canneberge

+  Chocolat et banane

+ Pomme et caramel

Pains

Pour de meilleurs résultats, utilisez du pain de mie en tranches pas
trop épaisses. Et pourquoi ne pas varier les plaisirs en utilisant du
pain complet, du pain danois, du pain aux graines, du pain au levain
ou du pain aux fruits secs ?

Fromages

Vous pouvez confectionner d'excellents croque-monsieur avec des
fromages traditionnels qui fondent aisément, cheddar, jarlsberg,
fontina, gruyere et emmental, mais pourquoi ne pas faire preuve
d'imagination et utiliser vos fromages favoris !

Pate a tarte
Essayez de la pate brisée finement étalée et garnie de divers
ingrédients salés ou sucrés. Utilisez des fruits rouges frais ou

surgelés (a décongeler avant de les utiliser) ou faites le tour du
rayon des fruits en boite dans votre supermarché.

RECETTES
CUISSON A HAUTE TEMPERATURE
Reportez-vous aux instructions de la section Utilisation de I'appareil
a croque-monsieur. Chaque recette permet de préparer 2 croque-
monsieur.

Fromage et jambon

4 tranches de pain

+ Gruyére en tranches pas trop épaisses
+ 2 ftranches de jambon

Fromage et tomate

+ 4 tranches de pain

+ Gruyére en tranches pas trop épaisses
+ 2 tomates de taille moyenne

Fromage et oignon

* 4 tranches de pain

+ Gruyére en tranches pas trop épaisses
+ Oignon coupé en fines rondelles

Pochettes de pizza

+ 4 tranches de pain

+ 40 g de mozzarella

+  2c.asoupe (30 ml) de sauce a pizza

+ ldées de garniture pour pizza : olives en rondelles, mélange de
poivrons coupés en petits morceaux, chilis, pepperoni, thon,
poulet cuit déchiqueté, champignons cuits en lamelles, tomates
en rondelles, etc.

1. Assemblez le sandwich en étalant la sauce a pizza sur les
tranches inférieures de pain. Ajoutez la mozzarella et les
garnitures de votre choix.

2. Cuisez pendant 4 minutes jusqu’a ce que le pain soit doré et
croustillant.

3. Servez avec une salade de roquette saupoudrée de parmesan
et arrosée d’huile d'olive et de vinaigre balsamique.

CUISSON A BASSE TEMPERATURE
Chocolat, noisettes et brie

+ 4 tranches de pain brioché

+ 15 g de noisettes grillées et concassées
+ 60 g de brie coupé en tranches

+ 15 gde chocolat noir en morceaux

+ Miel (facultatif)

1. Beurrez une face de chaque tranche de pain brioché. Placez
deux tranches sur la plaque inférieure.

2. Assemblez les croque-monsieur en plagant le fromage sur les
tranches inférieures de pain brioché. Recouvrez de noisettes et
de chocolat, puis ajoutez un peu de miel si le coeur vous en dit.

3. Placez les deux autres tranches de pain brioché et faites cuire
pendant 3 & 4 minutes. Le pain brioché change rapidement de
couleur.

4. Soyez prudent lorsque vous sortez les croque-monsieur de
I'appareil, car ils sont extrémement chauds.
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Galettes aux flocons d’avoine et aux fruits (donne 4 galettes)

Cette recette fait appel au papier sulfurisé.

+ 100 g de flocons d'avoine

+ 25 de graines mixtes (les graines de citrouille et de sésame
conviennent bien)

+ 50 g de fruits secs

+ 50 g de beurre

+1c.asoupe (15 ml) de sirop

+ 50 g de cassonade

1. Placez les flocons d’avoine, les graines et les fruits secs dans
un bol & mélanger approprié. Faites fondre le beurre, le sirop
et la cassonade ensemble, soit au micro-ondes ou dans un
bain-marie.

2. Combinez tous les ingrédients en mélangeant bien pour enduire
tous les flocons d’avoine.

Préchauffez votre appareil a croque-monsieur.

4. Chemisez la plaque inférieure avec un morceau rectangulaire
de papier sulfurisé anti-adhésif. Il doit étre un peu plus grand
que la plaque.

5. Divisez le mélange de galette aux flocons d’avoine également
entre les sections de plaque. Fermez le couvercle et cuisez
pendant 6 a 7 minutes.

6. Une fois que les galettes sont cuites et dorées, soulevez avec
soin le papier avec les galettes aux flocons d’avoine et laissez-
les refroidir sur une grille pendant environ 1 heure. Une fois
qu'elles ont refroidi, retirez-les du papier sulfurisé.

Petits gateaux éponges aux trois chocolats

+ 759 de beurre ramolli

+ 759 de sucre semoule

+ 1gros ceuf

+ 60 g de farine fermentante

+ 30 g de poudre de cacao

+ 259 de pépites de chocolat blanc

+ 259 de pépites de chocolat au lait

+  Un soupgon de lait

1. Placez le beurre ramolli et le sucre semoule dans un bol
a mélanger approprié et battez le mélange jusqu’a ce qu'il
blanchisse. Ajoutez I'ceuf et fouettez bien.

2. Incorporez la farine et la poudre de cacao en coupant et en
pliant. Ajoutez un soupcon de lait et les pépites de chocolat et
combinez d'une main légere.

Préchauffez votre appareil a croque-monsieur.

Déposez une grosse cuillerée & soupe de mélange dans
chaque moule chaud. Fermez le couvercle et cuisez pendant 6
a7 minutes, jusqu'a ce que le centre soit pris.

5. Soulevez délicatement les petits gateaux avec une spatule en
silicone et laissez refroidir.

lls sont délicieux tiedes et saupoudrés de sucre glace.

GARANTIE
Veuillez conserver votre ticket de caisse, il vous sera demandé lors
de toute réclamation sous garantie.

Cet appareil est garanti 2 ans a partir de la date d’achat, comme
indiqué dans le présent document.
Dans le cas peu probable d’une panne résultant d'un défaut de
conception ou de fabrication au cours de la période de garantie,
veuillez rapporter I'appareil au magasin ol vous I'avez acheté avec
votre ticket de caisse et une copie de cette garantie.
Vlos droits statutaires ne sont aucunement affectés par cette
garantie. Seul Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (« JCS
(Europe) ») peut modifier ces dispositions.
JCS (Europe) s’engage a réparer ou remplacer gratuitement,
pendant la période de garantie, toute piéce de I'appareil qui se
révéle défectueuse sous réserve que :
. vous avertissiez rapidement le magasin ou JCS (Europe) du
probléme ; et
. I'appareil n'ait pas été altéré de quelque maniére que ce
soit ou endommagé, utilisé incorrectement ou abusivement,
ou bien réparé ou altéré par une personne autre qu'une
personne agréée par JCS (Europe) Products Europe.
Cette garantie ne couvre pas les défauts liés a une utilisation
incorrecte, un dommage, une utilisation abusive, 'emploi d'une
tension incorrecte, les catastrophes naturelles, les événements hors
du contréle de JCS (Europe), une réparation ou une altération par
une personne autre qu’une personne agréée par JCS (Europe) ou
le non-respect des instructions d'utilisation. De plus, cette garantie
ne couvre pas non plus l'usure normale, y compris, mais sans
limitation, les petites décolorations et éraflures.
Cette garantie s'applique uniquement a 'acheteur d’origine et elle
n’étend aucun droit & toute personne acquérant I'appareil pour un
usage commercial ou communal.
Si votre appareil est accompagné d'une garantie locale ou d’une
carte de garantie, veuillez en consulter les dispositions et conditions
en vigueur, ou vous adresser a votre revendeur local pour en savoir
plus.
Cette marque indique que ce produit ne devrait pas étre jeté avec
les ordures ménagéres, mais séparément partout a travers I'UE.
Afin de prévenir tout dommage potentiel & la santé humaine ou
a 'environnement par I'évacuation non contrlée des déchets en
raison de la présence de substances dangereuses dans le produit,
recycler I'appareil de maniére responsable afin de promouvoir
la réutilisation durable des matériaux et des ressources. Pour
retourner votre produit usagé, veuillez utiliser les systemes de
retour et de cueillette offerts a I'endroit ol vous avez acheté le
produit. lls sont en mesure de reprendre votre produit afin de le
recycler sans danger pour I'environnement.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE DIESE HINWEISE SORGFALTIG DURCH
UND VERWAHREN SIE SIE GUT

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren und Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und Wissen verwendet werden, wenn sie
entsprechend in die sichere Anwendung
eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
durfen das Gerat nicht als Spielzeug
verwenden. Die Reinigung und Wartung des
Gerats darf von Kindern ab 9 Jahren nur
unter Aufsicht durchgefthrt werden.

Achten Sie darauf, dass sich das Gerat
und das dazugehdrige Kabel auRerhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
befinden.

Brot ist entflammbar. Verwenden Sie

das Gerat nicht in Nahe von oder unter
entflammbaren Materialien (z. B. Vorhange).
Verwenden Sie den Toaster nicht unter
Hangeschranken oder -regalen.

Betreiben Sie das Geréat nie mit einem
externen Timer oder einem separaten
Fernsteuerungssystem.

A\ Beriihren Sie die Metallteile des Gerats
wahrend des Gebrauchs nicht, da diese sehr
heill werden.

Setzen Sie das Gerat nie fiir Zwecke ein, flr
die es nicht bestimmt ist. Das Gerat wurde
flr die Verwendung in Privathaushalten
entwickelt. Verwenden Sie das Gerat nicht im
Freien.

Beschéadigte Stromkabel missen durch den
Hersteller, den Kundendienst oder andere
qualifizierte Personen ersetzt werden, um
Gefahren auszuschlieRen.

« Stellen Sie immer sicher, dass Ihre Hande trocken sind, bevor
Sie den Stecker bertihren oder das Gerat einschalten.

+ Verwenden Sie das Gerat nur auf einer stabilen, sicheren,
trockenen und ebenen Unterlage.

+ Achten Sie darauf, das Gerat nur auf hitzebestandige Unterlagen
zu stellen. Es wird empfohlen, eine isolierende Unterlage zu
verwenden.

+ Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von oder auf
Oberflachen, die heil® werden kdnnen (z. B. einen Herd oder
Kochfelder).

+ Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht tiber den Rand
der Arbeitsflache héngt, heile Oberflachen beriihrt, verknotet,
eingeklemmt wird oder sich verfangt.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es heruntergefallen ist
oder Beschadigungen sichtbar sind.

+ Stellen Sie vor dem Reinigen sicher, dass das Gerét ausgestellt
ist und trennen Sie es von der Stromzufuhr.

+ Das Gerat kann so vor der Reinigung oder Lagerung abkuhlen.

+ Tauchen Sie Teile des Gerats oder Stromkabels nicht ins Wasser
oder andere Flussigkeiten.

+ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nie unbeaufsichtigt.

BESCHREIBUNG

Verriegelung

Griff

Betriebsleuchte (griin)

Temperaturleuchte (gelb)

Entriegelungstaste obere Grillplatte

Entriegelungstaste untere Grillplatte

Abnehmbare Grillplatten mit DuraCeramic™-Beschichtung
Zwei Temperatureinstellungen

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Packen Sie lhren Sandwichtoaster aus. Verwahren Sie ggf. die
Verpackung fir die spatere Verwendung.

Nehmen Sie die Grillplatten ab und spiilen Sie sie griindlich,
um durch den Fertigungsprozess verursachte Riicksténde
und Schmutzpartikel zu beseitigen (folgen Sie hierzu den
Anweisungen unter Reinigen).

Reinigen Sie die AuRenseiten des Sandwichtoasters mit einem
weichen feuchten Tuch, das in warmes Seifenwasser getaucht
und nahezu vollstandig ausgewrungen wurde. Die Abdeckung
kann mit einem weichen trockenen Tuch poliert werden.

00000000

Wenn Sie den Sandwichtoaster zum ersten Mal verwenden,

sind maglicherweise ein leichter Brandgeruch und eine geringe
Rauchentwicklung festzustellen. Dies ist normal und verschwindet
innerhalb kirzester Zeit.

VERWENDUNG DES SANDWICHTOASTERS

Die Grillplatten verfiigen iiber die exklusive DuraCeramic™-
Beschichtung. Diese spezielle nattirliche Keramikbeschichtung
leitet Hitze schneller und effizienter als herkémmliche Anti-
Haftbeschichtungen. Mit anderen Worten, Sie konnen lhre
kostlichen selbst gekochten Snacks schneller genieRen. Die
DuraCeramic™-Beschichtung ist auferdem kratzfest und um das
Vierfache haltbarer als herkémmliche Anti-Haftbeschichtungen.
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Dieses Produkt ist also auf Dauer ausgelegt. Das Wissen, dass
DuraCeramic™ frei von PTFE und PFOA st, gibt Ihnen zusatzliche
Sicherheit und macht die exklusive Beschichtung haltbar und leicht
zu reinigen.

DuraCeramic™-Beschichtung — speziell entwickelt, um es mit allem
aufzunehmen, was Sie vorhaben.

Zwei Temperatureinstellungen

Dank der zwei Temperatureinstellungen kdnnen Sie die Heizstufe
fiir unterschiedliche Lebensmittelarten andern. Die niedrige
Heizstufe ist ideal fir Nahrungsmittel mit hohem Zuckeranteil (z. B.
Gebéck und Kekse). Die hohe Heizstufe wird fiir Toasts empfohlen.

Denken Sie daran:

*  Immer einen Rand von 2 cm um die Sandwich-Fiillung zu
lassen.

+ Sie sollten die Toastschnitte nie libermaRig mit Zutaten
belegen, die Lebensmittelfarbe oder gefarbten Kése
enthalten. Bei einem UbermaR an Belag kann dieser
austreten und Flecken auf dem Gehéuse des Sandwich-
Toasters verursachen.

1. Schliefen Sie den Sandwichtoaster an die Stromversorgung an.
Die griine Betriebsleuchte leuchtet auf und der Sandwichtoaster
beginnt, sich zu erwarmen.

2. Wahlen Sie die erforderliche Heizstufe (Niedrig oder Hoch)
mithilfe der zwei Temperatureinstellungen.

3. Ist der Sandwichtoaster vollstandig vorgewarmt, leuchtet die
gelbe Temperaturleuchte auf. Diese Leuchte geht wahrend des
Garprozesses an und aus.

4. Streichen Sie etwas Butter oder einen anderen, um
Kochen geeigneten Aufstrich auf die AUSSENSEITE der
Sandwichscheiben. Verwenden Sie keine fettarmen Aufstriche
oder Aufstriche mit einem hohen Wassergehalt.

5. Legen Sie die unteren beiden Brotscheiben mit der gebutterten
Seite nach unten auf die untere Grillplatte. Der obere Rand der
Brotscheiben weist dabei nach links bzw. rechts (Abb. 1).

6. Fugen Sie eine Fiillung hinzu. Dank der tieferen Grillplatten
konnen Sie eine groRere Menge lhrer Lieblingszutaten
verwenden. Achten Sie jedoch darauf, immer einen Rand von
2 cm zu lassen (Abb. 2). So kann der Sandwichtoaster die
Scheiben gut versiegeln und ein AusflieBen der Fiillung wird
verhindert. Das beste Ergebnis bei reinen Kdsesandwiches
erzielen Sie mit einer K&semenge von maximal 60 g. Wenn Sie
andere Zutaten verwenden, reduzieren Sie die Menge Kase
entsprechend.

7. Legen Sie die Deckbrotscheiben mit der gebutterten Seite nach
oben auf die Fillung. (Durch die Butter erhalt das Sandwich
wahrend des Grillvorgangs eine appetitliche goldbraune
Farbung.)

8. Senken Sie den Deckel ab und verriegeln Sie ihn. Lassen Sie
das Sandwich etwa 4 - 5 Minuten grillen, bis es goldbraun und
getoastet ist. Je nach Geschmack kdnnen Sie lhr Sandwich
kirzer oder langer toasten.

9. Offnen Sie die Verriegelung und heben Sie den Deckel an.
Schiitzen Sie sich mit einem Handtuch oder Topthandschuh vor
moglicherweise entweichendem heillen Dampf. Entnehmen Sie
das getoastete Sandwich mithilfe eines metallfreien Spatels.
Verwenden Sie keine Kochwerkzeuge aus Metall, da durch
diese die DuraCeramic™-Beschichtung beschadigt werden
kann.

10. Denken Sie beim Essen lhres Sandwiches daran, dass die
Fillung, insbesondere wenn sie aus Friichten oder Tomaten
besteht, sehr heil® sein kann.

A\ Trennen Sie den Sandwichtoaster von der
Stromversorgung und lassen Sie ihn vor der Reinigung
vollsténdig abkiihlen. Tauchen Sie das Gerit selbst, das
Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere
Fliissigkeiten.

Reinigen Sie den Sandwichtoaster nicht mit Stahlwolle,

Scheuerschwammen, scheuernden Reinigern oder
Gegensténden aus Metall.

1. Wischen Sie die Grillplatten mit saugfahigem Papier oder
einem weichen feuchten Tuch ab.

2. Reinigen Sie die AuBenseiten des Sandwichtoasters mit einem
weichen feuchten Tuch, das in warmes Seifenwasser getaucht
und nahezu vollstandig ausgewrungen wurde. Die Abdeckung
kann mit einem weichen trockenen Tuch poliert werden.

3. Driicken Sie die Entriegelungstasten der Grillplatten und
nehmen Sie die Platten aus dem Sandwichtoaster. Tauchen
Sie die Platten in warmes Seifenwasser. Spiilen Sie die
Platten mit klarem Wasser. Trocknen Sie die Platten mit einem
weichen Tuch. Um zu verhindern, dass die nicht beschichteten
Flachen der Platten oxidieren, legen Sie die Platten wieder in
den Sandwichtoaster und schalten diesen bei geschlossenem
Deckel fiir eine Minute an.

Hinweis: Wir empfehlen, die Grillplatten nur von Hand zu
reinigen, um die DuraCeramic™-Beschichtung lange zu
erhalten.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Das Breville®-Team erdffnet Ihnen eine neue Welt, in der lhrer
Phantasie bei der Kreation neuer Speisen und Getranke keine
Grenzen gesetzt sind. Der Weg ist nicht weit - nehmen Sie lhren
Computer, Ihr Tablet oder Ihr Smartphone und finden Sie auf
unserer KOSTENLOSEN Website einzigartige Tipps und Rezepte,
die lhre Kreativitat befliigeln. Besuchen Sie uns jetzt:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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REZEPTVORSCHLAGE

Getoastete Sandwiches sind einfach und lecker. Mit wenigen
Zutaten lassen sich in Minutenschnelle schmackhafte stiffe oder
wiirzige Snacks zaubern, die fir jede Tageszeit geeignet sind. Hier
stellen wir Ihnen einige klassische Sandwichkombinationen vor, die
Sie probieren kdnnen.

+  Thunfisch-Mayo (Thunfisch, Zwiebeln, Mayonnaise und Kése)
+  Tomaten-Kése

+  Kase, Bohnen und Schinken

+  Truthahn, Fillung und Cranberry

+  Schinken, Brie, Champignons und Rucola

+  Steak und Champignons

+  BLT (Speck, Salat und Tomate)

+  Speck und Kase

+  Hiihnchen, rote Paprika und Brie

+  Hiihnchen mit siiRer ChilisoRle

+ Camembert und Cranberry

+  Schokolade und Banane

+  Toffee und Apfel

Brotsorten
Beste Ergebnisse erzielen Sie mit mittelgroBem weilen Toastbrot.

Probieren Sie zur Abwechslung auch Vollkorntoastbrot, Vollkornbrot,
Brot mit Kernen, Sauerteigbrot oder Fruchtbrot.

Kése

Gut schmelzende Kasesorten sind Gouda, Raclettekase, Jarlsberg,
Fontina, Gruyere und Emmentaler. Aber warum experimentieren Sie
nicht einfach mit Ihren Lieblingskasesorten!

Teig

Versuchen Sie einen diinn ausgerollten Mirbeteig mit
verschiedenen siflen oder wiirzigen Fullungen. Verwenden Sie

frische oder tiefgefrorene (aufgetaute) Beeren oder suchen Sie in
Ihrem Supermarkt nach eingemachten Friichten.

REZEPTE
GERICHTE BEI HOHER TEMPERATUR
Wie Sie die Sandwiches toasten erfahren Sie unter , Verwendung
des Sandwichtoasters”. Die Mengenangaben gelten fiir 2 getoastete
Sandwiches.

Kéase-Schinken

+ 4 Scheiben Brot

+ In Scheiben geschnittener Emmentaler
+ 2 Scheiben Schinken

Tomaten-Kése

+ 4 Scheiben Brot

+  In Scheiben geschnittener Emmentaler
+ 2 mittelgroRRe Tomaten

Kése und Zwiebel

+ 4 Scheiben Brot

+  In Scheiben geschnittener Emmentaler
+  Fein geschnittene Zwiebelringe

Pizzataschen

+ 4 Scheiben Brot

+ 40 g Mozzarella

+ 2 Essloffel Pizzasolke

+ Vorschlage fiir den Pizzabelag: geschnittene Oliven, fein
geschnittene gemischte Paprikaschoten, Chilischoten,
Peperoni, Thunfisch, gekochte Hiihnchenstreifen, gekochte
Pilzscheiben, geschnittene Tomaten usw.

1. Verteilen Sie die PizzasofRe auf den unteren Brotscheiben.
Geben Sie den Mozzarella und die Zutaten lhrer Wahl dazu.

2. Grillen Sie den Toast 4 Minuten lang, bis er knusprig und
goldbraun ist.

3. Servieren Sie das Ganze mit einem Rukolasalat mit Parmesan,
Olivendl und Balsamicoessig.

GERICHTE BEI NIEDRIGER TEMPERATUR

Schokolade, Haselnuss und Brie

+ 4 Scheiben Brioche

+ 15 g gerdstete und gehackte Haselntisse

+ 60 g Brie, in Scheiben

+ 15 g dunkle Schokolade, gehackt

+ Honig (optional)

1. Bestreichen Sie eine Seite der Brioche-Scheiben mit Butter.
Legen Sie zwei Scheiben auf die untere Grillplatte.

2. Legen Sie den Kase auf die Brioche-Scheiben. Streuen Sie die
Niisse und die Schokolade auf den Kése und traufeln Sie ggf.
etwas Honig dartiber.

3. Legen Sie die anderen beiden Brioche-Scheiben auf die Fiillung
und grillen Sie die Sandwiches fiir 3 - 4 Minuten. Brioche Iasst
sich schnell toasten.

4. Nehmen Sie die Sandwiches vorsichtig aus dem
Sandwichtoaster, da die Sandwiches sehr hei} sind.

14



Fruchtige Haferflockenplatzchen - fiir 4

Sie bendtigen Backpapier fiir dieses Rezept.

+ 100 g Haferflocken

+ 259 gemischte Kbrner (Kiirbis- und Sesamsamen eignen sich
gut)

+ 50 g Trockenfriichte

+ 509 Butter

+ 1 Essloffel Sirup

+ 50 g brauner Zucker

1. Geben Sie die Haferflocken, Kdrner und Trockenfriichte in
eine geeignete Schiissel. Schmelzen Sie die Butter, den Sirup
und den braunen Zucker zusammen in einer Mikrowelle oder
hitzebestandigen Schiissel iiber einer Pfanne mit Wasser.
Mischen Sie alle Zutaten gut durch, sodass alle Haferflocken
bedeckt sind.

2. Heizen Sie den Sandwichtoaster vor.

3. Legen Sie ein rechteckiges Sttick haftfreies Backpapier auf die
untere Platte. Dieses muss etwas groRer als die Platte sein.

4. Verteilen Sie die Platzchenmischung gleichmaRig zwischen den
Platten, schliefen Sie den Deckel und grillen Sie alles 6 bis 7
Minuten lang.

5. Wenn alles eine goldbraune Farbe hat, entfernen Sie vorsichtig
das Papier und die Haferflockenplatzchen. Lassen Sie alles
ungefahr 1 Stunde lang auf einem Gitterrost abkiihlen. Ziehen
Sie anschlieRend das Backpapier ab.

Dreifachschokoladenhappen

+ 759 weiche Butter

+ 759 Feinzucker

+ 1 groBes Ei

+ 60 g mit Backpulver gemischtes Mehl
+ 30 g Kakaopulver

+ 259 weile Schokoladensplitter

+ 259 Milchschokoladensplitter

+ Schuss Milch

1. Geben Sie die weiche Butter und den Feinzucker in eine
geeignete Schiissel und verrtihren Sie die Zutaten, bis sie
locker und fluffig sind. Geben Sie das Ei hinzu und verriihren
Sie alles gut.

2. Heben Sie das Mehl und das Kakaopulver unter. Fliigen Sie
einen Schuss Milch und die Schokoladensplitter hinzu und
mischen Sie alles leicht.

3. Heizen Sie den Sandwichtoaster vor.

4. Geben Sie einen grofRen Essloffel der Mischung in jede heille
Form, schlieRen Sie den Deckel und toasten Sie alles 6 bis 7
Minuten, bis es durch ist.

5. Entnehmen Sie die Happen mit einem Silikon-Spatel und lassen
Sie sie abkihlen.

Schmeckt am besten lauwarm und mit Puderzucker.

GARANTIE

Bewahren Sie bitte unbedingt den Kaufbeleg auf. Dieser ist fiir die
Geltendmachung von Garantieanspriichen zwingend erforderlich.

Die in diesem Dokument beschriebene Gerategarantie gilt fiir einen
Zeitraum von 2 Jahren ab Kaufdatum.

Sollte das Gerét entgegen allen Erwartungen innerhalb dieses
Zeitraums aufgrund eines Konzeptions- oder Herstellungsfehlers
nicht mehr einwandfrei funktionieren, kénnen Sie es zusammen mit
dem Kaufbeleg und einer Kopie dieses Garantiebelegs am Kaufort
abgeben.

Die aus dieser Garantie erwachsenden Anspriiche und Leistungen
sind als Ergénzung zu Ihren gesetzlichen Anspriichen anzusehen.
Diese werden von dieser Garantie nicht beeintrachtigt. Diese
Bedingungen konnen ausschlieBlich durch Jarden Consumer
Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)’) geéndert werden.

JCS (Europe) verpflichtet sich innerhalb der Garantiedauer zur
kostenlosen Reparatur oder zum kostenlosen Austausch des Gerats
bzw. von Gerateteilen, die nachweislich nicht ordnungsgeman
funktionieren. Es gelten jedoch folgende Voraussetzungen:

. Sie miissen den Handler oder JCS (Europe) unverziiglich
Uber das Problem informieren.

J An dem Gerét wurden keinerlei Anderungen vorgenommen,
es wurde nur bestimmungsgemaR eingesetzt, nicht
beschadigt und nicht von Personen repariert, die von JCS
(Europe) nicht autorisiert wurden.

Mangel, die auf unsachgemafe Nutzung, Beschadigung, nicht
zugelassene elektrische Spannung, Naturgewalten, Ereignisse
auBerhalb der Kontrolle durch JCS (Europe), Reparaturen

oder Anderungen durch Personen, die von JCS (Europe) nicht
autorisiert wurden, oder Nichtbeachtung der Nutzungsanweisungen
zurtickzufiihren sind, werden von dieser Garantie nicht abgedeckt.
AuBerdem sind durch normale Gebrauchsabnutzung entstandene
Mangel, wie beispielsweise geringflgige Verfarbungen und Kratzer,
von dieser Garantie ausgenommen.

Die im Rahmen dieser Garantie eingeraumten Rechte gelten
ausschlieRlich fir den urspriinglichen Kaufer und diirfen nicht auf
die kommerzielle oder kommunale Nutzung ausgedehnt werden.

Dieses Kennzeichen bedeutet, dass das Produkt nicht im Hausmidll
entsorgt werden darf; es muss in der gesamten EU als Sondermill
entsorgt werden. Um mdgliche Umweltschaden zu vermeiden und
wegen der die Umwelt gefahrdenden Substanzen im Produkt, darf
dieses Gerat nur gemaR der geltenden Recycling-Vorschriften
entsorgt werden. Wenn Sie das Gerat zuriickgeben mdchten,
nutzen Sie bitte das Recycling-System lhres Handlers. Der Handler
wird das Produkt gemaR den Umweltschutzvorschriften entsorgen.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Grofbritannien
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

LEALAS DETENIDAMENTE Y CONSERVELAS PARA
CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 afios de edad y por personas
con disminucion de capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales o sin experiencia

ni conocimientos si reciben supervision o
instrucciones relativas al uso seguro del
aparato y comprenden los riesgos que
implica. Los nifios no deben jugar con el
producto. La limpieza y el mantenimiento de
usuario no deben ser realizados por nifios a
no ser que tengan 8 afios 0 mas y lo hagan
con supervision.

Mantenga el aparato y su cable fuera del
alcance de nifios menores de 8 afios.

El pan puede quemarse. No utilice el aparato
cerca 0 debajo de materiales combustibles,

como cortinas, por ejemplo. No utilice nunca
el tostador debajo de armarios o estanterias.

No utilice nunca el aparato mediante un
temporizador externo o un sistema de control
remoto independiente.

A\ No toque las partes metalicas del aparato
durante su uso, ya que pueden estar muy
calientes.

No utilice nunca el aparato para ningun
fin distinto de aquel para el que ha sido
disefiado. Este aparato es para uso
doméstico exclusivamente. No utilice este
aparato al aire libre.

Si el cable de alimentacion esta dafiado,
debera ser sustituido por el fabricante, su
agente de servicio técnico o personas que
cuenten con una cualificacion equivalente
para evitar posibles riesgos.

+ Asegurese siempre de que tiene las manos secas antes de
manipular el enchufe o encender el aparato.

+ Utilice siempre el aparato sobre una superficie estable, segura,
seca y horizontal.

+ Debe tener cuidado al utilizar el aparato sobre superficies
sensibles al calor. Se recomienda utilizar una alfombrilla de
material aislante.

+ Este aparato no debe colocarse sobre superficies que puedan
estar calientes (como una cocina eléctrica o de gas) ni en las
proximidades de estas.

+ Nunca permita que el cable de alimentacion quede colgando del
borde de una superficie de trabajo, que entre en contacto con
superficies calientes, que presente nudos o que quede atrapado.

+ No utilice el aparato si este se ha caido al suelo o si presenta
signos visibles de dafios.

+ Asegurese de que el aparato esta apagado y desconectado de
la toma eléctrica después de usarlo y antes de limpiarlo.

+ Deje siempre que el aparato se enfrie antes de limpiarlo o
guardarlo.

+No sumerja el cuerpo, el cable o el conector en agua ni en
ningln otro liquido.

+No deje nunca el aparato sin supervision cuando lo esté
utilizando.

DESCRIPCIONES

Pestillo

Asa

Luz de alimentacion (verde)

Luz de temperatura (dmbar)

Botén de liberacion de la plancha superior
Botén de liberacion de la plancha inferior
Planchas de cocina extraibles con revestimiento
DuraCeramic™

Control de temperatura dual

ANTES DE USARLO POR PRIMERA VEZ

Desembale la sandwichera. Puede que le resulte util conservar
el embalaje para utilizarlo en el futuro.

Retire y lave a conciencia las planchas de cocina para quitar
cualquier residuo que haya podido quedar del proceso de
fabricacion (siga las instrucciones que figuran en la seccidn
Limpieza).

Limpie la parte exterior de la sandwichera con un pafio suave
humedecido en agua caliente jabonosa (pero bien escurrido de
manera que quede casi seco). La cubierta puede limpiarse con
un pafio suave y seco.

La primera vez que utilice la sandwichera, puede que note un ligero
olor a quemado y un poco de humo. Se trata de algo absolutamente
normal que desaparece pronto.

© 0000000
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UTILIZACION LA SANDWICHERA

Las planchas de cocina presentan el exclusivo revestimiento
DuraCeramic™. Este revestimiento ceramico natural especializado
esta disefiado para transferir el calor mas rapido y de manera mas
eficiente que los revestimientos antiadherentes estandar -lo que
reduce el tiempo de coccion para obtener deliciosos aperitivos
caseros. Asimismo, el revestimiento DuraCeramic™ es resistente

a arafiazos y 4 veces mas duradero que los revestimientos
antiadherentes estandar —este es un producto concebido para
que dure. Para mayor tranquilidad, el exclusivo revestimiento
DuraCeramic™ carece de PTFE y PFOA, lo que lo hace duradero y
facil de limpiar.

Revestimiento DuraCeramic™ —disefiado para soportar lo que le
echen.

Control de temperatura dual

El control de temperatura dual permite cambiar el ajuste de calor
para distintos tipos de alimentos. El ajuste de calor Bajo es idoneo
para cocinar alimentos con alto contenido de azucar (por ejemplo,
bizcochos y galletas). El ajuste de calor Alto es el recomendado
para elaborar tostadas..

Aspectos importantes:

+ Deje siempre una separacion de 2 cm alrededor del relleno
del sandwich.

* No llene el sandwich en exceso, sobre todo cuando se
trate de ingredientes que incluyan colorantes alimenticios
o queso de color. Si lo llena en exceso puede gotear y
manchar la carcasa del tostador de sandwiches.

1. Conecte la sandwichera a una toma eléctrica. El indicador de
alimentacion verde se encendera y la sandwichera comenzara
a calentarse.

2. Seleccione el ajuste de calor deseado (Bajo 0 Alto) empleando
el control de temperatura dual.

3. Cuando la sandwichera se haya calentado por completo, se
encendera la luz de temperatura. Esta luz se encendera y se
apagara durante el calentamiento del sandwich.

4. Unte la parte EXTERIOR del pan con mantequilla o margarina
apta para cocinar. No utilice margarina baja en grasa ni
margarina que tenga un elevado contenido de agua.

5. Coloque las dos rebanadas inferiores de pan sobre la plancha
inferior con la mantequilla hacia abajo. Cologue las rebanadas
de manera que la parte superior (en curva) del pan quede
orientada hacia la izquierda y la derecha (fig. 1).

6. Afada el relleno. La profundidad de las planchas permite poner
mas cantidad de los ingredientes deseados, aunque siempre
debe dejarse un margen de 2 cm alrededor del relleno (fig. 2)
Esto permite que la sandwichera forme un sellado adecuado y
que no gotee el relleno. Para obtener un resultado dptimo, si el
Unico ingrediente es queso, no deberan colocarse mas de 60 g.
Si afiade otros ingredientes, reduzca la cantidad de queso para
compensar el volumen total.

7. Coloque la otra rebanada encima con la mantequilla hacia fuera
(ello permitira que el sandwich se dore y adquiera un color muy
apetitoso).

8. Cierre la tapa y el pestillo y deje calentar durante 4-5 minutos
aproximadamente para que se doren y se cocinen los
sandwiches. Aumente o reduzca el tiempo que el sandwich
permanece en el tostador en funcion de su gusto personal.

9. Suelte el pestillo y abra la tapa. Tenga cuidado con el vapor
que sale del tostador: utilice una servilleta o guantes. Retire
el sandwich tostado con una espatula no metélica. No utilice
una cuchilla metélica, ya que puede dafiar la superficie de
DuraCeramic™ de las placas.

10. Una vez cocinado el sandwich, tenga cuidado al comerlo, ya
que el relleno, especialmente la fruta y el tomate, puede estar
muy caliente.

LIMPIEZA

A\ Desconecte y apague la sandwichera y déjelo enfriar por
completo antes de limpiarlo. No sumerja el cuerpo, el cable o el
conector en agua ni en ningun otro liquido.

No utilice nunca estropajos metalicos, estropajos abrasivos ni
utensilios metalicos para limpiar el tostador de sandwiches.

1. Pase un papel absorbente o un pafio suave y himedo por las
planchas.

2. Limpie la parte exterior de la sandwichera con un pafio suave
humedecido en agua caliente jabonosa (pero bien escurrido de
manera que quede casi seco). La cubierta puede limpiarse con
un pafio suave y seco.

3. Presione los botones de liberacién de las planchas para
desmontarlas de la sandwichera. Sumerja las planchas en
agua caliente y jabonosa. Enjudguelas con agua limpia. Pase
después un pafio suave. Para evitar que se forme Oxido en
las superficies sin revestimiento de la plancha, introduzca la
plancha de nuevo en la sandwichera y caliéntelo durante un
minuto con la tapa cerrada.

Nota: Recomendamos lavar las planchas de cocina a mano
exclusivamente para proteger el revestimiento DuraCeramic™.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Deje que el equipo de Breville® fomente su creatividad abriéndole
la puerta al inagotable mundo de los alimentos y las bebidas. No
tiene que ir muy lejos —solo a su ordenador, tablet o mévil— para
descubrir nuestro sitio web GRATUITO con los mejores consejos y
recetas para inspirar su imaginacion. Unase ya a nosotros en:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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IDEAS PARA RECETAS

Tostar sandwiches es muy facil y divertido. Empleando ingredientes
basicos, pueden prepararse sandwiches dulces o salados en unos
minutos para consumir a cualquier hora del dia. Le proponemos las
siguientes combinaciones clasicas para sandwiches tostados.

+  Fundido de atun (atdn, cebolla, mayonesa y queso)

+ Quesoytomate

+ Queso, judias pintas cocinadas de lata y jamon

+  Pavo, relleno y arandanos

+  Jamon, brie, champifiones y ricula

+  Filete y champifiones

+  BLT (beicon, lechuga y tomate)

+  Beicony queso

+  Pollo, pimiento rojo y brie

+  Pollo con pimiento chile dulce

+  Camembert y arandanos

+  Chocolate y platano

+  Toffee y manzana

Panes

Para obtener un resultado 6ptimo, utilice pan blanco en rebanadas
de grosor medio. Si desea probar otras variedades, le sugerimos
que utilice pan integral, pan estilo danés, panes con semillas, pan
de masa madre y panes con frutas.

Quesos

Los quesos clasicos que se funden con facilidad, como cheddar,
jarlsberg, fontina, gruyere y emmental, son magnificos para
sandwiches tostados. No obstante, puede experimentar con sus
quesos favoritos si lo prefiere.

Masas

Pruebe a utilizar masa quebrada fina con diversos rellenos (ya
sean dulces o salados). Utilice bayas frescas o congeladas
(descongeladas antes de su consumo), o bien frutas enlatadas.

RECETAS
PREPARACION A ALTA TEMPERATURA
Para prepararlas, siga las instrucciones que figuran en la seccion
Utilizacion del tostador de sandwiches. Cada receta permite
preparar 2 sandwiches tostados.

Queso y jamoén

+ 4 rebanadas de pan

+  Cheddar en lonchas de grosor medio
+  2lonchas de jamén

Queso y tomate

+ 4 rebanadas de pan

+  Cheddar en lonchas de grosor medio
+ 2 tomates medianos

Queso y cebolla

+ 4 rebanadas de pan

+  Cheddar en lonchas de grosor medio
+ Aros de cebolla finos

Calzone

+ 4 rebanadas de pan
40 g de queso mozzarella
2 cucharadas de salsa de pizza

+ |deas para ingredientes: aceitunas en rodajas, pimientos
entreverados picados finamente, chiles, pepperoni, atdn, pollo
asado en tiras, champifiones fritos en laminas, tomates en
rodajas, etc.

1. Montar el sandwich distribuyendo la salsa de pizza sobre
las rebanadas inferiores de pan. Agregar la mozzarella y los
ingredientes deseados.

2. Tostar durante 4 minutos hasta que se dore.

3. Servir con una ensalada de ricula y parmesano aderezada con
aceite de oliva y vinagre balsamico.

PREPARACION A BAJA TEMPERATURA

Chocolate, avellana y brie

4 rebanadas de brioche

+ 15 g de avellanas troceadas y tostadas

+ 60 g de brie en lonchas

+ 15 g de chocolate negro troceado

+ Miel (opcional)

1. Unte mantequilla por un lado de cada rebanada de brioche.
Coloque dos rebanadas en la plancha inferior.

2. Monte los sandwiches tostados colocando el queso en las
rebanadas inferiores del brioche. Esparza las avellanas y el
chocolate y, si lo desea, afiada un poco de miel.

3. Coloque las dos rebanadas superiores de brioche y caliente
durante 3-4 minutos. El brioche se tuesta con rapidez.

4. Extraigalos del tostador de sandwiches con cuidado de no
quemarse, ya que los sandwiches tostados estaran muy
calientes.

Bocaditos de crepes de fruta - para 4 personas

Debera utilizar papel de horno para esta receta.

+ 100 g de copos de avena
25 g de semillas variadas (por ejemplo, de calabaza y sésamo)
50 g de frutos secos

+ 50 g de mantequilla

+ 1 cucharada de sirope

+ 50 g de azdcar moreno

1. Colocar la avena, las semillas y los frutos secos en un bol
adecuado para mezclar. Derretir la mantequilla, el sirope y
el azlicar moreno mezclados, en el microondas o en un bol
refractario dentro de una cacerola con agua.

2. Combinar todos los ingredientes, mezclandolos bien para cubrir
toda la avena.

3. Precalentar el tostador de sandwiches.

4. Colocar un trozo rectangular de papel de horno no adherente

sobre la placa inferior. Debera ser algo més grande que la
placa.
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5. Dividir la mezcla para crepes en partes iguales entre las placas,
cerrar la tapa y cocinar durante 6-7 minutos.

6. Una vez cocinados y dorados, retirar con cuidado el papel
y los crepes y dejar enfriar sobre una rejilla durante 1 hora
aproximadamente. Retirar el papel de horno cuando esté frio.

Bocaditos de bizcocho de chocolate triple
+ 75 g de mantequilla ablandada

+ 759 de azlcar glasé

+ 1huevo grande

+ 60 g de harina con levadura

+ 30 g de cacao en polvo

+ 259 de virutas de chocolate blanco

+ 259 de virutas de chocolate de leche

+ 1 chorro de leche

1. Colocar la mantequilla ablandada y el azlcar glasé en un bol
adecuado para mezclar y remover hasta que quede ligera y
esponjosa. Agregar el huevo y batir bien.

2. Agregar la harina y el cacao en polvo. Agregar el chorro de
leche y las virutas de chocolate, mezclar ligeramente para
combinar.

Precalentar el tostador de sandwiches.

Colocar una cucharada grande de la mezcla en cada molde
caliente, cerrar la tapa y dejar 6-7 minutos hasta que esté lista.

5. Retirar con cuidado con una espatula de silicona y dejar enfriar.
Conviene servirlo templado y con azucar glas espolvoreado.

GARANTIA

Guarde su recibo de compra, recibo ya que lo necesitara para
cualquier reclamacion dentro de esta garantia.

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de
compra tal como se describe en este documento.

Durante este periodo de garantia, en el improbable caso de que el
aparato ya no funcione debido a un fallo de disefio o fabricacion,
devuélvalo al lugar donde lo compré con su su recibo de compra 'y
una copia de esta garantia.

Los derechos y ventajas de esta garantia son adicionales a sus
derechos estatutarios, que no se veran afectados por esta garantia.
Sélo Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)’)
tiene derecho a cambiar estos términos.

JCS (Europe) se compromete, durante el periodo de garantia, a
reparar o cambiar el aparato, o cualquier parte del aparato que no
funcione correctamente, de manera gratuita siempre que:

+  Informe inmediatamente al establecimiento de compra 0 a JCS
(Europe) del problema; y
+  No se haya modificado el aparato de ninguna forma ni se haya

sometido a dafios, uso indebido, mal uso o reparacion por
cualquier otra persona no autorizada por JCS (Europe).

Los fallos que se produzcan por uso indebido, dafios, mal uso, uso
con un voltaje incorrecto, desastres naturales, acontecimientos que
escapan al control de JCS (Europe), reparaciones o modificaciones
realizadas por una persona no autorizada por JCS (Europe) o

por no seguir las instrucciones de uso no estan cubiertas por

esta garantia. Ademas, el desgaste o deterioro debidos al uso
normal, incluidos, sin limitacion, los arafiazos y las pequefias
decoloraciones no estan cubiertos por esta garantia.

Los derechos de esta garantia sélo se aplicaran al comprador
original y no se cubriran el uso comercial 0 comunitario.

Si el aparato incluye una garantia especifica de algln pais, consulte
los términos y condiciones de dicha garantia en sustitucion de

la presente garantia, o péngase en contacto con el comerciante
autorizado de su localidad para obtener mas informacion.

Esta marca indica que este producto no debe eliminarse con otros
residuos domésticos sino que debe hacerse por separado en toda
la UE. Para prevenir posibles dafios al medio ambiente o a los
seres humanos a partir de la eliminacion de residuos no controlada
debido a la presencia de sustancias peligrosas en este producto,
debe reciclarlo de modo responsable para promover la reutilizacion
sostenible de materiales y recursos. Para devolver su dispositivo
usado, por favor utilice los sistemas de devolucion y recoleccion
disponibles o comuniquese con el comercio donde compré el
producto. Ellos pueden tomar este producto para su respectivo
reciclado de modo seguro y responsable con el medio ambiente.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Edif. Vazquez Krasnow

C/ Camino de la Zarzuela, 21

1°- Oficina 1B

28023 - Aravaca

Madrid, Espafia

Tel: +34 902 515 588
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INSTRUGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

LEIA COM ATENGAO E GUARDE-AS PARA REFERENCIA
FUTURA

Este aparelho pode ser utilizado por
criangas com mais de 8 anos e pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou falta de experiéncia
e conhecimento, se forem supervisionadas
ou receberem instrugdes relacionadas com
a utilizagéo do aparelho numa area segura
e compreenderem 0s riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o produto.
Alimpeza e manutengéo de utilizador ndo
devem ser realizadas por criangas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o seu cabo
seguramente fora do alcance de criangas
com menos de 8 ano.

O péo pode queimar. Nao utilize o aparelho
junto ou por baixo de materiais combustiveis
como cortinas. Nunca utilize a torradeira por
baixo de armarios ou prateleiras.

Nunca opere 0 aparelho por meios de um
temporizador externo ou sistema de controlo
remoto separado.

A\ Nao toque nas pegas metalicas do
aparelho durante a utilizagdo, uma vez que
podem ficar bastante quentes.

Nunca utilize este aparelho com outro
objetivo que ndo aquele para o qual foi
criado. Este aparelho serve apenas para
utilizagdo doméstica. N&o utilize este
aparelho em espagos exteriores.

Se o0 cabo de alimentagao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o
respetivo agente de assisténcia ou pessoas
semelhantes qualificadas, a fim de evitar
acidentes.

Certifique-se sempre de que tem as maos secas antes de ligar a
tomada ou ligar o aparelho.

+ Utilize sempre o aparelho numa superficie estavel, segura, seca
e nivelada.

+ E necessario cuidado quando usar o aparelho sobre superficies
que possam ser danificadas pelo calor. Recomenda-se a
utilizagdo de uma almofada isolante.

+ Este utensilio ndo deve ser colocado sobre ou junto a qualquer
potencial fonte de calor (como fornos a gas ou elétricos).

+Nunca permita que o cabo de alimentagéo fique pendurado na
extremidade do balco, em contacto com superficies quentes ou
que fique enlagado, preso ou entalado.

+ Néo utilize o utensilio, caso ele tenha caido ou se estiver sinais
visiveis de danos.

+ Certifique-se de que o aparelho esté desligado e a ficha
desligada da tomada elétrica antes de o limpar.

+ Deixe sempre que o aparelho arrefeca antes de limpar ou
arrumar.

+Nao coloque o corpo principal, 0 cabo ou a ficha em agua ou em
qualquer espécie de liquido.

+ Quando estiver a ser utilizado, nunca deixe o utensilio sem
vigilancia.

DESCRIGCOES

Trinco

Pega

Luz de alimentag&o (verde)

Luz da temperatura (dmbar)

Botdo de libertagdo da placa superior

Botao de libertagao da placa inferior

Placas de preparagdo amoviveis com revestimento
DuraCeramic™

Controlo duplo de temperatura

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Retire a tostadeira da embalagem. Sugerimos que guarde a
embalagem para uma utilizagdo futura.

Remova e lave bem as placas de preparagéo alimentar

para remover quaisquer impurezas ou residuos que possam
ter ficado do processo de fabrico (siga as indicagdes sob
Limpeza).

Limpe o exterior da sua tostadeira com um pano hiimido
macio, passado por &gua com sab&o, depois de o torcer até
ficar quase seco. A tampa pode ser limpa com um pano macio
Seco.

© 0000000

Da primeira vez que utilizar a sua tostadeira, podera notar num
ligeiro cheiro a queimado e podera surgir um pouco de fumo. Esta
situagéo é completamente normal e desaparece rapidamente.
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COMO UTILIZAR A TOSTADEIRA

As placas de preparagao apresentam o revestimento DuraCeramic™
exclusivo. Este revestimento de ceramica natural especializado

foi pensado para transferir o calor mais rapidamente e de

forma mais eficiente do que os revestimentos anti-aderentes
padrdo - o que significa tempos de cozedura mais rapidos para

os seus deliciosos snacks caseiros. Além disso, o revestimento
DuraCeramic™ é resistente a riscos e 4 vezes mais duradouro do
que os revestimentos anti-aderentes padréo - este & um produto
feito para durar. A paz de espirito provém do facto do revestimento
DuraCeramic™ ndo conter PTFE e PFOA, como tal este
revestimento exclusivo é duradouro e facil de limpar.

RevestimentoDuraCeramic™ — pensado para lidar facilmente com
tudo o que lhe puser.

Controlo duplo de temperatura

O controlo duplo de temperatura permite-lhe alterar a definicao

de calor para cozinhar diferentes tipos de alimentos. A definicao
de calor Baixo € ideal para cozinhar alimentos com um elevado
contetido de agicar (ex.: bolos e bolachas). A definigéo de calor
Alto é recomendada para fazer tostas.

Aspetos importantes:

* Deixe sempre ficar um espago com cerca de 2 cm a volta
do recheio da sandes.

* Nunca encha demasiado a sua tosta, especialmente
quando utiliza ingredientes que contenham corantes
alimentares ou queijos coloridos. O excesso de recheio
pode sair para fora e manchar a estrutura da tostadeira.

1. Ligue a tostadeira a tomada de alimentagéo elétrica. Deve
acender-se a luz verde que indica que a tostadeira esta ligada a
corrente e que vai comegar a aquecer.

2. Selecione a defini¢éo de calor necessaria (Baixo ou Alto)
utilizando o controlo de temperatura duplo.

3. Quando a tostadeira atingir a temperatura maxima, acende-se
aluz indicadora da temperatura. Esta luz acende e apaga
durante o processo de cozedura.

4. Barre o EXTERIOR do pdo com manteiga ou outra gordura
adequada para cozinhados. Nao barre com um tipo de pasta
de teor reduzido de gordura ou uma que tenha um elevado teor
de 4gua.

5. Coloque as duas fatias de baixo na placa inferior com o lado
com manteiga virado para baixo. Coloque as codeas do péo a
esquerda e a direita (fig. 1).

6. Adicionar o recheio. As placas mais profundas permitem utilizar
uma maior quantidade dos seus ingredientes preferidos,
deixando sempre uma folga de 2 cm & volta do recheio (fig.
2). Este procedimento permitira que a tostadeira forme uma
espécie de barreira selada que impedira a fuga dos alimentos.
Para obter os melhores resultados, a quantidade maxima de
queijo, quando este & o Unico ingrediente utilizado, ndo deve
exceder 60g. Se acrescentar outros ingredientes, reduza a
quantidade de queijo para compensar.

7. Cologue a outra parte do pdo em cima com a parte coberta de
manteiga virada para fora (deste modo a sua tosta ficara com
uma linda cor dourada quando estiver pronta).

8. Feche e tranque a tampa e deixe cozinhar durante cerca de 4-5
minutos até a tosta ficar dourada e pronta a consumir. O tempo
que a tosta permanece na tostadeira esta dependente do gosto
de cada um.

9. Solte o trinco e abra a tampa. Cuidado com o vapor que pode
escapar. Utilize um pano da loica ou use luvas de forno. Retire
a tosta com uma espéatula ndo metalica. No utilize uma lamina
metalica uma vez que isto pode danificar a superficie das
placas DuraCeramic™.

10. Uma vez pronta a tosta, cuidado ao comer, pois os recheios,
especialmente a fruta ou o tomate, podem estar muito quentes.

LIMPEZA

A Desligue a tostadeira e retire a ficha da tomada e, depois,
deixe arrefecer completamente antes de a limpar. Nao coloque
o corpo principal, o cabo ou a ficha em agua ou em qualquer
espécie de liquido.

Nunca utilize palha de ago, esfregéo, detergentes abrasivos ou
utensilios metalicos para limpar a tostadeira.

1. Limpe as placas com papel absorvente ou com um pano
humido macio.

2. Limpe o exterior da sua tostadeira com um pano humido
macio, passado por dgua com sab&o, depois de o torcer até
ficar quase seco. A tampa pode ser limpa com um pano macio
Seco.

3. Pressione os botdes de libertagdo das placas e retire-as
da tostadeira. Coloque as placas em &gua quente com
detergente. Passe por agua limpa. Seque bem com um pano
macio. Para evitar a formagao de ferrugem nas superficies
ndo revestidas da placa, introduza a placa novamente na
tostadeira e aqueca novamente durante um minuto com a
tampa fechada.

Nota: Recomendamos que lave as placas de preparagao
apenas a méo a fim de preservar o revestimento

™

DuraCeramic™.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Permita que a equipa Breville® o ajude a ativar a sua criatividade
com uma possibilidade de entrar num mundo onda a comida e

as bebidas ndo tém limites. N&o tem de viajar para muito longe

- apenas até ao seu computador, tablet ou telemével - onde ira
descobrir 0 nosso website GRATUITO com dicas e receitas de topo
que irdo inspirar a sua imaginagdo. Junte-se a nds em:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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IDEIAS PARA RECEITAS

Fazer tostas é facil e divertido. Utilizando ingredientes basicos,
podem confecionar-se deliciosas refeigdes doces ou salgadas, que
ficardo prontas em poucos minutos e que podem ser consumidas
em qualquer altura do dia. Apresentamos a seguir algumas
combinagdes classicas para tostas que podera experimentar.

+  Derretido de atum (atum, cebola, maionese e queijo)

+  Queijo e tomate

+  Queijo, feijao e fiambre

+  Peru, recheio e compota de frutos silvestres

+  Fiambre, Brie, cogumelos e ricula

+  Bife e cogumelos

+  Bacon, alface e tomate

+  Bacon e queijo

+  Frango, pimento vermelho e Brie

+  Frango com molho agridoce

+  Camembert e compota de frutos silvestres

+  Chocolate e banana

+  Caramelo e maca

Tipos de pao

Para obter os melhores resultados, utilize fatias de pao de
espessura média. Para variar, porque ndo experimentar com pao
integral, pao tipo dinamarqués, pées com sementes, pdo de massa
|éveda e paes com frutos.

Queijos

Os queijos classicos que derretem facilmente como o Cheddar, o
Jarlsberg, o Fontina, o Gruyere e o Emmental sdo excelentes para
fazer tostas, mas j& agora experimente e seja criativo com os seus
proprios queijos preferidos!

Pastelaria

Experimente utilizar paes de pastelaria como os croissants com
todo o tipo de recheios; estes podem ser doces ou salgados. Utilize
frutos silvestres frescos ou congelados (descongelados antes de
serem utilizados) ou procure recheios de fruta enlatada no seu
supermercado.

RECEITAS
PREPARAGAO A TEMPERATURA ELEVADA

Para fazer, siga as instrugbes apresentadas na secgdo Como
utilizar a tostadeira. Cada receita produz duas tostas.

Queijo e fiambre

+ 4 fatias de pdo

+  Cheddar médio fatiado
+ 2 fatias de fiambre

Queijo e Tomate

+ 4 fatias de pdo

+ Queijo cheddar médio fatiado
+ 2 tomates médios

Queijo e cebola

+ 4 fatias de pdo

+ Queijo cheddar médio fatiado
+ Rodelas de cebola laminadas

Bolsas de Pizza

+ 4 fatias de pdo

+ 409 de queijo mozzarella

+ 2 colheres de sopa de molho de pizza

+ Ideias de topping de pizza: azeitonas fatiadas, pimentos mistos
finamente cortados, malaguetas, pepperoni, atum, frango
cozinhado desfiado, cogumelos fatiados cozinhados, tomate
fatiado, etc.

1. Monte as sandes espalhando o molho de pizza nas fatias de
baixo do p&o. Adicione a mozzarella e os seus toppings.

2. Cozinhe durante 4 minutos até ficarem crocantes e douradas.

3. Sirva com salada de rdcula e de parmesao temperada com
azeite e vinagre balsamico.

PREPARAGAO A TEMPERATURA BAIXA

Chocolate, aveld e Brie

+ 4 fatias de pao de brioche

+ 159 de avelas torradas e picadas

+ 60g de Brie, fatiado

+ 159 chocolate preto, picado

*+ Mel (opcional)

1. Ponha manteiga num dos lados de cada fatia de brioche.
Coloque duas fatias na placa inferior.

2. Monte a tosta, colocando o queijo nas fatias inferiores do
brioche. Salpique com as avelas e o chocolate e deite um
pouco de mel, se desejar.

3. Coloque as outras duas fatias de brioche por cima e deixe
tostar durante 3-4 minutos. O brioche tosta rapidamente.

4. Retire com cuidado da tostadeira porque este tipo de tostas fica
muito quente.

Barras com fruta - faz 4 unidades

Tera de utilizar papel vegetal para esta receita.

+ 1009 de aveia

+ 259 de sementes mistas (sementes de abdbora e de sésamo
resultam bem)

+ 50g fruta seca

+ 50g manteiga

+ 1 colher de sopa de xarope

+ 509 de agucar mascavado

1. Coloque a aveia, as sementes e a fruta seca numa taga de
mistura adequada. Derreta a manteiga, o xarope e 0 aglicar
mascavado em conjunto, num microndas ou numa taga
resistente ao calor sobre uma panela com &gua.

2. Combine todos os ingredientes, misturando bem a fim de
revestir a aveia.

3. Pré-aqueca a sua tostadeira.

4. Coloque uma pega retangular de papel vegetal sobre a placa

de baixo. O papel vegetal tem de ser ligeiramente maior que
a placa.
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5. Divida a mistura das barras de forma igual entre as placas,
feche a tampa e cozinhe durante 6-7 minutos.

6. Assim que estiver cozinhado e dourado, retire cuidadosamente
o0 papel e as barras e deixe arrefecer numa rede durante cerca
de 1 hora. Retire o papel vegetal quando arrefecer.

Pedagos esponjosos de chocolate triplo

+ 759 margarina amaciada

+ 759 agucar refinado

+ 1ovogrande

+ 609 farinha autolevedante

+ 309 cacau em pd

+ 259 pepitas de chocolate branco

+ 259 pepitas de chocolate de leite

+ Um pouco de leite

1. Coloque a margarina amaciada e o agucar refinado numa taga
de mistura adequada e bata até ficar leve e fofa. Adicione o ovo
€ mexa bem.

2. Adicione a farinha e o cacau em po. Adicione o leite e as
pepitas de chocolate, misture levemente para combinar.
Pré-aqueca a sua tostadeira.

3. Cologue uma colher grande da mistura em cada molde quente,
feche a tampa e cozinhe durante 6-7 minutos até ficarem bem
cozinhadas.

4. Retire cuidadosamente com uma espatula de silicone e deixe
arrefecer.

Deliciosos quando comidos momos e polvilhados com aglcar em
po.

GARANTIA

Guarde o seu recibo, ja que ele sera necessario para quaisquer
reclamacdes ao abrigo desta garantia.

Este produto tem uma garantia de 2 anos apds a compra, conforme
o descrito neste documento.

Durante este periodo de garantia, no caso improvavel de o aparelho
deixar de funcionar devido a um defeito de concepgéo ou fabrico,
devolva-o ao local da compra, acompanhado do recibo e de uma
copia desta garantia.

Os direitos e beneficios adquiridos ao abrigo desta garantia
complementam e n&o afectam os seus direitos legais. Apenas a
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”) tem
o direito de alterar estes termos.

A JCS (Europe) compromete-se, durante o periodo da garantia, a
reparar ou substituir o aparelho ou qualquer pega do mesmo que
n&o funcione devidamente, sem encargos, desde que:

. Comunique prontamente ao local de compra ou a JCS
(Europe) o problema; e

. o aparelho ndo tenha sofrido qualquer alteragéo, nem tenha
sido sujeito a danos, uso indevido, abuso, reparagdo ou
alteragdo por alguém néo autorizado pela JCS (Europe).

Esta garantia n&o cobre as avarias resultantes de uso indevido,
danos, abuso, uso de voltagem incorrecta, actos da natureza,
eventos fora do controlo da JCS (Europe), reparages ou
alterages por alguém nao autorizado pela JCS (Europe) ou
incumprimento das instrugdes de utilizag&o. A garantia néo cobre
igualmente o desgaste normal, incluindo, entre outros, ligeira
descoloragao e riscos.

Os direitos adquiridos ao abrigo desta garantia aplicam-se apenas
ao comprador original e ndo séo extensiveis a uma utilizagéo
comercial ou colectiva.

Se 0 seu aparelho incluir uma garantia ou um certificado especifico
para o pais, por favor consulte os termos e as condigdes dessa
garantia ou certificado em vez desta, ou contacte o seu revendedor
local autorizado para mais informagdes.

Esta marca indica que este produto ndo deveria ser disposto

com outros dejetos domésticos e que deveria ser disposto
separadamente por toda a UE. Para prevenir possivel dano ao
ambiente ou salide humana por disposicéo descontrolada de
dejetos devido a presenca de substéncias perigosas dentro do
produto, recicle para responsavelmente promover a reutilizagdo
sustentavel de materiais e recursos. Para devolver seu dispositivo
usado, por favor usem os sistemas retorno e de colegéo disponivel
para vocé ou contate o varejista onde o produto foi comprado. Eles
podem levar este produto para reciclagem ambientalmente segura.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Edif. Vazquez Krasnow

C/ Camino de la Zarzuela, 21

1°- Oficina 1B

28023 - Aravaca

Madrid, Espafia

Tel: +34 902 515 588
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IMPORTANTI INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

Leggere queste istruzioni prima di azionare I'apparecchio e
conservarle per poterle consultare in futuro.
L'apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di 8 anni o piu e da individui con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali,
o privi di esperienza, se sotto supervisione
oppure qualora siano state loro impartite
istruzioni in merito all'utilizzo sicuro
dell'apparecchio e qualora comprendano i
rischi che ne possono derivare. | bambini
non devono giocare con 'apparecchio. |
bambini non devono eseguire la pulizia e la
manutenzione a meno che non siano di eta
superiore agli 8 anni e sotto supervisione.

Tenere I'apparecchio € il cavo elettrico al di
fuori della portata di bambini di eta inferiore
a8 anni.

Il pane puo bruciarsi. Non utilizzare
['apparecchio in prossimita o al di sotto di
materiali combustibili come ad esempio le
tende. Non utilizzare mai il tostapane sotto
armadi a muro o scaffali.

Non azionare mai I'apparecchio per mezzo
di un timer esterno o di un telecomando
separato.

A\ Non toccare le parti metalliche
dell'apparecchio durante I'utilizzo in quanto
esse possono surriscaldarsi.

Non utilizzare mai il presente apparecchio
per fini diversi da quello della sua
destinazione d'uso. Il presente apparecchio &
destinato esclusivamente all'uso domestico.
Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.

Nel caso in cui il cavo di alimentazione sia
danneggiato, deve essere sostituito dalla
casa produttrice, dal servizio di assistenza o
da persone debitamente qualificate al fine di

ewtare possibili rischi.
Controllare sempre che le mani siano asciutte prima di
maneggiare la presa o di accendere 'apparecchio.

+ Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie stabile, sicura,
asciutta e piana.

+ Adottare la debita cautela quando si utilizza I'apparecchio su
superfici che potrebbero subire danni provocati dal calore. Si
raccomanda I'utilizzo di un tappetino isolante.

+ L'apparecchio non deve essere collocato sopra o in prossimita di
superfici potenzialmente calde (come cucine a gas o elettriche).

+ Evitare sempre che il cavo di alimentazione penzoli sopra il
bordo di un piano di lavoro, tocchi superfici calde o si attorcigli,
resti intrappolato o schiacciato.

+ Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui sia stato fatto cadere
o presenti segni visibili di danneggiamento.

+ Verificare che 'apparecchio sia spento e scollegato dalla presa
di alimentazione dopo I'uso e prima della pulizia.

+ Lasciare sempre raffreddare I'apparecchio prima della pulizia o
della conservazione.

+Non immergere il corpo principale, il set di cavi o la spina
nellacqua o in liquidi di qualsiasi tipo.

+ Non lasciare mai 'apparecchio incustodito quando in uso.

COMPONENTES

Chiusura

Impugnatura

Spia di accensione (verde)

Spia temperatura (arancione)

Pulsante di rilascio della piastra di cottura superiore
Pulsante di rilascio della piastra di cottura inferiore
Piastre di cottura rimovibili con rivestimento in
DuraCeramic™

Controllo a doppia temperatura

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Disimballare il tostapane. Pud essere utile conservare i materiali
di imballaggio per riutilizzarli in futuro.

© 0000000

Rimuovere e lavare accuratamente le piastre di cottura al fine
di eliminare eventuali impurita o residui lasciati dal processo di
fabbricazione (attenersi alle istruzioni della sezione Pulizia).

Pulire I'esterno del tostapane con un panno morbido inumidito
con acqua saponata tiepida e poi ben strizzato. Il coperchio pud
essere pulito con un panno morbido asciutto.

Tenere presente che, in occasione del primo utilizzo del tostapane,
si potrebbe percepire un lieve odore di bruciato e un po’ di fumo.
Si tratta di un fenomeno assolutamente normale e che scompare
rapidamente.
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UTILIZZO DEL TOSTAPANE

Le piastre di cottura sono dotate dell'esclusivo rivestimento
DuraCeramic™. Questo particolare rivestimento in ceramica
naturale & stato progettato per trasferire il calore in modo pit rapido
ed efficiente rispetto ai rivestimenti antiaderenti standard, il che
significa tempi di cottura pili veloci per deliziosi spuntini cucinati in
casa. Inoltre, il rivestimento DuraCeramic™ ¢ resistente ai graffi ed
& 4 volte piu durevole dei rivestimenti antiaderenti standard. Questo
prodotto € stato progettato per durare nel tempo. La tranquillita
deriva dal fatto che il rivestimento DuraCeramic™ & privo di PTFE

e PFOA, quindi questo rivestimento esclusivo € durevole e facile

da pulire.

Rivestimento DuraCeramic™ - progettato per gestire qualsiasi
ingrediente senza problemi.

Controllo a doppia temperatura

Il controllo a doppia temperatura permette di modificare
Iimpostazione del calore per cucinare tipi diversi di alimenti.
L'impostazione del calore Bassa € ideale per cucinare alimenti
con un elevato contenuto di zuccheri (per es. pasticcini e biscotti).
L'impostazione del calore Alta € raccomandata per i toast.

Punti importanti:

* Lasciare sempre uno spazio di 2 cm intorno al ripieno del
toast.

* Non riempire mai in modo eccessivo il toast, soprattutto
quando si utilizzano ingredienti contenenti coloranti per
alimenti o formaggi colorati. Un riempimento eccessivo puo
fuoriuscire e macchiare I'alloggiamento del tostapane.

1. Collegare il tostapane a una presa dell'alimentazione di rete. La
spia di accensione verde si accende e il tostapane comincia a
riscaldarsi.

2. Selezionare l'impostazione del calore desiderata (Alta o Bassa)
utilizzando il controllo a doppia temperatura.

3. Quando il tostapane & perfettamente caldo, la spia della
temperatura si accende. Tale spia si accende e si spegne
durante la cottura.

4. Spalmare la parte ESTERNA del pane con burro o con un altro
ingrediente adatto alla cottura.

5. Collocare le due fette di pane pili basse nella piastra inferiore,
con il lato “imburrato” rivolto verso il basso. Rivoltare la parte
crostosa del pane verso sinistra e destra (fig. 1).

6. Aggiungere la farcitura. Le piastre di cottura piu profonde
permettono di utilizzare un maggior numero di ingredienti
preferiti: in ogni caso, lasciare sempre uno spazio di 2 cm
intorno allimbottitura (fig. 2). Questo permette al tostapane di
formare un’adeguata tenuta ermetica impedendo la fuoriuscita
del ripieno. Per ottenere risultati ottimali, il formaggio, quando
utilizzato come singolo ingrediente, non deve superare la
quantita massima di 60 g. Nel caso in cui si aggiungano altri
ingredienti, ridurre la quantita di formaggio per compensare.

7. Collocare il resto del pane nella parte superiore, con il lato
imburrato rivolto verso I'esterno (cosi facendo si dara al pane
tostato un gradevole colore dorato durante la cottura).

8. Chiudere e fissare il coperchio, quindi lasciare cuocere per circa
4-5 minuti fino a raggiungere la doratura e la cottura. Lasciare il
sandwich nel tostapane per piil 0 meno tempo, a seconda delle
proprie preferenze.

9. Rilasciare la chiusura e aprire il coperchio. Prestare attenzione
alla fuoriuscita di vapore; utilizzare uno strofinaccio o dei guanti
da forno. Rimuovere il sandwich tostato con una spatola non
metallica. Non utilizzare una lama metallica, onde evitare di
danneggiare la superficie in DuraCeramic™ delle piastre.

10. Dopo la cottura, adottare la debita cautela quando si consuma
il sandwich in quanto il ripieno, in particolare frutta o pomodori,
pud essere molto caldo.

PULIZIA

A Scollegare e spegnere il tostapane, quindi lasciarlo
raffreddare completamente prima della pulizia. Non immergere
il corpo principale, il set di cavi o la spina nell'acqua o in liquidi
di qualsiasi tipo.

Non utilizzare mai lana d’acciaio, pagliette, detergenti abrasivi
o utensili metallici per pulire il tostapane.

1. Pulire le piastre di cottura con carta assorbente o con un
panno morbido inumidito.

2. Pulire I'esterno del tostapane con un panno morbido inumidito
con acqua saponata tiepida e poi ben strizzato. Il coperchio
pud essere pulito con un panno morbido asciutto.

3. Premere i pulsanti di rilascio delle piastre di cottura e
rimuovere queste ultime dal tostapane. Immergere le piastre
in acqua tiepida saponata. Risciacquare con acqua pulita.
Asciugare con un panno morbido. Per evitare la formazione
di ossido sulle superfici non rivestite della piastra, inserire di
nuovo la piastra nel tostapane e riscaldare per un minuto con il
coperchio chiuso.

Nota: si raccomanda di lavare le piastre di cottura
esclusivamente a mano, al fine di preservare il rivestimento
DuraCeramic™.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Lasciate fare al team di Breville®: vi aiuteremo a trasformare la
vostra creativita in una via d’accesso a un universo illimitato di cibi
e bevande. Non dovete andare lontano: basta un computer, tablet o
cellulare per scoprire il nostro sito web GRATUITO con suggerimenti
e ricette che stimoleranno la vostra immaginazione. Unitevi a noi
allindirizzo: www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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IDEE DI RICETTE

Preparare sandwich tostati € facile e divertente. Utilizzando
ingredienti di base, € possibile preparare in pochi minuti spuntini
dolci o salati, perfetti per qualsiasi momento della giornata. Ecco
alcune combinazioni classiche per sandwich tostati che vale la pena
di provare.

+ Sandwich al tonno (tonno, cipolle, maionese e formaggio)

+  Formaggio e pomodoro

+  Formaggio, fagioli e prosciutto

+ Tacchino, ripieno e ribes

+  Prosciutto, Brie, funghi e rucola

+  Carne e funghi

+  Pancetta, lattuga e pomodoro

+  Pancetta e formaggio

+ Pollo, peperoncino e Brie

+ Pollo con chili dolce

+ Camembert e ribes

+  Cioccolato e banana

+  Caramella mou e mela

Tipi di pane
Per ottenere risultati ottimali, utilizzare pane bianco a fette di
spessore medio. Per variare, perché non provare a usare pane

integrale, pane in stile danese, pani ai semi, pane a lievitazione
naturale e alla frutta.

Formaggi

Formaggi classici che si sciolgono facilmente come Cheddar,
Jarlsberg, Fontina, Gruviera ed Emmental sono perfetti per
preparare eccellenti sandwich tostati, ma perché non sperimentare
in modo creativo con i propri formaggi preferiti?

Sfoglie e pasticcini

Provare a utilizzare pasta frolla con un'ampia varieta di farciture,
sia dolci che salate. Utilizzare frutti di bosco freschi o surgelati

(scongelare prima dell'uso) oppure cercare frutta sciroppata presso
il supermercato locale.

RICETTE
COTTURA AD ALTA TEMPERATURA
Per la preparazione, attenersi alle istruzioni riportate nella sezione
Utilizzo del tostapane. Ciascuna ricetta prevede la preparazione di
2 sandwich tostati.

Formaggio e prosciutto

+  4fette dipane

+  Formaggio Cheddar tagliato a fette
+ 2 fette di prosciutto

Formaggio e pomodoro

¢+ 4fette di pane

+ Formaggio Cheddar tagliato a fette
+ 2 pomodori di grandezza media

Formaggio e cipolla

+ 4 fette di pane

+  Formaggio Cheddar tagliato a fette
+ Anelli di cipolla tagliati fini

Calzone

+ 4fette dipane

+ 40 g di mozzarella

+ 2 cucchiai di salsa per pizza

+ |dee per guamizioni della pizza: olive a fettine, peperoni misti
tagliati sottili, peperoni verdi, tonno, pollo cotto a fettine, funghi
cotti a fettine, pomodori a fettine.

1. Assemblare il sandwich spalmando la salsa per pizza sulle
fette inferiori di pane. Aggiungere la mozzarella e i condimenti
preferiti.

2. Cuocere per 4 minuti fino a quando i calzoni sono croccanti e
dorati.

3. Servire con insalata di rucola e parmigiano condita con olio
d'oliva e aceto balsamico.

COTTURA A BASSA TEMPERATURA

Cioccolato, nocciola e Brie

+ 4 fette di pane briosciato

+ 15 g di nocciole tostate triturate

+ 60 g di formaggio Brie a fette

+ 15 g di cioccolato amaro, triturato

+  Miele (facoltativo)

1. Imburrare un lato di ciascuna fetta di pane briosciato. Collocare
due fette sulla piastra inferiore.

2. Preparare il sandwich tostato collocando il formaggio sulle fette
inferiori di pane briosciato. Spargere le nocciole e il cioccolato,
quindi spolverare con un po’ di miele, a piacere.

3. Ricoprire con le altre due fette di pane briosciato e cuocere per
3-4 minuti. Il pane briosciato dovrebbe tostarsi in fretta.

4. Togliere dal tostapane adottando la debita cautela perché i
sandwich tostati saranno estremamente caldi.
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Flapjack alla frutta - 4 porzioni

Per questa ricetta & necessario usare la carta da forno.

+ 100 g di fiocchi d'avena

+ 25 g di semi misti (i semi di zucca e di sesamo vanno
benissimo)

+ 50 g difrutta secca

+ 50 gdiburro

+ 1 cucchiaio da tavola di sciroppo

+ 50 g di zucchero di canna

1. Mettere i fiocchi d'avena, i semi e la frutta secca in una terrina
adatta. Far sciogliere il burro, lo sciroppo e lo zucchero di canna
tutti insieme, nel forno a microonde o in una ciotola resistente al
calore sopra una pentola d'acqua.

2. Unire tutti gli ingredienti, mescolando bene per ricoprire tutti i
fiocchi d'avena.

Preriscaldare il tostapane.

4. Collocare un pezzo rettangolare di carta da forno non
aderente sulla piastra inferiore. La carta da forno deve essere
leggermente piti grande della piastra.

5. Suddividere equamente la miscela per il flapjack fra le piastre,
chiudere il coperchio e cuocere per 6-7 minuti.

6. Una volta cotti e dorati, imuovere con delicatezza la carta e
i flapjack, quindi lasciare raffreddare su una griglia per circa
un'ora. Staccare la carta da forno dopo che si € raffreddata.

Dolcetti al triplo cioccolato

+ 75 g di burro mantecato

+ 75 g dizucchero semolato
+1uovo grande

+ 60 g difarina con lievito

+ 30 g dicacao in polvere

+ 25 discaglie di cioccolato bianco
+  25gdiscaglie di cioccolato al latte
+ Uno spruzzo di latte

1. Mettere il burro mantecato e lo zucchero semolato in una terrina
adatta e mescolare per rendere cremoso e morbido. Aggiungere
I'uovo e mescolare bene.

2. Versare la farina e il cacao in polvere. Aggiungere uno spruzzo
dilatte e le scaglie di cioccolato, quindi mescolare leggermente
per unire gli ingredienti.

Preriscaldare il tostapane.

. Mettere un cucchiaio grande della miscela di ingredienti in
ciascuno stampo caldo, chiudere il coperchio e cucinare per 6-7
minuti fino a ultimare la cottura.

5. Rimuovere delicatamente con una spatola di silicone e lasciare
raffreddare.

Deliziosi se consumati leggermente caldi e spruzzati con zucchero
a velo.

GARANZIA

Conservare lo scontrino d’acquisto poiché esso sara necessario
per qualsiasi reclamo esposto in base alle condizioni di questo
certificato di garanzia. Questao prodotto & garantito per 2 anni
dall'acquisto, secondo le modalita descritte nel presente documento.
Durante il decorso della garanzia, nellimprobabile eventualita che
I'apparecchiatura si guasti a causa di un problema tecnico o di
fabbricazione, riportarla al punto d’acquisto insieme allo scontrino
fiscale e ad una copia di questo certificato di garanzia.
| diritti spettanti allacquirente in base alle condizioni di questo
certificato di garanzia sono in aggiunta a quelli previsti dalla legge
che non risultano alterati dalle condizioni di questo certificato. Solo
Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)”) ha
I'autorita di modificare queste condizioni.
JCS (Europe) si impegna a riparare 0 a sostituire gratuitamente
nell'arco del periodo di garanzia qualsiasi parte dell'apparecchiatura
dovesse risultare difettosa, a condizione che:
+  Sisegnali tempestivamente il problema al punto d'acquisto 0 a
JCS (Europe); e
+  l'apparecchiatura non sia stata modificata in alcun modo né
soggetta a danni, uso improprio 0 abuso, a riparazione 0
alterazione per opera di un tecnico non autorizzato da JCS
(Europe).
| guasti intervenuti durante I'uso normale, per uso improprio, danno,
abuso, tensione incorretta, cause naturali, eventi non determinati
da JCS (Europe), riparazione o alterazione per opera di un tecnico
non autorizzato da JCS (Europe) o la mancata ottemperanza alle
istruzioni d'uso sono esclusi dalla presente garanzia. Inoltre, 'uso
normale compreso, a titolo di esempio, una lieve alterazione del
colore (shiadimento) e i graffi, non sono coperti dalla presente
garanzia.
| diritti spettante allutente ai sensi della presente garanzia si
applicano unicamente allacquirente originale e non si estendono
alluso commerciale o comunitario.
Se I'apparecchiatura € fornita con un accordo specifico per il paese
0 una cartolina di garanzia, consultare le condizioni di tale accordo,
che prevalgono su quelle esposte in questa sede oppure rivolgersi a
un rivenditore autorizzato per ulteriori informazioni.
| prodotti elettrici vanno smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Consegnarli ad un centro di riciclaggio, se disponibile. Scrivere
a enquiriesEurope@jardencs.com per istruzioni sul riciclaggio e
informazioni sulla direttiva RAEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
kinderen van 8 jaar en ouder en personen
met beperkt fysiek, zintuiglijk of mentaal
vermogen, of een gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij voldoende begeleiding of
instructies hebben ontvangen over het veilige
gebruik van het apparaat en zij de eventuele
gevaren ervan begrijpen. Laat kinderen

niet met dit apparaat spelen. Reiniging

en onderhoud door kinderen is alleen
toegestaan indien zij 8 jaar of ouder zijn en
onder toezicht van een volwassene.

Het apparaat en stroomsnoer veilig uit de
buurt van kinderen tot 8 jaar

Brood kan branden. Dit apparaat niet in de
buurt van of onder brandbare materialen
gebruiken, zoals gordijnen. De broodrooster
nooit onder kasten of planken gebruiken.

Het apparaat niet gebruiken in
combinatie met een tijdschakelaar of een
afstandsbediening.

A\ Tijdens gebruik de metalen delen van het
apparaat niet aanraken; deze kunnen erg
heet worden.

Dit apparaat niet gebruiken voor een ander

doel dan het bestemde doel. Dit apparaat is
uitsluitend voor huishoudelijk gebruik. Het is
niet geschikt voor gebruik buiten.

Indien het stroomsnoer is beschadigd, dient
dit door de fabrikant, zijn onderhoudsbedrijf
of gelijksoortige erkende personen te worden
vervangen om gevaren te voorkomen.

+ Altijd zorgen dat uw handen droog zijn alvorens de stekker in

het stopcontact te steken of te verwijderen of het apparaat aan
te zetten.

+ Altijd zorgen dat het apparaat op een stabiel, stevig, droog en
plat oppervlak staat.

+ Wees voorzichtig wanneer het apparaat wordt gebruikt
op een hittegevoelig opperviak. U wordt aanbevolen een
warmtebestendige onderzetter te gebruiken.

+ Dit apparaat mag niet op of in de buurt van opperviakken worden
geplaatst die heet kunnen worden (zoals een fornuis).

+ Het stroomsnoer nooit over de rand van een werkblad of
aanrecht laten hangen, in aanraking laten komen met hete
oppervlakken, of in de knoop, vast of bekneld laten raken.

+ Het apparaat niet gebruiken als het is gevallen of zichtbare
beschadiging vertoont.

+ Na gebruik, alvorens het apparaat te reinigen, altijd controleren
of het apparaat is uitgeschakeld en de stekker uit het stopcontact
is verwijderd.

+ Het apparaat altijd goed laten afkoelen voordat dit wordt
gereinigd of opgeborgen.

+ Geen enkel deel van het apparaat of het stroomsnoer

onderdompelen in water of een andere vloeistof.

Het apparaat nooit onbeheerd achterlaten wanneer dit in werking

is.

BESCHRIJVINGEN

Vergrendeling

Handgreep

Aanluit-lampje (groen)

Temperatuurlampje (oranje)

Ontgrendelknop bovenste bakplaat

Ontgrendelknop onderste bakplaat

Verwijderbare bakplaten met DuraCeramic™ antikleeflaag
Twee temperatuurstanden

ALVORENS HET EERSTE GEBRUIK

Neem uw tosti grill uit de doos. U kunt de doos eventueel
bewaren voor toekomstig gebruik.

Verwijder en was de grill platen grondig af om eventuele
verontreiniging of resten te verwijderen die na de productie zijn
achtergebleven (volg de aanwijzingen in het gedeelte Reinigen).

+ Reinig de buitenkant van uw tosti grill met een zachte doek, die
is bevochtigd met warm water met afwasmiddel en zo droog
mogelijk is uitgewrongen. Het deksel kan met een zachte droge
doek worden opgepoetst.

De eerste keer dat het tosti grill wordt gebruikt, kan er een vage
brandlucht en een weinig rook worden waargenomen. Dit is normaal
en is slechts van korte duur.

UW TOSTI GRILL GEBRUIKEN

De grill platen zijn voorzien van de exclusieve DuraCeramic™
antikleeflaag. Deze speciale, natuurlijke ceramische coating brengt
warmte sneller en efficiénter over dan standaard antikleeflaag,
zodat u in minder tijd verrukkelijke snacks kunt bereiden. Bovendien
is DuraCeramic™ krasbestendig en gaat viermaal langer mee dan
de standaard antikleeflaag. Dit product is ontwikkeld met het oog
op duurzaamheid! Voor extra gemoedsrust is DuraCeramic™ vrij
van PTFE en PFOA. Deze exclusieve antikleeflaag is duurzaam en
makkelijk te reinigen.

00000000

DuraCeramic™ antikleeflaag: bereid heerlijke snacks met het
grootste gemak.
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Twee temperatuurstanden

Met de twee temperatuurstanden kan de juiste temperatuur worden
gekozen voor de verschillende soorten snacks. De lage stand (Low)
is ideaal voor snacks met een hoog suikergehalte (zoals gebak en
koekjes). De hoge stand (High) wordt aanbevolen voor het bereiden
van tosti’s.

Belangrijk:

* Laat altijd een rand van 2 cm vrij om de vulling van de tosti.

* Maak uw tosti nooit te vol, vooral als u ingrediénten
gebruikt die kleurstof voor voedingsmiddelen bevatten of
als u gekleurde kaassoorten gebruikt. De vulling kan uit de
tosti lekken en viekken op het apparaat veroorzaken.

1. Sluit uw de tosti grill aan op een stopcontact. Het groene aan/
uit-lampje gaat branden en uw tosti grill begint op te warmen.

2. Kies de gewenste temperatuur (laag of hoog) met gebruik van
de temperatuurinstelling.

3. Als uw tosti grill de juiste temperatuur heeft bereikt, gaat het
temperatuurlampje branden. Tijdens gebruik gaat dit lampje zo
nu uit en weer aan.

4. Besmeer de BUITENKANT van het brood met boter of een
geschikte margarine. Gebruik geen vetarme margarine of
botervarianten met een hoog percentage water.

5. Leg het onderste sneetje brood op de onderplaat, met de
‘beboterde’ kant naar onderen. Leg het brood met de bovenste
korst naar links en rechts (fig. 1).

6. Voeg de vulling toe. Door de diepere bakplaten kunt u meer
van uw favoriete ingrediénten toevoegen, maar houd altijd een
rand van 2 cm vrij om de vulling (fig. 2). Zo kan het apparaat
uw tosti goed verzegelen en zal de vulling niet uit de tosti
lekken. Gebruik voor het beste resultaat niet meer dan 60 gram
kaas wanneer de tosti alleen met kaas wordt gevuld. Als u ook
andere ingrediénten toevoegt, vermindert u de hoeveelheid
kaas evenredig.

7. Leg het andere sneetje brood op de vulling met de beboterde
zijde naar boven (zo wordt uw tosti heerlijk goudbruin
gebakken).

8. Sluit het deksel en de vergrendeling en bak de tosti in ongeveer
4-5 minuten goudbruin. Bak uw sandwich iets langer of korter
naar smaak.

9. Maak de vergrendeling los en open het deksel. Er kan
hierbij hete stoom ontsnappen, dus gebruik een theedoek
of ovenwanten. Verwijder de sandwich met een plastic of
houten spatel. Gebruik geen metalen spatel; hiermee kan de
DuraCeramic™ antikleeflaag van de bakplaten beschadigd
raken.

10. Wees bij het eten voorzichtig; de vulling, vooral als deze fruit of
tomaten bevat, kan erg heet zijn.

A\ Schakel de tosti grill uit en verwijder de stekker uit het
stopcontact. Laat het apparaat volledig afkoelen voordat dit
wordt gereinigd. Dompel het apparaat, het stroomsnoer en de
stekker nooit onder in vloeistof.

Gebruik geen staalwol, schuursponsjes, schuurmiddelen of
metalen voorwerpen om uw tosti-apparaat te reinigen.

1. Neem de grill platen af met absorberend papier of met een
zachte vochtige doek.

2. Reinig de buitenkant van uw tosti grill met een zachte doek, die
is bevochtigd met warm water met afwasmiddel en zo droog
mogelijk is uitgewrongen. Het deksel kan met een zachte
droge doek worden opgepoetst.

3. Druk de ontgrendelknoppen van de grill platen in en verwijder
de platen uit uw tosti grill. Dompel de platen onder in warm
water met afwasmiddel. Spoel ze goed af met schoon water.
Droog de platen met een zachte doek. Breng de platen weer in
het apparaat aan en laat ze gedurende één minuut opwarmen
met het deksel gesloten, om eventuele roestvorming op de
niet-gecoate delen van de platen tegen te gaan.

Opmerking: U wordt aanbevolen de grill platen uitsluitend met
de hand af te wassen om de DuraCeramic™ antikleeflaag te
beschermen.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Het team van Breville® geeft uw culinaire creativiteit een helpend
handje en opent de deur naar een wereld van gerechten en dranken
zonder grenzen. U hoeft er niet ver voor te reizen: ga gewoon via
uw computer, tablet of mobiele telefoon naar onze GRATIS website
en laat u inspireren door onze beste tips en recepten. Meld u
meteen aan op: www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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IDEEEN VOOR RECEPTEN
Tosti's maken is makkelijk en leuk. Met een paar basisingrediénten
kunnen in enkele minuten tijd heerlijke zoete of hartige snacks
worden gemaakt, perfect voor elk uur van de dag. Hier vindt u
enkele klassieke combinaties voor tosti’s die het proberen waard
zijn.
+  Kaas-tonijn (tonijn, ui, mayonaise en kaas)
+  Kaas en tomaten
+  Kaas, bonen en ham
+  Kalkoen, farce en cranberry
+  Ham, brie, champignons en rucola
+  Steak en champignons
+  BLT (spek, sla en tomaten)
+  Speken kaas
*  Kip, rode paprika en brie
+  Zoete chilikip
+  Camembert en cranberry
+  Banaan en chocola
+  Toffee en appel

Broodsoorten

Gebruik voor het beste resultaat gesneden witbrood (casinobrood).
Als variant kan ook volkoren brood, Deens brood, zaadjesbrood,
zuurdesembrood, krenten- of vruchtenbrood worden gebruikt.

Kaassoorten

Klassieke kaassoorten die makkelijk smelten, zoals Gouda,
Cheddar, Jarlsberg, Fontina, Gruyere en Emmental, lenen zich
perfect voor tosti’'s, maar wees vooral niet bang om met uw favoriete
kaassoorten te experimenteren!

(Kruimel) deeg

Gebruik dun gerold kruimeldeeg met verschillende vullingen, die
zowel zoet als hartig kunnen zijn. Voor de vulling kunt u bijvoorbeeld
verse of ingevroren (en voor gebruik ontdooide) bessen gebruiken,
of ingeblikte vruchten.

RECEPTEN
OP DE HOGE TEMPERATUURSTAND

Volg de aanwijzingen in het gedeelte Uw tosti grill gebruiken om de
tosti's te maken. Elk recept is voor 2 tosti’s.

Ham en kaas

+ 4 sneetjes brood

+  Plakken (jong) belegen kaas
+ 2 plakken ham

Kaas en tomaten

+ 4 sneetjes brood

+ Plakken (jong) belegen kaas
+ 2 middelgrote tomaten

Kaas en ui

+ 4 sneetjes brood

+  Plakken (jong) belegen kaas
+  Dun gesneden uienringen

Pizza-pockets

+ 4 sneetjes brood

40 gram mozzarella

2 eetlepels pizzavulling

+ Suggesties voor pizzavulling: gesneden olijven, fijngesneden
gemengde paprika’s, Spaanse peper, pepperoni, tonijn,
gebraden gesnipperde kip, gebakken en gesneden
champignons, gesneden tomaten enz.

1. Breng de pizzavulling aan op het onderste sneetje brood. Voeg
de mozzarella en andere toppings toe.

2. Bak gedurende 4 minuten tot de tosti knapperig en goudbruin is.

3. Serveer met rucola en parmezaanse kaas, besprenkeld met
olijfolie en balsamicoazijn.

OP DE LAGE TEMPERATUURSTAND

Chocola, hazelnoot en brie

+ 4 sneetjes brioche-brood

+ 15 gram fijngehakte geroosterde hazelnoten

+ 60 gram brie, in plakken gesneden

+ 15 gram pure chocola, fijngehakt

+ Honing (optioneel)

1. Besmeer één kant van ieder sneetje brioche-brood met boter.
Leg twee sneetjes op de onderste bakplaat.

2. Lek de kaas op de onderste sneetjes van het brioche-brood.
Strooi de hazelnoten en chocola over de kaas en giet hier
indien gewenst iets honing overheen.

3. Leg de bovenste sneetjes brioche-brood op de onderste en bak
de tosti's in 3 tot 4 minuten gaar. Brioche-brood roostert snel.

4. De tosti's zullen erg heet zijn, dus weer uiterst voorzichtig
wanneer u ze uit het apparaat verwijdert.

Fruitige flapjacks, 4 stuks

Voor dit recept wordt bakpapier gebruikt.

+ 100 gram havermout

+ 25 gram gemengde zaden (pompoen- en sesamzaad werken
goed)

+ 50 gram gedroogd fruit

+ 50 gram boter

+ 1 eetlepel stroop

+ 50 gram basterdsuiker

1. Voeg de havermout, zaden en het gedroogde fruit toe aan
een geschikte mengschaal. Laat de boter, stroop en de
basterdsuiker samen smelten in de magnetron of in een
hittebestendige schaal in een pan water.

2. Meng alle ingrediénten en zorg dat de havermout goed is
vermengd.

3. Laat uw tosti-apparaat voorverwarmen.

4. Leg een rechthoekig stuk bakpapier over de onderplaat. Het
bakpapier moet iets groter zijn dan de bakplaat.

5. Verdeel het flapjack-mengsel in gelijke hoeveelheden op de
platen, sluit de klep en bak ze 6 tot 7 minuten.
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6. Als de flapjacks gaar en goudbruin zijn, verwijdert u voorzichtig
het papier met de flapjacks en laat u het geheel ongeveer 1 uur
afkoelen. Eenmaal afgekoeld verwijdert u de flapjacks van het
papier.

Mini-chocoladecakejes

+ 75 gram zachte boter

+ 75 gram poedersuiker

+ 1grootei

+ 60 gram zelfrijzend bakmeel

+ 30 gram cacaopoeder

+ 25 gram witte chocoladesnippers

+ 25 gram melkchocoladesnippers

+  Scheutje melk

1. Meng de zachte boter en poedersuiker in een geschikte kom tot
er een luchtig, romig mengsel ontstaat. Voeg het ei toe en klop
het mengsel goed op.

2. Voeg nu het bakmeel en de cacaopoeder toe. Gooi er een
scheutje melk doorheen en voeg de chocoladesnippers toe.
Meng de ingrediénten licht door.

3. Laat uw tosti-apparaat voorverwarmen.

4. Breng een grote eetlepel van het mengsel aan in elke
voorverwarmde vorm van de bakplaten, sluit de klep en bak de
cakejes in 6-7 minuten gaar.

5. Verwijder de cakejes voorzichtig met een kunststof spatel en
laat ze afkoelen.

Strooi er iets poedersuiker over en eet ze bij voorkeur als ze nog
een beetje warm zijn.

GARANTIE

Bewaar uw regu omdat u dit nodig hebt wanneer u een
garantieclaim wilt indienen.

Het product wordt tot 2 jaar na de aanschafdatum gegarandeerd,
zoals beschreven in dit document.

In het onwaarschijnlijke geval dat het apparaat tijdens de
garantieperiode defect raakt door een ontwerp- of fabricagefout,
brengt u het samen met uw regu en een kopie van deze garantie
terug naar de plaats van aanschaf.

Uw rechten en voordelen onder deze garantie staan los van uw
wettelijke rechten, waarop deze garantie geen invioed heeft.
Alleen JCS (Europe) Products (Europa) Ltd. (“JCS (Europe)’) is
gerechtigd deze voorwaarden te wijzigen.

JCS (Europe) verplicht zich ertoe binnen de garantieperiode het
apparaat of ieder onderdeel van het apparaat dat niet juist werkt,
gratis te repareren of vervangen op voorwaarde dat:

+ U het probleem onmiddellijk meldt bij de plaats van aankoop of
bij JCS (Europe), en dat

+ het apparaat niet gewijzigd, beschadigd, onjuist gebruikt,
misbruikt of gerepareerd is door een persoon die daartoe niet
door JCS (Europe) is gemachtigd.

Defecten veroorzaakt door onjuist gebruik, beschadiging,

misbruik, gebruik met een onjuiste netspanning, natuurrampen,
gebeurtenissen waarop JCS (Europe) geen invioed heeft, reparatie
of wijziging door een persoon die daartoe niet door JCS (Europe)
is gemachtigd of het niet naleven van de handleiding, worden niet
door deze garantie gedekt. Verder wordt gewone slijtage, met
inbegrip van maar niet beperkt tot geringe verkleuring en krassen,
niet door deze garantie gedekt.

De rechten onder deze garantie gelden alleen voor de
oorspronkelijke aankoper en zijn niet van toepassing op
commercieel of gemeenschappelijk gebruik.

Als u bij uw apparaat een landspecifieke garantie hebt ontvangen,
raadpleegt u de bepalingen van die landspecifieke garantie in plaats
van deze garantie of neemt u voor meer informatie contact op met
uw plaatselijke gemachtigde dealer.

Deze markering geeft aan dat dit product niet met ander
huishoudelijk afval mag worden verwijderd en dat het afzonderlijk
moet worden verwijderd doorheen de EG. Om te vermijden dat
ongecontroleerde afvalverwijdering mogelijke schade aan het milieu
of de menselijke gezondheid veroorzaakt door de aanwezigheid
van gevaarlijke stoffen in het product, recycle het product op een
degelijke manier om het duurzaam hergebruik van materialen en
hulpbronnen te bevorderen. Om uw gebruikt toestel te retourneren,
gebruik de voorhanden retour- en inzamelingsystemen of neem
contact op met de detailhandelaar van wie het product werd
gekocht. Zij kunnen uw product aanvaarden voor milieuveilig
recycling.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle,

SK8 3GQ,

Groot-Brittannié
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TARKEITA TURVAOHJEITA

LUE TARKOIN JA PIDA TALLESSA

Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset,
fyysisesti tai henkisesti vammaiset,
aistivammaiset ja riittdvaa kokemusta tai
tietdmysta vailla olevat saavat kayttaa
laitetta, jos heita on ohjattu tai opastettu
laitteen turvallisessa kaytossé ja jos he
ymmartavat sen kayttoon liittyvat riskit.
Laitetta ei ole tarkoitettu lasten leikkikaluksi.
Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa
laitetta, elleivat he ole yli kahdeksanvuotiaita
ja aikuisen valvonnassa.

Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

Leipa voi palaa. Ala kayta laitetta
ikkunaverhojen tai muiden tulenarkojen
materiaalien lahella tai alla. Ald koskaan
kayta leivanpaahdinta seindkaappien tai
-hyllyjen alla.

Al4 koskaan kayt laitetta ulkoisen ajastimen
tai erillisen kaukosaadinjarjestelman
vélityksella.

A Al koske laitteen metalliosiin kéytén
aikana, silla ne voivat olla erittdin kuumia.

Laitetta saa kéyttaa vain sen aiottuun
kayttotarkoitukseen. Laite on tarkoitettu vain
kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu
ulkokayttoon.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyista vaihdettava valmistajan,
valtuutetun huoltoedustajan tai muun patevan
henkllon toimesta.

Varmista aina, etté katesi ovat kuivat, ennen kuin kasittelet
pistoketta tai kytket laitteeseen virtaa.

+ Laitteen on kéyton aikana oltava vakaalla, kuivalla ja tasaisella
alustalla.

+ Kayté laitetta varovasti pinnoilla, jotka eivat kesta Iampda.
L&mmolta suojaavan alustan kéyttda suositellaan.

+ Laitetta ei saa laittaa kuumille pinnoille (kuten kaasu- tai
sahkohellalle) tai sellaisten laheisyyteen.

+ Al4 koskaan anna laitteen virtajohdon roikkua pdydén reunan yli,
koskettaa kuumaa pintaa, paésta takertumaan tai joutua solmulle
tai puristuksiin.

+ Laitetta ei saa kayttaa, jos se on paassyt putoamaan tai jos siind
nakyy vaurioita.

+ Katkaise laitteesta kayton jalkeen virta ja irrota virtajohdon
pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.

+Anna laitteen jadhtya aina, ennen kuin puhdistat laitetta tai laitat

sita séilytykseen.

Al upota varsinaista laitetta, johtoja tai pistotulppaa veteen tai

muuhun nesteeseen.

Al koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on kaytdssa.

KUVAUKSET

Kiinnityssalpa

Kahva

Virtavalo (vihred)

L&mpétilavalo (oranssi)

Ylemman paistolevyn irrotuspainike

Alemman paistolevyn irrotuspainike

Irrotettavissa paistolevyissé on DuraCeramic™-pinnoite
Lampétilan kaksoissaadin

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Poista voileipagrilli pakkauksesta. Séilyta halutessasi pakkaus
my6hempaa kayttda varten.

Irrota ja pese paistolevyt huolellisesti, jotta laite puhdistuu
mahdollisista valmistusprosessin epapuhtauksista ja
ainejadmista (katso Puhdistus-kohdan ohjeet).

+  Puhdista voileipagrillin ulkopuoli pehmealld, [ampimassa

saippuavedessé kostutetulla liinalla, joka on puristettu Iahes
kuivaksi. Ulkopuoli voidaan kiillottaa pehmealla, kuivalla liinalla.

00000000

Huomaa, etté kaytettdessa voileipagrillia ensimmaisen kerran siita
saattaa tulla hieman savua ja se voi haista hieman palaneelta. Se
on normaalia ja haviaa pian.

VOILEIPAGRILLIN KAYTTO

Paahtolevyissa on ainutlaatuinen DuraCeramic™-pinnoite.
Luonnonkeraaminen erikoispinnoite on suunniteltu siirtdmaan
ldmpda nopeammin ja tehokkaammin kuin tavalliset tarttumattomat
pinnoitteet, mikd nopeuttaa herkullisten valipalojen ja pikkupurtavien
valmistusta kotona. DuraCeramic™-pinnoite ei naarmuunnu helposti,
koska se on nelja kertaa kestavampi kuin tavalliset tarttumattomat
pinnoitteet ja erittéin pitkaikdinen. DuraCeramic™-pinnoite ei sisalla
PTFE- eikd PFOA-kemikaaleja, joten sen kayttd on turvallista.
Ainutlaatuinen pinnoite on kestéva ja helppo puhdistaa.

DuraCeramic™-pinnoite on suunniteltu selvidmaan kaikista
ruoanlaittoon liittyvista haasteista.

Lampétilan kaksoissaadin

Lampdtilan kaksoissaatimen avulla voit muuttaa lampétila-asetuksia
valmistaessasi erityyppisia ruokia. Alhainen I&dmpdtila-asetus sopii
hyvin paljon sokeria sisaltavien ruokien (esim. leivonnaisten ja
keksien) valmistukseen. Suosittelemme korkean lampétilan asetusta
leipien paahtamiseen.
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Tarkeaa:

+ Jatd leivan taytteen ympirille aina 2 cm tilaa.

+  Ala koskaan lisa leipaan liikaa téytettd 4laka varsinkaan
silloin, jos téyte sisaltaa variaineita tai varillisia juustoja.
Liika téyte voi vuotaa ulos leivasta ja varjata leipagrillin
ulkokuorta.

1. Kytke voileipagrilli pistorasiaan. Vihred virtavalo syttyy ja
voileipagrilli alkaa lammeta.

2. Valitse tarvittava lampétila-asetus (matala tai korkea) lampétilan
kaksoissaatimen avulla.

3. Kun voileipagrilli on riittdvén kuuma, lampétilavalo syttyy. Se
syttyy ja sammuu paistamisen aikana.

4. Levita leivan ULKOPUOLELLE voita tai paistamiseen sopivaa
levitetta.

5. Aseta voileipien alakappaleet pohjalevylle voideltu puoli
alaspain. Aseta leipien kuperat paat laitteen sivuja kohti (kuva 1).

6. Liséa tayte. Tavallista syvempien paistolevyjen ansiosta voit
kayttad enemman lempiaineksiasi, mutta jaté aina 2 cm:n
reunus taytteen ympérille (kuva 2). Néin voileipagrilli voi
saumata leivan hyvin, jolloin tayte ei valu. Jotta lopputulos
olisi mahdollisimman hyva, juustoa (ainoana taytteend) saa
olla enintaan 60 g. Jos lisaat muita taytteitd, vahennd juustoa
samassa suhteessa.

7. Aseta toinen leivanpala taytteen paélle voideltu puoli ylospéin.
Nain paahdettu voileipa saa kauniin kullanruskean varin.

8. Sulie ja lukitse kansi ja anna voileivan paistua noin 4-5
minuuttia, kunnes se on kypsé ja kullanruskea. Paista voileipdad
pidemmén tai lyhyemmén ajan omien mieltymysten mukaan.

9. Avaa kiinnityssalpa ja kansi. Varo laitteen paastamaa hoyrya:
kayta keittiopyyhetta tai patakintaita. Poista valmis voileipa
grillista muovisella tai puisella lastalla. Al kéyta metalliterda,
koska se voi vaurioittaa levyjen DuraCeramic”-pinnoitetta.

10. Ole varovainen paistettua voileipaa syddessasi, silla taytteet,
erityisesti hedelmat tai tomaatti, voivat olla erittain kuumia.

PUHDISTUS

A Irrota voileipagrilli pistorasiasta ja anna sen jadhtyd
kokonaan ennen puhdistamista. Ala upota varsinaista laitetta,
johtoja tai pistotulppaa veteen tai muuhun nesteeseen.

Al koskaan kéyta terasvillaa, hankaussienid, hankausaineita
tai metallisia valineita voileipagrillin puhdistukseen.

1. Pyyhi paistolevyt talouspaperilla tai pehmealla, kostealla
linalla.

2. Puhdista voileipagrillin ulkopuoli pehmealld, lampiméssa
saippuavedessa kostutetulla liinalla, joka on puristettu lahes
kuivaksi. Ulkopuoli voidaan kiillottaa pehmeélla, kuivalla liinalla.

3. Paina paistolevyjen irrotuspainikkeita ja irrota levyt
voileipagrillista. Upota levyt lampimaan saippuaveteen.
Huuhtele puhtaalla vedelld. Pyyhi kuivaksi pehmealla
linalla. Esta levyn kasittelemattdmien pintojen hapettuminen

asettamalla levy takaisin voileipagrilliin ja kuumentamalla sité
minuutin ajan kansi suljettuna.

Huomaa: suosittelemme, etté paistolevyt pestaan aina kasin
DuraCeramic"-pinnoitteen sailyttamiseksi.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Breville®-ammattilaisten avulla paaset kayttdmaan luovuuttasi

ja nauttimaan uusien ruokien ja juomien rajattomista
mahdollisuuksista. Apu on aina Iahelld: maksuton
verkkosivustomme siséltad huippuvinkkeja ja mielikuvitusta
inspiroivia resepteja, jotka ovat saatavilla tietokoneiden,
kosketustietokoneiden ja mobiililaitteiden kayttéjille. Liity mukaan
osoitteessa: www.turnonyourcreativity.com

)
Turn @ your creativity
RESEPTIEHDOTUKSIA

Paahdettujen voileipien tekeminen on helppoa ja hauskaa.

Jo perusaineksia kayttdmalla on mahdollista luoda péivan
kaikkiin ruokailuhetkiin sopivia, herkullisia makeita tai suolaisia
vélipaloja muutamassa minuutissa. Téssa on joitakin perinteisia
voileipayhdistelmid, joita kannattaa kokeilla.

+  Tonnikala, sipuli, majoneesi ja juusto

+ Juusto ja tomaatti

+ Juusto, pavut tomaattikastikkeessa ja kinkku

+  Kinkku, sinappi ja juusto

+  Kinkku, brie, sienet ja rucola

+ Naudanliha ja sienet

+  Pekoni, salaatti ja tomaatti

+  Pekonija juusto

+  Kana, paprika ja brie

+  Kana ja makea chilikastike

+  Camembert ja karpalo

+  Suklaa ja banaani

+  Toffee ja omena

Leipa

Parhaat tulokset saadaan, kun kaytetaan vaaleaa, valmiiksi
viipaloitua paahtoleipaa. Vaihtelun vuoksi kannattaa kokeilla
taysjyvapaahtoleipaa, ranskanleipad, siemenia sisaltavia leipi,
hapanleipaa ja hedelmilla maustettuja leipia.

Juusto

Perinteiset, helposti sulavat juustot, kuten emmental-, cheddar- ja
gruyerejuustot seka Jarlsberg ja Fontina sopivat erinomaisesti
paahdettuihin voileipiin, mutta kokeilu ja luovuus omien
lempijuustojen kanssa kannattaa aina!

Taikinat

Kokeile kayttda ohueksi kaulittua piirakkataikinaa seka suolaisilla
ettéd makeilla taytteilla. Kayté tuoreita marjoja tai sulatettuja

pakastemarjoja (sulatettava ennen kayttda) tai hanki taytteeksi
séilottyja hedelmia.
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RESEPTEJA
RUOANLAITTO KORKEASSA LAMPOTILASSA

Valmista voileivat Voileipagrillin kdyttd -luvun ohjeiden mukaisesti.
Kustakin reseptisté tulee kaksi paahdettua voileipaa.

Kinkku-juusto

+ 4 leipaviipaletta

¢+ Viipaloitua emmentalia
+  2kinkkuviipaletta

Juusto-tomaatti

+ 4 leipaviipaletta

+ Viipaloitua emmentalia

+ 2 keskikokoista tomaattia

Juusto-sipuli

* 4 leipaviipaletta

+ Viipaloitua emmentalia
+  Sipulia ohuina renkaina

Pitsataskut

+ 4 leipaviipaletta

+ 40 g mozzarellajuustoa

+ 27kl pitsakastiketta

+  Vinkkeja pitsan taytteiksi: viipaloidut oliivit, pippurijauhesekoitus,
chili, pepperoni, tonnikala, paistetut kanasuikaleet, viipaloidut
keitetyt sienet, tomaattiviipaleet jne.

1. Kokoa voileipa levittamalla pitsakastike kahden leipaviipaleen
péalle. Lisdd mozzarella ja valitsemasi taytteet.

2. Paista 4 minuuttia, kunnes pinta on rapea ja kauniin
kullanruskea.

3. Ripottele rukola-parmesaanisalaatin paalle oliividljya ja
balsamiviinietikkaa ja nauti pitsa salaatin kanssa.

RUOAN LAITTO ALHAISESSA LAMPOTILASSA

Suklaa-hasselpahkiné-brie

+ 4viipaletta ranskanleipaa

+ 15 g paahdettuja, rouhittuja hasselpahkindita

+ 60 g brieta viipaleina

+ 15 g tummaa suklaata rouheena

+ Hunajaa (valinnainen)

1. Voitele ranskanleipien toiset puolet. Aseta viipaleet
alapaistolevylle.

2. Tayta paahtoleivat asettamalla juusto leivélle ensimméisena.
Ripottele p&alle pahkinat ja suklaa ja valuta halutessasi paalle
hieman hunajaa.

3. Aseta leipien toiset kappaleet paalle ja paista 3-4 minuuttia.
Ranskanleipa paahtuu nopeasti.

4. Poista leipa voileipagrillista varovasti, silla paahdetut voileivét
ovat erittain kuumia.

Hedelmaiset myslipatukat (4 patukkaa)

Tarvitset leivinpaperin tdman tekemiseen.

+ 100 g kaurahiutaleita

+ 25 g siemensekoitusta (kurpitsan- ja seesaminsiemenet kayvat

hyvin)
+ 50 g kuivattuja hedelmia
+ 50gvoita

+1rkl siirappia

+ 50 g ruskeaa sokeria

1. Lis&a kaurahiutaleet, siemenet ja kuivatut hedelmét sopivaan
sekoituskulhoon. Sulata ja sekoita voi, siirappi ja ruskea sokeri
yhteen joko mikroaaltouunissa tai kuumuutta kestévassa
astiassa vesihauteessa.

2. Sekoita kaikki ainesosat yhteen ja sekoita huolella, jotta kaikki
kaurahiutaleet peittyvat seokseen.

3. Esildmmita voileipagrilli.

4. Aseta pohjalevylle suorakulmionmuotoinen leivinpaperin pala.
Paperin on oltava hiukan levya suurempi.

5. Jaa myslipatukkaseos tasaisesti levyille, sulje kansi ja paista
6-7 minuuttia.

6. Kun pinta on paistunut ja kullanruskea, poista paperi ja
myslipatukat ja anna niiden jahtya ritilan p&alla n. 1 tunnin
ajan. Poista leivinpaperi, kun patukat ovat jadhtyneet.

Kolmen suklaan kakkuherkut

+ 75 g huoneenldmpdisté voita

+ 75 ghienosokeria

+ 1iso kananmuna

+ 60 g vehnéjauhoja ja 1/2 l leivinjauhetta
+ 30 g kaakaojauhetta

+ 25 g valkosuklaalastuja

+ 25 g maitosuklaalastuja

+  Tilkka maitoa

1. Sekoita pehmed, huoneenldmpdinen voi ja hienosokeri
keskendan sopivassa sekoitusastiassa ja vaahdota seosta,
kunnes sen koostumus on kevyt ja imava. Lis&& muna ja
vatkaa huolella.

2. Lis&4 jauhot ja kaakaojauhe. Lisaa tilkka maitoa ja suklaalastut
ja sekoita seosta kevyesti.

3. Esildmmité voileipagrilli.

4. Lis&a iso ruokalusikallinen taikinaseosta jokaiseen kuumaan
muottiin, sulje kansi ja paista 6-7 minuuttia, kunnes ne ovat
kypsia.

5. Poista kakkuset silikonilastan avulla ja anna niiden jaahtya.

Ripottele pinnalle hiukan tomusokeria ja syd kakkuset, kun ne ovat
vield hiukan [ampimia.
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TAKUU

Sailyta kuitti, koska tarvitset sitd mahdollisia takuuvaateita varten.

Tuotteella on 2 vuoden takuu. Takuuajan lasketaan alkavan
ostohetkelld.

Jos laite ei tdman takuuajan jalkeen ena toimi suunnittelu- tai
valmistusvirheen johdosta, palauta se ostopaikkaan kuitin ja
takuutodistuksen kopion kanssa.

Témén takuun myontdmét oikeudet ja edut mydnnetéan
lakisaéteisten oikeuksiesi liséksi, eiké takuu vaikuta kyseisiin
lakisaateisiin oikeuksiin. Vain Jarden Consumer Solutions (Europe)
Limited (“JCS (Europe)”) -yrityksellé on oikeus muuttaa naita
takuuehtoja.

JCS (Europe) sitoutuu maaritettyna takuuajanjaksona korjaamaan
tai vaihtamaan uuteen laitteeseen veloituksetta minké tahansa
viallisen laitteen osan seuraavien ehtojen téyttyessa:

. Ostopaikalle tai JCS (Europe)ille iimoitetaan ongelmasta
heti; ja

. Laitetta ei ole muutettu mitenkaan tai kohdeltu kaltoin tai
vahingoitettu eikd sen korjaukseen tai muutostdihin ole
osallistunut muita kuin JCS (Europe)in valtuuttamia henkilgita.

Takuu ei kata virheellisesté kaytdstd, vahingoittumisesta, laitteen
kohtelemisesta vaarin, laitteen vaaralla jannitteella kayttamisesta,
luonnonmullistuksista, muista asioista, joihin JCS (Europe)illa ei ole
vaikutusvaltaa, muun kuin JCS (Europe)in valtuuttaman henkilon
tekemista korjaus- tai muutostdista tai ohjeiden noudattamatta
jattamisesta aiheutuvia ongelmia. Liséksi takuu ei kata tavallista
kulumista, muun muassa pienié varin muutoksia tai naarmuja.

Téssa takuussa myodnnetyt oikeudet koskevat vain alkuperdista
ostajaa eivétka ne ulotu kaupalliseen tai yhteisélliseen kayttoon.

Jos laitteella on maakohtainen takuu, kéyta kyseisen takuun ehtoja
taman takuun sijasta tai pyyda lisatietoja paikalliselta valtuutetulta
jalleenmyyjalta.

Tama merkki osoittaa, ettd tuotetta ei saa havittaa kotitalousjatteen
mukana, vaan se on kierréatettédva asianmukaisesti koko EU:n
alueella. Tuote saattaa siséltdd ymparistdlle ja terveydelle vaarallisia
aineita, mista syysta se on kierratettava asianmukaisesti, ja
materiaalia on kaytettava uudelleen mahdollisuuksien mukaan
luonnonvarojen séastamiseksi. Kun on tullut aika havittaa

laite, kayta asianmukaista kierratysjarjestelmaa tai palauta

aite ostopisteeseen. Myyja toimittaa laitteen asianmukaisesti
kierratysjarjestelmaan.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGA OCH SPARA DEM OM DU BEHOVER
LASA DEM IGEN

Denna apparat kan anvandas av barn fran
8 ars alder och av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller
brist pa erfarenhet och kunskap om de har
fatt handledning eller anvisningar om hur
apparaten anvands pa ett sakert satt och
forstar riskerna som ar involverade. Barn
far inte leka med produkten. Rengdring och
anvandarunderhall far inte utforas av barn
savida de inte ar minst 8 ar och det sker med
handledning.

Forvara apparaten och dess sladd sakert,
utom rackhall for barn under 8 ar.

Brod kan brinna. Anvand inte apparaten

i narheten av eller nedanfor brannbara
material som t.ex. gardiner. Anvand aldrig
apparaten under vaggskap eller hyllor.

Apparaten far aldrig séttas pa/stangas
av med en extern timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

A\ Vidror inte apparatens metalldelar under
anvandning eftersom de kan bli mycket
varma.

Anvand aldrig denna apparat till nagonting
annat an det som den ar avsedd for.
Denna apparat ar endast avsedd for
hushallsanvandning. Apparaten far inte
anvandas utomhus.

Om nétsladden skadas maste den bytas ut
av tillverkaren, dennes serviceombud eller
en person med liknande kvalifikationer for att
undvika risker.

+ Se alltid till att dina hander ar torra innan du hanterar
stickkontakten eller slar pa apparaten.

+ Anvénd alltid apparaten pa ett stabilt, sakert, torrt och jamnt
underlag.

+ Var forsiktig nar du anvander produkten pa ytor som kan
skadas av varme. Vi rekommenderar att du anvander ett
kastrullunderlagg.

+ Apparaten far inte placeras pa eller i narheten av underlag som
kan vara varma (t.ex. héll/platta pa en gas- eller elspis).
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+ Lat aldrig natsladden hanga over kanten pa en arbetsbank,
vidréra varma underlag eller bli snodd, fastna eller bli klamd.

+Anvénd inte apparaten om den har blivit tappad eller om det
finns synliga tecken pa skador.

+ Se till att apparaten ar avstangd och att sladden &r utdragen ur
eluttaget efter anvandning och fore rengéring.

+ Latalltid apparaten svalna fore rengdring eller forvaring.

Doppa inte huvudenheten, elsladden eller kontakten i vatten eller

nagon annan vatska.

L&mna aldrig apparaten utan uppsikt medan den &r i bruk.

Las

Handtag

Stromlampa (gron)

Temperaturlampa (gul)

Tryckknapp for [6sgdring av 6vre grillplatta
Tryckknapp for [6sgoring av nedre grillplatta
Léstagbara tillagningsplattor med DuraCeramic™-
beldggning

Temperaturreglage med tva lagen

INNAN FORSTA ANVANDNINGEN

Ta ut din smorgasgrill ur forpackningen. Spara eventuellt
forpackningen for framtida anvandning.

Lossa tillagningsplattorna och rengér dem noggrant for att
avlagsna eventuell smuts eller rester fran tillverkningsprocessen
(f6lj anvisningarna under Rengdring).

+  Torka av smorgasgrillens utsida med en mjuk trasa och varmt
vatten med diskmedel. Vrid ur trasan ordentligt. Holjet kan
torkas av med en mjuk, torr trasa.

© 0000000

Observera att det kan lukta lite brant och komma lite rok fran
smorgasgrillen nér du anvander den for forsta gangen. Det har ar
fullstandigt normalt och forsvinner efter ett tag.

ANVANDA DIN SMORGASGRILL

Tillagningsplattorna har forsetts med en exklusiv DuraCeramic™-
beldggning. Var keramiska specialbeldggning ar gjord pa
naturmaterial och leder véarme snabbare och mer effektivt &n
vanliga non-stick-belaggningar. Det betyder kortare tillagningstid
for dina utsokta hemlagade snacks. Dessutom &r DuraCeramic™-
beldggningen reptalig och fyra ganger mer hallbar &n vanliga non-
stick-belaggningar. Det har & med andra ord en produkt som haller
lange. DuraCeramic™ ar fri fran PTFE och PFOA, sa den exklusiva
belaggningen &r bade hallbar och Itt att gora ren.

DuraCeramic™-belaggningen klarar det mesta utan problem.

Temperaturreglage med tva ldgen

Tack vare temperaturreglaget med tva lagen kan du byta
varmeinstalining nar du tillagar av olika typer av livsmedel.
Instaliningen for Iag varme passar bra for tillagning av livsmedel
med hdgt sockerinnehall (t.ex. bakverk). Instaliningen for hdg varme
rekommenderas for smorgasar.

Viktigt!
*  Lamna alltid ett utrymme pa 2 cm runt smorgasfyliningen.

*  Fyll inte smorgasen for mycket, sarskilt inte om du
anvander ingredienser med fargamnen eller fargad ost. For
mycket fyllning kan gora att smorgasen lacker och att det
blir flackar pa toastjarnets holje.

1. Anslut smorgasgrillen till ett eluttag. Den grona stromlampan
ténds och smorgasgrillen borjar varmas upp.

2. Valj aktuell varmeinstallining (Iag eller hg) med hjélp av
temperaturreglaget med tva lagen.

3. Nar smorgasgrillen &r tillrackligt varm tands temperaturlampan.
Den har lampan tands och slacks vaxelvis under tillagningen.

4. Bred smor eller annat fett som lampar sig for matlagning pa
brodets UTSIDA.

5. Placera de tva undre brodskivorna pa den undre plattan med
den smorade sidan nedat. Lagg brodskivorna sa att den dvre
kanten pekar mot vénster och hdger (fig. 1).

6. Lagg pa fylliningen. De djupa grillplattorna gor att du kan lagga
pa mer av din favoritfylining. Lamna dock alltid 2 cm tomt runt
fyliningen (fig. 2). Da kan smérgasgrillen kidmma ihop broden
ordentligt och forhindra att fyliningen lacker ut. For basta
resultat bdr mangden ost inte dverskrida 60 g nér ost anvands
som enda ingrediens. Minska mangden ost om du tillsatter
andra ingredienser.

7. Placera de andra brdskivorna ovanpa med den smorade
sidan utat (da far din smorgas en hérlig gyllene farg under
tillredningen).

8. Stang och las locket och tillred smorgasarna i cirka 4-5 minuter
tills de ar gyllene och genomvarma. Tillred smdrgasarna kortare
eller langre tid efter smak.

9. Las upp locket och Gppna det. Se upp for anga — anvand
en kdkshandduk eller ugnsvantar. Ta bort den varma
smorgasen med en stekspade som inte ar av metall. Anvand
inte metallredskap eftersom det kan skada plattornas
DuraCeramic™-yta.

10. Var forsiktig nar du ater eftersom olika fyliningar, sérskilt frukt
eller tomat, kan vara mycket heta.

A\ Dra ut elsladden ur eluttaget for att sténga av
smorgasgrillen och lat den svalna helt innan du rengor den.
Doppa inte huvudenheten, elsladden eller kontakten i vatten
eller nagon annan vitska.

Anvénd aldrig stalull, skursvampar, repande rengdringsmedel

eller metallredskap for att rengdra din smorgasgrill.

1. Torka av grillplattorna med en pappershandduk eller en mjuk,
fuktad trasa.

2. Torka av smorgasgrillens utsida med en mjuk trasa och varmt
vatten med diskmedel. Vrid ur trasan ordentligt. Holjet kan
torkas av med en mjuk, torr trasa.
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Tryck pa knapparna for att 16sgéra grillplattorna och ta bort
plattorna fran smorgasgrillen. Diska plattorna i varmt vatten
och diskmedel. Skélj med rent vatten. Torka med en mjuk
trasa. For att undvika att oxid bildas pa plattornas obelagda
ytor ska du lagga tillbaka dem i smorgasgrillen och varma upp
den i en minut med locket stangt.

Obs! Vi rekommenderar att du endast rengor
tillagningsplattorna for hand for att bevara DuraCeramic™-
belaggningen.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Lat Breville®-teamet ta dig med in i en kreativ varld av mat och dryck
utan grénser. Du behdver inte resa langt - bara till datorn,
surfplattan eller mobilen — dar du kan upptécka var kostnadsfria
webbplats som innehaller fantastiska och inspirerande tips och
recept. Ga med idag pa: www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

Det ar enkelt och roligt att grilla smorgasar! Med enkla ingredienser
kan du tillreda lackra séta eller salta smorgasar pa bara nagra
minuter — perfekt nar som helst under dagen. Har foljer nagra
klassiska kombinationer for varma smdrgasar som du kanske vill
prova.

+  Tuna Melt (tonfisk, 18k, majonn&s och ost)

+ Ostoch tomat

+  Ost, bonor och skinka

+  Kalkon, fylining och tranbar

+  Skinka, brieost, svamp och rucola

+  Rosthiff och svamp

+  BLT (bacon, sallad, tomat)

+  Bacon och ost

+ Kyckling, rod paprika och brieost

+ Kyckling med sét chilisas

+ Camembert och tranbér

+  Choklad och banan

+  Kola och appel

Brod

Anvénd vitt, skivat brod i mediumstorlek for béasta resultat. Du kan
aven prova att anvanda fullkornsbrdd, ragbrod, bréd med fron,
surdegsbrdd och fruktbrod.

Ost

Klassiska ostar som smalter snabbt som Cheddar, Jarlsberg,
Fontina, Gruyére och Emmental passar perfekt for varma
smorgasar, men du kan dven vara kreativ och prova dig fram med
dina favoritostar!

Smordeg

Anvénd tunt rullad smordeg med olika fyliningar som kan vara bade

sota och salta. Anvand farska eller frysta bér (tina fore anvandning)
eller hall utkik efter konserverad frukt i din lokala mataffér.

TILLAGNING PA HOG TEMPERATUR

Folj anvisningarna i avsnittet Anvénda din smorgasgrill. Varje recept
ger tva varma smorgasar.

Ost och skinka

¢+ 4 brédskivor

+  Cheddarost i skivor
+ 2 skivor skinka

Ost och tomat

* 4 brodskivor

+  Cheddarost i skivor

+ 2 medelstora tomater

Ost och 16k

* 4 brodskivor

+  Cheddarost i skivor

+ Tunt skivade I6kringar

Pizzamackor

+ 4 brodskivor

+ 40 g mozzarellaost

+ 2 msk pizzasas

+ Exempel pa pizzafyliningar: skivade oliver, finhackad paprika
i olika férger, chilipeppar, salami, tonfisk, fardiglagad strimlad
kyckling, fardiglagade skivade champinjoner, skivade tomater
m.m.

1. Forbered smérgasen genom att breda pizzasas pa de understa
brddskivorna. Lagg sedan pa mozzarellaost och valfri fyllning.

2. Tillaga i 4 minuter tills smorgasarna ar knapriga och
gyllenbruna.

3. Servera med en sallad av rucola och parmesanost smaksatt
med olivolja och balsamvinager.

TILLAGNING PA LAG TEMPERATUR

Choklad, hasselnét och brieost

+ 4 skivor brioche

+ 15 ghackade och rostade hasselndtter

+ 60 g skivad brieost

+ 15 g hackad mérk choklad

*+ Honung (kan uteslutas)

1. Bred smdr pa utsidan av briocheskivorna. Placera tva skivor pa
den undre grillplattan.

2. Lagg ihop smorgasarna genom att lagga osten pa de undre
briocheskivorna. Strd 6ver ndtterna och chokladen och en aning
honung om du 6nskar.

3. Lagg pa de andra briocheskivorna och tillred i 3-4 minuter.
Briochen blir snabbt klar.

4. Var forsiktig nar du tar bort smorgasama fran grillen eftersom de
ar mycket varma.
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Havrebitar med frukt - 4 st

Till det hér receptet behdvs bakplatspapper.

+ 100 g havregryn

+ 25 froblandning (gdrna pumpa- och sesamfro)

+ 50 g torkad frukt

+ 50 gsmér

+ 1'mskljus sirap

+ 50 g farinsocker

1. Légg havregryn, fron och torkad frukt i en lamplig skal. Smalt
smor, sirap och farinsocker i mikrovagsugn eller i en varmetalig
skal dver en kastrull med kokande vatten.

2. Rorihop ingredienserna tills alla havregryn &r val tackta.

3. Varm upp toastjarnet.

4. Légg en rektangular bit non-stick-bakplatspapper pa den undre
plattan. Papperet ska vara lite stérre an plattan.

5. Lagg lika delar blandning pa plattorna, sténg locket och tillaga
i 6-7 minuter.

6. Nar havrebitarna ar fardighakade och gyllenbruna tar du
forsiktigt bort papperet med bitarna och later dem svalna pa
galler i cirka en timme. Dra av bakplatspapperet nar bitarna har
svalnat.

Sockerkaksbitar med tre sorters choklad
+ 759 mjukt smor
+ 75 strosocker

+ 1 stortégg
+ 60 g extra fint mjol (eller vanligt mjol plus "% tsk bakpulver)
+ 30 g kakao

+ 25 g vita chokladknappar

+ 25 g mjdlkchokladknappar

+  En skvatt mjolk

1. Légg mjukt smor och strésocker i en lamplig skal och ror om tills
blandningen ar latt och fluffig. Tillsatt 4gget och vispa kraftigt.

2. Vand ner mjél och kakao. Tillsatt en skvatt mjélk tillsammans
med chokladknapparna och rér om forsiktigt tills smeten ar val
blandad.

3. Varm upp toastjarnet.

4. Lagg en ragad matsked smet i var och en av de heta
formarna, stang locket och tillaga i 6-7 minuter tills kakorna ar
genombakta.

5. Ta forsiktigt ut kakorna med en silikonspatel och Iat dem svalna.
Kakorna ar godast nar de &r lite varma och pudrade med florsocker.

GARANTI

Spara ditt kvitto, vilket krdvs vid reklamation under garantitiden.

Den har produkten garanteras i 2 ar efter ditt inkdp enligt
beskrivningen i det har dokumentet.

Om det osannolika skulle intraffa under garantiperioden, att
apparaten slutar fungera pa grund av konstruktions- eller
tillverkningsfel, ska du ta den med till inkdpsplatsen tillsammans
med kvittot och en kopia av garantin.

Réttigheter och formaner i den har garantin galler utbver dina
lagstiftade rattigheter, som inte paverkas av garantin. Endast Jarden
Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)’) har ratt att
&ndra villkoren.

JCS (Europe) atar sig att utan kostnad reparera eller byta ut
apparaten eller en del av apparaten som inte fungerar ordentligt
under garantiperioden, under forutséttning att:

. du omedelbart meddelar inkdpsstallet eller JCS (Europe) om
problemet.

. Apparaten inte har &ndrats pa nagot satt eller har utsatts
for skador, missbruk, felaktig anvandning, reparation eller
modifieringar av en person annat an en person som &r
auktoriserad av JCS (Europe).

Garantin tacker inte fel som intréffar pa grund av felaktig
anvéndning, skador, missbruk, anvandning med felaktigt spanning,
naturfenomen, handelser som JCS (Europe) inte kan kontrollera,
reparation eller andringar av person annat &n en person som

&r auktoriserad av JCS (Europe) eller forsummelse att folja
bruksanvisningen. Slitage vid normal anvéndning técks inte heller
av garantin, inklusive, men inte begrénsat till, mindre missfargningar
och repor. Rattigheterna i den hér garantin géller endast den
ursprungliga képaren och avser inte kommersiellt eller offentligt
bruk.

Om din apparat innefattar en landsspecifik garanti eller
garantibilaga, ska du lasa villkoren i den garantin i stéllet for den har
garantin eller kontakta din lokala auktoriserade forséljare for mer
information.

Denna symbol betyder att produkten inte far kastas bland
hushallssopor men skall bortskaffas separat inom EU. For att
skydda miljon och manniskors halsa fran okontrollerad bortskaffning
av sopor som innehaller farliga &mnen skall produkten atervinnas.
Var god lamna in apparaten pa en insamlingsplats for elektriska
apparater eller kontakta aterforsaljaren. Denne kan omhanderta
apparaten for saker atervinning.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

UK |
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VIGTIGE SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Laes denne brugsanvisning, inden du tager apparatet i brug, og
gem den til fremtidig reference.

Dette apparat ma anvendes af bgrn pa 8 ar
og derover samt af personer med fysiske,
sansemaessige eller mentale handicap

eller manglende erfaring og viden, safremt
vedkommende er under opsyn eller har
modtaget anvisninger i forsvarlig brug

af apparatet, og vedkommende forstar
farerne i forbindelse med brugen. Bgrn ma
ikke lege med apparatet. Rengaring og
vedligeholdelse ma ikke foretages af barn,
med mindre de er over 8 ar og under opsyn.

Hold apparatet og ledningen uden for
reekkevidde af bgrn under 8 ar.

Brad kan braende. Undlad at bruge apparatet
i naerheden af eller under anteendeligt
materiale som f.eks. gardiner. Brug aldrig
bradristeren under vaegskabe eller hylder.

Brug aldrig apparatet sammen med en
separat timer eller et fiernbetjeningssystem.

A\ Undlad at rare ved apparatets metaldele
under brug, da de kan blive meget varme.

Brug aldrig dette apparat til andet, end det er
beregnet til. Dette apparat er kun beregnet il
husholdningsbrug. Brug ikke apparatet uden
dare.

Hvis den monterede ledning er beskadiget,
skal den udskiftes af producenten, dennes
serviceagent eller en lignende kvalificeret
person for at undga sikkerhedsfarer.
+ Sprg altid for, at dine haender er torre, inden du rarer ved stikket
eller teender for apparatet.

+ Brug altid apparatet pa en stabil, fast, ter og plan overflade.

+ Veer forsigtig, hvis apparatet bruges pa overflader, der kan
beskadiges af varme. Det anbefales at bruge en isolerende
bordskaner.

+ Apparatet ma ikke stilles pa eller i nerheden af potentielt varme
overflader (f.eks. kogeplader).

+ Lad aldrig ledningen haenge ud over kanten af et bord, komme i
kontakt med varme overflader, sla knuder eller komme i kiemme.

+ Undlad at bruge apparatet, hvis det er blevet tabt, eller hvis det
beerer synlige tegn pa skader.

Sarg for, at apparatet er slukket, og at stikket er trukket ud af
stikkontakten, inden apparatet rengares.

Lad altid apparatet kale ned inden rengering eller opbevaring.
Nedsank ikke hovedlegemet, ledning eller stik i vand eller nogen
form for vaeske.

Lad aldrig apparatet vaere uden opsyn, nar det er i brug.

DELE

Las

Handtag

Strgmindikator (gren)

Temperaturindikator (gul)

Slip-knap til @verste stegeplade

Slip-knap til nederste stegeplade

Stegeplader, der kan tages ud, med DuraCeramic™-
beleegning

Dobbelt temperaturregulering

FOR BRUG
Pak toastjernet ud. Du kan gemme emballagen til senere brug.

Fjern emballagen, og vask stegepladerne grundigt for at fierne
alle urenheder eller eventuelle rester fra fremstillingsprocessen
(felg vejledningen under Rengaring).

Rengar ydersiden af toastjernet med en blad, fugtig klud, som
er hard opvredet i varmt seebevand. Laget kan poleres med en
bld, ter klud.

Bemaerk, at farste gang du bruger toastjernet, kan det lugte en
smule breendt, og der komme en smule rag. Det er helt almindeligt,
og det forsvinder hurtigt.

SADAN BRUGES TOASTJERNET

Stegepladere har den eksklusive DuraCeramic™-belaegning.

Det er en seerlig, naturlig keramiske belaegning, der er designet

til at overfare varme hurtigere og mere effektivt end almindelige
non-stick-beleegninger. Det betyder kortere tilberedningstid for

dine lzekre hiemmelavede maltider. Desuden er DuraCeramic™-
belaegningen ridsefast og fire gange sa holdbar som almindelige
non-stick-belaegninger — dette er et produkt, der er fremstillet, sa det
holder. Det giver ro i sindet, at DuraCeramic™-beleegningen er fri for
PTFE og PFOA, sa derfor er denne eksklusive beleegning holdbar
0g nem at rengare.

DuraCeramic™-beleegning - designet til nemt at handtere alt, hvad
du smider pa den.

Dobbelt temperaturregulering

Den dobbelt temperaturregulering lader dig eendre
varmeindstillingen alt efter, hvilken mad du skal tilberede. Den lave
varmeindstilling er ideel il tilberedning af fadevarer med et hgjt
sukkerindhold (fx bagveerk og smakager). Den hgje varmeindstilling
anbefales il fremstilling af toast.

©Q0 000000




Vigtigt:

10.

Sorg altid for, at der er en bredkant pa 2 cm uden fyld
omkring sandwichen.

Fyld aldrig for meget i toastjernet, iser nar du bruger
ingredienser, der indeholder madfarve eller farvet ost. Hvis
du tilsatter for meget fyld, kan det falde ud og tilsmudse
toastjernets udvendige side.

Seet toastjernet i stikkontakten. Den granne strgmindikator
lyser, og toastjernet begynder at opvarme.

Veelg den pakreevede varmeindstilling (lav eller hgj) vha. den
dobbelte temperaturregulering.

Nar toastjernet er helt opvarmet, lyser temperaturindikatoren.
Denne indikator teendes og slukkes i lgbet af tilberedningen.

Smer YDERSIDEN af brgdet med smer eller en anden slags
fedtstof, der er egnet til madlavning. Brug ikke fedtstof med lavt
fedtindhold eller heit vandindhold..

Laeg de to nederste skiver brgd pa den nederste plade med
smersiden nedad. Laeg endeskiverne til venstre og hejre (fig. 1).

Kom fyld pa. De dybe stegeplader giver plads til, at du kan
bruge mere af dine favoritingredienser, men serg altid for, at der
er et 2 cm mellemrum rundt om fyldet (fig. 2). Derved danner
toastjernet en god forsegling og forhindrer, at fyldet falder ud.
De bedste resultater opnas ved maksimalt at bruge 60 g ost,
nar det bruges som den eneste ingrediens. Hvis du tilfgjer andre
ingredienser, skal du reducere maengden af ost tilsvarende.

Placer det tilbageveerende brad gverst med smersiden pa
ydersiden (derved far din toast en dejlig gylden farve i Igbet af
tilberedningen).

Luk og las laget, og tilbered i ca. 4-5 minutter, indtil den er
gylden og tilberedt. Det er smag og behag, hvor lang tid toasten
skal have i toastjernet.

Las laget op, og abn det. Pas pa dampen, der slipper ud - brug
et viskestykke eller grydelapper. Fjern toasten med en ikke-
metallisk spatel. Brug ikke en metalkniv, da dette kan beskadige
DuraCeramic™-pladernes overflade.

Nar toasten er feerdig, skal du passe pa, da fyldet, iseer frugt
eller tomat, kan veere meget varmt.

A siuk toastjernet, og tag det ud af stikkontakten, og lad det
kele helt ned, for det rengeres. Nedsank ikke hovedlegemet,
ledning eller stik i vand eller nogen form for vaske.

Brug ikke staluld, skureberster, slibende rengeringsmidler eller
metalredskaber til at rengare toastjernet med.

1. After stegepladerne med en smule kakkenrulle eller en bled,
fugtig klud.

N

Rengar ydersiden af toastjernet med en blad, fugtig klud, som
er hard opvredet i varmt seebevand. Laget kan poleres med en
blad, ter klud.

Tryk pa stegepladernes slip-knap, og fiern pladerne fra
toastjernet. Leeg pladerne i bled i varmt saebevand. Skyl med
rent vand. Tear af med en bled kiud. Undga, at der danner sig
oxid pa de ikke-belagte overflader ved at seette pladen tilbage i
toastjernet og opvarme i et minut med laget lukket.

Bemaerk: Det anbefales, at du kun vasker stegepladerne i
handen for at bevare DuraCeramic™-beleegningen.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Breville®-teamet giver liv til din kreativitet og lader dig sammenszette
retter og drikke uden greenser. Du skal ikke ga langt — bare til

din computer, tablet eller mobil, hvor du kan g til vores GRATIS
webside med fantastiske tip og opskrifter, der kan sette fantasien i
gang. Besag os pa: www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

Det er nemt og sjovt at lave toasts. Ved hjeelp af basisingredienser
kan du lave dejlige sade eller krydrede snacks pa fa

minutter, uanset tidspunkt pa dagen. Her er nogle klassiske
toastkombinationer, du kan prave.

w

+ Tunsalat (tun, lgg, mayonnaise og ost)
+  Ostog tomat

+ Ost, bgnner og skinke

+ Kalkun, fyld og tranebeer

+ Skinke, brie, champignon og salatsennep
+  Steak og champignon

+  BLT (bacon, salat og tomat)

+ Bacon og ost

+ Kylling, red peber og brie

+ Sad chilli-kylling

+ Camembert og tranebaer

+  Chokolade og banan

+  Toffee og &ble

Bred

Det bedste resultat opnas ved at bruge hvidt skiveskaret bred i
medium sterrelse. Alternativt kan der ogsa anvendes fuldkornsbrad,
rugbred, kernebrad, surdejs- og frugtbrad.
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Ost

Klassisk ost, der smelter nemt, f.eks. Cheddar, Jarlsberg, Fontina,
Gruyere og Emmentaler fungerer fantastisk i en toast, men prav dig
frem, og veer kreativ med din egen favoritost!

Bagvaerk

Prgv sma mardejsruller med et hav af fyld. Disse kan veere bade
sgde og krydrede. Brug friske eller frosne baer (som optes fer brug),
eller se efter dasefrugt i det lokale supermarked.

OPSKRIFTER
MADLAVNING VED H@J TEMPERATUR

Felg vejledningen under Sadan bruges toastjernet. Hver opskrift
reekker il to toasts.

Ost og skinke

+ 4 skiver brgd

+  Mediumcheddar i skiver
+ 2 skiver skinke

Ost og tomat

+ 4 skiver brad

+ Mediumcheddar i skiver
+ 2 mediumtomater

Ost og log

+ 4 skiver brgd

+  Mediumcheddar i skiver
+  Tynde lggringe

Pizzastykker

+ 4 skiver brad

+ 40 g mozzarellaost

+ 2 spsk. pizzasauce

+  Idéer til pizzafyld: skaret oliven, finthakkede blandede
peberfrugter, chilier, pepperoni, tun, stegte kyllingestrimler,
stegte skiveskarede champignoner, tomater i skiver osv.

1. Saml sandwichen ved at sprede pizzasaucen ud pa den
nederste skive brad. Tilfgj mozzarellaen og dit valg af fyld.

2. Steges i fire minutter, indtil pizzastykkerne er sprade og gyldne.

3. Serveres med en rucola- og parmesansalat med olivenolie og
balsamicoeddike.

MADLAVNING VED LAV TEMPERATUR

Chokolade, hasselngdder og brie

+ 4 skiver briochebrgd

+ 15 g hakkede ristede hasselngdder

+ 60 g brie i skiver

+ 15 g hakket mark chokolade

+ Honning (valgfrit)

1. Smer den ene side af alle briocheskiverne. Placer to skiver pa
bundpladen.

2. Saml toasten ved at placere osten pa bundskiverne. Fordel
ngdder og chokolade, og haeld evt. en smule honning pa.

3. Leeg de to andre skiver brioche, og tilbered i 3-4 minutter.
Briochen ristes hurtigt.

4. Fjern dem forsigtigt fra toastjenet, da toastene er utrolig varme.

Saﬂlge havregrynskager - 4 stk.
Du skal bruge bagepapir til denne opskrift.
+ 100 g havregryn
+ 25 gblandede fra (fx greeskar- og sesamfra)
« 50 g tarret frugt

+ 509 smer
+1spsk. sirup
+ 509 farin

1. Anbring havregrynene, freene og den terrede frugt i en velegnet
skal. Smelt smarret, siruppen og farinen sammen, enten i en
mikroovn eller en varmebestandig skal over varmt vand.

2. Saml alle ingredienser, og bland dem godt sammen, s& alle
havregryn deekkes.

3. Forvarm toastjernet.

4. Leeg et rektanguleert stykke non-stick-bagepapir over den
nederste plade. Papiret skal veere en anelse stgrre end pladen.
Fordel havregrynskageblandingen jeevnt ud pa plademe, luk
laget, og bag dem i 6-7 minutter.

5. Nar de er bagte og gyldne, skal papiret forsigtigt fieres, og
havregrynskagerne skal afkele pa et tradstativ i cirka en time.
Fjern bagepapiret, nar det er afkelet.

Tredobbelt chokoladekagestykker

+ 759 blgdt smer

+ 75 g strosukker

+ 1storteg

+ 60 g finmel tilsat 1/2 tsk. bagepulver
+ 30 g kakaopulver

+ 25 g hvide chokoladestykker

+ 25 g meelkechokoladestykker

+ Ensmule meelk

1. Leeg det blode smer og strasukkeret i en velegnet skal, og pisk
det sammen, indtil konsistensen bliver let og blgd. Tilfgj segget
og pisk godt.

2. Heeld mel og kakaopulver i blandingen. Tilfgj en smule meelk og
chokoladestykkerne, og bland det forsigtigt sammen.

3. Forvarm toastjernet.

4. Leeg en stor spiseskefuld af blandingen i hver af de varme
forme, luk laget, og bag dem i 6-7 minutter, indtil de er
gennembagte.

5. Fjern dem forsigtigt med et kakkenredskab af silikone, og lad
dem kele af.

De er laekre, mens de stadig er lidt varme, med en smule flormelis

pa toppen.
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GARANTI

Gem venligst din kvittering, da den skal fremvises ved fremseettelse
af eventuelle krav i forbindelse med garantien. Dette udstyr er
omfattet af garantien i to ar efter kebet, sddan som det er beskrevet
i dette dokument. Hvis udstyret i Igbet af denne garantiperiode mod
forventning skulle holde op med at fungere pa grund af design- eller
produktionsfejl, skal du returnere det til kebsstedet sammen med
kabskvitteringen og en kopi af dette garantibevis. Rettighederne og
fordelene ifalge denne garanti er et supplement til dine lovbestemte
rettigheder, som ikke bliver pavirket af denne garanti. Kun Jarden
Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)’) har ret til at
@ndre disse betingelser. | garantiperioden varetager JCS (Europe)
at reparere eller udskifte udstyret eller enhver del af udstyret, som
ikke fungerer korrekt, uden krav om betaling, forudsat at:

+  du straks underretter kabsstedet eller JCS (Europe) om
problemet og

+  udstyret ikke er blevet eendret pa nogen made eller udsat for
beskadigelse, forkert brug, misbrug, reparation eller aendringer,
der er foretaget af en person, der ikke er autoriseret af JCS
(Europe).

Fejl, der opstar pa grund af forkert brug, beskadigelse, misbrug,

anvendelse af forkert speending, naturfaenomener, haendelser

uden for JCS (Europe)s kontrol, reparation eller andringer, der er

foretaget af en person, der ikke er autoriseret af JCS (Europe), eller

manglende overholdelse af brugsanvisningerne er ikke daekket af
garantien.

Derudover daekkes normalt slid, herunder men ikke begraenset til
mindre misfarvning eller ridser, ikke af denne garanti. Rettighederne
ifelge denne garanti geelder kun for den oprindelige kaber og
omfatter ikke kommerciel eller kommunal anvendelse.

Hvis dit udstyr er omfattet af en garanti eller et garantibevis, der kun
geelder for det pageeldende land, skal du referere il vilkarene og
betingelserne for en sadan garanti/et sadant garantibevis i stedet
for denne garanti eller kontakte din lokale forhandler for at fa flere
oplysninger.

Brugte elektriske produkter ma ikke bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet. Benyt venligst en genbrugsordning, hvis en
sadan findes. Send en e-mail il os pa enquiriesEurope@jardencs.
com for at f& yderligere oplysninger om genbrug og WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

UK |
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Les disse instruksjonene for du bruker apparatet, og oppbevar
dem for senere bruk.

Dette produktet kan brukes av barn fra 8

ar og oppover og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner

eller manglende erfaring og kunnskap hvis
de er under tilsyn eller er gitt instruksjoner
om bruk pa en trygg mate og forstar farene
involvert. Barn skal ikke leke med produktet.
Rengjaring og vedlikehold skal ikke foretas
av barn som er under 8 ar eller uten tilsyn.

Hold produktet og ledningen utenfor
rekkevidden til barn under 8 ar.

Brad kan brenne. Ikke bruk apparatet i
naerheten av eller under brennbare materialer
som gardiner. Ikke bruk bradristeren under
veggskap eller hyller.

lkke bruk apparatet ved hjelp av en ekstern
timer eller et separat fiernkontrollsystem.

A\ |kke bergr metalldelene pa apparatet
under bruk ettersom de kan bli sveert varme.

Bruk aldri dette apparatet til noe annet
enn tiltenkt bruk. Dette apparatet er kun
for husholdningsbruk. Ikke bruk apparatet
utendars.

Hvis tilfarselsslangen er skadet ma den
erstattes av produsenten, en servicetekniker
eller lignende kvalifisert person for & unnga
skade.

Serg alltid for at hendene er tarre for du tar i stramkontakten
eller slar pa apparatet.

+ Bruk alltid apparatet pa en stabil, sikker, terr og jevn overflate.

« Veer varsom nar du bruker apparatet pa overflater som kan
skades av varme. Bruk av isolasjonsplaten anbefales.

+ Dette apparatet ma ikke plasseres pa eller i neerheten av varme
overflater (som f.eks. en gass- eller elektrisk komfyr).

+ Aldri la strgmledningen henge over kanten av en benkeplate,
bergre varme overflater eller fa knute, bli sittende fast eller
komme i klem.

+ Ikke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet eller hvis det har
synlige tegn pa skader.

+ Sarg for at apparatet er slatt av og frakoblet stremnettet etter
bruk, fer rengjering.

+ Laalltid apparatet bli kaldt far rengjering eller oppbevaring.

+ Du ma ikke senke hele apparatet, ledningen eller pluggen ned i
vann eller andre former for vaeske.
+ |kke la apparatet veere uten oppsyn nar det er i bruk.

DELER

Sperre

Handtak

Stremlampe (grenn)

Temperaturlampe (gul)

Utlaserknapp for gvre varmeplate

Utlgserknapp for nedre varmeplate

Avtakbare varmeplater med DuraCeramic™-belegg
Dobbel temperaturstyring

FOR FARSTE GANGS BRUK

Pakk ut sandwichtoasteren. Du vil kanskje beholde emballasjen
for fremtidig bruk.

00000000

Fjern og vask varmeplatene grundig for & fierne urenheter eller
rester som kan henge igjen fra produksjonsprosessen (falg
instruksjonene under Rengjaring).

+ Rengjer utsiden av sandwichtoasteren med en fuktig, myk klut,
fuktet i sapevann og vrengt slik at den nesten er tarr. Dekslet
kan pusses med en myk, tarr klut.

Veer oppmerksom pa at du kan merke litt brent lukt og reyk farste
gang du bruker sandwichtoasteren. Dette er helt normalt og
forsvinner raskt.

SLIK BRUKER DU SANDWICHTOASTEREN

Stekeplatene er belagt med eksklusivt DuraCeramic™-belegg. Dette
spesialiserte, naturlige keramikkbelegget er designet for & overfere
varme raskere og mer effektivt enn standard klebefrie belegg

- noe som betyr raskere tilberedningstid for dine velsmakende
hjemmelagede mellommaltider. | tillegg er DuraCeramic™-
belegget ripebestandig og fire ganger mer holdbart enn standard
klebefrie belegg. Dette er et produkt som er laget for a vare

lenge. DuraCeramic™-belegget er fri for PTFE og PFOA, og dette
eksklusive belegget er robust og enkelt & rengjare.

DuraCeramic"-belegg — utformet for & handtere det meste uten
problemer.

Dobbel temperaturstyring

Den doble temperaturkontrollen gjer det mulig & endre
varmeinnstillingen for a steke forskjellige typer mat. Den lave
temperaturen passer for mat med hayt sukkerinnhold (f.eks. kaker
og smakaker). Den haye temperaturen anbefales til ostesmerbrad.
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Viktig:

o Ladet alltid veere et omrade pa 2 cm rundt fyllet.

+ Ikke ha for mye fyll i smgrbradet, spesielt nar du bruker
ingredienser som inneholder matfarge eller farget ost.
Fyllet kan lekke ut og lage flekker pa sandwichtoasteren.

1. Plugg inn sandwichtoasteren i hovedkontakten. Den granne
strgmlampen lyser og sandwichtoasteren begynner a varmes
opp.

2. Velg anbefalt varmeinnstilling (hay eller lav) med
temperaturkontrollen.

3. Nar sandwichtoasteren er varmet opp helt, lyser
temperaturlampen. Denne lampen lyser og slukkes underveis i
matlagingen.

4. Spre smer eller annet fett egnet for steking pa UTSIDEN av
bradet.

5. Plasser de to nederste bradskivene pa bunnplaten med
smarsiden ned. Rett skorpene pa bradet til venstre og hayre
(fig. 1).

6. Legg pa fyllet. De dypere varmeplatene lar deg brukere
flere av favorittingrediensene dine, men du ma alltid la det
veere et omrade pa 2 cm rundt fyllet (fig. 2). Dette gjer at
sandwichtoasteren kan forsegle bradet og forhindre at fyllet
lekker. For best resultat ber du ikke bruke mer enn 60 g ost
nar dette er den eneste ingrediensen. Hvis du bruker andre
ingredienser, kan du redusere mengden ost for a kompensere.

7. Plasser resten av brgdet med smarsiden opp (dette vil gi
smerbradet ditt en fin gyllen farge etter steking).

8. Lukk og las lokket, og la bradet steke i omtrent 4-5 minutter til
det er gyllent og gjennomstekt. Du kan ske/redusere steketiden
hvis du gnsker dette.

9. Las opp og apne lokket. Se opp for damp - bruk et
kiskkenhandkle eller grytekluter. Ta ut smerbradet ved hjelp
av en ikke-metallisk stekespade. Ikke bruk metallredskaper, da
dette kan skade DuraCeramic™-overflatene pa platene.

10. Nar stekingen er fullfart ma du veere forsiktig né du spiser fordi
fyllet, seerlig frukt eller tomat, kan vaere sveert varmt.

RENGJGRING

A Koble fra og sla av sandwichtoasteren og la den kjole seg
ned helt for du rengjer den. Du ma ikke senke hele apparatet,
ledningen eller pluggen ned i vann eller andre former for
vaske.

Du ma aldri bruke stalull, skuresvamper, skuremidler eller
metalliske redskaper til & rengjore sandwichtoasteren.

1. Tark av stekeplater med absorberende papir eller en myk, fuktig
klut.

2. Rengjer utsiden av sandwichtoasteren med en fuktig, myk klut,
fuktet i sdpevann og vrengt slik at den nesten er tarr. Dekslet
kan pusses med en myk, tarr Klut.

3. Trykk pa utleserknappene til varmeplatene og ta dem ut av
sandwichtoasteren. Senk planene ned i varmt sapevann. Skyll
med rent vann. Tark av med en tarr klut. For & unnga at det
formes oksid pa delene av platene uten belegg, kan du sette
inn platene i sandwichtoasteren igjen og varme opp i ett minutt
med lokket igjen.

Merk: Vi anbefaler at du bare vasker varmeplatene for hand, for
a bevare DuraCeramic"-belegget.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

La teamet fra Breville® inspirere deg med en verden av muligheter
for mat og drikke. Du trenger ikke a reise langt - bare sla pa
datamaskinen, nettbrettet eller mobiltelefonen og sjekk ut vart
gratisnettsted med populeere tips og oppskrifter du kan la deg
inspirere av. Sjekk ut nettstedet pa:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

Det er enkelt og morsomt & lage toastsmarbrad. Med enkle
ingredienser kan du lage sate eller salte snack pa fa minutter,
perfekt for et maltid nar som helst. Her finner du noen klassiske
kombinasjoner som du kanskje vil prgve.

+ Tunfisksmarbred (tunfisk, lok, majones og ost)

+  Ostog tomat

+ Ost, banner og skinke

+  Kalkun, stuffing og tranebaer

+ Skinke, Brie, sopp og ruccola

+  Biff og sopp

+  BLT (bacon, hagesalat og tomat)

+ Bacon og ost

+ Kylling, red paprika og Brie

+ Sweet chili-kylling

+ Camembert og tranebaer

+  Sjokolade og banan

+  Toffee og eple

Brod

For best resultat kan du bruke medium, hvitt oppskaret brad. For
variasjon kan du bruke fullkornsbrad, rugbred, bred med hele frg,
surdeigsbrad og fruktbrad.

Ost

Klassisk ost som smelter lett, som Cheddar, Jarlsberg, Fontina,
Gruyere og Emmental, gir fantastiske ostesmerbred. Men du kan
ogsa eksperimentere og vaere kreativ med dine favorittoster.

Mardeig

Bruk tynt kjevlet merdeig med en rekke typer fyll. Disse kan veere
bade sete og salte. Bruk friske eller frosne beer (tines fer bruk) eller
finn hermetisk frukt du vil bruke som fyll pa den lokale butikken.
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OPPSKRIFTER
MATLAGING MED H@Y TEMPERATUR

Lag smarbrgdene i henhold til instruksjonene under Slik bruker du
sandwichtoasteren. Hver oppskrift gir 2 ostesmerbrad.

Ost og skinke

+ 4 skiver brgd

+  Medium cheddar i skiver
+ 2 skiver skinke

Ost og tomat

+ 4 skiver brgd

+  Medium cheddar i skiver
+ 2 mellomstore tomater

Ost og lok

+ 4 skiver brgd

+ Medium cheddar i skiver
+  Lokringer i tynne skiver

Pizza-lommer

+ 4 skiver brad

+ 40 g mozarella

+ 2 ss pizzasaus

+ EtTips til pizzafyll: oliven i skiver, finhakket paprika, chili,
pepperoni, tunfisk, kyllingbiter (tilberedt), sopp, tomater i skiver
0osV.

1. Spre pizzasausen pa den ene skiven. Legg pa mozarella og
pizzafyll.

2. Steki4 minutter til sprg og gyllen.

3. Server med ruccola- og parmesansalat med olivenolje og
balsamicoeddik.

MATLAGING MED LAV TEMPERATUR

Sjokolade, hasselngtt og Brie

+ 4 skiver briochebrgd

+ 15 g hakkede ristede hasselngtter

+ 60 g Brie i skiver

+ 15 g hakket mark sjokolade

+ Honning (valgfritt)

1. Smer en side av hver skive av briochebradet. Legg to skiver pa
den nederste platen.

2. Legg sammen ostesmarbradet ved a legge osten pa de nederste
skivene av briochebrgdet. Dryss ngttene og sjokoladen over, og
tilsett litt honning hvis det er anskelig.

3. Legg de to siste skivene pa toppen, og stek i 3-4 minutter.
Briochebradet steker raskt.

4. Veer sveert forsiktig nar du tar ut smerbradene fra
sandwichtoasteren, da de vil vaere ekstremt varme.

Frukt-flapjack - 4 stk

Du trenger bakepapir til denne oppskriften.

+ 100 g havregryn

+ 25 g freblanding (gresskar- og sesamfrg passer bra)

+ 50 g tarket frukt

+ 509 smer

+ 1sssirup

50 g brunt sukker

1. Legg havregryn, fro og terket frukt i en bolle. Smelt smer, sirup
og brunt sukker sammen, enten i en mikrobglgeovn eller i en
varmebestandig bolle over en kjele med vann.

2. Kombiner alle ingrediensene og bland godt for a dekke
havregrynene.

3. Forhandsvarm sandwichtoasteren.

4. Legg et firkantet non-stick bakepapir over den nederste platen.
Det ma veere litt sterre enn platen.

5. Fordel flapjack-blandingen jevnt mellom platene, lukk lokket og
stek i 6-7 minutter.

6. Nar de er ferdigstekte og gylne, kan du forsiktig fieme papiret
og flapjackene og la dem kjoles ned pa en rist i 1 time. Ta av
bakepapiret nar de er kjglt ned.

Trippel sjokoladekake

75 mykt smor
+ T75gfarin
+  1stortegg
+ 60 gmelog 1/2 ts bakepulver
+ 30 gkakao

+ 25 g hvit sjokolade, hakket
+ 25 g melkesjokolade, hakket
+ Litt melk

1. Bland smer og sukker hvitt i en passende bolle. Tilsett egg og
visp godt.

2. Brettinn mel og kakaopulver. Tilsett litt melk og sjokoladebitene
og bland forsiktig.

3. Forhandsvarm sandwichtoasteren.

4. Tilsett en stor spiseskje med blandingen i hver varme form, lukk
lokket og stek i 6-7 minutter til gjennomstekt.

5. Fjern forsiktig med en slikkepott i silikon og kjl ned.
Deilig varm med litt melis pa toppen.
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GARANTI

Ta vare pa kvitteringen da den kreves ved eventuelle garantikrav.

Dette apparatet har en garanti pa to ar etter kjopsdato, som
beskrevet i dette dokumentet.

Om apparatet slutter & fungere i Igpet av garantiperioden pa
grunn av en design- eller produksjonsfeil, ta apparatet tilbake
til kjgpsstedet sammen med kvitteringen og en kopi av denne
garantien.

Rettighetene og fordelene under denne garantien er i tillegg til dine
lovfestede rettigheter, som ikke pavirkes av denne garantien. Det

er bare Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (JCS (Europe))
som har rett til & endre disse vilkarene. JCS (Europe) patar seg, i
garantiperioden, a reparere eller erstatte apparatet eller noen del av
apparatet som ikke fungerer som det skal, kostnadsfritt, gitt at:

+  duraskt gir beskjed il kjgpsstedet eller JCS (Europe) om
problemet, og

+  apparatet ikke har blitt endret pa noen méte eller utsatt for
skade, feil bruk, misbruk, reparasjoner eller ombygging utfert av
noen andre enn personer autorisert av JCS (Europe).

Feil som inntreffer pa grunn av feil bruk, skade, misbruk, bruk
med feil spenning, naturulykker, hendelser utenfor JCS (Europe)
sin kontroll, reparasjoner eller ombygging utfart av noen andre
enn personer autorisert av JCS (Europe) eller unnlatelse & folge
bruksinstruksjonene, dekkes ikke av denne garantien.

| tillegg dekkes ikke normal slitasje, inkludert, men ikke begrenset til,
mindre misfarging og skraper, av denne garantien.

Rettighetene under denne garantien skal kun gjelde for den
opprinnelige kjgperen, og skal ikke utvides til kommersielt eller
offentlig bruk.

Hvis apparatet ditt inkluderer et landsspesifikt garantiark, se
vilkarene i en slik garanti i stedet for denne garantien, eller ta
kontakt med din lokale autoriserte forhandler for mer informasjon.

Elektriske produkter skal ikke avhendes sammen med
husholdningsavfall. Lever elektriske produkter ved egnede anlegg.
Send oss en e-post pa enquiriesEurope@jardencs.com for mer
informasjon om resirkulering og WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK |
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WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC.

Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez
dzieci od 8. roku zycia oraz osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej
lub psychicznej lub osoby niemajace
do$wiadczenia ani wiedzy, pod warunkiem
ze korzystajg z urzadzenia pod nadzorem
lub zostaty poinstruowane odnosnie do
bezpiecznego uzywania urzadzenia oraz
majq $wiadomos¢ ryzyka zwigzanego z jego
uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawic sie
urzgdzeniem. Dzieci nie powinny czyScic ani
konserwowac urzadzenia, chyba Zze majg
wiecej niz 8 lat i s3 nadzorowane.

Urzadzenie i jego przewod z dala od dzieci w
wieku ponizej 8 lat.

Pieczywo moze sie zapali¢, dlatego nie
nalezy uzywac urzadzenia w poblizu
materiatow fatwopalnych, takich jak firanki.
Nie wolno uzywac tostera pod szafkami
sciennymi lub pétkami.

Nigdy nie obstuguj urzadzenia za pomocg
osobnego wytgcznika czasowego lub
systemu zdalnego sterowania.

A\ Podczas dziatania urzadzenia nie dotykaj
jego metalowych czesci, poniewaz moga by¢
bardzo gorace.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia niezgodnie

z jego przeznaczeniem. Urzgdzenie jest
przeznaczone wytacznie do uzycia w
gospodarstwie domowym. Nie wolno go
uzywac na zewnafrz.

W celu unikniecia zagrozenia uszkodzony
przewod zasilajacy moze by¢ wymieniony
jedynie przez producenta, autoryzowany
serW|s lub wykwalifikowana osobg.

+ Nigdy nie dotykaj wtyczki ani wytacznika zasilania wilgotnymi
rekami.

+ Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, bezpiecznej, suchej i
poziomej powierzchni.

+ Nalezy zachowac ostrozno$¢, gdy urzadzenie jest uzywane na
powierzchniach, ktére moze uszkodzi¢ wysoka temperatura. W
takiej sytuacji zaleca sig uzycie podktadki izolacyjnej.

+ Tego urzadzenia nie mozna umieszcza¢ na zadnych potencjalnie
goracych powierzchniach (takich jak kuchenki gazowe lub
elektryczne) ani w ich poblizu.

+ Przewdd zasilajacy nie moze zwisa¢ nad krawedzig blatu ani
dotyka¢ goracych powierzchni; nie wolno go zapetla¢, przycinaé
ani przyciskac.

+ Nie uzywaj urzadzenia, ktdre zostato upuszczone lub posiada
widoczne oznaki uszkodzenia.

* Przed czyszczeniem urzadzenie musi zosta¢ wytaczone i
odtaczone od gniazda zasilania.

+ Przed czyszczeniem lub odtozeniem na miejsce przechowywania

urzadzenie musi ostygnag.

Nie zanurzaj w wodzie (ani innym ptynie) obudowy, przewodu

zasilajacego ani wtyczki.

Nigdy nie pozostawiaj dziatajacego urzadzenia bez nadzoru.

Zatrzask

Uchwyt

Kontrolka zasilania (zielona)

Kontrolka temperatury (z6tta)

Przycisk zwalniajacy gorng plyte grzejng

Przycisk zwalniajacy dolng ptyte grzejng
Wyjmowane plyty grzejne z powtoka DuraCeramic™
Dwa ustawienia temperatury

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Rozpakuj tostownice. Opakowanie moze sie przyda¢ w
przyszto$ci.

Wyjmij i doktadnie umyj ptyty grzejne, aby usuna¢ wszystkie
zanieczyszczenia i pozostatosci z procesu produkcyjnego
(postepuj zgodnie ze wskazéwkami w czesci Czyszczenie).

00000000

+ Wyczy$¢ tostownice od zewnatrz migkkq $ciereczka lekko
zwilzong woda z detergentem. Pokrywe mozna wytrze¢ sucha,
migkkq szmatka.

Podczas pierwszego uzycia tostownicy moze by¢ wyczuwalny
swad i moze sie pojawi¢ dym. To normalne objawy, ktére po chwili
ustepuja.

KORZYSTANIE Z TOSTOWNICY

Plyty grzejne sq pokryte wyjatkowa powloka DuraCeramic™.

Ta specjalna naturalna powtoka ceramiczna przekazuje ciepto
szybciej i wydajniej niz zwykte powtoki zapobiegajace przywieraniu,
dzigki czemu pyszne domowe przekaski mozna przygotowac
szybciej. Powloka DuraCeramic™ jest tez odporna na zarysowania
i czterokrotnie trwalsza niz zwykte powtoki zapobiegajace
przywieraniu — bedzie Ci stuzy¢ przez cate lata. Powtoka
DuraCeramic™ nie zawiera PTFE ani PFOA, jest wigc nie tylko
trwata i fatwa do czyszczenia, ale tez bezpieczna.

Powtoka DuraCeramic™ — sprawdzi sie w kazdej sytuaciji.




Dwa ustawienia temperatury

Dwa ustawienia temperatury umozliwiajg zmiang mocy grzejnej
podczas przygotowywania réznego rodzaju potraw. Niska moc to
ustawienie idealne do przygotowywania potraw o duzej zawartosci
cukru (np. ciastek). Wysoka moc to ustawienie zalecane do
przygotowywania tostow.

Wazne informacje:

* Pamietaj, zeby zawsze zostawi¢ 2 cm odstepu migdzy
nadzieniem a brzegiem kromki.

* Nigdy nie wkiadaj do grzanek za duzo nadzienia, zwlaszcza
jesli uzywasz sktadnikow zawierajacych barwniki
spozywcze albo kolorowych seréw. Jesli nadzienia bedzie
za duzo, moze wyptynac¢ i zabarwi¢ obudowe tostownicy.

1. Podtacz tostownice do gniazdka zasilania. Zaswieci sie zielona
kontrolka zasilania i tostownica zacznie sie nagrzewac.

2. Uzywajac funkcji dwoch ustawien temperatury, wybierz
odpowiednig moc (niska lub wysoka).

3. Gdy tostownica w pelni sie nagrzeje, zaswieci sie kontrolka
temperatury. Kontrolka ta bedzie sig zaSwiecac i gasna¢
podczas opiekania.

4. Posmaruj kanapki OD ZEWNATRZ mastem lub innym
tluszczem.

5. Pol6z obie kromki pieczywa na dolnej ptycie, posmarowang
strong do dotu. Umies¢ kromki tak, aby kazda byta skierowana
gorna skorka na zewnafrz urzadzenia, czyli jedna na lewo, a
druga na prawo (rys. 1).

6. Dodaj dodatki. Gtebiej wyprofilowane plyty grzejne pozwalajg na
uzycie wiekszej iloci ulubionych sktadnikow, ale pamietaj, zeby
wokot dodatkow zostawi¢ margines ok. 2 cm (rys. 2). Pozwoli
to na whasciwe formowanie kanapek i bedzie zapobiega¢
wyciekaniu ich zawartosci. W celu uzyskania najlepszego
efektu ilo8¢ sera, gdy jest to jedyny sktadnik w kanapce, nie
powinna przekracza¢ 60 g. W przypadku dodawania tez innych
sktadnikow zalecamy odpowiednio ograniczy¢ ilos¢ sera.

7. Umie$¢ pozostate kromki pieczywa na wierzchu, posmarowang,
strong na zewnatrz (pozwoli to uzyskac po opieczeniu
apetyczny, ztoty kolor kanapki).

8. Zamknij pokrywe na zatrzask i opiekaj przez mniej wigcej 4-5
minut, az do zrumienienia. Opiekaj diuzej lub krocej, zaleznie od
indywidualnych upodobar.

9. Zwolnij zatrzask i otwérz pokrywe. Uwazaj na pare
wydobywajaca sie z tostownicy — uzyj recznika lub zatéz
rekawice kuchenne. Wyjmij gotowa kanapke, uzywajac
drewnianej lub sylikonowej fopatki. Nie uzywaj metalowych
przedmiotow, aby nie uszkodzi¢ powtoki DuraCeramic™ na
ptytach grzejnych.

10. Zachowaj ostrozno$¢ podczas jedzenia przygotowanych
kanapek, poniewaz dodatki, zwlaszcza owoce lub pomidory,
moga by¢ bardzo gorace.

A\ Przed czyszczeniem tostownicy wylacz ja, wyjmij wtyczke
z gniazdka i poczekaj, az catkiem ostygnie. Nie zanurzaj w
wodzie (ani innym ptynie) obudowy, przewodu zasilajacego ani
wtyczki.

Do czyszczenia tostownicy nie uzywaj stalowych

zmywakow, myjek z twardej wetny, srodkéw czyszczacych o
wiasciwosciach sciernych ani metalowych narzedzi.

1. Przetrzyj piyty grzejne bibutg lub wilgotna, miekkq szmatka.

2. Wyczy$¢ tostownice od zewnatrz migkka Sciereczkq lekko
zwilzong woda z detergentem. Pokrywe mozna wytrze¢ sucha,
miekka szmatka.

w

Naci$nij przyciski zwalniajace ptyty grzejne i zdejmij piyty z
tostownicy. Umyj piyty ciepta woda z mydtem. Optucz czystq
woda. Wytrzyj do sucha migkka szmatka, Aby zapobiec
utlenianiu powierzchni plyt niezabezpieczonej powtokg, umies¢
plyte ponownie w tostownicy i nagrzewaj jg przez 1 minute
przy zamknietej pokrywie.

Uwaga: Aby chroni¢ powloke DuraCeramic™, zalecamy my¢
piyty grzejne wylacznie recznie.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Zespot firmy Breville® zaprasza Cie do $wiata potraw i napojow,
gdzie mozesz pusci¢ wodze swojej fantazji. Nie musisz udawac sie
daleko: aby odkry¢ nasza BEZPLATNA witryng internetowa ze
wspaniatymi, pobudzajacymi wyobraznig pomystami i przepisami,
wystarczy siegna¢ po komputer, tablet lub smartfon. Dotacz do nas:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

Przygotowywanie opiekanych kanapek jest fatwe i przyjemne.
Korzystajac z podstawowych sktadnikéw, mozna w ciagu kilku minut
przygotowa¢ smakowite, stodkie lub pikantne przekaski, idealne
na kazda pore dnia. Ponizej kilka klasycznych wersji opiekanych
kanapek, ktére warto wyprobowac.

+  tunczyk (tunczyk, cebula, majonez i ser)

+  seripomidor

+  ser, fasola i szynka

* indyk, nadzienie i zurawina

+ szynka, ser typu brie, pieczarki i rukola

+  kotleti pieczarki

+  BLT (chudy boczek, satata i pomidor)

+  chudy boczek i ser

+  kurczak, czerwona papryka i ser typu brie

+  kurczak na stodko z chili

+  camembert i zurawina

+  banan i czekolada

+  jabtkoi toffi
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Pieczywo

W celu uzyskania najlepszego efektu uzywaj kromek $redniego,
biatego chleba. Dla odmiany wyprobuj chleb pefnoziarnisty, chleb
typu dunskiego, z ziarnami, na zakwasie lub z owocami.

Ser

Najlepsze do opiekanych kanapek sq klasyczne sery o dobrej
topliwosci, typu cheddar, jarlsberg, fontina, gruyere i ementaler, ale
warto wyprobowac tez inne rodzaje.

Ciasto

Spraébuj cienko zwijanego kruchego ciasta z réznymi dodatkami,
zaréwno stodkimi, jak i pikantnymi. Uzyj $wiezych lub mrozonych
jagod (uprzednio rozmrozonych) lub poszukaj w sklepie owocowego
nadzienia w puszce.

PRZEPISY

PRZYGOTOWYWANIE POTRAW W WYSOKIEJ
TEMPERATURZE

Przygotuj kanapki zgodnie z punktem Korzystanie z tostownicy.
Kazdy przepis zawiera liczbe sktadnikéw do przygotowania dwdch
opiekanych kanapek.

Ser i szynka

+ 4 kromki pieczywa

+  $rednie plasterki sera cheddar
+ 2 plasterki szynki

Ser i pomidor

+ 4 kromki pieczywa

+  $rednie plasterki sera cheddar
+ 2 $rednie pomidory

Ser i cebula

+ 4 kromki pieczywa

+ $rednie plasterki sera cheddar
+  plasterki cebuli

Pizzowe kieszonki

+ 4 kromki chleba

+ 40 g sera mozzarella

+  2lyzki stotowe sosu do pizzy

+  Dodatki do pizzy: oliwki pokrojone w plasterki, drobno
posiekana papryka, papryczki chili lub pepperoni, tunczyk,
posiekany gotowany kurczak, ugotowane i pokrojone w plasterki
grzyby, plastry pomidorow itp.

1. Przygotuj kanapke, rozktadajac dodatki na dolnej kromce. Dodaj
ser mozzarella i wybrane dodatki.

2. Opiekaj przez 4 minuty, az beda chrupiace i zlociste.

3. Podawaj z satatq z rukoli i parmezanu, skropiong oliwg z oliwek
i octem balsamicznym.

PRZYGOTOWYWANIE POTRAW W NISKIEJ TEMPERATURZE
Czekolada, orzechy laskowe i ser brie

1.

4 kromki pieczywa brioche

15 g posiekanych, prazonych orzechdw laskowych

60 g sera brie, pokrojonego w plastry

15 g gorzkiej czekolady pokrojonej na kawatki

miéd (opcjonalnie)
Posmarowa¢ mastem wszystkie kromki pieczywa brioche.
Potozy¢ dwie kromki na dolnej plycie.

. Utozy¢ ser na kromkach. Posypac orzechami i czekoladg oraz

pola¢ odrobing miodu, wedtug uznania.

. Polozy¢ na wierzch pozostate dwie kromki pieczywa brioche i

opiekac przez 3-4 minuty. Pieczywo brioche zapieka si¢ do$¢
szybko.

. Ostroznie wyja¢ z tostownicy, poniewaz kanapki bedg bardzo

gorace.

Ciastka zbozowo-owocowe — 4 szt.
Ten przepis wymaga wykorzystania papieru do pieczenia.

100 g ptatkéw owsianych

25 g mieszanki ziaren (np. pestek dyni i nasion sezamu)
50 g suszonych owocow

50 g masta

1 tyzka stotowa syropu cukrowego

50 g brazowego cukru

Wsyp pfatki owsiane, ziama i suszone owoce do miski. W
kuchence mikrofalowej lub w kapieli wodnej rozpu$¢ razem
masto, syrop i brazowy cukier.

Potacz wszystkie sktadniki i dobrze wymieszaj, aby wszystkie
ptatki owsiane zostaty pokryte.

Rozgrzej tostownice.

Na dolnej ptycie potdz kwadratowy kawatek papieru do
pieczenia. Musi on by¢ nieco wigkszy niz plyta.

Podziel rowno mase miedzy plyty, zamknij pokrywe i piecz
przez 6-7 minut.

Kiedy ciastka beda upieczone i ztociste, ostroznie wyjmij je
razem z papierem z tostownicy i ostudz na kratce przez mniej
wiecej 1 godzine. Po ostygnieciu oderwij papier.
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Potrojnie czekoladowe biszkopty

+ 75 g migkkiego masta

+ 75 g drobnego cukru

+ 1duzejajo

+ 60 g maki typu self-rising (lub 60 g zwyktej maki wymieszanej z
1/3 tyzeczki proszku do pieczenia)

+ 30 g kakao w proszku

+ 25 g kawatkow biatej czekolady

+ 25 g kawatkéw mlecznej czekolady

+  Troche mleka

1. W16z miekkie masto i cukier do miski i ucieraj, az masa bedzie
lekka i puszysta. Dodaj jajo i dobrze ubij.

2. Wmieszaj do masy make z proszkiem i kakao. Dodaj troche
mieka i kawatki czekolady. Ostroznie wymieszaj do potaczenia
skiadnikow.

3. Rozgrzej tostownice.

4. W6z do kazdej formy duza tyzke masy, zamknij pokrywe i piecz
przez 6-7 minut, az ciastka beda upieczone w $rodku.

5. Delikatnie wyjmij fopatka silikonowa i ostudz.

Sq pyszne jeszcze ciepte, posypane cukrem pudrem.

GWARANCJA

Prosimy o zachowanie rachunku, poniewaz jego okazanie bedzie
konieczne w przypadku jakichkolwiek roszczen gwarancyjnych.

Niniejszy produkt objety gwarancjg obowiazujaca przez okres 2 lat
od daty zakupu produktu, zgodnie z warunkami okreslonymi w tym
dokumencie.
Jezeli w okresie gwarancyjnym urzadzenie przestanie prawidtowo
funkcjonowaé (co jest mato prawdopodobne) z powodu wad
konstrukeyjnych lub wykonawczych, nalezy dokonac jego zwrotu w
punkcie zakupu, zataczajac rachunek i kopie niniejszej gwarancji.
Prawa i $wiadczenia z tytutu niniejszej gwarancji uzupetniajg prawa
okreslone w przepisach, na ktore niniejsza gwarancja nie ma
wptywu. Zmiany niniejszych warunkéw moze dokonaé tylko firma
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (,JCS (Europe)”).
Firma JCS (Europe) zobowigzuje sie w okresie gwarancyjnym do
przeprowadzenia bezptatnej naprawy lub wymiany urzadzenia
lub dowolnej jego czeci, ktdra funkcjonuje nieprawidtowo, pod
warunkiem, ze:
+ Uzytkownik powinien natychmiast poinformowac o zaistniatym
problemie punkt sprzedazy lub firme JCS (Europe); oraz
+  Urzadzenie nie byto w zaden sposéb modyfikowane,
uszkodzone lub eksploatowane w niewtadciwy sposéb ani
naprawiane przez osobe nie posiadajacq upowaznienia ze
strony firmy JCS (Europe).
Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia bedace wynikiem
niewtasciwego uzywania, zniszczenia, uzytkowania przy
nieprawidtowym napieciu, dziatania sit natury lub zdarzen, na
ktére firma JCS (Europe) nie ma wptywu, napraw dokonywanych
przez osoby nie posiadajace upowaznienia ze strony firmy JCS
(Europe) lub postepowania niezgodnego z zasadami okreslonymi w
instrukcji uzytkowania. Ponadto, niniejsza gwarancja nie obejmuje
normalnego zuzycia i zniszczenia, w tym miedzy innymi, drobnych
odbarwien i zadrapan.

Prawa okreslone w tej gwarancji dotycza tylko pierwotnego nabywce
produktu i nie obejmujg uzytkowania o charakterze komercyjnym i
komunalnym.

Jezeli do urzadzenia zatgczona jest ulotka gwarancyjna
przeznaczona dla danego kraju, prosimy odwotac sie do warunkow
okreslonych w tej gwarancii, ktora zastepuje niniejszg gwarancjg,
lub skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym dealerem w
sprawie uzyskania doktadniejszych informacji.

To oznakowanie wskazuje, ze produkt ten nie powinien by¢
przekazywany jako odpad razem z innymi odpadami gospodarstwa
domowego, lecz nalezy pozbywa¢ sie go oddzielnie na obszarze
UE. Aby zapewni¢ jak najmniejsze zagrozenie dla Srodowiska lub
zdrowia ludzkiego na skutek niekontrolowanego pozbywania si¢
odpadaéw tego produktu zawierajacych szkodliwe substancje, nalezy
poddawac go odpowiedzialnemu recyklingowi, aby promowa¢
ekologiczne ponowne wykorzystanie materiatow i zasobdw.

Nalezy zwraca¢ produkt korzystajac z dostepnego systemu zbiérki
odpaddw, lub skontaktowac si¢ ze sprzedawca, od ktdrego produkt
zostat nabyty. Sprzedawca moze przyja¢ produkt i podda¢ go
bezpiecznemu dla $rodowiska recyklingowi.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Wielka Brytania
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CZ

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO POZDEJSI POUZITI

Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let,
osoby s télesnym, senzorickym a mentalnim
hendikepem a nezkuSeni uZivatelé za
predpokladu, Ze budou pod dohledem nebo
pouceni 0 bezpecném pouZiti zafizeni a
rizicich souvisejicich s jeho pouzivéanim, a
tomuto pouceni porozumi. Déti si nesmi se
zafizenim hrat. Cisténi a Udrzbu zafizeni smi
provadét pouze déti starsi 8 let, a to pouze
pod dohledem.

Zafizeni i napajeci kabel uchovavejte mimo
dosah déti mladsich 8 let.

Chléb miZe zacit hofet, proto zafizeni
nepouzivejte v blizkosti hoflavych materiald,
jako jsou napfiklad zaclony. Topinkovac nikdy
nepouzivejte pfimo pod kuchynskou linkou
nebo polici.

Zafizeni nikdy neovladejte pomoci externiho
¢asovace nebo dalkového ovladace.

A\ Béhem provozu topinkovace se
nedotykejte kovovych Casti zafizeni. Mohou
byt velmi horké.

Nikdy nepouZivejte toto zafizeni k jinému
ucelu, nez k jakému je urceno. Toto zafizeni
je urCeno pouze pro domaci pouziti.
NepouZivejte toto zafizeni venku.

Je-li napajeci kabel poskozen, je nutné, aby
jeho vyménu proved| vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba,
aby nedoslo k ohrozeni.

+ Pred manipulaci se zastrékou nebo pfed zapnutim zafizeni se
ujistéte, ze mate suché ruce.

+ Zafizeni vzdy pouzivejte na stabilnim, bezpe¢ném, suchém a
rovném povrchu.

+ Pfi pouzivani zafizeni na povrsich citlivych vici teplu je tfeba
dbét zvySené opatrnosti. Doporu€ujeme pouzit izolagni podlozku.

+ Toto zafizeni nesmi byt umisténo v blizkosti potenciélné horkych
povrch (jako jsou napfiklad plynové ¢i elektrické plotny).

+ Nikdy nenechavejte napajeci kabel viset z kuchyriské linky,
dotykat se horkych povrchd ani ho nenechavejte zamotany,
priskfipnuty nebo stlaceny.

Pokud na zafizeni v disledku padu zpozorujete poskozeni,

prestarite zafizeni pouzivat.

+ Po pouziti a pred ¢iSténim zafizeni se ujistéte, Ze je zafizeni
vypnuté a neni zapojeno do zasuvky.

+ Pred ¢isténim ¢i uschovanim vzdy nechejte zafizeni vychladnout.

Téleso sendvicovace, pfivodni $iidru ani zastrcku nikdy

neponofujte do vody ani Zadné jiné kapaliny.

Béhem pouzivani nikdy nenechavejte zafizeni bez dozoru.

POPISY

Zépadka

Rukojet

Kontrolka napajeni (zelena barva)

Kontrolka teploty (jantarova barva)

Tlacitko uvolnéni horni plotynky

Tlagitko uvolnéni dolni plotynky

Odnimatelné plotynky s povrchovou vrstvou DuraCeramic™
Dualni regulator teploty

PRED PRVNIM POUZITIM

Vyjméte sendvicovac z obalu. Ten pfipadné uchovejte pro

pozdgjsi pouziti.

Chcete-li odstranit jakékoli necistoty nebo pfipadné pozistatky

z vyrobniho procesu, vyjméte plotynky a umyjte je (dodrzujte

pokyny v asti Cisténi).

+ Vnégjsi plochy sendviCovace otfete jemnym hadfikem
namocenym v teplé saponatové vodé a nasledné vyzdimanym
téméF dosucha. Kryt miZete prelestit pomoci jemného suchého
hadfiku.

Pfi prvnim pouziti sendvicovace je mozné, Ze ucitite mirny zapach

spaleniny a zpozorujete trochu dymu. Tyto jevy jsou zcela bézné a

brzy se nebudou opakovat.

JAK SENDVICOVAC POUZIVAT

Plotynky jsou opatfeny exkluzivni povrchovou vrstvou
DuraCeramic™. Tato specialni povrchova vrstva z pfirodni keramiky
je navrzena tak, aby prenasela teplo rychleji a efektivnéji nez
standardni nepfilnavé vrstvy. Diky tomu své delikatni domaci
svacinky pfipravite rychleji. Povrchové vrstva DuraCeramic™

je navic odolng proti poSkrabani a ma 4x delsi Zivotnost nez
standardni nepfilnavé povrchy. Tento produkt zkrétka vydrzi.
Exkluzivni povrchova vrstva DuraCeramic™ neobsahuje Skodlivé
latky PTFE ani PFOA. Navic je vysoce odolna a snadno se Cisti.

Povrchova vrstva DuraCeramic™ - poradi si se v§im.

Duélni regulator teploty

Duélni regulator teploty umozriuje ménit vykon podle typu vafeného
pokrmu. Nizky vykon je idealni pro vafeni pokrmd s obsahem cukru
(napF. cukrovi ¢i suSenek). Vysoky vykon se doporucuije k pfipravé
toastd.

00000000
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Dulezité body:

10.

Kolem napliné sendvice vzdy ponechte 2 cm mista.

Toast nikdy neprepliuje, zvlasté pokud pouzivate prisady
obsahuijici potravinarska barviva nebo barvené syry.
Prilisné mnozstvi napIné mlize vytéci a zanechat skvrny na
krytu sendvicovace.

Zapojte sendvi¢ovac do sité. Rozsviti se kontrolka napajeni a
sendvi¢ovac se zacne zahfivat.

Pomoci duélniho regulatoru teploty zvolte poZadovany teplotni
vykon (nizky nebo vysoky).

Jakmile sendvi¢ova¢ dosahne piného zahfati, rozsviti se
kontrolka teploty. Tato kontrolka se bude béhem pouzivani
sendvice stfidavé rozsvécovat a zase zhasinat.

VNEJSI stranu toustového chleba potfete méslem nebo jinym
produktem vhodnym k namazani a vafeni.

Na spodni plotynky poloZte dva plétky chleba, a to stranou
namazanou maslem dold. Kirka chleba by méla sméfovat do
stran (resp. doleva a doprava - obr. 1).

Na chléb naneste naplfi. Hlubsi profil plotynek znamena, ze
mUizete pouzit vice vaSich oblibenych ingredienci, vzdy viak
ponechte 2 cm volného mista mezi naplni a okrajem chleba
(obr. 2). Diky tomu se sendvi¢ dobfe uzavfe a napli nebude
vytékat ven. NejlepSiho vysledku doséhnete, pokud mnoZstvi
syra, pouzitého jako jedina ingredience ve vaSem sendvicovadi,
nepresahne hmotnost 60 g. Pouzijete-li i jiné pfisady, mnoZstvi
syra adekvatné snizte.

Nakonec sendvice pfiklopte zbylymi dvéma platky chleba,
namazanymi z vrchni strany maslem (tak sendvi€ ziska pfi
pegeni hezkou nazlatlou barvu).

Zaviete sendvicovac, zajistéte viko zapadkou a nechte zhruba
4-5 minut péci, dokud neni sendvi¢ hotovy a nema zlatavou
barvu. Délku pfipravy sendvice piizplsobte vlastni chuti.

Uvolnéte zapadku a otevfete viko. Davejte pozor, at vas
neopafi unikajici para: pouzijte utérku na nadobi nebo
chiiapku. Hotovy sendvi¢ vytahnéte pomoci lopatky vyrobené z
nekovového materialu. NepouZivejte kovovou lopatku, nebot ta
m(ize poSkodit povrchovou vrstvu DuraCeramic™ plotynek.

Hotovy sendvi¢ konzumuijte opatrné, nebot jeho naplf,
obzvlasté pak ovoce ¢i rajcata, mize byt velmi horka.

CISTENI

A\ sendvicovaé vypnéte a vypojte ze sité a pred ¢isténim
ho nechte zcela vychladnout. Téleso sendvicovace, pfivodni
$ndru ani zastrcku nikdy neponofujte do vody ani Zadné jiné
kapaliny.

K ¢isténi sendviCovace nikdy nepouzivejte draténku, houbicky

na myti nadobi, piskové €istici prostredky ¢i kovové nadobi.

1. Plotynky otfete dobfe sajicim papirem nebo jemnym
navlhéenym hadrikem.

2. Vnégjsi plochy sendviCovace otfete jemnym hadfikem
namocenym v teplé vodé s trochou saponatu a nasledné
vyzdimanym téméF dosucha. Kryt miZete prelestit pomoci
jemného suchého hadfiku.

3. Stisknéte tlacitka uvolnéni plotynek a vyjméte je ze

sendvicovace. Desky omyjte v teplé vodé s trochou saponéatu.
Oplachnéte je Cistou vodou. Pomoci mékké utérky je otfete
dosucha. Abyste predesli rezivéni nelakovanych povrchd
plotynek, viozte plotynky zpét do sendviovace a se zavienym
vikem sendvi¢ovace je zahfivejte po dobu jedné minuty.
Poznamka: Plotynky doporu¢ujeme myt pouze v ruce, aby
zUistala zachovana povrchova vrstva DuraCeramic™.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Tym Breville® vam pomiZze objevit vasi kreativitu a otevie vam
branu do neomezeného svéta jidla a napoju. Nemusite cestovat
daleko — pouze ke svému pocitaci, tabletu nebo mobilu - na nasich
webovych strankach ZDARMA najdete nejlepsi tipy a recepty, které
mohou byt inspiraci pro vasi pfedstavivost. Pipojte se k ndm n a:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

NAPADY NA PRIPRAVU

Priprava sendvict je jednoduchd a zabavna. S pouzitim zakladnich
ingredienci Ize béhem par minut pfipravit chutné sladké nebo
sladké obcerstveni, které pfijde vhod ve kteroukoli denni dobu.
Zde je nékolik klasickych kombinaci sendvicu, které byste si mohli
vyzkouset.

+ Tunékova pomazanka (tuiiak, cibule, majonéza a syr)

+ Syrarajtata

+  Syr, fazole a Sunka

+  Krati maso, nadivka a brusinky

+ Sunka, syr Brie, zampiony a roketa

+ Steak a zampiony

+  BLT (slanina, ledovy salat a raj¢ata)

+  Slanina a syr

+ Kureci maso, ¢ervena paprika a syr Brie

+  Sladkokyselé kufe

+ Syr Camembert a brusinky

+ Cokolada a banén

+  Karamel a jablka
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Toustovy chléb

Nejlepsich vysledki doséhnete, pouZzijete-li stiedné silny bily
krajeny toustovy chléb. Jako obménu mizete zvolit celozrnny chiéb,
dansky chléb, seminkovy chiéb, kvaskovy chléb nebo ovocny
chlebicek.

Syry

Nejvhodnéji syry pro pfipravu sendvic jsou ty, které se dobfe
rozpoustéji, jako jsou ¢edar, Jarlsberg, Fontina, Gruyére ¢i emental.
Ale klidné mizete experimentovat a vyzkouset dalsi vase oblibené
syry!

Sladké varianty

VyzkousSejte tence vyvalené linecké tésto s riznymi napinémi,

které mohou byt sladké i slané. Zkuste pouzit Cerstvé i mrazené
ovoce (mrazené nejprve nechte povolit) nebo se v supermarketu
poohlédnéte po riizném kompotovaném ovoci.

RECEPTY

VARENI PRI VYSOKE TEPLOTE

Pfi pfipravé postupujte dle instrukci uvedenych v ¢asti PouZiti
sendvi¢ovace. Kazdy recept je navrzen k pfipravé 2 sendvicu.
Syr a Sunka

+ 4 platky chlebaplatky

+  stfedné vyzralého cedaru

+ 2 platky Sunky

Syr a rajcata

+ 4 platky chlebaplatky

+  stfedné vyzralého ¢edaru

+ 2 stfedné velka rajcata

Syr a cibule

+ 4 platky chlebaplatky

+  stfedné vyzralého ¢edaru

+  stfedné vyzralého ¢edaru
*najemno nakrajené krouzky cibule

Pizza tasticky

+ 4 platky chleba

+ 40 g mozzarelly

+ 2 polévkové IZice rajcatové smési na pizzu

+  Napady na pfisady na pizzu: pokrajené olivy, najemno
nakrajena smés paprik, chilli, feferonky, turiak, varené kufeci
kousky, varené platky Zzampiond, platky rajcat atd.

1. Spodni platky tastiek potete raj¢atovou smési na pizzu.
Pridejte mozzarellu a vybrané prisady.

2. Pecte dokfupava a dozlatova 4 minuty.

3. Podavejte s roketovym salatkem sypanym parmazanem a
pokapanym olivovym olejem a octem balsamico.

VARENi PRI NizKE TEPLOTE

Cokolada, liskové ofisky a syr Brie

+ 4 platky sladkého chleba (brioche)

+ 15 goprazenych a nasekanych liskovych ofechli

60 g syra Brie, na platky

+ 15 g tmavé Cokolady, nasekané na kousky

+med (nemusi byt)

1. Jednu stranu kazdého platku sladkého chleba potfete maslem.
Do sendviCovace vloZte dva platky chleba.

2. Vytvorte sendvi¢: na spodni platek sladkého chleba pridejte syr,
posypte ho nasekanymi ofisky a Cokoladou a pokud chcete,
polijte trochou medu.

3. Navrch priklopte zbyvajici dva platky chleba a pecte 3-4 minuty.
Sladky chléb se opece rychle.

4. Sendvice z pfistroje vyjimejte opatmé, nebot budou velice
horké.

Ovocné livance z ovesnych viocek — 4 kousky

Pro tento recept budete potfebovat pecici papir.

+ 100 g vlocek

+ 259 smési seminek (napf. dyiova a sezamova seminka)

+ 50 g suSeného ovoce

+ 50 gmasla

+ 1 polévkova IZice sirupu

+ 50 g hnédého cukru

1. VloZzte vlocky, seminka a suSené ovoce do vhodné misy.
Rozpustte spole¢né maslo, sirup a hnédy cukr, bud v
mikrovinné troub&, nebo v zaruvzdorného misce ve vodni l4zni.

2. Zkombinujte vSechny pfisady a dobfe je promichejte, aby byly
vechny vlocky obalené.

3. Predehfejte sendviCovac.

4. Na spodni plotynku polozce nepfilnavy pecici papir ve tvaru
obdélniku. Musi byt o néco vétsi nez plotynka.

5. Rozdélte smés rovnomérné na plotynky, zaviete viko a pecte 6
az 7 minut.

6. Jakmile bude tésto upecené dozlatova, opatmé vyjméte papir a
nechte livance po dobu 1 hodiny zchladnout na rostu. Pockejte,
az balici papir zchladne a sloupnéte jej.

53



Trojity ¢okoladovy piskot

+ 759 povoleného masla

+ 754 krupicového cukru

+ 1velké vejce

+ 60 g samokypfici mouky

+ 30 g kakaového prasku

+ 25 lupinkd bilé ¢okolady

+ 254 lupink mlécné cokolady

+  Trochu mléka

1. Povolené méaslo a krupicovy cukr viozte do vhodné misy a
michejte, dokud smés nebude lehka a nadychana. Pfidejte
vejce a dobrfe vySlehejte.

2. Vmichejte mouku a kakaovy praSek. Lehce vmichejte trochu
miéka a lupinky cokolady tak, aby se smés spojila.
Predehfejte sendvicovac.

3. Nakazdou horkou plotynku dejte velkou polévkovou IZici
smési, zaviete viko a pecte 6 az 7 minut, dokud tésto nebude
propecené.

4. Opatmné vyjméte silikonovou stérkou a nechte vychladnout.

Podavejte teply a posypany mouckovym cukrem.

Doklad o koupi pfistroje peclivé uschovejte. Je potfeba pfi reklamaci
v ramci této zaruky.

Tento vyrobek podléha 2 leté zaruéni dobé od data zakoupeni, jak je
uvedeno dale v dokumentu.

Pokud b&hem zaruéni doby dojde k nepravdépodobné situaci,

Ze pfistroj prestane fungovat kvdli konstrukéni &i vyrobni zavadé,

dopravte ho do prodejny, kde jste jej zakoupili, vetné dokladu o

koupi a tohoto zaruéniho listu.

Prava a vyhody v ramci této zaruky doplfiuji vase zakonna prava,

ktera nejsou touto zarukou dotéena. Pouze Jarden Consumer

Solutions (Europe) Limited (dale jen ,JCS (Europe)‘) ma pravo

ménit tyto podminky.

JCS (Europe) se béhem zéruéni doby zavazuje  k bezlplatné

opravé ¢i nahradé pristroje nebo jakékoli soucasti, ktera fadné

nefunguje, za téchto podminek:

+ nadany problém neprodlené upozornite pfislusnou prodejnu
nebo JCS (Europe), a

* na zafizeni nebyly provedeny Zadné zmény, zafizeni nebylo
poskozeno ani pouzivano nespravnym zplisobem nebo
opraveno osobou, ktera neméa opravnéni JCS (Europe).

Tato zaruka se nevztahuje na zavady, k nimz dojde nespravnym
uzitim, poSkozenim, zneuZitim, zavedenim nespravného napéti,
vy$$i moci ¢i udalostmi, nad nimiz JCS (Europe) nema kontrolu,
opravou €i upravou nékoho jiného nez osoby, kterd ma opravnéni
JCS (Europe), nebo kvdli jinym postuplm nez jsou popsany

v ndvodu k obsluze. Tato z&ruka se navic nevztahuje na bézné
opotfebeni véetné — ale bez omezeni jen na né — mensich
barevnych zmén a poskrébani povrchu.

Prava v ramci této zaruky se tykaji pouze osoby, ktera zafizeni
plivodné zakoupila, a nelze je rozsifit na komeréni ani komunalni
vyuziti.

Pokud se na vaSe zafizeni vztahuje zaruka specificka pro konkrétni
stat nebo pokud byl k zafizeni pfilozen zérucni list, najdete dalsi
informace v podminkéch dané zéruky nebo je ziskate od mistniho
autorizovaného prodejce.

Toto oznageni znamena, ze vyrobek nelze likvidovat spole¢né

s dal$im odpadem z domacnosti a v ramci celé EU je tfeba ho
zlikvidovat oddélené. Pro zabranéni vzniku pfipadnych Skod na
prostredi a zdravi lidi v disledku nekontrolované likvidace odpadu
obsahujiciho nebezpecné latky zajistéte jeho odpovédnou recyklaci
a prispéjte tak k trvale udrzitelnému opétovnému vyuziti materiald
a zdroju. Pro vraceni pouZitého zafizeni vyuzijte prosim vam
dostupné systémy vraceni a shéru nebo se obratte na prodejce,

u kterého jste vyrobek koupili. Ten mize tento vyrobek prevzit pro
jeho bezpegnou recyklaci.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle, SK8 3GQ, UK
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INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

Cititi aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul si pastrati-
le pentru consultare viitoare.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu
vérsta de peste 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experienta si cunostinte,
cu conditia ca acestia sa fie supravegheati
sau instruiti in privinta utilizarii in siguranta a
aparatului si sa fi inteles pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.
Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu
vor fi efectuate de copii, cu exceptia cazului
in care au peste 8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul la indemana
copiilor cu varsta mai mica de 8 ani.

Painea este combustibila, de aceea nu
utilizati aparatul 1anga sau sub materiale
combustibile precum draperiile. Nu utilizafj
niciodata prajitorul de paine sub corpuri
suspendate sau rafturi.

Nu utilizatj niciodata aparatul prin intermediul
unui temporizator extern sau al unei
telecomenzi.

A\ Nu atingeti piesele metalice ale aparatului
in timpul utilizarii deoarece acestea se pot
infierbanta foarte tare.

Nu utilizati niciodata aparatul in scopuri
diferite de destinatia de utilizare prevazuta a
acestuia. Acest aparat este destinat exclusiv
uzului casnic. Nu utilizatj acest aparat in
exterior.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul
deteriorarii cablului de alimentare, acesta
trebuie inlocuit de producator, de personalul
autorizat de service sau de alte persoane
calificate.

Asigurati-va intotdeauna ca avetj mainile uscate inainte de a
manevra fisa sau de a porni aparatul.

+ Utilizatj intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila, sigura,
uscata i plana.

+ Este necesara o atentie deosebitd la utilizarea aparatului pe
suprafete care pot fi deteriorate de caldura. Se recomanda
folosirea unei placi izolate.

+Acest aparat nu trebuie plasat pe sau langa suprafete care pot
atinge temperaturi nalte (cum ar fi plitele cu gaz sau electrice).

+ Nu lasati niciodata cablul de alimentare sa atdme peste
marginea unui blat de lucru, sa atinga suprafete fierbinti sau sa
fie innodat, prins sau strivit.

+Nu utilizatj aparatul daca a fost scapat pe jos sau daca prezinta
semne vizibile de deteriorare.

+ Asigurati-va ca aparatul este oprit si deconectat de la priza
electrica dupa utilizare i inainte de curatare.

+ Lasatj intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de curatarea
sau depozitarea acestuia.

+ Nu scufundati corpul principal, cablul sau stecherul in apa sau

in alt lichid.

Nu I3sati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul

functionarii.

COMPONENTE

Mecanism de blocare

Méaner

Led indicand alimentarea (verde)

Led indicand temperatura (portocaliu)

Buton de eliberare a plécii de preparare superioare
Buton de eliberare a placii de preparare inferioare
Pléci de preparare detasabile cu strat DuraCeramic™
Control dual al temperaturii

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Despachetati prajitorul de sandvisuri. Puteti pastra ambalajul
pentru utilizare ulterioara.

Scoateti si spalati bine placile de preparare, pentru a indeparta
impuritétile si reziduurile care pot raméne dupa fabricatie
(urmati indicatiile din sectiunea Curatarea).

+ Curatati exteriorul prajitorului de sandvisuri cu o laveta moale
si umeda, stoarsa aproape complet in apa calda cu sapun.
Capacul se poate lustrui cu o laveta moale si uscata.

Retineti c&, atunci cand folositi prajitorul de sandvisuri prima datd,
este posibil s& simtiti un miros usor de ars si putin fum. Acest lucru
este perfect normal si va disparea in scurt timp.

UTILIZAREA PRAJITORULUI DE SANDVISURI

Placile de preparare sunt acoperite cu stratul unic DuraCeramic™.
Acest strat ceramic natural special este conceput in asa

fel incét sa transfere caldura mai rapid si mai eficient decat
straturile neaderente standard, ceea ce inseamna ca gustarile
delicioase preparate acasa sunt gata mai repede. in plus, stratul
DuraCeramic™ este rezistent la zgariere si de 4 ori mai durabil
decét straturile neaderente standard. Acest produs are o durata
de viatd indelungata. Stratul DuraCeramic™ nu contine PTFE
(politetrafluoretilena) si PFOA (acidul perfluoro-octanoic), astfel ca
acest strat exclusiv este rezistent si usor de curatat.

DuraCeramic™ — un strat de acoperire conceput pentru a rezista la
orice provocare
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Control dual al temperaturii

Controlul dual al temperaturii va permite sa schimbatj setarea de
incalzire pentru pregétirea diferitelor tipuri de alimente. Setarea
de incalzire redusa este ideala pentru pregatirea alimentelor

cu continut inalt de zahar (de ex. produsele de patiserie sau
fursecurile). Setarea de incdlzire ridicata este recomandata pentru
sandvisuri.

Aspecte importante:

+ Lasati intotdeauna un spatiu de 2 cm in jurul umpluturii
sandvisului.

* Nuumpleti excesiv sandvisul, in special atunci cand
utilizati branzeturi colorate sau ingrediente care contin
coloranti alimentari. Daca adaugati prea multa umplutura,
aceasta se poate scurge in afara, patand carcasa
prajitorului de sandvisuri.

1. Conectati prajitorul de sandvisuri la priza de alimentare. Ledul
verde indicand alimentarea se va aprinde, iar prajitorul de
sandvisuri va incepe sa se incalzeasca.

2. Selectatj setarea dorita de incélzire (redusa sau inalta) folosind
controlul dual al temperaturii.

3. Céand prajitorul de sandvisuri este complet incalzit, se va
aprinde ledul indicand temperatura. Acest led se va aprinde si
se va stinge in timpul prepararii.

4. Ungeti EXTERIORUL feliei de péine cu unt sau un produs
tartinabil adecvat pentru preparare.

5. Asezati cele doua felii de paine inferioare pe placa de jos, cu
partea unsa in jos. Orientati partile superioare ale feliilor spre
stanga si spre dreapta (fig. 1).

6. Adaugati umplutura. Placile de preparare mai adanci va permit
sa folositi mai multe dintre ingredientele dvs. preferate, dar
lasati intotdeauna un spatiu de 2 cm in jurul umpluturii (fig.

2). Astfel, prajitorul de sandvisuri va putea forma o etansare
buna, impiedicand scurgerea umpluturii. Pentru cele mai bune
rezultate, cantitatea maxima de branza, daca este singurul
ingredient folosit, nu trebuie sa depaseasca 60 g. Daca
adaugati alte ingrediente, drept compensare, reduceti cantitatea
de bréanza.

7. Asezati painea ramasa deasupra cu partea unsa in exterior
(acest lucru va conferi sandvisului prajit o culoare aurie
excelenta in timpul prepararii).

8. Tnchideti si blocati capacul si lasati sandvisurile sa se prepare
aproximativ 4-5 minute pana cand sunt aurii si prajite. Lasati
sandvisul in prajitor mai mult sau mai putin timp, dupa gust.

9. Deblocati incuietoarea si deschideti capacul. Aveti grijd la aburul
care iese. Folositi un servet sau purtati manusi pentru cuptor.
Scoateti sandvisul prajit cu o spatuld nemetalica. Nu folosifj
o0 lama metalica, deoarece aceasta va deteriora suprafata
DuraCeramic™ a placilor.

10. Dupa preparare, aveti grija cand consumati sandvisul, deoarece
umpluturile, in special de fructe sau rosii, pot fi foarte fierbinti.

CURATAREA

A Deconectati si opriti prajitorul de sandvisuri si lasati-l sa
se raceasca complet inainte de a-l curédta. Nu scufundati corpul
principal, cablul sau stecherul in apa sau in alt lichid.

Nu utilizati niciodata bureti din sarmd, lavete abrazive,
substante de curétare abrazive sau ustensile metalice pentru a
curata prdjitorul de sandvisuri.

1. Stergeti placile de preparare cu hértie absorbanté sau cu o
lavetd moale si umeda.

N

Curatati exteriorul prajitorului de sandvisuri cu o laveta moale
si umeda, stoarsé aproape complet in apa calda cu sapun.
Capacul se poate lustrui cu o laveta moale si uscata.

Apasati butoanele de eliberare a placii de preparare si
indepartati placile din prajitorul de sandvisuri. Scufundati
placile in apa calduta cu sapun. Clatiti cu apa curatd. Uscati
prin stergere cu o lavetd moale. Pentru a evita oxidarea pe
suprafetele far niciun fel de invelis ale plcii, introduceti placa
inapoi in préjitorul de sandvisuri si incalziti timp de un minut cu
capacul inchis.

Nota: va recomandam sé spélati placile de preparare doar
manual, pentru a proteja stratul DuraCeramic™.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Lasati echipa Breville® sa va ajute sa va activati creativitatea,
deschizandu-va o poarta catre o lume a alimentelor si bauturilor fara
limite. Nu trebuie sé va deplasati departe — doar pand la computer,
tabletd sau mobil — unde veti descoperi site-ul nostru web GRATUIT
cu recomandari si retete de top care sé va stimuleze imaginatia.
Veniti cu noi acum la: www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

Prepararea sandvisurilor prajite este usoara si distractiva. Folosind
ingrediente de baza, se pot prepara in cateva minute gustari dulci
delicioase si savuroase, perfecte pentru orice moment al zilei.
lata cateva combinatii clasice de sandvisuri préjite, pe care va
recomandam s le incercati.
+  Pasta de ton (ton, ceapa, maioneza si branza)
* Branza sirosii
+  Brénza, fasole si sunca
+ Curcan, umpluturé si merisoare
+Sunca, branza Brie, ciuperci si rucola
Friptura si ciuperci
* Bacon, salata verde si rosii
* Bacon si branza
+ Pui, ardei rosu si branza Brie
+ Puicu chilli dulce
+ Branza Camembert si merisoare
+ Ciocolata si banane
+  Caramel si mere

w
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Tipuri de paini

Pentru cele mai bune rezultate, folositi paine alba feliata, medie. Ca
0 varianta, puteti incerca sa folositi paine din faina integrald, péine
de secara de tip danez, péine cu seminte, aluat acru si péine cu
fructe.

Tipuri de branza

Tipurile clasice de branza care se topesc usor, cum ar fi Cheddar,
Jarlsberg, Fontina, Gruyere si Emmental, sunt excelente pentru
sandvisuri préjite, dar puteti experimenta si puteti deveni creativi cu
propriile tipuri de branza preferate!

Produse de patiserie

incercagi sa folositi produse de patiserie rulate fin, cu crusta
subtire, cu o varietate de umpluturi; acestea pot fi dulci sau sarate.
Folositi fructe de padure proaspete sau congelate (dezghetate
inaintea utilizarii) sau cautati umpluturi de fructe la conserva la
supermarketul local.

RETETE

PREGATIREA LA TEMPERATURA iNALTA

Pentru preparare, urmati instructiunile de la Utilizarea prajitorului de
sandvisuri. Fiecare reteté este pentru 2 sandvisuri prajite.
Branza si sunca

+ 4 felii de paine

+ Bréanza Cheddar medie feliata

+ 2feliide sunca

Brénza si rosii

+ 4 felii de paine

+  Brénza Cheddar medie feliata

+ 2rosii medii

Brénza si ceapa

+ 4 felii de paine

+  Brénza Cheddar medie feliata

+ Inele de ceapa taiate subtiri

Pernute pizza

« 4 felii de paine

+ 40 g mozzarella

+ 2linguri sos de pizza

+ ldei pentru topping: masline feliate, ardei de diferite tipuri, tocati
fin, ardei iute, pepperoni, ton, camne de pui gatita si tocata,
ciuperci gatite si feliate, rosii feliate etc.

1. Pregatiti sanvisul intinzand sosul de pizza pe feliile de paine de
jos. Adaugati mozzarella si toppingurile alese.

2. Lasati sandvisul in aparat timp de 4 minute, pana ce devine
crocant i auriu.

3. Se serveste cu salatd de rucola si parmezan, stropita cu ulei de
masline i otel balsamic.

PREGATIREA LA TEMPERATURA SCAZUTA

Ciocolatd, alune de padure si branzé Brie

+ 4 felii de péine briosa

+ 15 g de alune de padure prajite si tocate

+ 60 g de branza Brie, feliata

+ 15 g ciocolata neagra, tocata

*+ Miere (optional)

1. Ungeti cu unt o parte a fiecérei felii de briosé. Asezati doua felii
pe placa de jos.

2. Uniti sandvisul prajit asezand branza pe feliile de jos ale briogei.
Presérati alunele si ciocolata si stropiti cu putina miere daca
doriti.

3. Acoperiti cu celelalte doua felii de briosa si preparati 3-4 minute.
Briosa se va praji rapid.

4. Scoateti cu grija din prajitorul de sandvisuri, deoarece
sandvisurile prajite vor fi extrem de fierbinti.

Batoane de cereale cu fructe — pentru 4 buc.

Pentru aceasta reteta, veti avea nevoie de hartie de copt.

+ 100 g ovaz

+ 25 g amestec de seminte (de exemplu, de dovleac si susan)
50 g fructe uscate

+ 50 gunt

+ 1lingura de sirop

+ 50 g zahéar brun

1. Adaugatj ovazul, semintele si fructele uscate intr-un vas
adecvat pentru amestecate. Amestecaj si topiti untul, siropul
si zaharul brun in cuptorul cu microunde sau intr-un vas
termorezistent asezat peste o cratita cu apa.

2. Combinatj toate ingredientele, amestecandu-le bine pentru a
acoperi complet ovazul.

3. Preincalziti prajitorul de sandvisuri.

4. Asezati o bucata dreptunghiulara de hartie de copt pe placa
inferioara. Aceasta trebuie sa fie putin mai mare decét placa.
Tmpériti in mod egal amestecul pentru batoane intre cele dous
jumatati ale aparatului, inchideti capacul si lasati amestecul la
copt timp de 6-7 minute.

5. Odata ce acesta devine auriu, scoatetj cu atentie hartia de copt

si batoanele si lasati-le s& se raceascd, agezate pe un gratar,
timp de cca 1 ora. Dupa racire, desprindeti hartia de copt.
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Prajituri cu trei tipuri de ciocolata

+  75guntmoale

* 759 zaharpudra

+ 1 oumare

+ 60 g faina cu agent de crestere

+ 30 g pudra de cacao

+ 25¢fulgi de ciocolata alba

+  25¢fulgi de ciocolata cu lapte

+ Putin lapte

1. Adaugatj untul moale si zaharul pudra intr-un vas adecvat
pentru amestecare si frecati pana ce amestecul devine usor si
pufos. Adaugati oul si amestecatj bine.

2. Adaugati faina si pudra de cacao i amestecati. Addugati laptele
si fulgii de ciocolatd; amestecatj usor pentru a le combina cu
celelalte ingrediente.

3. Preincalzifi prajitorul de sandvisuri.

4. Asezatj céte o lingura mare de amestec in fiecare forma,
inchideti capacul si lasati amestecul la copt timp de 6-7 minute,
pana ce acesta este bine patruns.

5. Scoatefj prajiturile cu grija, folosind o spatuld din silicon, si
|asatj-le la racit.

Prajiturile sunt delicioase daca sunt servite caldute, presarate cu

zahar pudra.

V/a rugam sa pastrati chitanta, prezenta acesteia fiind solicitatd in
cazul oricaror solicitari de reparatie acoperite de garantie.

Garantja acestui aparat este de 2 ani de la data achizitiei, conform
informatjilor din acest document.

Tn timpul perioadei de garantie, n cazul putin probabil in care

aparatul nu mai functjoneaza din cauza unei defectiuni de design

sau de fabricatie, inapoiatj-l magazinului de unde I-atj achizitionat,

impreuna cu bonul de casa si o copie a acestei garantji.

Drepturile si beneficiile oferite conform acestei garantji sunt

suplimentare fata de drepturile dvs. legale, care nu sunt afectate de

aceasta garantje. Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS

(Europe)’) Tsi rezerva dreptul de a modifica acesti termeni.

JCS (Europe) isi asuma, pe perioada garantjei, obligatia de a repara

sau de a fnlocui gratuit aparatul sau orice componenta a aparatului

care se dovedeste a nu functiona, in urmatoarele conditii:

+  sd anuntatj imediat magazinul sau JCS (Europe) despre aparitia
problemei; si

+ aparatul sa nu fi fost modificat in niciun fel sau sa nu fi fost
supus deteriorarilor, intrebuintarii gresite, abuzurilor, reparatjilor
sau modificarilor efectuate de catre alte persoane decét cele
autorizate de JCS (Europe).

Defectiunile care apar in urma utilizérii neadecvate, deteriorarii,
abuzului, alimentarii la tensiuni neadecvate, catastrofelor naturale,
evenimentelor neprevazute de JCS (Europe), reparatiei sau
modificarii de catre o altd persoana decét cele autorizate de JCS
(Europe) sau nerespectarii instructjunilor de utilizare nu sunt
acoperite de aceasté garantie. In plus, uzura normalé, incluzand,
fara a se limita la, decolorarile minore si zgarieturile nu sunt
acoperite de aceasta garantje.

Drepturile prevézute in aceasta garantje se vor aplica numai
primului cumparator si nu se extind in cazul utilizarii comerciale sau
comune.

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate
impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sa le reciclati daca aveti
aceasta posibilitate. Pentru informatji suplimentare privind reciclarea
si deseurile provenite din echipamentele electrice i electronice,
contactati-ne prin e-mail la adresa enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

UK
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BAXXHA NH®OPMALIMA OTHOCHO OMACHOCTTA

I'Ipoqe'reTe Te3n UHCTPYKUKUK, Npean Aa NpUcTLnnTe Kbm
paGOTa C ypeAaa, U rv 3anasete 3a Obaelo nonsBaxe.

Tosu ypea MOXe [ia Ce u3nonaea oT Aela
Ha Bb3pacT Haa 8 roAuHM K 0T Nl ¢
HamarneHn U3NYecKm, CETUBHI UK
MCUXMYECKN Bb3MOXHOCTH, Ui Bes onut
Wi NO3HaHWS, ako ca Nnof HabnoaeHne
uny ca bunn MHCTpyKTMpaHu 3a GesonacHa
ynotpeba Ha ypeaa v pasdbupat
0nacHOCTMTe, CBbp3aHy C Heropata
ekcrnnoataumsita. [leuata He TpsibBa aa cu
urpasiT ¢ ypeaa. Ha feua Ha Bb3pacT Hap
8 roaMHM e paspeLLeHo a noYmncTeaT U
NOAAbPXAT ypesa camo nog Habnoaexue.

Ma3seTe ypena v 3axpaHBaLLys kaben
[laneye OT JOCTbN Ha Aelia nop, 8 rofnHy.

Xnsa6bT MOXe fa nperopu. He usnonssaite
ypeaa 6n13o unu nog 3ananumu matepuani
KaTo Hanpumep 3aBecu. Hukora He
W3non3BanTe TocTepa nog CTeHHN LWkadose
I ETaXepKu.

Hwkora He paboTeTe ¢ ypena nocpeacTeom
BbHLLEH TalMep UnK 0TAeNHa cucTeMa 3a
[INCTaHLMOHHO YrpaBneHue.

A\ He pokocBainTe MeTanHuTe Yactu Ha
ypeaa no Bpeme Ha ynotpeba, Tbi KaTo Te
MoraT ia Ca CU/HO HaropeLLeHm.

Hukora He n3nonsgaiite ypeaa 3a Lenu,
pasninyHI OT HErOBOTO MPEHA3HAYEHME.
To3u ypea e camo 3a AoMaLLHa ynoTpeba.
He u3non3Baiite ypesa Ha OTKpUTO.

Ako 3axpaHBaLuns kaben e NoBpeaeH,
TpsibBa fa Obae 3ameHeH oT
NPOM3BOANTENS, OT HEFOB CEPBM3EH
NPEACTaBUTEN UK OT NOZ0BHM
KBannuULMpaHn nuua, 3a Aa HAMa 3annaxa
3a besonacHocTTa.

+ BuHarv mbpBo ce yBepsiBaiiTe, Ye pblLieTe BY Ca CyXu, npean aa
BopasuTe CbC 3anyLuankaTta Unv Aa NpeBknoYBaTe ypesa.

+  BuHaru noctassiite ypeaa BbpXy cTabunHa, HagexaHa, cyxa u
paBHa MOBBPXHOCT.

Heobxoaumo e BHMMaHe Npu U3NoN3BaHETo Ha ypeaa BbpXy

MOBBLPXHOCTY, KOUTO MOTaT /i Ce NOBPEAST OT TOMMMHA.

MpenopbunTENHO € U3MON3BaHETO Ha TOMNOM3oNMpaLLa

MOANOXKa.

+ Toau ypen He TpsibBa fia Ce NOCTaBs BbPXy W B 613ocT Ao
MOTEHLMAIHO ropeLLy MOBLPXHOCTY (KaTo HanpuMep rasosa 1
enekTpuyecka NoAcTaska (mnor)).

*Huiora He ocTaBsiiTe 3axpaHBalLys kaben fa BucH Hag pbba Ha
paboreLy ypes, Aa Ce A0KOCBa A0 ropeLLy MOBBLPXHOCTU U Aa
Ce HaBbP3Ba Ha Bb3MK, Aa CE NPUKIELLBA Ui 3aLunBa.

+ He nanonagaiite ypesa, ako e bun nanyckaH unm ako uma
BUANMM CIIEaV OT NoBpesa.

+ [penv fa npucTbnuTe KbM NOYMCTBAHE, YBEPETE CE, Y€ YPembT
€ U3KITKYEH U Ye LUENCEMLT € U3BAZEH OT MPEXOBHUS KOHTAKT
cneq ynotpeba.

+ BuHary octaBsiiTe ypeaa a ce Oxnaau Npean nouucTeaHe um

CbXpaHeHue.

He notansitte 0cHoBHOTO Tsino, kabena unu Lencena BbB Bofa

WK KakBaTo 1 Aa 61ro TeYHOCT.

Hukora He ocTassiite ypesia 6e3 HabnoaeHue npu ynotpeba.

o
g
I

Jloctye

[pbxka

CBETNNHEH MHAMKATOP Ha 3aXPaHBaHETO (3eNeH)
CBeTnMHeH MHAMKaTop 3a Temneparypa (cTaiHa)

ByToH 3a cBansiHe Ha ropHata nnova

ByToH 3a cBansiHe Ha fonHaTa nnoya

MoaBwxHK nnoum 3a roTeeHe ¢ nokputine DuraCeramic™
[lBoiHO perynupaHe Ha Temnepatypata

NMPEOW MbPBATA YINOTPEBA

Pasonakosaiite TOCTepa 3a CaHaBUYN. MoxeTe aa 3anasute
onakoBekaTa 3a 6'b,CLeLLlO non3saHe.

00000000

CBaneTe W NOYMCTETE NMOYUTE 3a FOTBEHE CTapaTenHo, 3a Aa
npemaxHeTe BCUIKM HEYUCTOTUY WM OCTATbLM MY MPoLieca Ha
MPOU3BOACTBO (CriedBaiiTe ykasaHusTa oT [loyucmeae).

¢ [MoumcTeTe BBHILHUTE YacTh Ha TOCTepa 3a CaHaBUYM C
roToneHa B Tonna canyHeHa BOAa Meka 1 u3leaeHa fio cyxa
kbpna. KanakbT MOXe Aa ce nonvpa ¢ Meka cyxa Kbpna.

O6bpHeTe BHUMaHWE, Ye Npy MbPBOTO NON3BaHe Ha ypeaa e

Bb3MOXHO Aia yCeTUTe NeK M pUC Ha u3ropsno 1 cnab aum. Toa

SIBNEHME € HAMBIHO HOPMATHO U CKOPO LLE U3Ye3HE.




YNOTPEBA HA TOCTEPA 3A CAHABUYU

MnouuTe 3a roTeeHe ca ¢ uaknouuTenHoto DuraCeramic™
nokpuTie. CneunanHoTo KepamMmuyHO NOKPUTIE OT ECTECTBEH
MaTepuan e npeaHasHaueHo fia 3aTonnsi no-Gbpao 1 no-ehekTMBHO
OT CTaHAAPTHUTE HesanenBalLy MoKPUTIS — KOETO 03Ha4aBa
Mo-Masiko BpeMe 3a MpUroTBSIHE Ha BaLLMTE BKYCHU JOMALUHO
MpUroTBEHM Neku 3akycku. OcBeH ToBa, nokputueTo DuraCeramic™
€ YCTOMYMBO Ha HaipackBaHe 1 € 4 MbTU NO-U3JPLKIMBO OT
CTaHAAPTHUTE He3anensalLy MoKPUTIS — TO3W MPOLYKT e Cb3aaaeH
na 6bae 13non3saH AbNro Bpeme. YCrokoeHUeTo aBa oT dakTa,
ye nokpuieto DuraCeramic™ He cbabpxa PTFE n PFOA, Taka

ye TOBa U3KITIOYUTENHO NOKPUTHE € U3LPBXIMBO W NIECHO 33
MOYNCTBAHE.

Mokputue DuraCeramic™ — cb3naaeHo Aa NPUroTes ¢ nekoTa
KaKBOTO W fia CTIOKMTE BbPXY HEro.

[IBoJiHO perynupaHe Ha Temneparypara

[1BOIHOTO perynupaxe Ha TemneparypaTa B4 N03Bonssa Aa
NPOMEHSITE HAaCTPOWKITE Ha TeMnepaTypaTa 3a NpuroTesiHe Ha
pasnu4HN BIWLOBE XpaHa. HacTpoitkaTa 3a Hucka Temneparypa e
upeanHa 3a NpUroTBAHE Ha XpaHy C BUCOKO CbabpxaHue Ha 3axap
(Hanpumep cnaaxapcku uanenus 1 Gucksui). HacTpoiikara 3a
BUCOKA TEMMEPATYpa Ce Mpenopbysa 3a NPUroTBsIHE Ha TOCTEPM.

BaxHu MOMeHTU:

*  BuHaru octaBsiTe pa3cTosiHMe OT 2 M pa3CcTosiHME OKONO
NbIIHEXa Ha CaHABMYA.

*  Hukora He npenbnBaliTe Bawms TocTep, 0C06EHO korato
M3NoN3BaTe CbCTaBKW, KOUTO ChABLPKAT XPaHUTENHU
OLBETUTENM UMK OLBETEHN CUpeHa. TBbPAE MHOTO MbJIHEX
MOXe Aa AoBeAe A0 M3TUYaHe M Aa u3Lana TocTepa 3a
CaHABUYM.

1. Bknovete TOCTEPa 3a CaHABWUYM B MPEXOBUA KOHTAKT.
3eneHnsT CBETNMHEH MHAWKATOP Ha 3axpaHBaHETO LLie CBETHE
M TOCTEPBLT 3a CaHABWYM LLe 3an04He Aa Ce 3arpsBsa.

2. W3bepeTe HyxHaTa HacTpOilka Ha Temnepatypara (Hucka
MV BICOKA), KaTo M3nonasate ABOAHOTO perynupaxe Ha
Temneparyparta.

3. Korato ToCTepbT 3a CaHABMYY Ce 3arpee HambIHO,
CBET/MHHUAT MHAMKATOP 3a TeMnepaTypa Lue CBETHe. Ton
MHAMKATOP LLie CBETBA U LLie yracsa Mo BpeMe Ha NpUroTBSHETO.

4. Hamaxete BbHLIHATA cTpaHa Ha xnsiba ¢ macno unv apyra,
MoAXoAsLYa 3a roTBEHe MasHuHa.

5. Tocrasete AgeTe JOMHM dunum xnsi6 Taka, Ye HamacrneHaTa
1M CTpaHa Jja e Bbpxy AonHata nnoya. OGbpHeTe kopaTta Ha
xnsiba HansiBo 1 HagscHo (cour. 1).

6. [o6aBete nbnHexa. [bnbokuTe Nnoyn no3sonsBear aa
13non3Bsarte noBeye OT NOUMITE BI CbCTaBKM, HO BUHArK
OCTaBsiTe Pa3CTOSHME OT 2 CM OKONO MbHexa (cur. 2). Tosa
LLie NO3BOMM HA TOCTEPA 3a CaHABMYM Aa Ce 3aTBOPM NMITbTHO
11 LLie MPefoTBpaTH M3TUYaHe Ha MbiHeXa. 3a Hail-odpu
pesynTaT, KoraTo M3nonaeate CUpeHe UK Kallkasan kato
OCHOBHa CbCTaBKa, MaKCUMarHOTO KonM4ecTBo He 6uBa aa

HapBuwaga 60 g. Ako aobaBsTe Apyrv NpoaykTM, HamaneTe
KONMYECTBOTO CUPEHE WM KallkaBar.

7. TocraBete ocTaHanus xnsib 0Trope ¢ HamacneHara cTpaHa
HaBbH (TOBA LLe NpuAaae Ha TOCTepUTe YyAeceH 3naTuet
LiBT).

8. 3atBopeTe u 3awmneTe kanaka 1 0CTaBeTe Aa Ce 3aneve
3a OK. 4-5 MUHyTY, gokaTo Xns6bT Aobue 3natuct uBAT. B
3aBUCMMOCT OT BKyCa BI, MOXETE [l [IbPXUTE CaHBUYa B
TOCTEpa MOBEYE MNK MO-Masko BpeMe.

9. OcBobogeTe aBeTe NocTyeTa U OTBOpETE Kanaka. MaseTe ce
OT W3NM3aLLaTa napa — U3nona3saiTe JOMakuHcka kbpra unu
KyXHeHcka pbkasuLa. /3BapeTe rotoBuTe TOCTEPH C MOMOLLTA
Ha HemeTanHa natyna. He uanonasaitte MeTanHy ocTpueTa,
Thil KaTo TOBA MOXe fia MOBpeau NOKPUTUETO Ha NnounTe
DuraCeramic™.

10. Criea kaTo u3BaauUTe roTOBUA CaHABIY, He 3abpaBsiiTe, Ye
MbHEXbT, 0COBEHO aKo € OT NNOA0BE UMK AoMaTH, MOXe Aa
€ MHOTO ropel.

MOYNCTBAHE

A Vzkniovere TOCTepa 3a CaHABUYM, U3BaAETE 3aXpaHBalLms
Kaben OT KOHTaKTa 1 OCTaBeTe fa Ce OXJIaAW HambJHO, Npeau
[a ro nounctute. He notansiite OCHOBHOTO TANO, KaGena unu
wencena BbB BOAA UMM KaKBaTO M Aa 610 TeYHOCT.

Hukora He u3nonagaiite TeneHn r6u, abpasuBHN NOYUCTBALLM
npenapatu Unu MeTanHu npubopwm, 3a Aa NoyMcTBaTe TocTepa
3a CaHABUYM.

1. W3bbpLueTe nnoyuTe C JOMAKUHCKa XapTust UM ¢ Meka cyxa
Kbpna.

2. TMouncTeTe BBHILHUTE YacTh Ha TocTepa 3a CaHABUYM C
noToneHa B TONNa canyHeHa BOAa Meka 1 U3LiefeHa Ao cyxa
kbpna. KanakbT Moxe Aa ce nonupa ¢ Meka CyXa Kbpna.

3. HatucHeTe ByToHa 3a 0cBOBOXaBaHe Ha nnoyaTa u 9
113BafieTe OT TOCTepa 3a CaHABMYW. HakucHeTe nnounte B
TONna canyHeHa Bofia. MannakHeTe ¢ umucTa Bofa. M3Gbpluete
C Meka kbpna. 3a Aa u3berHete obpasyBaHeTo Ha pbxaa no
noBbPXHOCTUTE Ge3 MoKpUTIE, Cref KaTo NoCTaBuTe Noyata
06paTHO Ha MSICTOTO 14, 3arpeiiTe TocTepa 3a CaHaBHYM 3a
eHa MUHyTa CbC 3aTBOPEH Kanak.
3abenexka: MpenopbyBame BY fia MUETE NNIOYUTE 3a FOTBEHE
Ccamo Ha pbka, 3a Aia 3anasute nokputeto DuraCeramic™.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

MosBonete Ha exuna Ha Breville® na Bu nomorHe ga pa3suxpute
BbOBPaXEHNeTO CH, KaTo OTBOPM 33 BaC BXOAA KbM EfMH CBAIT Ha
XpaHa 11 HanuTki 6e3 rpaHuLy. He e HyxHo Ja mbTyBaTe Hajaney —
camo f10 KoMnioTbpa, Tabreta Unm MoBunHUs TenedoH, KbaeTo Le
HamepuTte Hawwust BE3MNATEH yebcalit ¢ HeBEpOSTHU CbBETH U
PELenTy, KOUTO LLie BABXHOBSAT BbOOpaxeHneTo Bi. MpucbeanHeTe
ce KbM Hac Ha: www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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WOEW 3A PELIENTU

MpuroTBsAHETO Ha TOCTEPY € NecHo 1 3abasHo. Kato nanonssate
OCHOBHM MPOAYKTY, 32 OPOEHN MUHYTV MOXeETe Aa HanpasuTe
BKYCHM CIaZikvi UM CONEH 3aKyCKin, NOAXOASALLM 33 BCAKO BpeMe
oT AeHs. TyK LLe HamepuTe HAKOM OT KnacuyeckuTe KOMBMHaLWN 33
TOCTEpH, KOUTO MOXETe Aa onuTarte.

+  TMapyeHua ot puba ToH (puba ToH, NyK, MaiioHe3a U Kalukasan)
+  CupeHe/Kalukasan 1 gomatn

+  Kawkasan, 606 v wyHka

+  [lyeLwko, MbaHeX 0T GOPOBUHKN

+  LlyHka, cupere bpu, b u pykona

+ Crekursbu

+ BM[ (6ekoH, mapyns 1 gomar)

+  BekoH 1 cupeHe/kalukasan

+ [uneLwko, YepBeHa YyLLKa v cvpeHe bpu

+  Cnapko nioTo nuUneLuko

+  Cupere Kamambep 1 6opoBuHKm

+  lllokonapa v 6axaH

+  fAbbnka v kapamen

Bupose xns6

3a Halt-obpy pesynTaTy u3nonasaiite cpeaHo TBbPA Osn HapsisaH
xnsib. 3a pasHoobpasie Moxe Aa npobBate fa 13nonsgare
MbIHO3bPHECT XNsiB, AaTCky XNsib, X516 CbC cemku, xnsib ot
MoAKBACEHO TECTO W NMOA0BM XnebueTa.

CupeHa

C KknacuyeckuTe cpeHa, KoUTo NecHo ce TonsT, kato Yednp,
Apncbepr, GoHTuHa, Mptoep 1 EMeHTan cTaBar YyaecHu TocTepw,
HO MOXeTe [ia n3npobBaTe 1 ekcnepuMeHTUpaTe 1 ¢ BaluTe
niobumu cupenal

TecteHu usgenus

[pobBaiiTe C HAKOM ThHKYW, HABUTW HA PYNO TECTEHW M3ENKs C
pa3Ho06Pa3HI MbIHEXW, KOUTO MOraT Aa ca kakTo CMaaKu, Taka

1 coneny. 3non3gaiTe NpecH nnn 3ampaseHy GOpoBMHKN
(pa3mpasete v npeau ynotpeba) Mnu NOTbpCeTe roToBM NIOA0BY
MBIHEXY B CynepMapkeTa.

PELENTH
3ATIPUFOTBAHE HA BUCOKA TEMNEPATYPA
3a ja M MpuroTeuTe, crieagaiiTe ykasaHusTa B Ynotpea Ha
TOCTEpa 3a caHpBuyM. Besika peLienTa e 3a NpuroTeaHe Ha 2
ToCTEpa.

CupeHe/Kawkasan u wyHka
+ 4 dunum xns6

+ HapssaHo cupere Yeansp
+ 2 napyeTa LUyHKa

Cupene/Kawkasan u gomatu

o 4 punum xns6

+ HapssaHo cupete Yenbp

* 2 CpeAHu Ha roneminHa gomata

CupeHe/KawkaBan u nyk

o 4 dynm xns6

*  HapsisaHo cvpeHe Yenbp

+ OWHO HapsiaH NyK Ha korenua

Muua oxobyeta

« 4 chunum xnsi6

+ 40 g cupeHe mouapena

+ 2. coc 3aniua

* Wpew 3a rapHupoBKa 3a nuLja: Hapsi3aHu MacnuHI, CUTHO
Hapsi3aHy pasnuyHi BUZOBE YYLLIKW, YN YyLLneTa, NenepoHi,
puba TOH, BapeHO CUTHO Hapsi3aHO Nune, BapeHn HapsiaaHi
0w, JoMaT Ha unuiika u ap.

1. TpuroTeeTe caHfBUYa, KaTo HaHeceTe Coca 3a Miua Ha
pontHute dunun xnsib. Mpubdasete moLapenata v 3bpaute
OT Bac rapHUpOBKI.

2. 3anevete 3a 4 MUHYTH, IOKaTO CTaHe XPynKaBo 1 3NaTUCTO.

3. CepsupaitTe CbC canara oT pykona v cupeHe Mapmesa,
3anqTa CbC 3eXTUH 11 6ancamos oLjeT.

3A NPUrOTBAHE HA HUCKA TEMMEPATYPA

Lokonaa, newHuuym u cupeHe bpu

4 unum KosyHaueH xnsid

+ 159 CMNSHM 1 M3NEYEHM NeLUHULM

+ 60 g bpw, Haps3aHO

+ 159 yepeH LWokonag, cMnsiH

+ Meg (no xenanue)

1. HamasHeTe eaHaTa cTpaHa Ha BCsKa KO3yHaueHa (unns.
MoctaseTe fBe hunun Ha AonHaTa nnova.

2. CbefvHeTe CaHBUYNTE KaTo CNIOXUTE CUPEHETO Ha [ONHUTE
ounuu. MopbeeTe ¢ NELHNLWUTE Y LIOKONaAa 1 nocuneTe Manko
Mef, aKo xenaere.

3. TMokpwitTe ¢ ApyruTe ABe UnuM 1 3aneyeTe 3a 3-4 MUHYTH.
KosyHaueHata knhna Lue ce npeneye MHoro 6bp3o.

4. BHumaBaliTe, KoraTo 13Baxgate TOCTEpUTE OT ypeaa, T.K. Le ca
MHOTO ropeLLy.
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MNnopoBM oBeceHy 6rokyeTa Ha Xanku — 3a 4 nopLyun

3a Taau peenta TpsibBa Aa U3non3asate XxapTus 3a neyeHe.
+ 100 g oBecerm spKn
+ 259 cmec OT ceMeHa (TUKBEHW 1 CycaMoBY ceMeHa ca fobpa

KOMOMHaLNs)
+ 50 g cyweHn nnogose
+ 50 g macno

+ 1c.i.cupon

+ 50 g kachsiBa 3axap

1. TocTaBeTe 0BECEHUTE AAKM, CEMEHaTa W 13CYLLEHNTE NNoaoBe
B NOAXOASALLA Kyna 3a pa3bbpkBaHe. Pastonete Macnoto,
cipona 1 kadhsBaTa 3axap 3aeAHO K Ha MUKPOBBITHOBA
reyka, Ui B OrHEynopHa kyna Ha BopHa 6ans.

2. CmeceTe BCu4ky CbCTaBKM, kaTo pasbbpkeaTe Aobpe, 3a aa
MOKPUSAT BCHYKUS OBEC.

Harpeiite npegBapuTenHo TocTepa 3a CaHaBUYM.

CroxeTe NPaBObIbIHO Napye He3arnenealla xapTus 3a neyexe
BbPXY [ONHaTa nnoya. Toa napye TpsibBa Aa e Manko ro-
roNsMO OT nnovara.

5. Pa3spenete cmecTa 3a brokyeTata PaBHOMEPHO MeXaY
nno4nTe, 3aTBOPETE Kanaka u nevyete okono 6-7 MURYTW.

6. Crnep kaTo ce vanekar v CTaHaT 3anaTucTy, BHUIMaTenHo
0TCTpaHeTe XapTusiTa 1 GnokyeTaTa 1 0CTaBeTe Aa ce oXnapsT
Ha MeTanHa pelueTka 3a okono 1 yac. Obenete xapTusTa 3a
neyeHe, cnef Karo U3CTUHAT.

TpoJiHO LOKONaA0BN NaHANLLINAHOBM Kanku

+ 75 g OMekHaro macno

+ 759 nygpa saxap

* 1 ronamo snue

+ 60 g 6paLuHo ¢ Habyxeatenm

+ 30 g Kakao Ha npax

+ 259 yunc ot 6sn Wwokonag

+ 25 g 4unc oT MreYeH Lokonag

+ Mariko npsicHo MAsiko

1. TlocTaBeTe OMeKHaNoTo Macmno v nygpara 3axap B Noaxoasia
Kyna 3a cMecBaHe 1 buiiTe, 4OKaTO Ce MoNy4M neka v nyxkasa
cmec. [Mpubasete silieTo 1 pasbuitte fobpe.

2. [obasete 6palHOTO 1 kakaoTo Ha npax. [JobaseTe manko
MPSICHO MNSIKO 1 LLIOKOMa/0B Yunc, pasbbpkaiiTe Nneko, 3a fa
" cMecuTe.

HarpeitTe npeasap1TenHo TocTepa 3a CaHaBUYY.

4. CnoxeTe ronsma cyneHa mbxuLa OT CMeCTa BbB BCska
3aTonneHa )opma, 3aTBOpETe Kanaka i neyete okomno 6-7,
MUHYTW [LOKATO Ce M3neve.

5. BHumatenHo n3sageTe CbC CUMMKOHOBA LUMATYNa W OCTaBeTe
fa ce oXnapm.

CepBMpa Ce, KOraTo € J1eKko TOMnno U NOPBbCEHO C NyApa 3axap.

FAPAHLUUA

Mons, naseTe kacosata benexka, Thi kaTo Lie Bu 6bae
Heobxo/MMa 3a kakBIUTO 11 [ia € peknamaLyn no HacTosiLaTa
rapaHLus.

To3v ypes uMa rapaHLyst OT 2 FTOAMHW, CTIe, KaTo ro 3aKynuTe,
KaKTo € On1caHo B HACTOSILLWS [JOKYMEHT.

Mo BpeMme Ha TO3M rapaHLMOHEH CPOK, ako B Manko BEpOSiTHUS
cnyyail ypeabT cnpe fa (hyHKUMOHMpa NOpasy HeUNpaBHOCT B
KOHCTpYKLysiTa U B M3paboTkata, Monsi, BbpHETe ro 06paTHo Ha
MSICTOTO, OTKBAETO CTE O 3akynunu, ¢ BallaTa kacosa benexka u
Konue Ha HacTosiLLaTa rapaHLust.

Mpaata v NonauTe Mo HacTosLLATa rapaHLVs ca B JOMbIHEHHe
KbM BalLWTE YCTAHOBEHW ChC 3aKOH MpaBa, KOUTO He ca 3acerHatu
0T HacTosara rapaHums. EguHcreero Jarden Consumer Solutions
(Europe) Ltd. (,JCS (Europe)*) uma npaBoTo fja NpoMeHs Te3u
ycrosws.

JCS (Europe) noema 3agb/IKeHNETO B PaMKUTE Ha rapaHLMOHHHS
CPOK @ peMOHTIpa Be3nnaTHo unu Aa 3ameH ypesa, in kaksoTo
11 [la € 4acT T ypefia, ako Ce YCTaHOBY, Ye He paboTy npaBuiHo,
Mpu yCrioBMe Ye:

*  HaAnexHo yBeAoMUTE MACTOTO Ha 3akynysaHe uin JCS
(Europe) 3a npobnema; 1

* ypenbT He e 61N MoANdMLMPaH N0 KaKbBTO 1 fia & HaUMH Ui
He e Bun npeaMeT Ha Henpasunta ynoTpeba, 3noynoTpeda,
PEMOHT WNK U3MEHEHHe OT NLe, KOETO He e 0TOPU3NPaHOTO OT
JCS (Europe).

HeuanpaBHocTy, NosiBUNM Ce B pe3ynTaT OT HenpasuiHa ynotpeba,

noBpepa, 3noynoTpeba, u3nonasaHe ¢ HENPaBUIHO HaMpeXeHue,

npupoaHy BeacTans, cbbuUTUS M3BBH KoHTpona Ha JCS (Europe),

PEMOHT VN MOANMVKALWS OT NILE, PA3NUYHO OT OTOPU3NPAHOTO

ot JCS (Europe) nuue, v B pe3ynTat OT HecnasgaHe Ha

MHCTPYKLuTE 3a ynoTpeba, He ce NOKpUBaT OT HacTosLaTa

rapaHus. OcBeH TOBa HOPManHOTO U3HOCBAHE Ha ypeaa,

BKIIOYMTENHO, HO HE Camo, neko 0be3LiBeTABaHE W APACcKOTUHM, He

ce NMOKPVBAT OT HACTOsLLATa rapaHLVs.

MpagaTa no HacTosLyaTa rapaHLys ce npunarat camo 3a

MbPBOHAYaNHKs KynyBay 1 He NPOAbIKaBaT AeHCTBUETO 1

BaNMHOCTTa CY NPy ThProBeka vnu oblua ynoTpeda.

Ako BaLMAT ypez BKIOYBA NPUTYPKa CbC CrieLydiHa 3a CTpaHaTa

rapaHLs, Monsi, BIXTE CPOKOBETE 1 YCNOBMSITA Ha Taau rapaHLns

BMECTO HacTosLyaTa rapaHuys, i ce 06bpHeTe KbM BalLus

MECTEH OTOpU3MPaH AUITHP 3a NOBEYe MHAOPMALIS.

OTnagbLwTe OT enekTpiUyecky NpoayKTh He TpsibBa fa ce

U3XBBPAAT B KOHTEIHEPUTE 3a OTNAAbLY OT JOMaKMHCTBATA.

Mons, peuyknupaiiTe TakuBa 0TNagbL, KbAETO ChllecTByBaT

CbOpPBXeHWs 3a ToBa. M3npateTe Hi uMelin Ha: enquiriesEurope@

jardencs.com 3a MHGOPMALMS OTHOCHO NO-HATATHLIHO

pevmknmpaHe u otHocHo WEEE (gupekTuBaTa 3a oTnagbLyte T

€NEKTPUYECKN U enekTpoHHO obopyasate (OEEQ)).

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle, SK8 3GQ, UK
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VAZNE SIGURNOSNE INFORMACIJE

Procitajte ove upute prije koriStenja uredaja i uvajte ih radi
buducih potreba.

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija
najmanje 8 godina i 0sobe sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i
znanja, ako im je pruzen nadzor ili upute o
sigurnom koriStenju uredaja i ako razumiju
postojece opasnosti. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. Cis¢enje i korisnicko odrzavanje
ne smiju izvoditi djeca mlada od 8 godina i
bez roditeljskog nadzora.

Uredaj i njegov kabel drZite izvan dosega
djece mlade od 8 godina.

Kruh bi mogao gorjeti. Uredaj ne koristite u
blizini ili ispod zapaljivih materijala, kao Sto
su zavjese. Toster nikad ne upotrebljavajte
ispod zidnih ormarica ili polica.

Nikad ne upravljajte uredajem koridtenjem
vanjskog vremenskog mjeraca ili odvojenog
sustava za daljinsko upravljanje.

A\ Nemojte tijekom upotrebe dodirivati
metalne dijelove uredaja jer bi oni mogli
postati jako vruci.

Uredaj upotrebljavajte iskljuivo u svrhu za
koju je namijenjen. Ovaj je uredaj predviden
iskljuCivo za upotrebu u ku¢anstvu. Uredaj
nemojte koristiti na otvorenom prostoru.

Ako je kabel za napajanje ostecen, potrebno
je da ga proizvodac, njegov ovlasteni servisni
predstavnik ili podjednako kvalificirana osoba
zamuem radi izbjegavanja opasnosti.
+ Uvijek se pobrinite da su vam ruke suhe prije rukovanja utikacem
ili prekidacem uredaja.

+ Uredaj uvijek koristite na stabilnoj, sigurnoj, suhoj i vodoravnoj
povrsini.

+ Potrebno je obratiti pazniji prilikom koritenja uredaja na
povrSinama koje vru¢ina moze oStetiti. Preporucuje se upotreba
izolacijske podloge.

+ Ovaj se uredaj ne smije postavljati na ili u blizini potencijaino
vruéih povrsine (poput plinske ili elektriéne peci).

+ Nemojte dopustiti da kabel napajanja visi preko ruba radne
povrsine, da dodiruje vruce povrsine ili da se zaplete, zaglavi ili
prignjeci.

+ Nemojte koristiti uredaj ako ja pao na pod ili ako postoje bilo
kakvi vidljivi znakovi oStecenja.

+ Pobrinite se da je uredaj iskljuéen i odvojen od utiénice napajanja
nakon koristenja i prije Cis¢enja.

+ Uvijek pustite da se uredaj ohladi prije ¢iS¢enja ili spremanja.

Nemojte uranjati u vodu ili bilo kakvu tekucinu glavno tijelo

uredaja, komplet kabela ili utika.

Uredaj nikad ne ostavljajte da radi bez nadzora.

PARTS

Brava

Rukohvat

Lampica napajanja (zeleno)

Lampica temperature (Zuto)

Tipka oslobadanja gornje ploe za kuhanje

Tipka oslobadanja donje ploce za kuhanje

Odvojive ploce za kuhanje sa slojem DuraCeramic™
Kontrola dvostruke temperature

PRIJE PRVE UPOTREBE

Raspakirajte toster za sendvice. Pakiranje biste mogli sacuvati
radi buducih potreba.

Uklonite i temeljito operite plo¢e za kuhanje da biste uklonili sve
necistoce ili ostatke iz proizvodnog postupka (pogledajte upute
u odjeliku Cigéenje).

+ Vanjski povrsinu tostera za sendvice o€istite mekanom i
vlaznom krpom, dobro ocijedenom nakon umakanja u toplu
sapunastu vodu. Poklopac se moZe dotjerati mekom i suhom
krpom.

Napominjemo da biste prilikom prve upotrebe tostera za sendvice
mogli uociti lagani miris paljenja i malo dima. Ovo je potpuno
uobi¢ajeno i ubrzo ¢e prestati.

UPOTREBA TOSTERA ZA SENDVICE

Ploce za kuhanje sadrze ekskluzivni sloj DuraCeramic™. Ovaj
specijalizirani prirodni keramicki sloj dizajniran je za brzi prijenos
topline i ucinkovitiji je od standardnih ne-ljepljivih slojeva - $to
podrazumijeva kraca vremena kuhanja vasih ukusnih kucnih objeda.
Dodano, DuraCeramic™ sloj otporan je na ogrebotine i 4 puta
izdrZljiviji od standardnih ne-ljepljivih slojeva - izraden je da traje.
Umirujuca je i ¢injenica da DuraCeramic™ sloj ne sadrzi PTFE i
PFOA, pa je ovaj ekskluzivni sloj izdrZljiv i jednostavan za CiS¢enje.
DuraCeramic™ sloj - dizajniran da s jednostavno$cu izdrzi sve $to
na njega stavite.

Kontrola dvostruke temperature

Kontrola dvostruke temperature omogucuje vam promjenu postavke
topline za kuhanje razlicitih vrsta hrane. Postavke niske topline
idealna je za kuhanje hrane s visokim udjelom Secera (npr. peciva i
kolai). Postavke visoke topline preporucena je za izradu tosta.

00000000
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Vazne pojedinosti:

10.

Uvijek ostavite 2 cm slobodnog prostora oko nadjeva.
Nemojte nikada previSe napuniti tost, posebice kada
koristite sastojke koji sadrzavaju boju za hranu ili obojeni
sir. PreviSe nadjevaka moze iscuriti i moze umrljati kuciste
tostera.

Prikljucite toster za sendvice u utiénicu elektriCnog napajanja.
Ukljucit ¢e se zelena lampica napajanja i toster za sendvice
pocet e se zagrijavati.

Upotrebom kontrola dvostruke temperature odaberite potrebnu
postavku topline (nisko ili visoko).

Kada se toster za sendviCe potpuno zagrije, ukljucit ¢e se
lampica temperature. Ova ¢e se lampica ukljucivati i iskljucivati
tijekom kuhanja.

Namazite VANJSKU stranu kruha maslacem ili namazom
pogodnim za kuhanje.

Donije dvije kriske kruha postavite na donju plo¢u tako da je
maslacem namazana strana okrenuta prema dolje. Koricu na
krugu usmjerite ulijevo i udesno (crtez 1).

Dodajte punjenje. Dublje plo¢a za kuhanje omogucéuju vam
upotrebu vece koli¢ine vasih omilienih sastojaka, ali uvijek
ostavite 2 cm slobodnog prostora oko punjenja (crtez 2). Ovo
¢e tosteru za sendvice omoguciti da napravi dobar spoj i da se
sprijei curenje punjenja. Za najbolje rezultate najveca kolicina
sira, kada se koristi samo jedan sastojak, ne bi smjela biti ve¢a
od 60 g. Ako dodajete i druge sastojke, smanjite koliinu sira da
biste kompenzirali.

Preostali kruh postavite na vrh, tako da je maslacem namazana
strana okrenuta prema van. To ¢e sendviCu tijekom kuhanja dati
divnu zlatnu boju.

Zatvorite bravu i pustite da se kuha priblizno 4 — 5 minuta dok
se ne postigne zlatna boja i ne skuha. Ovisno o0 osobnom
ukusu, sendvi¢ krace ili dulje ostavite u tosteru.

Oslobodite bravu i otvorite poklopac. Pazite na oslobodenu paru
- upotrijebite debelu kuhinjsku krpu ili rukavice za pecnicu.
Kuhani sendvi¢ uklonite pomo¢u ne-metalne lopatice. Nemojte
koristiti metalne otrice jer one mogu oStetiti DuraCeramic™
povr$inu na plo¢ama.

Kada je kuhano, budite oprezni dok jedete punjenja, posebice
voce ili rajcice, jer mogu biti jako vruca.

CISCENJE

A Odvojite od uticnice i iskljucite toster za sendvice, te
pustite da se potpuno ohladi prije njegovog ¢iS¢enja. Nemojte
uranjati u vodu ili bilo kakvu tekucinu glavno tijelo uredaja,
komplet kabela ili utikac.

Nikad nemojte za ciScenje tostera upotrebljavati ¢eliénu vunu,
strugalice, abrazivna sredstva za ¢iS¢enje ili metalni jedaci
pribor.

1. Ploge za kuhanje obriSite upijajucim papirom ili mekom i
vlaznom krpom.

2. Vanjski povrsinu tostera za sendvice oCistite mekanom i
vlaznom krpom, dobro ocijedenom nakon umakanja u toplu
sapunastu vodu. Poklopac se moZe dotjerati mekom i suhom
krpom.

3. Pritisnite tipke za oslobadanje plo¢a za kuhanje i uklonite ploce
iz tostera za sendvice. Uronite ploce u toplu i sapunastu vodu.
Isperite ¢istom vodom. Obrisite i osusite mekanom krpom. Da
biste sprijecili oksidiranje na golim povrdinama ploce, umetnite
ploCu natrag u toster za sendvice i zagrijavajte jednu minutu uz
zatvoreni poklopac.

Napomena: Preporucujemo da ploe za kuhanje perete samo
ruéno, kako biste o€uvali DuraCeramic™ sloj.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Dopustite da vam Breville® tim pomogne da pokrenete svoju
kreativnost otvarajuci vrata u svijet hrane i pica, bez ogranicenja.
Ne morate prijeci veliki put — dovoljno je samo do vaSeg raCunala,
tableta ili mobitela — gdje moZete otkriti naSu BESPLATNU web-
lokaciju s najboljim savjetima i receptima za poticanje vaSe maste.
PridruZite nam se: www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®
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IDEJE ZA RECEPTE

Izrada tost sendvi¢a je jednostavna i zabavna. Koristenjem
osnovnih sastojaka u nekoliko minuta moZete izraditi ukusne slatke
ili kisele brze objede, savrSene za bilo koje doba dana. Ovdje su
neke klasicne kombinacije tost sendvica koje biste mogli isprobati.
+  Tunjevina za topljenim sirom (tunjevina, luk, majoneza i sir)

+  Sirirajgica

+  Sir, grah i Sunka

+  Puretina, punjenje i brusnica

+ Sunka, Brie sir, gljive i rukola

+  Odrezak i gljive

+  Slanina, salata i rajCica

+  Slaninaisir

+  Piletina, crveni papar i Brie sir

+  Piletina sa slatkim ilijem

+  Camembert sir i brusnica

+ Cokolada i banana

+  Karamelaijabuka

Kruh

Za najbolje rezultate upotrijebite bijeli kruh narezan na kriske
srednje debljine. za dodatnu razligitost, pokuSajte upotrijebiti kruh
od neprosijanog bradna, od danskog tijesta, sa siemenkama, od
kiselog tijesta i vocni kruh.

Sirevi

Klasicni sirevi koji se lako otope, kao Sto su Cheddar, Jarlsberg,
Fontina, Gruyere i Emmental, izvrsni su za tost sendvice, ali
slobodno eksperimentirajte i sa svojim omiljenim sirom!

Tjestenina

Poku3ajte upotrijebiti sitho umotanu tjesteninu tanke kore s razlicitim
punjenjima. Ona mogu biti i slatka i kisela. Upotrijebite svjeze ili
smrznute bobice (omrznute prije upotrebe) ili u trgovini potraZite
konzervirano voce za punjenja.

RECEPTI

KUHANJE NA VISOKOJ TEMPERATURI

Za izradu pratite upute u odjeljku Upotreba tostera za sendvice.
Svakim se receptom dobiju 2 tost sendvica.

Sir i Sunka

+ 4 kridke kruha

+ Narezani srednji Cheddar sir
+ 2kridke Sunke

Sir i rajéica

+ 4 kridke kruha

+ Narezani srednji Cheddar sir
+ 2rajCice srednje veli¢ine
Siriluk

4 kriske kruha

+ Narezani srednji Cheddar sir
+ Fino narezani koluti¢i od luka

Pizza mini pecivo

4 krike kruha

+ 40 g mocarela sira

+ 2 Zlica pizza umaka

+ ldeje za pizza sastojke: narezane masline, fino smljeveni papar,
¢ili, feferoni, tuna, sitni komadiéi kuhane piletine, narezane
kuhane gljive, narezane rajcice itd.

1. Sendvi¢ napravite tako da pizza umak namazete na donje
kriske kruha. Dodajte mocarelu i sastojke prema Zelji.

2. Kuhajte 4 minute dok ne postane hruskavo i zlatne boje.

3. Posluzite salatom od rukole i parmezana, poprskano
maslinovim uljem i vinskim octom.

KUHANJE NA NISKOJ TEMPERATURI

Cokolada, ljesnjak i Brie sir

4 kriske puter-kruha

+ 15 g nasjeckanog i pecenog lieSnjaka

+ 60 g Brie sira, narezan

+ 15 g tamne Cokolade, nasjeckana

Med (opcionalno)

1. Maslacem namazite jednu stranu puter-kruha. Postavite dvije
kriske na donju plocu.

2. Slozite tost sendvice tako da sir stavite na donje kriske puter-
kruha. Pospite ljeSnjakom i Cokoladom i po Zelji pokapajte
medom.

3. Pokrijte s preostale dvije kriSke puter-kruha i kuhajte 3 - 4
minute. Puter-kruh se brzo priprema.

4. PaZljivo uklonite iz tostera jer ¢e kuhani sendvici biti jako vrui.
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Mali voéni kolaéi - izraduju se 4

Za ovaj recept trebat ¢e vam papir za pecenje.

+ 100 g zobene kase

+ 25 g mijeSanih sjemenki (bu¢a i sezam mogu dobro posluZiti)
50 g suhog voca

+ 50 gmaslaca

+ 1 Zlicasirupa

+ 50 g smedeg Secera

1. Zobenu kasu, sjemenke i osudeno voce stavite u odgovarajucu
posudu za mijeSanje. Zajedno otopite maslac, sirup i smedi
Secer, ili u mikrovalnoj pecnici ili u vatrostalnoj posudi iznad
zdjele s vodom.

2. Kombinirajte sve sastojke i promijeSajte tako da dobro prekrije
svu zobenu kasu.

3. Zagrijte toster za sendvice.

4. Na donju plocu namjestite Cetvrtasti komad ne-ljepljivog papira
za pecenje. Mora biti malo veci od ploce.

5. MjeSavinu podijelite jednako po plo¢ama, zatvorite poklopac i
kuhajte 6 - 7 minuta.

6. Kada se skuha i poprimi zlatnu boju, paZljivo uklonite papir i
kolace i pustite da se priblizno 1 sat hlade na Zi¢anoj polici.
Kada se ohlade, skinite papir za pecenje.

Meki kola¢ s tri cokolade

+ 75 g omekSanog maslaca

+  75gfinog Secera

+ 1 veliko jaje

+ 60 g bradna s kvascem

+ 30 g kakao u prahu

+ 25 g mrvica bijele Cokolade

+ 25 g mrvica mlijecne Cokolade

+  Malo mlijeka

1. Smjestite omek3ani maslac i fini Secer u pogodnu posudu
za mijeSanje i mijeSajte dok ne napravite laganu i prozracnu
kremu. Dodajte jaje i dobro promijeSajte.

2. Preklapanjem umijesajte bradno i kakao u prahu. Poprskajte s
malo mlijeka i Cokoladnih mrvica, lagano promijeSanim.

3. Zagrijte toster za sendvice.

4. U svaki vruéi kalup stavite veliku Zlicu mjeSavine, zatvorite
poklopac i kuhajte 6 — 7 minuta dok se temeljito ne skuha.

5. Patljivo uklonite silikonskom lopaticom i pustite da se ohladi.

Ukusno je kada se jede dok je jo§ malo toplo i prekriveno
kristaliziranim Secerom.

Cuvaite svoje racune jer e oni biti potrebni za bilo kakva
potrazivanje prema ovom jamstvu.

Ovaj uredaj ima jamstvo od 2 godine nakon vase kupnje, kako je
opisano u ovom dokumentu.

Tijekom ovog jamstvenog razdoblja, u slu¢aju da uredaj vise ne
funkcionira uslijed neispravnosti u dizajnu ili proizvodniji, odnesite ga
na mjesto kupnje s vasim raunom i kopijom ovog jamstva.

Prava i koristi prema ovom jamstvu su dodatak vadim zakonskim
pravima, na koja ovo jamstvo ne utjece. Iskljuivo tvrtka Jarden
Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)‘) ima pravo
promijeniti ove odredbe.

JCS (Europe) obvezuje se da ¢e unutar jamstvenog razdoblja
besplatno popraviti ili zamijeniti uredaj ili bilo koji dio uredaja za koji
se utvrdi da ne funkcionira pravilno, pod uvjetom da:

+  smjesta obavijestite mjesto kupnije ili tvrtku JCS (Europe) o
problemu, i

+ uredaj nije bio ni na koji na¢in izmijenjen ili izlozen o3tecenju,
nepravilnoj upotrebi, zloupotrebi, popravcima ili izmjenama od
strane osobe koju za to nije ovlastila tvrtka JCS (Europe).

Neispravnosti koje su nastale uslijed nepravilne upotrebe,
oStecivanja, zloupotrebe, upotrebe uz nepravilan napon, prirodnih
pojava, dogadaje izvan kontrole tvrtke JCS (Europe), popravaka
iliizmjena od strane osobe koju za to nije ovlastila tvrtka JCS
(Europe) ili nepridrzavanja uputa za koristenje, nisu pokrivene ovim
jamstvom. Dodatno, uobicajeno habanje i troSenje ukljucujuci, ali
se ne ogranicavajuci na, manje promjene u baji ili ogrebotine, nije
pokriveno ovim jamstvom.

Prava prema ovom jamstvu primjenjiva su iskljucivo za izvornog
kupca i nece se prenositi na komercijalnu ili komunalnu upotrebu.

Ako vas$ uredaj sadrzi jamstvo specificno za drzavu, pogledajte
odredbe i uvjete takvog jamstva umjesto ovog jamstva ili
kontaktirajte svog ovlastenog lokalnog prodavaca radi dodatnih
informacija.

Otpadni elekiriéni proizvodi ne smiju se odbacivati kao uobicajeni
otpad iz kuéanstva. Reciklirajte na mjestima postojecih ustanova.
Za dodatne informacije o recikliranju i WEEE informacijama posaljite
nam e-postu na enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

UK
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ZHMANTIKEZ NMPO®YAAZEIZ

AIABAZTE OAEZ TIZ OAHTIEZ MPIN TH XPHZH

H ouokeur autd utropei va XpnaolyotoinBei
amd Taidid 8 £Twv Kal Avw Kal ammé droua
HE LEIWPEVES TWUATIKES, QIOBNTAPIES )
dIavonTIKES IKAVOTNTEC 1} EAAEIYN EUTTEIIag
Kal yvwang, pdaov emtnpolval fi Exouv
AGBel 0dnyieg yia ao@alr xpRon g
OUOKEUNG KAl £X0UV ETTIYVWOT) TWV KIVOUVWY
TTou evéyovtal. Mnv a@rveTe Ta Taidid va
Taidouv e ™ ouokeun. O kaBapiopdg Kal

N ouvIRPNon xPARoTn Ogv TTPETE val yivovTal
amd TaIdIA eKTOC €4V €ival PeyaAuTepa ATIO
8 1wV Kal EMITNPEOUVTAL.

KparioTe T guoKeun Kai 10 KaAwdI6 TG
HOKpIG oo TTaIdId NAIKIag KATw Twv 8 ETwv.
To wwyi ptropei va Kaei. Mnv xpnaIpoTIolEiTe
Tr GUOKEUN KOVTA 1) KATW aTTo

gUQAeKTa UNIKA OTTWG 01 KoupTives. Mnv
XPNOIUOTTOIEITE TTOTE T PpUYaVIEPA KATW
amd emToixia viouAdia 1 pagia.

Mnv B€teTe TTOTE O€ AeIToupyia T GUOKEUN
HEOW €EWTEPIKOU XPOVODIOKOTITN I
EEXWPIOTOU GUOTARATOC TNAEXEIPITTNPIOU.
A\ Mnv akoupTraTe Ta PETOMIKA TURUOTA
NG oUOKeUAG KaTa Tn 1dpkeia TG xpriong
KaBwg ptropei va kaive TTOAU.

Mnv xpnoipotrolgiTe TTOTE QUTA T

OUOKeUN Yo oTIdATIOTE AAAO EKTOG OTTO

v TpoPAETTOEVN Xprion TG. H ouakeun

auth ival pévo yia oIkiakr xphon. Mnv

XPNOIMOTIOIEITE TN CUCKEUR O€ EEWTEPIKO

XWpoO.

Av 10 KaAwdI0 TTaPOXAS £Xel PBapEi, TTPETTEN

vV QVTIKATOOTOBE aTTO TOV KATAOKEUAOTH,

Tov avTITpoowTo aépRIC A TTapouoIa

KATAPTIOPEVA ATOMA VIO TV ATTOQUYK

KIvoUvou.

+ Na BeBaiwveate Tavia 6T 10 XEPIX €ival GTEYVA TIPIV TTIACETE TO
Buopa A Pékete o€ Acmoupyia Tn CUOKEUN.

+ Na xpnoipoTiolgiTe TAVTA TN CUOKEUN O€ GTABEPN, AOQAAN),
OTeyVN Kal ETTITTEDN EMQPAVEIQ.

¢ XpeladeTal Tpoooxn 6Tav XPNOIHOTIOIETE TN GUTKEUN OF
ETMQAVEIES OTIG OTTOEG MTTOpEi Vol TIpoKANBEi BAGRN amd T
(€0Tn. ZuvioTOUE VO XPNTIMOTIOIEITE LOVWTIKO TIATAKI.

+H ouokeun aut Oev TTpéTel va TOTTOBETEITaI TIAVW 1) KOVTA OE
omoladrimorte duvnTika EaTh em@Aavela (OTwg yia Tapadelyua
€val PaT ykagiol 1 nAEKTpIKG parm).

+ Mnv agrivete TTOTE TO KAAWDIO PEUATOG VA KPEPETAI ATTO TV

CIKpn TIAYKOU £PYaTiag, va aKOUPTIGE! (OTEG ETIQAVEIES ) va

EXEI KOUTIOUG, va PayKwveTal 1) va TiédeTal.

Mnv xpnaoipoToigite T ouokeun av €xel TEDEI 1) av UTIGpYOUV

epgaviy anuddia gBopdg.

+ BePaiwBeite 611 N guokeun eival amevepyotronpévn kai 611 10
Buopa éxel agaipebei ammd Ty pida perd ™ Xpromn, TPIV ToV
kaBapiapo.

* AQrVETE TTAVTA TN CUCKEUN VO TTAYWVEI TIPIV TOV KaBAPIOWO 1
Vv amodrkeuan.

+ Mn BuBiete T ouokeur, To kaAwdio 1 T TpiCa € vepo 1
GMou eidoug uypo.

+ Mnv arivere Toté Tn ouakeur xwpic mmpnan oo Bpioketal
oe xpAon.

Mavraho

Xeipohapn

Nuyvia évdeigng Aeimoupyiag (paaivn)

Nuyvia évdeigng Beppokpaaiag (ropTokaAi)

Koupri ameAeuBépwang emévw AGKag

Koupri ameAeuBépwang KaTw TAdkag
Amoomwpeveg TAAKeS e emioTpwaon DuraCeramic™
AimAGG €Aeyxog Beppokpaaiag

MPIN THN NMPQTH XPHZH

AgaipéaTe TPOTEKTIKA TN CUCKEUATTA TNG TOOTIEPAG
oavtourtalépag oag Mmopei va BéAeTe va QuAdSTe T
ouoKeuaaia yia JeAOVTIKA xpAon.

AgaipéaTe kai TTAUVETE KOAG TIG TAGKES YO VOl OTTOMOKPUVETE
TUXOV pUTTOUG 1} UTIOAOITTA TIOU PTTOPET Val éEIvay amé T
diadikaaia Kataokeung (akoAouBraTe Tig 0dnyieg KaTw amé Tov
TiTho Kabdpiopa).

+ KaBapioTe 10 €EWTEPIKG TNG TOOTIEPAG TAVTOUITTIENAS GOG
HE paAakd Travi Ue vepd Kal oamrouvi To OTToio €ival KaAd
OTUMLEVO WOTE va gival oxedov aTeyvd. To KaAuppa pTmopei pa
yuaNioTei e éva paAakd aTeyvo Tavi.

00000000

ZNUEILATE GTI TNV TTPWTN YOPA TTOU XPNOIHOTIOIEITE TNV TOOTIEP
CQVTOUITOIEPQ TAG, PTTOPET VO TIPOCESETE pial LUPWBIG KAPEVOU Kall
Aiyo kammvo. Autd eivar evieAwg Quaioloyiko kai Ba egagavioTei
guvToua.




XPHZH THZ TOXTIEPAZ ANTOYITZIEPAZ ZAX

O1 mAdkeg G1abérouv ™y amokAeioTIk emiaTpwan DuraCeramic™.
Autr| n €101KA QUOIKN KEPAWIKN ETIATPWAN £XEI OXEDIATTE yIa

va PETaQEPE! T BEPPOTNTA TTIO YPAYOPQ KAl TTI0 ATTOTEAETPATIKG
amo 6,Ti 0l TUTTIKEG avT KONNTIKEG ETTIOTPWOEIS - TIpAyHa TTou
onuaivel TaxUTEPOUG XPOVOUS HAYEIPENATOS VIO TA TIEVTAVOCTIA
omTika oag ovak. EmimAéov, n emiotpwon DuraCeramic™

€ivar avBeKTIKr OTIG YPATaOUVIEG Kl 4 GOPEG TTIO AVOEKTIKN aTTo
TIG TUTTIKEG QVTIKOAANTIKEG ETTIOTPWOEIG - QUTO TO TTPOIGV Eivall
QTIaYUEVO Yia va Siapkéael. H wuyIkA npeyia Tpoépyetal amo

70 yeyovog 6Tl i emioTpwon DuraCeramic™ €ivar e\eUBepn amo
ToAuTeTpa@BopoaiBuAEvio kal uTrEpPBopooKTaVOIKS 0ZU KI 1O
QUTH N aTTOKAEIOTIKA ETIOTPWAON €ival avBeKTIKr Kail EUKOAN aTov
kabapiguo.

Emiotpwon DuraCeramic™ — axediaopévn va XeIpIoTei oTISATIOTE
NG avabETETe e EUKOAIQL.

A6 €Aeyxog Beppokpaaiag

0 d1mmAdg EAeyxog Bepuokpaaiag, oag emTPETEN val aAAGETE

TN pUBHION Beppokpaciag yia va @TIdveTe S1AQOPETIKG €idn

eaynTwv. H puBpion XaunArg Bepuokpaaiag eivar 1Idavikr yia

@ayNnTa pe uwnAd Trepiexduevo {axapng (Tr.x. yAukiopara kai

kouhoupdkia). H puBpion YwnAig Bepuokpaciag cuviatdrar yia

va QTIGYVETE TOOT.

INHAVTIKA onueio: Apnvere Tavra éva Kevo 2cm yipw amo

N yépion Tou advrouitg. Moté pnv mapayeyilere To T0OT 0OG,

1310iTepa OTAV XPNOIPOTIOIEITE UAIKG TTOU TTEPIEXOUV XPWOTIKEG

TPOQIWY 1} XpwHaTIoTd TUpId. H TOAAR yépion pmopei va

XuBei kan va Aekidael To wepiBAnpa Tng TooTIEPQG.

1. ZuvdEaTe TV TOOTIEP TAVTOUITAIEPA GAG OTNV KEVTPIKI
mapoxn pedparog. H mpaaivn Auyvia évoeigng Aeimoupyiag
Ba avawel 6Tav N TOGTIEPA CAVTOUITAIEPT GOG APYITE! VOl
(eoTaiveral.

2. EmA&gre v amarmoUpevn pUbuion Bepuokpaaiag (XaunAr A
YynAn) xpnoipotroiwvtag 1o SImAG EAeyxo Beppokpaaiag.

3. Orav n TooTiépa caviouItaiépa aag €xel (eaTabei evieAwg N
Auyvia évdeigng Beppokpaaiag Ba avayel. H Auyvia autr Ba
avaBel kai Ba ofrfvel kard m diGpkela Tou YnaiuaTog.

4. Amhwote 1o EZQ pépog Tou wwpiol foutupo f papyapivn
KatGAANAN yia payeipepa.

5. TomoBethoTe TIg 500 KATW PETEG TOU WWwHIOU aTNV KATW TIAGKA
e T “BouTupwpévn” TTAEUPA TOUG TTPOG Ta KATW. AKOUUTIOTE
TIG YWwVieg TOU WwHIOU Pe TV KOPa TTPOg Tal KATW aTa ApIOTEPA
kai ata 3egia (0. 1).

6. TpooBéate T yéuian. O Babiég paBdWaEIS, aag emMTPETOUV
Vv XPNOIHOTIOINTETE TEPITOOTEPA ATTO T AYATINUEVA OOG
UNIKG oG a@rveTe TTavTa éva kevo 2cm yOpw aTmd Tn yEQIon
(0. 2). Auté Ba emITPEWEI TNV TOOTIEPA CAVTOUITCIEPA GAG VOl
“kAeiger” KaAd 10 yUpw-yUpw ToU GAVTOUITS Kal Ba epmmodioel
TN yépion va xuBei. Na kahitepa amoteAéapaTa, n péyiom
TI006TNTA TUPIOU, OTAV XPNTILOTIOIEITAI WG TO HOVO UAIKG, dev
Ba mpémel va urepPaiver Ta 60g. Av TpoaBéaete kai GMa
UAIKG, EIOTE TNV TIOGATNTA TOU TUPIOU YIa va avTIOTOABUIOTE
amoé aura.

7. TomoBetaTe T0 UTIOAOITTO YW GTO TIAVW LEPOG TOU GAVTOUITS
HE T BouTupwyévn TTAEUPA Tou TTPog Ta £Ew (aUT6 Ba dwael
dwael aTo GAVTOUITG PIa XPUOaQi aTrdxpwarn 6a0 WHVETA).

8. K\eiaTe kai 0TepeWaTE TO KATIAKI KOl APrTTE TO TAVTOUITG
va ynBei yia mepimmou 4-5 Aetrta péxpi va eival xpuoagi kai
wnpévo. AQAaTe 10 GAVTOUITG OTNV TOOTIEPA TTEPITTOTEPO 1
Aiyétepo avaloya pe Ta yoUoTa 0.

9. AmeheuBepwarte T0 pavralo kai avoicre To kamakl. Mpocedre
TOV ATUO TTOU BIAPEUYEI-XPNTIPOTIOINATE HIO TIETOETA TNG
Kougivag i opéaTe yavria poupvou. AQaipéaTe T0 Ynuévo
OGVTOUITG W Hia un-peTaAAikh orérouAa. Mnv xpnaiyotroleite
peTaMAIKEG AeTrideg B10TI uTTopei va Tpogevigouv {npid aTnv
DuraCeramic™ emQAvEIQ TwV TTAAKWV.

10. MoMig wnbei mpoatSte dtav To TpWTE yiari n yéuian, 1G1aitepa e
@poUTa Kal VIOPdTeS, PTTopei va eival oAU (eaTh.

KAGAPIZMOZ

A\ Aroowsiore TNV TOGTIEPO GAVTOUITGIEPA OOG ATTO

TNV KEVIPIKA TTapOX1| PEUPATOG, OBAGTE TRV KOl AQATTE T

Vo Kpuwael eviehwg TpIv TV kabapioete. Mn Bubidere Tn
ouokeun, To kaAwdio f T wpifa o€ vepd 1 dAAou gidoug uypo.
Moté pn xpnoipotmolsite oUppa Kabapiopol, guppdriva
apouyyapakia, diafpwrikd kabapiaTikd 1 peraAAikd okeln yia
Vo KaBapigeTe TNV TOOTIEPA GAVTOUITOIEPA GO,

1. ZkouTTioTe TIG TTAGKEG HE amToppo@NTIKG XapTi 1 ke HaAaKS uypd
TTavi.

2. KaBapioTe 10 E§wTePIKG TG TOOTIEPAG TAVTOUITTIEPAS 0AG
Me Jahakd Travi e vepd Kal oaTouvi TO OTToio €ival KOAA
OTUMMEVO WOTE Va Eival XEBOV OTeYVO. To KAAUPA UTTOPET Hal
YUOMNIOTET e €va paAako oTeyvo Travi.

3. TiéaTe 10 KoupTr ameAeuBEpwanG Twv TTAAKWY Kal apaipéaTe
TIG TTAAKEG OO TNV TOOTIEPA GavToUITaIEpa oag. BuBioTe Tig
TAAKEG € (€aTO vepd pe aamouvada. ZeTAUVETE TIG KaAA pe
kaBapd vepo. XteyvwaTe TiG pe pahakd mavi. Na va amo@lyete
TNV 0geidLan TwV ETTIPAVEILY TTOU BEV EXOUV ETTIOTPWON,
TomoBeTAaTE TTAAI TIG TIAGKEG OTNV TOOTIEPA TAVTOUITOIEPA OO
Ka (EOTAVETE yIa Eval AETITO e TO KATTAKI KAEITTO.

Inueiwan: Zag ouviaTodpe va TAEVETE TIG TTAAKEG e MOVO g TO
Xép!, yia va SiaguAdgee Ty emmioTpwan DuraCeramic™.
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TURN ON YOUR CREATIVITY™

AgnoTe v opdda Breville® va aag Bondhoer va e&dpete T
dnuIoUPYIKOTNTA 0aG LETW TNG BIAQUYAS O€ Evav KGO0 GaynToU
kal ToToU dixwg Opia. Aev xpeldletal va TagIGEWETE JaKpIG—
amAa péypl Tov uTrohoyiaTh, To tablet fj 1o kivTd oag—omou

Ba avakaAlyete To AQPEAN SIKTUaKS Hag TOTIO e KOPUPAIES
OUMBOUAES Kal auvTayég Trou Ba TpopodoTiaouV T aviagia oag.
EAare oy kovomTa pag Twpa oTn dielBuvan:
www.turnonyourcreativity.com

s ®
Turn @ your creativity

H kataokeun ynpévwv odvtoults ival EUKoAn kai S1aokedaaTIKN.
Xonaiyotoiwvrag agikd ouaTarikd, UTTOPEITE va QTIGEETE JEoa Ot
Niya Aerrrar mevavoaTipa yAukd i ahgupd ovak Tmou eivai TéAeia yia
OAeg TIG wpeg TG Nuépag. OpiaTe Pepikoi kAaoaikoi guvduaapoi
WNUEVWY GAVTOUITS TTOU UTTopE va BEARTETE VO SOKIMACETE.

+  Tuna Melt (160, KpepuUdI, payiovela kai Tupi)

+ Tupi kai Topara

+ Tupi, pagoAia kai {apmov

+ TahomoUAa, yépion kar kpdvumep

+ Zapmov, PTipl, JavITapia Kal poKa

+ Mooyapr @iAéTo kar pavitdpia

+  BLT (pméikov, papoUAi kai Topdra)

+ Mméikov kai Tupi

+ Kot6mouAo, KOKKIVN TITTEPIA Kl PTTpI

+ Kotomouho pe yAuko Taili

+  Kapapmép kar kpavpepi

+  ZokoAara kai yravéava

+  Kapayéha Boutlpou kai upro

Yo

l'a GpioTa amoTeAEoPATA XPNOILOTIOINTTE, PETPIEG GETEG AOTIPO
Wwpi Tou T00T. [0 TOIKINia yIaTi va pnv XpnOIHOTIOIRCETE Wwpi
ohikig aAéaewg, daveCikou OTIA, TOAUGTIOPO, TIPOJUNicIo Kal
PPOUTOWWHO.

Tupid

Khaoaiké Tupid rou Aivouv glkoha omwg Ta TaévTap, Jarlsberg,
®ovriva, papiépa kar Epeval kdvouv utépoxa wnuéva
OGVTOUITS, AN UTTOPEITE VOl TTEIPONATIOTEITE Kall val YiveTe
dnpioupyIKoi pe Ta Sika oag ayarnpéva Tupid!

OUMo

MpoamaBhoTe va xpnaipomoinaete ATt {Uun koupou e
TOIKINICl YEPiOEWV TTOU PTTOpEI vat €ival Kal YAUKEG Kl QAPUPES.
Xpno1UoTIOINGTE GPECKA 1 KATEWUYHEVA JOUPA (QTTOWUETE TTPIV
™ xpfion) A Bpeite yEpIon @poUTwY Gt KOVaEPRA GTO TOTTIKG 0O
OOUTTEPHCIDKET.

ZYNTATEZ

KATAZKEY'H ZE YYHA'H OEPMOKPAZ'IA

Ma va 1ig gTiageTe, akoAouBraTe TIg 0dnyieg KaTw amé Tov TiTAo
Xprian Tng ToaTiEpag caviouitalépag aag. Kabe auviayn ivai yia
2 ynpéva oavTouITg.

Tupi kot Jopmov

o 4 péteg ywpi

+ Mérpio Toéviap o€ gETeg

o 2 péreg Capmov

Tupi kai TopaTa
o 4 péteg ywyi
+ Mérpio Toéviap o€ gETeg
+ 2 PETPIEG TOUATEG
Tupi kKol KPEPPUSI
o 4 péteg ywyi
Mérpio Toévtap o€ QETeg
o Kpeppudia koppéva ae AeTITég géteg

Toémeg Nitoag

o 4 péteg ywyi

+ 40g Tupi potoapéAa

2 koutaAiég UNIKa yia TTiToa

+ 18éeg uNikwv yia TTiToa: ENIEG O QETEG, WINOKOPUEVES
QVAEIKTEG TTITIEPIEG, KAUTEPN TTITTEPIA (TTTAI), TIETIEPGVI, TOVOG,
HAYEIPELEVO WINOKOPWEVO KOTOTIOUAO, HOYEIPEREVT pavITapIa
O€ QETEG, TOPATA OE QETEG KTA.

1. Onagre Ta gavtourtg amAwvovTag Ta UNIKA yid TTIToa 0TI KATW
QETEG TOU WwpI0U. MpoabEaTe T poToapéAa Kai Ta UAIKG yia
TTTO0 TIOU EXETE EMAESEI.

2. Wnote yia 4 Aetrtd péxpi va EepownBolv kai va Tépouv
XPUOaoi XpWHA.

3. ZepPipete pe caldTa poka Kal TapUECAva pavTIGUEVN e
ehaidhado kar BaAaapiko id.

KATAZKEY'H ZE XAMHA'H OEPMOKPAZ'IA

Z0oKOAdTa, POUVTOUKIQ KOl PTTpI

o 4 péteg Ywpi PTpIog

15g Koupéva kal KaBoupvTIoPEVa QOUVTOUKIQ

+ 60g umpI o€ QéTeg

+ 159 gokoAdrTa uyeiag e KOPuATIQL

+ MEéN (mpoaipeTikd)

1. BoutupwaoTe T pia Theupd kaBepiag gerag pmmpiog BaAte duo
QETEG OTNV KATW TAGKA.

2. Ondgre 10 GAVTOUITG TOTTOBETWVTAG TO TUPI OTIG KATW QETEG TOU
TTPIOG. ZKOPTTIOTE aTTO TMAVW Ta YOUVTOUKIA KaI TN GOKOAATa
kil picre pePIKEG aTaYOVEG PEAI av BEAETE.

3. ZkemaoTe e TG GAeg U0 QETEG TOU PTTPIOG KaI WATTE yia 3-4
Aemrtd. Ta pmpiog Ba ynBouv ypriyopa.

4. By&Ate Ta a6 TV 0AVTOUITOIEPA GG HE TIPOCOXT yIaTi Tal
Wnuéva oAvToUITS UTTOPET va Kaive TTOAU.
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Mmoukiég MmiokoTwv Bpwpng pe Ppouta - 4 pepideg

Qa xpelaoTei va xpnalloToInaeTe AVTIKOANTIKG XapTi WnaipaTog

yia auth T auvtayn.

+ 1009 Bpuoun

+ 259 peIkTolg aTropoug (Tou Tréve of koAokuBdaTTOPOI Kail O
OOUCOU6aTIOPOI)

+ 509 amoénpapéva epolTa

+ 509 BolTupo

+ 1 koutahid o1pomI

+ 50g powpn Gaapn

1. Bdite ™ Bpwun, TOUG GTTIOPOUG Kall Ta arognpapéva ¢pouTa ae
¢va kat@AnAo doyeio avapeigng. Aiwate 1o BolTupo, To G1pdT
Kal Tn paopn ayapn padi, £ite 1o poUPVO PIKPOKUPATWY EiTE
o€ éva TTUpipayo UTTOA Tavw aTmd pia katoapoAa vepo.

2. Avakatéyte Ta UNIKA Kaha €101 waTe va kahugBei 0An n Bpwpn.
MpoBeppdvete TV TOOTIEPA OCG.

3. TomoBemaTe éva TeTpdywvo KouudT avTikoANTIKOU XapTiou
Ynaiparog emavw otV KaTw TAGka. To koupdr mpémel va
eival Aiyo peyahutepo amo v TAGka.

4. NiaupéaTe 1o peiypa avapeoa oTig TTAGKES, KAEIOTe To KaTTiKI
kal yAaTe yia 6-7 Aetrra.

5. MOAig ynBolv kail TApouV XpUCaQi XpWHA, AQaIPETTE
TIPOCEKTIKA TO XaPTi Kal Ta PTTIOKOTA KAl a@riaTe Ta Val
KPUWOOUV Travw O€ Jia PETAANIKR oxdpa yia Tepitou 1 wpa.
ZekoAAaTE TO AVTIKOANTIKG XOPTi Wnaiparog PO kpuwaouy.

Mmoukiég TpITTANG aTroyywdoug ookoAdTag

+ 759 pahakwpévo Boltupo

* 75g axapn axvn

+ 1 peyaho avyd

+ 609 aAeUpI TIOU POUTKWVEI HOVO TOU

+ 309 kakdo (akévn)

+ 259 KOpuATIa AEUKr ooKoAATa

+ 259 KOpuATIO GOKOAGTa YAACKTOG

+ Mepikég oTayoveg yaa

1. BaAte 10 padakwpévo Boutupo kai T {axapn o€ éva kataAnAo
doxeio avapeIgns kal avakaTéwTe Ta padi péxpr va yivouv éva
ehagppU kal appdTo KpepwdeS peiypa. MpoaBéaTe To auyo Kai
XTUTTAOTE KAAG.

2. Pigre aT0 peiypa 1o aedpi kai 10 kakdo. MpoaBiate Aiyeg
oTay6vES YA Kal T KOMUATI GOKOAATAG, Kal AVaKATEWTE Tal
ehagppd PEXPI va yivouv €va e TO peiya.

3. MpoBepuavete TV T00TIEPA GG,

4. Bahte pia pey@An koutahid peiyparog péoa ot kabe kaut
@OpHa, KAEIOTE TO KOTTAKI Kal WAGTE yial 6-7 AETITa UEXPI va
WYnBolV KaAa.

5. ByaATe T TPOOEKTIKA PE pia OTIGTOUAa amd OIAIKOVN Kall
QQAOTE TO VA KPUWOTOUV.

Ymépoya av eaywBouv ehagpwg (eatd TaoTrahioyéva e {ayapn
ayvn.

EFTYHZH

Mapakahw kpateioTe Ty amodeigh oag kabuwg Ba aag {nmeei yia
omoladnToTe agjwan aTo TAaiclo g Tapodoag eyyinang.

H guokeu auth €xel eyyunan 2 Twv perd Ty ayopd aag, 6TTwg
TepIypdgetal aTo Tapdv EviuTo.

Kard mn didpkeia autig Tng Tepiddou eyyinaong, oy amibavn
TIEPITITWON TTOU 1) GUOKeUR Bev Asitoupyei TTAEOV Adyw
0xedIAOTIKOU 1) KATAOKEUAOTIKOU EAQTTWHATOG, TIAPOKOAW
ETIOTPEWTE T OTO ONHEID AYOPAG, HE TV OTTOBEISH Tag Kal
avtiypao tng mapouaag eyyunong.

Ta dikaiwuara Kai opéAn oo TAaioIo auThg TG Eyyunang eival
emmAéov Twv BeapoBernpévwy 0ag dIKaIWATWY, Ta oTToia

Oev emmnpeadovral amod Ty mapouoad eyyunan. Mévo n Jarden
Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)’) éxel 10
dikaiwpa va aMdder autolg Toug 6poug.

H JCS (Europe) avahaupavel eviog Tng Tepiddou eyyunang

Va ETIOKEVATEI ) VO QVTIKATOOTACEI SwpEV T GUOKEUR,

OTT0I00ATIOTE PEPOG TG GUOKEUNG BPITKETAI VO NV AEITOUPYE

OTwg Ba EmpeETTE, e TV TPoUToBEDN OTI:

+  Ba eidomoinaete eykaipwg 1o anueio ayopdg A T JCS (Europe)
yia 70 TP6BANUa Kai

* 1 OUOKeUN Bev Exel TpoTTOTIOINBE E OTTOIOVANTIOTE TPOTIO 1
gxel utoaTel BAAPN, apaluévn xpran, katéypenaon, EMOKEUR
| TpoTroToinan amoé dopo Tou dev £xel e§ouaiodomnbei aTmo ™
JCS (Europe).

Aut n eyyOnon dev KaAUTITEI EAATTWHATA TTOU TIPOKUTITOUV Adyw

eogahpévng xpriang, BAGRNG, kardxpnang, xprong pe AdBog Taon,

avwrépag Biag, auppaviwy ektog Tou eAéyxou g JCS (Europe),

€TMOKEUN 1} TpoTTOTOINGNG aTé ATopO Tou BV £xel e5ouaiodotnBel

amé v JCS (Europe) 1 av dev £xouv akoouBnBei o1 0dnyieg

xpnong. Emiong, n eyyinon aut dev kahuTer puaikég @BOpES,

ou TepiAapBavouy Kai xwpig va mrepiopicovral aTo eEAagpu

EeBwplaopa kai TIg ypATaOUVIEG.

Ta dikaiwyara 1o TAAICI0 AUTAG TNG £yyUNaNg 10XUOUV OVO Yial

TOV apX1KO AyopaoTr Kal dev ETEKTEIVOVTAI O EUTIOPIKN 1) dNpdTIa

xpfion.

Edv n ouokeur oag mepiAapBaver eyyunon 1 yparm eyyunon

kaArg Aeitoupyiag GUYKEKPIPEVA yIa T XWpa OaG, TAPAKAAW

avaTpégTe aTOUG 6POUG Kall TIG TTPOUTTOBETEIG TG €V Adyw

1ox0ouaag eyyunong fj ypatmg eyyinang kahdg Aeiroupyiag i

ETTIKOIVWVAOTE | TOV TOTTIKG £§ouaiodotnuévo TTwANT oag yia

TIEPIOTOTEPES TTANPOPOPIEG.

AoBAnTa NAEKTPIKWY TTPOi6VTWY deV Ba TTPETEN va ammoppiTrTovTal

Ve Ta oIKIak@ amoppippara. MapakaAw Kavte avakikAwaon otav

UTTAPXOUV eyKATAOTATEIS. ZTEiATE pag e-mail oTn dielBuvan

enquiriesEurope@jardencs.com yia mepioadTepeG TANPOPOPiES

avakUkAwaong kai TAnpo@opieg yia Ta amdBAnTa nAekTpikoU Kai

nAekTpovikoU e§omAiouou.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle, SK8 3GQ, UK
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Breville

UK: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Cheadle Royal Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com
Tel: +44 (0)161 621 6900

France: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
420 Rue D’Estienne D'Orves, 92700 Colombes, France
email: serviceinfoFrance@jardencs.com
Téléphone: +33 (0)1 49 64 20 60

Espaiia: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Edif. Vazquez Krasnow
C/ Camino de la Zarzuela, 21
1°- Oficina 1B, 28023 — Aravaca, Madrid, Espafia
TIf: +34 90 251 55 88

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.breville.eu
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