®

Keeps food Fresh

Longer*

€ FoodSaver

Reference Guide

Handheld Vacuum Sealer

For more usage tips and safety information, please refer to this Reference Guide or visit our website at www.foodsavereurope.com.

*Compared to other non-vacuum storage methods.

www.foodsavereurope.com
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IMPORTANT SAFEGUARDS
SAVE THESE INSTRUCTIONS

Do not use with any
accessory not recommended
by the appliance
manufacturer as this may
result in fire, electric shock
or injury to persons.

When using electrical
appliances, basic safety
precautions should always be
followed to reduce the risk

of fire, electric shock, and/

or injury to persons including
the following:

1. Read all instructions before
using this product.

2. To protect against electric
shock, do not place or immerse
cord, plugs, or charging dock
and Handheld Vacuum Sealer
in water or other liquid. To clean
reservoir empty and wash
in warm soapy water. Air dry
before replacing (see Cleaning
Section).

3. This appliance can be used
by children aged 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand
the hazards involved. Children
shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance
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shall not be made by children
without supervision.

4. Unplug from outlet before
putting on or taking off parts
and before cleaning. To
disconnect, unplug power cord
from outlet. Do not disconnect
by pulling on cord.

5. If the supply cord is damaged,
it must be replaced by a special
cord or assembly available from
the manufacturer or its service
agent. This appliance is only
to be used with the charger
adaptor provided with the
appliance.

6. Do not operate the appliance
if it malfunctions or has been
damaged in any manner.

7. Do not use this appliance
out doors. Do not use for
commercial purposes.
Household use only. Only use
the appliance for its intended
use.

8. Do not let cord hang over edge
of table or counter, or touch hot
surfaces.

9. Place cord where it cannot be
tripped over, pulled on, cause
user to become entangled with,
especially by children, or cause
the appliance to be overturned.

10.Do not place on or near wet
surfaces, or heat sources such
as a hot gas or electric burner,
or heated oven. Always use
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appliance on a dry, stable, level c. Ensure the zipper is closed
surface. securely and no food debris
11. Always attach plug to appliance is trapped in the zipper.
first, then plug cord into outlet Food trapped in the zipper
(for appliances with detachable can create a leak which
cords). may cause the bag to loose
12.Vacuum packaging is NOT a vacuum over time.
substitute for refrigeration or 3. Reservoir must be in
freezing. Any perishable foods place during operation of
that require refrigeration must FoodSaver® Zipper Bags
still be refrigerated or frozen and Fresh Containers. For
after vacuum packaging. To use with FoodSaver® Bottle
avoid possible illness, do not Stoppers, Canisters and other
reuse bags after storing raw accessories, remove reservoir
meats, raw fish or greasy foods. and seal using the accessory

port.
4. When using containers,
remember to leave 2.5cm of
IMPORTANT TIPS space at top of container.

. WWW.FOODSAVEREUROPE.COM
1. For best results, use only with

FoodSaver® Brand Vacuum

é'opﬁgi n%?gs and Fresh Congratulations...
2. When vacuum packaging zipper  You are about to enjoy the freshness benefits of
bags, small amounts of liquids FoodSaver® Handheld Vacuum System. For

- years, the FoodSaver® Vacuum Sealing System
crumbs or food particles can be has helped millions of households keep food

inadvertently pulled into the Valve, fresh longer in the refrigerator, and cupboard.

creating a possible air leak. To The Handheld Vacuum System is designed tor®
i inae remove air from specially designed FoodSave
prevent this, follow these t'PS- . vacuum zipper bags and containers. The
a. For soups, sauces and liquids:  Handheld Vacuum System is compact and
use a container and then convenient for everyday use.

place in refrigerator. Sealing
liquid in Zipper Bags is NOT
recommend.

b. For powdery or fine-grained
foods:
Avoid overfilling bags or use
a container. You can also
place a coffee filter or paper
towel on top of the food
beneath valve before vacuum
packaging.
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Guidelines for Vacuum
Packaging

Vacuum Packaging & Food Safety

The vacuum packaging process extends the life of foods by
removing most of the air from sealed zipper bags and containers,
thereby reducing oxidation, which affects nutritional value, flavour
and overall quality. Removing air can also inhibit growth of
microorganisms, which can cause problems under certain
conditions:

Mould - Easily identified by its fuzzy characteristic. Mould cannot
grow in a low oxygen environment, therefore vacuum packaging
can slow the growth of mold.

Yeast — Results in fermentation, which can be identified by smell
and taste. Yeast needs water, sugar and a moderate temperature
to grow. It can also survive with or without air. Slowing the growth of
yeast requires refrigeration, while freezing stops it completely.

Bacteria — Results in an unpleasant odour, discoloration and/or
soft or slimy texture. Under the right conditions, Clostridium
botulinum (the organism that causes Botulism) can grow without
air and sometimes cannot be detected by smell or taste. Although
it is extremely rare, it can be very dangerous. To preserve foods
safely, it is critical that you maintain low temperatures.

Vacuum packaging is NOT a substitute for refrigeration or freezing
and it cannot reverse the deterioration of foods. It can only slow
down the changes in quality. It is difficult to predict how long foods
will retain their top-quality flavour, appearance or texture because
it depends on age and condition of the food on the day it was
vacuumed packaged.

Food Safety Warning

Use fresh, perishable foods soon after purchase. Even under
proper storage conditions, foods lose freshness and nutritive value
if they are stored too long.

Food Preparation Tips

Hard Cheeses:
To keep cheese fresh, vacuum package it after each use.

IMPORTANT: Soft cheeses should never be vacuum
packaged.

Baked Goods:
To vacuum package soft or airy baked goods, we recommend
using a FoodSaver® Container so they will hold their shape.

Instructions

Charging Your Handheld Vacuum Appliance: Before
using the appliance for the first time please charge it for at least
24 hours. Failure to do so will reduce the product’s battery life.
Charging Indicator Light remains illuminated when appliance is
plugged in and does not indicated charge level.

Note: Unit should be charged for 24 hours every 6 months to
maintain battery life.

IMPORTANT: Should liquid be collected in the reservoir, stop
vacuuming and remove the reservoir to empty and clean it.
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Sealing FoodSaver® Vacuum Zipper Bags

Step 1

Fill and Seal Bag

Place food in FoodSaver® Zipper Bag. Lay Zipper Bag flat with
grey circle facing upwards and slide fingers across zipper to close
bag.

Step 2

Remove Air from Bag

Press Handheld Vacuum Sealer over grey circle on bag and press
the vacuum button until air is removed from bag. Release the button
to stop vacuum.

Step 3
Store
Place bag with food into refrigerator or cupboard.

Sealing FoodSaver® Fresh Containers

Step 1

Fill and Close

Set FoodSaver® Fresh Container on a flat surface and place food in
tray. Place lid on top and apply pressure with both hands to secure
into place.

Step 2

Remove Air

Press Handheld Vacuum Sealer over green valve on container lid.
Press Vacuum Button on unit and vacuum for 10 seconds after the
dimple has been depressed.

Step 3
Store
Place Container with food into refrigerator, or cupboard.

Sealing FoodSaver® Accessories

Step 1

Connect Accessory

Remove clear reservoir from the main housing of the unit. Attach
accessory port to the accessory.

Step 2
Remove Air
Press Vacuum Button and vacuum for 10-20 seconds.

Step 3
Store
Place accessory in the refrigerator or cupboard.
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Features of your Handheld Care, Cleaning &
Vacuum System Troui)leshootmg

Care & Cleaning

1. Always unplug appliance before cleaning.

2. Do not immerse the charging dock, power cord and charger or
the Handheld Vacuum Sealer in water or any other liquid.

3. Avoid using abrasive products or materials to clean any
appliance components. These cleaners can scratch the surface
and damage the black foam rubber pads.

4. Use a mild dish washing soap and a warm, damp cloth to wipe
away food residue inside or around components.

5. Empty Reservoir after each use. Wash in warm soapy water. Air
dry before replacing.

IMPORTANT:

To remove Reservoir from FoodSaver®: while holding Handheld

Vacuum Sealer with one hand pull clear Reservoir away from

main housing of unit.

The FoodSaver® Fresh Zipper Bags should be used for fresh storage

only (in the refrigerator or cupboard) and not in the freezer. Do not

use to vacuum seal liquids.

If vacuuming moist foods, ensure that the liquid does not reach

the zipper bag valve and check and clean the appliance reservoir

when needed.

FoodSaver® Fresh Containers

1. The Container Base and Lid can be safely washed in the top

rack of the dishwasher. You can also wash both pieces in
warm, soapy water; rinse well and dry thoroughly. The Vacuum
Valve Cover and Gasket can be washed in warm, soapy water;
rinse well and dry thoroughly.

. FoodSaver® Containers are microwave safe for reheating only,

not for cooking.

\S)

Troubleshooting

Vacuum sealer does not start when start Button is

pressed:

1. Ensure vacuum sealer is charged.

Vacuum Sealer starts but bag does not tighten

around food:

1. Ensure zipper is firmly closed. Slide fingers across entire zipper.

2. Air valve is not on flat surface. Reposition bag so the Air Valve
lies flat on counter with no food under Air Valve.

Vacuum Nozzle and Air Valve are not making secure

contact:
1. Ensure Vacuum Nozzle is centred over the grey circle and
Q Vacuum Button placed flat on Air Valve. Apply moderate pressure.
) ) ) A|r was removed from the bag, but now air has re-entered:
© Charging Indicator Light . Examine zipper and valve of bag. Food debris in zipper or
. . valve may cause leakage and allow air to enter.
@ Ergonomic Design 2. Sometimes moisture or food material along seal edges of the
. . zipper or beneath the valve prevents bag from sealing properly.
0 Reservoir (Removable for easy cleaning) Wipe the inside of bag around zipper and beneath value and
; attempt to reseal.
G Charglng Contacts 3. If you are vacuum packaging sharp food items, bag may have
o Accessory Port been punctured. Use a new bag if there is a hole. Cover sharp
food items with a soft cushioning material, such as a paper
@ Charging Dock towel, and reseal.

The FoodSaver® Fresh Container will not vacuum:

1. Ensure the gasket on inside of lid is free from food and debris.
Remove the valve cover and check to see if there is any debris
in the valve. Clean the valve thoroughly periodically after usage.
Ensure lid is firmly pressed down onto the base tray.
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Guarantee

Please keep your receipt as this will be required for any claims
under this guarantee.

This appliance is guaranteed for 2 years after your purchase as
described in this document.

During this guaranteed period, if in the unlikely event the
appliance no longer functions due to a design or manufacturing
fault, please take it back to the place of purchase, with your till
receipt and a copy of this guarantee.

The rights and benefits under this guarantee are additional to
your statutory rights, which are not affected by this guarantee.
Only Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS
(Europe)”) has the right to change these terms.

JCS (Europe) undertakes within the guarantee period to repair
or replace the appliance, or any part of appliance found to be
not working properly free of charge provided that:

e you promptly notify the place of purchase or JCS (Europe) of
the problem; and

e the appliance has not been altered in any way or subjected
to damage, misuse, abuse, repair or alteration by a person
other than a person authorised by JCS (Europe).

Faults that occur through, improper use, damage, abuse,

use with incorrect voltage, acts of nature, events beyond

the control of JCS (Europe), repair or alteration by a person

other than a person authorised by JCS (Europe) or failure to

follow instructions for use are not covered by this guarantee.

Additionally, normal wear and tear, including, but not limited

to, minor discoloration and scratches are not covered by this

guarantee.

The rights under this guarantee shall only apply to the original
purchaser and shall not extend to commercial or communal use.

If your appliance includes a country-specific guarantee or
warranty insert please refer to the terms and conditions of such
guarantee or warranty in place of this guarantee or contact your
local authorized dealer for more information.

Waste electrical products should not be disposed of with
Household waste. Please recycle where facilities exist. E-mail
us at enquiriesEurope @jardencs.com for further recycling and
WEEE information.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom [ ]
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Conserve les aliments frais
plus longtemps*

€ FoodSaver

Guide de référence

Appareil de mise sous
vide portatif

Vous trouverez des conseils d'utilisation et des consignes de sécurité dans la présente notice d'utilisation. Vous pouvez
également consulter notre site Web www.foodsavereurope.com.

*Par rapport aux méthodes d’emballage classiques.

www.foodsavereurope.com
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| ® |
IMPORTANTES CONSIGNES DE SECURITE

CONSERVEZ CETTE NOTICE D'UTILISATION

d'avoir été formés a son utilisation
correcte et de comprendre les
risques encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec l'appareil.
Les opérations de nettoyage et
d'entretien ne doivent pas étre
effectuées par des enfants sans
surveillance.

Débranchez l'appareil avant
d'installer ou de retirer des
accessoires et avant de le nettoyer.

L'utilisation de cet appareil
avec des accessoires non
recommandés par le fabricant
est susceptible de présenter
des risques d'incendie, de
décharge électrique ou de
blessure.

Lors de l'utilisation d'appareils
électriques, veillez a toujours 4.
respecter les consignes de
sécurité élémentaires pour

®

réduire les risques d'incendie,
de décharge électrique ou de
blessure, a savoir :

1.

2.

Lisez toutes les instructions avant
d'utiliser I'appareil.

Pour éviter les décharges
électriques, veillez a ne pas placer
ni plonger le cordon d'alimentation,
les fiches électriques ou le socle
de charge et l'appareil de mise
sous vide portatif dans de I'eau

ou tout autre liquide. Pour nettoyer
le réservoir, videz-le et lavez-le

a l'eau chaude additionnée de
produit vaisselle. Laissez-le sécher
a l'air libre avant de le remettre

en place (voir section Entretien,
nettoyage et dépannage).

Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants a partir de 8 ans,

ainsi que par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles
ou intellectuelles réduites, ou
encore des personnes nayant
aucune connaissance ou
expérience du produit, a condition

VS81192X_19MLM1(EMEA).indd 7

Sortez la fiche de la prise murale
pour débrancher lappareil. Ne
tentez pas de déconnecter
I'appareil en tirant sur le cordon.

. Si le cordon d'alimentation est

endommageé, il doit étre remplacé
par un cordon ou un élément
prévu a cet effet, disponible aupres
du fabricant ou d'un centre de
réparation agréé. Veillez a utiliser
I'appareil avec I'adaptateur de
charge fourni uniquement.

. N'utilisez pas l'appareil s'l ne

fonctionne pas correctement ou
s'l a été endommagé de quelque
maniére que ce soit.

N'utilisez pas cet appareil a
I'extérieur. N'utilisez pas cet
appareil a des fins commerciales,
car il est réservé a une utilisation
domestique. N'utilisez pas cet
appareil a des fins autres que
celles auxquelles il est destiné.

. Ne laissez pas le cordon

d'alimentation pendre de la table
ou du plan de travail sur lequel
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I'appareil est posé. Veillez a ce
qu'il ne touche pas de surfaces
chaudes.

Placez le cordon d'alimentation

a un endroit ou personne n'est
susceptible de trébucher ou de tirer
dessus, de se prendre les pieds
dedans (en particulier les enfants)
ou de risquer de renverser l'appareil.

10.Ne placez pas l'appareil sur ou

1.

a proximité de surfaces humides
ou de sources de chaleur telles
gu'une cuisiniére a gaz, une
plaque de cuisson électrique ou
un four en marche. Veillez a utiliser
I'appareil sur une surface seche,
stable et plane.

Connectez le cordon d'alimentation
a l'appareil avant de le brancher a la
prise murale (appareils équipés d'un
cordon d'alimentation amovible).

12.L'emballage sous vide NE

remplace PAS la réfrigération

ou la congélation. Tout aliment
périssable a conserver au
réfrigérateur doit étre réfrigéré ou
congelé apres avoir été emballé
sous vide. Pour éviter les risques
de maladies, ne réutilisez pas

les sacs dans lesquels ont été
emballés de la viande crue, du
poisson cru ou des aliments gras.

CONSEILS
IMPORTANTS

Pour obtenir les meilleurs résultats,
n'utilisez que des sacs a glissiere
et des boites alimentaires de
marque FoodSaver®.

. Lorsque vous emballez sous vide

des aliments dans des sacs a
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glissiere, de petites quantités de

liquides, de miettes ou de particules

alimentaires risquent d'étre aspirées
accidentellement dans la valve, d'ou
un risque de fuite d'air. Pour éviter
que cela ne se produise, suivez les
conseils suivants :

a. Soupes, sauces et liquides :
Utilisez une boite alimentaire
et placez-la au réfrigérateur.
L'utilisation de sacs a
glissiere pour la conservation
hermétique de liquides n'est
PAS recommandeée.

b. Aliments en poudre ou en
grains fins : Evitez de trop
remplir les sacs ou utilisez une
boite alimentaire. Vous pouvez
également placer un filtre a café
ou une feuille de papier absorbant
sur les aliments sous la valve
avant de faire le vide.

c. Assurez-vous que la glissiere est
bien fermée et qu'elle ne contient
pas de débris alimentaires. La
présence d'aliments pris dans la
glissiére peut provoquer une fuite
susceptible d'entrainer a terme
I'entrée d'air dans le sac.

. Le réservoir doit étre remis en

place lors de Iutilisation de sacs a
glissiere et de boites alimentaires
FoodSaver®. Si vous utilisez des
bouchons, des bocaux ou d'autres
accessoires FoodSaver®, sortez

le réservoir et soudez les aliments
sous vide a l'aide du raccord
d'accessoire.

. Si vous utilisez des boites

alimentaires, veillez a laisser 2,5 cm
d'espace dans le haut de la boite.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM
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Félicitations...

Vous allez maintenant découvrir les avantages de fraicheur de
I'appareil de mise sous vide portatif FoodSaver®. Depuis des
années, |'appareil de mise sous vide portatif FoodSaver® aide des
millions de ménages a conserver les aliments frais plus
longtemps au réfrigérateur ou dans un placard. L'appareil de mise
sous vide portatif a pour objectif d'extraire I'air des sacs a
glissiere et des boites alimentaires FoodSaver® spécialement
congus a cet effet. Compact et pratique, il est parfaitement adapté
a une utilisation quotidienne.

Directives d'emballage
sous vide

Mise sous vide et sécurité alimentaire

Le processus d'emballage sous vide prolonge la durée de vie des
aliments en extrayant la majorité de I'air des boites alimentaires et
des sacs a glissiere fermés hermétiquement. Il se produit ainsi
une réduction de I'oxydation qui affecte la valeur nutritive, la
saveur et la qualité globale des aliments. L'extraction de I'air
permet également de freiner le développement des micro-
organismes, qui donnent parfois naissance a des problémes dans
certaines conditions :

Moisissures — Faciles a identifier de par leur apparence
poudreuse. Les moisissures ne se développent pas dans un
environnement faible en oxygéne. C'est pourquoi I'emballage sous
vide peut ralentir leur apparition.

Levures — Donnent lieu a une fermentation facile a identifier par
son odeur et son go(t. Les levures ont besoin d'eau, de sucre et
d'une température relativement élevée pour se développer. Elles
survivent avec ou sans air. La réfrigération ralentit le
développement des levures, tandis que la congélation l'arréte
completement.

Bactéries — Caractérisées par une odeur désagréable, une
décoloration et/ou une texture molle ou visqueuse. Si les
conditions le permettent, le Clostridium botulinum (organisme
responsable du botulisme) peut se développer sans air et n'est
pas toujours détectable a I'odeur ou au goat. Bien qu'il soit
extrémement rare, il peut étre trés dangereux. Pour maintenir la
fraicheur des aliments en toute sécurité, il est impératif de les
conserver a basse température.

L'emballage sous vide NE remplace PAS la réfrigération ou la
congélation et ne peut pas inverser la détérioration des aliments.
Il ne fait que ralentir leur évolution qualitative. Il est difficile de
prédire combien de temps les aliments conserveront leur saveur,
leur apparence ou leur texture optimale, car leur évolution est
tributaire de la fraicheur et de I'état des aliments le jour ou ils ont
été emballés sous vide.

Sécurité alimentaire - Avertissement

Utilisez les aliments frais périssables peu de temps apres les
avoir achetés. Méme s'ils sont correctement emballés, les
aliments perdent de leur fraicheur et de leur valeur nutritive si
vous les conservez trop longtemps.
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Conseils de préparation des aliments

Fromages a pate dure :
Pour garder le fromage frais, emballez-le sous vide aprés chaque
utilisation.

IMPORTANT : Ne conservez jamais sous vide les
fromages a pate molle.

Petits pains, biscuits et autres patisseries :

Pour conserver sous vide les petits pains, biscuits et autres
patisseries, il est recommandé d'utiliser des boites alimentaires
FoodSaver® afin qu'ils ne se brisent pas.

Instructions

Comment charger votre appareil de mise sous vide
portatif : Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois,
chargez-le pendant au moins 24 heures. Vous augmenterez
ainsi la durée de vie de sa batterie. Le voyant de charge reste
allumé tant que I'appareil est branché et n'indique pas le niveau
de charge.

Remarque : I'appareil doit étre chargé pendant 24 heures tous
les 6 mois pour garantir la durée de vie de sa batterie.
IMPORTANT : Si du liquide s'accumule dans le réservoir,
arrétez la mise sous vide et sortez le réservoir pour le vider et le
nettoyer.

Fermeture hermétique des sacs de mise sous
vide a glissiere FoodSaver®

Etape 1

Remplissage et soudure d'un sac

Placez les aliments dans le sac a glissiere FoodSaver®. Posez
a plat le sac a glissiere en orientant le cercle gris vers le haut et
faites glisser vos doigts d'un bout a l'autre de la glissiere pour le
fermer.

Etape 2

Extraction de l'air du sac

Positionnez I'appareil de mise sous vide portatif sur le cercle gris
du sac et appuyez sur la touche de mise sous vide jusqu'a ce
que l'air soit extrait du sac. Relachez la touche pour arréter la
mise sous vide.

Etape 3

Entreposage

Placez le sac contenant les aliments au réfrigérateur ou dans un
placard.

Fermeture hermétique des boites alimentaires
FoodSaver®

Etape 1

Remplissage et fermeture

Posez la boite alimentaire FoodSaver® sur une surface plane et
placez dedans les aliments. Posez le couvercle sur la boite et
appuyez dessus a l'aide des deux mains pour le mettre
fermement en place.

Etape 2

Extraction de l'air

Positionnez I'appareil de mise sous vide portatif sur la valve
verte figurant sur le couvercle de la boite. Appuyez sur la touche
de mise sous vide de l'appareil et mettez-le sous vide pendant
10 secondes apres que l'indicateur de mise sous vide est devenu
concave.

Etape 3

Entreposage

Placez la boite contenant les aliments au réfrigérateur ou dans
un placard.
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Fermeture hermétique des accessoires caractéristiques de
FoodSaver® ' - -
) I'appareil de mise sous
Etape 1 - -
Connexion de l'accessoire V|de portatlf

Sortez le réservoir transparent du boitier principal de I'appareil.
Connectez le raccord d’accessoire a l'accessoire.

Etape 2

Extraction de l'air

Appuyez sur la touche de mise sous vide et effectuez une mise
sous vide pendant 10 a 20 secondes.

Etape 3
Entreposage
Placez I'accessoire au réfrigérateur ou dans un placard.

@ Touche de mise sous vide

© Voyant de charge

@ Conception ergonomique

© Réservoir (amovible pour un nettoyage facile)
@ Contacts de charge

@ Raccord d’accessoire

© Socle de charge

-10-
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Entretien, nettoyage et
dépannage
Entretien et nettoyage

. Veillez a débrancher I'appareil avant de le nettoyer.

. Veillez a ne pas plonger le socle de charge, le cordon

d'alimentation, le chargeur ou I'appareil de mise sous vide

portatif dans de I'eau ou tout autre liquide.

N'utilisez pas de détergents ou de matériaux abrasifs pour

nettoyer tout composant de I'appareil. Ces produits peuvent

rayer la surface de I'appareil et endommager les coussinets en
caoutchouc mousse noirs.

. Utilisez un produit vaisselle doux et un chiffon trempé dans de
I'eau chaude pour enlever les résidus alimentaires a l'intérieur
ou autour des composants de I'appareil.

. Videz le réservoir aprés chaque utilisation. Nettoyez-le a I'eau
chaude additionnée de produit vaisselle. Laissez-le sécher a l'air
libre avant de le remettre en place.

IMPORTANT :

Pour sortir le réservoir de I'appareil FoodSaver®: en tenant d'une
main l'appareil de mise sous vide portatif, dégagez le réservoir du
boitier principal.

Les sacs a glissiére FoodSaver® sont réservés a la conservation
au frais des aliments (réfrigérateur ou placard) et ne doivent pas
étre placés au congélateur. Ne les utilisez pas pour conserver
sous vide des liquides.

Si vous mettez sous vide des aliments a forte teneur en humidité,

assurez-vous que le liquide n'atteint pas la valve du sac de mise sous

vide a glissiére. Vérifiez et nettoyez au besoin le réservoir de I'appareil.

Boites alimentaires FoodSaver®

1. La boite et son couvercle passent au lave-vaisselle, dans le
panier supérieur. Vous pouvez également laver la boite et son
couvercle a I'eau chaude additionnée de produit vaisselle, puis
les rincer et les sécher soigneusement. Vous pouvez laver le
couvercle de la valve de mise sous vide et le joint d’étanchéité
a l'eau chaude additionnée de produit vaisselle, puis les rincer
et les sécher soigneusement.

. Les boites alimentaires FoodSaver® passent au micro-ondes
pour réchauffer les aliments, mais non pour les cuire.

SN

N
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Résolution des problemes

L'appareil de mise sous vide ne démarre pas lorsque
vous appuyez sur la touche de mise en marche :
1. Assurez-vous que l'appareil de mise sous vide est chargé.

L'appareil de mise sous vide démarre, mais le sac

n'épouse pas la forme de son contenu :

1. Assurez-vous que la glissiére est bien fermée. Faites glisser
vos doigts d'un bout a l'autre de la glissiére.

2. La valve d'air ne repose pas sur une surface plane. Modifiez
la position du sac afin que la valve d'air repose a plat sur le
plan de travail et assurez-vous qu'il n'y a pas d'aliments sous
la valve.

La buse d'aspiration et la valve d'air ne sont pas en

contact direct :

1. Assurez-vous que la buse d'aspiration est centrée sur le cercle
gris et qu'elle est placée a plat sur la valve d'air. Exercez une
pression modérée.

L'air a été extrait du sac, mais a a nouveau pénétré

dans ce dernier :

1. Examinez la glissiére et la valve du sac. Il est possible que la
présence de débris alimentaires dans la glissiere ou la valve
soit responsable des fuites et laisse pénétrer l'air.

2. Il arrive que la présence d'humidité ou de débris alimentaires
le long de la glissiére ou sous la valve empéche la fermeture

VS81192X_19MLM1(EMEA).indd 11

-11-

hermétique du sac. Essuyez l'intérieur du sac autour de la
glissiere et sous la valve et tentez a nouveau de le fermer
hermétiquement.

3. Si vous mettez sous vide des aliments aux arétes saillantes, il
est possible que le sac ait été perforé. Si tel est le cas, utilisez
un nouveau sac. Enveloppez les aliments aux arétes saillantes
dans un matériau doux tel que des feuilles de papier absorbant
et fermez a nouveau hermétiquement le sac.

Il est impossible de fermer hermétiquement la boite

alimentaire FoodSaver® :

. Assurez-vous que le joint d’étanchéité a l'intérieur du couvercle
ne contient ni aliments, ni débris. Sortez le couvercle de la
valve pour vérifier que celle-ci ne contient pas de débris.
Nettoyez soigneusement la valve a fréquence réguliére aprés
utilisation. Veillez a appuyer fermement le couvercle sur la
base de la boite.

—_

Garantie

Veuillez conserver votre ticket de caisse, il vous sera demandé
lors de toute réclamation sous garantie.

Cet appareil est garanti 2 ans a partir de la date d’achat, comme
indiqué dans le présent document.

Dans le cas peu probable d’'une panne résultant d’un défaut de
conception ou de fabrication au cours de la période de garantie,
veulillez rapporter 'appareil au magasin ou vous I'avez acheté
avec votre ticket de caisse et une copie de cette garantie.

Vos droits statutaires ne sont aucunement affectés par cette
garantie. Seul Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited («
JCS (Europe) ») peut modifier ces dispositions.

JCS (Europe) s’engage a réparer ou remplacer gratuitement,
pendant la période de garantie, toute piece de I'appareil qui se
révele défectueuse sous réserve que :

* vous avertissiez rapidement le magasin ou JCS (Europe) du
probleme ; et

* lappareil nait pas été altéré de quelque maniére que ce soit
ou endommagé, utilisé incorrectement ou abusivement, ou
bien réparé ou altéré par une personne autre qu’une per-
sonne agréée par JCS (Europe) Products Europe.

Cette garantie ne couvre pas les défauts liés a une utilisation

incorrecte, un dommage, une utilisation abusive, 'emploi d’'une

tension incorrecte, les catastrophes naturelles, les événements
hors du contréle de JCS (Europe), une réparation ou une altération
par une personne autre qu’une personne agréée par JCS (Europe)
ou le non-respect des instructions d'utilisation. De plus, cette
garantie ne couvre pas non plus I'usure normale, y compris, mais
sans limitation, les petites décolorations et éraflures.

Cette garantie s’applique uniquement a I'acheteur d’origine et elle
n’étend aucun droit a toute personne acquérant I'appareil pour un
usage commercial ou communal.

Si votre appareil est accompagné d’une garantie locale ou

d’une carte de garantie, veuillez en consulter les dispositions et
conditions en vigueur, ou vous adresser a votre revendeur local
pour en savoir plus.

Les déchets d’équipement électrique ne doivent pas étre
mélangés aux ordures ménageéres. Veuillez recycler si vous en
avez la possibilité. Envoyez-nous un email & enquiriesEurope @
jardencs.com pour plus d’informations sur le recyclage et la
directive WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

United Kingdom
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@ FOOdSEl jar ‘?';ilitsl_ce:;)]egsmittel langer
Handbuch

Handvakuumierer

Weitere Nutzungs- und Sicherheitshinweise finden Sie in diesem Handbuch oder auf unserer Website unter
www.foodsavereurope.com.

* Im Vergleich zu anderen Aufbewahrungsmethoden ohne Vakuumverpackung

www.foodsavereurope.com
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
ANWEISUNGEN BITTE AUFBEWAHREN

Verwenden Sie das Gerat
nicht mit Zubehor, das

nicht vom Geratehersteller
empfohlen wurde, da dies zu
Branden, Stromschlagen oder
Personenschaden fiihren kann.

Bei der Verwendung

von Elektrogeraten

missen grundlegende
VorsichtsmaBnahmen befolgt
werden, um das Risiko von
Branden, Stromschlagen
oder Personenschaden zu
verringern. Beachten Sie u. a.
folgendes:

1. Bitte lesen Sie vor Verwendung
des Geréts alle Anweisungen.

2. Zum Schutz vor Stromschlagen
dirfen Netzkabel, Stecker,
Ladestation und Handvakuumierer
nicht in Wasser oder andere
FlUssigkeiten getaucht werden.
Um den Sammelbehélter zu
reinigen, entleeren Sie ihn und
spulen Sie ihn mit warmen
Seifenwasser. Lassen Sie ihn an
der Luft trocknen, bevor Sie ihn
wieder anbringen (siehe Abschnitt
zur Reinigung).

3. Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt

‘ VS81192X_19MLM1(EMEA).indd 13
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werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Geréts
unterwiesen wurden und die

damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerét spielen. Reinigung

und Benutzerwartung dirfen nicht
durch Kinder ohne Beaufsichtigung
durchgeflhrt werden.

. Ziehen Sie den Stecker heraus,

bevor Sie Teile anbringen oder
abnehmen oder das Geréat
reinigen. Um das Gerat vom Netz
zu trennen, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose. Ziehen Sie
zum Herausziehen des Steckers
nicht am Netzkabel, sondern
fassen Sie den Stecker an.

. Ist das Netzkabel beschadigt,

muss es durch ein spezielles
Kabel oder Bauteil ersetzt
werden, das vom Hersteller
oder Kundendienst erhaltlich

ist. Dieses Gerat darf nur mit
dem mitgelieferten Ladeadapter
verwendet werden.

. Verwenden Sie das Gerét nicht,

wenn es nicht richtig funktioniert
oder in irgendeiner Weise
beschadigt ist.

 Verwenden Sie dieses Geréat

nicht im Freien. Es darf nicht fir
gewerbliche Zwecke verwendet
werden. Nur fir den Hausgebrauch
bestimmt. Das Gerat darf nur

4/24119 2:22 PM ‘
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flr den vorgesehenen Zweck
verwendet werden. WICHTIGE TIPPS
8. Das Netzkabel darf nicht Gber den
Tisch- oder Arbeitsflachenrand
héngen und nicht mit heif3en
Oberflachen in Kontakt kommen. : .
Frischebeutel sowie

9. Legen Sie das Netzkabel so Frischebehalter der Marke
hin, dass es keine Stolperfalle FoodSaver®.

darstellt, nicht daran gezogen .
werden kann, Benutzer (vor allem 2+ Beim Vakuumverpacken
Kinder) sich nicht darin verwickeln in wiederverschlieBbaren
kdnnen und das Gerat nicht zum Frischebeuteln kénnen kleine

Umkippen gebracht werden kann. Flussigkeitsmengen, Krimel oder
10.Es darf nicht auf oder in die Lebensmittelteilchen versehentlich

Nahe von nassen Oberflachen in das Ventil gesaugt werden,
oder Warmequellen wie heiBen sod da'_s,s mogllchenL/Jvelsag Luft
Gas- oder Elektroherdplatten oder ein nn_gen t?r:‘ni mS.'e‘Z.Zu
Ofen gestellt werden. Das Gerét vermeiaen, belolgen sie diese

1. Um optimale Ergebnisse zu
erzielen, verwenden Sie bitte
nur wiederverschlie3bare

muss immer auf einer trockenen, Tipps:
stabilen und ebenen Oberflache a. Fu"r S_uppgn, Saucen und
verwendet werden. Flussigkeiten:

Verwenden Sie einen
Behélter und stellen Sie ihn
dann in den Kuhlschrank.
Das Vakuumverpacken

11. SchlieBBen Sie immer zuerst das
Netzkabel an das Gerat an und
stecken Sie erst dann den Stecker
in die Steckdose (bei Geraten mit e

von Flussigkeiten in

abnehmbarem Netzkabel). : :
. . wiederverschlie3baren Beuteln
12.Eine Vakuumverpackung ist KEIN wird NICHT empfohlen.

Ersatz fUr die Aufbewahrung
im Kihl- oder Gefrierschrank.
Verderbliche Lebensmittel, die
gekuhlt aufbewahrt werden

b. Fur pulverférmige oder
feinkornige Lebensmittel:
Uberfullen Sie den Beutel

miissen, miissen auch nach der nicht oder verwenden Sie
Vakuumverpackung gekihlt oder einen Behalter. Sie konnen
tiefgekiihlt gelagert werden. Um vor der Vakuumverpackung
Erkrankungen Vorzubeugen, aUCh elner] Kaffeeflltel’ oder .
verwenden Sie Beutel nicht erneut, ein Blatt Kichenpapier auf die
nachdem Sie rohes Fleisch, rohen Lebensmittel unterhalb des
Fisch oder fettige Lebensmittel Ventils legen.

darin aufbewahrt haben.

-14-
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c. Vergewissern Sie sich,
dass der Beutel fest
verschlossen ist und sich
keine Lebensmittelrlickstande
im Reilverschluss
verfangen haben. Wenn
sich Lebensmittelpartikel im
Reilverschluss befinden, kann
der Beutel undicht werden
und es kann mit der Zeit Luft
eindringen.

3. Wahrend der Verwendung
von wiederverschliebaren
Frischebeutel und
Frischebehéltern von FoodSaver®
muss der Sammelbehalter
angebracht sein. Wenn Sie
Flaschenverschlisse, Dosen
und andere Zubehorteile von
FoodSaver® verwenden, nehmen
Sie den Sammelbehélter
ab und verwenden Sie
den Zubehdranschluss zur
Vakuumierung.

4. Achten Sie bei der Verwendung
von Behaltern darauf, dass oben im
Behalter ca. 2,5 cm Platz bleiben.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

Herzlichen Gliickwunsch ...

Sie kdnnen jetzt von den Frischevorteilen des FoodSaver®-
Handvakuumiersystems profitieren. Das FoodSaver®-
Vakuumverpackungssystem hilft schon seit vielen Jahren Millionen
von Haushalten, Lebensmittel im Kiihischrank und Kiichenschrank
langer frisch zu halten. Das Handvakuumiersystem entfernt die Luft
aus speziell entwickelten wiederverschlieBbaren Frischebeuteln
und Behaltern von FoodSaver®. Das Handvakuumiersystem ist
kompakt und lasst sich bequem taglich nutzen.
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Richtlinien zur

Vakuumverpackung

Vakuumverpackung und
Lebensmittelsicherheit

Beim Vakuumverpacken wird die Haltbarkeit von Lebensmitteln
durch das Entfernen der Luft aus wiederverschlieBbaren Beuteln
und Behaltern verldngert, da die Oxidation, die sich auf Nahrwert,
Geschmack und allgemeine Qualitat auswirkt, verringert wird.
Durch das Entfernen der Luft kann auch das Wachstum von
Mikroorganismen, die unter bestimmten Umstanden zu Problemen
fuhren, gehemmt werden:

Schimmel - an seinem pelzigen Aussehen leicht zu erkennen.
Schimmel kann in einer sauerstoffarmen Umgebung nicht
wachsen. Die Vakuumierung kann daher das Schimmelwachstum
verlangsamen.

Hefe - fiihrt zu Garungsprozessen, die an Geruch und
Geschmack zu erkennen sind. Hefe benétigt Wasser, Zucker und
mittlere Temperaturen zum Wachsen. Luft wird dazu nicht
bendtigt. Das Kuhlen von Lebensmitteln verlangsamt das
Hefewachstum, das Tiefgefrieren stoppt das Wachstum ganzlich.

Bakterien — verursachen unangenehme Geriiche, Verfarbungen
oder eine weiche oder schleimige Konsistenz. Unter bestimmten
Bedingungen kann Clostridium Botulinum (ein Organismus, der
zu Botulismus fuihrt) auch ohne Luft wachsen. Das ist manchmal
nicht an Geruch oder Geschmack erkennbar. Eine solche
Vergiftung ist sehr selten, kann jedoch sehr geféhrlich sein. Fur
die sichere Lagerung von Lebensmitteln sind niedrige
Temperaturen wichtig.

Die Vakuumverpackung ist KEIN Ersatz fur die Aufbewahrung im
Kuhl- oder Gefrierschrank und kann die Frische nur erhalten, aber
nicht wiederherstellen. Sie kann die Qualitdtsminderung lediglich
verlangsamen. Es l&sst sich nur schwer vorhersagen, wie lange
Lebensmittel ihren guten Geschmack, ihr Aussehen und ihre
Konsistenz behalten, da dies vom Alter und Zustand der
Lebensmittel am Tag der Vakuumverpackung abhéngt.

Hinweis zur Lebensmittelsicherheit

Verwenden Sie frische, verderbliche Lebensmittel sobald wie
maoglich nach dem Kauf. Selbst bei ordnungsgemafer Lagerung
verlieren Lebensmittel ihre Frische und ihren Nahrwert, wenn sie
zu lang aufbewahrt werden.

Tipps fiir die Lebensmittelvorbereitung

Hartkase:
Vakuumverpacken Sie Kése nach jeder Verwendung, um ihn
frisch zu halten.

WICHTIG: Weichkdse darf niemals vakuumverpackt
werden.

Backwaren:

Damit weiches oder luftiges Geback nicht die Form verliert,
empfehlen wir die Verwendung eines FoodSaver®-Behélters fir
die Vakuumverpackung.

Anleitung

Aufladen des Handvakuumierers: Bitte laden Sie das
Gerat vor der ersten Verwendung mindestens 24 Stunden
lang auf. Andernfalls wird die Akkulebensdauer des Gerats
beeintréchtigt. Die Ladekontrollleuchte leuchtet, wenn das
Gerat an die Steckdose angeschlossen ist, und gibt nicht den
Ladestand an.

-15-
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Hinweis: Das Gerat sollte alle sechs Monate 24 Stunden lang
aufgeladen werden, um die Akkulebensdauer zu verlangern.
WICHTIG: Falls sich im Sammelbehélter Flissigkeit
angesammelt hat, héren Sie mit der Vakuumierung auf, um den
Behélter zu entleeren und zu reinigen.

Vakuumierung von wiederverschlieBbaren
FoodSaver® -Frischebeuteln

1. Schritt

Beutel fiillen und verschlieBen

Legen Sie die Lebensmittel in den wiederverschlieBbaren
FoodSaver®-Frischebeutel. Legen Sie den Beutel flach hin; der
graue Kreis muss nach oben weisen. Streichen Sie mit den
Fingern Uber den ReiBverschluss, um den Beutel zu schlieBen.

2, Schritt

Luft aus Beutel entfernen

Setzen Sie den Handvakuumierer fest auf den grauen Kreis auf
dem Beutel und driicken Sie die Vakuumiertaste, bis die Luft aus
dem Beutel entfernt wurde. Lassen Sie die Taste los, um den
Vakuumierprozess zu beenden.

3. Schritt

Aufbewahren

Legen Sie den mit Lebensmitteln gefiillten Beutel in den Kiihl-
oder Kiichenschrank.

Vakuumierung von FoodSaver®
-Frischebehaltern

1. Schritt

Fillen und schlieBen

Stellen Sie den FoodSaver®-Frischebehalter auf eine flache
Oberflache und geben Sie die Lebensmittel in den Behalter.
Legen Sie den Deckel darauf und verwenden Sie beide Hande,
um ihn fest zu verschlieBen.

2. Schritt

Luft entfernen

Setzen Sie den Handvakuumierer auf das griine Ventil
am Deckel des Behélters. Driicken Sie am Gerat auf die
Vakuumiertaste und vakuumieren Sie 10 Sekunden lang,
nachdem die Vertiefung eingedriickt wurde.

3. Schritt

Aufbewahren

Legen Sie den mit Lebensmitteln gefiilliten Behélter in den Kuhl-
oder Kiichenschrank.

Vakuumierung von FoodSaver® -Zubehor

1. Schritt

Zubehor anschlieBen

Nehmen Sie den transparenten Sammelbehalter vom
Hauptgehause des Geréats ab. Befestigen Sie den
Zubehdéranschluss am Zubehor.

2. Schritt

Luft entfernen

Halten Sie die Vakuumiertaste 10 bis 20 Sekunden lang
gedrickt.

3. Schritt
Aufbewahren
Legen Sie das Zubehér in den Kiihl- oder Kiichenschrank.
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Funktionen des

Handvakuumiersystems

O Vakuumiertaste

© Ladekontrollleuchte

@ Ergonomisches Design

© Sammelbehilter (zur leichteren Reinigung abnehmbar)
O Ladekontakie

@ Zubehdranschluss

@ Ladestation

4/24119 2:22 PM



Pflege, Reinigung und
Fehlerbehebung

Pflege und Reinigung

—

. Ziehen Sie vor der Reinigung des Geréats immer den Stecker
heraus.

. Tauchen Sie Ladestation, Netzkabel, Ladegerat oder

Handvakuumierer nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Verwenden Sie keine scheuernden Produkte oder Materialien

zur Reinigung des Geréts. Sie kdnnen die Oberflache verkratzen

und die schwarzen Schaumgummiblécke beschadigen.

. Verwenden Sie ein mildes Spulmittel und ein warmes, feuchtes
Tuch, um Lebensmittelriickstdnde innerhalb oder auBBerhalb
der Gerateteile zu entfernen.

. Entleeren Sie den Sammelbehélter nach jeder Verwendung.
Reinigen Sie ihn mit warmem Seifenwasser. Lassen Sie ihn an
der Luft trocknen, bevor Sie ihn wieder anbringen.

WICHTIG:

So nehmen Sie den Sammelbehalter des FoodSaver®-
Handvakuumierers ab: Halten Sie den Handvakuumierer mit einer
Hand fest und ziehen Sie den transparenten Sammelbehélter
vom Hauptgehduse des Geréats weg.

Die wiederverschlieBbaren FoodSaver®-Frischebeutel sollten
nur fur die Lagerung im Kuhl- oder Kiichenschrank verwendet
werden, nicht im Gefrierschrank. Verwenden Sie die Beutel nicht
zur Vakuumverpackung von Flissigkeiten.

Achten Sie beim Vakuumverpacken von feuchten Lebensmitteln

darauf, dass keine Flissigkeiten in die Néhe des Beutelventils

geraten, und uberprifen und reinigen Sie ggf. den Sammelbehalter.

FoodSaver®-Frischebehalter

1. Schale und Deckel kdnnen bedenkenlos im oberen
Spulmaschinenkorb gereinigt werden. Beide Teile kénnen
auch in warmem Seifenwasser gereinigt werden. AnschlieBend
gut abspulen und grindlich trocknen. Die Abdeckung des
Vakuumierventils und die Dichtung kénnen in warmem
Seifenwasser gereinigt werden. AnschlieBend gut abspiilen
und grindlich trocknen.

. FoodSaver®-Behélter sind nur zum Aufwarmen in der
Mikrowelle geeignet (nicht zum Garen).

[SEEN
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(&)

N

Fehlerbehebung

Vakuumierung beginnt nicht, wenn die Starttaste

gedriickt wird:

1. Vergewissern Sie sich, dass der Vakuumierer aufgeladen ist.

Vakuumierung beginnt, aber es wird keine Luft aus

dem Beutel entfernt.

1. Vergewissern Sie sich, dass der Rei3verschluss richtig
geschlossen ist. Streichen Sie mit den Fingern am ganzen
ReiBverschluss entlang.

2. Das Luftventil liegt nicht auf einer flachen Oberflache auf.
Positionieren Sie den Beutel so, dass das Luftventil flach auf
der Arbeitsflache liegt und sich keine Lebensmittel unter dem
Luftventil befinden.

Die Vakuumierdiise und das Luftventil sind nicht

richtig miteinander in Kontakt:

1. Stellen Sie sicher, dass sich die Vakuumierdlse mittig tber
dem grauen Kreis und flach auf dem Luftventil befindet. Leicht
andricken.

Aus dem Beutel wurde die Luft entfernt, aber sie

dringt wieder ein:

1. Uberprifen Sie den ReiBverschluss und das Ventil des Beutels.
Lebensmittelriickstande im ReiBverschluss oder Ventil kbnnen
Undichtigkeiten verursachen, durch die Luft eintreten kann.

2. Feuchtigkeit oder Lebensmittel an den Versiegelungskanten
des ReiBBverschlusses oder unter dem Ventil kdnnen manchmal
ein korrektes VerschlieBen des Beutels verhindern. Wischen
Sie das Innere des Beutels um den ReiBverschluss und unter
dem Ventil ab und versuchen Sie es erneut.
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3. Wenn Sie Lebensmittel mit scharfen Kanten
vakuumverpacken, kann der Beutel durchstochen werden.
Verwenden Sie in diesem Fall einen neuen Beutel. Decken Sie
scharfkantige Lebensmittel mit einem weichen Material, wie
z. B. Kiichenpapier, ab und versuchen Sie es erneut.

Die FoodSaver®-Frischebehiilter werden nicht

vakuumiert:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung am Deckelrand frei
von Lebensmitteln und anderen Rickstanden ist. Entfernen
Sie die Ventilabdeckung und prifen Sie, ob sich im Ventil
Rucksténde befinden. Reinigen Sie das Ventil regelmafig nach
der Verwendung. Achten Sie darauf, dass der Deckel fest auf
die Schale gedrickt wird.

Garantie

Bewahren Sie bitte unbedingt den Kaufbeleg auf. Dieser fur die
Geltendmachung von Garantieanspriichen zwingend erforderlich.

Die in diesem Dokument beschriebene Geréategarantie gilt fur
einen Zeitraum von 2 Jahren ab Kaufdatum.

Sollte das Gerét entgegen aller Erwartungen innerhalb dieses
Zeitraums aufgrund eines Konzeptions- oder Herstellungsfehlers
nicht mehr einwandfrei funktionieren, kénnen Sie es zusammen
mit dem Kaufbeleg und einer Kopie dieses Garantiebelegs am
Kaufort abgeben.

Die aus dieser Garantie erwachsenden Anspriiche und
Leistungen sind als Ergédnzung zu lhren gesetzlichen
Ansprichen anzusehen. Diese werden von dieser Garantie nicht
beeintréchtigt. Diese Bedingungen kdnnen ausschlieBlich durch
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”)
geéndert werden.

JCS (Europe) verpflichtet sich innerhalb der Garantiedauer
zur kostenlosen Reparatur oder zum kostenlosen Austausch
des Geréats bzw. von Geréteteilen, die nachweislich nicht
ordnungsgeman funktionieren. Es gelten jedoch folgende
Voraussetzungen:

Sie missen den Handler oder JCS (Europe) unverziiglich
Uber das Problem informieren.

An dem Gerat wurden keinerlei Anderungen vorgenommen,
es wurde nur bestimmungsgeman eingesetzt, nicht bescha-
digt und nicht von Personen repariert, die von JCS (Europe)
nicht autorisiert wurden.

Mangel, die auf unsachgeméaBe Nutzung, Beschadigung, nicht
zugelassene elektrische Spannung, Naturgewalten, Ereignisse
auBerhalb der Kontrolle durch JCS (Europe), Reparaturen

oder Anderungen durch Personen, die von JCS (Europe)

nicht autorisiert wurden, oder Nichtbeachtung der
Nutzungsanweisungen zurlickzufiihren sind, werden von dieser
Garantie nicht abgedeckt. AuBerdem sind durch normale
Gebrauchsabnutzung entstandene Mangel, wie beispielsweise
geringfligige Verfarbungen und Kratzer, von dieser Garantie
ausgenommen. Die im Rahmen dieser Garantie eingeraumten
Rechte gelten ausschlieBlich fir den urspriinglichen Kéufer und
darfen nicht auf die kommerzielle oder kommunale Nutzung
ausgedehnt werden.

Falls Ihr Gerat mit einer landerspezifischen Garantie oder
Gewabhrleistung geliefert wurde, sollten Sie sich nach deren
Bedingungen und nicht nach dieser Garantie richten. Nétigenfalls
kann lhnen der értliche Vertragshéndler weitere Informationen geben.
Elektrische Altgeréate durfen nicht ber den Hausmull entsorgt
werden. Geben Sie, falls méglich, diese Geréte bei geeigneten
Ricknahmestellen ab. Wenn Sie weitere Informationen zur
Ricknahme und Entsorgung von Elektrogeraten erhalten
mochten, senden Sie bitte eine E-Mail an die Adresse
enquiriesEurope @jardencs.com

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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®

F d Mantiene los alimentos frescos
@ 00 AVET | mas tiempo*

Guia de consulta

Envasadora al vacio manual

Para obtener méas consejos de uso e informacién de seguridad, lea esta Guia de consulta o visite nuestra web en www.
foodsavereurope.com.

*En comparacion con otros métodos de almacenamiento sin vacio.

www.foodsavereurope.com
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®

MEDIDAS DE PROTECCION

IMPORTANTES

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

No utilice ningiin accesorio
no recomendado por el
fabricante del producto, ya
que puede provocar fuego,
una descarga eléctrica o
lesiones a las personas.

Al utilizar aparatos
eléctricos, deben adoptarse
siempre precauciones de
seguridad para reducir el
riesgo de fuego, descarga
eléctrica y/o lesiones.
Dichas precauciones son:

1. Lea todas las instrucciones antes
de utilizar este producto.

2. Para evitar descargas eléctricas,
no coloque ni sumerja el cable,
los conectores, la base de carga
o la Envasadora al vacio manual
en agua ni en ningun otro liquido.
Para limpiar el depdsito, vacielo y
lavelo con agua caliente y jabdn.
Séquelo al aire antes de volver a
instalarlo (consulte la seccion de
Limpieza).

3. Este aparato puede ser utilizado
por ninos a partir de 8 anos
de edad y por personas con
disminucion de capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales o
sin experiencia ni conocimientos
si reciben supervision o
instrucciones relativas al uso
seguro del aparato y comprenden
los riesgos que implica. Los nifios

‘ VS81192X_19MLM1(EMEA).indd 19
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no deben jugar con el aparato.
Los nifos no deben realizar la
limpieza ni el mantenimiento sin
supervision.

Desconecte el producto de la
toma eléctrica antes de colocar o
retirar piezas y antes de limpiarlo.
Para desconectarlo, desenchufe
el cable de alimentacion de la
toma eléctrica. No desconecte el
cable tirando de él.

. Si el cable de alimentacion esta

danado, debera sustituirse por
un cable o conjunto especial
disponible a través del fabricante
o de su agente de servicio. Este
aparato solo debe utilizarse

con el adaptador de cargador
proporcionado junto a él.

. No utilice el aparato si funciona

de forma andmala o presenta
algun dano.

No utilice este aparato al aire
libre. No lo utilice para fines
comerciales. Exclusivamente
para uso domeéstico. Utilice este
aparato exclusivamente para el
fin para el que ha sido disenado.

. No deje el cable colgando del

borde de una mesa o encimera
y evite que toque superficies
calientes.

. No coloque el cable en lugares

donde pueda tropezar con él,
provocarle tirones o enredarse
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con él, especialmente ninos, o valvula accidentalmente, lo que
donde pueda provocar que el puede provocar una fuga de
aparato se vuelque. aire. Para evitar esto, siga estos
10.No lo coloque encima ni en las consejos:
proximidades de superficies a. Para sopas, salsas y liquidos:
mojadas o fuentes de calor, utilice un recipiente y después
Ccomo una cocina de gas o guardelo en el frigorifico.
eléctrica o un horno caliente. NO se recomienda envasar
Utilice siempre el aparato sobre liquidos en bolsas con cierre
una superficie seca, estable y sin tipo zip.
inclinacion. b. Para alimentos en polvo o
11. Ajuste siempre el conector granos finos:
al aparato en primer lugar Evite llenar en exceso las
y después conecte el cable bolsas o utilice un contenedor.
a la toma eléctrica (en el También puede colocar un
caso de aparatos con cable filtro de café o papel de cocina
desconectable). sobre los alimentos, debajo de
12.El envasado al vacio NO es la valvula, antes de envasarlos
un sustituto de la refrigeracion al vacio.
o congelacién. Todo alimento c. Asegurese de que la bolsa con
perecedero que requ|era clerre t|p0 Z|p esta b|en Cerrada
® refrigeracion debera refrigerarse y que no quedan restos de
o congelarse después de ser comida atrapados en el cierre.
envasado al vacio. Para evitar La comida atrapada en el cierre
posibles enfermedades, no puede provocar una fuga que
reutilice las bolsas después haga que la bolsa pierda el
de haber almacenado en ellas vacio con el paso del tiempo.
carne cruda, pescado crudo o 3. El depdsito debe estar instalado
alimentos grasientos. durante el envasado al vacio
con bolsas con cierre tipo zip
CONSEJOS y recipientes Fresh Containers
IMPORTANTES Foodsaver®. Para utilizar el
aparato con tapones de botella,
1. Para obtener un resultado 6ptimo, tarros y otros accesorios
utilice solo bolsas de cierre tipo FoodSaver®, retire el depdsito y
zip y recipientes Fresh Containers envase utilizando el puerto de
de envasado al vacio de marca accesorio.
Foodsaver®. 4. Al utilizar recipientes, no olvide
2. Al envasar al vacio bolsas con dejar 2,5 cm de espacio en la
cierre tipo zip, es posible es parte superior del contenedor.
posib|e que Caigan ||'qu|d0 0 WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

fragmentos de alimentos en la
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Enhorabuena...

Esta a punto de comenzar a disfrutar de la frescura que
proporciona el sistema manual de envasado al vacio FoodSaver®.
Durante afos, el sistema de envasado al vacio FoodSaver® ha
ayudado a que millones de hogares mantengan los alimentos
frescos durante mas tiempo en el frigorifico y en la despensa. El
sistema manual de envasado al vacio esta disefiado para extraer
el aire de bolsas con cierre tipo zip y recipientes Fresh Containers
FoodSaver® disefiados especialmente para envasado al vacio. El
sistema manual de envasado al vacio es compacto y comodo
para utilizarlo a diario.

Directrices para envasar al
vacio

Envasado al vacio y seguridad
alimentaria

El proceso de envasado al vacio prolonga la duracién de los
alimentos mediante la extraccion del aire de bolsas con cierre tipo
zip y recipientes Fresh containers de Foodsaver®, lo que reduce la
oxidacién, que afecta al valor nutricional, el sabor y la calidad
global de los alimentos. La extraccién del aire también puede
impedir el crecimiento de microorganismos que pueden provocar
problemas en determinadas circunstancias:

Moho: resulta facilimente detectable por su aspecto velloso. El
moho no puede crecer en un entorno bajo en oxigeno, por lo que
el envasado al vacio permite ralentizar su crecimiento.

Levadura: provoca fermentacion, que puede identificarse por el
olor y el sabor. La levadura requiere agua, azucar y una
temperatura moderada para crecer. También sobrevive con y sin
aire. Para ralentizar el crecimiento de la levadura se requiere
refrigeracion, mientras que la congelacion detiene su crecimiento
por completo.

Bacterias: provocan un olor desagradable, decoloracion y/o
una textura blanda o viscosa. En las condiciones adecuadas, el
clostridium botulinum (organismo que provoca el botulismo) crece
sin aire y a veces no es posible detectarlo por el olor o el sabor.
Aunque es extremadamente infrecuente, puede ser muy
peligroso. Para conservar los alimentos de forma segura, es
crucial mantenerlos a baja temperatura.

El envasado al vacio NO es un sustituto de la refrigeracién o
congelacién y no permite revertir el deterioro de los alimentos.
Solo permite ralentizar los cambios de calidad. Es dificil predecir
el tiempo que los alimentos van a conservar un sabor, aspecto o
textura de primera calidad, puesto que depende de la antigiedad
y el estado de los alimentos en el momento en que se envasan al
vacio.

Advertencia sobre seguridad de los
alimentos

Consuma los alimentos perecederos frescos poco después

de comprarlos. Incluso en condiciones de almacenamiento
adecuadas, los alimentos pierden frescura y valor nutricional si se
almacenan durante mucho tiempo.

Consejos para la preparacion de
alimentos

Quesos duros:
Para mantener frescos estos quesos, envaselos al vacio después
de cada uso.

IMPORTANTE: los quesos blandos nunca deben
envasarse al vacio.

Alimentos horneados:

Para envasar al vacio alimentos horneados blandos o que
contengan aire, recomendamos utilizar un contenedor de
alimentos frescos FoodSaver® para que conserven su forma.

Instrucciones

Carga de la Envasadora al vacio manual: Antes de
utilizar el aparato por primera vez, carguelo durante al menos 24
horas. De no hacerlo, acortara la vida de la bateria del producto.
El indicador luminoso de carga permanece encendido cuando el
aparato estd enchufado y no indica el nivel de carga.

Nota: la unidad debe cargarse durante 24 horas cada 6 meses
para mantener la vida de la bateria.

IMPORTANTE: en el caso de que se acumule liquido en el
contenedor, pare el envasado y retire el depdsito para vaciarlo y
limpiarlo.

Envasado al vacio en bolsas con cierre tipo
zip FoodSaver®

Paso 1

Llenar y cerrar la bolsa

Coloque los alimentos en la bolsa con cierre tipo zip
FoodSaver®. Coloque la bolsa con cierre tipo zip en posicion
horizontal, con el circulo gris orientado hacia arriba, y deslice los
dedos por el cierre para cerrarla.

Paso 2

Extraer el aire de la bolsa

Presione la Envasadora al vacio manual sobre el circulo gris de
la bolsa y pulse el botén de vacio hasta que se haya extraido
el aire de la bolsa. Suelte el botdn para detener la operacién de
vacio.

Paso 3

Almacenar

Guarde la bolsa con los alimentos en el frigorifico o en la
despensa.

Envasado al vacio en recipientes Fresh
Containers FoodSaver®

Paso 1

Llenar y cerrar

Sittie un recipiente Fresh Container FoodSaver® en una
superficie plana y coloque los alimentos en el recipiente.
Coloque la tapa encima y aplique presién con ambas manos
para ajustarla.

Paso 2

Extraer el aire

Presione la Envasadora al vacio manual sobre la valvula verde
de la tapa del recipiente. Presione el boton de vacio de la unidad
y genere vacio durante 10 segundos, tras lo cual el saliente
habra descendido.

Paso 3

Almacenar

Guarde el contenedor con los alimentos en el frigorifico o en la
despensa.

-21-
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Envasado al vacio en accesorios
FoodSaver®

Paso 1

Conectar un accesorio

Retire el depdsito transparente de la unidad principal. Conecte el
accesorio al puerto de accesorio.

Paso 2
Extraer el aire
Pulse el botén de vacio y genere vacio durante 10-20 segundos.

Paso 3

Almacenar
Guarde el accesorio en el frigorifico 0 en un armario.

VS81192X_19MLM1(EMEA).indd 22
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Caracteristicas del
sistema manual de
envasado al vacio
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! Fc"’ﬂsaver

@ Boton de vacio

© Indicador luminoso de carga

@ Disefio ergondémico

© Depoésito (extraible para facilitar su limpieza)
@ Contactos de carga

@ Puerto de accesorio

O Base de carga
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Conservacion, limpieza y
solucion de problemas
Conservacion y limpieza

. Desconecte siempre el aparato antes de limpiarlo.

. No sumerja la base de carga, el cable de alimentacion, el
cargador o la Envasadora al vacio manual en agua ni en
ningun otro liquido.

. Evite utilizar productos o materiales abrasivos para limpiar
las piezas del aparato. Dichos productos o materiales pueden
rayar la superficie y dafiar la gomaespuma negra.

. Utilice un liquido lavavajillas suave y un pafio humedecido en

agua caliente para retirar residuos de alimentos del interior y el

exterior de las piezas.

Vacie el depoésito después de cada uso. Lavelo con agua

caliente y jabdn. Séquelo al aire antes de volver a colocarlo.

IMPORTANTE:

Para retirar el depdsito de la unidad FoodSaver®: mientras sujeta

la Envasadora al vacio manual con una mano, tire del depdsito

con la otra para separarlo de la unidad principal.

Las bolsas con cierre tipo cremallera FoodSaver® solo deben

utilizarse para almacenar alimentos frescos en el frigorifico o

en armarios, no en el congelador. No las utilice para envasar al

vacio liquidos.

Si va a envasar alimentos himedos, asegurese de que el

liquido no llega a la vélvula de la bolsa con cierre tipo cremallera

y compruebe y limpie el depdsito del aparato cuando sea

necesario.

Recipientes Fresh Containers FoodSaver®

1. El contenedor y la tapa pueden lavarse de forma segura en
el compartimento superior del lavavajillas. Ambas piezas
pueden lavarse también con agua caliente y jabén; escurralas
y séquelas bien. La cubierta de la valvula de vacio y la junta
pueden lavarse con agua caliente y jabon; escurralas y
séquelas bien.

. Los contenedores FoodSaver® son aptos para recalentar en el
microondas, no para cocinar en él.

w nN =

~

5.

N

Solucion de problemas

o

Laen a al

de inicio:

1. Asegurese de que la envasadora al vacio esta cargada.

La envasadora al vacio comienza a funcionar pero la

bolsa no S€ pega alrededor de los alimentos:

1. Asegurese de que la cremallera esta bien cerrada. Deslice los
dedos por toda la cremallera.

2. La valvula de aire no esta en una superficie plana. Vuelva a
colocar la bolsa de forma que la valvula de aire quede plana
sobre la encimera y sin alimentos debajo de la valvula de aire.

La boquilla de vacio y la valvula de aire no estan

haciendo contacto:

1. Asegurese de que la boquilla de vacio esta centrada sobre
el circulo gris y plana sobre la valvula de aire. Presione
moderadamente.

Se ha extraido aire de la bolsa pero ha vuelto a

entrar:

1. Examine la cremallera y la valvula de la bolsa. La presencia de
restos de comida en el cierre tipo cremallera o la valvula puede
provocar una fuga que haga que entre el aire.

. A veces la presencia de humedad o comida a lo largo de los
bordes de sellado del cierre tipo cremallera o debajo de la
valvula impide que la bolsa se selle correctamente. Limpie
la parte interior de la bolsa situada alrededor del cierre tipo
cremallera y debajo de la valvula e intente volver a sellarla.

3. Si esta envasando al vacio alimentos afilados, es posible que

no funciona al pulsar el botéon

N
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la bolsa tenga un agujero. Si es asi, utilice una bolsa nueva.
Cubra los alimentos afilados con un material blando, por
ejemplo, papel de cocina, y vuelva a envasarlos.

El recipiente Fresh Container FoodSaver® no crea

vacio:

1. Asegurese de que la junta de la parte interior de la tapa no
presenta alimentos ni residuos. Retire la cubierta de la valvula
y compruebe si hay residuos en la valvula. Limpie bien la
valvula después de usarla. Asegurese de que ha presionado
bien la tapa sobre la base.

Garantia

Guarde este recibo ya que lo necesitara para cualquier
reclamacién dentro de esta garantia.

Este producto tiene una garantia de 2 afos desde la fecha de
compra tal como se describe en este documento.

Durante este periodo de garantia, en el improbable caso de

que el aparato ya no funcione debido a un fallo de disefio o
fabricacion, devuélvalo al lugar donde lo compré con su recibo de
caja y una copia de esta garantia.

Los derechos y ventajas de esta garantia son adicionales a
sus derechos estatutarios, que no se veran afectados por esta
garantia. Sélo Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
(“JCS (Europe)”) tiene derecho a cambiar estos términos.

JCS (Europe) se compromete, durante el periodo de garantia, a
reparar o cambiar el aparato, o cualquier parte del aparato que
no funcione correctamente, de manera gratuita siempre que:

Informe inmediatamente al establecimiento de compra o a
JCS (Europe) del problema; y

No se haya modificado el aparato de ninguna forma ni se
haya sometido a dafios, uso indebido, mal uso o reparacién
por cualquier otra persona no autorizada por JCS (Europe).
Los fallos que se produzcan por uso indebido, dafios, mal

uso, Uso con un voltaje incorrecto, desastres naturales,
acontecimientos que escapan al control de JCS (Europe),
reparaciones o modificaciones realizadas por una persona no
autorizada por JCS (Europe) o por no seguir las instrucciones de
uso no estan cubiertas por esta garantia. Ademas, el desgaste
o deterioro debidos al uso normal, incluidos, sin limitacion, los
arafiazos y las pequefias decoloraciones no estan cubiertos por
esta garantia.

Los derechos de esta garantia sélo se aplicaran al comprador
original y no se cubrirén el uso comercial o comunitario.

Si el aparato incluye una garantia especifica de algun pais,
consulte los términos y condiciones de dicha garantia en
sustitucion de

la presente garantia, o péngase en contacto con el comerciante
autorizado de su localidad para obtener mas informacion.

Los productos eléctricos desechados no se deben eliminar con

la basura doméstica. Reciclelos donde existan instalaciones para
tal fin. Envienos un mensaje de correo electrénico a
enquiriesEurope @jardencs.com para obtener mas informacion
sobre WEEE vy el reciclaje.

Newell Brands

Camino de la Zarzuela, 21, Edificio Vazquez Krasnow
Piso 1, Oficina 1B

28023 Aravaca - Madrid

Telf. 919040466
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®

F d < . Mantém os alimentos Frescos
@ 00ASAVEN | purante mais tempo*

Guia de referéncia

Equipamento de selagem
manual a vacuo

Para obter mais dicas de utilizagao e informagoes de seguranga, consulte este manual ou visite o nosso site Web em www.
foodsavereurope.com.

*Comparado com outros métodos de conservagao que ndo sao a vVacuo.

www.foodsavereurope.com
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®

SALVAGUARDAS IMPORTANTES
GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Nao utilize qualquer outro
acessorio nao recomendado
pelo fabricante do aparelho
porque pode causar
incéndios, choque elétrico ou
ferimentos pessoais.

Quando usar
eletrodomésticos, as
precaucoes de seguranca
basicas deverao ser sempre
cumpridas para reduzir o
risco de incéndio, choque
elétrico e/ou ferimentos
pessoais, incluindo o
seguinte:

1. Leia todas as instrucOes antes de
utilizar este produto.

Para proteger contra choque
elétrico, nao coloque nem
mergulhe o cabo, as fichas ou
a base de carregamento e o
equipamento de selagem manual
a vacuo, em agua ou noutro
liquido. Para limpar o depdsito,
esvazie e depois lave em agua
morna com detergente. Seque
ao ar antes de voltar a colocar
no lugar (consulte a secgéo de
limpeza).

Este aparelho pode ser
utilizado por criangas a partir
dos 8 anos e pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou

com falta de experiéncia e
conhecimentos, desde que
sejam supervisionadas ou

2.

VS81192X_19MLM1(EMEA).indd 25
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5.

recebam instrucdes relativas a
utilizacao segura do aparelho

e que tenham compreendido
0s perigos envolvidos. As
criangas nao devem brincar
com este aparelho. A limpeza e
a manutencgao do utilizador nao
devem ser levadas a cabo por
criangas sem supervisao.

. Desligue da tomada antes de

colocar ou tirar pecas e antes de
limpar. Para desligar, desligue o
cabo de alimentacao da tomada.
Nao desligue puxando o cabo.

Se o cabo de alimentagéo
estiver danificado devera ser
substituido por um cabo especial,
ou conjunto, fornecido pelo
fabricante ou pelo respetivo
agente de servico. Este

aparelho s6 deve ser usado

com o adaptador de carregador
fornecido com o aparelho.

Nao utilize o aparelho se estiver
a funcionar mal ou se tiver
sofrido algum tipo de dano.

N&o utilize este aparelho no
exterior. Nao utilize para fins
comerciais. Apenas para uso
doméstico. Utilize o aparelho
apenas para o fim que lhe foi
dado.

N&ao deixe o cabo pendurado
sobre a borda da mesa ou da
bancada, nem deixe entrar
em contacto com superficies
quentes.
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9. Coloque o cabo onde ninguém
tropece nele, puxe por ele, ou
se enrede nele, em especial
criangas, ou num local que nao
faca com o aparelho se vire.

10.Nao coloque em cima, ou
perto, de superficies molhadas
ou de fontes de calor como
gueimadores elétricos ou a
gas quentes ou fornos quentes.
Use sempre o aparelho sobre
uma superficie seca, estavel e
nivelada.

11. Comece sempre por ligar a ficha
ao aparelho e depois a tomada
elétrica (para aparelhos com
cabos amoviveis).

12.A embalagem a vacuo NAO é
um substituto de refrigeracéo ou
congelacao. Todos os alimentos
pereciveis que necessitam de
refrigeracdo continuam a ter de
ser refrigerados ou congelados
depois de serem embalados
a vacuo. Para evitar possiveis
doencgas, nao reutilize os sacos
depois de os ter usado para
guardar carne cru, peixe cru ou
alimentos gordurosos.

DICAS
IMPORTANTES

1. Para obter bons resultados, use
apenas com recipientes para
frescos e sacos com fecho para
embalagem a vacuo da marca
FoodSaver®.

2. Durante a embalagem a vacuo
usando sacos com fecho, existe
a possibilidade de pequenas
quantidades de liquidos, migalhas
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ou particulas de alimentos,

serem puxadas inadvertidamente

para dentro da Valvula criando
uma possivel fuga de ar. Para
prevenir esta situacao, siga estas
sugestoes:

a. Para sopas, molhos e liquidos:
use um recipiente e depois
coloque no frigorifico. NAO
se recomenda a selagem de
liquidos em sacos com fecho.

b. Para alimentos em pé ou
finamente moidos:

Evite encher demais os sacos
ou use um recipiente. Pode
também colocar um filtro de
café ou toalha de papel em
cima dos alimentos, por baixo
da valvula, antes de embalar a
Vacuo.

c. Certifique-se de que o fecho
do saco fica bem fechado e
sem residuos de alimentos
entalados no fecho. Os
alimentos entalados no fecho
podem criar uma fuga que
pode originar a perda de vacuo
do saco ao longo do tempo.

. O depdsito tem de estar

colocado durante a utilizacao dos
recipientes para frescos e sacos
com fecho da marca FoodSaver®.
Para usar com rolhas de garrafas,
recipientes e outros acessorios
da marca FoodSaver®, retire o
depdsito e sele usando a porta
dos acessorios.

. Quando usar recipientes, lembre-

se de deixar cerca de 2,5 cm

de espaco na parte de cima do
recipiente.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM
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Parabéns...

Esta prestes a desfrutar dos beneficios de frescura do Sistema de
Vacuo Manual FoodSaver®. Durante anos, o Sistema de Selagem
a Vacuo FoodSaver® permitiu que milhdes de lares conservassem
os alimentos frescos durante mais tempo no frigorifico e no
armario. O Sistema de Vacuo Manual foi concebido para remover
o ar de recipientes e de sacos com fecho para embalagem a
vacuo, especialmente concebidos para o efeito, da marca
FoodSaver®. O Sistema de Vacuo Manual é compacto e préatico
para uso diario.

Orientacoes para a
embalagem a vacuo

Embalar a vacuo e seguranca alimentar

O processo de embalagem a vacuo prolonga a validade dos
alimentos através da remogéo da maior parte do ar dos sacos
com fecho e recipientes selados, reduzindo assim a oxidagdo que
afeta o valor nutricional, o sabor e a qualidade geral. A remocéo
do ar pode também inibir o crescimento de micro-organismos, o
que pode causar problemas em determinadas condiges:

Bolor — Facilmente identificado pela sua caracteristica difusa.
Como o bolor ndo consegue crescer num ambiente com pouco
oxigénio, a embalagem a vacuo pode abrandar o seu
crescimento.

Levedura — Resulta em fermentacéo, que pode ser identificada
pelo cheiro e pelo sabor. A levedura necessita de agua, de agucar
e de uma temperatura moderada para crescer. Também pode
sobreviver com ou sem ar. O abrandamento do crescimento da
levedura requer refrigerac@o, enquanto que o congelamento para
0 processo por completo.

Bactérias — Resulta num cheiro desagradavel, descoloragéo e/
ou textura mole ou viscosa. Nas condigdes certas, o Clostridium
botulinum (o organismo que causa Botulismo) pode crescer sem
ar e por vezes nao é possivel deteta-lo através do cheiro ou do
sabor. Embora seja extremamente raro, pode ser muito perigoso.
Para conservar os alimentos de forma segura, é vital manter
temperaturas baixas.

A embalagem a vacuo NAO é um substituto do processo de
refrigeragc@o ou congelacéo e néo inverte o processo de
deteriorag&@o dos alimentos. S¢ serve para abrandar as alteragdes
na qualidade. E dificil prever durante quanto tempo os alimentos
mantém a melhor qualidade em termos de sabor, aspeto ou
textura, porque isso depende da idade e do estado do alimento
no dia em que foi embalado a vacuo.

Aviso sobre seguranca alimentar

Utilize os alimentos frescos pereciveis logo apds a compra.
Mesmo em condi¢des de conservagdo adequadas, os alimentos
perdem a frescura e o valor nutritivo se permanecerem
guardados durante muito tempo.
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Sugestoes de preparacao de alimentos

Queijos duros:

Para manter o queijo fresco, embale-o a vacuo apés cada
utilizacéo.

IMPORTANTE: Os queijos de pasta mole nunca
devem ser embalados a vacuo.

Alimentos de padaria:

Para embalar a vacuo alimentos de padaria moles ou fofos,
recomendamos a utilizagdo de um recipiente FoodSaver® de
modo a conservarem o seu formato.

Instrucoes

Carregar o seu aparelho a vacuo manual: Antes de usar
o aparelho pela primeira vez, carregue-o durante, pelo menos,
24 horas. O ndo cumprimento destas instrugdes ira reduzir a
vida util da bateria do produto. A luz indicadora de carregamento
permanece iluminada quando o aparelho esta ligado na ficha, e
nao indica o nivel de carga.

Nota: A unidade deve ser carregada durante 24 horas a cada 6
meses para manter a vida util da bateria.

IMPORTANTE: Se houver acumulagéo de liquido no depésito,
pare a operagao de vacuo e retire o depdsito para esvazia-lo e
limpa-lo.

Selar sacos com fecho FoodSaver® a vacuo

Passo 1

Encha o saco e sele

Coloque os alimentos no saco com fecho FoodSaver®. Deite

o saco com fecho de modo que o circulo cinzento fique virado
para cima e deslize os dedos sobre o fecho para fechar o saco.

Passo 2

Retire o ar do saco

Pressione o equipamento de selagem manual a vacuo sobre o
circulo cinzento no saco e carregue no botéo de vacuo até retirar
o ar do saco. Solte o botéo para parar a aspiragao.

Passo 3
Guarde
Coloque o saco com os alimentos no frigorifico ou no armario.

Selar recipientes de frescos FoodSaver®

Passo 1

Encha e feche

Coloque o recipiente de frescos FoodSaver® sobre uma
superficie plana e coloque os alimentos no tabuleiro. Coloque a
tampa e aplique pressdo com ambas as méaos para ficar bem
presa.

Passo 2

Retire o ar

Pressione o equipamento de selagem manual a vacuo sobre
a valvula verde na tampa do recipiente. Carregue no botédo
de vacuo na unidade e aspire durante 10 segundos depois da
covinha ficar pressionada.

Passo 3

Guarde

Coloque o recipiente com os alimentos no frigorifico ou no arma-
rio.
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Selar acessoérios FoodSaver® Caracteristicas do seu

sistema de vacuo manual
Passo 1
Ligue o acessoério
Retire o depdsito transparente do alojamento principal da
unidade. Prenda a porta do acessério ao acessorio.

Passo 2
Retire o ar
Carregue no botdo de vacuo e aspire durante 10-20 segundos.

Passo 3
Guarde
Coloque o acessorio no frigorifico ou no armario.

O Botio de vacuo

© Luzindicadora de carregamento

@ Design ergonémico

© Deposito (amovivel para limpeza facil)
@ Contactos de carga

@ Porta de acessorio

@ Base de carregamento
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Manutencao, limpeza e
resolucao de problemas

Manutencéo e limpeza

. Desligue sempre o aparelho da corrente antes de o limpar.

. Nao mergulhe a base de carregamento, o cabo de alimentacédo
e o carregador ou equipamento de selagem manual a vacuo
em agua ou noutro liquido.

. Evite usar produtos ou materiais abrasivos para limpar
quaisquer componentes do aparelho. Estes produtos de
limpeza podem riscar a superficie e danificar as almofadas de
borracha de espuma preta.

. Use um detergente da loica suave e um pano humido e morno
para limpar os residuos de alimentos dentro ou a volta dos
componentes.

. Esvazie o depésito depois de cada utilizagdo. Lave em agua
morna com detergente. Seque ao ar antes de voltar a colocar
no lugar.

IMPORTANTE:

Para retirar o depdsito do FoodSaver®: segurando no

equipamento de selagem manual a vdcuo com uma mao, puxe o

depdsito para fora do alojamento principal da unidade.

Os sacos com fecho para frescos FoodSaver® devem ser

usados apenas para conservagao de frescos (no frigorifico ou no

armario) e ndo no congelador. Nao utilize para embalar a vacuo

liquidos.

Quando embalar a vacuo alimentos humidos, certifique-se de

que o liquido ndo chega a valvula do saco com fecho, verifique e

limpe o depdsito do aparelho sempre que necessario.

Recipientes de frescos FoodSaver®

1. A base e a tampa do recipiente podem ser lavadas com
seguranga na prateleira superior da maquina de lavar louca.
Pode também lavar ambas as pegas em agua morna com
sabao, enxaguar cuidadosamente e secar bem. A tampa e a
junta da valvula de vacuo podem ser lavadas em agua morna
com sabao. Enxaguar cuidadosamente e secar bem.

2. Os recipientes FoodSaver® podem ir ao micro-ondas apenas
para aquecer a comida. Nao podem ser usados para cozinhar.

w nN =

N

(&)

Resolucao de problemas

O equipamento de selagem a vacuo nao arranca ao

carregar no botao Iniciar:

1. Certifique-se de que o equipamento de selagem a vacuo esta
carregado.

O equipamento de selagem a vacuo arranca mas o

saco nao comprime a volta dos alimentos:

1. Certifique-se de que o fecho esta bem fechado. Deslize os
dedos ao longo do fecho todo.

2. A valvula de ar ndo se encontra sobre uma superficie plana.
Volte a posicionar o saco de modo que a valvula de ar fique
deitada em cima da bancada, sem alimentos por baixo.

O bico de vacuo e a valvula de ar nao estao a fazer

um bom contacto:

1. Certifique-se de que o bico de vacuo fica centrado sobre o
circulo cinzento e nivelado sobre a valvula de ar. Aplique
pressdo moderada.

Foi retirado ar do saco mas voltou a entrar:

1. Examine o fecho e a valvula do saco. Restos de alimentos no
fecho ou na vélvula podem causar fugas e deixar entrar ar.

2. Por vezes, a existéncia de humidade ou de restos de alimentos
ao longo dos rebordos de selagem do fecho, ou por baixo
da valvula, impedem o saco de selar corretamente. Limpe o
interior do saco em torno do fecho e por baixo da valvula e
tente selar novamente.

3. Se estiver a embalar a vacuo alimentos com arestas, é

possivel que o saco tenha sido perfurado. Utilize outro saco
se houver um buraco. Cubra os alimentos com arestas com
material de acolchoamento macio como, por exemplo, papel
de cozinha, e volte a selar.

O recipiente de frescos FoodSaver® nao veda a

vacuo:

1. Certifique-se de que o vedante no interior da tampa nao tem
alimentos nem outros residuos. Retire a tampa da valvula
e verifique se ha algum residuo na valvula. Limpe a valvula
regularmente, sempre com muito cuidado, depois de usar.
Certifique-se de que a tampa é pressionada para baixo com
firmeza sobre o tabuleiro da base.

Garantia

Guarde este recibo, uma vez que ele serd necessario caso hajam
queixas durante o periodo de garantia.

Este equipamento tem garantia de 2 anos apés a compra, tal
como descrito neste documento.

Durante este periodo de garantia, no evento improvavel do
aparelho deixar de funcionar devido a um problema de design ou
fabrico, devolva o produto ao local de compra, com o seu recibo
de compra e uma cépia desta garantia.

Os direitos e beneficios ao abrigo desta garantia sdo adicionais
aos seus direitos estatutarios, os quais ndo sao afetados por esta
garantia. Apenas a Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
(“JCS (Europe)”) tem o direito de alterar estes termos.

A JCS (Europe) aceita, durante o periodo de garantia, reparar

ou substituir o equipamento, ou qualquer parte do equipamento,
que nao esteja a funcionar adequadamente, livre de qualquer
custo, desde que:

¢ notifique imediatamente o local de compra ou a JCS
(Europe) do problema; e

* 0 equipamento ndo tenha sido alterado de qualquer forma,
ou sujeito a danos, ma utilizagdo, abuso, reparacéo ou alte-
ragao por uma pessoa nao autorizada pela JCS (Europe).

Os problemas que ocorram devido a ma utilizagdo, danos, abuso,

utilizacdo com voltagem incorreta, forcas da natureza, eventos

fora do controlo da JCS (Europe), reparagéo ou alteragédo por
uma pessoa nao autorizada pela JCS (Europe), ou falha de
seguimento das instrugdes de utilizagdo, ndo sdo abrangidos por
esta garantia. Adicionalmente, a utilizagao e desgaste normal,
incluindo, mas nao se limitando a, descoloragdo minima e riscos,
nao sao abrangidos por esta garantia.

Os direitos ao abrigo desta garantia apenas se aplicam ao
comprador original e ndo se estendem a utilizagdo comercial ou
comum.

Se o seu equipamento incluir uma garantia especifica de pais

ou insercao de garantia, consulte os termos e condigoes de tal
garantia em vez desta garantia, ou contacte o seu vendedor local
autorizado para obter mais informacao.

A eliminagao de produtos elétricos nao deve ser feita juntamente
com o lixo doméstico. Recicle nas instalagdes corretas.
Envie-nos um email para enquiriesEurope @jardencs.com para
mais informag&o sobre reciclagem e REEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 36Q

United Kingdom
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- Mantiene gli alimenti freschi
© FoodSaver | piyalungor

Guida di riferimento

Sigillatrice sottovuoto portatile

Registrare 'apparecchio & un’operazione semplice e rapida su https://www.nital.it/vip/. Gli utenti che si registrano sul nostro sito
web hanno la possibilita di ricevere offerte promozionali dedicate.

Per ulteriori suggerimenti per l'uso e informazioni sulla sicurezza, consultare questa Guida di riferimento oppure visitare il nostro
sito web all'indirizzo www.foodsavereurope.com.

*Rispetto ad altri metodi di conservazione non sottovuoto

www.foodsavereurope.com
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AVVERTENZE DI SICUREZZA
IMPORTANTI

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

L'utilizzo con accessori non
consigliati dal produttore
dell'apparecchio puo
provocare incendi, scosse
elettriche o lesioni alle
persone.

Quando si utilizzano
apparecchi elettrici,
occorre sempre attenersi

a precauzioni di sicurezza
di base al fine di ridurre il
rischio di incendi, scosse
elettriche e/o lesioni alle
persone. Tali precauzioni
comprendono quanto segue:

1. Leggere tutte le istruzioni prima
di utilizzare questo prodotto.

Al fine di evitare scosse
elettriche, non collocare né
immergere il cavo, le spine

o la base per la ricarica e la
sigillatrice sottovuoto portatile in
acqua o altri liquidi. Per pulire

il serbatoio, svuotarlo e lavarlo
in acqua saponata tiepida.

Far asciugare all'aria prima di
reinserire (consultare la sezione
dedicata alla pulizia).

L'apparecchio pud essere
utilizzato da bambini dagli

8 anni in su e da individui
con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o privi
di esperienza, se sotto
supervisione oppure qualora
siano state loro impartite
istruzioni in merito all'utilizzo

2.
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sicuro dell'apparecchio e
qualora comprendano i rischi
che ne possono derivare. |
bambini non devono giocare
con l'apparecchio. Pulizia e
manutenzione non devono
essere eseguite da bambini
senza supervisione.

Scollegare dalla presa elettrica
prima di inserire o togliere

parti e prima della pulizia.

Per scollegare I'apparecchio,
staccare il cavo di alimentazione
dalla presa elettrica. Non tirare |l
cavo per scollegare.

Se il cavo di alimentazione

e danneggiato, sostituirlo

con un cavo O un gruppo
speciale disponibile presso

la casa produttrice o lI'agente
responsabile dell'assistenza.
L'apparecchio deve essere
utilizzato esclusivamente con |l
caricatore fornito in dotazione.

Non azionare l'apparecchio in
caso di funzionamento difettoso
o se & stato danneggiato in altro
modo.

Non utilizzare I'apparecchio
all'aperto. Non utilizzare

per scopi commerciali.
L'apparecchio €& destinato
esclusivamente all'uso
domestico. Utilizzare
I'apparecchio esclusivamente
per l'uso previsto.
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8. Non lasciare che il cavo di
alimentazione penzoli dal bordo
del tavolo o del piano di lavoro
oppure che entri in contatto con
superfici calde.

9. Posizionare il cavo in un
punto in cui non ci si possa
inciampare, dove non
possa essere tirato, dove
['utilizzatore non possa rimanere

impigliato, specialmente nel 2.

caso di bambini, o possa
provocare il capovolgimento
dell'apparecchio.

10. Non collocare sopra o in
prossimita di superfici bagnate
oppure di fonti di calore come
cucine a gas o elettriche,
oppure un forno riscaldato.
Utilizzare sempre 'apparecchio
su una superficie asciutta,
stabile e orizzontale.

11. Inserire sempre per prima cosa
la spina nell'apparecchio, quindi
inserire il cavo nella presa (nel
caso di apparecchi con cavi
staccabili).

12.1l confezionamento
sottovuoto NON sostituisce la
refrigerazione o il congelamento.
Qualsiasi alimento deperibile
che richiede la refrigerazione
deve comunque essere
refrigerato o congelato dopo il
confezionamento sottovuoto.
Onde evitare possibili malattie,
non riutilizzare i sacchetti dopo
la conservazione di carne
cruda, pesce crudo o alimenti
grassi.

-32-
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SUGGERIMENTI
IMPORTANTI

1. Per ottenere risultati ottimali,

utilizzare esclusivamente
con sacchetti con cerniera
sottovuoto e contenitori
salvafreschezza della marca
FoodSaver®.
Quando si confezionano
sottovuoto sacchetti con
cerniera, piccole quantita di
liquidi, briciole o particelle
di cibo possono essere
inavvertitamente aspirate
all'interno della valvola, creando
una possibile perdita d'aria. Per
evitare che questo avvenga,
seguire i seguenti suggerimenti:
a. Per minestre, salse e liquidi:
utilizzare un contenitore,
quindi riporre in frigorifero.
Si SCONSIGLIA di sigillare
liquidi in sacchetti con
cerniera.
b. Per alimenti in polvere 0 a
grana fine:
evitare di riempire
eccessivamente i sacchetti
oppure utilizzare un
contenitore. E inoltre
possibile collocare un filtro
da caffe o un tovagliolo di
carta sopra l'alimento e al di
sotto della valvola prima del
confezionamento sottovuoto.
c. Assicurarsi che la cerniera sia
chiusa in modo sicuro senza
residui di cibo intrappolati.
Il cibo intrappolato nella
cerniera puod creare una
perdita che, nell'arco del
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tempo, puo far si che il

sacchetto perda il sottovuoto.
3. Il serbatoio deve essere in
posizione durante la lavorazione
di sacchetti con cerniera e
contenitori salvafreschezza
FoodSaver®. Per I'utilizzo con
tappi per bottiglia, barattoli e
altri accessori FoodSaver®,
rimuovere il serbatoio e
sigillare utilizzando la porta per
accessori.
Quando si utilizzano i contenitori,
ricordarsi di lasciare 2,5 cm di
spazio nella parte superiore del
contenitore.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

Congratulazioni!

| benefici salvafreschezza del sistema sottovuoto portatile
FoodSaver® sono pronti per essere assaporati. Da anni il sistema
di sigillatura sottovuoto FoodSaver® aiuta milioni di famiglie a
mantenere gli alimenti freschi pit a lungo nel frigorifero e nella
credenza. Il sistema sottovuoto portatile & stato progettato per
rimuovere l'aria dai sacchetti con cerniera e dai contenitori
sottovuoto FoodSaver® appositamente progettati. Il sistema
softovuoto portatile &€ compatto e pratico per I'utilizzo quotidiano.

Linee guida per il
confezionamento sottovuoto

Confezionamento sottovuoto e sicurezza
degli alimenti

Il confezionamento sottovuoto prolunga la durata degli alimenti
rimuovendo la maggior parte dell'aria dai sacchetti con cerniera e
dai contenitori sigillati, riducendo cosi I'ossidazione, fenomeno
che incide su valore nutrizionale, sapore e qualita complessiva.
La rimozione dell'aria inibisce inoltre la proliferazione di
microorganismi, che possono essere causa di problemi in
determinate condizioni:

Muffa — Facilmente identificabile per via delle sue particolari
caratteristiche. La muffa non puo crescere in un ambiente con una
bassa quantita di ossigeno, quindi il confezionamento sottovuoto
puo rallentare la crescita della muffa.

Funghi - Provocano la fermentazione, che pud essere
identificata in base all'odore e al gusto. | funghi necessitano di
acqua, zucchero e una temperatura moderata per crescere.
Possono inoltre sopravvivere con o senza aria. Il rallentamento
della crescita dei funghi richiede la refrigerazione, mentre il
congelamento ne provoca il completo arresto.

Batteri — Provocano un odore sgradevole, lo scolorimento e/o
una consistenza morbida o viscida. Nelle condizioni adatte, il
Clostridium botulinum (I'organismo che provoca il botulismo) pud
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crescere senza aria e talvolta non & possibile rilevarlo in base
all'odore o al sapore. Pur essendo estremamente raro, pud essere
molto pericoloso. Per conservare gli alimenti in modo sicuro, &
fondamentale mantenere temperature basse.

Il confezionamento sottovuoto NON sostituisce la refrigerazione o
il congelamento e non puo invertire il processo di deterioramento
degli alimenti. Pud soltanto rallentare le variazioni a livello
qualitativo. E difficile prevedere per quanto tempo gli alimenti
manterranno un'elevata qualita di sapore, aspetto o consistenza,
in quanto cio dipende dall'eta e dalle condizioni degli alimenti il
giorno in cui & avvenuto il confezionamento sottovuoto.

Avvertenza per la sicurezza degli alimenti

Utilizzare alimenti freschi e deperibili poco dopo I'acquisto. Anche
in condizioni di conservazione adeguate, gli alimenti perdono
freschezza e valore nutritivo se vengono conservati troppo a
lungo.

Suggerimenti per la preparazione degli
alimenti

Formaggi duri:
Per preservare la freschezza del formaggio, imballarlo sottovuoto
dopo ciascun utilizzo.

IMPORTANTE: i formaggi molli non devono mai
essere confezionati sottovuoto.

Prodotti da forno:

Per confezionare sottovuoto prodotti da forno morbidi o con una
consistenza ariosa, si consiglia di utilizzare un contenitore
salvafreschezza FoodSaver® in modo tale che mantengano la
forma.

Istruzioni

Ricarica dell'apparecchio sottovuoto portatile: prima
di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, ricaricarlo per
almeno 24 ore. In caso contrario si riduce la durata della batteria
del prodotto. La spia indicatrice della ricarica rimane accesa
quando l'apparecchio & collegato all'alimentazione e non indica il
livello di carica.

Nota: |'unita deve essere ricaricata per 24 ore ogni 6 mesi al fine
di preservare la batteria.

IMPORTANTE: in caso di accumulo di liquido nel serbatoio,
interrompere la creazione del sottovuoto e rimuovere il serbatoio
per svuotarlo e pulirlo.

Sacchetti con cerniera FoodSaver® per
sigillatura sottovuoto

Passo 1

Riempimento e sigillatura del sacchetto

Inserire I'alimento nel sacchetto con cerniera FoodSaver®.
Stendere il sacchetto con cerniera orizzontalmente, con il cerchio
grigio rivolto verso l'alto, e far scorrere le dita attraverso la
cerniera per chiudere il sacchetto.

Passaggio 2

Rimozione dell'aria dal sacchetto

Premere la sigillatrice sottovuoto portatile sopra il cerchio
grigio sul sacchetto, quindi premere il pulsante di aspirazione
fino a rimuovere l'aria dal sacchetto. Rilasciare il pulsante per
interrompere la creazione di sottovuoto.

Passaggio 3

Conservazione

Collocare il sacchetto con I'alimento nel frigorifero o nella
credenza.
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Caratteristiche del
Passaggio 1 sistema di sottovuoto
Riempimento e chiusura portati Ie

Collocare il contenitore salvafreschezza FoodSaver® su una
superficie orizzontale e posizionare I'alimento nella base del
contenitore. Posizionare il coperchio sulla parte superiore e
applicare pressione con entrambe le mani per fissarlo in
posizione.

Contenitori salvafreschezza FoodSaver®
per sigillatura sottovuoto

Passaggio 2

Rimozione dell'aria

Premere la sigillatrice sottovuoto portatile sopra la valvola verde
sul coperchio del contenitore. Premere il pulsante del sottovuoto
sull'unita e aspirare per 10 secondi ancora, dopo che la valvola

indicatrice del vuoto ¢ stata aspirata verso il basso.

Passaggio 3

Conservazione

Collocare il contenitore con I'alimento in frigorifero o nella cre-
denza. In base alla modalita di conservazione necessaria per il
contenuto del contenitore.

Accessori FoodSaver® per la
sigillatura sottovuoto

Passaggio 1

Collegamento dell'accessorio

Rimuovere il serbatoio trasparente dall'alloggiamento principale
dell'unita. Fissare I'accessorio all'apposita porta sull’accessorio
FoodSaver®.

Passaggio 2
Rimozione dell'aria
Premere il pulsante del sottovuoto e aspirare per 10-20 secondi.

Passaggio 3

Conservazione

Riporre il contenitore/accessorio in frigorifero o nella credenza in
base alla modalita di conservazione necessaria per il contenuto
del contenitore.

O Pulsante sottovuoto

© Spia indicatrice della ricarica

@ Design ergonomico

© Serbatoio (rimovibile per semplificare la pulizia)
@ Contatti per la ricarica

@ Porta per accessori

@ Base di ricarica
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Manutenzione, pulizia e
risoluzione dei problemi

Manutenzione e pulizia

-y

. Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione prima della
pulizia.
. Non immergere la base per la ricarica, il cavo di alimentazione
e il caricabatteria o la sigillatrice sottovuoto portatile in acqua
o altri liquidi.
. Evitare di utilizzare prodotti o materiali abrasivi per pulire i
componenti dell'apparecchio. Tali detergenti possono graffiare
la superficie e danneggiare i cuscinetti in gommaschiuma nera.
Usare un detergente per piatti delicato e un panno umido per
rimuovere residui di cibo all'interno o attorno ai componenti.
Svuotare il serbatoio dopo ciascun utilizzo. Lavare in acqua
tiepida saponata. Far asciugare all'aria prima di reinserire.

IMPORTANTE:

Per rimuovere il serbatoio dall'apparecchio FoodSaver®: tenendo
la sigillatrice sottovuoto portatile con una mano, staccare il
serbatoio trasparente dall'alloggiamento principale dell'unita.

| sacchetti con cerniera salvafreschezza FoodSaver® devono
essere utilizzati esclusivamente per tenere in fresco (in frigorifero
o nella credenza) e non per la conservazione in freezer. Non
utilizzare per sigillare sottovuoto liquidi.

In caso di sigillatura sottovuoto di alimenti umidi, verificare che

il liquido non raggiunga la valvola del sacchetto con chiusura a
cerniera e controllare e pulire il serbatoio dell'apparecchio qualora
necessario.

Contenitori salvafreschezza FoodSaver®

1. La base del contenitore e il coperchio possono essere lavati in
sicurezza nel ripiano superiore della lavastoviglie. In alternativa
¢ possibile lavare entrambi i componenti in acqua saponata
tiepida; sciacquare bene e asciugare accuratamente. Il
coperchio e la guarnizione della valvola di aspirazione possono
essere lavati con acqua calda e sapone; risciacquare bene e
asciugare accuratamente.

. | contenitori FoodSaver® sono utilizzabili nel microonde solo per
riscaldare, non per cucinare.

N

w

4.

5.

N

Risoluzione dei problemi

La sigillatrice sottovuoto non entra in funzione
quando si preme il pulsante di avvio:
1. Verificare che la sigillatrice sottovuoto sia carica.

La sigillatrice sottovuoto entra in funzione ma il

sacchetto non aderisce all'alimento:

1. Verificare che la cerniera sia ben chiusa. Far scorrere le dita
sull'intera cerniera.

2. La valvola dell'aria non € su una superficie piana.
Riposizionare il sacchetto in modo che la valvola dell'aria sia
distesa sul piano di lavoro senza alimenti sotto la valvola.

L'ugello di aspirazione e la valvola dell'aria non

fanno contatto:

1. Verificare che l'ugello di aspirazione sia centrato rispetto al
cerchio grigio e collocato in orizzontale sulla valvola dell'aria.
Applicare una moderata pressione.

L'aria é stata rimossa dal sacchetto ma ora &

rientrata all'interno:

1. Esaminare la cerniera e la valvola del sacchetto. Eventuali
residui di cibo nella cerniera o nella valvola possono provocare
perdite e consentire l'ingresso dell'aria.

2. Talvolta la condensa o residui di cibo lungo i bordi ermetici
della chiusura a cerniera o sotto la valvola impediscono una
corretta sigillatura del sacchetto. Pulire I'interno del sacchetto
intorno alla cerniera e sotto la valvola, quindi provare a sigillare
di nuovo.

VS81192X_19MLM1(EMEA).indd 35

-35-

Italiano

Se si stanno confezionando sottovuoto alimenti spigolosi,

il sacchetto potrebbe essersi perforato. In presenza di fori,
utilizzare un nuovo sacchetto. Coprire gli alimenti spigolosi con
un materiale morbido, come della carta da cucina, e sigillare

di nuovo.

Il contenitore salvafreschezza FoodSaver® non si

sigilla sottovuoto:

. Verificare che la guarnizione all'interno del coperchio non sia
ostruita da cibo e residui. Rimuovere il coperchio della valvola
e controllare che non vi siano residui nella valvola. Pulire la
valvola con cura periodicamente dopo l'utilizzo. Verificare che il
coperchio sia saldamente premuto sulla base del contenitore.

-

Garanzia

Conservare lo scontrino d’acquisto poiché esso sara necessario
per qualsiasi reclamo esposto in base alle condizioni di questo
certificato di garanzia.

Questao prodotto & garantito per 2 anni dall’acquisto, secondo le
modalita descritte nel presente documento.

Durante il decorso della garanzia, nell'improbabile eventualita che
'apparecchiatura si guasti a causa di un problema tecnico o di
fabbricazione, riportarla al punto d’acquisto insieme allo scontrino
fiscale e ad una copia di questo certificato di garanzia.

| diritti spettanti all’acquirente in base alle condizioni di questo
certificato di garanzia sono in aggiunta a quelli previsti dalla legge
che non risultano alterati dalle condizioni di questo certificato.
Solo Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)”)
ha l'autorita di modificare queste condizioni.

JCS (Europe) si impegna a riparare o a sostituire
gratuitamente nell’arco del periodo di garanzia qualsiasi parte
dell’apparecchiatura dovesse risultare difettosa, a condizione che:

Si segnali tempestivamente il problema al punto d’acquisto o
a JCS (Europe); e

'apparecchiatura non sia stata modificata in alcun modo né
soggetta a danni, uso improprio o abuso, a riparazione o
alterazione per opera di un tecnico non autorizzato da JCS
(Europe).

| guasti intervenuti durante I'uso normale, per uso improprio,
danno, abuso, tensione incorretta, cause naturali, eventi non
determinati da JCS (Europe), riparazione o alterazione per opera
di un tecnico non autorizzato da JCS (Europe) o la mancata
ottemperanza alle istruzioni d’'uso sono esclusi dalla presente
garanzia. Inoltre, 'uso normale compreso, a titolo di esempio,
una lieve alterazione del colore

(sbiadimento) e i graffi, non sono coperti dalla presente garanzia.

| diritti spettante all’'utente ai sensi della presente garanzia si
applicano unicamente all’acquirente originale e non si estendono
all’'uso commerciale o comunitario.

Se l'apparecchiatura € fornita con un accordo specifico per il
paese o una cartolina di garanzia, consultare le condizioni di tale
accordo, che prevalgono su quelle esposte in questa sede oppure
rivolgersi a un rivenditore autorizzato per ulteriori informazioni.

| prodotti elettrici vanno smaltiti separatamente dai rifiuti
domestici. Consegnarli ad un centro di riciclaggio, se disponibile.
Scrivere a enquiriesEurope @jardencs.com per istruzioni sul
riciclaggio e informazioni sulla direttiva RAEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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Houdt uw voedsel Ianger

@ FOOdSEl /Sf ‘vers*
Handleiding

Hand-vacumeerapparaat

Voor meer gebruikstips en veiligheidsinformatie leest u deze handleiding of gaat u naar onze website op www.foodsavereurope.
com.

*Vergeleken met andere niet-vaculim bewaarmethoden

www.foodsavereurope.com
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BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSMAATREGELEN

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Gebruik het apparaat niet
met accessoires die niet
in combinatie specifiek
door de fabrikant worden
aanbevolen. Dit kan brand,
elektrische schokken

of persoonlijk letsel
veroorzaken.

Bij het gebruik

van elektrische

apparaten dienen altijd
voorzorgsmaatregelen te
worden genomen om het
risico van brand, elektrische
schokken en/of persoonlijk
letsel te voorkomen,
inclusief het volgende:

1. Lees alle instructies voordat
het product in gebruik wordt
genomen.

2. Leg het snoer, de stekker of het
apparaat niet in water of andere
vloeistoffen en dompel het niet
onder in water of een andere
vloeistof; dit om elektrische
schokken te voorkomen. Als u
het reservoir wilt reinigen, leegt
u dit en wast u dit af in warm
water met afwasmiddel. Laat het
reservoir aan de lucht drogen
voordat u het weer plaatst (zie
het gedeelte Onderhoud en
reiniging).

3. Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en personen
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met beperkt fysiek, zintuiglijk
of mentaal vermogen, of een
gebrek aan ervaring en kennis,
mits zij voldoende begeleiding
of instructies hebben ontvangen
over het veilige gebruik van het
apparaat en zij de eventuele
gevaren ervan begrijpen. Laat
kinderen niet met dit apparaat
spelen. Reiniging of onderhoud
door kinderen mag uitsluitend
onder toezicht worden
uitgevoerd.

. Neem de stekker uit het

stopcontact alvorens onderdelen
te plaatsen of te verwijderen

en alvorens het apparaat te
reinigen. Schakel het apparaat
uit door de stekker uit het
stopcontact te nemen. Trek niet
aan het stroomsnoer om de
stekker te verwijderen.

. Als het stroomsnoer beschadigd

raakt, moet dit worden
vervangen door een speciaal
snoer of een speciale set die
verkrijgbaar is bij de fabrikant of
Zijn onderhoudsbedrijf. Gebruik
het apparaat uitsluitend met de
laadadapter die bij het apparaat
is geleverd.

. Gebruik het apparaat niet als dit

een storing heeft ontwikkeld of
is beschadigd.

. Het apparaat is niet geschikt

voor gebruik buiten. Het
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apparaat is niet geschikt voor
commercieel gebruik. Dit
apparaat is uitsluitend voor
huishoudelijk gebruik. Gebruik
dit apparaat uitsluitend voor het
bestemde doel.

8. Laat het snoer niet over de
rand van een tafel of aanrecht
hangen en houd het uit de buurt
van warme oppervilakken.

9. Leg het snoer zo dat niemand
erover kan struikelen, eraan kan
trekken of waar de gebruiker
verstrikt kan raken, in het
bijzonder kinderen, of waar het
apparaat kan omvallen.

10. Plaats het apparaat niet

op of in de buurt van

natte oppervlakken of
warmtebronnen, zoals een
gas- of elektrisch kookstel, of
een warme oven. Gebruik het
apparaat alleen op een droog,
stabiel en egaal opperviak.

11. Sluit altijd eerst het stroomsnoer
op het apparaat aan en steek
dan pas de stekker in het
stopcontact (voor apparaten met
afneembaar snoer).

12.Vacuim verpakken is GEEN
vervanging voor koelen
of invriezen. Bederfelijke
etenswaren die in de koelkast
moeten worden bewaard,
moeten ook worden gekoeld of
ingevroren nadat ze vacuim
zijn verpakt. Om ziekte te
voorkomen, mogen zakken
waarin rauw vlees, rauwe vis of
vette etenswaren zijn bewaard
niet opnieuw worden gebruikt.
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BELANGRIGEED
TIPS:

1. Gebruik voor de beste resultaten

alleen vershoudzakken met
zipper en vershouddozen van
FoodSaver®.

. Wanneer voeding vacuim wordt

verpakt in de vershoudzakken,

kunnen er kleine hoeveelheden

vloeistof, kruimels enz. in

het ventiel terechtkomen. Dit

veroorzaakt een luchtlek. Volg

deze tips om dit te voorkomen:

a. Voor soepen, sauzen en
vloeistoffen:
gebruik een vershouddoos
en plaats deze dan in de
koelkast. Het wordt NIET
aanbevolen om vloeistof in
vershoudzakken vacuum te
verpakken.

b. Voor zeer fijne of
poederachtige voedingswaren:
Maak de zak niet te vol
of gebruik anders een
vershouddoos. U kunt de
voedingswaren ook afdekken
met een koffiefilter of stuk
keukenpapier voordat u de
zak vacuum verpak.

c. Controleer of de zipper
goed is gesloten en er
geen kruimels enz. in de
zipper zitten. Dit kan een
lek veroorzaken, waardoor
er met de tijd lucht in de
vershoudzak stroomt.

. Tijdens het vacuim verpakken

van vershoudzakken met
zipper en vershouddozen van
FoodSaver® moet het reservoir
zijn geplaatst. Bij gebruik van
FoodSaver®-flesafsluiters,
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-bussen en andere accessoires
moet het reservoir worden
verwijderd en gebruikt u de
aansluiting voor accessoires.

Bij gebruik van vershouddozen
moet u ongeveer 2.5cm ruimte
vrij laten onder het deksel.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

Gefeliciteerd...

U kunt nu gaan genieten van de alle voordelen van verse
voedingswaren dankzij het hand-vacumeerapparaat van
FoodSaver®. Al vele jaren helpt het vacumeersysteem van
FoodSaver® miljoenen huishoudens hun voedingswaren langer
vers te houden in de koelkast en de keukenkast. Het
vacumeerapparaat is ontwikkeld om lucht te verwijderen uit de
speciaal ontworpen FoodSaver®-vershoudzakken met zipper en
-vershouddozen. Het is een klein en handig apparaat voor
dagelijks gebruik.

Richtlijnen voor vacuiim
verpakken

Vacuiim verpakken en voedselveiligheid

Door voedingswaren vacuim te verpakken wordt de meeste lucht
uit de gesealde vershoudzakken met zipper en vershouddozen
verwijderd. Dit verlengt de levensduur van het voedsel doordat
oxidatie wordt verminderd. Oxidatie heeft een negatief effect op
de voedingswaarde, smaak en kwaliteit van het voedsel. Het
verwijderen van lucht remt tevens de groei van micro-organismen,
die onder bepaalde condities problemen kunnen veroorzaken:

Schimmels: Makkelijk te herkennen aan hun 'wollige'
eigenschappen. Schimmels kunnen niet groeien in omgevingen
met een laag zuurstofgehalte, dus door voeding vaculim te
verpakken wordt de groei van schimmels vertraagd.

Gist: Leidt tot fermentatie, te herkennen aan de reuk en smaak.
Gist heeft water, suiker en een middelmatige temperatuur nodig
om te groeien. Het overleeft met en zonder zuurstof. Om de groei
van gist te vertragen, moeten voedingswaren in de koelkast
worden bewaard. Bevriezen stopt de groei van gist.

Bacterién: Leiden tot onprettige geur, verkleuring en/of een
slijmerige samenstelling. Onder de juiste condities kan
Clostridium botulinum (het organisme dat botulisme veroorzaakt)
zonder zuurstof groeien en is soms reukloos en smaakloos. Het
komt zeer zelden voor, maar kan erg gevaarlijk zijn. Voor
voedselveiligheid is het essentieel dat voedsel bij lage
temperaturen worden bewaard.

Vaculim verpakken is GEEN vervanging voor koelen of invriezen
en hiermee kan voedselbederf niet worden omgekeerd. Deze
manier van verpakken heeft uitsluitend een vertragende werking
op de kwaliteitsverandering. Het is moeilijk te voorspellen hoelang
voedingswaren qua smaak, uiterlijk of textuur hun topkwaliteit
behouden, aangezien dit afhankelijk is van hoe oud ze zijn en wat
hun conditie was op de dag dat ze vacuim werden verpakt.
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Waarschuwing voor voedselveiligheid

Gebruik verse, bederfelijke etenswaar kort na aankoop. Voeding
verliest versheid en voedingswaarde als het te lang wordt
bewaard, zelf als ze onder de juiste condities worden bewaard.

Tips voor voedselbereiding

Harde kaas:
Houd kaas vers door deze na ieder gebruik opnieuw vacuiim te
verpakken.

BELANGRIJK: Zachte kaas mag nooit vacuiim
worden verpakt.

Bakproducten

Gebruik een FoodSaver®-vershouddoos voor zachte of luchtige
bakproducten, zodat ze niet worden geplet en de vorm behouden
blijft wanneer ze vacuim worden verpakt.

Instructies

Uw vact pparaat laden Voordat u het apparaat

voor de eerste keer gebruikt, moet het minstens 24 uur worden
opgeladen. Als u dit niet doet, vermindert de levensduur van de
batterij. Het laadlampje blijft branden wanneer de stekker van het
apparaat in het stopcontact zit. Dit geeft geen indicatie van de
lading van de batterij.

Opmerking: Het apparaat moet elke 6 maanden 24 uur worden
opgeladen om de levensduur van de batterij optimaal te houden.
BELANGRIJK: Als er vioeistof in het reservoir komt, stopt u met
vaculim verpakken, verwijdert u het reservoir en reinigt u dit.

FoodSaver®-vershoudzakken met zipper
vacumeren

Stap 1

Zak vullen en vacuiim verpakken

Vul de FoodSaver®-vershoudzak met de gewenste
voedingswaren. Leg de vershoudzak plat neer, met de grijze
cirkel naar boven, en schuif uw vingers langs de zipper om de
zak te sluiten.

Stap 2

Lucht uit de zak verwijderen

Druk het vacumeerapparaat op de grijze cirkel op de zak en
houd de vacumeerknop ingedrukt tot alle lucht uit de zak is
verwijderd. Laat de knop los om het vacumeren te stoppen.

Stap 3
Bewaren
Leg de zak met het voedsel in de koelkast of keukenkast.

FoodSaver®-vershouddozen vacumeren

Stap 1

Vullen en sluiten

Zet een FoodSaver®-vershouddoos op een vlakke ondergrond en
vul de doos met voedsel. Plaats het deksel en duw dit met twee
handen vast op de doos.

Stap 2

Lucht verwijderen

Duw het vacumeerapparaat over het groene ventiel in het deksel
van de doos. Druk op de vacumeerknop en houd de knop nog 10
seconden ingedrukt nadat het ventiel een kuiltje vormt.

Stap 3
Bewaren
Zet de doos met het voedsel in de koelkast of keukenkast.
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FoodSaver®-accessoires (bussenset, Uw hand-
flessenstop etc.) vacuiim verpakken
Stap 1 vacumeerapparaat

Accessoire aansluiten

Verwijder het doorzichtige reservoir (D) van het hand-
vacumeerapparaat. Sluit het hand-vacumeerapparaat aan op de
aansluiting voor accessoires.

Stap 2
Lucht verwijderen
Houd de vacumeerknop 10-20 seconden ingedrukt.

Stap 3
Bewaren
Zet het accessoire in de koelkast of keukenkast.

— G
\ P‘7'011$aver

@ Vacumeerknop

© Laadlampje

@ Ergonomisch ontwerp

© Reservoir (afneembaar om eenvoudig te reinigen)
O Laadcontacten

@ Aansluiting voor accessoires

@ Laadstandaard
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Onderhoud, reiniging en
problemen oplossen

Onderhoud en reiniging

—

. Neem altijd de stekker uit het stopcontact voordat het apparaat

wordt gereinigd.

Dompel de laadstandaard, het stroomsnoer, de lader en het

vacumeerapparaat niet onder in water of een andere vloeistof.

. Gebruik geen schuurmiddelen of -producten om het apparaat
of de onderdelen ervan te reinigen. Deze kunnen krassen
op het oppervlak veroorzaken en de zwarte schuimrubber
kussentjes beschadigen.

. Verwijder voedselresten in en om de onderdelen met een in
warm water met afwasmiddel bevochtigde doek.

. Leeg het reservoir na elk gebruik. Reinig dit in warm water met
afwasmiddel. Laat het reservoir aan de lucht drogen voordat u
het weer in het apparaat plaatst.

BELANGRIJK:

Het reservoir uit de FoodSaver®verwijderen: houd het
vacumeerapparaat met een hand vast en trek het reservoir met
uw andere hand uit het apparaat.

Gebruik de FoodSaver®-vershoudzakken met zipper alleen
om voedsel te bewaren in de koelkast of voorraadkast, niet
in de vriezer. Gebruik de zakken niet om vloeistof vacuim te
verpakken.

Wanneer u vochtige etenswaren vacuim verpakt, zorg er dan
voor dat het ventiel van de zak droog blijft en reinig het reservoir
van het apparaat wanneer nodig.

FoodSaver®-vershouddozen

1. De vershouddoos en het deksel kunnen in het bovenste rek
van een vaatwasmachine worden gereinigd. Ze kunnen ook in
warm water met afwasmiddel worden afgewassen. Spoel en
droog ze daarna goed af. De ventieldop en afdichting kunnen
in warm water met afwasmiddel worden gereinigd. Spoel en
droog ze daarna goed af.

. FoodSaver®-vershouddozen met inhoud kunnen in de
magnetron worden opgewarmd, maar de dozen zijn niet
geschikt om voedsel in de magnetron mee te koken.

N
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Problemen oplossen

Het vacumeerapparaat werkt niet wanneer de
startknop wordt ingedrukt:
1. Controleer of het apparaat is opgeladen.

Het vacumeerapparaat werkt, maar de lucht wordt

nietuit de zak gezogen:

1. Controleer of de zipper van de zak goed is gesloten. Schuif de
zipper met uw vingers helemaal dicht.

2. Het ventiel ligt niet op een plat oppervlak. Leg de zak zo neer
dat het ventiel plat op het aanrecht ligt en er geen voedsel
onder het ventiel zit.

De vacumeeraansluiting en het ventiel maken geen

contact:

1. Controleer of de vacumeeraansluiting midden over de grijze
cirkel en plat op het ventiel is geplaatst. Oefen iets druk uit.

De lucht was wel uit de zak gezogen, maar er zit nu

weer lucht in de zak:

1. Controleer de zipper. Er kan voedsel tussen de zipper of in het

ventiel zitten, waardoor de zak lekt.

Als er vocht of voedsel aanwezig is langs de sluitrand van de

zipper of onder het ventiel, kan de zak vaak niet goed vacuiim

worden verpakt. Veeg de binnenkant van de zak, bij de zipper

en onder het ventiel, schoon en probeer de zak dan nogmaals

te vacumeren.

. De zak kan zijn beschadigd tijdens het vacuim verpakken van
voedingsmiddelen met scherpe hoeken of randen. Als er een

2.

w
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gat in de zak zit, moet u een nieuwe zak gebruiken. Wikkel
scherpe voedingswaren in zacht, beschermend materiaal,
zoals papier van een keukenrol, en verwijder de lucht in de zak
dan nogmaals.

De lucht in een FoodSaver®-vershouddoos wordt niet

verwijderd:

. Controleer of de afdichting aan de binnenkant van het deksel
vrij is van voedsel. Verwijder de ventieldop en controleer of
er voedsel in het ventiel zit. Reinig het ventiel periodiek na
gebruik. Zorg dat het deksel goed op de doos is aangebracht
en is gesloten.

-

Garantie

Bewaar uw regu omdat u dit nodig hebt wanneer u een
garantieclaim wilt indienen.

Het product valt tot 2 jaar na de aanschafdatum onder garantie
zoals beschreven in dit document.

In het onwaarschijnlijke geval dat het apparaat tijdens de
garantieperiode defect raakt door een ontwerp- of fabricagefout,
brengt u het samen met uw regu en een kopie van deze garantie
terug naar de plaats van aanschaf.

Uw rechten en voordelen onder deze garantie staan los van uw
wettelijke rechten, waarop deze garantie geen invioed heeft.
Alleen Jarden Consumer Solutions (Europa) Limited (“JCS
(Europe)”) is gerechtigd deze voorwaarden te wijzigen.

JCS (Europe) verplicht zich ertoe binnen de garantieperiode het
apparaat of ieder onderdeel van het apparaat dat niet juist werkt,
gratis te repareren of vervangen op voorwaarde dat:

U het probleem onmiddellijk meldt bij de plaats van aankoop
of bij JCS (Europe), en dat

het apparaat niet gewijzigd, beschadigd, onjuist gebruikt,
misbruikt of gerepareerd is door een persoon die daartoe
niet door JCS (Europe) is gemachtigd.

Defecten veroorzaakt door onjuist gebruik, beschadiging,
misbruik, gebruik met een onjuiste netspanning, natuurrampen,
gebeurtenissen waarop JCS (Europe) geen invioed heeft,
reparatie of wijziging door een persoon die daartoe niet

door JCS (Europe) is gemachtigd of het niet naleven van de
handleiding, worden niet door deze garantie gedekt. Verder wordt
gewone slijtage, met inbegrip van maar niet beperkt tot geringe
verkleuring en krassen, niet door deze garantie gedekt.

De rechten onder deze garantie gelden alleen voor de
oorspronkelijke aankoper en zijn niet van toepassing op
commercieel of gemeenschappelijk gebruik.

Als u bij uw apparaat een landspecifieke garantie hebt ontvangen,
raadpleegt u de bepalingen van die landspecifieke garantie in
plaats van deze garantie of neemt u voor meer informatie contact
op met uw plaatselijke gemachtigde dealer.

Elektrische afvalproducten mogen niet samen met huishoudelijk
afval worden weggeworpen. Recycle deze producten op de
voorgeschreven wijze. Stuur ons een e-mail op

enquiriesEurope @jardencs.com voor verdere informatie over
recyclage en de AEEA-richtlijn.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited.
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Verenigd Koninkrijk
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Haller maten fa rsk

€ FoodSaver | jzngres
Anvandarinstruktioner

Handhallen vakuumforseglare

Du hittar fler anvandningstips och sékerhetsinformation i dessa anvéndarinstruktioner eller genom att besoka var webbplats pa
www.foodsavereurope.com.

* Jamfort med andra férvaringsmetoder utan vakuum.

www.foodsavereurope.com
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VIKTIGA SAKERHETSATGARDER
SPARA DESSA ANVISNINGAR

Anvand inte apparaten
med nagra tillbehor som
inte rekommenderas av
tillverkaren da det kan leda
till brand, elstotar eller
personskador.

Nar du anvander elektriska
apparater ska du alltid
folja de grundlaggande
sakerhetsforeskrifterna for
att minska risken for brand,
elektriska stotar och/eller
personskador, daribland
foljande:

1. L&s alla anvisningar innan du
anvander den har produkten.

2. | syfte att undvika elektriska
stotar ska du inte placera eller
sénka ned sladden, kontakterna
eller den handhallna
vakuumférseglaren i vatten
eller annan vatska. Rengor
behallaren genom att tdmma
den och diska den i varmt
vatten med diskmedel. Lat
behallaren lufttorka innan du
satter tillbaka den (se avsnittet
Rengdring).

3. Denna apparat kan anvandas
av barn fran atta ars alder
och av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental
kapacitet eller brist pa
erfarenhet och kunskap om
de har fatt handledning eller
anvisningar om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt
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och forstar de risker som ar
involverade. Barn far inte leka
apparaten. Rengdéring och
anvandarunderhall ska inte
utféras av barn utan tillsyn.

. Ta ur kontakten ur eluttaget

innan du satter pa eller tar av
delar samt fére rengdring. Dra
ur strdomsladden ur vagguttaget
for att koppla fran apparaten.
Dra inte i sjalva stromsladden.

. Om stromsladden skadas

maste den bytas ut mot

en specialsladd eller mot
specialdelar fran tillverkaren
eller aterférsaljaren. Apparaten
far endast anvandas
tilsammans med den
laddningsadapter som medféljer
apparaten.

. Anvand inte apparaten om den

inte fungerar som den ska eller
har skadats pa nagot satt.

. Apparaten far inte anvandas

utomhus. Apparaten far inte
anvandas for kommersiella
andamal. Enbart hushallsbruk.
Anvand endast apparaten fér
dess avsedda bruk.

. Lat inte sladden hanga ut utanfor

bords- eller bankkanten eller
komma i kontakt med heta ytor.

. Placera sladden dar ingen kan

raka snubbla déver den, dra i den
bli intrasslad iden, i synnerhet
barn, eller sa att det orsakar att
apparaten-valter.
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10.Placera inte apparaten pa

11.

eller nara vata underlag eller
varmekallor som t.ex. en varm
gasspis, en elbrannare eller en
uppvarmd ugn. Anvand alltid
apparaten pa en torr, stabil och
plan yta.

Satt alltid i kontakten till
apparaten forst och anslut
sedan stromsladden till uttaget
(fér apparater med l6stagbara
sladdar).

12.Vakuumférpackning ar INTE

ett substitut for kylning eller
frysning. Alla farskvaror som
kraver kylning maste férvaras i
kylskap eller frysas aven efter
att de vakuumférpackats. For att
undvika potentiell sjukdom ska
du inte ateranvanda pasar efter
forvaring av ratt kott, ra fisk eller
feta livsmedel.

VIKTIGA TIPS

For basta resultat ska du
enbart anvanda zippasar med
vakuumfunktion och Fresh-
behallare fran FoodSaver®.

. Nar du vakuumférpackar zippasar

kan sma& mangder vatska, smulor

eller matpartiklar oavsiktligt dras

in i ventilen, vilket kan skapa en
mojlig luftlacka. For att férhindra
detta ska du félja dessa tips:

a. For soppor, saser och vatskor:
Anvand en burk och placera
darefter maten i kylskap. Att
forsegla vatskor i zippasar
rekommenderas INTE.

b. Foér pudrigt eller finkornigt
livsmedel:
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Undvik att éverfylla pasar eller
anvand en burk. Du kan ocksa
placera ett kaffefilter eller en
pappersservett ovanpa maten
och under ventilen innan du
vakuumférpackar den.

c. Kontrollera att ziplaset ar
ordentligt stangt och att inga
matbitar har fastnat i laset.
Mat instangd i ziplaset kan
skapa en lacka som kan gora
att pasen férlorar vakuumet
Over tid.

3. Behallaren maste vara pa
plats nar du anvander zippasar
och Fresh-behallare fran
FoodSaver®. Vid anvandning
med flasklock, behallare och
andra tillbehér fran FoodSaver®
tar du bort behallaren och
tatningen med hjalp av
tillbehérsporten.

4. Nar du anvander behallare ska
du komma ihag att lAmna ett
utrymme pa 2,5 cm langst upp i
burken.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

Grattis ...

Du kommer nu att kunna utnyttja férdelarna med det handhalina
vakuumsystemet FoodSaver®. Vakuumforseglarsystemet
FoodSaver® har i flera &r hjalpt miljontals hushall att halla maten
farsk langre i kylskap och kdksskap. Det handhallna
vakuumsystemet ar utformat for att suga ut luft fran speciellt
utformade zippasar och behallare fran FoodSaver®. Det handhallna
vakuumsystemet ar kompakt och praktiskt for daglig anvandning.

4/24/19 2:23 PM



Riktlinjer for
vakuumforpackning

Vakuumforpackning och livsmedelssikerhet

Processen for vakuumfopackning forléanger livslangden pa
livsmedel genom att suga ut det mesta av luften fran férseglade
zippasar och burkar och behallare minska oxidation, vilket paverkar
naringsvarde, smak och kvalitet i allménhet. Att avlagsna luften
kan ocksé forhindra tillvaxten av mikroorganismer, vilka kan
orsaka problem under vissa férhallanden:

Madgel - enkelt att identifiera genom den luddiga ytan. Mogel kan
inte véxa i miljder med lag syrehalt och darfér kan
vakuumférpackande bromsa tillvaxten av mégel.

Jast — resulterar i jasning, vilket kan identifieras genom lukt och
smak. Jast behéver vatten, socker och en mattlig temperatur for att
véxa. Den kan ocksa 6verleva med eller utan luft. Fér att bromsa
tillvéxten av jast kravs kylning, medan nedfrysning gor att den
avstannar helt.

Bakterier — resulterar i en obehaglig lukt, missfargning och/eller
mjuk eller slemmig konsistens. Under réatt férhallanden kan
clostridium botulinum (den organism som orsakar botulism) véxa
utan luft och ibland kan den inte upptéckas genom lukt och smak.
Aven om den &r véldigt sallsynt kan den vara mycket farlig. For att
forvara livsmedel pa ett sékert satt ar det oerhort viktigt att du
bibehaller laga temperaturer.

Vakuumférpackning &r INTE ett substitut fér kylning eller frysning
och det kan inte upphéva ett livsmedels nedbrytning. Det kan
enbart sakta ner kvalitetsforandringarna. Det &r svart att forutse
hur lange livsmedel behaller forstklassig smak, utseende eller
konsistens eftersom det beror pa livsmedlets alder och skick den
dag det vakuumfdrpackades.

Varningar om livsmedelssakerhet

Anvand féarska, livsmedel och féarskvaror inom kort efter att du
kopt dem. Aven under korrekta forvaringsférnallanden férlorar mat
fréaschér och naringsvarde om den férvaras for lange.

Matlagningstips

Harda ostar:
Vakuumfdrpacka ost efter varje anvandning for att behalla
farskheten.

VIKTIGT: Mjuka ostar ska aldrig vakuumforpackas.

Bakverk:
Vid vakuumférsegling av mjuka bakverk rekommenderar vi att du
anvander en FoodSaver® Fresh-burk, sa att de behaller formen.

Anvisningar

Ladda din handhallna vakuumapparat: Innan du
anvander apparaten forsta gangen ska du ladda den i minst 24
timmar. Om du inte gér det minskar livslangden pa produktens
batteri. Indikatorlampan f&r laddning férblir tind medan
apparaten ar ansluten och anger inte laddningsnivan.

Obs! Enheten bor laddas i 24 timmar var sjatte manad for att
upprétthalla batteriets livslangd.

VIKTIGT: Om vatska samlas i behallaren ska du avsluta
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vakuumfdpackningen och avlagsna behallaren for att tomma och
rengdra den.

Forsegla FoodSaver® -zippasar med
vakuumfunktion

Steg 1

Fyll pa och férsegla pasen

Lagg maten i FoodSaver®-zippasen. Lagg zippasen plant med den
g[é cirkeln uppét och dra fingrarna langs ziplaset for att stdnga
pasen.

Steg 2

Avlégsna luften fran pasen

Tryck den handhallna vakuumférseglaren éver den gra cirkeln pa
pasen och tryck pa vakuumknappen tills luften har avlagsnats fran
pasen. Slapp knappen nar du vill stoppa vakuumfunktionen.

Steg 3
Forvara
Placera pasen med mat i ett kylskap eller koksskap.

Forsegla FoodSaver® Fresh-behallare

Steg 1

Fyll pa och sting

Stall FoodSaver® Fresh-burken pa en plan yta och lagg maten i
burken. Satt pa locket och tryck med bada handerna for att sétta det
pa plats.

Steg 2

Avlagsna luften

Tryck den handhallna vakuumférseglaren éver den gréna ventilen
pa burkens lock. Tryck p& enhetens vakuumknapp och sug ut luften
i tio sekunder efter att fordjupningen har tryckts in.

Steg 3
Forvara
Placera burken med mat i ett kylskap eller koksskap.

Forsegla FoodSaver®-tillbehor

Steg 1

Anslut tillbehor

Avlagsna den genomskinliga behallaren fran enhetens huvuddel.
Satt fast tillbehdrsporten pa tillbehoret.

Steg 2
Avlagsna luften
Tryck pa vakuumknappen och sug ut luften i 10-20 sekunder.

Steg 3
Forvara
Placera tillbehoret i ett kylskap eller koksskap.
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Funktioner for ditt Skii_t_sel_, rengoring och
handhallna vakuumsystem felsokning

Skotsel och rengoring

—_

. Koppla alltid fran apparaten innan rengéring.

2. Sank inte ned laddningsstationen, stromsladden, laddaren eller

den handhallna vakuumférseglaren i vatten eller annan vétska.

Undvik slipande produkter eller material fér att rengéra nagon

av apparatens komponenter. Dessa rengéringsmedel kan repa

ytan och skada de svarta skumgummidynorna.

4. Anvand ett milt diskmedel och en varm, fuktig trasa for att torka
bort matrester i eller runt komponenterna.

5. Tém behallaren efter varje anvéndning. Diska den i varmt vatten
med diskmedel. Lat den lufttorka innan du sétter tillbaka den.

VIKTIGT:

Sa har avlagsnar du behallaren fran FoodSaver®: Hall den

handhallna vakuumférseglaren med en hand samtidigt som du

drar du av behéllaren fran enhetens huvuddel.

FoodSaver® Fresh-zippasar bér endast anvéandas vid forvaring i

kylskap eller skafferi och inte i frysen. Vakuumfdrsegla inte vétskor.

Om du vakuumférseglar mat med mycket vatska méste du se

till att vatskan inte nar upp till zippasens ventil och rengéra

apparatens behallare vid behov.

FoodSaver® Fresh-behallare

1. Burkens underdel och lock kan diskas pa 6vre hyllan i
diskmaskinen. Du kan ocksé diska bada delarna i varmt
vatten och diskmedel, skélja dem val och torka noga.
Vakuumventilens lock och packning kan diskas i varmt vatten
och diskmedel. Skélj dem vél och torka noga.

2. FoodSaver®-behallarna ska enbart varmas i mikrovagsugn for

uppvarmning, inte fér tillagning av mat.

@

Felsdkning

Vakuumforseglaren startar inte nar Start-knappen
trycks in:
1. Kontrollera att vakuumférseglaren &r laddad.

Vakuumfdrseglaren startar men pasen dras inte at

runt maten:

1. Kontrollera att ziplaset ar ordentligt stangt. Dra fingrarna langs
hela ziplaset.

2. Luftventilen ligger inte pa ett plant underlag. Flytta pasen sa att
luftventilen ligger platt pa banken och det inte finns nagon mat
under luftventilen.

Vakuummunstycket och luftventilen far inte kontakt:
1. Kontrollera att vakuummunstycket sitter mitt 6ver den gra
cirkeln och placeras plant pa luftventilen. Tryck medelhart.

Luften avlzigsnades fran pasen, men licker in i pasen

@O Vakuumknapp

© Indikatorlampa for laddning igen:
i i 1. Undersdk pésens ziplas och ventil. Matrester i ziplaset eller i
@ Ergonomisk design ventilen kan leda till lackage och att luft kommer in i pasen.
o " " . 2. Ibland kan fukt eller matrester langs med pasens ziplas eller
© Behallare (I6stagbar for enkel rengéring) under ventilen forhindra att pasen forseglas ordentligt. Torka
. insidan av pasen runt ziplaset och under ventilen och férsok att
@ Laddningskontakter férsegla den igen.
. " 3. Om du har vakuumférseglat livsmedel med vassa kanter
o Tillbehdrsport kan hal ha uppstatt i pasen. Anvand en ny pase om det finns
@ Laddningsdocka ett hal. Tack vassa livsmedel med mjukt material, t.ex. en

pappersservett, och férsegla pasen igen.

Det bildas inget vakuum i FoodSaver® Fresh-burken:
1. Kontrollera att packningen pa insidan av locket ar fri fran
matrester och skrap. Avlagsna ventillocket och se efter om
det finns nagot skrap i ventilen. Rengdr ventilen grundligt med
jamna mellanrum efter anvandning. Se till att locket &r ordentligt
nedtryckt pa burken.

-46-
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Garanti

Spara kvittot eftersom det krévs vid eventuellt erséattningskrav
enligt denna garanti.

Den har produkten har en garanti pa 2 ar efter kdpet sa som
beskrivs i detta dokument.

Under denna garantiperiod, vid den osannolika héndelse att
apparaten inte langre fungerar pa grund av ett konstruktions-
eller tillverkningsfel, tag tillbaka apparaten till inkdpsstallet
tillsammans med ditt kvitto och en kopia av denna garanti.
Rattigheter och férdelar enligt denna garanti géller utéver dina
lagliga rattigheter, vilka inte paverkas av denna garanti. Endast
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited (“JCS (Europe)”)
har rétten att &ndra dessa villkor.

JCS (Europe) atar sig att inom garantiperioden reparera eller
byta ut apparaten, eventuella delar av apparaten som inte
fungerar ordentligt, kostnadsfritt férutsatt att:

¢ Du omedelbart meddelar inképsstallet eller JCS (Europe)
om problemet; och
e  att apparaten inte har modifierats pa nagot satt eller utsatts
for skada, anvands felaktigt, missbrukats, reparerats eller
modifierats av nagon person annan &n en person som auk-
toriserats av JCS (Europe).
Fel som uppstar till f6ljd av felaktig anvandning, skada, averkan,
anvandning med fel spanning, force majeure, handelser som
JCS (Europe) inte har kontroll dver, reparation eller modifiering
utférd av en person som inte ar auktoriserad av JCS (Europe)
eller underlatenhet att félja bruksanvisningen omfattas inte av
denna garanti.
Vidare, sa omfattas inte normalt slitage inklusive, men ej
begransat till, smarre missfargning och repor av den har
garantin. Réattigheterna inom ramen fér den har garantin géller
endast den som ursprungligen kdpte apparaten och inbegriper
inte kommersiellt eller kollektivt bruk.

Om din apparat har en garanti som ar specifik for ditt land, se
villkoren for denna i stallet fér den har garantin, eller kontakta
din lokala, auktoriserade aterfoérséljare for mer information.

Kasserade elektriska produkter ska inte slangas tillsammans
med hushallsavfall. Atervinning ska ske pa avsedd plats.
Kontakta oss per e-post pa enquiriesEurope @ jardencs.com for
mer information om atervinning och om avfall som utgérs av
eller innehaller elektriska eller elektroniska produkter.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

Storbritannien I
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Pitaa ruoan tUOreena

@ FoodSaver ‘ pidempaan*
Kayttoopas

Kasikayttoinen tyhjiopakkauslaite

Lis&a kayttovinkkeja ja turvallisuutta koskevia tietoja 16ytyy tésta kayttdoppaasta ja verkkosivustoltamme www.foodsavereurope.
com.

*Verrattuna muihin kuin tyhjipakkausmenetelmiin.

www.foodsavereurope.com
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TARKEAT TURVATOIMET
SAILYTA NAMA OHJEET

Ala kayta laitetta minkaan
sellaisen lisavarusteen
kanssa, jota laitteen
valmistaja ei suosittele,
silla se voi aiheuttaa
tulipalon, sidhkoiskun tai
henkiléovahingon.

Tulipalon, sahkoiskun ja/

tai henkilovahinkojen
valttamiseksi sahkolaitteita
kaytettaessa on

aina noudatettava
perusturvaohjeita, joihin
kuuluvat seuraavat:

1. Lue kaikki ohjeet ennen tuotteen
kayttoa.

2. Ala laita tai upota johtoa,
pistokkeita, lataustelakkaa
tai k&sikayttoista
tyhjibpakkauslaitetta veteen
tai muuhun nesteeseen, silla
se voi aiheuttaa sahkoiskun.
Puhdista sailié tyhjentamalla
se ja pesemalla se lampimalla
saippuavedelld. Anna sailién
kuivua itsekseen ennen sen
asettamista takaisin paikalleen
(katso Huolto ja puhdistus
-kohta).

3. Kahdeksan vuotta tayttaneet
lapset, fyysisesti tai henkisesti
vammaiset, aistivammaiset
ja riittavaa kokemusta tai
tietdmysta vailla olevat saavat
kayttaa laitetta, jos heita on
ohjattu tai opastettu laitteen
turvallisessa kayt6ssa ja jos he
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ymmartavat sen kayttoon liittyvat
riskit. Laitetta ei ole tarkoitettu
lasten leikkikaluksi. Lapset eivat
saa puhdistaa tai huoltaa laitetta
ilman aikuisen valvontaa.

. Irrota virtajohto ennen osien

kiinnittamista tai irrottamista ja
laitteen puhdistamista. Irrota
laite séhkdverkosta irrottamalla
pistoke pistorasiasta. Ala irrota
vetamalla virtajohdosta.

. Jos virtajohto on vaurioitunut,

sen tilalle on hankittava
erikoisjohto tai -kokoonpano,
joita on saatavissa valmistajalta
tai sen edustajalta. Tata laitetta
saa kayttaa vain sen mukana
toimitetun lataussovittimen
kanssa.

. Al kéyta laitetta, jos siind on

toimintahairi6 tai jos se on
vaurioitunut.

. Laitetta ei ole tarkoitettu

ulkokayttoon. Laitetta ei ole
tarkoitettu kaupalliseen kayttoéon.
Vain kotikayttodn. Kayta laitetta
vain sille tarkoitetulla tavalla.

. Virtajohto ei saa roikkua poydan

tai tason reunalta tai koskettaa
kuumia pintoja.

. Aseta virtajohto niin, ettei

siihen voi kompastua eika sita
Voi vetaa ja etteivat etenkaan
lapset sotkeudu siihen ja ettei
se muulla tavoin aiheuta laitteen
kaatumista.
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10.Al4 aseta laitetta maralle pinnalle

tai kaasu- tai sdhkdlieden tai
uunin tapaiselle kuumalle pinnalle
tai sellaisten lahelle. Kayta

laitetta aina kuivalla, vakaalla ja
tasaisella pinnalla.

11. Kiinnita virtajohto aina ensin

laitteeseen ja sitten pistorasiaan
(jos laitteella on irrotettava
virtajohto).

12.Tyhji6pakkaus El korvaa

elintarvikkeiden sailyttamista
jaékaapissa tai pakastamista.
Kaikki jadhdytysta edellyttavat
pilaantuvat elintarvikkeet

on edelleen sailytettava
jAdkaapissa tai pakastettava
tyhjiopakkaamisen jalkeen.
Sairastumisen valttdmiseksi
pusseja ei tule kayttaa
uudelleen, jos niissa on
séilytetty raakaa lihaa, kalaa tai
rasvaisia ruokia.

TARKEITA
NEUVOJA

. Parhaat tulokset saavutetaan,
kun laitetta kaytetaan
FoodSaver®-merkkisten
suljettavien tuoresailytyspussien
ja -astioiden kanssa.
. Suljettavia tuoresailytyspusseja
tyhjiopakatessa pienia maaria
nesteitd, muruja tai ruoka-ainesta
voi imeytya venttiiliin ja paastaa
ilmaa vuotamaan. Voit estaa
taman noudattamalla seuraavia
ohjeita:
a. Keitot, kastikkeet ja nesteet:
kayta sailytysastiaa,
ja laita astia sitten
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jadkaappiin. Nesteen
pakkaamista suljettaviin
tuoresailytyspusseihin El
suositella.

b. Jauhemaiset tai hienorakeiset
elintarvikkeet:

Valta pussien ylitayttamista
tai kayta sailytysastiaa. Voit
myds asettaa suodatinpussin
tai talouspaperin palan ruoan
paalle venttiilin alle ennen
tyhjiopakkaamista.

c. Varmista, etta pussin sulkija
on kunnolla suljettu ja ettei
sen véliin ole jaanyt ruoka-
ainesta. Sulkijan valiin jaanyt
ruoka-aines voi paastaa ilmaa
vuotamaan ja saada pussin
tyhjion haviamaan ajan myota.

3. Séilién on oltava paikallaan

FoodSaver®-tuoresailytyspusseja
ja -astioita kaytettaessa.
Kaytettdessa FoodSaver®-
pullonkorkkien, -rasioiden ja
muiden lisdvarusteiden kanssa
irrota séilié ja tyhjiopakkaa
kayttamalla lisdvarusteliitantaa.
4. Sailytysastioita kaytettdessa
muista jattada astian ylaosaan
2,5 cm tyhjaa tilaa.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

Onnittelut!

Paé&set kohta nauttimaan tuoreista herkuista késikayttdisen
FoodSaver®-tyhjiopakkauslaitteen avulla. FoodSaver®-
tyhjidpakkausjérjestelmé on jo vuosien ajan auttanut miljoonia
kotitalouksia pitdmaé&n ruokaa tuoreena pidempéan. Kasikayttdinen
tyhjiépakkauslaite on suunniteltu poistamaan ilma sit& varten
suunnitelluista FoodSaver®-tuoreséilytyspusseista ja -astioista.

Kasikayttdinen tyhjiopakkauslaite on pienikokoinen ja kateva
jokapaivéisessé kéytossa.
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Ohjeet tyhjiopakkaamiseen

Tyhjiopakkaaminen ja elintarviketurvallisuus

Tyhjiépakkausprosessi pidentda ruoan kayttdikaa poistamalla
suljetuista tuoresailytyspusseista ja -astioista suurimman osan
iimasta. Talldin ruoan ravintoarvoihin, makuun ja yleislaatuun
vaikuttava hapettuminen vahenee. liman poistaminen voi estaa
my®&s mikro-organismien kasvamisen. Tietyissa olosuhteissa
seuraavat mikro-organismit voivat aiheuttaa ongelmia:

Home - helposti tunnistettavissa pérroisesta ulkonadsta. Home
ei voi kasvaa vahahappisessa ymparistdssé, joten tyhjopakkaus
voi hidastaa homeen kasvua.

Hiiva - syntyy kéymisen tuloksena, voidaan tunnistaa hajusta ja
mausta. Hiiva tarvitsee kasvaakseen vetta, sokeria ja kohtalaisen
lampétilan. Se voi selvitd ymparistdssa, jossa on ilmaa tai ei ole
ilmaa. Jaahdytys hidastaa hiivan kasvua ja pakastaminen pysayttaa
sen taysin.

Bakteerit — tuottavat epamiellyttavaa hajua, varjaytymista ja/tai
tekevét pinnoista pehmeité tai limaisia. Oikeissa olosuhteissa
Clostridium botulinum (botulismia aiheuttava organismi) voi kasvaa
ilman happea ja joskus sité ei voi havaita hajun tai maun
perusteella. Vaikka se onkin erittéin harvinainen, se voi olla hyvin
vaarallinen. Ruokien turvallista séilyttdmista varten on olennaista
yllapitaa alhaisia lampétiloja.

Tyhjidpakkaus El korvaa elintarvikkeiden sailyttdmista jadkaapissa
tai pakastamista, eik& se pysayta ruoan pilaantumista. Se voi
ainoastaan hidastaa laatumuutoksia. On vaikeaa ennustaa, miten
pitk&an elintarvikkeet sailyttavat huippulaatuisen makunsa,
ulkon&kdnsa tai rakenteensa, sillé tdéhan vaikuttavat ruoan iké ja
kunto pakkauspéivana.

Elintarviketurvallisuusvaroitus

Kayta tuoreet, pilaantuvat ruoat nopeasti ostamisen jalkeen.
Vaikka ruoat sailéttaisiin oikein, ne menettévét tuoreutensa ja
ravintoarvonsa, jos niita sailytetdén liian pitkaan.

Vinkkeja ruoanvalmistukseen

Kovat juustot:
Pida juusto tuoreena tyhjibpakkaamalla se aina kayton jalkeen.

TARKEAA: Pehmeit juustot eivit sovi
tyhjiopakattaviksi.

Leivonnaiset:

Suosittelemme kayttdméaan pehmeiden tai ilmavien leivonnaisten
tyhjiopakkauksessa FoodSaver®-astiaa, jotta leivonnaisten muoto
sailyy hyvana.

Ohjeet

Kasikayttoisen tyhjiopakkauslaitteen lataaminen:
Lataa laitetta véhintd&n 24 tunnin ajan ennen ensimmaista
kayttokertaa. Jos nain ei tehd4, laitteen akun kesto heikkenee.
Latauksen merkkivalo palaa laitteen ollessa kytkettyna
pistorasiaan, eiké se ilmoita akkuvirran maaraa.

Huomaa: Laitetta tulisi ladata 24 tunnin ajan aina kuuden
kuukauden vélein, jotta akun kesto ei heikkene.

TARKEAA: Jos siiliédn kerdéntyy nestetta, lopeta
tyhjidpakkaaminen ja irrota ja tyhjenna sailio.
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FoodSaver®-tuoresailytyspussien tyhjio-
pakkaaminen

Vaihe 1

Pussin tayttaminen ja sulkeminen

Laita ruoka FoodSaver®-tuoresailytyspussiin. Aseta
tuoresailytyspussi harmaa ympyra yléspain ja sulje se vetamalla
sulkija kiinni.

Vaihe 2

liman poistaminen pussista

Paina kasikayttdinen tyhjidpakkauslaite pussin harmaan ympyréan
paaélle ja paina tyhjidpainiketta, kunnes ilma on poistettu pussista.
Lopeta tyhjidpakkaus paastamalla irti painikkeesta.

Vaihe 3
Sailytys
Laita ruokapussi jadkaappiin tai ruokakomeroon.

FoodSaver®-tuoresailytysastioiden

tyhjiopakkaaminen
Vaihe 1
Tayttaminen ja sulkeminen
Aseta FoodSaver®-tuoresailytysastia tasaiselle pinnalle ja laita ruoka
astiaan. Aseta kansi paikalleen ja paina se molemmin kasin
kunnolla kiinni.

Vaihe 2

liman poistaminen

Paina kasikayttdinen tyhjiopakkauslaite astian kannessa olevan
vihredn venttiilin paélle. Paina laitteen tyhjiépakkauspainiketta ja
jatka tyhjiopakkausta 10 sekuntia sen jalkeen, kun tyhjimerkki on
painunut kuopalle.

Vaihe 3
Sailytys
Laita ruoka-astia jadkaappiin tai ruokakomeroon.

FoodSaver®-lisavarusteiden

tyhjiopakkaaminen
Vaihe 1

Lisavarusteen kiinnittaminen
Irrota lapindkyva sailio laitteen kotelosta. Kiinnita lisévaruste
lisdvarusteliitantaan.

Vaihe 2
liman poistaminen
Paina tyhjidpainiketta ja tyhjiopakkaa 10—20 sekunnin ajan.

Vaihe 3
Sailytys
Laita lisdvaruste jadkaappiin tai ruokakomeroon.
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Huolto, puhdistus ja
vianmaaritys

Huolto ja puhdistus

Kasikayttoisen
tyhjiopakkauslaitteen
ominaisuudet

. Irrota laite pistorasiasta aina ennen puhdistusta.

. Ala upota lataustelakkaa, virtajohtoa, laturia tai kasikéyttoista

tyhjiépakkauslaitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

3. Valta hankaavien tuotteiden tai materiaalien kayttamista
laitteen osien puhdistuksessa. Téallaiset puhdistusaineet voivat
naarmuttaa pintaa ja vaurioittaa mustia vaahtokumityynyja.

4. Pyyhi ruoantéhteet pois komponenttien sisélté ja ympérilta

kayttamalla mietoa astianpesuainetta ja lamminté, kosteaa liinaa.

. Tyhjenné sdilié aina ké&yton jalkeen. Pese lampimalla

saippuavedelld. Anna séilién kuivua itsekseen ennen sen
asettamista takaisin paikalleen.

TARKEAA:

Sailion irrottaminen FoodSaver®-laitteesta: pida kasikayttoista

tyhjidpakkauslaitetta toisessa kddessa ja veda toisella kadella

lapindkyva séili¢ irti laitteen kotelosta.

FoodSaver®-tuoresailytyspusseja tulee kayttaa vain tuoretuotteiden

sdilytykseen, ja niitd on séilytettdva jadkaapissa tai ruokakomerossa,

ei pakastimessa. Ala kayta nesteiden tyhjiopakkaukseen.

Jos pakkaat kosteita ruokia, varmista, ettei neste ulotu sailytyspussin

venttiiliin, ja tarkista ja puhdista laitteen nestesailio tarvittaessa.

FoodSaver®-tuoresiilytysastiat

1. Pohja-astian ja kannen voi pesté turvallisesti astianpesukoneen
ylatasolla. Molemmat osat voi myds pesté kasin lampimalla
saippuavedelld. Huuhtele hyvin ja kuivaa huolellisesti.
Tyhijiéventtiilin suojuksen ja tiivisteen voi pesté lampimalla
saippuavedella. Huuhtele hyvin ja kuivaa huolellisesti.

. FoodSaver®-astiat soveltuvat mikrossa kuumentamiseen, mutta
eivat ruoan valmistamiseen mikrossa.

N =

(&

N

Vianmaaritys

Tyhjiopakkauslaite ei kdynnisty, kun

kaynnistyspainiketta painetaan:

1. Varmista, etté tyhjiopakkauslaite on ladattu.

Tyhjiépakkauslaite kaynnistyy, mutta pussi ei Kiristy

ruoan ymparille:

1. Varmista, etté sulkija on kunnolla suljettu. Sulje sulkija vetamalla
se kiinni loppuun asti.

2. limaventtiili ei ole tasaisella pinnalla. Korjaa pussin asentoa niin,
etté iimaventtiili on tasaisella pinnalla, eiké sen alla ole ruokaa.

Tyhjiointipaan suutin ei kosketa ilmaventtiilia:

1. Varmista, etta tyhjidintipdd on harmaan ympyran kohdalla ja
tasaisesti iimaventtiilin paalla. Paina kevyesti.

lima poistettiin pussista, mutta nyt ilmaa on paassyt

s L uudelleen pussin sisaan.
o Tyhjiopainike 1. Tarkista pussin sulkija ja venttiili. Sulkijassa tai venttiilisséa
0 Latauksen merkkivalo olevat ruokajadé@mat voivat aiheuttaa vuotoja ja ilman

paasemisen pussiin.
. Sulkijan reunoissa tai venttiilin alla oleva kosteus tai ruoka-
aines voi joskus estaa pussia sulkeutumasta kunnolla. Pyyhi

N

@ Ergonominen muotoilu

© Siilio (voidaan irrottaa helppoa puhdistamista varten) pussin siséosa sulkijan ympérilté ja venttiilin alta, ja yrita
tyhjiépakkaamista uudelleen.
@ Latauskoskettimet 3. Jos tyhjidpakkaat teravéreunaisia elintarvikkeita, pussiin
. e voi tulla reiké. Ota uusi pussi, jos pussiin on tullut reika.
@ Lisavarusteliitanti Suojaa teravékulmaiset elintarvikkeet pehmusteella, kuten

talouspaperilla, ja tyhjidpakkaa pussi.
FoodSaver®-tuoresaiilytysastiaan ei muodostu tyhjiota:
1. Varmista, ettd kannen sisépuolella olevassa tiivisteessa ei ole
ruokajaamia. Irrota venttiilin suojus ja tarkista, ettei venttiilissa
ole ruokajaamia. Puhdista venttiili huolellisesti ja sdanndllisesti
kayton jalkeen. Varmista, etté kansi on painettu kunnolla kiinni
pohja-astiaan.

@ Lataustelakka
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Takuu

Sailyta tama kuitti, silld se on edellytys tdméan takuun alaisille
reklamaatioille.

Télle laitteelle mydnnetddn 2 vuoden takuu ostopdivasté tassa
asiakirjassa kuvatulla tavalla.

On epatodennakdista, etta laite lakkaa toimimasta suunnittelu-
tai valmistusvirheen takia, mutta jos niin kay, vie laite takaisin
ostopaikkaan ja ota mukaan kassakuitti ja tama takuu.

Taman takuun alaiset oikeudet ja edut ovat lisa lakisaateisiin
oikeuksiin, joihin tdma takuu ei vaikuta.

Ainoastaan Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited ("JCS

(Europe)”) saa muuttaa néita ehtoja. JCS (Europe) korjaa tai
vaihtaa takuuaikana veloituksetta laitteen tai laitteen minka
tahansa osan, joka ei toimi oikein, mikali:

e ongelmasta ilmoitetaan valittdmasti ostopaikkaan tai JCS
(Europe) -yhtidlle

e laitetta ei ole muutettu millaén tavalla eika se ole vaurioi-
tunut, sité ei ole kaytetty virheellisesti tai vaarin eika sita
ole korjannut tai muuttanut muu kuin JCS (Europe) -yhtién
valtuuttama henkilé.

Tama takuu ei kata vikoja, jotka aiheutuvat virheellisesta

kaytdsta, vaurioista, vaarinkaytostéa, kaytosta vaaralla

jannitteelld, luonnonmullistuksista, tapahtumista, joihin

JCS (Europe) ei voi vaikuttaa, muiden kuin JCS (Europe)

-yhtién valtuuttamien henkiléiden tekemésté korjauksesta

tai muutoksesta tai siitd, ettd kayttdohjeita ei ole noudatettu.

Lisaksi tama takuu ei kata normaalia kulumista, kuten pienia

varimuutoksia ja naarmuja.

Taman takuun alaiset oikeudet koskevat vain alkuperaista

ostajaa, eivatka oikeudet koske kaupallista kayttda tai

yhteisokayttoa.

Jos laitteen mukana tuli maakohtainen takuulappu, kyseisen

takuun ehdot ovat voimassa tdmén takuun sijaan. Voit myos

pyytaa lisatietoja paikalliselta jalleenmyyjalta.

Kéytdsta poistettavia elektroniikkalaitteita ei saa havittaa

kotitalousjatteen mukana. Kierratd mahdollisuuksien mukaan.

Kirjoittamalla séhkdpostiosoitteeseemme

enquiriesEurope @jardencs.com saat lisatietoja kierratyksesta ja

elektroniikkalaiteromusta.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom I
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F d L . Holder fodevarer friske
@ ooaosaver ‘ i leengere tid*
Vejledning

Handholdt vakuumforsegler

Fa yderligere brugstips og sikkerhedsoplysninger i denne vejledning eller pa vores websted pa www.foodsavereurope.com.

* Sammenlignet med andre opbevaringsmetoder uden vakuum.

www.foodsavereurope.com
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VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

GEM DENNE VEJLEDNING

Ma ikke anvendes sammen
med tilbehor, som ikke
anbefales af producenten
af apparatet, da det kan
resultere i brand, elektrisk
stod eller personskade.

Ved brug af elektriske
apparater skal du altid
overholde grundlaeggende
sikkerhedsforanstaltninger
for at reducere risikoen for
brand, elektrisk stod og/
eller personskade, herunder
folgende:

1. Laes hele vejledningen, inden
produktet tages i brug.

2. For at undga elektrisk stod
ma du ikke anbringe eller
nedseenke ledningen, stikkene
eller ladestationen og den
handholdte vakuumforsegler
i vand eller anden veeske.
Tom vandbeholderen, og skyl
den med varmt saebevand
for at rengere den. Lad den
lufttarre, inden den saettes
tilbage pa plads af (se afsnittet
Rengering).

3. Dette apparat ma anvendes
af born pa 8 ar og derover
samt af personer med fysiske,
sansemaessige eller mentale
handicap eller manglende
erfaring og viden, safremt
vedkommende er under opsyn
eller har modtaget anvisninger i
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forsvarlig brug af apparatet, og
vedkommende forstar farerne i
forbindelse med brugen. Born
ma ikke lege med apparatet.
Rengering og vedligeholdelse
ma ikke foretages af bern uden
opsyn.

. Tag stikket ud af stikkontakten,

inden du seetter dele pa

eller tager dele af og inden
rengaring. Tag ledningen ud
af stikkontakten for at afbryde
forbindelsen. Undga at hive i
ledningen, nar du vil afbryde
forbindelsen.

. Hvis den monterede ledning er

beskadiget, skal den udskiftes
med en seerlig ledning eller
samling fra producenten eller
dennes serviceagent. Dette
apparat ma kun anvendes
sammen med den ladeadapter,
der fglger med apparatet.

. Brug ikke apparatet, hvis det

er defekt eller beskadiget pa
nogen made.

. Brug ikke apparatet udendears.

Ma ikke anvendes til
kommercielle formal. Kun til
husholdningsbrug. Brug kun
apparatet til den tilsigtede
anvendelse.

. Lad ikke ledningen haenge ud

over kanten af et bord eller
komme i kontakt med varme
overflader.
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Placer ledningen, hvor man ikke
uforvarende kan snuble over
eller hive i den, sa brugeren kan
blive filtret ind i den — iseer af

barn — eller apparatet kan veelte.

10.Ma ikke anbringes pa eller

11.

teet ved vade overflader eller
varmekilder sdsom en varm gas-
eller elkogeplade eller en varm
ovn. Brug altid apparatet pa en
tor, stabil, plan overflade.

Slut altid forst ledningen

til apparatet og derefter til
stikkontakten (for apparater med
aftagelig ledning).

12.Vakuumpakning er IKKE en

erstatning for nedkeling eller
nedfrysning. Letfordeervelige
fadevarer, som kreever
nedkgling, skal stadig
nedkgles eller nedfryses
efter vakuumpakning. For

at undga sygdom bgr poser
ikke genbruges, hvis de har
indeholdt rat ked, ra fisk eller
fedtede fodevarer.

VIGTIGE TIPS

Det bedste resultat opnas
udelukkende ved brug
sammen med FoodSaver®-
vakuumlynlasposer og
-opbevaringsbokse.

. Ved vakuumpakning af

lynlasposer kan sma maengder
veesker, brgdkrummer eller
madrester utilsigtet blive trukket
ind i ventilen, sa der opstar en
mulig luftleekage. For at undga
dette skal du felge disse tips:

a. Supper, saucer og vaesker:
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Brug en opbevaringsboks, og
seet den i koleskab. Forsegling
af vaesker i lynlasposer
anbefales IKKE.

b. Stevende eller finkornede
fodevarer:

Undga at overfylde

poser, eller brug en
opbevaringsboks. Du kan
ogsa placere et kaffefilter
eller en papirserviet oven pa
maden under ventilen inden
vakuumpakning.

c. Serg for, at lynlasen er sikkert
lukket, og at der ikke er noget
mad fanget i lynlasen. Mad,
der er fanget i lynlasen, kan
skabe en laekage, som kan
medfare, at posen mister
vakuum over tid.

3. Vandbeholderen skal
veere monteret ved brug
af FoodSaver®-lynlasposer
0g -opbevaringsbokse.

Til brug med FoodSaver®-

flaskepropper, -beholdere

og andet tilbehgr skal

vandbeholderen afmonteres, og

der skal forsegles ved hjeelp af
tilbehgrsporten.

4. Ved brug af opbevaringsbokse
skal du huske at efterlade et
hulrum pa ca. 2,5 cm gverst i
opbevaringsboksen.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

Tillykke ...

Du kan snart begynde at nyde fordelene ved frisk mad ved hjeelp af
det handholdte vakuumsystem fra FoodSaver®. | arevis har
vakuumforseglingssystemet fra FoodSaver® hjulpet millioner af
husstande med at holde fedevarer friske i laengere tid i kele- og
kokkenskabet. Det handholdte vakuumsystem er udviklet til at fierne
luft fra specialdesignede FoodSaver®-vakuumlynlasposer og
-opbevaringsbokse. Det handholdte vakuumsystem er kompakt og
praktisk til hverdagsbrug.
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Retningslinjer for Eorsnl T—
= orsegliing me oodoaver--
vakuumpakning vakugmlgnlésposer

Trin 1

Fyld og forsegl posen

Anbring mad i en FoodSaver®-lynlaspose. Laeg lynlasposen fladt
ned med den gra cirkel opad, og gnid fingrene hen over lynlasen
for at lukke posen.

Vakuumpakning og fodevaresikkerhed

Vakuumpakningsprocessen forlaenger fadevarers levetid ved at
fierne det meste af Iuften fra forseglede lynlasposer og
opbevaringsbokse og derved reducere iltning, hvilket pavirker

neeringsveerdien, smagen og kvaliteten generelt. Nar luftens Trin 2

pavirkning fiernes, haemmer det ogsa mikroorganismers vaekst, Fjern luften fra posen

hvilket kan skabe problemer under bestemte omstaendigheder: Hold den handholdte vakuumforsegler hen over den gra cirkel pa
Mug — kan nemt identificeres ud fra det pelsagtige udseende. posen, og tryk p& vakuumknappen, indtil luften er fiernet fra posen.

Mug kan ikke vokse i miliger med meget lidt ilt, og vakuumpakning  Slip knappen for at standse vakuumforseglingen.
kan derfor heemme tilvaeksten af mug. Trin 3
ri

Gaer — resulterer i fermentering, som kan identificeres via lugt og Opbevar
smag. Geer har brug for vand, sukker og en moderat temperatur for Placer posen med mad i kele- eller kakkenskabet.
at vokse. Geer kan overleve med eller uden luft. Hemmelse af

tilvaeksten af geer kraever keling, mens frysning helt stopper den. Forsegling med FoodSaver®-

Bakterier — resulterer i en ubehagelig lugt, misfarvning og/eller z
blad eller slimet struktur. Under de rette betingelser kan bakterien o?bevarmgsbokse
Clostridium botulinum (som er den organisme, der forarsager Trin 1
botulisme/pglseforgiftning) fremkomme uden luft og kan nogle Fyld og luk
gange ikke registreres ud fra lugt eller smag. Selvom den er Saet FoodSaver®-opbevaringsboksen pa en plan overflade, og leeg
ekstremt sjeelden, kan den veere meget farlig. For at opbevare mad i bakken. Anbring laget ovenpa, og tryk med begge haender for
fodevarer sikkert er det vigtigt, at du serger for vedvarende lave at fastgere det pa plads.
temperaturer. .
Trin 2

Vakuumpakning er IKKE en erstatning for nedkeling eller

Fj luft
nedfrysning, og det kan ikke omvende fordaervelsesprocessen for jern ullen

Hold den handholdte vakuumforsegler hen over den grenne ventil

fodevarer. Det kan kun forsinke aendringerne i kvaliteten. Det er pa opbevaringsboksens lag. Tryk pa vakuumknappen pa enheden,
sveert at forudsige, hvor lzenge fedevarer bibeholder deres og fortszet i 10 sekunder, efter at forszenkningen er blevet trykket
optimale smag, udseende eller konsistens, fordi det afhaenger af ned.
fodevarernes alder og tilstand pa den dag, hvor de
vakuumpakkes. Trin 3
Opbevar
Advarsel om fodevaresikkerhed Placer boksen med mad i kale- eller kakkenskabet.

Brug friske, letfordeervelige fodevarer hurtigt efter kab. Selv

under korrekte opbevaringsforhold mister fadevarer friskheden og Forsegling med FoodSaver®-tilbehor
ernzeringsvaerdierne, hvis de opbevares for laenge.

Trin 1
Tilslut tilbehor
Fjern den gennemsigtige vandbeholder fra enhedens hylster.
Harde oste: Fastger tilbeharsporten til tilbehoret.
Vakuumpak ost efter hver brug for at holde den frisk. .
Trin 2

VIGTIGT: Blod ost ma aldrig vakuumpakkes. Fjern luften

Tips til fodevareforberedelse

Bagveerk: Tryk pa vakuumknappen i 10-20 sekunder.
Til vakuumpakning af bladt eller luftigt bagveerk anbefaler vi en .
opbevaringsboks fra FoodSaver®, sa bagveerket ikke bliver klemt. Trin 3
Opbevar
An"isninger Anbring tilbeharet i kale- eller kakkenskabet.

Opladning af dit handholdte vakuumapparat: Inden
du bruger apparatet for forste gang, skal du oplade det i mindst
24 timer. Ellers vil produktets batterilevetid blive formindsket.
Ladeindikatoren lyser, nar apparatet er tilsluttet, og angiver ikke
ladeniveauet.

Bemaerk! Enheden bor oplades i 24 timer hver 6. maned for at
vedligeholde batteriets levetid.

VIGTIGT: Hvis der opsamles veeske i vandbeholderen, skal du
stoppe med at vakuumpakke og fierne vandbeholderen for at
temme og rengere den.
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Funktioner ved dit Vedligeholdelse, rengoring
handholdte vakuumsystem og fejlfinding

Vedligeholdelse og rengoring

1. Tag altid ledningen ud af apparatet inden rengering.

2. Nedsaenk ikke ladestationen, ledningen og stikket eller den
handholdte vakuumforsegler i vand eller anden vaeske.

3. Undga at bruge slibende produkter eller materialer til
rengoring af nogen af apparatets komponenter. Disse
rengoringsmidler kan ridse overfladen og beskadige de sorte
skumgummiklodser.

4. Brug et mildt opvaskemiddel og en varm, fugtig klud til at fierne
madrester i eller omkring komponenter.

5. Tem vandbeholderen efter hver brug. Vask med varmt seebevand.
Lad vandbeholderen lufttarre, inden den saettes pa plads igen.

VIGTIGT:

Sadan fiernes vandbeholderen fra FoodSaver®: Traek den
gennemsigtige vandbeholder ud af enhedens hylster, mens du
holder den handholdte vakuumforsegler med én hand.

Lynlasposer fra FoodSaver® er kun beregnet til opbevaring af friske
fodevarer (i kole- eller kakkenskab) og ikke i fryseren. Ma ikke
bruges til at vakuumforsegle vaesker.

Hvis du vakuumforsegler fugtige fadevarer, skal du kontrollere,
at veesken ikke nar lynlasposens ventil og kontrollere og rengere
apparatets vandbeholder efter behov.

FoodSaver®-opbevaringsbokse

1. Opbevaringsboksens bund og lag kan vaskes i den gverste
hylde i opvaskemaskinen. Du kan ogsa vaske begge dele
i varmt saebevand, skylle dem godt og terre dem grundigt.
Vakuumventildaekslet og pakningen kan vaskes i varmt
saebevand, skylles godt og terres grundigt.

2. FoodSaver®-opbevaringsboksene kan kun bruges i mikroovn til
genopvarmning og ikke til tilberedning.

Fejlfinding

Vakuumforseglingen starter ikke, nar der trykkes pa
startknappen:
1. Kontrollér, om vakuumforsegleren er opladet.

Vakuumforsegleren starter, men posen strammes

ikke omkring fedevarerne:

1. Serg for, at lynlasen er ordentligt lukket. Gnid fingrene hen over
hele lynlasen.

2. Luftventilen befinder sig ikke pa en plan overflade. Flyt posen,
sa luftventilen ligger fladt pa bordet uden nogen fadevarer under

luftventilen.
Vakuumdysen og luftventilen rorer ikke ved
hinanden:
Q Vakuumknap 1. Serg for, at vakuumdysen er centreret hen over den gré cirkel og
o Ladeindikator placeret fladt oven pa luftventilen. Giv den et mellemhardt tryk.
) ) Luft blev fjernet fra posen, men nu er der luft i posen igen:
@ Ergonomisk design 1. Underseg posens lynlas og ventil. Madrester i lynlasen eller
, ventilen kan forarsage leekage, sa der treenger luft ind.
@ Vandbeholder (kan tage ud for nem rengering) 2. Nogle gange forhindrer fugt eller madvarer langs lynlasens
G Ladek K forseglede kanter eller under ventilen, at posen forsegles
adekontakter korrekt. Tor indersiden af posen omkring lynlasen og under
e ventilen af, og forsgg at forsegle igen.
o Port til tilbehgr 3. Hvis du vakugmpakker skarpe fadevarer, er posen maske
@ Ladestation punkteret. Hvis der er hul i posen, skal du bruge en ny. Daek

skarpe fodevarer med et bledt materiale, som et stykke
keokkenrulle, og forsegl dem igen.

Der skabes ikke vakuum i FoodSaver®-

opbevaringsboksen:

1. Serg for, at pakningen pa indersiden af laget er fri for mad og
snavs. Fjern ventildeekslet, og kontrollér, om der er snavs i
ventilen. Renger ventilen grundigt og regelmaessigt efter brug.
Sorg for, at laget er presset helt ned over bundens bakke.

-58-
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Garanti

Gem venligst din kvittering, da den skal fremvises ved
fremseettelse af eventuelle krav i forbindelse med garantien.
Dette udstyr er omfattet af garantien i to ar efter kabet, sddan
som det er beskrevet i dette dokument.

Hvis udstyret i lobet af denne garantiperiode mod forventning
skulle holde op med at fungere pa grund af design- eller
produktionsfejl, skal du returnere det til kebsstedet sammen
med kebskvitteringen og en kopi af dette garantibevis.

Rettighederne og fordelene ifelge denne garanti er et
supplement

til dine lovbestemte rettigheder, som ikke bliver pavirket af
denne garanti. Kun Jarden Consumer Solutions (Europe)
LIMITED (“JCS (Europe)”) har ret til at aendre disse betingelser.
| garantiperioden varetager JCS (Europe) at reparere eller
udskifte udstyret eller enhver del af udstyret, som ikke fungerer
korrekt, uden krav om betaling, forudsat at:

e du straks underretter kabsstedet eller JCS (Europe) om
problemet og

e udstyret ikke er blevet eendret pa nogen made eller udsat for
beskadigelse, forkert brug, misbrug, reparation eller gendrin-
ger, der er foretaget af en person, der ikke er autoriseret af
JCS (Europe).

Fejl, der opstar pa grund af forkert brug, beskadigelse, misbrug,

anvendelse af forkert speending, naturfeenomener, haendelser

uden for JCS (Europe)s kontrol, reparation eller andringer,

der er foretaget af en person, der ikke er autoriseret af JCS

(Europe), eller manglende overholdelse af brugsanvisningerne

er ikke deekket af garantien.

Derudover deekkes normalt slid, herunder men ikke begraenset

til mindre misfarvning eller ridser, ikke af denne garanti.

Rettighederne ifglge denne garanti gaelder kun for den

oprindelige keber og omfatter ikke kommerciel eller kommunal

anvendelse.

Huvis dit udstyr er omfattet af en garanti eller et garantibevis,

der kun geelder for det pageeldende land, skal du referere

til vilkarene og betingelserne for en sadan garanti/et sddant

garantibevis i stedet for denne garanti eller kontakte din lokale

forhandler for at fa flere oplysninger.

Brugte elektriske produkter ma ikke bortskaffes sammen med

husholdningsaffaldet. Benyt venligst en genbrugsordning, hvis

en sadan findes. Send en e-mail til os pa

enquiriesEurope @jardencs.com for at fa yderligere oplysninger

om genbrug og WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom I
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o~ Holder maten fersk
€ FoodSaver |jenger
Brukerhandbok

Handholdt vakuumforsegler

Hvis du vil ha flere brukstips eller sikkerhetsinformasjon, kan du sjekke denne brukerhandboken eller ga til nettstedet vart: www.
foodsaver.no/.

*Sammenlignet med andre oppbevaringsmetoder som ikke inkluderer vakuumpakking.

www.foodsaver.no/
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VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK
TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE

lkke bruk sammen med
tilleggsutstyr som ikke

er anbefalt av apparatets
produsent, da dette kan fore
til brann, elektrisk stot eller
personskade.

Nar du bruker elektrisk
utstyr, ma du alltid ta
grunnlegge forholdsregler
for a redusere faren for
brann, elektrisk stot og/
eller personskade, inkludert
folgende:

1. Les alle instruksjonene for du
tar dette produktet i bruk.

2. For a beskytte mot elektrisk
stat, ikke legg eller nedsenk
ledningen, stagpslene,
ladestasjonen eller den
handholdte vakuumforsegleren
i vann eller annen vaeske. For
a rengjore vaeskeoppsamleren,
tom den og vask den med
varmt sapevann. Luftterk for
du setter den pa plass (se
rengjgringsavsnittet).

3. Dette produktet kan brukes av
barn som er 8 &r eller eldre, og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap hvis de er under tilsyn
eller er gitt instruksjoner om
bruk pa en trygg mate og forstar
farene involvert. Barn skal ikke
leke med produktet. Rengjering
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og vedlikehold skal ikke foretas
av barn uten tilsyn.

4. Trekk ut stikkontakten fer du
setter pa eller tar av deler og for
rengjering. For a koble fra, trekk
stopselet ut av stikkontakten.
Ikke trekk i ledningen nar du tar
ut stopselet.

5. Hvis stramledningen er
gdelagt, ma den erstattes av en
spesialledning eller kabel som
er tilgjengelig fra produsenten
eller servicestedet. Dette
apparatet skal bare brukes med
laderadapteren som fulgte med
apparatet.

6. lkke bruk apparatet hvis det har
funksjonsfeil eller er skadet pa
noen mate.

7. Ikke bruk apparatet utendgrs.
Ikke bruk apparatet til
kommersielle formal. Kun
til husholdningsbruk. Bruk
apparatet kun til tiltenkt bruk.

8. lkke la ledningen henge over
kanten pa et bord eller en benk
eller bergre varme overflater.

9. Plasser ledningen slik at ingen
kan snuble i den eller dra i den.
Det kan fore til at brukere, og
seerlig barn, kan bli viklet inn i
den eller at apparatet velter.

10.Ikke plasser den pa eller i
naerheten av vate overflater,
eller varmekilder som en varm
kokeplate eller ovn. Bruk alltid
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apparatet pa en torr, stabil og
jevn overflate.

11. Fest alltid ledningen i apparatet
farst, og sett deretter stopselet i
stikkontakten (for apparater med
avtagbare ledninger).

12.Vakuumpakking er ikke en
erstatning for nedkjeling eller
frysing. All mat som kan bli
darlig og som krever nedkjoeling
ma fremdeles oppbevares
i kjgleskap eller fryser etter
vakuumpakking. For & unnga
sykdom, skal ikke poser brukes
pa nytt etter & ha lagret ratt kjott,
ra fisk eller mat med mye olje/
fett.

VIKTIGE TIPS

1. For & oppna best mulig
resultat, bruk apparatet kun
med vakuumglidelasposer
og ferskhetsbeholdere fra
FoodSaver®.

2. Nar du vakuumpakker
glidelasposer, kan sma mengder
vaeske, smuler eller matsel
trekkes inn i ventilen ved et uhell,
og dette kan fore til en mulig
luftlekkasje. For a forhindre dette,
folger du disse tipsene:

a. For supper, sauser og vaesker:
bruk en beholder og plasser
i kjoleskapet. Det er IKKE
tilradelig a forsegle veeske i
glidelasposer.

b. For pulveraktig eller finkornet
mat:
unnga a overfylle posen,
eller bruk en beholder.
Du kan ogsa plassere et
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kaffefilter eller torkepapir
over maten under ventilen for
vakuumpakkingen.

c. Sjekk at glidelasen er godt
lukket og ingen matrester er
kommet inn i glidelasen. Mat
i glideldsen kan forarsake en
lekkasje som kan fgre til at
posen mister vakuumet over
tid.

3. Veeskeoppsamleren ma

veere pa plass nar du

bruker ferskhetsbeholdere

og glidelasposer fra
FoodSaver®. Hvis du skal
bruke flaskestoppere,
beholdere eller annet tilbehor
fra FoodSaver® ma du fjerne
veeskeoppsamleren og forsegle
tilkoblingen for tilbehar.

4. Nar du bruker beholdere, husk a
la det veere igjen 2.5cm. med luft
gverst nar du fyller beholderen.
HTTP:/FOODSAVER.NO/

Gratulerer ...

Du kan snart nyte ferskhetsfordelene med det
handholdte vakuumsystemet fra FoodSaver®.
FoodSaver®-vakuumforseglingssystemet har i
en arrekke hjulpet mange millioner husstander
med & holder maten fersk lenger i kjgleskap og
kjokkenskap. Det handholdte vakuumsystem er
utformet for a fierne luft fra spesialdesignede
FoodSaver®-vakuumglidelasposer og
-beholdere. Det handholdte vakuumsystemet er
kompakt og praktisk for hverdagsbruk.
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Retningslinjer for
vakuumpakking

Vakuumpakking og matvaresikkerhet

Vakuumpakkingsprosessen forlenger levetiden til matvarer ved &
fierne mesteparten av luften fra forseglede glidelasposer og
beholderen og pa denne maten redusere oksidasjonen som
pavirker naeringsverdi, smak og kvalitet generelt. Ved a fierne luft
kan man ogsa begrense veksten av mikroorganismer, som kan
fare til problemer under visse forhold:

Mugg - Lett & oppdage og gjenkjenne, fordi den ser harete ut.
Mugg kan ikke vokse i omgivelser med lite oksygen, og
vakuumpakking kan derfor forsinke muggvekst.

Gjaer — Forer til fermentering, som kan oppdages ved lukt og
smak. Gjeer trenger vann, sukker og en moderat temperatur for &
vokse. Den kan ogsa overleve med eller uten luft.
Gijeeringsprosessen forsinkes ved nedkjeling, og frysing stopper
den helt.

Bakterier — Forer til darlig lukt, misfarging og/eller myk eller
slimete tekstur. Under riktige forhold kan Clostridium botulinum
(organismen som forarsaker botulisme) vokse uten luft, og noen
ganger kan den oppdages gjennom lukt eller smak. Selv om det
er ekstremt sjeldent, kan det veere sveert farlig. For & bevare mat
pa en trygg mate, er det meget viktig at du opprettholder lave
temperaturer.

Vakuumemballasje er IKKE en erstatning for nedkjeling eller
frysing, og den kan ikke reversere matforringelse. Det kan kun
bremse kvalitetsendringen. Det er vanskelig & forutsi hvor lenge
matvarer vil beholde smak av topp kvalitet, utseende og
konsistens da dette er avhengig av matens alder og tilstand den
dagen den ble vakuumpakket.

Mattrygghetsvarsel

Bruk ferske, lett bedervelige matvarer innen kort tid etter du
kigpte dem. Selv under riktige oppbevaringsforhold vil mat miste
ferskheten og naeringsinnholdet hvis den oppbevares for lenge.

Tips for tilbereding av mat

Harde oster:
Vakuumpakk osten hver gang du har brukt den, sa den holder
seg fersk.

VIKTIG: Myke oster skal aldri vakuumpakkes.

Bakervarer:
Nar du skal vakuumpakke myke og luftige bakervarer, anbefaler vi
a bruke en FoodSaver®-beholder, slik at de holder pa fasongen.

Instruksjoner

Lad det handholdte vakuumapparatet: For du bruker
apparatet for farste gang, ma du lade det i minst 24 timer. Hvis
du ikke gjor dette, vil det redusere produktets batterilevetid.
Ladeindikatorlys lyser fremdeles nar apparatet kobles til
strammen og angir ikke ladenivaet.

Merk: Enhet ma lades i 24 timer hver 6. maned for &
opprettholde batteriets levetid.

VIKTIG: Hvis vaeske samler seg opp i tanken, ma du stanse
vakuumpakkingen og fierne vaeskeoppsamleren for & teamme og
rense den.
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Forsegle FoodSaver®-vakuumglidelasposer

Trinn 1

Fyll og forsegl posen

Plasser maten i FoodSaver®-glidelasposen. Legg glidelasposen
flatt med den gra sirkelen vendt oppover. Skyv fingrene pa tvers
av glidelasen for & lukke posen.

Trinn 2

Fjern luften fra posen

Trykk pa den handholdte vakuumforsegleren over den gra sirkelen
pa posen og ,trykk pa vakuum til luften er fiernet fra posen. Slipp
opp knappen for & avslutte.

Trinn 3
Oppbevar
Legg posen med mat i kjgleskapet eller et kjokkenskap.

Forsegle FoodSaver®-ferskhetsbeholdere

Trinn 1

Fyll og lukk

Sett FoodSaver®-ferskhetsbeholderen pa en flat overflate og, legg
mat pa brettet. Legg lokket oppga og trykk det ned med begge
hender for a feste det.

Trinn 2

Fjern luft

Trykk den handholdte vakuumforsegleren over den grenne ventilen
pa beholderlokket. Trykk pa vakuumknappen pa enheten, og hold
den inne i 10 sekunder etter at indikatoren er trykket inn.

Trinn 3
Oppbevar
Plasser matbeholderen i kjoleskapet eller kjgkkenskapet.

Forsegle FoodSaver®-tilbehor

Trinn 1

Koble til tilbehor

Fjern den gjennomsiktige vaeskeoppsamleren fra enhetens
hovedkabinett. Fest tilbeharet til tilkoblingen for tilbehar.

Trinn 2
Fjern luft
Trykk pa vakuumknappen og vakuumpakk i 10-20 sekunder.

Trinn 3
Oppbevar
Plasser tilbehgret i kjsleskapet eller et kjokkenskap.
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Det handholdte
vakuumsystemets
funksjoner

! F°°dSaver

@ Vakuumknapp

O Ladeindikatorlampe

@ Ergonomisk design

© Vaskeoppsamler (kan fiernes for enkel rengjering)
O Ladekontakter

@ Tilkobling for tilbehor

@ Ladestasjon
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Vedlikehold, rengjoring og
feilsoking
Vedlikehold og rengjering

. Trekk alltid ut stepselet for rengjering.

. Ikke senk ladestasjonen, stromledningen og laderen eller den
handholdte vakuumforsegleren i vann eller annen veeske.

. Ikke bruk slipende midler eller materialer til & rengjore noen av
apparatets komponenter. Disse rengjaringsmidlene kan ripe
opp overflaten og skade de svarte skumgummiputene.

. Bruk en mildt oppvasksape og en varm, fuktig klut for & terke
bort matrester inni eller rundt delene.

. Tom vaeskeoppsamleren etter hver bruk. Vask i varmt sapevann.
Luftterk for du setter den pa plass.

VIKTIG:

For & fierne vaeskeoppsamleren fra FoodSaver®: Hold den
handholdte vakuumforsegleren med én hand og trekk den
giennomsiktige veeskeoppsamleren bort fra enhetens hovedkabinett.

FoodSaver®-ferskhetsposer med glidelas ma kun brukes for
oppbevaring av ferske varer (i kjoleskap eller kjokkenskap) og ikke i
fryseren. Skal ikke brukes til & vakuumpakke veesker.

Hvis du vakuumpakker mat med mye fuktighet, serg for at
vaesken ikke nar posens ventil, og sjekk og rengjer apparatets
vaeskeoppsamler ved behov.
FoodSaver®-ferskhetsbeholdere
1. Beholderen og lokket kan trygt vaskes i den gverste hyllen
i oppvaskmaskinen. Du kan ogsa vaske begge delene i
varmt sapevann — skyll dem godt og terk dem grundig.
Vakuumventildekselet og pakningen kan vaskes i varmt
sépevann — skyll dem godt og terk dem grundig.
. FoodSaver®-beholdere er kun egnet for bruk i mikrobglgeovn
nar det er snakk om gjenoppvarming av mat, ikke til matlaging.

w n =
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Problemlgsing

Vakuumforsegleren starter ikke nar man trykker pa
startknappen:
1. Serg for vakuumforsegleren er ladet.

Vakuumforsegleren starter, men posen strammes

ikke rundt maten:

1. Sjekk at glidelasen er godt lukket. Skyv fingrene over hele
glidelasen.

2. Luftventilen ligger ikke péa et flatt underlag. Flytt posen slik at
luftventil ligger flatt pa benken, uten mat under luftventilen.

Vakuumdysen og luftventilen har ikke sikker kontakit:

1. Serg for at vakuumdysen er sentrert over den gré sirkelen og
plasseres flatt pa luftventilen. Trykk forsiktig.

Luften ble fjeret fra posen, men na har det kommet luft

inn pa nytt:

1. Undersgk glidelasen og ventilen pa posen. Matrester i glidelasen
eller ventilen kan forarsake lekkasje og la luft sive inn.

2. Noen ganger kan fuktighet eller mat pa tetningskanten til
glidelasen eller under ventilen forhindre at posen tetter seg
ordentlig. Terk innsiden av posen rundt glidelasen og under
ventilen, og prov a forsegle pa nytt.

3. Hvis du vakuumpakker skarpe gjenstander, kan posen
ha punktert. Bruk en ny pose hvis hull har oppstatt. Pakk
inn skarpe matvarer i et mykt materiale, for eksempel et
papirhandkle, og vakuumpakk pa nytt.

FoodSaver®-ferskhetsbeholderen vakuumpakker

ikke:

1. Serg for at pakningen pa innsiden av lokket er fri for mat og
rusk. Fjern ventildekselet og sjekk om det er rusk i ventilen.
Rengjer ventilen grundig med jevne mellomrom etter bruk. Serg
for at lokket er trykket godt ned pa bunnbrettet.
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Garanti

Ta vare pa kvitteringen. Du trenger den dersom du vil benytte
deg av garantien.

Dette apparatet har en garanti pa to ar etter kjgpsdato, som
beskrevet i dette dokumentet.

Dersom apparatet slutter & fungere i lapet av garantiperioden
pa grunn av en design- eller produksjonsfeil, ta apparatet med
tilbake til kjgpsstedet sammen med kvitteringen og en kopi av
denne garantien.

Rettighetene og fordelene under denne garantien kommer i
tillegg til dine lovfestede rettigheter, som ikke pavirkes av denne
garantien. Det er bare Jarden Consumer Solutions (Europe)
Limited (JCS (Europe)) som har rett til & endre disse vilkarene.
JCS (Europe) patar seg, i garantiperioden, & reparere eller
erstatte apparatet eller en del av apparatet som ikke fungerer
som det skal, kostnadsfritt, gitt at:

e du raskt gir beskjed til kjgpsstedet eller JCS (Europe) om
problemet, og

e apparatet ikke har blitt endret pa noen mate eller utsatt for
skade, feil bruk, misbruk, reparasjoner eller ombygging utfort
av noen andre enn personer autorisert av JCS (Europe).

Feil som inntreffer pa grunn av feil bruk, skade, misbruk,

bruk med feil spenning, naturulykker, hendelser utenfor JCSs

(Europe) kontroll, reparasjoner eller ombygging utfart av noen

andre enn personer autorisert av JCS (Europe) eller unnlatelse

a folge bruksinstruksjonene, dekkes ikke av denne garantien.

| tillegg dekkes ikke normal slitasje, inkludert, men ikke

begrenset til, mindre misfarging og riper, av denne garantien.

Rettighetene under denne garantien skal kun gjelde for den

opprinnelige kjgperen og skal ikke utvides til kommersielt eller

offentlig bruk. Hvis apparatet ditt inkluderer et landsspesifikt
garantiark, se vilkarene i en slik garanti i stedet for denne
garantien, eller ta kontakt med din lokale autoriserte forhandler
for mer informasjon.

Elektriske produkter skal ikke avhendes sammen med
husholdningsavfall. Lever elektriske produkter pa en
miljostasjon. Send oss en e-post pa enquiriesEurope @jardencs.
com for mer informasjon om resirkulering og WEEE.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom I
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Przediuza SWiezosS¢

Przewodnik

Reczne urzadzenie do
pakowania prézniowego

Wiegcej wskazéwek na temat uzytkowania i informacji dotyczacych bezpieczenstwa mozna znalez¢ w niniejszym przewodniku lub
na stronie internetowej www.foodsavereurope.com.

*W poréwnaniu z innymi metodami przechowywania bez pakowania prézniowego.

www.foodsavereurope.com
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WAZNE UWAGI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

Urzadzenia nie nalezy
uzywac z akcesoriami
niezalecanymi przez jego
producenta, poniewaz moze
to skutkowac¢ pozarem,
porazeniem pradem lub
obrazeniami ciala.

Podczas korzystania z
urzadzen elektrycznych
nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad
bezpieczenstwa, aby
ograniczyc¢ ryzyko pozaru,
porazenia pradem i (lub)
obrazen ciata. S3 to m.in.:

1. Przed przystgpieniem do
eksploatacji produktu zapoznaj
sie ze wszystkimi instrukcjami.

2. Aby unikng¢ porazenia prgdem,
nie umieszczaj ani zanurzaj
przewodu, wtyczek ani recznego
urzgdzenia do pakowania
prézniowego w wodzie ani w
innych ptynach. Aby wyczysci¢
zbiornik, wyjmij go z urzadzenia
i umyj w cieptej wodzie z
detergentem. Pozostaw do
wyschniecia na powietrzu przed
ponownym umieszczeniem
w urzgdzeniu (patrz czesé
poswiecona czyszczeniu).

3. Urzadzenia mogg uzywac
dzieci od 8. roku zycia, osoby
O ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub
psychicznej oraz osoby
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niemajgce odpowiedniego
doswiadczenia ani wiedzy,

pod warunkiem ze korzystajg

z urzgdzenia pod nadzorem

lub zostaty poinstruowane
odnosnie do bezpiecznego
uzywania urzgdzenia oraz majg
Swiadomosc¢ ryzyka zwigzanego
Z jego uzytkowaniem. Dzieci nie
powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieci nie powinny czyscic ani
konserwowac urzgdzenia bez
nadzoru.

. Przed montazem i demontazem

czesci oraz przed czyszczeniem
odtgcz urzgdzenie od gniazdka
zasilania. Aby odtgczy¢
urzgdzenie, wyjmij wtyczke
przewodu z gniazdka. Nie
roztgczaj go, pociggajac za
przewod.

5. Uszkodzony przewod zasilajgcy

nalezy wymieni¢ na odpowiedni
model, dostepny u producenta
lub w autoryzowanym serwisie.
Niniejszego urzadzenia

mozna uzywac wytgcznie z
zasilaczem dostarczonym wraz
Z urzgdzeniem.

. Nie uzywaj urzadzenia, jesli

dziata nieprawidtowo lub
zostato w jakikolwiek sposob
uszkodzone.

. Nie uzywaj urzgdzenia na

zewnatrz. Nie uzywaj w celach
komercyjnych. Urzgdzenie
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jest przeznaczone wytgcznie =
do uzytku domowego. Uzywaj WAZN,E
go wytacznie zgodnie z jego WSKAZOWKI
przeznaczeniem.

8. Nie dopus¢, aby przewod 1. Aby uzyskac jak najlepsze
zasilajgcy zwisat nad krawedzig rezultaty, uzywaj wraz z
stotu lub stykat sie z gorgcymi urzgdzeniem tylko prézniowych
powierzchniami. torebek strunowych i

9. Umies¢ przewdd w takim pojemnikéw na swiezg zywnos¢
miejscu, aby nie mozna sie marki FoodSaver®.
byto o niego potkngc, zaplgtac 2. Podczas pakowania prézniowego
w niego (dotyczy to zwtaszcza do zaworu mogg zostaé
dzieci) ani pociggngé¢ w sposob przypadkowo wciggniete torebki
skutkujgcy przewroceniem strunowe, niewielkie ilosci
urzgdzenia. ptynow, okruszki lub czgsteczki

10. Nie umieszczaj urzadzenia na zywnosci, skutkujgc potencjalnym
mokrych powierzchniach lub w wyciekiem powietrza. Aby
ich poblizu, na zrédtach ciepta, temu zapobiec, przestrzegaj
takich jak palnik gazowy lub nastepujacych wskazowek:
elektryczny, ani w rozgrzanym a. W przypadku zup, sosow |
piekarniku. Zawsze uzywaj ptynow: o @®
urzgdzenia na suchej, stabilnej i umies¢ je w pojemniku, a
réwnej powierzchni. nastgpnie wstaw pojemnik

do lodéwki. NIE zaleca sie
pakowania prézniowego
ptynéw w torebkach
strunowych.

b. W przypadku zywnosci w
proszku lub rozdrobnione;j:
nie przepetniaj torebek lub
uzywaj pojemnikéw. Przed
przystgpieniem do pakowania
prézniowego nad zywnoscig i
pod zaworem mozna réwniez
umiesci¢ filtr do kawy lub
recznik papierowy.

c. Upewnij sie, ze zamkniecie
strunowe jest doktadnie
zamkniete i nie znajdujg sie
na nim resztki zywnosci.
Resztki zywnosci znajdujgce
sie na zamknieciu strunowym

11.Zawsze najpierw podtgcz
wtyczke przewodu zasilajgcego
do urzgdzenia, a dopiero pozniej
podtagcz przewdd do gniazdka
zasilania (dotyczy to urzadzen z
odtgczanymi przewodami).

12.Pakowanie prozniowe NIE
zastepuje zamrazania i
chtodzenia. Nietrwatg zywnos¢
wymagajgca chtodzenia nalezy
po zapakowaniu prozniowym
nadal przechowywac w lodowce
lub zamrazarce. Aby unikngc
potencjalnych chordb, nie
uzywaj ponownie torebek, w
ktorych byto przechowywane
surowe mieso, surowe ryby lub
tluste produkty.

-68-

VS1192X_19MLM1(EMEA).indd 68 @ 4/24119 2:23 PM‘



mogg z czasem powodowac

rozszczelnienie sie torebki.
3. Podczas pakowania zywnosci
w torebki strunowe i pojemniki
na swiezg zywnos¢ marki
FoodSaver® w urzadzeniu
musi znajdowac sie zbiornik.
W przypadku pakowania
prézniowego przy uzyciu
butelek, pojemnikdéw i innych
akcesoriow marki FoodSaver®
wyjmij zbiornik z urzgdzenia i
uzywaj gniazda akcesoriow.
Podczas pakowania zywnosci
w pojemnikach pamietaj, aby
zostawi¢ okoto 2,5 cm wolnego
miejsca u gory pojemnika.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

Gratulacje!

Juz za chwile odkryjesz zalety wydtuzania $wiezosci zywnosci
dzieki recznemu systemowi do pakowania prézniowego
FoodSaver®. Od wielu lat system do pakowania prézniowego
FoodSaver® utatwia przechowywanie zywnosci milionom
gospodarstw domowych, umozliwiajgc wydtuzenie jej Swiezosci
podczas przechowywania zaréwno w lodéwce, jak i poza nig.
Reczny system do pakowania proézniowego jest przeznaczony do
usuwania powietrza ze specjalnie zaprojektowanych prézniowych
torebek strunowych i pojemnikéw FoodSaver®. Reczny system do
pakowania prézniowego jest kompaktowy i wygodny w
codziennym uzytkowaniu.

Wytyczne dotyczace
pakowania prézniowego

Pakowanie prozniowe i bezpieczenstwo
zywnosci

Proces pakowania prézniowego przedtuza trwato$¢ zywnosci,
usuwajgc wiekszo$¢ powietrza z uszczelnionych torebek
strunowych i pojemnikéw, redukujgc tym samym utlenianie
obnizajgce warto$¢ odzywczg i ogolng jakos$¢ oraz pogarszajgce
smak. Usunigcie powietrza moze takze zapobiega¢ rozwojowi
mikroorganizméw, ktére moga powodowac problemy w
okreslonych warunkach:

Plesn — mozna jg tatwo rozpoznac za sprawg
charakterystycznego ,puszystego” nalotu. Plesn nie moze sie
rozwija¢ w $rodowisku o niskiej zawartosci tlenu, w zwigzku z
czym prézniowe pakowanie zywnosci moze spowolni¢ jej rozwoj.

Drozdze — wywolujg fermentacje, rozpoznawalng po
charakterystycznym smaku i zapachu. Drozdze do wzrostu
wymagajg wody, cukru i umiarkowanej temperatury. Moga
przetrwaé niezaleznie od dostepu powietrza. Wzrost drozdzy
mozna spowolni¢, chtodzac zywnos$¢, lub zatrzymac catkowicie
przez jej zamrozenie.
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Bakterie — powodujg nieprzyjemny zapach, odbarwienia i
sprawiaja, ze produkty zywnosciowe stajg sie miekkie lub oslizgte
w dotyku. W odpowiednich warunkach laseczki jadu
kietbasianego (Clostridium botulinum) moga rozwijaé¢ sie bez
powietrza, w sposéb niewykrywalny w zapachu lub smaku. Sg
one niezwykle rzadkie, mogg jednak by¢ bardzo niebezpieczne.
Bezpieczne przechowywanie zywnosci wymaga zachowania
niskiej temperatury.

Pakowanie prézniowe NIE zastepuje chtodzenia ani mrozenia
zywnosci; nie moze takze odwrdci¢ procesow psucia sie
zywnosci. Moze jedynie spowolni¢ zmiany jej jakosci. Trudno jest
przewidzie¢, jak dlugo zywno$¢ zachowa idealny aromat, wyglad i
teksture, poniewaz zalezy to od jej wieku i stanu w momencie
pakowania prézniowego.

Ostrzezenie dotyczace bezpieczenstwa
zywnosci
Swieze, tatwo psujace sie produkty nalezy zapakowa¢ prézniowo
zaraz po ich zakupieniu. Nawet w odpowiednich warunkach
przechowywania zywno$¢ traci $wiezos$¢ i wartosci odzywcze,
jesli jest przechowywana za dtugo.

Wskazowki dotyczace przygotowywania
zywnosci
Sery twarde:
Aby zachowac¢ $wiezo$¢ sera, zapakuj go prézniowo po kazdym
uzyciu.
WAZNE: seré6w miekkich nie nalezy pakowaé
prézniowo.
Wypieki:
Do pakowania prézniowego migkkich lub puszystych wypiekéw
zalecamy pojemnik FoodSaver®, ktéry pozwoli zachowac ich
ksztatt.

Instrukcje

Ladowanie recznego urzadzenia do pakowania
prozniowego: Przed uzyciem urzadzenia po raz

pierwszy nalezy je tadowac¢ przez co najmniej 24 godziny.
Niezastosowanie sie do tego wymogu bedzie skutkowato
skroceniem czasu eksploatacji baterii urzgdzenia. Kontrolka
wskaznika zasilania $wieci sie, gdy urzadzenie jest podtagczone
do gniazdka zasilania i nie wskazuje poziomu natadowania
baterii.

Uwaga: aby zapewni¢ odpowiedni czas eksploatacji baterii,
urzadzenie nalezy tadowac przez 24 godziny co 6 miesiecy.
WAZNE: jesli w zbiorniku zgromadzi sie ptyn, nalezy przerwaé
pakowanie prozniowe i wyjac zbiornik, aby go opréznic i
wyczyscic.

Uszczelnianie torebek strunowych
FoodSaver®

Krok 1

Napelnianie i uszczelnianie torebki

Umies¢ zywnos$é w torebce strunowej FoodSaver®. Potoz
torebke strunowg szarym kotkiem do goéry i przesun palcami po
zamkniegciu strunowym, aby zamkna¢ torebke.

Krok 2

Usuwanie powietrza z torebki

Umies$¢ reczne urzadzenie do pakowania prézniowego na
szarym kotku na torebce, a nastepnie nacisnij i przytrzymaj
przycisk usuwania powietrza do momentu, kiedy z torebki
zostanie usuniete cate powietrze. Po zwolnieniu przycisku proces
usuwania powietrza zostanie przerwany.

Krok 3
Przechowywanie
Umies¢ torebke z zywnoscig w lodéwce lub szafce.
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Uszczelnianie pojemnikow na swiezg
zywnos¢ FoodSaver®

Krok 1

Napetnianie i zamykanie

Umies¢ pojemnik na $wiezg zywno$¢ FoodSaver® na ptaskiej
powierzchni i utéz zywno$c¢ na tacy. Zatéz pokrywke na pojemnik
i nacisnij jg oburagcz, aby jg dobrze zamocowad.

Krok 2

Usuwanie powietrza

Umies$é reczne urzgdzenie do pakowania prézniowego na
zielonym zaworze znajdujgcym sie na pokrywce pojemnika.
Weisnij przycisk usuwania powietrza na urzadzeniu i usuwaj
powietrze przez 10 sekund po wcisnieciu wskaznika prézniowego
na pokrywce.

Krok 3
Przechowywanie
Umies$¢ pojemnik z zywnoscig w lodéwce lub szafce.

Uszczelnianie akcesoriow FoodSaver®

Krok 1

Podlaczanie akcesoriow

Wyjmij przezroczysty zbiornik z obudowy gtéwnej urzadzenia.
Podiagcz akcesorium do gniazda akcesoridw.

Krok 2

Usuwanie powietrza

Nacisnij przycisk usuwania powietrza i przytrzymaj go przez
10-20 sekund.

Krok 3
Przechowywanie
Umies$¢ akcesorium w lodéwce lub szafce.
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Elementy, funkcje i cechy
recznego systemu do
pakowania prézniowego

\ P°0dSaver

@ Przycisk usuwania powietrza

© Kontrolka wskaznika zasilania

@ Ergonomiczna konstrukcja

© Zbiornik (zdejmowany w celu tatwego czyszczenia)
@ Styki tadowania

@ Gniazdo akcesoriow

@ Stacja tadujgca
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Konserwacja, czyszczenie
i rozwigzywanie
problemow

Konserwacja i czyszczenie

. Zawsze odtgczaj urzadzenie od gniazdka przed czyszczeniem.

. Nie zanurzaj stacji tadujgcej, przewodu zasilajgcego i zasilacza
ani recznego urzgdzenia do pakowania prézniowego w wodzie
ani innych ptynach.

. Nie uzywaj sciernych srodkéw ani materiatéw do czyszczenia
urzadzenia i jego elementéw. Takie $rodki czyszczace mogg
spowodowac zarysowanie powierzchni i uszkodzenie czarnych,
gumowych podkfadek z pianki.

. Uzyj tagodnego $rodka do mycia naczyn i cieptej, wilgotnej
szmatki, aby usung¢ resztki zywnosci z wnetrza elementéw
urzadzenia i ich powierzchni.

. Opréznij zbiornik po kazdym uzyciu i myj go w cieptej wodzie
z detergentem. Pozostaw do wyschnigcia na powietrzu przed
ponownym umieszczeniem w urzgdzeniu.

WAZNE:

Wyjmowanie zbiornika z urzadzenia FoodSaver®: przytrzymujac

reczne urzadzenie do pakowania prézniowego jedng reka, wyjmij

przezroczysty zbiornik z gtéwnej obudowy urzadzenia.

Torebek strunowych FoodSaver® mozna uzywaé wytgcznie do

przechowywania $wiezej zywnosci (w lodéwce lub szafce) — nie

nadajg sie one do przechowywania w zamrazarce. Nie nalezy
pakowaé prézniowo ptynow.

W przypadku pakowania prézniowo wilgotnych produktéw, nalezy

upewnic sie, ze wilgoc¢ nie siega zaworu torebki strunowej, oraz

sprawdzi¢ i w razie potrzeby wyczysci¢ zbiornik urzadzenia.

Pojemniki na Swieza zywnos$¢ FoodSaver®

1. Dolng cze$¢ pojemnika i pokrywke mozna bezpiecznie my¢
w gérnym koszu zmywarki. Oba elementy mozna réwniez
my¢ w cieptej wodzie z detergentem. Po umyciu nalezy je
doktadnie wyptukac¢ i wysuszy¢. Pokrywe i uszczelke zaworu
prézniowego mozna my¢ cieptg wodg z detergentem. Po
umyciu nalezy jg doktadnie wyptukac i wysuszyc¢.

. Pojemnikéw FoodSaver® mozna bezpiecznie uzywac¢ w
kuchence mikrofalowej wytgcznie do podgrzewania zywnosci,
nie do gotowania.

N =

w

()]

N

Rozwigzywanie problemoéw

Urzadzenie do pakowania prézniowego nie wiacza

sie po nacisnie przycisku uruchomienia:

1. Sprawdz, czy bateria urzgdzenia do pakowania prézniowego
jest natadowana.

Urzadzenie do pakowania préozniowego wiacza sie,

ale torebka nie zaciska sie wokot zywnosci:

1. Sprawdz, czy zamknigcie strunowe zostato doktadnie
zamkniete. Przesun palcami wzdtuz catego zamkniecia
strunowego.

2. Zawdr prézniowy nie znajduje sig na ptaskiej powierzchni.
Zmien potozenie torebki tak, aby zawor prozniowy lezat ptasko
na blacie. Zywnos¢ nie powinna znajdowac sie pod zaworem.

Dysza préozniowa i zawor prézniowy nie stykaja sie ze

soba w nalezyty sposéb:

1. Sprawdz, czy dysza prozniowa jest ustawiona na srodku
szarego kotka i spoczywa ptasko na zaworze prézniowym.
Zastosuj $redni nacisk.

Powietrze zostalo usuniete z torebki, ale dostato sie

do niej ponownie:

1. Sprawdz zamknigcie strunowe i zawor torebki. Resztki
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zywnosci na zamknieciu strunowym lub zaworze moga
spowodowac wyciek i umozliwi¢ naptyw powietrza.

2. Czasami wilgo¢ lub zywnos$¢ wzdtuz krawedzi zamkniecia
strunowego lub pod zaworem uniemozliwia prawidtowe
uszczelnienie torebki. Wytrzyj wnetrze torebki wokot
zamkniecia strunowego oraz pod zaworem i sprébuj ponownie
uszczelni¢ torebke.

. W przypadku pakowania prézniowo zywnos$ci z ostrymi
krawedziami torebka moze ulec przebiciu. Jesli torebka
zostanie przedziurawiona, uzyj nowej. Owin zywno$¢ miekkim
materiatem, np. recznikiem kuchennym i zapakuj ponownie.

Nie mozna uzyskac prozni w pojemniku na swieza

zywnos$cé FoodSaver®:

1. Sprawdz, czy na uszczelce po wewnetrznej stronie

pokrywki nie znajdujg sig resztki zywnosci i inne ciata obce.
Zdejmij pokrywe zaworu i sprawdz, czy zawdr nie jest
zanieczyszczony. Regularnie i doktadnie czy$¢ zawdr po
kazdym uzyciu pojemnika. Upewnij sig, ze pokrywka jest
mocno wci$nieta na dolng czes$¢ pojemnika.

Gwarancja

Zachowaj dowdd zakupu, poniewaz bedzie on wymagany w
przypadku jakichkolwiek roszczen z tytutu niniejszej gwarangiji.
Urzadzenie jest objete 2-letnig gwarancjg obowigzujgcg od dnia
dokonania zakupu, zgodnie z opisem w niniejszym dokumencie.
Jesli podczas trwania gwarancji okaze sie, co jest mato
prawdopodobne, ze urzgdzenie nie dziata z powodu wad
projektowych lub produkcyjnych, nalezy je przynie$¢ do miejscu
dokonania zakupu wraz z dowodem zakupu oraz egzemplarzem
niniejszej gwarancji.

Prawa i korzysci wynikajace z niniejszej gwarancji stanowig
dodatek do praw ustawowych, ktorych niniejsza gwarancja nie
narusza. Prawo do zmiany warunkéw gwarancji ma wytgcznie
Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)”).
JCS (Europe) zobowigzuje sig¢ do bezptatnej naprawy lub
wymiany urzadzenia lub jego niedziatajgcej czesci w okresie
objetym gwarancje, pod warunkiem ze:

klient niezwtocznie poinformuje o problemie sklep, w ktérym
dokonat zakupu lub JCS (Europe)

urzadzenie nie zostato w zaden sposéb zmienione,
uszkodzone, uzytkowane w niewtasciwy sposéb, ani nie byto
naprawiane lub zmieniane przez osobeg nieupowazniong
przez JCS (Europe).

Gwarancjg nie sg objete usterki wynikajgce z nieprawidtowego
uzytkowania, uszkodzenia, uzywania nieprawidtowego napiecia,
zdarzen losowych, zdarzen niezaleznych od JCS (Europe),
naprawy lub wymiany przez osobe nieupowazniong przez

JCS (Europe) lub z powodu niestosowania sie do instrukcji
obstugi. Ponadto gwarancja nie obejmuje naturalnego zuzycia
eksploatacyjnego, w tym m.in. drobnych przebarwien i
zarysowan.

W ramach niniejszej gwarancji prawa przystuguja wytgcznie
nabywcy urzadzenia i nie rozciggajg sie na uzytkowanie
komercyjne lub wspdlne.

Jesli urzadzenie objete jest gwarancjg lub rekojmig obowigzujacg
w danym kraju, nalezy uznac, ze zawarte w nich warunki sg
nadrzedne w stosunku do niniejszej gwarancji lub skontaktowaé
sie z lokalnym autoryzowanym sprzedawcg, aby uzyska¢ wigcej
informacji.

Nie nalezy wyrzucac zuzytych artykutow elektrycznych razem

z odpadami domowymi. Nalezy je, w miare mozliwosci, poddaé
recyklingowi. W celu uzyskania szczegétowych mformaCJl na
temat recyklingu lub dyrektywy WEEE, skontaktuj sie z nami pod
adresem enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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~ Uchovejte potraviny déle
q\j FoodSaver ‘Eerstvé*

Referenéni prirucka

Rucni vakuovacka

Dal$i rady ohledné pouzivani a bezpe€nostni informace naleznete v této referenéni pfiru¢ce nebo na nasich webovych strankach
na adrese www.foodsavereurope.com.

* Ve srovnani s jinymi metodami, které nejsou zaloZeny na principu vakuového baleni.

www.foodsavereurope.com
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DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI
TUTO PRIRUCKU PECLIVE USCHOVEJTE

Nepouzivejte zadné
prislusenstvi, které neni
doporuceno vyrobcem
zarizeni, protoze by mohlo
dojit k pozaru, urazu
elektrickym proudem nebo
zranéni osob.

Pri pouzivani elektrickych
zarizeni je treba vzdy
dodrzovat bezpeénostni
opatieni, jejichz cilem je
snizit riziko vzniku pozaru,
urazu elektrickym proudem
a zranéni osob. Mezi tato
opatieni patri nasledujici:

1. Pred pouzitim zafizeni si
preCtéte vSechny pokyny.

2. Abyste predesli urazu
elektrickym proudem, nikdy
neponofujte napajeci kabel,
zastrCku ani nabijeci zakladnu
nebo ruéni vakuovacku do vody
Ci jiné kapaliny. Pokud chcete
nadrzku vycistit, vyprazdnéte
ji a omyjte ji v teplé mydlové
vodé. Pred opétovnym
nasazenim ji nechejte oschnout
na vzduchu (viz ¢ast Cisténi).

3. Toto zafizeni mohou pouzivat
déti starSi 8 let, osoby
s télesnym, senzorickym
a mentalnim hendikepem
a nezkuSeni uzivatelé za
pfedpokladu, Ze budou pod
dohledem nebo pouceni
o bezpecném pouziti zafizeni
a rizicich souvisejicich s jeho
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pouzivanim, a tomuto pouceni
porozumi. Déti si nesmi se
zafizenim hrat. Déti smi
provadét Cisténi a udrzbu
zarizeni pouze pod dohledem.

. Pred disténim zarizeni nebo

odejmutim ¢i nasazenim nékteré
z jeho Casti zafizeni nejdfive
odpojte od privodu elektrické
energie. JednodusSe vytahnéte
napajeci kabel ze zasuvky.
Zarizeni neodpojujte Skubnutim
za kabel, ale opatrnym
vytazenim zastrCky ze zasuvky.

. Jestlize doslo k poSkozeni

napajeciho kabelu, je tfeba jej
vymenit za specialni kabel nebo
kabelovou sadu dodavanou
vyrobcem zafizeni nebo jeho
autorizovanym servisem.

Toto zafizeni se smi pouzivat
pouze s napajecim adaptérem
dodanym se zafizenim.

. Nepouzivejte zafizeni, pokud

nefunguje spravné nebo
bylo jakymkoli zplisobem
poskozeno.

. Nepouzivejte toto zafizeni

venku. Zafizeni nepouzivejte
ke komer¢énim ucelim. Toto
zarizeni je navrzeno pouze
pro domaci pouziti. Pouzivejte
zarizeni jen k ur€enému ucelu.

. Nenechavejte kabel viset ze

stolu nebo kuchynské linky
a zamezte jeho kontaktu
s horkymi povrchy.
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9. Vedte kabel tak, aby o né&j nikdo
nemohl zakopnout ani za néj
tahat, coz by mohlo zpusobit
prevraceni zafizeni. Zejména
u déti je tfeba dbat na to, aby
se do kabelu nemohly zamotat.

10. Zafizeni nepokladejte na
mokry povrch, do blizkosti
zdroju tepla, elektrickych
nebo plynovych sporakul ani
rozehraté trouby. Zarizeni vzdy
pouzivejte na suchém, stabilnim
a rovném povrchu.

11.Vzdy nejprve pfipojte zastrcku
k zafizeni a nasledné zapojte
kabel do zasuvky (u zafizeni
s odnimatelnymi kabely).

12.Vakuové baleni
NENAHRAZUJE mrazeni
potravin ani jejich uchovavani
v chladniCce. VeSkeré potraviny
podléhajici zkaze a vyzadujici
skladovani v chladnicce
musite po vakuovéem zabaleni
uchovavat v chladni€ce nebo
zamrazit. Abyste se vyhnuli
zazivacim obtizim, nepouZivejte
znovu sacky, ktere jste jiz dfive
pouzili k uchovani syrového
masa, syrovych ryb nebo
mastnych potravin.

DULEZITE RADY

1. Abyste dosahli nejlepSich
vysledkl, pouzivejte pouze
vakuovaci ZIP sacky a dbézy
Fresh znacky FoodSaver®.

2. Pfi vakuovani ZIP sacku maze
malé mnozstvi tekutin, drobku
nebo kousku potravin nechténé
vniknout do ventilku a zpUsobit
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unik vzduchu. Abyste této

situaci zabranili, dodrzujte

nasledujici rady:

a. Polévky, omacky a tekutiny:
Pouzijte dozu a viozte
ji do chladnicky.
NEDOPORUCUJEME vakuovat
tekutiny v ZIP saccich.

b. Potraviny ve formé prasku
nebo drobnych zrn:
Neprepliujte sacky nebo
pouzijte dozu. Pred
vakuovym balenim muizete
rovnéz na potraviny pod
ventilkem umistit kavovy filtr
nebo papirovou utérku.

c. Ujistéte se, Ze je zip fadné
uzavien a ze v ném nejsou
zachyceny zadné zbytky
potravin. Potraviny zachycené
v zipu mohou zpUsobit
netésnost, v jejimz disledku
muze po néjaké dobé dojit
k naruSeni vakua.

. PFi pouzivani ZIP sacku a doz

Fresh zna¢ky FoodSaver®
musi byt nadrzka upevnéna
na svém misté. Pokud chcete
pouzivat zatky, nadoby

a dalsi pfislusenstvi znacky
FoodSaver®, sejméte nadrzku
a provedte vakuovani
prostfednictvim otvoru pro
pfipojeni pfislusenstvi.

. 'V pfipadé pouzivani déz

nezapomerite ponechat v horni
Casti dozy priblizné 2,5 cm
volného mista.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM
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Blahoprejeme...

Nyni i vy mGzZete vyuzivat vyhod delSi Cerstvosti potravin
zasluhou ruéni vakuovacky FoodSaver®. Vakuovacka FoodSaver®
jiz pomohla milionim domacnosti uchovat potraviny déle Cerstvé,
at' uz v chladni¢ce nebo ve spizi. Ru¢ni vakuovacka slouzi

k odstranéni vzduchu ze specialné navrzenych vakuovacich ZIP
sacky a déz FoodSaver®. Ruéni vakuovacka ma kompaktni
rozméry a lze ji pohodiné pouzivat kazdy den.

Pokyny pro vakuové baleni

Vakuové baleni a bezpecnost potravin

PFi vakuovém baleni se odsaje vétSina vzduchu z utésnénych ZIP
sacku a doz, ¢imz se prodlouzi trvanlivost skladovanych potravin.
Nedochazi totiz k tak vyrazné oxidaci, ktera negativné ovliviiuje
nutriéni hodnoty potravin, jejich aroma, chut a celkovou kvalitu.
Odstranénim vzduchu rovnéz zpomalite mnozeni
mikroorganism, které by za urgitych okolnosti mohly zpusobit
problémy:

Plisné - snadno rozpoznatelné podle plstnatého vzhledu. Plisné
nemohou rust v prostiedi s nizkym obsahem kysliku, takze
vakuové baleni zpomaluje jejich rust.

Kvasinky — zpUsobuji proces kvaseni, ktery Ize rozpoznat
pri¢ichnutim nebo ochutnanim. Kvasinky potfebuji ke svému
ristu vodu, cukr a vhodnou teplotu. Dokazi vSak prezit i bez
vzduchu. RUst kvasinek Ize zpomalit chlazenim, pfi zmrazeni se
dokonce jejich rlst zastavi UpIné.

Bakterie — zpUsobuji nepiijemny zapach, zabarveni nebo
mékkou ¢i slizkou strukturu. Ve vhodnych podminkach mize
bakterie Clostridium botulinum (organismus, ktery zpusobuje
botulismus) rdst bez pfistupu vzduchu a nékdy ji nelze rozpoznat
podle zapachu ani chuti. A¢koli je mimofadné vzacna, muze byt
velmi nebezpecna. Pokud chcete uchovavat potraviny
bezpecnym zpUsobem, musite je skladovat pfi nizkych teplotach.

Vakuové baleni NENAHRAZUJE mrazeni potravin ani jejich
uchovavani v chladni¢ce a nemlze zcela zamezit zkazeni
potravin. Pouze pomaha zpomalit kvalitativni zmény. Je tézké
predvidat, jak dlouho si vakuované potraviny uchovaji veskerou
svou chut, vzhled a strukturu, nebot to zavisi na jejich stafi

a stavu ve chvili vakuovani.

Upozornéni ohledné bezpecnosti potravin

Cerstvé potraviny podléhajici zkaze zpracujte brzy po zakoupeni.
Pokud jsou potraviny skladovany pfili§ dlouhou dobu, budou i pfi
spravnych podminkach skladovani ztracet cerstvost a nutriéni
hodnoty.

Rady pro pripravu potravin

Tvrdé syry:

Aby syr zUstal Cerstvy, po pouZziti jej pfed vloZzenim zpét do
chladni¢ky vzdy znovu vakuoveé zabalte.

DULEZITE: Nikdy vakuové nebalte mékké syry.
Pecené pokrmy:

Pokud chcete vakuovat mékké nebo nadychané pecené pokrmy,
doporuéujeme pouzit dé6zu FoodSaver®, aby si pokrmy uchovaly
svUj tvar.

Pokyny

Nabijeni ruéni vakuovacky: Pred prvnim pouzitim nechejte
zafizeni nabijet po dobu minimalné 24 hodin. V opa¢ném
pripadé dojde ke sniZeni vydrze baterie. Pfi pfipojeni zafizeni

k napajeni bude svitit kontrolka nabijeni, ktera ovSem neuvadi
aktualni urover nabiti.

Poznamka: Kazdych 6 mésicu je tfeba zafizeni nechat nabijet
po dobu 24 hodin, aby byla zachovana dlouha vydrz baterie.
DULEZITE: Pokud je nadrzka naplnéna tekutinou, ukondete
vakuovani, sejméte nadrzku, vyprazdnéte ji a vycistéte.

Vakuovani ZIP sacku FoodSaver®

Krok 1

Naplnéni a utésnéni sacku

Vlozte potraviny do ZIP sac¢ku FoodSaver®. PoloZte ZIP sacek
naplocho Sedym otvorem nahoru a pfejedte prsty pfes zip, abyste
sacek uzavreli.

Krok 2

Odsati vzduchu ze sacku

Pritlacte ru¢ni vakuovacku na Sedy otvor v sac¢ku a podrzte
stisknuté tladitko pro vakuovani, dokud se ze sacku neodsaje
vzduch. Uvolnénim tlacitka ukonéete vakuovani.

Krok 3

Skladovani
Sacek s potravinami vlozte do chladni¢ky nebo do spize.

Vakuovani doz FoodSaver® Fresh

Krok 1

Naplnéni a uzavreni

Umistéte dézu FoodSaver® Fresh na rovny povrch a vloZte do ni
potraviny. Nasadte viko a zatlatenim obé&ma rukama jej zajistéte.

Krok 2

Odsati vzduchu

Nasadte ruéni vakuovacku na zeleny ventilek na viku dézy. Drzte
stisknuté tlacitko pro vakuovani na zatizeni po dobu pfiblizné

10 sekund, dokud nezaskoci indikator vakuovani smérem dovnitf.

Krok 3
Skladovani

Doézu s potravinami vlozte do chladnicky nebo do spize.

Vakuovani prislusenstvi FoodSaver®

Krok 1

Pripojeni prislusenstvi

Sejmeéte priihlednou nadrzku ze zafizeni. Pfipojte pfisluSenstvi
do otvoru pro pfisluSenstvi.

Krok 2

Odsati vzduchu

Drzte stisknuté tlagitko pro vakuovani po dobu 10-20 sekund.
Krok 3

Skladovani
Vlozte prisluSenstvi do chladni¢ky nebo do spize.
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Popis ruéni vakuovacky Udrzba, ¢isténi
a odstranovani potizi
Udrzba a gisténi

. Zatizeni pred cisténim vzdy odpojte ze zasuvky.

. Neponoftujte nabijeci zakladnu, napajeci kabel nebo adaptér
ani ruéni vakuovacku do vody ¢i jiné kapaliny.

. K ¢isténi jakychkoli soucasti zafizeni nepouzivejte abrazivni
pripravky nebo materialy. Tyto Gistici prostfedky mohou
poskrabat povrch a poskodit ¢erné gumové nozky.

. K setfeni zbytkd potravin uvnitf nebo okolo souéasti zafizeni
pouzijte hadfik navih¢eny v teplé vodé s Setrnym pfipravkem
na myti nadobi.

5. Po kazdém pouziti vyprazdnéte nadrzku. Umyijte ji teplou vodou

se saponatem. Pfed opétovnym nasazenim ji nechejte oschnout

na vzduchu.

w N =

N

DULEZITE:

Sejmuti nadrzky ze zafizeni FoodSaver®: jednou rukou drzte
ruéni vakuovacku a druhou rukou zatahnutim oddélte prahlednou
nadrzku od zafizeni.

ZIP sacky FoodSaver® Fresh by se mély pouzivat pouze pro
skladovani erstvych potravin v chladni¢ce nebo ve spizi. Sacky
nedavejte do mrazaku. Nepouzivejte je ani k vakuovani tekutin.

Pti vakuovani vihkych potravin se ujistéte, Ze tekutina nesaha
k ventilku ZIP sacku. V pfipadé potfeby rovnéz zkontrolujte
a oCistéte nadrzku na tekutinu, ktera je soucasti zafizeni.

Dézy FoodSaver® Fresh

. Doézu i viko muzete bezpecné myt v hornim patie mycky.
Obé ¢asti Ize rovnéz myt v teplé mydlové vodé. Dobre je
oplachnéte a diikladné osuste. Také kryt a tésnéni vakuového
ventilku muzete myt v teplé mydlové vodé. Dobre je oplachnéte
a dukladné osuste.

. Dozy FoodSaver® Ize bezpe¢né pouzivat v mikrovinné troubé
pouze pro ohfev potravin, nikoli pro vafeni.

N

N

Odstranovani potizi

Vakuovacka se pfi stisknuti tlacitka pro vakuovani
nespusti:
1. Ujistéte se, Ze je vakuovacka nabita.

Vakuovacka se spusti, ale sacek se nestahne kolem

potravin:
1. Ujistéte se, Ze je zip pevné uzavien. Prejedte prsty po celé délce
Zipu.
Q Tlagitko pro vakuovani 2. Vzduchovy ventilek neni umistén na rovném povrchu. Pfemistéte
sacek tak, aby vzduchovy ventilek lezel rovné na kuchyriské lince
o Kontrolka nab|’jen|’ a nenachazely se pod nim zadné potraviny.
o Ergonomicky design Vakuovaci tryska a vzduchovy ventilek radné
nedoléhaji:
0 Nadrzka (odm’matelna’ pro snadné (“;iétém’) 1. Ujistéte se, Ze je vakuovaci tryska umisténa pfesné ve stfedu
o Sedého otvoru a je nasazena rovné na vzduchovém ventilku.
@ Nabijeci kontakty Mirné zatlacte.

@ Otvor pro pfipojeni pfisludenstvi
@ Nabijeci zakladna

-76-
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Vzduch byl odstr
dostal zpét:
1. Zkontrolujte zip a ventilek sacku. Zbytky potravin zachycené
v zipu nebo ventilku mohou zpUsobit netésnost a umoznit pfistup
vzduchu.

. V nékterych pripadech mohou vihkost nebo zbytky potravin
v blizkosti tésnicich okraju zipu ¢&i pod ventilkem zabranit
fadnému utésnéni. Otfete vnitfek sacku okolo zipu a pod
ventilkem a zkuste provést vakuovani znovu.

. Pfi vakuovani potravin s ostrymi hranami mGze dojit
k propichnuti sacku. Pokud je v sacku dira, pouzijte novy sacek.
Obalte potraviny s ostrymi hranami mékkym materialem, jako je
papirova utérka, a znovu je vakuové zabalte.

ze sacku, ale nyni se do néj

N

w

Dé6za FoodSaver® Fresh neni vakuové tésna:

1. Ujistéte se, Ze té€snéni na vnitini strané vika neobsahuje zadné
zbytky potravin ani necistoty. Sejméte kryt ventilku a zkontrolujte,
zda neuvidite ve ventilku néjaké negdistoty. Po pouziti vzdy
ventilek dukladné ocistéte. Ujistéte se, Ze je viko fadné nasazeno
na dozu.
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Zarucni list

Uschovejte si prosim doklad o koupi, bude pozadovan pfi
pfipadném uplatriovani této zaruky.

Jak je uvedeno v tomto dokumentu, na toto zafizeni se vztahuje
zaruka 2 let od data zakoupeni.

Pokud béhem této zaruéni doby zafizeni pfestane z divodu
pochybeni pfi vyrobé nebo konstrukci fungovat, vratte je v misté
zakoupeni. Vezméte s sebou doklad o koupi a kopii tohoto
Zaruéniho listu.

Prava a vyhody dané touto zarukou doplfiuji vase zakonna prava,
jez touto zarukou nejsou dotéena. Pouze spole¢nost Jarden
Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)*) ma pravo
ménit tyto podminky.

Spole¢nost JCS (Europe) se zavazuje, Ze v zaru¢ni dobé& zdarma
opravi nebo vyméni toto zafizeni nebo jakoukoli jeho ¢ast, jez
nebude spravné fungovat, a to za predpokladu, ze:

v&as vyrozumite prodejce nebo spole¢nost JCS (Europe) o
zjisténém problému; a

zafizeni nebylo zadnym zplsobem upraveno nebo
poskozeno, nespravné pouzivano, opravovano ¢i
upravovano osobou neautorizovanou spole¢nosti JCS
(Europe).

Tato zaruka se nevztahuje na zavady, jez se vyskytnou v
disledku nespravného pouziti, poskozeni, neSetrného zachazeni,
pouziti zafizeni s nespravnym napétim, pfirodnich vlivQ,

udalosti mimo kontrolu spoleénosti JCS (Europe), oprav nebo
uprav provedenych osobou neautorizovanou spole¢nosti JCS
(Europe) nebo nedodrzovani navodu k pouziti. Tato zaruka se
navic nevztahuje na bézné opotfebeni, jako je mimo jiné i mirné
vyblednuti barev ¢&i poskrabani zafizeni.

Prava dana touto zarukou se vztahuji pouze na prvniho majitele a
nezahrnuji komeréni ¢i komunitni pouziti zafizeni.

Pokud je soucasti vaseho zafizeni i specificka zaruka ¢i garance
platna pro danou zemi, plati podminky této specifické zaruky ¢i
garance, a nikoliv zaruéni podminky uvedené v tomto dokumentu.
Dal$i informace vam sdéli mistni autorizovany prodejce.
Elektricka zafizeni uréena k likvidaci nesmi byt zlikvidovana jako
domovni odpad. Jestlize je to mozné, recyklujte prosim. Chcete-
li ziskat vice informaci o recyklaci a smérnicich WEEE, napiste
nam na enquiriesEurope@)jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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Slovendina

F d -~ ~ Udrzi potraviny dlhsie
@ 00 :)Sl /5f ‘ cerstve¥*

Referenéna prirucka

Ru¢na vakuovacka

Viac rad o pouzivani vyrobku a bezpec¢nostnych informacii si prosim pozrite v tejto Referen¢nej prirucke alebo navstivte nasu
webovu stranku www.foodsavereurope.com.

*V porovnani s inymi spdsobmi uskladfiovania ako vakuovymi.

www.foodsavereurope.com
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Slovencina

DOLEZITE BEZPECNOSTNE
OPATRENIA

TIETO POKYNY SI ODLOZTE

Nepouzivajte so ziadnym
prislusenstvom, ktoré nie
je odporuc¢ané vyrobcom.
Mohlo by to viest' k poziaru,
zasahu elektrickym pradom
alebo poraneniu osoéb.

Pri pouzivani elektrickych
spotrebicov je vzdy
potrebné dodrziavat’
zakladné bezpecénostné
opatrenia, aby sa zmiernilo
nebezpecenstvo poziaru,
zasahu elektrickym pradom
alebo poranenia oséb. lde
najma o tieto opatrenia:

1. Pred pouzitim tohto vyrobku si
precitajte vSetky pokyny.

2. Aby ste predisli zasahu
elektrickym prudom,
neumiestnujte ani neponarajte
kabel, zastrcky ani ruénu
vakuovacku s nabijacou stanicou
do vody ani inej kvapaliny.
Nadrzku vycistite tak, Ze ju
vyprazdnite a umyjete v teplej
vode so saponatom. Pred
opatovnym nasadenim nadrzku
vysuste (pozrite Cast Cistenie).

3. Spotrebi¢ mbézu pouzivat
deti vo veku od 8 rokov
a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
psychickymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti
a vedomosti, pokial ho
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pouZzivaju pod dohladom

alebo na zaklade pokynov na
pouzivanie tohto spotrebi¢a
bezpeCnym spbsobom a
rozumeju pripadnym rizikam.
Nenechavaijte deti hrat sa so
spotrebicom. Cistenie a udrzbu
zo strany pouzivatela nemaju
vykonavat deti bez dohladu.

. Pred nasadenim alebo

odobratim Casti a pred Cistenim
odpojte spotrebic zo siete.

Ak chcete zariadenie odpojit
zo siete, vytiahnite zastrcku

zo zasuvky. Pri vytahovani
zastrcky netahajte za kabel.

. Ak sa privodny kabel poskodi,

je potrebné ho vymenit za
Specialny kabel alebo zostavu,
ktoré su k dispozicii u vyrobcu
alebo jeho servisného zastupcu.
Toto zariadenie sa mbze
pouzivat iba s nabijacim
adaptérom dodavanym spolu so
zariadenim.

. Nepouzivajte zariadenie,

ak nefunguje spravne alebo
bolo akymkolvek sp6sobom
poskodené.

. Nepouzivajte toto zariadenie

vonku. NepouZivajte na
komeréné ucely. Len na domace
pouzitie. PouZzivajte len na ucely,
na ktoré je zariadené urCené.

. Nenechavajte visiet’ kabel

cez okraj stola alebo pultu
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a zabrarnite jeho kontaktu
s horucimi povrchmi.

9. Umiestnite kabel tam, kde
nehrozi, ze sa on zakopne,
ze sa zatiahne, Ze sa don
pouzivatelia (hlavne deti)

zamotaju alebo kde by spésobil

prevratenie zariadenia.

10. Spotrebi¢ neumiestiujte na
vihké povrchy a zdroje tepla
(plynovy alebo elektricky
ohrievac, vyhriata rura) ani
do ich blizkosti. Spotrebi¢
pouzivajte iba na suchom,
stabilnom a rovhom povrchu.

11.Vzdy najprv pripojte zastrcku
k zariadeniu, potom zastréte
kabel do zasuvky (plati pre
zariadenia s odnimatefnym
kablom).

12.Vakuove balenie
NENAHRADZA chladenie ani
zamrazenie. VSetky rychlo sa
kaziace potraviny sa musia po
vakuovom zabaleni uskladnit
v chladniCke alebo mraznicCke.
Ak chcete predist moznym
chorobam, nepouzivajte
opakovane vrecka, v ktorych
bolo uskladnené surové maso,
suroveé ryby alebo mastné
potraviny.

DOLEZITE RADY

1. NajlepSie vysledky dosiahnete
len tak, ze budete zariadenie
pouzivat spolu s vreckami
na vakuové uzatvaranie a
nadobami FoodSaver® na

zachovanie Cerstvosti potravin.
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2. Pri vakuovom baleni s pouzitim

uzatvaratefnych vreciek méze

byt malé mnozstvo tekutych

potravin, omrviniek alebo
kuskov potravin nahodne
vtiahnuté do ventilu, o méze
viest’ k uniku vzduchu. Aby ste
tomu predisli, riadte sa tymito
radami:

a. Polievky, omacky a tekuté
potraviny:
pouzite nadobu a potom
umiestnite do chladnicky.
Vakuové balenie tekutych
potravin do uzatvaratelnych
vreciek sa NEODPORUCA.

b. Praskoveé a jemne zomleté
potraviny:

Snazte sa vrecka nepreplnit
alebo pouzite nadobu. Pred
zacCatim vakuoveého balenia
mozete tiez vlozit na vrch
potravin kavovy filter alebo
papierovy obrusok.

c. Uistite sa, ze je uzaver vrecka
bezpe€ne uzavrety a Ze tam
nezostali zachytené Ziadne
zvySky potravin. Potraviny
zachytené v uzavere vrecka
mozu sposobit’ unik, ktory
moZze po istom Case viest k
strate vakua.

. PoCas pouzivania

uzatvaratefnych vreciek a nadob
FoodSaver® na zachovanie
Cerstvosti potravin musi byt
nadrzka spravne nasadena.

Ak budete zariadenie pouzivat
so zatkami na flaSe, nadobami
v tvare valca alebo inym
prislusenstvom FoodSaver®,
zloZte nadrzku a odsaijte

4/24/19 2:23 PM



vzduch pomocou portu na
prislusenstvo.

Pri pouziti nadob pamatajte na
to, aby ste nechali vo vrchnej
Casti nadoby priblizne 2.5cm
volné.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

Gratulujeme!

Chystate sa uchovavat ¢erstvost potravin vdaka ruénému
vakuovému systému FoodSaver®. Uz mnoho rokov poméha
systém ruénej vakuovacky FoodSaver® udrziavat v
domacnostiach potraviny dlhSie ¢erstvé v chladni¢ke a komore.
Rucény vakuovy systém je uréeny na odsatie vzduchu zo
$pecialnych uzatvaratelnych vreciek a nadob FoodSaver®. Ru¢ny
vakuovy systém je kompaktny a vhodny na kazdodenné pouzitie.

Pokyny tykajuce sa
vakuového balenia

Vakuové balenie a bezpecnost potravin

Procesom vakuového balenia sa predIZuje Zivotnost potravin
prostrednictvom odsatia va¢siny vzduchu z utesnenych
uzatvaratelnych vreciek a nadob, ¢im sa zniZuje oxidacia, ktora
negativne vplyva na vyzivové hodnoty, chut a celkovu kvalitu
potravin. Odsatim vzduchu sa mézZe navy$e spomalit tvorba
mikroorganizmov, ktoré za urcitych podmienok spdsobuju
problémy:

Plesen — Je lahko rozpoznatelna vdaka typickému
chumagikovitému tvaru. Plesni sa nedari v prostredi s nizkym
obsahom kyslika, preto méze vakuové balenie spomalit jej rast.

Kvasinky — Spdsobuju kvasenie, ¢o sa da rozpoznat podla
zapachu a chuti. Kvasinky potrebuju pre svoj rast vodu, cukor a
mierne teploty. M6Zu prezit vo vzduchu aj bez neho. Spomalenie
rastu kvasiniek si vyzaduje uskladnenie v chladnicke, zatial co
zamrazenie ich rast Uplne zastavi.

Baktérie — Sposobuju neprijemny zapach, zmenu farby a/alebo
mazlavu konzistenciu. Za vhodnych podmienok méze bez
pbsobenia vzduchu rast baktéria Clostridium botulinum
(organizmus, ktory zapri€ifiuje botulizmus). Niekedy ju nie je
mozné rozpoznat podla zapachu ani chuti. Hoci je velmi
zriedkava, moze byt velmi nebezpecna. Ak chcete zachovat
bezpecnost potravin, je dolezité, aby ste ich uskladnili pri nizkych
teplotach.

Vakuové balenie NENAHRADZA uskladiovanie potravin v
chladnicke ani zamrazenie a nemodze zabranit skazeniu potravin.
Méoze len spomalit zmeny kvality. Mozno len tazko predpovedat,
ako dlho si potraviny udrzia prvotriednu chut, vzhlad alebo
konzistenciu, pretoZe to zavisi od Cerstvosti a stavu potravin

v den, ked sa vakuovo balili.

Varovanie tykajuce sa bezpecnosti potravin

Cerstvé netrvanlivé potraviny pouZite o najskér po zakupeni.
Ak su potraviny uskladnené prili§ dlho, stracaju cerstvost a
vyzivovu hodnotu dokonca aj pri dodrzani vhodnych podmienok
na uskladnenie.
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Rady tykajuce sa pripravy potravin

Tvrdé syry:

Ak chcete udrzat’ syr Cerstvy, zabalte ho vakuovo po kazdom
pouziti.

DOLEZITE: Makké syry by sa nemali nikdy vakuovo balit.
Pekarenské vyrobky:

Na skladovanie makkych alebo nadychanych pekarenskych
vyrobkov sa odporuca vakuové uzatvorenie pomocou nadoby
FoodSaver®. Pekarenské vyrobky si tak zachovaju svoj tvar.

Pokyny

Nabijanie ruéného zariadenia na vakuové balenie: Pred prvym
pouzitim nechajte zariadenie nabijat aspon 24 hodin. Ak tak
neurobite, mdZze to viest k skrateniu Zivotnosti batérie vyrobku.
Ked je zariadenie zapojené do siete a neindikuje Urover
nabijania, indikator nabijania zostane rozsvieteny.

Poznamka: Pre udrZanie Zivotnosti batérie by sa jednotka mala
dat nabit na 24 hodin kazdych 6 mesiacov.

DOLEZITE: Ak sa v nadrzke nazbiera tekutina, prestarite odsavat
vzduch, nadrzku vyberte, vyprazdnite a odistite.

Vakuovanie pomocou
vakuovychuzatvaratel'nych vreciek FoodSaver®

Krok 1

NaplInenie a uzavretie vrecka

Umiestnite potraviny do uzatvaratelného vrecka FoodSaver® .
Urovnajte uzatvaratelné vrecko naplocho tak, aby sivy kruh
smeroval nahor a prejdite prstami po uzavere, ¢im sa vrecko
uzavrie.

Krok 2
Odsatie vzduchu z vrecka

Pritlate ruénu vakuovacku na sivy kruh na vrecku a drzte tlacidlo
odsavania vzduchu stla¢ené, az kym sa z vrecka vzduch vysaje.
Pre zastavenie odsavania vzduchu tlacidlo pustte.

Krok 3
Uskladnenie
Umiestnite vrecko s potravinami do chladnicky alebo komory.

Vakuovanie pomocou vakuovych nadob
FoodSaver® na zachovanie céerstvosti
potravin

Krok 1

Naplnenie a uzavretie

Polozte nadobu na uchovavanie Cerstvosti potravin FoodSaver®
na rovny povrch a vlozZte do nej potraviny. Navrch polozZte
vrchnak a zatlaéte oboma rukami tak, aby veko spravne zapadlo.

Krok 2

Odsatie vzduchu

Nasadte ruénu vakuovacku na zeleny ventil na vrchnaku nadoby.
Stlacte tla¢idlo odsavania vzduchu na jednotke a odsavajte
vzduch 10 sekund po tom, ¢o sa jamka preliacila dovnutra.

Krok 3

Uskladnenie
Umiestnite nadobu s potravinami do chladnicky alebo komory.
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Vakuovanie pomocou dopinkovych Charakteristika ru¢cného

prvkov FoodSaver® , , ,
vakuového systému
Krok 1
Pripojenie dopinkového prvku
Zlozte Cistu nadrzku z hlavnej €asti jednotky. Spojte dopinkovy
prvok s portom na prisluSenstvo na zariadeni.

Krok 2

Odsatie vzduchu

Stlacte tlacidlo odsavania vzduchu a odsavajte vzduch 10 — 20
sekund.

Krok 3
Uskladnenie
Umiestnite doplnkovy prvok do chladnicky alebo komory.

o= )

\ PD"dsaver

@O Tlagidlo odsavania vzduchu

© Indikator nabijania

@ Ergonomicky dizajn

© Nadrzka (vyberatelna pre jednoduché Gistenie)
@ Nabijacie kontakty

@ Port na prislusenstvo

@ Nabijacia stanica
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Starostlivost’, Cistenie a
rieSenie problémov
Starostlivost’ a Cistenie

. Spotrebi¢ pred Cistenim vzdy odpojte od napajania.

. Neponarajte nabijaciu stanicu, napajaci kabel, nabijacku ani
ruénu vakuovacku do vody alebo inej tekutiny.

Na ¢istenie akychkolvek ¢asti zariadenia nepouzivajte
abrazivne prostriedky alebo materialy. Tieto Cisti¢e m6zu
poskrabat povrch a poskodit Cierne vystelky z peny a gumy.
. Na utretie zvySkov potravin vnutri alebo v okoli komponentov
pouzivajte handri¢ku navihéenu v teplej vode s jemnym
saponatom na riad.

Po kazdom pouziti nadrzku vyprazdnite. Umyte ju v teplej vode
so saponatom. Pred opatovnym nasadenim ju vysuste.
DOLEZITE:

Ako vybrat nadrzku zo zariadenia FoodSaver®: jednou rukou
drzte ruénu vakuovacku a vytiahnite €isti nadrzku z hlavnej ¢asti
jednotky.

Tieto uzatvaratelné vreckd FoodSaver® na zachovanie Cerstvosti
potravin by sa mali pouzivat len na skladovanie ¢erstvych
potravin (v chladni¢ke alebo komore) a nie na skladovanie
potravin v mraznicke. Nepouzivajte na vakuové uzatvaranie
tekutin.

Ak vakuovo uzatvarate mokré potraviny, dbajte na to, aby
tekutina neprenikla do ventilu uzatvaratelného vrecka. V pripade
potreby skontrolujte a vycistite nadrzku spotrebica.

Nadoby FoodSaver® na zachovanie ¢erstvosti

potravin

1. Nadobu s vekom mozno bezpe¢ne umyvat v hornom koSi
umyvacky riadu. Obe Casti tiez mdzete umyvat v teplej
vode so saponatom. Dékladne oplachnite a vysuste. Kryt
vakuového ventilu a tesnenie sa mézu umyvat v teplej vode so
saponatom; dokladne oplachnite a vysuste.

. Nadoby FoodSaver® st vhodné do mikrovinnej rury len na
ohrievanie, nie na varenie.

N =

w
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N

RieSenie problémov

Vakuovacka sa po stlaceni tlacidla zapnutia
nezapne:
1. Uistite sa, Ze vakuovacka je nabita.

Vakuovaéka sa zapne, ale vrecko sa okolo jedla

nest'ahuje:

1. Uistite sa, Ze uzaver vrecka je pevne uzavrety. Prejdite prstami
pozdlz celého uzaveru vrecka.

2. Vzduchovy ventil nie je na rovnom povrchu. Zmerite polohu
vrecka tak, aby vzduchovy ventil lezal naplocho na pulte. Pod
nim sa nesmu nachadzat Ziadne potraviny.

Vakuova dyza a vzduchovy ventil vzajomne

nedoliehaja:

1. Skontrolujte, ¢i je vakuova dyza umiestnena na stred sivého
kruhu a ¢i je umiestnena naplocho na vzduchovom ventile.
Posobte len miernym tlakom.

Vzduch z vrecka bol odstraneny, ale teraz vnikol

spat’:

1. Skontrolujte uzaver a ventil na vrecku. V désledku vyskytu
zvyskov potravin na uzavere alebo ventile méze dojst k uniku
a vniknutiu vzduchu.

. Riadnemu uzatvoreniu vrecka niekedy brani vyskyt vihkosti
alebo kuskov potravin nachadzajucich sa pozdiz tesniacich
okrajov uzaveru alebo pod ventilom. Utrite vnatro vrecka okolo
uzaveru alebo pod ventilom a znovu vrecko uzatvorte.

. Ak vakuovo balite potraviny s ostrymi ¢astami, méze dojst
k prepichnutiu vrecka. Ak je na vrecku dierka, pouzite
nové vrecko. Potraviny s ostrymi ¢astami zakryte makkym

N

w
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vyplfiovym materialom, napr. papierovou utierkou, a vrecko
znovu uzatvorte.

Nadoba FoodSaver® neodsava vzduch:

. Uistite sa, Ze na tesneni na vnutornej strane veka sa
nenachadzaju Ziadne Casti alebo zvysky potravin. Dajte dolu
kryt ventilu a skontrolujte, ¢i na ventile nie su zvysky potravin.
Ventil po kazdom pouziti pravidelne d6kladne odistite. Uistite
sa, Zze veko je pevne zatlatené na nadobe.

-

Zaruka

Doklad o nakupe si uschovajte, bude ho potrebné predlozit v
pripade reklamacie podla tejto zaruky.

Na tento spotrebi¢ sa vztahuje zaruka 2 roky od zakupenia podla
popisu v tomto dokumente.

Ak pocas tejto zarucnej lehoty spotrebi¢ prestane fungovat kvoli
chybe v konstrukcii alebo vyrobe, zaneste ho do predajne, kde
ste ho zakupili, spolu s dokladom o nakupe a képiou tejto zaruky.
Prava a vyhody vyplyvajlce z tejto zaruky su rozsirenim vasich
zakonnych prav, ktoré touto zarukou nie su dotknuté. Iba
spolo¢nost Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS
(Europe)“) ma pravo tieto podmienky menit.

Spolo¢nost JCS (Europe) sa zavazuje v ramci zaruénej lehoty
bezplatne opravit alebo vymenit' spotrebi¢ alebo ktorukolvek jeho
¢ast, ktora nefunguje spravne, pod podmienkou, Ze:

o probléme promptne upovedomite predajiiu, kde ste
vyrobok zakupili, alebo spolo¢nost JCS (Europe) a

spotrebi¢ nebol nijako pozmeneny ani vystaveny poskodeniu,
nespravnemu pouzivaniu, zlému zaobchadzaniu, opravam
ani zmenam vykonanym osobou, ktora na to nebola
opravnena spolo¢nostou JCS (Europe).

Tato zaruka nepokryva chyby v dosledku nespravneho
pouzivania, poSkodenia, zlého zaobchadzania, pouzivania s
nespravnym napatim, prirodnych Zzivlov, udalosti mimo kontroly
spolo¢nosti JCS (Europe), oprav ani zmien vykonanych osobou,
ktora na to nebola opravnena spolo¢nostou JCS (Europe), ani
nedodrzZania pokynov na pouzivanie. Okrem toho tato zaruka
nepokryva ani bezné opotrebovanie vratane (okrem iného)
drobnej zmeny farby a Skrabancov.

Prava vyplyvajuce z tejto zaruky platia iba pre pévodného
kupujuceho a nevztahuju sa na komeréné ani komunalne
pouzivanie.

Ak spotrebi¢ obsahuje zaruku Specifickil pre danu krajinu alebo
vloZeny zaruény list, smerodajné su podmienky takejto zaruky.
Viac informéacii ziskate od svojho miestneho autorizovaného
predajcu.

Elektrické spotrebice by sa nemali likvidovat spolu s beznym
domacim odpadom. Ak na to existuju prislusné zariadenia,
pristroj recyklujte. DalSie informacie o recyklovani a smernici o
odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) ziskate
na e-mailovej adrese enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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Pastrati alimentele proaspete
Mai mult timp*

€ FoodSaver

Ghid de referinta

Aparat de sigilare
in vid portabil

Pentru mai multe sfaturi de utilizare si informatii privind siguranta, consultati acest ghid de referinta sau vizitati site-ul nostru web
la www.foodsavereurope.com.

* Comparativ cu alte metode de pastrare fara vid.

www.foodsavereurope.com
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PRECAUTII IMPORTANTE

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

Nu utilizati cu niciun in siguranta a aparatului si sa
accesoriu nerecomandat fi inteles pericolele implicate.
de catre producatorul Copiii nu trebuie sa se joace
aparatului, deoarece cu acest produs. Curatarea si
acest lucru poate duce la intretinerea de catre utilizator
incendiu, electrocutare sau nu vor fi efectuate de copii fara
vatamare corporale. supraveghere.

Atunci cand utilizati 4. Deconectati aparatul de la

aparate electrice, frebuie priza electrica Tnainte de a

sa respectati intotdeauna introduce sau de a scoate

masurile de protectie de componente in/din acesta si

baza pentru a reduce riscul fnainte de a-I curata. Pentru a

de incendiu, electrocutare deconecta aparatul, scoateti

si/sau vatamare corporala; cablul alimentare din priza. Nu
aceste malsurl sunt deconectati aparatul de la priza
urmatoarele: tragand de cablu.
@ 1. Cititi toate instructiunile inainte 5. In cazul in care cablul de
de a utiliza produsul. alimentare este deteriorat,

2. Pentru a va proteja impotriva acesta trebuie inlocuit cu un
electrocutdrii, nu introduceti si cablu sau ansamblu special,
nu scufundati niciodata cablul, disponibil la producator sau la
stecarele sau statia de incarcare agentul de service al acestuia.
si aparatul de sigilare in vid Acest aparat trebuie utilizat
portabil in apa sau alte lichide. numai cu adaptorul de incarcator
Pentru a curata rezervorul, furnizat impreuna cu aparatul.
goliti-l si spalatl -l cu apa cald 6. Nu utilizati aparatul daca
cu sapun. Inainte de inlocuire, functioneaza defectuos sau a
lasati-| sa se usuce la aer fost deteriorat in orice mod.
(consultati sectiunea Curatare). 7. Ny utilizati acest aparat in spatii

3. Acest aparat poate fi utilizat de exterioare. Nu utilizati in scopuri
copii cu varsta de cel putin 8 ani comerciale. Numai pentru uz
si de persoane cu capacitati casnic. Folositi aparatul numai
fizice, senzoriale sau mentale pentru utilizarea destinata.
reduse sau lipsa de experienta g Ny I5sati cablul de sa atarne
$i cunostinte, cu conditia ca peste marginea unei mese sau
acestia sa fie supravegheati a blatului de bucatérie sau sa
sau instruiti in privinta utilizarii atinga suprafete fierbinti.
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9. Asezati cablul astfel incat sa
nu poata fi agatat sau tras cu
piciorul, sa nu se incurce in
jurul utilizatorului, in special
al copiilor, si sa& nu provoace
rasturnarea aparatului.

10.Nu asezati aparatul pe suprafete
umede sau in apropierea
acestora sau a surselor de
caldura precum plitele electrice
sau cu gaze ori cuptoarele
incalzite. Utilizati aparatul numai
daca este asezat pe o suprafata
dreapta, stabila si uscata.

11.Intotdeauna conectati mai intai
fisa la aparat, apoi introduceti
cablul in priza (pentru aparatele
cu cabluri detasabile).

12.Ambalarea in vid NU inlocuieste
refrigerarea sau congelarea.
Orice alimente perisabile care
necesita refrigerare trebuie sa fie
refrigerate sau congelate dupa
ambalarea in vid. Pentru a evita
posibilitatea de imbolnavire,
nu refolositi pungile Tn care ati
depozitat carne cruda, peste
crud sau alimente grase.

SFATURI
IMPORTANTE

1. Pentru cele mai bune rezultate,
folositi numai cu pungi de vidare
cu fermoar si recipientele pentru
pastrarea prospetimii marca
FoodSaver®.

2. Atunci cand in ambalati in
vid folosind pungi cu fermoar,
cantitati mici de lichide, firimituri
sau particule de alimente pot
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fi trase accidental in supapa,

creandu-se o posibila scurgere

de aer. Pentru a preveni acest
lucru, urmati aceste sfaturi:

a. Pentru supe, sosuri si lichide:
folositi un recipient si apoi
puneti-l in frigider. Sigilarea
lichidelor in pungi cu fermoar
NU este recomandata.

b. Pentru alimente sub forma de
pulbere sau cu granulatie fina:
evitati umplerea pungilor
sau folositi un recipient. De
asemenea, puteti amplasa un
filtru de cafea sau un prosop
de hartie peste aliment, sub
supapa, inainte de ambalarea
in vid.

c. Asigurati-va ca fermoarul este
bine inchis si ca in fermoar nu
sunt prinse resturi de alimente.
Fragmentele de alimente
prinse in fermoar pot crea o
scurgere care, in timp, poate
provoca pierderea vidului.

. Rezervorul trebuie sa fie

in pozitie in timpul operarii
pungilor de vidare cu fermoar

si recipientele pentru pastrarea
prospetimii FoodSaver®. Pentru
utilizare impreuna cu dopuri
pentru sticle, canistre si alte
accesorii FoodSaver®, indepartati
rezervorul si etansati folosind
portului pentru accesorii.

. Cand folositi containere, nu

uitati sa lasati 2,5 centimetri de
spatiu in partea superioara a
recipientului.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM
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Felicitari...

Sunteti pe cale sa va bucurati de beneficiile prospetimii cu
sistemul de sigilare in vid portabil FoodSaver®. De-a lungul anilor,
sistemul de sigilare in vid FoodSaver® a ajutat milioane de
gospodarii sa pastreze alimentele proaspete mai mult timp in
frigider si in dulap. Sistemul de vidare portabil este conceput sa
elimine aerul din pungile cu fermoar si recipientele de vidare
FoodSaver®. Sistemul de vidare portabil este compact si
convenabil pentru utilizarea de zi cu zi.

Indicatii privind ambalarea
in vid
Ambalarea in vid si siguranta alimentelor

Procesul de ambalare in vid prelungeste durata de valabilitate a
alimentelor eliminand majoritatea aerului din pungile cu fermoar si
recipientele sigilate si reducand astfel oxidarea, care afecteaza
valoarea nutritivd, aroma si calitatea generala. De asemenea,
eliminarea aerului poate inhiba dezvoltarea microorganismelor,
care pot produce probleme in anumite conditii:

Mucegai - Este usor de recunoscut datorita aspectului sdu
pufos. Mucegaiul nu poate creste intr-un mediu cu nivel scazut de
oxigen si, prin urmare, ambalarea in vid poate incetini cresterea
mucegaiului.

Drojdie — Cauzeaza fermentatie, care poate fi identificata prin
miros si gust. Drojdia necesita pentru crestere apa, zahar si o
temperatura moderata. De asemenea, poate supravietui cu sau
f4ra aer. Intarzierea cresterii drojdiei necesita refrigerare, iar
inghetarea o opreste complet cresterea.

Bacterii — Cauzeaza un miros neplacut, decolorare si/sau o
texturé moale sau vascoasa. in conditii propice, Clostridium
botulinum (organismul care cauzeaza botulismul) poate creste
fara aer si, uneori, nu poate fi detectat prin miros sau gust. Desi
este extrem de rar, acest organism poate fi foarte periculos.
Pentru a conserva alimentele in siguranta, este esential s&
mentineti temperaturi scazute.

Ambalarea in vid NU este un substitut pentru refrigerare sau
congelare si nu poate reface alimentele deteriorate. Poate doar
sa incetineasca modificarile privind calitatea. Este dificil de
estimat cat timp fsi vor pastra alimentele gustul, aspectul si
textura de cea mai buna calitate, deoarece depinde de durata si
starea alimentelor in ziua cand au fost ambalate in vid.

Avertizare privind siguranta alimentelor

Utilizati alimente proaspete, perisabile la scurt timp dupa
achizitionare. Chiar si in conditii de depozitare adecvate,
alimentele isi pierd prospetimea si valoarea nutritiva daca sunt
stocate prea mult timp.

Sfaturi de preparare a alimentelor

Branzeturi tari:
Pentru a mentine brénza proaspéta, ambalati-o in vid dupa
fiecare utilizare.

IMPORTANT: branzeturile moi nu trebuie niciodata
ambalate in vid.

Alimente coapte:

Pentru a ambala in vid alimente coapte moi sau aerate, va
recomandam sa utilizati un container pentru pastrarea prospetimii
FoodSaver®, care le va permite sa isi pastreze forma.
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Instructiuni

incarcarea aparatului de vidare portabil: Inainte de a
utiliza aparatul pentru prima oara, incarcati-l timp de cel putin 24
de ore. Dacéa nu procedati astfel, se va reduce durata de viata

a bateriei. Indicatorul luminos de incarcare ramane aprins cand
aparatul este conectat la priza electrica si nu indica nivelul de
incércare.

Nota: unitatea trebuie incarcata timp de 24 de ore la fiecare 6
luni pentru a mentine durata de viata a bateriei.

IMPORTANT: daca s-a colectat lichid in rezervor, opriti vidarea
si indepartati rezervorul pentru golire si curatare.

Pungi cu fermoar de vidare cu etansare
FoodSaver®

Pasul 1

Umplerea si sigilarea pungii

Puneti alimente in punga cu fermoar FoodSaver®. Puneti punga
cu fermoar plata cu cercul gri orientat in sus si glisati degetele
peste fermoar pentru a inchide sacul.

Pasul 2

Scoaterea aerului din punga

Apasati aparatul de sigilare in vid portabil pe cercul gri pe sac si
apasati pe butonul de vidare pana cand aerul este eliminat din
punga. Eliberati butonul pentru a opri vidarea.

Pasul 3
Pastrarea
Puneti punga cu alimente in frigider sau in dulap.

Recipiente pentru pastrarea prospetimii cu
etansare FoodSaver®

Pasul 1

Umplerea si inchiderea

Puneti recipientul pentru pastrarea prospetimii FoodSaver® pe o
suprafata plata si plasati alimentele in tava. Plasati capacul
deasupra si aplicati presiune cu ambele méini pentru a va
asigura ca este fixat.

Pasul 2

Eliminarea aerului

Apasati aparatul de sigilare in vid portabil pe supapa verde de pe
capacul recipientului. Apasati pe butonul de vidare de pe unitate
si vidati timp de 10 secunde dupa depresurizare.

Pasul 3

Pastrarea
Puneti recipientul cu alimente in frigider sau in dulap.

Accesorii de etansare FoodSaver®

Pasul 1

Conectarea accesoriului

Scoateti rezervorul transparent din carcasa principala a unitatii.
Atasati portul pentru accesorii la accesoriu.

Pasul 2

Eliminarea aerului
Apasati pe butonul de vidare si vidati timp de 10-20 secunde.

Pasul 3

Pastrarea
Puneti accesoriul in frigider sau in dulap.
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Caracteristici ale intretinere, curatare si
sistemului de vidare depanare
portabil intretinere si curatare

1. Deconectati intotdeauna aparatul inainte de curatare.

2. Nu scufundati statia de incarcare, cablul de alimentare si

incarcatorul sau aparatul de sigilare in vid portabil in apa sau
alte lichide.

. Evitati folosirea produselor sau materialelor abrazive in
vederea curatarii oricaror componente ale aparatului. Aceste
substante de curatare pot zgaria suprafata si pot deteriora
suporturile negre din cauciuc expandat.

. Utilizati un detergent neutru pentru vase si o lavetd umezita cu
apa calda pentru a sterge reziduurile de alimente din interiorul
si din jurul componentelor.

. Goliti rezervorul dupa fiecare utilizare. Spalati-l in apa calda cu
sapun. Lasati-l s& se usuce la aer inainte de a-l pune la loc.

IMPORTANT:

Pentru a scoate rezervorul din FoodSaver®: tinand cu o méana
aparatul de sigilare in vid portabil, trageti rezervorul transparent
din carcasa principala a unitatii.

Pungile cu fermoar pentru pastrarea prospetimii FoodSaver®
trebuie utilizate numai pentru pastrarea alimentelor in stare
proaspata (in frigider sau in dulap), nu in congelator. Nu le
utilizati pentru sigilarea in vid a lichidelor.

Daca sigilati in vid alimente umede, asigurati-va ca lichidul nu
ajunge la supapa pungii cu fermoar; de asemenea, este necesar
sa verificati si sa curatati rezervorul aparatului atunci cand este
necesar.

Recipiente pentru pastrarea prospetimii FoodSaver®

1. Baza recipientului si capacul pot fi spalate in siguranta pe raftul
de sus al masinii de spalat vase. De asemenea, puteti spala
ambele piese Tn apa calda cu sapun; clatiti bine si uscati bine.
Capacul supapei de vid si garnitura pot fi spalate in apa calda
cu sapun; clatiti bine si uscati bine.

. Containerele FoodSaver® pot fi incélzite in sigurantd numai la
cuptor cu microunde, nu la masina de gatit.

w

N

(9]

N

Depanare

Aparatul de sigilare in vid nu porneste atunci cand
este apasat butonul de pornire:
1. Asigurati-va ca aparatul de sigilare in vid este incarcat.

Aparatul de sigilare in vid porneste, insa punga nu s€

strange in jurul alimentelor:

1. Asigurati-va ca fermoarul este bine inchis. Glisati degetele
de-a lungul intregului fermoar.

2. Supapa de aer nu se afla pe o suprafata plata. Repozitionati

Q Buton de vidare punga astfel incat supapa de aer sa fie plata pe masa, fara
alimente sub supapa de aer.
© (ndicator luminos de incarcare Duza de vidare si supapa de aer nu fac contact bun:
Desi . 1. Asigurati-va ca duza de vidare este centrata pe cercul gri si
@ Design ergonomic asezata plat de supapa de aer. Aplicati presiune moderata.

© Rezervor (detasabil pentru facilitarea curatarii)
@ Contacte de incarcare

@ Port pentru accesorii

@ Statie de incarcare

-88-
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Aerul a fost eliminat din punga, insa apoi a patruns

din nou in aceasta:

1. Examinati fermoarul si supapa pungii. Resturile de alimente
din fermoar sau supapa pot cauza pierderea etanseitatii si
patrunderea aerului in punga.

. Uneori, umezeala sau resturile de alimente aflate de-a lungul

marginilor de etansare ale fermoarului sau sub supapa

impiedica etansarea corectd a pungii. Stergeti interiorul pungii
in jurul fermoarului si sub supapa si incercati din nou sa sigilati
punga.

Daca ambalati in vid produse alimentare cu ascutite, este

posibila gaurirea pungii. Inlocuiti punga daca aceasta este

gaurita. Acoperiti obiectele cu muchii ascutite folosind un
material moale de protectie, de exemplu un servetel de hartie,
si sigilati din nou.

Containerul pentru pastrarea prospetimii FoodSaver®

nu se videaza:

1. Asigurati-va ca garnitura din interiorul capacului este lipsita de
alimente si resturi. Indepartati capacul supapei si verificati daca
exista resturi in supapa. Curatati bine si periodic supapa dupa
utilizare. Asigurati-va ca aveti capacul ferm apasat pe tava de
baza.

N

w
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Romana

Garantie

Va rugam sa pastrati chitanta, prezenta acesteia fiind solicitata in
cazul oricaror solicitari de reparatie acoperite de garantie.
Garantia acestui aparat este de 2 ani de la data achizitjei,
conform informatiilor din acest document.

in timpul perioadei de garantie, in cazul putin probabil in care
aparatul nu mai functioneaza din cauza unei defectiuni de design
sau de fabricatie, inapoiati-l magazinului de unde I-ati achizitionat,
fmpreuna cu bonul de casa si o copie a acestei garantii.
Drepturile si beneficiile oferite conform acestei garantii sunt
suplimentare fata de drepturile dvs. legale, care nu sunt afectate
de aceastéa garantie. Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd.
(,JCS (Europe)”) isi rezerva dreptul de a modifica acesti termeni.
JCS (Europe) isi asuma, pe perioada garantiei, obligatia de a
repara sau de a Tnlocui gratuit aparatul sau orice componenta

a aparatului care se dovedeste a nu functiona, in urmatoarele
conditji:

»  saanuntati imediat magazinul sau JCS (Europe) despre
aparitia problemei; si

aparatul sa nu fi fost modificat in niciun fel sau sa nu fi

fost supus deteriorarilor, intrebuintarii gresite, abuzurilor,
reparatiilor sau modificarilor efectuate de catre alte persoane
decét cele autorizate de JCS (Europe).

Defectiunile care apar in urma utilizarii neadecvate, deteriorarii,
abuzului, alimentarii la tensiuni neadecvate, catastrofelor
naturale, evenimentelor neprevazute de JCS (Europe), reparatiei
sau modificarii de cétre o altd persoana decat cele autorizate de
JCS (Europe) sau nerespectarii instructiunilor de utilizare nu sunt
acoperite de aceasta garantie. in plus, uzura normal4, incluzand,
fara a se limita la, decolorarile minore si zgarieturile nu sunt
acoperite de aceasta garantie.

Drepturile prevazute in aceasta garantie se vor aplica numai
primului cumparator si nu se extind in cazul utilizarii comerciale
sau comune.

Daca aparatul dvs. are inclusa o garantie specifica tarii de
utilizare sau o garantie suplimentara, va rugam sa consultatj,
pentru informatii suplimentare, termenii si conditiile respectivei
garantii si nu ale acesteia sau sa contactati distribuitorul local
autorizat.

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate
fmpreuna cu deseurile menajere. Va rugam sa le reciclati daca
aveti aceasta posibilitate. Pentru informatii suplimentare privind
reciclarea si deseurile provenite din echipamentele electrice si
electronice, contactati-ne prin e-mail la adresa enquiriesEurope@
jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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~ 3anassa xpaHata CBeXXa
@ FOOd:)Sl Ver ‘ no-AbLNro*

CnpaBou4HoO
PBKOBOACTBO

PbueH ypepn 3a
BaKyyMupaHe m
3anevyarsaHe

3a noeye cbBETM 3a ynoTpebda 1 nHopmaLus 3a 6e30nacHOCT, MOMsl, BUXTE HACTOSILLOTO CMPaBOYHO PbKOBOACTBO MU
noceteTe Hawus yebcanT Ha agpec www.foodsavereurope.com.

* B cpaBHeHWe ¢ Apyrn HeBakyyMHU METOAM 3a CbXpaHsiBaHe.
www.foodsavereurope.com
_90_
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BAXXHU NMPEAQNA3HUA MEPKM

3AMNA3ETE HACTOALWWMTE UHCTPYKLIUM

Ha He ce usnonsea c akcecoap, OnacHoOCTUTe, CBbpP3aHu C
KOWTO He e npenopb4aH oT HeroeaTta ekcnroarauusi.
npou3BoAUTENSA Ha ypeaa, Tbi Heuata He TpsibBa aa cu urpaat
KaTo ToBa MOXe Aa aosene c ypena. lNoyncreaHeTo u
A0 Noxkap, TOKOB yaap unv noggpubXxkata He TpsibBa aa ce
HapaHsABaHe Ha Xopa. N3BbPLUBAT OT JeLa, KOUTO He
Korato nanonssarte enekTpmyecku ca noj HabnogeHve.
ypeau, TpA6Ba BUHaru aa 4. V3BapeTe Liencena oT KOHTaKTa,
cna3BaTte OCHOBHMU npeana3Hvn npeau ga nocraeBdate unu
MEepPKH 3a 6930|'IaCHOCT, 3a aa n3Baxkgare 4acTtu oT ypeaa,
HaMariute pUCKa OoT noxap, TOKOB KaKTO 1 npeaun novmcTBaHe.
yAap u/vunu HapaHsiBaHe Ha xopa, 3a fa U3KMoumMTe, 13BadeTe
BKITHOUYMTENHO CNeaHOTO: 3axpaHBaLLms kaben ot
1. MpoyeTeTe BCUYKM UHCTPYKLIMW, koHTaKTa. He Abpnaiite kabena,
npeav Aa usnonssare T03u 3a fa ro usKno4ure.
® NPOAYKT. 5. Ako 3axpaHBawuaT kaben e
2. 3a 3alwuTa OT TOKOB yfap He nospeneH, Tpsbsa Aa bbae
nocTaBsinTe N He NoTansinTe NOAMEHEH CbC cneunaneH
kabena, wencenute Unu kaben nnm KomnnexT,
3apsigHaTa cTaHumst U PbYHUS npegocTtaBeH OT NPOMN3BOAUTENA
ypes 3a BakyymupaHe NN OT HETOB CEPBU3EH TEXHUK.
3anevarBaHe BbB BOAa UMK Toan ypen Tpabea fna ce
Apyra Te4YHOCT. 3a Aa no4mcTuTe h3norsea caMo C apantepa
pe3epBoapa, U3npasHeTe ro u 3a 3apsiAHO yCTPOUCTBO,
ro UsSMminTe B Tonna canyHeHa npefocTaBeH C ypeaa.
Boga. OcTaBete ro ga nscbxHe, 6. He pabotete ¢ ypeaa, ako
npeawv ga ro noctaBute obpaTHo MOKaXXe HEeM3NpPaBHOCT Un €
(BwxTe pasgen ,[louncreaHe®). noBpeneH No KakbBTO U Aa e
3. Tosu ypen moxe Aa ce usnonssa Ha4u1H.
OT JeLla Ha Bb3pacT Hag 8 7. He nsnonssante ypeaa Ha
rogvHM 1 OT Nua ¢ HaMareHu OTKpUTO. He ro nsnonassamnte
dn3n4eCKn, CETUBHN UNn 3a Tbproscku uenn. Camo
NMCUXMYECKM Bb3MOXHOCTU UMK 3a gomallHa ynotpeba.
©e3 onnT unn No3HaHus, ako ca 3nonsBante ypeaa
noa HabniogeHne nnu ca 6unm camo npeaBug HeroBoTo
WHCTPYKTUpaHu 3a 6e3onacHa npenHasHayeHue.

ynoTtpeba Ha ypeaa v pasdupar

-01-
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8. He octaBsanTe kabenbT ga BUCK
oT pbba Ha macaTa unu nnorta,
HUTO Aa ce gonupa 4o ropeLum
NOBBPXHOCTMW.

9. lNocTaBeTe kabena Taka, 4ye
noTpebutenaT aa He Moxe
[a ce CrbHe B Hero unv ga
ro ApbrHe, KakTo 1 Aa He ce
3annete B kKabena, ocobeHo ako
cTaBa Ayma 3a geua, unu ga He
NPUYMHM NPeobpbLLAHETO Ha
ypeaa.

10.He noctaBanTe BbpXy nnu B
BGNM30CT 4O MOKPU NOBBPXHOCTH
NN N3TOYHULUWN Ha TOMMMHA,
KaTo Hanpumep ropeLla rasosa
UNKN enekTpryecka roperka
nnu 3arpsaTa ypHa. BuHaru
n3nosn3eBanTe BbpXy Cyxa,
cTaburnHa, paBHa NOBbPXHOCT.

11.BuHarn nbpBO npukpenamnte
Liencena KbM ypeaa, cneg
KOETO BKroyBaKnTe Kabena B
n3xoda (3a ypeam cbC cBansium
ce kabenn).

12.BakyyMHOTO naketupaHe
HE 3amecTBa cbxpaHeHMETO
B XMaguIiHuK unmn dpusep.
Bcuykn HeTpanHn xpaHu,
KOUTO U3NCKBAT CbXpPaHeHue B
XnagunHuk, Tpsabea ga 6vaar
CbXpaHsiBaHU B XNagunHuK
unun ga 6vaaT 3ampaseHu cnea
BaKyyMHOTO nakeTupaHe. 3a
Ja ce n3dberHaT Bb3MOXHU
3abonsBaHusA, He u3nons3sanTe
NOBTOPHO MIMKOBETE, Cref Kato
CTe CbXpaHsiBanu B TsX CypOBO
Meco, cypoBa pmba unm masHm
XpaHu.
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BAXKHM CBBETMU

. 3a Han-gobpwu pesyntatu

M3non3eanTe caMo C BaKyyMHU
NNUKOBE C LM U KOHTENHEPU
3a cBeXka XpaHa C Mapkara
FoodSaver®.

. [pn BakyyMHO nakeTupaHe Ha

NAMKOBE C LM € Bb3MOXHO
Marikn Konmyectsa TEYHOCT,
TPOXM UM XPaAHUTESTHN YacTULM
na 6baaT usterneHu no
HEeBHMMaHWe B KrnanaHa, KOeTo
Aa NPUYUHN Bb3MOXEH TeY Ha
Bb3ayX. 3a Aa n3berHete T0Ba,
cnegBanTe Te3n CbBETHU:

a. 3a cynu, cocoBe N TEYHOCTU:
N3rnon3BanTe KOHTeNHep
N cnep ToBa nocraeeTe
B xnagunuHuk. HE ce
npenopbyBa 3ane4arBaHeTo
Ha TEYHOCT B MSIMKOBE C LMM.

6. 3a npaxoobpaszHu unu
PUHO3BPHECTUN XPaHMU:
n3bsreante NPEKOMEpPHOTO
MbfHEHE Ha NIIMKOBETE UMK
N3nosi3BanTe KOHTENHEP.
MoxeTe cbLUo Taka aa
nocraesuTte punTbp 3a kade
NN XapTueHa Kbpna BbpXy
XpaHaTa noA Knanaxa, npean
Aa NpucTbnNuTe KbM BakyyMHO
nakeTupaHe.

B. YBepeTe ce, Ye uUnbT e
3aTBOPEH JobBpe 1 Ye B Hero
HsIMa 3axBaHaTu ocTaTbuy OT
XpaHa. 3axBaHaTara B Luna
XpaHa MoXe fa npeamnssuka
Ted, KOUTO C BPEMETO €
Bb3MOXHO Aa fgosefe A0
3aryba Ha BakyyMm B nrivka.
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3. PesepBoapbT TpsbBa ga e Ha
MSICTOTO CM MO BpeMe Ha paboTta
C NSIMKOBE C UMM N KOHTENHEPWU
3a cBexa xpaHa FoodSaver®. 3a
n3nona3eaHe ¢ Tanu 3a ByTUNKu,
KyTUW N Opyrn akcecoapu C
mapkaTta FoodSaver® ceanete
pesepBoapa v 3anedyaranTte
C NomoLlTa Ha nopTa 3a
akcecoapwm.

4. Korato 13nona3saTte KOHTENHEPM,
He 3abpaBanTe ga octaBuTe
oKono 2,5 cM pascTosiHVe B
ropHaTa 4acT Ha KoHTeunHepa.
WWW.FOODSAVEREUROPE.COM

Mo3ppaBneHums...

Mpencrou fa ce HacnaauTe Ha NPEAVMCTBATA Ha CBEXECTTa Ha
pbyHaTa Bakyym cuctema FoodSaver®. loanHu Hapea cuctemara
3a BakyymupaHe v 3aneyatBaHe FoodSaver® nomara Ha MUNOHW
[IOMaKVHCTBa Aa 3anassiT XxpaHaTta cBexa 3a No-Abro B
XnagunHuka v wkadga. PbyHaTta Bakyym cuctema e
npefHasHaveHa fja oTCTpaHsiBa Bb3fyxa OT creuuanHo
paspaboTeHnTe BakyyMHW NIUKOBE C LM U KOHTENHEPU
FoodSaver®. PbuHaTta BakyyM cucTemMa e koMnakTHa 1 yaobHa 3a
exenHeBHa yrnoTpeba.

YKa3aHuA 3a BaKyyMHO
nakerupaHe

BaxkyymHO nakeTupaHe u 6e3onacHocT Ha
XpaHuTe

MpouecbT Ha BakyyMHO NakeTupaHe yabimkasBa cpoka Ha
CbXpaHeHWe Ha XpaHUTe Ypes OTCTPaHsIBaHe Ha NOBEYETO Bb3AYX
OT 3arnevaraHuTe NVKOBE C LWM W KOHTEMHEPUTE, KaTo Mo TO3u
HauuH ce HamarnsiBa OKUCMNsIBAHETO, KOETO OKa3Ba BnMsSHUE BbPXY
XpaHuTenHaTa CTOWHOCT, BKyCa W LIANOCTHOTO Ka4ecTBO Ha
xpaHuTe. OTCTpaHsBaHETO Ha Bb3Ayxa MOXE CbLUO Taka Aa
Bb3NpensTCTBa PasBUTUETO HA MUKPOOPraHU3Mu, KOUTO Npu
[lafeHy YCroBUs € Bb3MOXHO Aa Cbadaaat npobnemu:

MneceH - VigeHTndurumpa ce necHo nNo MbxHaTarta cu
xapakTepucTuka. lneceHTa He MOXe Aa pacTe B cpefa C HUCKO
CbAbpXaHWe Ha KMCnopoa 1 No Tasu NpuymHa BakyyMHOTO
nakeTupaHe Moxe Aa 3abaBu pacTexa Ha nneceHTa.

Apoxau — BoasT fo hepmeHTaumsi, KosTo Moxe Aa 6bae
naeHTuuumpaHa no Mmpuc 1 Bkyc. 3a aa pacrar, ApoxauTe ce
HyXAasT OT BoAa, 3axap v ymepeHa Temnepartypa. Te CbLUO Taka
Morat fa ouenseat cbe unu 6e3 Bb3ayx. 3abaBsiHeTo Ha pacTexa
Ha ApOoXOUTE U3NCKBA OXNaxaaHe, JOKaTo 3amMpassiBaHETO ro
cnupa HambIHo.

BakTepum — BogsaT fo HenpusiTHa Myupuama, obesuseTsBaHe u/
Unn Meka Unn MasHa TekcTypa. [Mpu npaBumnH1Te ycrnosus
Clostridium botulinum (opraHM3MbT, KOWTO NPUYNHABA

Obnrapcku

60Tynn3bM) Moxe Aa pacte 6e3 Bb3lyx U NOHsKOra He Moxe Aa
ce OTKpue Ype3 MUpuc unu Bkyc. Bbunpekn ye baktepusTta e
M3KMIYMTENHO psigka, T Moxe Aa 6bae MHoro onacHa. 3a
6e30MacHOTO CbXpaHeHUe Ha XpaHUTe OT U3KIMIOYUTENTHO
3HayeHWe e NoAAbPXKAHETO Ha HUCKW TeMnepaTypu.

BakyymHoTo naketupaHe HE e 3amecTuten Ha oxnaxaaHeTo unm
3amMpassiBaHeTo 1 He MOXe [a NPOTMBOAENCTBA Ha Pa3BansHeTo
Ha xpaHwuTe. To MOXe eIMHCTBEHO Aa 3abaBv NpoMeHuTe B
TSIXHOTO Ka4yecTBo. TPyAHO e Ja ce NporHoavpa BpeMeTo, 3a
KOETO XpaHuTe Lue 3anassT HarW-1o6pusi c1 BKyC, BUA Unn
TeKCTypa, Thbi1 KaTo ToBa 3aBMCK OT jaTarta Ha NPOU3BOACTBO U
CbCTOSIHUETO Ha XpaHaTta KbM MOMEHTa Ha HEMHOTO BaKyyMHO
naketupaHe.

MNMpepynpexxaeHue 3a 6e3onacHoCTTa Ha
XpaHuTe

ManonaeaiiTe cBeXWUTe HETPaHM XpaHu CKOpO cried MnoKynkara.
[lopv Npu NOAXOAsLLM YCIIOBUS HA CbXpaHsiBaHe XpaHuTe ryest
CBEXECT W XpaHUTerHa CTOMHOCT, ako Ce CbXpaHsBaT TBbpae
abnro.

CbBeTu 3a noaroTrefAsHeTO Ha XpaHaTta

TebpAU cupeHa:
3a Aa 3anasvTe CUPEHETO CBEXO, o NakeTupanTe BbB BaKyyM
cnep Bcsika ynotpeba.

BAXHO: MekuTte cupeHa HMKora He Tpsa6sa pa 6bpar
nakeTMpaHu BbB BaKyyM.

MeueHn napenus:

3a BakyyMHOTO NakeTupaHe Ha MeKV Unu nyxKaBu neYeHn
n3aenusi npenopbyBamMe U3Mon3BaHETO Ha KOHTEHeEpP
FoodSaver®, 3a aa ce 3anasu coopmata uUm.

MHCcTpYKUMM

3apex<nauguya Bawmusa pbueH ypea 3a BaKkyymupaHe:
Mpeaw Oa nanonaeate ypeaa 3a Mbpsu MbT, MOSIS, 3apeaeTe

ro 3a noHe 24 yaca. AKo He ro HarnpasuTe, TOBa LUe HaManu
XuUBOTa Ha GaTepusiTa Ha NpodykTa. MHAMKaTopbLT 3a 3apexaaHe
ocTaBa B MONIOXXeHWe Ha HeNpekbCHaTO CBETEHe, KoraTo ypeabT
€ BKIIIOYEH, M HE yKa3Ba HMBOTO Ha 3apexaaHe.

3a6enexka: YpeabT TpsibBa Aa ce 3apexaa 3a 24 Yaca Ha
BCekM 6 Mecela, 3a Aa ce NoAAbPXKa XKMBOTLT Ha GaTepusiTa.
BAXHO: Ako B pe3epBoapa ce cbbvpa TeYHOCT, crpeTe
BaKyyMVpaHeTo 1 U3BageTe pesepsoapa, 3a 4a ro uanpasHute u
nouncTuTe.

XepmMeTUyHU BaKyyMHMU MIAUKOBE C Lun
FoodSaver®

Crbnka 1

HanbnBaHe u 3anevyarBaHe Ha NAukKa

MocTaBeTe xpaHaTa B nnuka ¢ umn FoodSaver®. MoctaBeTe
nnviKa ¢ uun nerHan u ¢ rmeall Harope cuB Kpbr, crnes Koeto
nnb3HeTe NPbLCTUTE NO uuna, 3a Aa 3aTBopuTe MNiuvka.

Crbnka 2

O'rc'rpamlsaue Ha Bb3ayXa oT nnukKa

ﬂpVITMCHeTe pPBbYHUA ypen 3a BakyyMupaHe U 3anevyatBaHe KbM
CMBUS KPBI BbPXY NIMKa U HaTUCHeTe ByToHa 3a BakyyMupaHe,
A0KaTO Bb3YyXbT HE Ce OTCTPaHU OT NIinKa. OCBOﬁOD,eTe
OyTOHa, 3a ja cnpeTe BakyyMUpaHEeTo.

Crbnka 3
CohbxpaHABaHe
MocTaBeTe nnvka ¢ XxpaHaTta B XNaAUnHUK Unu wkad.
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VS81192X_19MLM1(EMEA).indd 93

4/24/19 2:23 PM



L O e e XapaKTepucTuKm Ha
Crunka 1 Bawarta pbuHa Bakyym
MbnHeHe n 3aTBapsaHe cucrtemMma

MocTaBeTe KoHTelHEpa 3a cBeXa xpaHa FoodSaver® Bbpxy
paBHa NMOBBLPXHOCT, crief KOETO CroXeTe XpaHaTa B TaBuykara.
MocTaBeTe kanaka OTrope U NPUNOXeTe HaTUCK C ABETE Ch
pble, 3a Aa Ce 3aKpenu Ha MsSICTOTO CU.

Crbnka 2

OTcTpaHsBaHe Ha Bb3gyXxa

HaTucHeTe pbyHUs ypen 3a BakyymMupaHe 1 3anevaTBaHe BbpXy
3eeHns KnanaH Ha Kanaka Ha KOHTeVIHepa. ﬂpb)KTe HaTucHat
6yToHa 3a BakyymupaHe BbpXy ypeaa B npogbrikeHue Ha 10
CeKyHAM crief nony4aBaHOTO Ha BANbOHATUHATA.

Crtbnka 3
ChbxpaHsiBaHe
[MocTaBeTe KOHTEWHEpa C XxpaHaTa B XNagunHyK unu wkad.

Akcecoapu 3a XxepMeTU4HuUA
FoodSaver®

Crbnka 1

CBbp Ha aKk p

V3BageTe uncTus pesepBoap OT OCHOBHMS KOpMyC Ha ypeaa.
MpukpeneTe nopTa 3a akcecoapu KbM akcecoapa.

Ctobnka 2

OTcTpaHaBaHe Ha Bb3gyxa

HaTtucHeTe 6yToHa 3a BakyymMupaHe U BakyymupanTe B
npoabimkeHve Ha 10 — 20 cekyHaum.

Crobnka 3
CbxpaHaBaHe
MNoctaBeTe akcecoapa B XxnagunHuka unm mKacba.

\ Fl""tflSaver

@ ByToH 33 BakyymupaHe
© VHoukaTop 3a 3apexpaaHe
@ EproHomuyeH ausaiH

0 PesepBoap (C Bb3MOXHOCT 3a CBansHe 3a
NECHO NoYMCTBaHE)

@ Kontaktu 3a 3apexgaHe
@ MMopr 3a akcecoapu
@ 3apsagHa cTaHums
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Mopappbixka, nouncreaHe
M OTCTpaHABaHe Ha
HEeM3nNpaBHOCTM

MNMopppbXXKa u NoUMCTBaHe

. BuHaru nskniouBaiTe ypeaa OT KOHTaKTa npeau novncTeaHe.

. He noTansiite 3apsigHaTta cTaHuums, 3axpaHBalums kaben v
3apsAHOTO YCTPOMCTBO UM PbYHUS Yper 3a BakyymupaHe 1
3aneyaTBaHe BbB BOAa UNu Apyra TEYHOCT.

. 3bsareaiiTe n3nonasaHeTo Ha abpasvBHU NPOAYKTM NN
mMaTtepuanu 3a NoYMcTBaHe Ha KOMMOHEHTUTEe Ha ypeaa.
MouncTBalMTe NpenapaTti MoraT Aa HagpackaTt NOBbPXHOCTTa
W [ja noBpeasT YepHUTE ryMeHW NonnypeTaHoBM NOASOXKKHN.

. ManonaBaviTe Mek canyH 3a MneHe Ha CbAoBe U Tonna
BMakHa Kbpna, 3a [a NoYMCcTUTE OCTaTbLMTE OT XpaHa BbB
BbTPELUHOCTTA MM OKOMO KOMMOHEHTUTE.

. ianpa3sBaiiTe pesepBoapa cnep Bcsika ynotpeba. MammBaiiTte ¢
Tonna canyHeHa Boaa. OcTaBeTe ro fja U3cbxHe, Npeau aa ro
nocraeuTe obpaTHo.

BAXHO:

3a fga ceanuTte pesepBoapa oT FoodSaver®: gokato obpxuTe
pbYHMS ypea 3a BakyymupaHe 1 3anedatBaHe ¢ efHa pbka,
n3gbpnaiTe YMCTUsSE pe3epBoap OT OCHOBHMSI KOPMYC Ha ypeaa.

MnukoBeTe ¢ uMn 3a cBexa xpaHa FoodSaver® TpsibBa fa

Ce M3non3BaT caMo 3a CbXpaHsiBaHe B CBEXO CbCTOsiHUE (B
XMagunHYK unu wkad), Ho He 1 BbB dpusep. He nsnonssanTte 3a
BaKyyMHO 3aneyaTBaHe Ha TeYHOCTH.

Mpn BakyyMunpaHe Ha BraxHu NPoOAYyKTV BHUMaBanTe Te4HOCTTa
[a He AOCTUrHe [0 KnanaHa Ha nnvka ¢ uvn v npu HeobxoammocT
npoBepsiBanTe U NOYMCTBaNTE pe3epBoapa Ha ypeaa.

KoHTeiHepu 3a cBexxa xpaHa FoodSaver®

1. OcHoBaTa Ha KOHTelHepa U kanakbT MoraT aa 6baat
6e3npobnemMHO N3MMBaHV B ropHaTa KOLIHULA Ha
CbAaoMusAHaTa MalumHa. MoxeTe CbLUo Taka fa usmuerte
[OBeTe YacTu B TONsa canyHeHa BoAa; u3nnakHeTe Jobpe u
noacyLwmTe cTapatendo. KanakbT Ha kranaHa 3a BakyymvpaHe
M yNbTHEHNETO MoraT Ja ce M3MUAT B ToNsa canyHeHa Boaa;
n3nnakHeTe obpe M noacylleTe ctapaTeriHo.

. KonTeiiHepute FoodSaver® ca nogxogsium camo 3a
npeTonnsiHe B MUKPOBBLIHOBA (pypHa, HO HE U 3a FOTBEHE.

N =

w

[$]

N

O'rcrpal-msal-le Ha HeM3npaBHoOCTMU

YpeasbT 3a BaKyymupaHe He ce BKIIOYBa npu
HaTUCKaHeTo Ha cTapTt 6yToHa:
1. YBepeTe ce, 4ye ypeabT e 3apefeH.

YpenasbT 3a BaKyyMupaHe 3anoysa aa pa6otm, Ho

NAUMKBLT He NPUIENBa OKOMNO XpaHara:

1. YBepeTe ce, Ye UMnbT e NIbTHO 3aTBOpeH. Mb3HeTe NpbCTH
no uenvs uwn.

2. Bb3ayLWHUAT KnanaH He ce Hamupa BbpXy Nrocka NoBbPXHOCT.
PasnonoxeTe Nnvka OTHOBO Taka, Ye Bb3AyLUHUSAT KranaH
[a nexw Bbpxy paboTHWs NnoT, 6e3 Aa uMa xpaHa nog
Bb3AYLUHWS KnanaH.

BakyymMHaTa Al03a M Bb3AYWHMAT KNlanaH He nNpaBaTt

KOHTaKT:

1. YBepeTe ce, Ye BaKyyMHaTa to3a € LieHTprpaHa BbpXy CUBUSI
KPbI 1 € NOCTaBeHa B PaBHO MOMOXEHWUE BbPXY Bb3AYLIHNS
knanat. MpunoxeTe ymepeH HaTUCK.

VS81192X_19MLM1(EMEA).indd 95
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B1b3ayxXbT € U3CMyKaH OT NiiMKa, Ho Bnu3a obpaTHo

B Hero:

. MpoBepeTe uuna u knanaHa Ha nnvka. OcTaTbUmM OT XpaHa B
uuna unuv B KnanaHa MoraT fa npeamnsBukeaT Ted U HaBnusaHe
Ha Bb3gyX.

. MoHsikora HopManHoOTO 3aneyaTBaHe Ha Nnvka ce
Bb3NPensATCcTBa OT Brara Unu xpaHa no pbboseTte Ha
yNbTHABAHETO Ha Luuna unu nog knanaHa. 3abbpliete
BbTPELUHOCTTA Ha NMMKa, OKOMO Uuna 1 Nod knanaHa v ce
onuTainTe Aa ro saneyatate OTHOBO.

. AKo nakeTuparte C Bakyym xpaHa c ocTpu pbboBe, Torasa e
Bb3MOXHO NNMKBLT Aa ce € Npobun. AKo NNNKLT € NpobuT,
n3nonaeavite HOB nnuk. O6BUIATE XpaHnUTe ¢ ocTpy prboBe
B MeK YNnbTHSBALL, MaTepuvarn, kaTo XxapTueHa Kbpna, u
3anevaravite OTHOBO.

KoHTelHepbT 3a cBexa xpaHa FoodSaver® He ce

BaKyymupa:

1. YBepeTe ce, Ye M0 yNibTHEHMETO OTBLTPE Ha kanaka Hama
XpaHa v octatbuu. CBaneTe kanaka Ha knanaHa v nposepeTe
fanu Hama ocTaTbLy B knanawa. MNeprognyHo nouncTeaiTe
KnanaHa cTapaTtenHo cnep ynotpe6a. YBepete ce, Ye kanakbT
€ 3ApaBo HaTWUCHAT BbPXY TaBMYKaTa B OCHOBAaTa.
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[apaHums

Mons, nasete kacoBaTta Genexka, Tbil KaTo Lie BU 6bae
HeobxoaMMa 3a KakBUTO U Aa e peknamavuy no HacTosilaTa
rapaHuys.
Toan ypen vma rapaHums OT 2 ToAUHW, CIef, KaTo ro 3akynuTe,
KaKTO € OnMcaHo B HAaCTOSLLMS [JOKYMEHT.
Mo BpeMe Ha TO3W rapaHLMOHEH CPOK, ako B Marnko BEPOSITHUSI
cnyvait ypeabT cnpe Aa (yHKLUMOHMpa nopaay HeM3npaBHOCT B
KOHCTPYKLMSITa Unu B u3paboTkaTta, Mons, BbpHETE ro o6paTHoO
Ha MSICTOTO, OTKb/ETO CTe o 3aKynuiu, ¢ BallaTa kacosa
Genexka 1 Konve Ha HacTosiLaTa rapaHuust.
MpaBata 1 nona3uTe no HacTosiLaTa rapaHuus ca B OMbIHEHWE
KbM BalLMTE YCTAHOBEHU CbC 3aKOH NpaBa, KOUTO He ca
3acerHatu oT HacTosilarta rapaHumsi. EquHcteero Jarden
Consumer Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)“) uma npasoto
[la NPOMEHsI Te3u yCroBus.
JCS (Europe) noema 3abmKeHMETO B paMK1UTE Ha rapaHUMOHHUS
CpOK [ja peMOoHTVpa Ge3nnaTHo unu Ja 3amMmeHv ypeaa, unm
KaKBOTO U [la e 4acT OT ypeaa, ako ce YCTaHOBM, Ye He paboTu
npaBuIiHO, Npw yCrioBue Ye:
*  HaAnexHo yBeAoMUTe MSICTOTO Ha 3akynysaHe unu JCS
(Europe) 3a npobnema; n
*  ypeabT He e 61N MoaMULMpaH Mo KakbBTO U Aa e
HauuH UK He e GUN NpeaMeT Ha HenpaBwIiHa ynoTpeta,
3r0ynotpeba, PEMOHT MU U3MEHeHUe OT NnLe, KOETO He e
oTopuaupaHoTo ot JCS (Europe).
HeunsnpaBHOCTU, NOSIBUNK Ce B pe3ynTaT OT HenpaBuiHa
ynotpeba, nospepaa, 3noynorpeba, n3non3saHe ¢ HenpaBUNHO
HanpexxeHue, NpUpoaHN 6eAcTBuUsl, CbOUTUS N3BBH KOHTpONa Ha
JCS (Europe), peMOHT unm MoaudmrKaums ot nuue, pasnuyHo
ot oTopuaunpaHoto ot JCS (Europe) nuue, unu B pesynTat oT
HecrnasBaHe Ha MHCTPyKUMWTE 3a ynoTpeba, He ce nokpuear ot
HacTosiara rapaHuymsi. OcBeH ToBa HOPManHOTO U3HOCBaHe
Ha ypeaa, BKIMIOYUTENHO, HO He camo, Nieko obesLBeTsBaHe U
[PackoTUHW, He Ce MOKPVBAT OT HacTosILLaTa rapaHLms.

MpaBata no HacTosiLata rapaHums ce nNpunarar camo 3a
NMbpBOHAYANHKS KyryBay 1 He NpofbiiKaBaT Ae/iCTBUETO U
BanuaHoCcTTa cy Npy Tbproecka unu obua ynotpeba.

AKO BalVST ypes BKIKOYBA NPUTYpKa CbC crieumduyHa 3a
cTpaHarta rapaHLmsi, MOrisi, BKTE CPOKOBETE U YCOBUSATa Ha
Tasu rapaHumMsi BMECTO HacTosiLaTa rapaHums, unm ce oGbpHeTe
KbM BaLLUsi MECTEH OTOPU3MPaH AUIMTbP 32 NoBeye MHAOPMALS.

OTnagbumMTe OT enekTpuYeckun NpoaykTh He TpsibBa Aa ce
M3XBbPIST B KOHTEHEpUTE 3a OTNaabLM OT JOMaKMHCTBaTa.
Mons, peunknupainTe Takuea oTnagbLy, KbAETO
cbLUecTByBaT CbOPbXKEHUs 3a ToBa. Manpatete HW nmenn Ha:
enquiriesEurope@jardencs.com 3a nHopmMaLmsa 0THOCHO
no-HaTaTblUHO peuuknupaHe n otHocHo WEEE (gupekTtnBata
3a OTNagbLUMTE OT eNleKTPUYECKN U eNeKTPOHHO obopyaBaHe
(OEEOQ)).

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom |
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Aiatnpei 1o TPOPINa (PgéUKG

@ FoodSaver ‘ TMEPICOTOTEPO

0dnyog avagopdag

2ZUCKEUN AEPOOCTEYOUS
o@ppPayiong Xeipog

MNa TepIo0dTEPEG CUPBOUAEG XPAONG KaI TTANPOPOPIES VIO TNV AOPAAEIQ, avaTPESTE O€ AUTOV ToV 00NyS avapopdg ) ETTIOKEPDEITE TNV I0TOoEAIdA
pag oto www.foodsavereurope.com.

*Ze oUykpIon pE GANEG pn agpoaTeyeig pEBOGBOUG aTToBrKEUONG.

www.foodsavereurope.com
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EAAHNIKA

2HMANTIKA METPA AZ®OAAEIAZ
®OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ

Mn XpNOIHOTIOIEITE
HE aseooudp TTOU BV
CUVIOTWVTAI ATIO TOV

KATAOKEUAOTIH] TG CUOKEUNG,

KaOuwg auTo PTTOPEi va €XEI
CaV AmMOTEAECHA TTUPKAYIA,

nAeKTpommAngia | TPAUHATICHO.

MNa va HEIWOETE TOV Kiviuvo
TMUPKayIag, nAekTpommAnsiag

N / Kal TPAUHATICHOU, OTAV
XPNOIHOTIOIEITE NAEKTPIKES
OUOKEUEG, Oa mmpémel mavra
va akoAouOcite BaocikEg
MPOo@UAadeIg ac@aAciag,
OUHTTEPIAGHBAVOHEVWV TWV
aKoAouOwv:

1.

2.

AlaBAaoTe GAEG TIG 0BNYiES TTPIV
XPNOILOTIOINOETE AUTO TO TTPOIOV.
MNa TrpooTacia armod
NAEKTPOTTANEIQ, PNV TOTTOBETEITE N
BuBiCeTe TO KOAWDIO, Ta BUCATA
A TN BAon @OPTIONG Kal TN
OUOKEUN 0EPOOTEYOUS OPPAYIONG
XEIPOG O€ vePO 1) GANO uypo. MNa
va kabapioete TNV deCapevr) ddeia
Kal TTAUVETE O€ (0T oaTToUVAdQ.
2TEYVWHOA OTOV aEPQ TIPIV TV
emmavarotrofetroete (BA. Evornra
KaBapiouou)

H ouokeury auTr} uTTopei va
xpnoiyotroinBei atrd Traidia 8
ETWV Kal Avw Kal atTd AToua hE
MEIWPEVEC CWHATIKES, AIoBNTAPIES
A d1IaVONTIKES IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN
EMTTEIPIAC KAl YVWONG, EPOCOV
ETTITNPOUVTAI I £X0UV AGBEI
odnyieg yia ao@aAi xprion Tng
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OUOKEUNG Kal £X0OUV ETTIYVWON
TWV KIVOUVWV TTou gvéxovtal. Mnv
a@rveTe Ta TTaIdIA va TTAICOUV [E
TN OUOKEUr). Agv TTPETTEI va YivETal
KaBapIouoG Kal ouvThpnon ato
TTaIdIG XWPIG ETTITAPNON.

. ATToouvdEaTe TO QTTO TNV TIPICX

TIPIV TNV TOTTOBETNON 1) TNV
aQaipeon COPTNHATWY Kal

TTpIV TOV KaBapiopo. MNa va
QTTOOUVOETETE, BYAATE TO KOAWDIO
TPOoPOdOTiag aTo TNV TIPIa.

Mnv atroouvoEETE TPARWVTAG TO
KOAWDIO.

. Av 10 KOAWBIO TPOPOBOTIAG EXEI

PBapEi, TTPETTEI VO QVTIKATOOTAOEI
atro €101KO KaAWDIO 1] Jovada TTou
dIaTIBETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH)
1 TOV QvTITTPOCWTTO CEPRIC.

AUTA N CUOKeUN TTPETTEI VO
XPNOIMOTTOIEITAl JOVO JE TOV
TTPOCAPHOYEQ (POPTIOTH TTOU
TTaPEXETAI JAdi JUE Tr OUOKEUN.

. Mn XpNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN

av Ogv AEITOUPYE OWOTA 1 EXEI
UTTOOTEI (NMIA UE OTTOIOVOITTOTE
TPOTTO.

. Mn xpnoiportrolgite aut T

OUOKEUN O€ ECWTEPIKO XWPO.
Mnv XpnOIUOTTOIEITE VIO
EMTTOPIKOUG oKOTTOUG. Mdvo yia
OIKIOKI) XPAon. XPnOIKOTTOIEITE
TN OUOKEUIN) JOVO YIa TNV
TTPORAETTOMEVN XPrioN TNG.

. Mnv a@rjvere 10 KOAWDIO VO

KPEPETAI aTTO TNV AKPEN TOU
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TPATTECIOU I} TOU TTAYKOU 1 va
ayyicel BepuES ETTIPAVEIES.

9. TotmoBeTOTE TO KOAWDIO £TOI
WOTE VA NV PTTOPEITE VO
OKOVTAWETE, VA NV JTTOPEN va
TPAPRNXTEI, VA UNV PTTEPDEUTEITE O
XpPHoTNG, 101aiTepa av ival Traidi
) va unNv avaTtodoyupIoTEi N
OUOKEUN.

10. Mnv ToTTOBETEITE TTAVW 1
KOVTA O€ UYPEG ETTIPAVEIEG
) TTNYES BepUATNTAG, OTTWG
€0TIEC NAEKTPIKOU 1) uypaEpiou
) o€ BepPaIVOUEVO POUPVO.
XpNOIUOTTOIEITE TTAVTA TN CUOKEUN
o€ OTeYVH, OTABEPN KAl ETTITTEDN
ETMIPAVEIQ.

11.M1AvToTE CUVOEDTE TTPWTA TNV
TIPIC0 OTN CUOKEUN Kal, 0TN
OUVEXEIQ, OUVOEDTE TO KAAWDIO
oTNV TTPICa (Y10 OUOKEUEG JUE
a@aIpoUpeva KaAwdIQ).

12.H ouokeuaoia oto kevo AEN
€ival UTTOKATAOTATO WUENG A
Katdyuéng. Euttadn tpdgiua trou
XPEIGloVTal YPUYEIo TTPETTEI aKOUa
va Yuxbouv 1 va karayuxbouv
META TN ouokeuaoia oTo Kevo. TMa
va atroQuyeTe TTOavr) aoBévelq,
MNV ETTAVAXPNCIUOTTOIEITE
OOKOUAEG apOoU aTTOBNKEUOETE
WHA KpEaTa, wud wapia r Aimrapda
TPOPIUQ.

2HMANTIKEZ
2YMBOYAEXZ

1. Na kaAUuTepa atroTeAéouata
XPNOIYOTIOIEITE HOVO E
OEPOCTEYEIG GAKOUAEG

EAAHNIKA

PPEOKAdAG UE PEPUOUAP
FoodSaver® doxeia @peokddag.
2. Ot1av XpnoIUOTIOIEITE

OEPOOTEYEIC OAKOUAEG UE

PEPMUOUAP, MIKPEG TTOOOTNTEG

uypou, YixouAwv r; ocwuaridia

TPOYIUWV PTTOPEI va va

TPAPNXTOUV KATA AGB0C

Méoa oTn BaABida kal va

TIPOKAAECOUV HIa TTIBaVH

dlappon aépa. lNa va

atroPeuxOei autd, akoAoubnoTe

QUTEG TIGC OUMPBOUALG:

a. lNa oouTtreg, 0AATOEG Kal uypa:
XPNOIYOTIOINOTE £va OOXEIO
KAl 0T OUVEXEIQ TOTTOBETAOTE
TO OTO Wuyeio. H oppdyion
UYPOU O€ OOKOUAEG HE
peppoudp AEN ouvioTarail.

B. MNa koviwdn 1 AeTTTOKOKKA
TPOYIA:

ATTIOQUYETE TNV UTTEPXEIAION
TWV OOKOUAWV A
XPNOIUOTTOINOTE BOXEIO.
MrTropeite e1Tiong va
TOTTOBETACETE éva QIATPO
KA@E ] Y10 XAPTOTTETOETA OTO
TTAVW PEPOG TOU TPOYiOU
Katw atrd mn BaABida trpiv
OUOKEUAOia 0€ KeVO.

y. BeBaiwBeite 611 TO peppoudp
gival KAEIOTO pe aoc@AAsia
Kal OTI OEV £XOUV TTAYIOEUTEI
UTTOAEIMMATA TPOQPIWV
oTO Qeppoudp. Tpd@iua
TTayIOEUPEVA OTO PEPUOUAP
MTTOPOUV va dnuIoUpyroouV
dlappor) n oTroia PTTopPE va
TIPOKAAECEI ATTWAEIQ KEVOU
0Tn OOKOUAQ PE TNV TTAPodo
TOU XpOvou.
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3. To kupiwg doxeio TTPETTEl Va
gival otn 6éon ToUu KATA TN
OIGpPKEIa TNG AgIToupyiag Twv
OOQKOUAWV HE PEPPOUAP Kal TWV
ooxeiwv FoodSaver®. lNa xprion
TTWHATWY QIAAWYV, dOXEIWV
Kal GAAWV €€apTNUATWY
FoodSaver® agaipéaTte 10
KUpiwg dOxEio Kal oppayioTe
XPNOIPOTTOIWVTAG TN BUpa
ageooudp.

4. Otav xpnoiyotroleite doxeia
Buunbeite va a@roeTE KEVO
2,5 cm oT1o TTAVW PEPOG TOU
doxeiou.
www.foodsavereurope.com

ZUuyxapnTnplid...

MpokeiTal va atroAaloETE Ta OPEAN PPECKADAG TNG CUCTANATOG
agpoaTeyous oppayiong xeipdg FoodSaver®. MNa xpoévia, 1o
oloTnUa agpooTeyoUs o@pdyiong FoodSaver® Boribnoe
EKATOPMUPIA VOIKOKUPIWV Va dIaTnpouv Ta TPOPINEG TOUG QPETKA
OTO Yuyeio kal To VIOUAdTTI. To oUoTnua agpoaTeyols oppayiong
XEIPOG OXEDIGOTNKE VO OPAIPEi AEPa aTTO TIG EIDIKA TXEDIAOUEVES
OOKOUAEG PE Peppoudp Kal Ta doxeia FoodSaver® . To oUoTnua
agpoaTeyolg oPpAyIong XEIPOG eival CUPTTIAYEG Kal BOAIKO yia
KaBnuepivr xAon.

Odnyieg yia agpooTeyn
OUOKeUaoia

ZUOKEUOOIa OE KEVO & ao@AAEIa TROPiIHWV

H diadikacia agpoaTeyoUs CUCKEUATIag TTapaTeivel T SIGPKEI
{WNAG TWV TPOPIPWV PE TNV APAIPETT TOU PHEYOAUTEPOU HEPOUG TOU
aépa atrd oPPAYITPEVEG TOAVTEG PE PEPPUOUAP KOl doxEia
@EPPOUAP, HEILVOVTAG ETAI TNV O&EIdwaon, N oTToia ETTNPEACE! TN
BpeTtTIKN agia, TN yedon Kai TNV ouvoAikn TroidTnTa. H agaipeon
TOU a€pa PTTOPET ETTIONG VA EUTTODICEI TNV AVATITUEN
HIKPOOPYQVIOUWY, YEYOVOG TTOU UTTOPEI VA TIPOKAAEDEI
TTpoBApaTa UTTG OPICPEVEG GUVONKEG:

MouxAa - lNMpoadiopidetal eUKOAa aTTd TO XVOUBWTS OTOIXEIO
™G. H MouxAa dev ptropei va avatrtuxBei o€ epiBaAAov xaunAou
o&uyovou, wg €K TOUTOU, N OEPOOTEYHG CUOKEUATTO PTTOPET va
emBpadlivel TNV avaTTugn poUxAag.

Zupopukntag — Exel amrotéAeopa T (UPwaon TTou PTTopEi va
TTPOGdIoPIOTEl OTTO TN HUPWSIA Kal TN yeuon. O ZupopUknTtag
XpeIGeTal vepod, {ayapn Kal PETpIa BEpUoKpaTia yia va
avamTuxBei. MTropei eTmiong va emBiwaoel pe 1 xwpig aépa. H
emMPRPAduvon TNG avaTTugng Tou JUPONUKNTA aTTaITel WUgn, evw n
KaTdyugn TNV oTaPATE EVTEAWG.

BakTtnpidia — £éxouv atroteAéopaTa dUCAPETTN OOUN,
aTTOXPWHATIOPS Kal / f PaAaKK 1 YAOILWON ugr. YTTO TIG CWOTEG
OUVONKeG, To BOTUAIKG KAOGTPIBIO (0 OpyavIoUOG TTOU TTPOKOAET
aAavTioon) YTropei va avaTrTuxBei xwpig aépa Kal HEPIKEG POPEG

EAAHNIKA

Oev pTTopEi va avixveuBei atrd Tn pupwdid fy Tn yeuon. MapoAo
TTou €ival 181aiTEPa OTTAVIO, UTTOPET va €ival TTOAU eTTikivduvo. MNa
va dIaTNPACETE TA TPOPINA ACPAAR, €ival NUAVTIKO va SIaTNPEiTeE
XaunAéG Beppokpaaieg.

H agpooTeyg cuokeuaoia dev gival uTTokaTdoTaTo TNG YOENG R
TNG KATAWUENG Kal BV PUTTOPET va aVTIOTPEWEI TN XEIPOTEPEUGT TNG
KOTAOTAONG TWV TPOYiPwyv. MTTopei pévo va empBpaduvel TIg
aMayég otnv TroiéTnTa. Eival dUokoAo va TTpoBAe@Bei TT6o0 Kaipd
TO TPOPIPA Ba SlaTnPAOOUV APIaTN yeUon, EY@avian f uen, didTi
e¢apTaTal atrd TNV NAIKIa Kol TNV KOTACTAGH TOUG KOTA TNV NUEPT
TIOU OUOKEUBOTNKAV GEPOCKEUWG.

Mposidomoinon yia TNV ac@AaAsia Twv
TPOWiHWV
XpNoIYOTIOINATE PPECKA, EUTTAOA TPOPINA APETWG PETA TNV
ayopd Toug. AkOun Kai Katw atré TG KATAAANAEG OUVONKeg
ammobrkeuong, Ta TPOPIUA XAvouv QPecKAda Kal BpeTTTIKA agia av
armodnkelovTal yia TTOAU Kaipd.

OdnyiEg MPOETOIHATIAG TPOPIHWV

ZxAnpa Tupia:

Mo va dIaTnproETe TO TUPi PPECKO, TO CUCKEUALETE O€ KEVO PETA
atmd Kabe xpron.

ZHMANTIKO: Ta paAakd Tupid SEv TIPETIEI TOTE va
CUOKEUAJOVTAI OE KEVO.

ApTOoOoKeUdAOoHaATA:

Mo va guokeudoeTe o€ Kevo JaAakd fi EAa@pId apTooKeUdopaTa,
ouvioToUuE va XpnoluoTroinoete éva doxeio FoodSaver® yia va
KPATAOOUV TO OXfHa TOUG.

Odnyigg

DOPTION TNG CUCKEUNG AEPOCTEYOUS TPPAYIoNSg
XE1POG: MNpIV XPNOIPOTIOINCETE TN CUCKEUN YIO TTPWTN Popd,
@opTIOTE TNV Yia TOUAAXIOTOV éva 24wpo. Z€ avTiBETN TTEPITITWON,
Ba peiwdei n didpkeia (wng TNG pTTaTapiag Tou TpoidvTog. H
Auyvia €vOeIEng OPTIONG TTAPANPEVE AvaUpEVn OTAV N CUCKEUN
gival oTnv TTpida Kal dev deixVvel TO ETTITTESO QOPTIONG.
Znpeiwon: H povada Ba pétrel va @opTideTal KGO 6 PrAveg yia
é€va 24wpo yia va diatnproel To Xpovo (wng TnG.
ZHMANTIKO: Av ouAAexBei uypd oTo Kupiwg doxeio degapevn,
SI0KOWTE TN OTEYAVOTTOINGN KOl APaIpéTTE TO KUPIWG doxeio yia
va 70 adeIGOETE KAl va TO KABapioETE.

2aKOUAEG KevouU e @eppoudp Sealing
FoodSaver ®

BRpa 1

ZakoUAa yepHiopaTog Kal o@payiong

BdATe T0 @aynté oTn cokoUAa pe @epuoudp FoodSaver®.
ToTroBeTAOTE TN GOKOUAQ PE QEPUOUGP ETTITTEDN PE TOV YKPICo
KUKAO va BAETTEl TTPOG Ta TTAVW Kal TTEPAOTE Ta OAXTUAG 0ag KATA
MAKOG TOU QEPUOUAP Yia va KAEIOETE T oakoUAa.

Bnpa 2

AQaIPECTE TOV AEPA ATIO TN CAKOUAQ

MéoTe TN ocuokeur agpoaTeyolg aPpAyiong XEIPOG TTAVW OTOV
YKPICo KUKAO 0Tn 0aKOUAQ KaI TTOTAOTE TO KOUMTT KEVOU PEXPI
va a@aipeBei 0 aépag amd Tn gakoUAd. AQAOTE TO KOUUTTT yia va
OTAPATACETE TN OTEYAVOTTOIiNGN.

BRpa 3
®UAain
BdaATe TN 0OKOUAQ pE Ta TPO@IPG OTO WUYEIO 1 TO VIOUAATTI.
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) ) , . XapaKTnPIoCTIKA TOU
Aoycia OPpeokdadag Sealing FoodSaver OUOTHHATOS CUOKEUATIAC

Bipa 1 OE KEVO XEIPOG
Fémopa kai kKAgiopo

TotroBetioTe To doxeio ppeokadag FoodSaver® og pia TmiTredn
em@daveia kal BAATe Ta TpO@IPA OTO dioko. BAATE TO KAAUUMA
ETMAVW Kal TTIECTE Kal JE Ta dUO XEPIA YIO VO TO A0PaAioTE OTN
B6éon Tou.

Bipa 2

AQaIpECTE TOV aépa

MMEOTE TN CUOKEUN OQPPAYIONG XEIPOG TTAVW OTTO TNV TTPACIVN
BaABida oT1o KGAuppa Tou doyeiou. MIETTE TO KOUMTTI KEVOU OTN
Hovada kal oTeyavoTroioTe yia 10 deuTepOAETITA PETA TNV TTiEGN

TOU KOIAWMATOG
Bnua 3
DUAagn

TotroBeTACTE TO BOXEIO GTO WUYEIO ) TO VIOUAATTI.

Ageooudp Sealing FoodSaver ®

BRpa 1

Zo0vdeon aieooudp

AgaipéaTe To dla@avég Kupiwg doxeio atrd To KUpIo TTEPIBANua
NG povadag. ZuvdéaTe Tn BUpa ageooudp ato ageooudp.

BRpa 2

A@aIPECTE TOV AEPA
MéoTe TO KOUPTTI KEVOU Kal oTeyavoTroifoTe yia 10-20
OeUTEPOAETTTA.

BRpa 3
DUAain
ToTroBeTAOTE TO 0EETOUGP OTO WUYEIO A TO VIOUAATTI.

! Fc"’ﬂsaver

KoupTri kevou
Auyvia €voeiEng eopTIong
Epyovopikog oxedlaouog

Kupiwg doxeio (apaipolpevo yia eUKoAo
KaBapIouo)

Etragég popTiong
T 0O0pa agsooudp
Bdaon @opTiong

NMMmM D 10>
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®PpovTida, KaBapiopog
& AvTigeTwWmOoN
mpofAnuarwyv

DpovTida & Kabapiopog

. ATTOOUVOEDTE TTAVTA TN CUOKEUN TTPIV TOV KaBapIoPO.

. Mn BuBiceTe TN BAon @OPTIONG, TO KAAWSIO PEUPATOG Kal TOV
@OPTIOTA i TN CUOKEUNA agpoaTeyoUg oPpdyIong XEIPOG o€ vePS
i dAAo uypo.

. ATro@UyeTE TN XPron TTPOIOVTWY 1) UNIKWY TTOU YPAT{OUVAVE YIa TOV
KaBapIopd TwV EEAPTNUATWY TNG GUOKEUNG. AUTA Ta KOBAPIOTIKA
pTTopOUY Va Xapdgouv TNV ETTIQAVEIX KAl VA TIPOKAAETOUV NIk
oTa eAaoTIKG TTapeuBUCGUaTa atrd paupo appd.

. XpnolhoTroInaTe éva ATTIO oatrolVi yia TTAUCIUO TTIATWY Kal éva

CeaTd, uypo TTAVI VIO VA OKOUTTIOETE T UTTOAEINPOTA TPOPIUWY

péoa i yUpw atéd Ta egapTripaTa.

AdeIdaTe TO KUPiWG doxeio UETE aTrd KGBE Xprion.

XpNOIYOTTOINATE {EOTH CATTOUVADA. ZTEYVWOTE OTOV A€Pa TIPIV

ETTAVATOTTOOETAOETE

ZHMANTIKO:

MNa va agaipéoeTe To Kupiwg doxeio atrd To FoodSaver ©: evw

KPOTATE AKOUA TN GUOKEUN OEPOOTEYOUG OPPAYIONG XEIPOG HE

TO éva XEPI TPABAETE EVTEAWG TO KUPIWG doXEeio atTd TO KUPIO

TePiBANUa TNG povadag.

O1 0akoUAeg Ppeokddag pe peppoudp FoodSaver © Ba Tpétel

VO XPNOIMOTIOIoUVTAl VIO QUAAEN QPECKWY TPOPIWV HOVO

(oTO WuyEio 1) TO VTOUAGTTI) Kall OX1 OTOV KATaWUKTN. Mnv

XPNOIUOTTOIEITE VIO VO O@QPAYIOETE OE KEVO UYPA.

Av aTeyavoTTolgiTe Uypd TPOPIUA, BeRaiwBeiTe OTI TO UYPS dev

®Bavel oTn BaABida TNG cakoUAAG Ue PepUOUGP Kal EAEYETE Kal

KaBapioTe TO KUPiwg OXEIO TNG GUOKEUNG OTavV XPEIAdeTal.

Doxeia Ppeokadag FoodSaver ©

1. H Bdon kai To kdAuppa Tou doxeiou PTTopei va TTAUBET pe
Ao@AAEIa OTO ETTAVW PAPI TOU TTAUVTNpiou TTIdTwy. MTTopEiTe
€1Tiong va TTAUVETE Kal Ta dU0 KOPpAaTIa o€ 0T oatrouvada.
ZeTAUVETE KaAG Kal oTeyVWwoTe evieAws. H BaABida kevou kal
n @AGvTa ptropei va TTAUBE o€ {eaTh oaTTOUVAdA. ZETTAUVETE
KaA& Kal OTEYVWOTE EVIEAWG.

. Ta doyeia FoodSaver © gival ac@aAn yia 1o goUpvo
HIKPOKUMATWY yia §avaléoTapa pévo, 6x1 Yo HayEipepa.

N =

w

o

N

AvTipeTWIMION TIPORANHATWYV

H agpooTeyng oppayion dev apxi{el 6Tav To KoupTi

évaping mMeoTEI:

1. BeBaiwbeite 6TI N OUOKEUN gival QOPTIOUEVN.

H agpooTeyng o@payion apyilel aAAa n cakoUAa dev

o@iyyel YUPpW OTTO TA TPOWPIHA:

1. BeBaiwBeite 611 TO Qeppoudp eival KaAd kAeiopévo. MepdoTe Ta
OAxXTUAG oag KaTd Prkog GAOU TOU QEPHUOUAP.

2. H BaABida aépa dev BpiokeTal o€ €TTiTTEdN ETTIPAVEIQ.
TomoBeTAoTE Eavd TNV oakoUAa woTe n BaABida aépa va
BpiokeTan €TTITTEdN GTOV TTAYKO XWPIG VA UTTAPYXOUV TPO@INA
KATW atrod Tn BaABida aépa.

To akpo@UoI10 KEVOU Kal N BaABida aépa Sev Eéxouv

ao@aln emapn:

1. BeBaiwBeite 0TI TO aKPOPUOI0 KEVOU Eival GTO KEVTPO TOU YKPI
KUKAOU Kal ToTrofeTnuévo etmireda atn BaABida aépa. AoKACTE
pETPIO TTiEDT.

O aépag apaipiOnke amé TNV ocakoUAa aAAd Twpa

{avapmike agpag:

1. EAéyéTe TO @eppoudp kai Tn BaABida Tng cakoUAaG.
YToAgippara Tpo@ipwy ato geppoudp fy Tn BaABida ptropei va
TIPOKAAETaV SlIapPON Kal va ETTETPEWAV OTOV QPO VA UTTEL.

EAAHNIKA

. Mepikég @opég n uypaaia A TPOQINA KATA PAKOG TwV GKPWYV TNG
gPPAYIONG TOU PEPPOUAP 1 KATW aTTé TN BaABida euTTodifouv
TN OOKOUAQ VO OQPAYIOTEI OWOTA. ZKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TNG
0oakoUAag yUpw atrd To pEPPOUGP Kal KATw atré Tn BaABida kai
TTPOCTIABACTE Va {avVOoPPayYioETE.

. Av OTEYAVOTTOIEITE AIXUNPA €idN dIATPOPRG PTTOPEI N TAKOUAX
va €XEl TPUTTAOEL. XPNOIPOTIOINGTE Hia KavoUpyia GOKOUAQ
av uttdpxel TpUTTa. KaAUyTe Ta aixunped €idn SIaTpoPng pe
HoAakd atroppo@nTIKG UNIKG, OTTWG HI XOPTOTTETGETA, KAl
avao@payioTe.

To doxeio PPEoKABAG ® BEV OTEYAVOTIOIEI:

. BeBaiwBeite 611 N @AGVT{a OTO EOWTEPIKG TOU KOAUPPATOG
Oev £xel UTTOAEIPPATA TPOQINWY. AQaIPETTE TO KAGAUPUA TNG
BaABidag kal EAEyETE av UTTAPXOUV UTTOAEIMPOTA TPOPIUWY OTN
BaABida. Zmopadikd, kabapioTe Tn BaABida OXOAAOTIKG PETA
N Xpron. BeBaiwBeite 611 TO KAAUPPA gival oTABEPG TTATNPEVO
TIPOG Ta KATW GTO dioko BAong.

N

-

EFTYHZH

MapakaAw KpaTeioTe TNV aTTOdEIE 0ag kaBwg Ba oag gnTndei yia
otoladnTToTe agiwan oTo TTAICIo TNG TTapoUoag eyyunong.

H ouokeun autn £xel eyyunon 2 £Twv PETA TNV ayopd oag, OTiwg
TIEPIYPAPETAI TO TTAPOV EVTUTTO.

Katé tn didipkeia autig TnG TrEPIGdOU eyyunang, oTnv armifavn
TIEPITITWON TTOU N CUOKEUR eV Asitoupyei TTAEOV AGyw axedIaoTIKOU 1
KATAOKEUOOTIKOU EAQTTWHATOG, TIOPAKAAW ETTIOTPEWTE Tr) OTO GNUEID
ayopdg, Ye TNV atrédeIg oag Kal avTiypagpo Tng Trapodoag eyyunong.
Ta SikaiwuaTa kal o@€AN aTo TTAQICIO QUTAG TNG £yyunong eivai
€TTIMTAEOV TwV BeTOBETNPEVWY 0aG DIKAIWPATWY, Ta OTToIa SeV
eTnpeadovTal aTé Tnv Trapouoa eyyunon. Mévo n Jarden Consumer
Solutions (Europe) Ltd. (“JCS (Europe)”) éxel To dikaiwpa va aAAGEe!
auToUg TOUG 6POUG.

H JCS (Europe) avaAapBdver evidg Tng TTEpIddoU £yyunong va
ETMOKEUATEI I VO QVTIKATAOTAOEI SWPEAV TN CUCKEUR, | OTTOI0ONTTOTE
UEPOG TNG GUOKEUNG BPIoKETaI VO NV AEIToupyei OTTwG Ba ETTPETTE, PE
TNV TTpoUTTéOean OTI:

Ba €100TTOIRCETE £YKaipwg To onpeio ayopdg ry TN JCS (Europe)
yia 10 TTPORANUa Kai

I OUOKEU BEV £XEI TPOTTOTTOINOET UE OTTOIOVOATTOTE TPATTO I

£xe1 uttooTel BAGRN, E0PaAEVN XPrON, KOTAXPNON, ETTIOKEUN 1
TPOTTOTTOINGT aTTd AToUOo TToU OEV £xel £60UaI0d0TNOE aTTd TN
JCS (Europe).

AuUTA n yyunon dev KOAUTITEI EAQTTWHOTA TTOU TIPOKUTITOUV AOYW
eopaApévng xpriong, BAABNG, kardxpnong, xpriong He AdBog taon,
avwTéPag Biag, oupBavTwy ekTdg Tou eAéyxou NG JCS (Europe),
ETTIOKEUNG 1| TPOTTOTTOINONG OTTO ATOHO TTOU JEV £XEI €C0UTIODOTNOET
até v JCS (Europe) fj av dev €xouv akohouBnBei ol odnyieg
xprong. Etriong, n eyyinon autr dev KaAUTITEl QUOIKEG POOPEG, TTOU
TrepINaPBAavouV kal xwpig va TrepiopiovTal aTo eAagppu EeBwplaoua
Kal TIG YPOTOOUVIEG.

Ta SIkaIwpaTa aTo TTAQIOIO AUTHG TNG £yyUNONG I0XUOUV JOVO Yia TOV
apXIKO ayopaoTr Kal BEV ETTEKTEIVOVTAI O€ EUTTOPIKN 1) dnudoIa Xprion.

Edév n ouokeur oag TrepIAapBavel eyyinon r ypaTTTH eyyunon KoAng
A€ITOUPYIOG GUYKEKPIUEVA VIO TN XWPA OAG, TIAPAKAAWD OVOTPEETE
OTOUG BPOUG Kal TIG TIPOUTTOBETEIG TNG £V Adyw I0YUouoag eyyunang
1 YPOTITAG £yyUNoNg KAANG AEITOUPYIag 1) ETTIKOIVWVACTE JE TOV TOTTIKO
£¢0UOI0D0TNUEVO TIWANTH OOG VIO TIEPIOTOTEPEG TTANPOPOPIEG.

ATTOBANTA NAEKTPIKWV TTPOIOVTWY eV B TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI
JE T OIKIOKG aTToppippaTa. MapakaAw KAvTe avakUkAwon étav
UTTBPXOUV EYKATOOTACEIG. XTEIATE pag e-mail otn SieUBuvon
enquiriesEurope@jardencs.com yia TTEPIOTOTEPES TTANPOPOPIES
QAVOKUKAWGNG Kal TTANPOPOPIES YIa Ta aTTOBANTA NAEKTPIKOU Kail
NAEKTPOVIKOU EEOTTAIOHOU.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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€ FoodSaver

UK: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited IT: NITAL S.p.A.
5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Via Vittime di Piazza Fontana, 54
Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom 10024
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com Moncalieri Torino
Tel: +44 (0)161 621 6900 Tel: +39 011 814488
FR: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited NL: IT&M BV
420 Rue D’Estienne D'Orves Park Forum 1110,
92705 Colombes, France 5657 HK Eindhoven
e-mail: serviceinfoFrance@jardencs.com e-mail: info@itmonline.nl
Tel: +33 1 49 64 2060 Tel: +31 40 290 11 30
ES/PT: Oster Electrodomésticos Ibérica, S.L. DK, Fl, NO, SE: Acreto AB
C/ Basauri 17 Edificio Valrealty Norra Agatan 10
B Planta Baja Derecha 28023 416 64 Goteborg, Sweden
La Florida (Aravaca) Tel: +46 31 30 00 500
Madrid, Espafia Fax: +46 31 30 00 501
Tel: 902 051 506 www.acreto.se

q3

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.foodsavereurope.com

© 2019 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited.
All rights reserved. Imported and distributed by Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited is a subsidiary of Newell Brands Inc. (NASDAQ: NWL).
The product supplied may differ slightly from the one illustrated due to continuing product development.
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