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Liebe Kundin, lieber Kunde,

mit der CLASSIKA Il oder CLASSIKA PID haben Sie eine Espresso-Kaffeemaschine der absoluten Spitzenklasse
erworben. Wir danken lhnen fur lhre Wahl und wiinschen lhnen viel Freude an lhrer Maschine und vor allem
natiirlich an der Zubereitung von Espresso und Cappuccino in perfekter Qualitt.

Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung vor Gebrauch der Maschine sorgfiltig durchzulesen und zu beachten.
Sollte der eine oder andere Punkt lhnen nicht klar und verstandlich sein, oder benétigen Sie weitere Informationen, so
bitten wir Sie, vor der Inbetriebnahme mit lhrem Handler Kontakt aufzunehmen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren Platz griffbereit auf, um bei eventuellen Problemen auf
diese zuriickgreifen zu konnen.

Dear customer,

With the CLASSIKA Il or the CLASSIKA PID, you have purchased an espresso coffee machine of the highest quality.
We thank you for your choice and wish you a lot of pleasure while preparing perfect espresso and cappuccino with
your espresso coffee machine.

Please read the instruction manual carefully before using your new machine.

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your local specialised
dealer before starting up the espresso coffee machine.

Please keep the instruction manual within reach for future reference.

ECM Espresso Coffee Machines
Manufacture GmbH

Dilsberger Str. 68

D - 69151 Neckargemiind /
Heidelberg

Deutschland / Germany

Tel. +49 (0) 6223 -9255-0
Fax +49 (0) 6223 - 9255- 25
E-Mail / E-mail info@ecm.de
Internet www.ecm.de

(Stempel des Fachhindlers / dealer’s mark)

03 -2014
Technische Anderungen vorbehalten / Technical data subject to change without notice
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Verwendete Symbole / Used symbols

Vorsicht! Wichtiger Sicherheitshinweis fiir den Bediener. Beriicksichtigen Sie diese Hinweise um
Verletzungen zu vermeiden.

Achtung! Wichtiger Hinweis zur korrekten Bedienung der Maschine.

Caution! Important notices on safety for the user. Pay attention to these notes to avoid injuries.

Attention! Important notice for the correct use of the machine.
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DEUTSCH

1. LIEFERUMFANG

1 Filtertrager mit 2 Ausldufen

1 Zweitassensieb

1 Eintassensieb

1 Blindsieb

1 Tamper

1 Bedienungsanleitung
1 Reinigungspinsel

2. ALLGEMEINE HINWEISE

2.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

®

Sicherstellen, dass die Gerdatespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung
tbereinstimmt.

Anschluss der Maschine nur gem&l den in Kapitel 4 aufgefiihrten Hinweisen durchfiihren.
Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlieSen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet
lassen.

Netzkabel nicht rollen oder knicken.

Kein Verlangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

Maschine auf eine stabile, wasserunempflindliche und waagerechte Flache stellen. Um eine
waagerechte Aufstellung zu gewéhrleisten ggf. hohenverstellbare Geratefiilse anpassen.
Maschine nicht auf heiRe Flachen stellen.

Die Maschine nicht ins Wasser tauchen, unter flieRendes Wasser halten oder mit feuchten Handen
bedienen.

Maschine nur von handlungsfahigen Erwachsenen bedienen lassen.

Maschine ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlieRlich Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Geradt zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
Nicht im Freien betreiben, duBeren Witterungseinflissen oder Gefriertemperaturen aussetzen.
Verpackung aulerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Nur Original-Ersatzteile verwenden.

Maschine nicht mit kohlensaurehaltigem Wasser, sondern nur mit weichem Trinkwasser (bis 4°
dH =Grad deutscher Hérte) betreiben.

Maschine nicht ohne Wasser betreiben.

Bestehen Unklarheiten oder sollten weitere Informationen erforderlich sein, bitten wir Sie, sich vor Inbetriebnahme
der Maschine mit lhrem autorisierten ECM Manufacture-Fachhandler oder unserem Zentralkundendienst in
Verbindung zu setzen.

Unsere Gerdte entsprechen den giiltigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen oder Austausch einzelner Komponenten dirfen ausschlieBlich von unserem Zentralkundendienst in
Neckargemiind / Heidelberg oder von autorisierten ECM Manufacture Service-Stellen durchgefiihrt werden.

Bei Nichtbeachtung tibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht regresspflichtig.
Autorisierte Service-Stellen auerhalb Europas konnen Sie bei uns erfragen.
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DEUTSCH

Setzen Sie gegebenenfalls einen Wasserfilter / Wasserenthdrter ein. Sollte dies nicht ausreichen, um

eine Wasserhirte von bis 4° dH zu erreichen, ist zum Schutz der Maschine vor Kalkschdden auch eine
vorbeugende, periodische Entkalkung moglich. Setzen Sie sich vor einer solchen MaSnahme mit
Ihrem Fachhédndler in Verbindung. Beachten Sie unbedingt unsere Entkalkungsanleitung (Seite 12)

und schiitzen Sie so lhre Maschine vor teuren ReparaturmaBnahmen.

Eine bereits verkalkte Maschine ist ausschlieBlich durch Fachpersonal bzw. den ECM-

Zentralkundendienst zu entkalken, da hierzu eine eventuelle Teildemontage des Kessels und der
Verrohrung notwendig ist, um eine Verstopfung des gesamten Systems durch Kalkriickstande
(Kalkbrocken) zu verhindern. Bei einer zu spaten Entkalkung konnen erhebliche Schaden an der

Maschine entstehen.

2.2 Bestimmungsgemile Verwendung

Die CLASSIKA Il / CLASSIKA PID darf nur fur die Kaffeezubereitung, HeiBwasser- und Dampfentnahme verwendet
werden. Sie ist nicht fiir den gewerblichen Einsatz bestimmt.

Jegliche Benutzung fiir andere Zwecke ist seitens des Herstellers untersagt und zu unterlassen. Fiir Schaden, die auf
nicht sachgemafen Gebrauch zuriickzufiihren sind, Gbernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht
regresspflichtig.

Dieses Gerat ist fiir die Verwendung im Haushalt und in folgenden Bereichen vorgesehen:

e Kiichen in Geschaften, Biiros oder anderen Arbeitsumgebungen;
@ e Landwirtschaftlichen Betrieben;

e Hotels, Motels oder anderen Unterkiinften;

e Unterkiinften mit Frithstiicksangebot.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 _Geriteteile

CLASSIKA I

Pumpendruckmanometer

Ein- und Ausschalter

Kontroll-Lampe Ein/Aus griin und Anzeige
Wassermangel im Frischwasserbehilter
9. Kontroll-Lampe Heizung orange

10. Schalter Pumpe/HeilBwasser

11. Kontroll-Lampe Dampf orange

12. Schalter Dampf

13. Brihgruppen-Bedienhebel

14. Kaffeeauslauf

15. Wasserauffangschale

1. Tassenablageblech, abnehmbar

2. Frischwasserbehdlter (unter Tassenablageblech)
3. Dampf-/HeiBwasserventil

4. Brihgruppe

5. Filtertrager

6.

7.

8.
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DEUTSCH

CLASSIKA PID

Tassenablageblech, abnehmbar
Frischwasserbehélter (unter Tassenablageblech)
Dampf-/HeilBwasserventil

Brithgruppe

Pumpendruckmanometer

Filtertrager

PID-Display

Ein- und Ausschalter

Kontroll-Lampe Ein/Aus griin sowie Anzeige bei
Wassermangel im Frischwasserbehilter

10. Kontroll-Lampe Heizung orange

11. Schalter Pumpe/HeilBwasser

12. Kontroll-Lampe Dampf orange

13. Schalter Dampf

14. Brihgruppen-Bedienhebel

15. Kaffeeauslauf

16. Wasserauffangschale

VRN AN

Vorsicht!

Verletzungsgefahr: Folgende Geriteteile sind heild oder konnen es werden:

e Bereich des Drehknopfes fir Dampfentnahme und HeiBwasserentnahme
e Dampf-/ HeilBwasserrohr

e Brihgruppe

e Siebtrdger

o Gehiuse: Oberseite und Seitenteile

3.2 Technische Daten

Spannung / Volt: 230V (andere Spannungsarten auf Anfrage)
Leistung / Watt: 1.200 W

Wasserbehilter: ca. 2,8 Liter

Abmessungen: BxTxH/250 mmx447 mm x 393 mm
Abmessungen mit Filtertrdger: BxTxH/250 mmx 555 mmx393 mm
Gewicht: 18,5 kg

4. INSTALLATION DER MASCHINE

4.1 Vorbereitungen zur Installation

e Die Maschine muss auf einer wasserunempfindlichen Oberflache platziert werden.

e Maschine aufeine stabile, waagerechte Flache stellen. Um eine waagerechte Aufstellung zu

gewdbhrleisten ggf. hohenverstellbare GeratefliBe anpassen.
e Maschine nicht auf heiBe Flachen stellen.
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DEUTSCH

®

Sicherstellen, dass die Geratespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung
libereinstimmt.

Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlieSen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet
lassen.

Netzkabel nicht rollen oder knicken.

Kein Verlangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

5. ERSTINBETRIEBNAHME

5.1 Erstinbetriebnahme

Lesen Sie vor Inbetriebnahme der Maschine die Bedienungsanleitung sorgfiltig und vollstindig durch.

®

Vor der Inbetriebnahme tiberpriifen, dass

das Dampf-/HeiBwasserventil geschlossen ist.

die Maschine ausgeschaltet ist. (Der Metallkippschalter steht in unterer Position.)
der Stecker nicht in die Steckdose eingesteckt ist.

die Wasserauffangschale richtig eingesetzt ist.

Beginnen Sie jetzt mit der Inbetriebnahme lhrer Maschine:

1. Nehmen Sie das Tassenablageblech ab.

2. Dann den Wassertank mit kalkarmem Frischwasser beflillen und die Tassenablage wieder aufsetzen.

3. Den Stecker in die Steckdose einstecken und den Ein- und Ausschalter nach oben stellen. Jetzt ist die Maschine
eingeschaltet.

®

Wichtig!
Befiillen Sie den Kessel gleich bei der Inbetriebnahme.

Halten Sie ein GefdR (z. B. Milchkdnnchen) unter das Dampf- bzw. HeiBwasserventil. Das Dampfventil gegen den
Uhrzeigersinn aufdrehen und den Schalter Pumpe/HeiBwasser nach oben stellen. Ein Pumpengeriusch sollte zu
horen sein. Die Maschine befiillt nun den Kessel mit Wasser. Bei der Erstinbetriebnahme kann es etwas linger
dauern, bis Wasser aus dem Dampfhahn herausliuft. Lassen Sie etwa 1 Liter Wasser herauslaufen. Dadurch wird
der Kessel gespiilt und mit Frischwasser gefiillt. Bei tiglichem Gebrauch erneuern Sie somit den Kesselinhalt.
Schalten Sie den Schalter Pumpe/HeilBwasser aus (Stellung nach unten) und drehen Sie das
Dampf-/Heillwasserventil wieder zu.

Entnehmen Sie nun Wasser tiber die Brithgruppe, indem Sie den Briihgruppen-Bedienhebel waagerecht nach oben
stellen. AnschlieBend wieder nach unten stellen.

Das Gerit heizt nun auf, die Kontrolllampe Heizung (orange) leuchtet.

Bei der CLASSIKA PID wird auf dem PID-Display die Kesseltemperatur angezeigt. Das Pumpendruckmanometer
kann in der Aufheizphase ausschlagen, dies ist allerdings nicht von Bedeutung.

Spannen Sie nun den leeren Filtertrager in die Brithgruppe ein, damit Sieb und Filtertrager vorgewdrmt werden.
Sie kénnen diesen Prozess beschleunigen, indem Sie Wasser tiber die Briihgruppe entnehmen.

Da fuir die Erstbeftllung des Kessels besonders viel Wasser benotigt wird, muss der Wasserbehdélter anschlieend
wieder mit Wasser beftillt werden.

Die Maschine ist jetzt betriebsbereit. Stellen Sie die Tassen auf das Tassenablageblech, damit diese immer
vorgewdrmt sind. Der Kaffeegenuss kann beginnen.

Wichtig bei der Classika PID!
Die PID-Steuerung sorgt dafiir, dass die Maschine konstant ihre Kesseltemperatur halt. D.h. die Maschine
wird standig geheizt und die orangefarbene Kontrollleuchte und der kleine Punkt im PID-Display blinken im
Sekundentakt. Die Kesseltemperatur wird auf dem PID-Display angezeigt.
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DEUTSCH

6. BETRIEB DER MASCHINE

6.1 Vorbereitung der Maschine

Die ausgeschaltete Maschine wird wie folgt in Betrieb genommen:

1. Uberpriifen Sie, ob genug Wasser im Wasserbehilter ist.

2. Kontrollieren Sie, dass alle Schalter ausgeschaltet sind, also sich in der unteren Stellung befinden und, dass das

Dampf-/HeiBwasserventil geschlossen ist.

Schalten Sie jetzt die Maschine ein (Ein- und Ausschalter nach oben).

Die Aufheizzeit dauert in der Regel je nach Umgebungstemperatur ca. 10 Minuten. Dabei kann das

Pumpendruckmanometer ausschlagen, dies ist aber bedeutungslos.

5. Die CLASSIKA Il ist betriebsbereit, sobald die orangefarbene Kontroll-Lampe erlischt.
Die CLASSIKA PID ist aufgeheizt, sobald die gewiinschte, voreingestellte Temperatur auf dem PID-Display
angezeigt wird. Die orangefarbene Kontrolllampe blinkt.

6. Vor der ersten Kaffee-Zubereitung kurz den Brithgruppen-Bedienhebel mit eingespanntem Filtertrdger ganz nach
oben stellen und etwas heilles Wasser durchlaufen lassen. Dadurch wird der Filtertrdger optimal erwarmt.

Hw

@ Der Filtertrdager sollte am besten in der Brihgruppe eingespannt bleiben, damit er immer warm bleibt.

6.2.Manuelle Einstellung des Briithdrucks

Durch Drehen der Verstellschraube unter dem Tassenablagedeckel kann der Brithdruck von lhnen selbst bestimmt,
eingestellt oder verandert werden. Der Brithdruck kann hierbei auf einen Wert zwischen ca. 8,5 und 12 bar festgelegt
werden.

Zur Einstellung des Brithdrucks gehen Sie wie folgt vor:

Entfernen Sie die Tassenablage.

Spannen Sie den Siebtrager mit dem Blindsieb (Siebeinsatz ohne Locher) in die Brithgruppe.

Betdtigen Sie den Briihhebel und lesen Sie den Briihdruck am Pumpenmanometer ab.

Stellen Sie den Brithdruck durch Drehen der Verstellschraube mithilfe einer Miinze oder einem flachen

Schraubenzieher auf den gewlinschten Wert. Durch Drehen der Schraube gegen den Uhrzeigersinn wird der

Brithdruck niedriger, durch Drehen im Uhrzeigersinn hoher.

Den eingestellten Brithdruck kénnen Sie am Pumpenmanometer ablesen.

6. Legen Sie den Brihhebel wieder um und stoppen Sie den Bezug. Spannen Sie den Filtertrager aus und tauschen
Sie das Blindsieb gegen das Kaffeesieb wieder aus.

7. Nun ist die Maschine wieder betriebsbereit.

Hon =

@]

6.3 PID-Temperaturregelung Classika PID

Mit der PID-Temperatursteuerung haben Sie die Mglichkeit die aktuelle Temperatur des Kaffee bzw. des Dampfs
selbst einzustellen und zu kontrollieren. Das heil3t, Sie konnen den Espresso mit unterschiedlichen Temperaturen
extrahieren bzw. die Milch aufschaumen. Auf dem PID-Display wird die jeweilige Temperatur angezeigt.

7 =N

\
)

)

Temperaturanzeige (hier 92°C).

Ist die Dampferzeugung nicht dazugeschaltet, wird die Temperatur fur die Espresso/-Kaffeezubereitung angezeigt.
Sobald Sie die Maschine auf Dampferzeugung umschalten, sehen Sie, wie die Temperatur steigt und die des
Wasserdampfes erscheint. Das Display zeigt abwechselnd die Temperatur sowie ,St“ fiir Steam an. Wahrend des
Bezuges von Espresso oder Kaffees werden Ihnen die Sekunden der Bezugsdauer auf dem Display angezeigt.

Wichtig bei der Classika PID
Wahrend der Aufheizphase leuchtet die orangefarbene Kontrollleuchte der Heizung dauerhaft. Sobald die
Temperatur erreicht ist, blinken die Leuchte und der kleine Punkt auf dem PID-Display. Die Temperatur wird
gehalten.
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6.4 Programmierung der Temperatureinstellung iiber das PID-Display

DEUTSCH

Wihrend des Betriebs wird die Ist-Temperatur des Kessels angezeigt. Die Steuerung ist werkseitig auf 93°C fiir den

Kaffeebezug programmiert. Bezeichnung: t1 = Kaffee, St = Dampf

Zur Abstimmung der Temperatur gehen Sie bitte wie folgt vor:

1. Schalten Sie das Gerat ein. Die Temperatur des Kessels spielt zur Programm-
ierung keine Rolle. Die Heizung bleibt wihrend des Programmiervorgangs auf3er
Betrieb.

2. Driicken Sie F und — gleichzeitig so lange bis ,,t1“ (Kaffee) auf dem Display /l \J N
heint. ‘
erschein \\\% )
\ |
B[]

3. Driicken Sie T um in das Untermenii von ,t1“ zur Abstimmung des

Temperaturwertes zu gelangen. Der momentan programmierte Temperaturwert
erscheint.

4. Driicken Sie ziigig

— zur Verringerung

+ zur Erhéhung

des Soll-Temperaturwertes.

5. Warten Sie nach der Abstimmung des Soll-Temperaturwertes kurz, es erscheint
e

6. Driicken Sie =, so dass“St“ (Dampf-/HeiBwasser) angezeigt wird.
Mébchten Sie lediglich ,,St“ abandern und ,,t1“ unverdndert lassen, driicken Sie

nach Punkt 2 =, um ,,t1“ zu Uberspringen und direkt zu ,St“ zu gelangen. Fahren

Sie anschlieBend mit Punkt 7 fort.

7. Driicken Sie +, um in das Untermenti von ,,St“ zur Abstimmung des

Temperaturwertes zu gelangen. Der momentan programmierte Temperaturwert
erscheint.

8. Driicken Sie ziigig

zur Verringerung — oder

zur Erhéhung +

des Soll-Temperaturwertes.
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9. Warten Sie nach Abstimmung des Soll-Temperaturwertes kurz. Es erscheint
St
»

10. Driicken Sie =, um den Programmiermodus zu verlassen. Die neu

eingestellten Soll-Temperaturen sind nun gespeichert. Die Heizung nimmt den
Betrieb wieder auf.
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6.5 Zubereitung von Kaffee

Verwenden Sie bitte den Filtertrager und das entsprechende kleinere Sieb (Eintassensieb) fiir die Zubereitung einer
Tasse und das grol3e Sieb (Zweitassensieb) fiir die Zubereitung von zwei Tassen.

Es ist wichtig, dass das Sieb fest in den Filtertrager eingesetzt ist. Befiillen Sie das Sieb mit Kaffeemehl mit der
richtigen Mahlung fiir Espresso. Als Richtlinie dient die Markierung im Sieb des Filtertdgers. Jetzt driicken Sie das
Kaffeemehl mit dem mitgelieferten Tamper an, dann den Siebtréger fest in die Brithgruppe einsetzen.

Ein optimales Kaffee-Ergebnis ist nur mit frisch gemahlenem Kaffee méglich. Hierzu sollten Sie eine Profi-Miihle
verwenden. In unserem Sortiment finden Sie einige professionelle Miihlen in kompakter Form.

Platzieren Sie die Tasse unter den Kaffeeauslauf (bei Zubereitung von zwei Tassen jeweils eine Tasse unter jeden
Kaffeeauslauf). Jetzt stellen Sie den Brithgruppen-Bedienhebel nach oben und die Kaffeezubereitung beginnt. Das
Pumpendruckmanometer zeigt den unter Pkt. 6.2 eingestellten Brithdruck in bar an.

Bei einer CLASSIKA PID wird lhnen nun auf dem PID-Display der Timer mit Sekundenangabe angezeigt. In der Regel
dauert ein Bezug von Espresso ca. 23 - 25 Sekunden. Die Fiillmenge eines Epressos liegt bei 25 - 30 ml. Ist die
gewiinschte Fillmenge erreicht, muss der Brilhgruppen-Bedienhebel wieder nach unten gestellt werden. Aus der unteren
Offnung des Brithgruppenzylinders entladen sich Restdruck/Restwasser in die Wasserauffangschale.

Wichtig
Erst mit dem richtigen / feinen Mahlgrad und dem richtigen Anpressen des Kaffee steigt das
Pumpenmanometer.

Wird der Brithgruppen-Bedienhebel nach der Kaffeezubereitung nicht ganz nach unten gestellt, spritzen
VAN bei Herausnahme des Siebtragers aus der Kaffeebrithgruppe HeilBwasser und Kaffeesud. Dies kann zu
y. Verletzungen fihren.

6.6 HeiBwasserentnahme

Halten Sie ein geeignetes Gefals (mit warmeisoliertem Haltegriff) unter das Dampfrohr/Wasserrohr. Jetzt kdnnen Sie bei
betétigen des Schalters Pumpe/Heilwasser tiber das Dampf-/HeiBwasserventil HeiBwasser entnehmen. Die Maschine
muss im Kaffeemodus sein, keine Dampfzuschaltung.

6.7 Dampfentnahme

Die CLASSIKA Il / CLASSIKA PID ermoglicht die Erzeugung von Dampf zum Erhitzen oder Aufschdumen von
Flissigkeiten, wie z.B. Milch oder Glithwein. Beachten Sie deshalb die untenstehenden Punkte, damit die Milch nicht
durch zu lange Dampfentnahme zum Kochen gebracht wird, da sonst kein Aufschaumen der Milch mehr moglich ist.
Wenn Sie Cappuccino oder Michkaffee zubereiten mochten, bereiten Sie erst den Kaffee zu und schalten Sie die
Maschine anschlieBend auf Dampferzeugung um. Zur druckvollen Dampfentnahme muss das Wasser im Kessel weit
tiber 100 °C erhitzt werden.

Wichtig
@ Schalten Sie den Schalter Dampf ein, indem Sie ihn nach oben kippen. Dabei kann das
Pumpendruckmanometer ausschlagen, dies ist aber bedeutungslos.

Offnen Sie den Dampfhahn fiir ca. 5 Sekunden, damit das HeiRwasservolumen sinkt und somit ein groReres
Dampfvolumen entstehen kann. Wiederholen Sie diesen Vorgang zweimal mit Zeitinterwallen von ca. 20 Sekunden.
Tauchen Sie die Dampfduse (sie befindet sich am Endstiick des Dampfrohres) in die Fliissigkeit ein. Jetzt den
Dampfhahn wieder 6ffnen.

Die Fliissigkeit erwarmen und/oder aufschdumen.

Halten Sie die Diise immer unter der Oberflache der Flussigkeit, damit es nicht zu Spritzern kommt
(Verletzungsgefahr).

Schalten Sie die Dampffunktion anschlieend wieder aus.
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Hinweis
Nach dem Aufschaumen oder Erhitzen kurz Dampf in die Wasserauffangschale ablassen, um ein
@ Verkleben der Offnungen in der Dampfdiise zu vermeiden.

Die Dampfdiise und das Dampfrohr nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch reinigen, damit
eventuelle Flussigkeitsriickstande sofort beseitigt werden und nicht verhérten.

Achtung
Bei der Reinigung ist Hautkontakt mit dem Dampfrohr unbedingt zu vermeiden (Verletzungsgefahr).

Wichtig
Nach dem Milchaufschiaumen miissen Sie den Kessel mit Wasser neu befiillen.

Drehen Sie das Dampf-/HeilBwasserventil gegen den Uhrzeigersinn leicht auf und stellen Sie dann den Schalter
Pumpe/HeilBwasser nach oben. Ein Pumpengerdusch sollte zu horen sein. Die Maschine befiillt nun den Kessel mit
Wasser. Sie sollten einen groRen Behalter verwenden, in den Sie den Dampf und das HeiBwasser ablassen. Entnehmen
Sie solange Dampf und HeiBwasser, bis Sie einen Wasserstrahl erkennen kénnen. Danach drehen Sie das Ventil zu und
schalten den Schalter Pumpe/HeilBwasser wieder aus, indem Sie ihn nach unten kippen.

Somit haben Sie die Temperatur im Kessel gesenkt und konnen wieder mit der Kaffeezubereitung beginnen.

7. REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmdRige und sorgfiltige Pflege ist fiir die Leistung, Lebensdauer und Betriebssicherheit Ihrer Maschine sehr
wichtig.

Vorsicht!

Vor der Reinigung die Maschine immer ausschalten (Netzschalter in unterer Position), den Stecker
aus der Steckdose ziehen und das Gerat auf Raumtemperatur abkiihlen lassen (mindestens 30
Minuten).

7.1 _Allgemeine Reinigung

Tégliche Reinigung:

Reinigen Sie Filtertrdger, Siebe, Wasserbehilter, Wasserauffangschale, Tropfblech der Wasserauffangschale und
Tamper taglich mit warmem Wasser und/oder einem lebensmittelechten Spulmittel.

Saubern Sie das Duschensieb und die Gruppendichtung im unteren Bereich der Kaffeebrithgruppe von sichtbarer
Verschmutzung ohne diese Teile zu entnehmen.

Reinigung je nach Erfordernis:

Reinigen Sie Dampf-/ Heilswasserventil nach jedem Gebrauch.

Saubern Sie das Aulsengehduse bei abgeschalteter und abgekiihlter Maschine.

Erneuern Sie das Kesselwasser, je nach Gebrauch, alle 2 - 3 Wochen. Hierzu betétigen Sie den Pumpenschalter und
entnehmen Sie ca. 0,8| Heilwasser aus dem Dampfrohr.

Auf keinen Fall Scheuermittel oder chlorhaltiges Reinigungsmittel einsetzen!

@ Zur Reinigung ein weiches angefeuchtetes Tuch verwenden.

Entleeren Sie die Wasserauffangschale rechtzeitig. Warten Sie nicht bis diese randvoll ist.

7.2 Reinigung und Entfettung der Briihgruppe

Reinigung und Entfettung der Briihgruppe:

Gruppenreiniger von ECM erhalten Sie in Tabletten- oder Pulverform bei Ihrem Fachhéndler. Sie dienen zur
bequemen Reinigung und Entfettung der Brithgruppe. Eine Gruppenreinigung sollte etwa alle 150 Tassen
durchgefiihrt werden. Die Reinigung erfolgt mittels dem im Lieferumfang enthaltenen Blindsieb wie folgt:

1. Heizen Sie die Maschine auf.

2. Setzen Sie das Blindsieb in den Filtertréager.
3. Befiillen Sie das Blindsieb mit % Beutel Gruppenreinigungspulver bzw. legen Sie eine Tablette ein.
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Setzen Sie den Filtertrdger ein.

Betdtigen Sie den Brihgruppen-Bedienhebel, damit sich das Blindsieb mit Wasser beftllt.

Lassen Sie den Reiniger einwirken, indem Sie den Briihgruppen-Bedienhebel nicht ganz nach unten legen,
sondern nur bis zur Hilfte.

Nach ca. 20 Sekunden den Hebel ganz nach unten driicken, so werden aus dem Zylinder unter der Briihgruppe
das Fett bzw. die Ole abgelassen.

Wiederholen Sie die Punkte 5-7 mehrmals, bis aus dem Zylinder der Briihgruppe wieder klares Wasser auslauft.
Filtertrager mit Blindsieb entnehmen, mit frischem Wasser ausspiilen, anschlieBend wieder einsetzen.
Betdtigen Sie den Briihgruppen-Bedienhebel fiir ca. 40 Sekunden, dann wieder ganz nach unten driicken.
Entnehmen Sie den Filtertrdger und wiederholen Sie Punkt 10. Danach ist die Brithgruppe wieder einsatzbereit.

Vorsicht!
Wihrend der Reinigung mithilfe des Blindsiebs kann es zu heifsen Wasserspritzern kommen.

7.3 Vorbeugende Entkalkung

Zur Vorbeugung einer starken Verkalkung empfehlen wir Ihnen, die Maschine regelmaRig unter Berticksichtigung des
Hartegrades Ihres Wassers zu entkalken. Hierbei ist die Verwendung schonender Entkalkungsmittel wichtig. Sie
kénnen ein perfekt auf die Maschine abgestimmtes Entkalkungsmittel in Pulverform bei uns beziehen.

Einfach den Wasserbehilter mit Frischwasser befiillen und einen Beutel unseres Entkalkungspulvers darin auflosen.
Bitte wie folgt vorgehen:

1.

10.

11.

Entkalkungsmittel nach Vorschrift (siehe oben) mit Wasser mischen und in den Wasserbehalter geben. Gerat
einschalten.

Entnehmen Sie tiber das Dampfrohr/Heilwasserrohr und die Brithgruppe insgesamt mindestens 1000 ml
Wasser, damit der Kesselinhalt mit dem Entkalkungsmittel befiillt wird. Lassen Sie anschlieRend die Maschine
kurz aufheizen.

Filtertrager mit Blindsieb in die Briihgruppe einsetzen und den Brithgruppen-Bedienhebel dreimal fuir ca. 20
Sekunden betétigen. Danach immer wieder ganz nach unten driicken. Dadurch werden die Gruppe und das
Expansionsventil entkalkt.

AnschlieBend das Entkalkungsmittel ca. ¥2 Stunde einwirken lassen.

Spannen Sie den Filtertrager aus. Durch das Betdtigen des Briihgruppen-Bedienhebels lassen Sie das restliche
Entkalkungsmittel durch die Gruppe und auch tuber das Dampf-/HeiBwasserventil (Betatigung des Schalters
Pumpe/HeilBwasser) laufen.

Nun das Gerédt ausschalten, den Wassertank entnehmen und reinigen und mit Frischwasser befiillen.

Gerdt einschalten und ca 1000 ml Wasser tiber die Gruppe und Dampf-/HeiBwasserventil (Schalter
Pumpe/HeilBwasser) entnehmen.

Spannen Sie nun den Filtertrager mit Blindsieb wieder ein. Brithgruppen-Bedienhebel dreimal fiir ca. 20 Sekunden
betdtigen. Danach immer wieder ganz nach unten driicken. Dadurch wird das Expansionsventil gespiilt.
Wiederholen Sie Vorgang wie unter Pos. 7 beschrieben mindestens viermal, um sicher zu stellen, dass kein
Entkalkungsmittel im Kessel zurtickbleibt.

Sptlen Sie solange, bis klares, neutral riechendes Wasser sowohl aus der Brithgruppe, als auch aus dem
HeilBwasserauslass kommt.

AnschlieBend Blindsieb aus dem Filtertrager nehmen.

Beachten Sie, dass bei der Verwendung von ECM Entkalker sich das Wasser griin bis bldulich

; iz : verfarbt. Sobald das Wasser wieder klar ist, ist die Maschine entkalkt und Sie haben wieder reines

Wasser. Bitte spiilen Sie solange, bis das Wasser mit Entkalker vollstindig aus der Maschine
entfernt, als