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IMPORTANT SAFEGUARDS

IMPORTANT SAFETY NOTICE:

When releasing pressure from the unit, ensure an oven glove is worn and
a kitchen utensil is used to gradually open the valve and release pressure.
Beware of escaping steam.

NEVER immerse the heating base, power cord or plug into water or any
other liquid.

When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed to reduce the risk of fire, electric shock, and/or injury to persons
including the following:

1.
2.

Read all instructions before using this product.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and it's
cord out of reach of children. Children shall not play with the appliance.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions, or has been damaged in any manner. Return
the appliance to the manufacturer (see warranty) for examination, repair
or adjustment. Do not attempt to replace or splice a damaged cord. If
the supply cord is damaged it must be replaced by a special cord or
assembly available from the manufacturer or its service agent.

Do not use outdoors or for commercial purposes.

Do not use appliance for other than intended use. Misuse can cause
injuries. This appliance is not intended for deep frying foods.

This appliance cooks under pressure when using pressure cooking
functions. Improper use may result in scalding injury. Make certain unit
is properly closed before operating. See Operating Instructions.

This appliance generates heat during use. Do not touch hot surfaces.
Use handles or knobs.

Do not fill the unit over maximum fill line at 2/3 full. When cooking foods
that expand during cooking such as rice or dried vegetables, do not fill
the unit beyond the recommended level at 1/2 full. Over filling may cause
a risk of clogging the vent pipe and developing excess pressure. Follow
all cooking and recipe instructions.
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Always check the pressure release devices for clogging before use.
Clean as necessary.

Place the Multi-Cooker so that the Steam Release Valve is positioned
away from the body.

Never place any part of the body, including face, hands, and arms over
the Steam Release Valve. Steam can result in serious burns.

Do not operate the Multi-Cooker without food or liquid in the Cooking
Pot.

To prevent risk of injury due to excessive pressure, replace Lid Sealing
Gasket only as recommended by the manufacturer. See Care and Cleaning
instructions.

Do not use the Lid to carry the Multi-Cooker.
Do not move or cover the Multi-Cooker while it is in operation.

After pressure cooking, do not open the pressure cooker until the unit
has cooled and all internal pressure has been released. If the Lid is
difficult to remove, this indicates that the cooker is still pressurized - do
not force it open. Any pressure in the cooker can be hazardous. See
Releasing Pressure Instructions.

Be careful when lifting and removing Lid after cooking. Always to using
oven glove tilt the Lid away from you as steam is hot and can result in
serious burns. Never place face over the Multi-Cooker.

Do not use this pressure cooker for pressure frying with oil.

To protect against electric shock, do not place or immerse power cord,
plugs or heating base in water or other liquid.

Do not use the Cooking Pot for food storage or place in the freezer.

To prevent damage to the Multi-Cooker do not use alkaline cleaning
agents when cleaning. Use a soft cloth and a mild detergent.

Always plug Power Cord fully into Multi-Cooker first, then plug cord into
the wall outlet.

Unplug from the outlet when not in use, Always unlug and allow to cool
before putting on or taking off parts and before cleaning. To disconnect,
ensure that the Multi-Cooker is OFF, then unplug Power Cord from outlet.
Do not disconnect by pulling on cord.

Do not let Power Cord hang over edge of table or counter or come into
contact with hot surfaces.

Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot
liquids.
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Never use any accessory or attachment not recommended by the
manufacturer.

Do not place on or near wet surfaces, or heat sources such as a hot gas
or electric burner, or in a heated oven.

CAUTION: To protect against electrical shock and product damage,
do not cook directly in the Heating Base. Cook only in the removable
Cooking Pot provided.

WARNING: Spilled food can cause serious burns. Never drape cord over
edge of counter, never use outlet below counter, and never use with an
extension cord.

Do not plug in or turn on the Multi-Cooker without having the Cooking
Pot inside the Multi-Cooker.

Intended for household countertop use only. Keep 6 inches (152 mm)
clear from the wall and on all sides. Always use appliance on a dry,
stable, level surface.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
HOUSEHOLD USE ONLY

FITTING A PLUG (UK & IRELAND ONLY)

This appliance must be earthed.

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it can be removed and
replaced by a plug of the correct type.

reen/Yellow
If the fuse in a moulded plug needs to be changed, the fuse cover must be refitted. The R
appliance must not be used without the fuse cover fitted.

If the plug is unsuitable, it should be dismantled and removed from the supply cord and Blue
an appropriate plug fitted as detailed. If you remove the plug it must not be connected
to a 13 amp socket and the plug must be disposed of immediately.

If the terminals in the plug are not marked or if you are unsure about the installation of
the plug please contact a qualified electrician.

A short Power Cord is used to reduce the risk resulting from it being grabbed by

Plug should be ASTA approved to BS1363
Fuse should be ASTA approved to BS1362

(Neutral)

Ensure that the outer sheath of
the cable is firmly held by the cord grip

children, becoming entangled in, or tripping over a longer cord.

NOTICES:

1.

Some countertop and table surfaces are not designed to withstand the prolonged heat generated by certain
appliances. Do not set the heated Multi-Cooker on a finished wood table. We recommend placing a hot pad or trivet
under your Multi-Cooker to prevent possible damage to the surface.

During initial use of this appliance, some slight smoke and/or odor may be detected. This is normal with many heating
appliances and will not recur after a few uses.

Please use caution when placing your Cooking Pot on a ceramic or smooth glass cook top stove, countertop, table
or other surface. It may scratch some surfaces if caution is not used. Always place heat resistant protective padding
under the Cooking Pot before setting on a table, countertop or other surface.

CROCKPOT EXPRESS PRESSURE MULTI-COOKER
COMPONENTS

O Power Cord @ Heating Base

O Tongs @ Control Panel

@ Lid Lock Pin © Bobber Valve

© Lid Handle @ Steam Release Valve
0O Ld @ Condensation Collector
@ Cooking Pot O Power Cord Port
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CONTROL PANEL

@ Display Screen
@ Time Selection Buttons

Gasket Fixing Ring

Steam Release Valve Cover
Sealing Gasket

Bobber Valve

Plastic Spoon

Steaming Rack

Steamer Basket
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HOW TO USE YOUR CROCKPOT® EXPRESS PRESSURE
MULTI-COOKER

GETTING STARTED:
Remove all packaging, paper, and cardboard (including any located between the Cooking Pot and Heating Base).

Read and save the literature and be sure to read the service and warranty information.
Visit the Crockpot® website at www.crockpot.co.uk for additional information, hints, tips and recipes.

ASSEMBLY:
. Place Cooking Pot into the Heating Base

. Place Lid upon Multi-Cooker and align 'V with . To lock, twist counterclockwise, aligning 'V with & T unlock,
twist Lid clockwise and align W with .

Locked Lid Unlocked Lid Open Lid

Figure 1

GETTING TO KNOW YOUR CROCKPOT®
EXPRESS PRESSURE MULTI-COOKER

1. Remove the Lid by turning clockwise to unlock, aligning W with o Remove the Sealing Gasket from the Lid and wash
the gasket and the Lid in warm soapy water. Dry the Sealing Gasket and Lid thoroughly before reattaching the Sealing
Gasket to the Lid. Ensure the Sealing Gasket is smoothly and securely in place in the gasket holder. If the Sealing
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2.

Gasket is not in the correct position the Lid will not be able to form a seal and will not be able to gain pressure.

Remove the Cooking Pot and the Condensation Collector and wash in warm, soapy water. Dry thoroughly before
replacing back in the Multi-Cooker.

The Crockpot® Express Multi-Cooker has been designed with safety in mind and has various safety measures.

L

10.

Pressure will not build if the Lid is not shut correctly and has not sealed.

Ensure Lid is in the completely locked position and the W is aligned with ")

Pressure will not build if the Steam Release Valve has not been switched to the Seal ﬁ position.
Over filling may cause a risk of clogging the vent pipe and developing excess pressure.

The gasket and the valves can be removed for cleaning. (See page 15).

Once the pressure increases, the Lid cannot be opened. Safety sensors ensure the pressure remains within the set
range.

The Steam Release Valve has an extended finger tab, designed to keep the hand away from the top of the valve.
Always use a kitchen utensil when operating this tab. See RELEASING PRESSURE Instructions on page 11.

The pressure cooking functions require liquid to work. If the inside of the Cooking Pot does not have enough liquid, an
error will appear in the Display Screen. See ERROR CODES chart on page 17.

At the end of cooking, the Lid cannot be unlocked until all the pressure is released. This can be done using the
Natural Pressure Release Method or Quick Pressure Release Method, explained on page 11.

The Time Selection Buttons (+ and -) are used to set the cooking time. To advance slowly, simply press the + or -
button and release. To advance quickly, press and hold the + or - button. If you have passed the desired time, simply
press the opposite arrow button to return to the desired time.

NOTE: The timer can be selected for all programs and can be changed at any time during cooking by pressing START/
STOP and selecting a new function.

1.

12.

13.

14.

The PRESSURE ADJUST button is used to select desired cooking pressure (HIGH or LOW). Each pre-set cooking
setting automatically selects the optimum pressure for that selection, but it can be manually selected with this button
(see the Cooking Guide on page 68 for available adjustments).

The TEMP ADJUST button is used to select desired temperature (HIGH or LOW). The temperature may only be
adjusted on the SLOW COOK, YOGURT, and BROWN/SAUTE functions (see the Cooking Guide on page 68 for
available adjustments).

The START/STOP button starts and stops a cooking function. It must be pressed to change from one cooking function
to another after cooking has begun.

The Display Screen shows how much longer the food needs to cook from the selected time in hours and minutes
once the Multi-Cooker is preheated. While the Multi-Cooker is preheating, the display screen will show, “HEAL".

GETTING STARTED

(NOTE: The Multi-Cooker beeps as each button is pressed.)

1.

o g ke d

Add desired ingredients to Cooking Pot. Place Lid on top of Multi-Cooker and align W with T lock, twist
counterclockwise, aligning W with i,

Plug provided Power Cord into the Power Cord Port of the Multi-Cooker.
Plug other end of the Power Cord into a wall power outlet.

Select the cooking function you would like to use.

The START/STOP button and the time on the screen will flash.

Select the desired cook time by using the + and - buttons. Select the desired temperature using the TEMP ADJUST
button (if applicable).Select the desired pressure using the PRESSURE ADJUST button. (Please refer to the Cooking
Guide chart on page 68 for time and temperature recommendations.)

Press the START/STOP button. For pressure cooking functions, the word “HEAt” will appear on the Display Screen
during preheating time. Once the Multi-Cooker is preheated, the selected cooking time will appear on Display Screen.

Note: For Pressure Cooking functions, the average pre-heat time can vary depending on the volume and temperature
of the food being cooked. This can range from 5-30 minutes.

8. This Multi-Cooker allows you to delay the start of your cooking so that cooking finishes when you need it. See page 9
for instructions on the DELAY TIMER function.

9. After the set cooking time has elapsed, the Multi-Cooker will beep again and will automatically switch to the KEEP WARM
setting. The Display Screen will then change from the cook time to a new timer that will count up to 4:00 (4 hours) or until
you press the START/STOP button. After 4 hours in the KEEP WARM setting, the Multi-Cooker will turn off.

10. To end a cooking function at any time, press the START/STOP button.

11. When finished, unplug the Multi-Cooker and wait for it to cool completely before attempting to clean.
CAUTION: The Cooking Pot and Heating Base will get very hot while using this Multi-Cooker. Do not touch hot
surfaces. Always use pot holders or oven-mitts when using this Multi-Cooker. Always lift the Lid by tilting away from
you to avoid the steam.

HOW TO USE THE TIME DELAY

This Multi-Cooker allows you to delay the start of your cooking so that cooking finishes when you need it.

Note: The DELAY TIMER function is not available on the BROWN/SAUTE, KEEP WARM, or YOGURT settings.

Note: Do not use the DELAY TIMER function when the recipe has perishable ingredients such as meat, fish, eggs, or dairy,
as these may spoil.

1. Adjust the Multi-Cooker settings using the instructions on pages 10-14.

2. After setting the cooking time, press the DELAY TIMER button. The DELAY TIMER and START/STOP buttons will

flash, and “0:30” will flash on the Display Screen, to indicate the Multi-Cooker is being programmed on the delay
setting.

3. Press the + and - buttons until you reach the number of hours and minutes you want the cooking process to be
delayed (i.e., set the amount of time you wish to delay the cooking cycle).

4. Press START/STOP button to begin the delay feature. The timer and DELAY TIMER button will stop flashing, while
the START/STOP button will continue flashing. This will indicate that the Multi-Cooker has been set on the DELAY
TIMER setting. The Display Screen will countdown the delay time until 0:00 is reached. When 0:00 is reached, the
DELAY TIMER light will turn off and the START/STOP light will stop flashing to show that time delay has finished. The
word “HEAt” will appear on the display screen until the Multi-Cooker is fully pressurized. When the selected pressure
has been reached, the timer will start counting down.

Example:
It's 4pm and you want to have a soup cooked and ready in 2 hours’ time for dinner at 6pm. You want to set the machine
now so you are free to do other things.

The pre-set function (if unchanged) will cook for 30 minutes at HIGH pressure. Time to gain pressure varies according to
humidity and water temperature, but let's assume it takes 15 minutes to gain pressure. Therefore total time is 45 minutes.
To have the stew ready by 6pm, you will need to delay the start of your cooking by approximately 1 hour and 15 minutes.

1. Press SOUP

2. The Display Screen will flash “0:30”

3. Press the DELAY TIMER button and set for “1:15”
4. Press START/STOP

COOKING POT MARKINGS

Inside the removable Cooking Pot are markings to guide the fill level of the Cooking Pot. The word MAX indicates the
maximum fill line.

The 1/3, 1/2, and 2/3 markings are handy guides to use in your recipes.

CAUTION: Never load the Cooking Pot above the maximum ingredient level line marked MAX
on the inside of the Cooking Pot.

Foods that expand during cooking (e.g. rice) should never go above the 1/2 mark.

H
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Note: The Multi-Cooker cannot pressure cook without liquid. Ensure a minimum of 250ml of
liquid is used inside the removable Cooking Pot.




PRESSURE COOKING

Pressure cooking is an ideal way to create quick, flavorful meals. Pressure cooking is a method of cooking food in liquid
(water, stock, wine, etc.) in a sealed Cooking Pot. The sealed Multi-Cooker retains steam and builds pressure, raising the
temperature of the liquid inside the pot above boiling point. The increased temperature of the liquid and the steam results in
reduced cooking times.

HIGH Pressure Setting is 6.5 - 10 PSI (45 - 70 kPa). It is suitable for a wide range of foods.

LOW Pressure Setting is 3.3 - 6.5 PSI (23 - 45 kPa). It is more suited to delicate foods like chicken fillet, fish and some
vegetables.

KEEP WARM Setting: When cooking time is completed, the Multi-Cooker automatically switches to the KEEP WARM setting
to prevent overcooking and to keep your cooked food warm until serving - perfect for busy families, those on the run and
those who need flexible meal times. This setting is not hot enough to cook and should only be used to keep warm, cooked
food for serving.

Ideal Meals to Pressure Cook: Soups, stocks, casseroles, sauces (e.g. pasta sauces), meat, rice, firm vegetables (beetroot,
potatoes) and desserts (e.g., pudding).

Capacity: Never fill the Cooking Pot above the MAX line. Foods that expand during cooking should never go above the
1/2 mark. The Multi-Cooker cannot pressure cook without liquid. Ensure a minimum of 250ml of liquid is used inside the
removable Cooking Pot.

MANUAL FUNCTION

This function allows the user to select their own pressure cooking time ranging from 1 minute to 2 hours, with a temperature
selection of Low or High. This is particularly suitable for those users who would like to pressure cook food items not covered
by our other cooking functions. This also gives the user greater scope for sourcing recipes from a wide range of sources.
Please follow our guidelines for Pressure Cooking on page 9.

USING THE PRESSURE COOKING FUNCTIONS

Place the Multi-Cooker on a flat, level surface.

Place Cooking Pot inside Heating Base. Plug the Multi-Cooker into a wall outlet. The Multi-Cooker will beep, and the
Display Screen will illuminate with four dashes (- - - -).

1. Place your food and liquid inside the removable Cooking Pot.

2. Place the Lid onto the Multi-Cooker and align W with o To lock, rotate counterclockwise to the LOCKED a position.
3. Using the finger tab, rotate the Steam Release Valve to the “Seal” position.
4. Select the desired cooking function
5. Adjust the cooking time and pressure if necessary.
Note: See the Cooking Guide on page 68 to find the possible time and pressure adjustments
6. Once you have made the desired adjustments, if any, press START/STOP.

7. The Multi-Cooker needs to gain pressure before pressure cooking can begin. When the Multi-Cooker is gaining
pressure, “HEAt” will appear on the Display Screen and the time will not count down. The amount of time the Multi-
Cooker takes to gain pressure varies according to humidity and water temperature, but average pressurization time is
5-30 minutes. When pressure has been reached, “HEAt” will disappear on the Display Screen, and the time will begin
to count down.

8. After the set cooking time has elapsed, the Multi-Cooker will beep and will automatically switch to the KEEP WARM
setting. The Display Screen will therefore change from the cook time to a new timer that will count up to 4:00 (4 hours)
or until you press the START/STOP button. After 4 hours in the KEEP WARM setting, the Multi-Cooker will go into
stand-by mode, and the Display Screen will illuminate with four dashes (----).

TIP:
1. The pressure cooking settings are in the Cooking Guide table on page 68.
2. If the lid is not shut correctly or if the Steam Release Valve is not in the “Seal” position, the Multi-Cooker cannot gain

pressure and an ERROR message will appear in the Display Screen. Ensure that the Sealing Gasket is placed evenly in
the lid. See the ERROR CODES chart on page 17.

3. Itis common for some steam to release through the Bobber Valve during the cooking cycle. This is part of normal
operation of the unit.

Note: The Multi-Cooker cannot pressure cook without liquid. Ensure a minimum of 250ml of liquid is used inside the
removable Cooking Pot.

Caution: During cooking, steam will build up in the Multi-Cooker, so when lifting the lid use an oven glove to protect your
hands.

RELEASING PRESSURE AT THE END OF COOKING

A.  Natural Pressure Release Method: After cooking cycle is complete, let Multi-Cooker naturally release pressure
through the Bobber Valve. Unit will gradually cool down on its own. Wait at least 10 minutes after cooking has
completed. If using a higher volume of food and liquid, this can take up to 20 minutes. And then, using a kitchen
utensil, gradually flick the tab on the Steam Release Valve to the “Release” position (see Figure 2). Do not place
any part of your hand or body over the steam outlet on top of the valve, as steam is very hot and can scald skin. The
pressure has been released when steam is no longer escaping from the valve and the Lid opens freely with minimal
force. Only then is it safe to remove the Lid and serve food.

B.  Quick Pressure release method should be used with caution: Using a kitchen utensil, gradually flick the tab on
the Steam Release Valve to the “Release” setting (see Figure 2). Steam will release rapidly from the Steam Release
Valve. Do not place any part of your hand or body over the steam outlet on the top of the valve, as steam is very hot
and can scald skin. Use this method with caution when cooking liquid ingredients such as casseroles, soups, stocks,
beans and pulses. Never use this method when cooking rice, as rice tends to be very delicate. The pressure has been
released when steam is no longer escaping from the valve and the Lid opens freely with minimal force. Only then is it
safe to remove the Lid and serve food.

Pressure Release Valve Valve REMOVE
Valve CLOSED (“Seal’)

Valve OPEN (“Release”)

Figure 2

CAUTION:
1. Do not force the Lid to open. If it does not open easily this means that the Multi-Cooker is still under pressure.

2. During cooking, steam will build up in the Multi-Cooker, so when lifting the Lid use a kitchen glove or mitt to protect
your hand.

SLOW COOKING

LOW Setting: This is suitable for simmering and slow cooking. Recommended cooking times in LOW are from 6 to 8 hours.
HIGH Setting: This is for faster cooking. Recommended cooking times in HIGH are from 2 to 4 hours.

KEEP WARM Setting: When cooking time is completed, the Multi-Cooker automatically switches to the KEEP WARM setting
to prevent overcooking and to keep your cooked food warm until serving - perfect for busy families, those on the run and
those who need flexible meal times. This setting is not hot enough to cook and should only be used to keep hot, cooked
food warm for serving.

Note: When slow cooking, the ideal fill level for your ingredients is between the 1/2 and 2/3 marks. Never fill the Cooking
Pot above the MAX line.

Due to the multi-functionality of the CSC089X-DIM appliance, its slow cooking function works in a slightly different
way to regular Crockpots. If using a recipe for a similar-sized Crockpot®, you may need to increase the cooking
time for use with the CSC089X-DIM.
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USING THE SLOW COOK FUNCTION

The SLOW COOK function does not use pressure in the cooking process, but some pressure can build inside the unit during
cooking. When using this function, ensure the Steam Release Valve is in the “Release” position. This function will cook
similarly to standard slow cookers, using lower temperatures and longer cooking times to achieve tender, flavorful meals.

Place the Multi-Cooker on a flat, level surface.

Place Cooking Pot inside Heating Base. Plug the Multi-Cooker into a wall outlet. The Multi-Cooker will beep, and the
Display Screen will illuminate with four dashes (- - - -).

1. Place your food and liquid inside the removable Cooking Pot.
2. Place the Lid onto the Multi-Cooker and align W with T lock, rotate counterclockwise to the LOCKED a position.
3. Using the finger tab, rotate the Steam Release Valve to the “Release” position.

Note: Although this setting will not use pressure in the cooking process, some pressure can build inside the unit during
cooking. This is why it's important to keep the Steam Release Valve in the “Release” position.

4. Press the SLOW COOK button and adjust the time and temperature as needed.
Note: See the Cooking Guide on page 68 to find the possible time and temperature adjustments.

5. Press START/STOP. The time will begin to count down.

6.  After the set cooking time has elapsed, the Multi-Cooker will beep and will automatically switch to the KEEP WARM
setting. The Display Screen will therefore change from the cook time to a new timer that will count up to 4:00 (4 hours)
or until you press the START/STOP button. After 4 hours in the KEEP WARM setting, the Multi-Cooker will turn off.

TIP: The SLOW COOK settings are in the Cooking Guide on page 68.

CAUTION: During slow cooking, steam may build up in the Multi-Cooker, so when lifting the Lid use a kitchen glove or mitt
to protect your hand.

STEAMING

The STEAM function is perfect for gently steaming fish and vegetables. It is pre-programmed to use the HIGH pressure
cooking setting. When steaming use the steaming rack or basket.

Capacity: When the Multi-Cooker is used with the STEAM function, the maximum capacity of liquid should be just under the
steamer basket or rack wires, so that the liquid is not touching the food.

Note: The unit cannot pressure cook without liquid. Ensure a minimum of 250ml of liquid is used inside the removable
Cooking Pot.

USING THE STEAM FUNCTION

Place the Multi-Cooker on a flat, level surface.

Place Cooking Pot inside Heating Base. Plug the Multi-Cooker into a wall outlet. The Multi-Cooker will beep, and the
Display Screen will illuminate with four dashes (- - - -).

1. Add a minimum of 250ml of water to the bottom of the removable Cooking Pot and insert the steamer basket or
cooking rack. Ensure water is just under the steamer basket or wires of the rack so that food is not touching water.

Note: The steamer basket should be placed directly on to the base of the Cooking Pot, not on top of the cooking rack.

2. Place your food in the steamer basket or on the cooking rack.
Note: When using the steamer basket do not fill beyond three quarters full. Make sure the basket handle is lowered
inside the basket before placing the lid on.

Place the Lid on and lock by rotating counterclockwise to the LOCKED " position.
Using the finger tab, flick the Steam Release Valve to the “Seal” position.

Press the STEAM button and adjust the time and pressure as needed.
Note: See the Cooking Guide on page 68 to find the possible time and pressure adjustments.

6. Once you have made the desired adjustments, if any, press START/STOP.

7. The Multi-Cooker needs to gain pressure before pressure cooking can begin. When the Multi-Cooker is gaining
pressure, “HEAt” will appear on the Display Screen and the time will not count down. When pressure has been
reached, “HEAt" will disappear on the Display Screen, and the time will begin to count down.
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8.  After the set cooking time has elapsed, the Multi-Cooker will beep and will automatically switch to the KEEP WARM
setting. The Display Screen will therefore change from the cook time to a new timer that will count up to 4:00 (4 hours) or
until you press the START/STOP button. After 4 hours in the KEEP WARM setting, the Multi-Cooker will turn off.

TIP: See the Steaming Chart on page 69.

CAUTION: During cooking, steam will build up in the Multi-Cooker, so when lifting the Lid use a kitchen glove or mitt to
protect your hand. The steamer basket will also become hot during cooking, so please use a kitchen glove or mitt to protect
your hand when lifting the basket out of the cooking pot.

USING THE BROWN/SAUTE FUNCTION

This setting does not cook under pressure. It works similarly to standard cooking, requiring dry heat, and therefore does not
need the Lid. Do not use the Lid with this function.

Place the Multi-Cooker on a flat, level surface.

Place Cooking Pot inside Heating Base. Plug the Multi-Cooker into a wall outlet. The Multi-Cooker will beep, and the
Display Screen will illuminate with four dashes (- - - -).

1. Select the BROWN/SAUTE function and adjust the time and temperature if necessary, using the + and - buttons.
2. Press START/STOP.

3. When the Multi-Cooker is pre-heating, “HEAt” will appear on the Display Screen. When the temperature has been
reached, the timer will start counting down. Using plastic tongs, carefully add your food to the hot pot.

BROWN/SAUTE can be used for each of the following:

A.  Brown (sear) meats for casseroles and soups. Browning meat prior to pressure cooking and slow cooking not only
gives your food great color, but it also seals in the juices and flavors and keeps the meat tender.

B.  Sauté onions or mirepoix (mixture of chopped onion, carrot, and celery), among many other foods, often used in
pressure cooker and slow cooker recipes. Sautéing onions allows caramelization which contributes to flavor and color
in the end dish.

Capacity: When the Multi-Cooker is used to brown or sauté it may be best to cook in batches to ensure the food is evenly
cooked.

RICE COOKING

When cooking rice, use the RICE/RISOTTO function. This is suitable for all types of rice, including white and/or brown rice.
The RICE/RISOTTO function cooks under pressure for faster cooking.

Capacity: Since rice expands during cooking, do not fill Cooking Pot above the 1/2 mark when using the RICE/RISOTTO
function.

USING THE RICE/RISOTTO FUNCTION

Place the Multi-Cooker on a flat, level surface.

Place Cooking Pot inside Heating Base. Plug the Multi-Cooker into a wall outlet. The Multi-Cooker will beep, and the
Display Screen will illuminate with four dashes (- - - -).

1. Measure the desired quantity of rice.
Note: 1 cup uncooked white rice = 2 cups of cooked white rice (approximately). 1 cup uncooked brown rice = 2 cups
cooked brown rice (approximately).

2. Place the measured rice in a strainer and wash rice thoroughly under cold water. Wash until the water runs clear.
This removes excess starch which helps to achieve fluffier rice, and prevents rice grains sticking to the Cooking Pot.
Rinsing the rice reduces the build-up of starchy water and bubbles that sometimes form around the Valve Cover and
Lid, which can cause spitting from the Steam Release Valve.

3. Ensure the Cooking Pot is clean and dry before placing it inside the Heating Base.

Place the washed rice in the Cooking Pot. Add the quantity of water needed for your recipe (Standard ratio -- 1 cup of
uncooked rice : 1.5 cups of water). Ensure that a minimum of 250ml of liquid is placed inside the removable Cooking Pot.

Place the Lid on and lock by rotating counterclockwise to the LOCKED " position.
6.  Using the finger tab, flick the Steam Release Valve to the “Seal” position.
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7. Press the RICE/RISOTTO button and adjust the time and pressure as needed.
Note: See the Cooking Guide on page 68 to find the possible time and pressure adjustments.

8. Once you have made the desired adjustments, if any, press START/STOP.

9. The Multi-Cooker needs to gain pressure before pressure cooking can begin. When the Multi-Cooker is gaining
pressure, “HEAt” will appear on the Display Screen and the time will not count down. When pressure has been
reached, “HEAt” will disappear on the Display Screen, and the time will begin to count down.

10.  After the set cooking time has elapsed, the Multi-Cooker will beep and will automatically switch to the KEEP WARM
setting. The Display Screen will therefore change from the cook time to a new timer that will count up to 4:00 (4 hours)
or until you press the START/STOP button. After 4 hours in the KEEP WARM setting, the Multi-Cooker will turn off.

TIPS:

1. Do not keep rice in the pot for extended periods of time on the KEEP WARM setting, as the rice will become dry and
the quality will deteriorate. Use the supplied plastic spoon to stir and serve the rice. Do not use metal utensils, as
these will scratch the non-stick coating.

2. Asrice grains can be delicate, at the end of cooking wait until the pressure releases naturally. Do not use the Quick
Pressure Release Method (see page 11 for instructions on the Natural Pressure Release Method).

3. Standard ratio for cooking rice -- 1 cup of uncooked rice : 1.5 cups of water

CAUTION: During cooking, steam will build up in the Multi-Cooker, so when lifting the Lid use a kitchen glove or mitt to
protect your hand.

TO CHANGE A SETTING

It's easy to switch functions during cooking.

Press the START/STOP button and then select the new desired cooking function. A new timer will flash on the Display
Screen, and the selected function will also flash. Select the desired time, pressure, and/or temperature. Press the START/
STOP button and the new function will begin preheating.

To Change the Cooking Time:

You can change the cooking time before cooking begins by pressing the + and - buttons before pressing START/STOP.
Press and release to change slowly. Press and hold to change time quickly. If you pass the desired temperature or time,
press the opposite button.

To Change the Pressure:
You can change the pressure on certain pre-set functions before cooking begins by pressing the PRESSURE ADJUST
button before pressing START/STOP.

To Change the Temperature:
You can change the temperature on certain functions before cooking begins by pressing the TEMP ADJUST button before
pressing START/STOP.

CARE AND CLEANING

Cleaning should only be carried out when the the Crockpot® Express Pressure Multi-Cooker is cool and unplugged. Allow
the Multi-Cooker to completely cool before cleaning. Do not use the removable Cooking Pot on the stovetop, inside a
microwave oven or inside an oven. Use the pot only inside the Crockpot® Express Pressure Multi-Cooker Heating Base.
Wash the Sealing Gasket and Lid by hand in warm, soapy water. Dry all parts thoroughly.

Cooking Pot:
When removing the Cooking Pot from the Heating Base, always use two hands and lift directly upward. Failure to do so
may result in scratching the outside of the Cooking Pot (see figure 3).

If food sticks or burns to the surface of the Cooking Pot, then fill it with hot soapy water and let it soak before cleaning. Use
a rubber or nylon spatula to remove stubborn residue. If scouring is necessary, use a non-abrasive cleaner and a nylon
scouring pad or brush.

Although the Cooking Pot is dishwasher safe, we recommend hand-washing to preserve the non-stick coating.

If white spots form on surface of Cooking Pot, then soak it in a solution of vinegar or lemon juice and warm water for 30
minutes. Rinse and dry.
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Figure 3

Note: Never use metal utensils or cleaning devices on the Cooking Pot, as this may result in scratching and damaging the
non-stick coating.

Exterior

Wipe the exterior of the Heating Base with a damp cloth and polish dry. DO NOT use harsh abrasives, scourers or
chemicals, as these will damage the surfaces. To prevent damage to the Multi-Cooker do not use alkaline cleaning agents
when cleaning. Only use a soft cloth and mild detergent. Never immerse the heating base, or power cord and plug in water
or any other liquid.

Condensation Collector
Empty any collected water from the Condensation Collector after each use. Wash in warm, soapy water.

Lid and Sealing Gasket

Always examine the gasket before each use. The silicon Sealing Gasket on the inside of your Multi-Cooker Lid may
deteriorate over time. Remove Sealing Gasket for cleaning as needed. Hand clean using warm, soapy water, dry
thoroughly, and replace Sealing Gasket in Lid before use. Leave the Lid upturned for storage, as this will also extend the
life of the gasket. Sealing Gasket may need to be replaced every 1 — 2 years depending on regular use. Contact Crockpot®
customer service to order replacement parts.

Steam Release Valve

Ensure the Steam Release Valve is clear from debris before you begin using the Multi-Cooker. Remove the valve and gently
clean. Ensure it is completely dry before replacing.

Steam Release Valve Cover

The Steam Release Valve Cover is on the underside of the Lid. Ensure it is clear from debris before you begin using the
Multi-Cooker. To clean, carefully pull the cover off and clean using warm, soapy water. Press the cover back into its place
after cleaning is complete.

UNDERSIDE OF LID

Bobber Valve
Gently press the valve up and down 2-3 times and ensure it is clear from debris before you begin using the Multi-Cooker.

Bobber Valve

Steam Release Valve Cover

Figure 4
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Lid Lock Pin

Gently press the pin and ensure it is clear from debris before you begin using the Multi-Cooker.

Steamer Basket and Tongs

The Steamer Basket and Tongs are dishwasher safe. Although please note, as with any sieve type utensil, food debris may
become trapped in the mesh basket and require additional cleaning.

Note:

1. Condensation may collect inside the Heating Base under the removable Cooking Pot. This is normal. Allow to cool,
and then dry using kitchen cloth.

2. Always make sure that each component (pot, valves, gasket, etc.) is completely dry before you put back into the Multi-

Cooker.
TROUBLESHOOTING
Subject Question Solution

Power My Multi-Cooker will not Make sure outlet is functioning properly

turn on Check that the Multi-Cooker is plugged in

Call Customer Service at 0800 052 3615

Doneness of | My food was undercooked | Make sure you selected the proper cooking setting
food

Make sure the Lid is properly placed and locked, and that Steam Release
Valve in “Seal” (closed) position.

Check the recipe to see that the proper pressure, temperature, and time
selection were made

Be sure the power was not interrupted

Make sure the Cooking Pot has enough liquid to create desired steam and
build pressure. Minimum of 250ml of liquid should be used when pressure
cooking. Never fill over the “MAX” line.

My food was overcooked

Make sure the Cooking Pot was at least %2 full

Check that the proper pressure, temperature, and time were selected

Programming

Can | set a time for the
Brown/Sauté program?

Because sautéing is a function that generally requires your full attention this
may not be necessary. However, if desired a time can be selected.

Can | change the

cooking function, time or
temperature once the food
is cooking?

Yes, to change the cooking function, press START/STOP and select a new
cooking function. Change the time and temperature as required for the food.
Press START/STOP again. The time and temperature can be changed at
any time.

the Multi-Cooker

Cooking Can the Cooking Potand | The Cooking Pot and Lid are not oven safe. Neither can be used on the
Lid be used on top of the | stove or in the oven.
stove or in the oven?
| stopped the cooking If a cooking cycle is stopped and a new one is started, the Multi-Cooker
process and changed may display “HEAt” until the new pressure is achieved.
pressure settings, and
now the Multi-Cooker is
preheating again.
Steam Steam is leaking out of + Itis normal for a small amount of steam to come out of the Bobber Valve

before the Multi-Cooker is pressurized.
+ If steam is coming out from the perimeter of the Lid, the Lid has not been
closed and locked completely.
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Lid | am having trouble
removing the Lid.

There is a safety feature to keep Lid from being removed while the Multi-
Cooker is under pressure. Please make sure to de-pressurize the unit by
rotating the Steam Release Valve into the “Release” (open) position. Refer
to Releasing Pressure section for further instructions.

ERROR CODES

Error

Solution

“CLOSE LID” blinking
light

Ensure that the Lid is closed completely and in the LOCKED g position, aligning W with g

Display “E1”

The Multi-Cooker will stop the cooking cycle. Unplug Multi-Cooker and contact service center.

Display “E2”

The Multi-Cooker will stop the cooking cycle. Unplug Multi-Cooker and contact service center.

Display “E3”

The Multi-Cooker will stop the cooking cycle. Unplug Multi-Cooker, and allow to cool down
completely. Once Multi-Cooker has cooled down, check all parts of the Lid (See page 16). Turn
Lid to LOCKED g position. Ensure Steam Release Valve is in “Seal” (closed) position. If this
error code occurs again, unplug Multi-Cooker and contact service center.

Display “E4”

The Multi-Cooker will stop the cooking cycle. Unplug Multi-Cooker, and allow to cool down
completely. Once Multi-Cooker has cooled down, check Cooking Pot to ensure there is enough
liquid inside. Add more liquid if necessary (Minimum 250ml). Ensure no steam is coming out of
Cooking Pot before placing Lid back on Multi-Cooker. Turn Lid to LOCKED g position. Ensure
Steam Release Valve is in “Seal” (closed) position. Select a pressure cooking function, and
then press START/STOP.

Display “E5”

The Multi-Cooker will stop the cooking cycle. Unplug Multi-Cooker and allow to cool. Once it is
cooled down, remove the Lid and check the Cooking Pot. Do not use the Lid when using the
BROWN/SAUTE function.

When using the SLOW COOK function, make sure that the Steam Release Valve is in the
“Release” (open) position before starting the cooking cycle.

Display “E6”

The Multi-Cooker will stop the cooking cycle. Unplug Multi-Cooker and allow to cool. Once it
is cooled down, remove the Lid and check the Cooking Pot. Add liquid as necessary. Ensure
a minimum of 250ml of liquid is used inside the removable Cooking Pot. If using a pressure
cooking function, ensure that the Steam Release Valve is in the “Seal” (closed) position.

HINTS AND TIPS

Hints and Tips to get the best use of your Crockpot® Express Pressure Multi-Cooker: Go to the Crockpot® website at
www.crockpot.co.uk for additional recipes, hints, tips and much more.

With your Crockpot® Express you can create a large variety of delicious meals, snacks and desserts. Various foods take
different times to cook perfectly, so sometimes it may take some trial and error to get the cooking times right for you.

Please refer to your Crockpot® Express owner’s manual when using your Multi-Cooker.

Never fill the Cooking Pot past the MAX line.

Do not leave Multi-Cooker plugged in when not in use.

Make sure Multi-Cooker is kept away from cabinets and walls when in use.

The Cooking Pot is designed to be used only in this Multi-Cooker. Do not use on stovetop, in microwave, or in oven.
The provided Steaming Rack is designed to be used in this Multi-Cooker. It should not damage the surface of the

1.

The Steamer Basket should not be filled over 3/4s full.
When the Tongs are in a closed position, pull the silicone ring at the top outwards to secure them in this position for

When removing the Lid, use a pot holder to grasp the Lid Handle and lift away from your body to allow steam to escape.

2.
3.
4.
5.
6.
Cooking Pot.
7.
8
easy storage.
9.
10.

Always place a trivet or pot holder under the Cooking Pot if it is removed from the Heating Base.
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HINTS AND TIPS FOR SLOW COOKING

If you are slow cooking, you can use the BROWN/SAUTE function first, which allows you to sear meats and
vegetables at the beginning but also allows you to thicken sauces and make gravies at the end. Browning meat prior
to slow cooking not only gives your food great color, but it also seals in the juices and flavors and keeps the meat
tender.

. To thicken a casserole at the end of cooking, use the BROWN/SAUTE function and stir a small amount of corn flour
with water. Allow to simmer, stirring until thickened.

When using the SLOW COOK function, make sure the Steam Release Valve is in the “Release” (open) position.

. When using the SLOW COOK function, the Multi-Cooker does not recover lost heat quickly, so only lift the Lid if
necessary or if instructed to do so in the recipe. It's a good idea to monitor your slow cooking results throughout the
cooking cycle by quickly removing the Lid and checking, then quickly replacing the Lid. Different cuts and thickness of
meats and vegetables can vary cooking times.

. It is not uncommon for meat to cook faster than root vegetables. It is for this reason that we recommend chopping
all vegetables to a similar small size. Meat can be cut into larger chunks because if it is cut too small, it will break up
once cooked and tenderized.

Slow Cooking reduces evaporation, resulting in the flavors and juices being maintained. Keep this in mind when
creating your own recipes, as you may not require as much liquid as you would when using other cooking methods.

Temperature | Temperature Suggestions Recipes Ideas

High Use this setting for recipes that require shorter cooking | Ideal for sauces, chili, potato dishes, cheese
times, generally 4-6 hours. dishes, chicken wings and meatballs in sauce

Low Use this setting for recipes that require longer cook Ideal for less tender cuts of meat, braised
times. This setting is used for recipes that usually meats, dried beans, soups and stews
require cooking for more than 8 hours. Perfect for less

tender cuts of meats.

AFTER SALES SERVICE & REPLACEMENT PARTS

In the case the appliance does not operate but is under warranty, return the product to the place it was purchased for a
replacement. Please be aware that a valid form of proof of purchase will be required. For additional support, please contact
our Consumer Service Department at: United Kingdom: 0800 028 7154 | Spain: 0900 81 65 10 | France: 0805 542 055.
For all other countries, please call +44 800 028 7154. International rates may apply. Alternatively, e-mail: crockpotEurope@
newellco.com.

WASTE DISPOSAL

Waste electrical products should not be disposed of with household waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us at
crockpotEurope@newellco.com for further recycling and WEEE information.

DEUTSCH
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGER SICHERHEITSHINWEIS:

Schiitzen Sie Ihre Hande beim Ablassen von Dampf durch einen
Ofenhandschuh und 6ffnen Sie das Ventil langsam mithilfe eines
Kichenutensils. Achten Sie auf den austretenden Dampf.

Tauchen Sie den Heiztopf, das Netzkabel oder den Stecker NIE in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

Beschadigte Stromkabel miissen durch den Hersteller, den Kundendienst oder

andere qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren auszuschlieRen.

1. Lesen Sie vor Verwendung des Produkts alle Anweisungen.

2. Das Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Achten Sie
darauf, dass sich das Gerat und das dazugehorige Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern befinden. Kinder diirfen das Gerat nicht als
Spielzeug verwenden. Gerate konnen von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn sie entsprechend in die
sichere Anwendung eingewiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

3. Verwenden Sie das Gerat NICHT nach einer Fehlfunktion des Gerits,
wenn Kabel oder Stecker beschadigt sind oder wenn das Gerat
beschadigt wurde. Versuchen Sie nicht, ein beschadigtes Stromkabel zu
ersetzen oder zu reparieren. Schicken Sie das Gerat zur Uberpriifung,
Reparatur oder Einstellung zuriick an den Hersteller (siehe Garantie).
Ist das Netzkabel beschadigt, muss es durch ein Spezialkabel oder eine
Spezialbaugruppe des Herstellers oder Kundendienstes ausgetauscht
werden.

4. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien oder fiir gewerbliche Zwecke.

5. Verwenden Sie das Gerat nicht fiir andere Zwecke als die hier
vorgesehenen. Falscher Gebrauch kann zu Verletzungen fiihren. Dieses
Gerat ist nicht fur das Frittieren von Lebensmitteln bestimmt.

6. Bei Verwendung der Dampfgarfunktionen steht dieses Gerat unter
Druck. Eine unsachgemaRe Verwendung kann zu Verbrihungen fiihren.
Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten, dass das Gerat richtig
verschlossen ist. Siehe hierzu die Betriebsanleitung.

7. Dieses Gerats erzeugt wahrend des Betriebs Hitze. Beriihren Sie heile
Oberflachen nicht. Beriihren Sie nur die Haltegriffe.
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10.

1.

12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.

22,

Fillen Sie den Topf nur zu zwei Drittel, bis zur MAX-Linie. Wenn Sie
Lebensmittel zubereiten, die sich wahrend des Garvorgangs ausdehnen,
wie z. B. Reis oder getrocknetes Gemiise, fiillen Sie den Topf wie
empfohlen nur zur Halfte. Wird der Topf liberflllt, kann dies dazu fiihren,
dass das Dampfventil verstopft und sich zu viel Druck aufbaut. Befolgen
Sie die Anweisungen in dieser Anleitung und in den Rezepten.

Prifen Sie die Dampfventile vor der Verwendung auf Verstopfungen.
Reinigen Sie diese gegebenenfalls.

Stellen Sie den Multi-Kocher so auf, dass das Dampfventil vom Korper
weg weist.

Fiihren Sie nie einen Teil lhres Korpers, einschlieBlich Gesicht, Hande
und Arme, tiber das Dampfventil. Dampf kann ernste Verbrithungen zur
Folge haben.

Verwenden Sie den Multi-Kocher nur, wenn sich Lebensmittel oder
Flissigkeiten im Topf befinden.

Zur Vermeidung von Verletzungen durch Uberdruck ersetzen Sie den
Dichtungsring des Deckels nur wie vom Hersteller empfohlen. Siehe
Anleitung zur Pflege und Reinigung.

Fassen Sie den Multi-Kocher zum Tragen nicht am Deckel.

Verschieben oder bedecken Sie den Multi-Kocher wahrend der
Verwendung nicht.

Bei Verwendung der Dampfgarfunktion 6ffnen Sie den Dampfkocher erst,
wenn der Kocher abgekiihlt ist und der Innendruck abgelassen wurde. Wenn
sich der Deckel nur schwer 6ffnen lasst, ist dies ein Hinweis, dass der Kocher
noch unter Druck steht. Offnen Sie den Deckel nicht mit Gewalt. Der Druck im
Topf kann gefahrlich sein. Siehe Anleitung zum Druckablassen.

Heben Sie den Deckel nach dem Kochen vorsichtig ab. Neigen Sie

den Deckel dabei von sich weg, da Dampf sehr heiB ist und schwere
Verbriihungen verursachen kann. Beugen Sie sich nie mit dem Gesicht
uber den Multi-Kocher.

Benutzen Sie diesen Dampfkochtopf nicht, um mit Ol unter Druck zu frittieren.
Zum Schutz vor Stromschlagen tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder
das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Verwenden Sie den Kochtopf nicht zur Lagerung von Lebensmitteln und
stellen Sie ihn nicht in den Tiefkiihlschrank.

Reinigen Sie den Multi-Kocher nicht mit alkalischen Reinigungsmitteln.
Verwenden Sie ein weiches Tuch und ein mildes Reinigungsmittel.
SchlieRen Sie das Stromkabel zuerst an den Multi-Kocher an und dann
an die Netzsteckdose.
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23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Trennen Sie das Gerat immer vom Netz, wenn es nicht verwendet wird,
bevor Sie Teile abnehmen oder befestigen oder bevor Sie es reinigen.
Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie Teile abnehmen oder befestigen
oder bevor Sie es reinigen. Bevor Sie das Gerat vom Netz trennen,
vergewissern Sie sich, dass es ausgeschaltet ist und trennen dann das
Stromkabel vom Netz. Ziehen Sie den Stecker dabei nicht am Stromkabel.
Lassen Sie das Stromkabel nicht iiber den Rand des Tisches oder der
Anrichte hangen oder in Kontakt mit heiBen Oberflichen kommen.

Seien Sie extrem vorsichtig, wenn Sie ein Gerat, das heiBe Flussigkeit
enthalt, verschieben.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller des Gerats
empfohlen wird, kann zu Verletzungen fiihren.

Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von oder auf nasse Oberflachen
oder von Hitzequellen wie Gas- oder Elektrobrennern oder in einen
heifen Ofen.

VORSICHT: Garen Sie Lebensmittel nicht direkt im Heiztopf, um
Stromschlage und eine Beschadigung des Kochers zu vermeiden.
Verwenden Sie hierzu nur den entnehmbaren Kochtopf.

WARNUNG Austretende Lebensmittel konnen schwere Verbrennungen
verursachen. Halten Sie das Gerat und das Stromkabel auRerhalb der
Reichweite von Kindern. Fiihren Sie das Kabel nie tiber den Rand der
Anrichte, benutzen Sie nie eine Steckdose unter der Anrichte und
benutzen Sie das Gerat nie mit einem Verlangerungskabel.

SchlieRen Sie den Multi-Kocher nur an das Netz an und schalten Sie ihn
nur ein, wenn der Kochtopf im Heiztopf sitzt.

Nur fiir den Haushaltsgebrauch bestimmt. Betreiben Sie den Multi-Kocher
freistehend, mit einem Abstand von 152 mm an allen Seiten. Stellen Sie
den Multi-Kocher immer auf eine trockene, stabile und ebene Unterlage.

VERWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG GUT NUR FUR
DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
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BESTANDTEILE DES CROCKPOT®
EXPRESS-MULTI-KOCHERS

@O Stromkabel @ Heiztopf
O Kiichenzange @ Bedienfeld
@ Deckelverriegelungsstift @ Schwimmerventil
© Deckelgriff © Dampfventil
@ Deckel O Kondensat-sammler
@ Kochtopf @ Steckdose
BEDIENFELD DECKELUNTERSEITE
@ Anzeige @® Dichtungsfixierung
@ Zeitauswahltasten @ Dampfventil-abdeckung
@© Dichtungsring
@ Schwimmerventil
O Plastikloffel
© Gareinsatz
@ Déampfkorb
VERWENDUNG DES CROCKPOT® EXPRESS
MULTI-KOCHERS

ERSTE SCHRITTE:
Entfernen Sie alle Papp- und Papierteile der Verpackung (auch die Verpackung zwischen Kochtopf und Heiztopf). Lesen Sie
die Anleitung durch und verwahren Sie sie gut. Lesen Sie auch die Kundendienst- und Garantieinformationen durch.

ZUSAMMENSETZEN:
. Stellen Sie den Kochtopf in den Heiztopf

+  Setzen Sie den Deckel auf den Multi-Kocher und richten Sie die Markierung W an_der Markierung ' aus. Um den
Topf zu verriegeln, drehen Sie den Deckel gegen den Uhrzeigersinn, bis W (iber i steht. Um den Topf wieder zu

Verriegelter Deckel Unverriegelter Deckel Geoffneter Deckel

Abbildung 1

entriegeln, drehen Sie den Deckel mit dem Uhrzeigersinn, bis VW {iber i‘ steht.

ERSTE SCHRITTE

(HINWEIS: Der Multi-Kocher lasst beim Driicken der Tasten einen Piepston ertonen.)

1. %ben Sie die gewiinschten Zutaten in den Kochtopf. Setzen Sie den Deckel auf den Kochtopf und richten Sie W an
aus. Um den Topf zu verriegeln, drehen Sie den Deckel gegen den Uhrzeigersinn, bis W iiber M steht.

22

SchlieBen Sie das im Lieferumfang enthaltene Stromkabel an die Steckdose im Multi-Kocher an.

SchlieRen Sie das andere Ende des Stromkabels an eine Netzsteckdose an.

Wahlen Sie die gewtinschte Kochfunktion.

Die Taste START/STOP und die Zeitangabe auf der Anzeige beginnen zu blinken.

Wahlen Sie mithilfe der Tasten + und - die gewlinschte Garzeit. Wahlen Sie ggf. mithilfe der Taste TEMP ADJUST die

gewtinschte Temperatur. Wahlen Sie mithilfe der Taste PRESSURE ADJUST den gewiinschten Druck. (Empfehlungen
zu Garzeiten und -temperaturen finden Sie in der Gartabelle auf Seite 69.)

7. Driicken Sie die Taste START/STOP. Wenn Sie Dampfgarfunktionen verwenden, erscheint wahrend der Vorheizzeit
auf der Anzeige die Angabe ,HEAt". Wenn der Multi-Kocher vorgeheizt ist, erscheint die ausgewahlte Garzeit auf der
Anzeige.

Hinweis: Bei Dampfgarfunktionen benétigt das Gerat ungefahr 13 - 14 Minuten zum vorheizen. Ist der Topf sehr voll
oder ist der Inhalt sehr kalt, ist die Vorheizzeit u.U. etwas langer.

8.  Bei diesem Multi-Kocher kénnen Sie den Beginn der Garzeit spater ansetzen, so dass Ihre Mahlzeit dann fertig ist,
wenn Sie essen wollen. Hinweise zum Einstellen der Funktion DELAY TIMER finden Sie auf Seite 23.

9. Wenn die eingestellte Garzeit verstrichen ist, ertont ein Piepston und der Multi-Kocher schaltet automatisch in die
Einstellung KEEP WARM. Die Anzeige wechselt von der Anzeige der Garzeit zu einem weiteren Timer, der bis 4:00
zahlt (4 Stunden) oder stoppt, wenn Sie die Taste START/STOP driicken. Nach 4 Stunden Warmhaltezeit schaltet der
Multi-Kocher aus.

10.  Sie kénnen den Kochvorgang jederzeit unterbrechen, indem Sie die Taste START/STOP driicken.

11. Wenn Sie mit der Essenszubereitung fertig sind, trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und warten Sie, bis er
vollstandig abgekiihlt ist, bevor sie ihn reinigen.
VORSICHT: Sowohl Kochtopf als auch Heiztopf werden wahrend des Gebrauchs sehr heil. Berihren Sie heile

Oberfléachen nicht. Benutzen Sie immer Topflappen oder -handschuhe, wenn Sie den Multi-Kocher anfassen. Neigen Sie
den Deckel beim Offnen immer von sich weg, um nicht direkt mit dem entweichenden Dampf in Berlihrung zu kommen.

o kN

VERWENDUNG DER STARTZEITVORWAHL

Bei diesem Multi-Kocher kénnen Sie den Beginn der Garzeit spater ansetzen, so dass lhre Mahlzeit dann fertig ist, wenn

Sie essen wollen.

Hinweis: Die Funktion DELAY TIMER steht nicht bei den Einstellungen BROWN/SAUTE, KEEP WARM oder YOGURT zur

Verfligung.

Hinweis: Verwenden Sie die Funktion DELAY TIMER nicht, wenn das Rezept leichtverderbliche Lebensmitteln wie Fleisch,

Fisch, Eier oder Milchprodukte vorsieht, da diese schlecht werden kénnen.

1. Drlicken Sie nach der Einstellung der Garzeit die Taste DELAY TIMER. Die Tasten DELAY TIMER und START/STOP
beginnen zu blinken und auf der Anzeige erscheint die Angabe ,0:30%, um anzuzeigen, dass flir den Multi-Kocher eine
Startzeitverzdgerung eingestellt wird.

2. Dricken Sie die Tasten + und -, bis Sie die Anzahl Stunden und Minuten erreicht haben, nach denen der Garvorgang
beginnen soll (also die Zeitspanne, um die der Garvorgang verzégert werden soll).

3. Dricken Sie die Taste START/STOP, um die Startzeitverzogerung zu starten. Der Timer und die Taste DELAY TIMER
hdren auf, zu blinken, die Taste START/STOP blinkt jedoch weiterhin. So erkennen Sie, dass die Einstellung DELAY
TIMER lauft. Die Zeitangabe auf der Anzeige lauft riickwérts, bis die Angabe 0:00 erreicht ist. Ist die Zeitangabe
0:00 erreicht, erlischt die DELAY TIMER-Leuchte und die START/STOP-Leuchte hort auf, zu blinken, um das Ende
der Startzeitverzogerung anzuzeigen. Bis der Multi-Kocher den erforderlichen Druck erreicht hat, erscheint auf der
Anzeige das Wort ,HEAt". Wenn der gewéhlte Druck erreicht hat, beginnt der Zahler, riickwarts zu z&hlen.

VERWENDUNG DER DAMPFGARFUNKTIONEN

Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine stabile, ebene Unterlage. Setzen Sie den Kochtopf in den Heiztopf. SchlieRen Sie
den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston aus und auf der Anzeige erscheinen vier
Striche (- - - -).

1. Geben Sie die Lebensmittel und Fliissigkeiten in den entnehmbaren Kochtopf.

2. Setzen Sie den Deckel auf den Multi-Kocher und richten Sie die Markierung V' anﬁer Markierung ' aus. Um den
Deckel zu verriegeln, drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur Position i .
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Drehen das Dampfventil mithilfe des Stifts in die Position ,Verriegelt*.
Wahlen Sie die gew(inschte Garfunktion.
Passen Sie ggf. die Garzeit und den Druck an.
Hinweis: Empfehlungen zu Garzeiten und -temperaturen finden Sie in der Gartabelle auf Seite 68.
6.  Wenn Sie alle gewiinschten Anpassungen vorgenommen haben, driicken Sie die Taste START/STOP.

7. Der Multi-Kocher muss Druck aufbauen, bevor der Dampfgarvorgang beginnen kann. Wahrend des Druckaufbaus
erscheint auf der Anzeige die Angabe ,HEALt". Die Garzeiteinstellung lauft noch nicht. Wie lange der Multi-Kocher fiir
den Druckaufbau bendtigt, hangt von der Feuchtigkeit und der Wassertemperatur ab. Im Allgemeinen werden 13 bis
15 Minuten bendtigt. Wurde der erforderliche Druck erreicht, verschwindet die Angabe ,HEAt* und die eingestellte
Garzeit beginnt zu laufen.

8. Istdie eingestellte Garzeit verstrichen, ertont ein Piepston und der Multi-Kocher schaltet automatisch in die
Einstellung KEEP WARM. Die Anzeige wechselt von der Anzeige der Garzeit zu einem weiteren Timer, der bis 4:00
zahlt (4 Stunden) oder stoppt, wenn sie die Taste START/STOP driicken. Nach 4 Stunden in der Einstellung KEEP
WARM wechselt der Multi-Kocher in den Standby-Modus. Auf der Anzeige erscheinen vier Striche (- - - -).

Hinweis: Ohne Flissigkeit kann der Multi-Kocher nicht mit Dampf garen. Stellen Sie sicher, dass sich mindestens 240 ml
Fliissigkeit im entnehmbaren Kochtopf befinden.

VORSICHT: Wiahrend des Garvorgangs bildet sich Dampf im Multi-Kocher. Verwenden Sie daher beim Offnen des Deckels
Topflappen oder -handschuhe, um lhre Hande zu schiitzen.

DAMPF ABLASSEN NACH BEENDIGUNG DES
GARVORGANGS

A.  Dampf langsam eigensténdig entweichen lassen: Lassen Sie den Multi-Kocher nach Beendigung des Garvorgangs
den Druck einfach tiber das Schwimmerventil ablassen. Der Topf kiihlt langsam selbst ab. Warten Sie nach
Beendigung des Garvorgangs mindestens 10 Minuten und driicken Sie den Stift am Dampfventil mit einem Hilfsmittel
in die Position ,Entriegelt” (siche Abbildung 2). Fiihren Sie Ihre Hand oder andere Kérperteile nicht iiber die Offnung
oben auf dem Dampfventil, um Verbrihungen durch heiRen Dampf zu vermeiden. Der Druck ist abgebaut, wenn kein
Dampf mehr aus dem Ventil entweicht und sich der Deckel ohne Anstrengung 6ffnen lasst. Erst dann kénnen Sie den
Deckel sicher abnehmen und das Essen servieren.

B.  Gehen Sie beim Verfahren zum schnellen Ablassen von Dampf vorsichtig vor: Driicken Sie den Stift am
Dampfventil langsam mit einem Hilfsmittel in die Position ,Entriegelt* (siehe Abbildung 2). Der Dampf entweicht
schnell durch das Dampfventil. Fiihren Sie Ihre Hand oder andere Korperteile nicht tiber die Offnung oben auf
dem Dampfventil, um Verbriihungen durch den heiflen Dampf zu vermeiden. Verwenden Sie dieses Verfahren nur
mit Vorsicht, wenn Sie fliissige Gerichte wie Eintdpfe, Suppen, Briihen, Bohnen oder Hiilsenfriichte zubereiten.

Dampfventil . ' Ventil ABNEHMEN
OFFENES Ventil (,Entriegelt*
GESCHLOSSENES Ventil (,Verriegelt”) ent {,Entriegelt)

4P
Abbildung 2

Verwenden Sie dieses Verfahren NICHT, wenn Sie Reis zubereiten, da Reis sehr empfindlich ist. Der Druck ist
abgebaut, wenn kein Dampf mehr aus dem Ventil entweicht und sich der Deckel ohne Anstrengung 6ffnen Iasst. Erst
dann kénnen Sie den Deckel sicher abnehmen und das Essen servieren.

VORSICHT:
1. Offnen Sie den Deckel nicht mit Gewalt. Lasst sich der Deckel nicht problemlos éffnen, steht der Multi-Kocher noch
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unter Druck.

2. Wahrend des Garvorgangs bildet sich Dampf im Multi-Kocher. Verwenden Sie daher beim Offnen des Deckels
Topflappen oder -handschuhe, um lhre Hande zu schiitzen.

SCHONGAREN

Einstellung LOW: Diese Einstellung eignet sich fir das Kécheln und langsame Garen. Bei dieser Einstellung werden
Garzeiten von 6 bis 8 Stunden empfohlen.

Einstellung HIGH: Diese Einstellung eignet sich fir das schnellere Garen. Bei dieser Einstellung werden Garzeiten von 2
bis 4 Stunden empfohlen.

Einstellung KEEP WARM: Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, wechselt der Multi-Kocher automatisch in die
Warmhaltefunktion, um zu verhindern, dass die Lebensmittel (iberkocht werden und um Ihr Essen warmzuhalten, bis sie
bereit sind, es zu servieren.

VERWENDUNG DER SCHONGARFUNKTION

Die Funktion SLOW COOK verwendet beim Garen keinen Druck, es kann sich wahrend des Garvorgangs jedoch etwas
Druck aufbauen. Vergewissern Sie sich bei Verwendung dieser Funktion, dass sich das Dampfventil in der Position
,Entriegelt' befindet. Mit dieser Funktion werden die Lebensmittel &hnlich wie bei einem gewdhnlichen Schongarer bei
niedrigen Temperaturen und langeren Garzeiten gegart, um zarte, schmackhafte Gerichte zu erzielen.

Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine stabile, ebene Unterlage. Setzen Sie den Kochtopf in den Heiztopf. Schlieen Sie
den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston aus und auf der Anzeige erscheinen vier
Striche (- - - -).

1. Geben Sie die Lebensmittel und Fliissigkeiten in den entnehmbaren Kochtopf.

2. Setzen Sie den Deckel auf den Multi-Kocher und richten Sie die Markierung V¥ an ﬁer Markierung o aus. Um den
Deckel zu verriegeln, drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur Position i .

3. Drehen Sie den Stift am Dampfventil in die Position ,Entriegelt".

Hinweis: Obwohl bei dieser Einstellung kein Druck fiir den Garvorgang erzeugt wird, kann sich wahrend des Garens
etwas Druck bilden. Deshalb ist es wichtig, das Dampfventil in der Position ,Entriegelt* zu belassen.

4. Drlcken Sie die Taste SLOW COOK und passen Sie Garzeit und -temperatur nach lhren Wiinschen an.
Hinweis: Empfehlungen zu Garzeiten und -temperaturen finden Sie in der Gartabelle auf Seite 68.
Driicken Sie START/STOP. Die Zeitanzeige beginnt abzulaufen.

6. Istdie eingestellte Garzeit verstrichen, ertdnt ein Piepston und der Multi-Kocher schaltet automatisch in die
Einstellung KEEP WARM. Die Anzeige wechselt von der Anzeige der Garzeit zu einem weiteren Timer, der bis 4:00
zahlt (4 Stunden) oder stoppt, wenn sie die Taste START/STOP driicken. Nach 4 Stunden Warmhaltezeit schaltet der
Multi-Kocher aus.

VERWENDUNG DER DAMPFFUNKTION

Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine stabile, ebene Unterlage. Setzen Sie den Kochtopf in den Heiztopf. SchlieBen Sie
den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston aus und auf der Anzeige erscheinen vier
Striche (-- - -).

1. Geben Sie mindestens 250 ml Wasser in den entnehmbaren Gartopf und setzen Sie das Dampfgitter oder den
Dampfkorb ein. Das Wasser sollte nicht tiber den Dampfeinsatz reichen, um sicherzustellen, dass die Lebensmittel
nicht direkt mit dem Wasser in Berlhrung kommen.

Hinweis: Der Dampfkorb wird direkt auf den Boden des Gartopfs gesetzt, nicht auf das Dampfgitter.
2. Legen Sie die Lebensmittel in den Dampfkorb oder auf das Gitter.

Hinweis: Wenn Sie den Dampfkorb verwenden, fiillen Sie diesen maximal zu Dreiviertel. Vergewissern Sie sich vor
SchlieBen des Deckels, dass der Griff des Dampfkorbs in den Korb abgesenkt wurde.

3. Setzen Sie den Deckel auf und verriegeln Sie ihn, indem Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn bis in die Position "]
drehen.
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Drehen Sie das Dampfventil mithilfe des Stifts in die Position ,Verriegelt".
Driicken Sie die Taste STEAM und passen Sie Garzeit und -temperatur nach lhren Wiinschen an.
Wenn Sie alle gewiinschten Anpassungen vorgenommen haben, driicken Sie die Taste START/STOP.

Der Multi-Kocher muss Druck aufbauen, bevor der Dampfgarvorgang beginnen kann. Wahrend des Druckaufbaus
erscheint auf der Anzeige die Angabe ,HEALt". Die Garzeit lauft noch nicht ab. Wurde der erforderliche Druck erreicht,
verschwindet die Angabe ,HEAt" und die eingestellte Garzeit beginnt zu laufen.

8. Istdie eingestellte Garzeit verstrichen, ertont ein Piepston und der Multi-Kocher schaltet automatisch in die
Einstellung KEEP WARM. Die Anzeige wechselt von der Anzeige der Garzeit zu einem weiteren Timer, der bis 4:00
zahlt (4 Stunden) oder stoppt, wenn sie die Taste START/STOP driicken. Nach 4 Stunden Warmhaltezeit schaltet der
Multi-Kocher aus.

TIPP: Empfehlungen zu Dampfzeiten finden Sie in der Tabelle auf Seite 69.

VORSICHT: Wahrend des Garvorgangs bildet sich Dampf im Multi-Kocher. Verwenden Sie daher beim Offnen des Deckels
Topflappen oder -handschuhe, um Ihre Hande zu schiitzen. Der Dampfkorb wird wahrend des Garvorgangs heif, nehmen
Sie ihn also nur mithilfe eines Topflappens oder -handschuhs aus dem Gartopf, um Verbrennungen vorzubeugen.

N o o s~

VERWENDUNG DER ANBRAT-/BRAUNUNGSFUNKTION

Verwenden Sie diese Funktion nicht mit Deckel. Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine ebene Unterlage. Setzen Sie den
Kochtopf in den Heiztopf. SchlieBen Sie den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston
aus und auf der Anzeige erscheinen vier Striche (- - - - ).

1. Wahlen Sie die Funktion BROWN/SAUTE und passen Sie die Garzeit und -temperatur ggf. mithilfe der Tasten + und - an.
2. Drlicken Sie START/STOP.

3. Wahrend der Multi-Kocher vorheizt, erscheint auf der Anzeige die Angabe ,HEAt". Sobald die gewiinschte Temperatur
erreicht ist, beginnt der Zahler, riickwarts zu zahlen. Verwenden Sie Loffel oder Zangen aus Plastik, um die
Lebensmittel vorsichtig in den heillen Topf zu legen.

ZUBEREITUNG VON REIS

Zum Kochen von Reis verwenden Sie die Funktion RICE/RISOTTO. Diese Funktion eignet sich fiir alle Reisarten, auch
weiflen und/oder braunen Reis.

Mit der Funktion RICE/RISOTTO wird der Reis unter Druck gegart.

Fassungsvermdgen: Da sich Reis wahrend des Garens ausdehnt, fiillen Sie den Kochtopf bei Verwendung der Funktion
RICE/RISOTTO nicht tiber die Fillmarke 1/2.

VERWENDUNG DER FUNKTION RICE/RISOTTO

Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine stabile, ebene Unterlage. Setzen Sie den Kochtopf in den Heiztopf. SchlieRen Sie
den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston aus und auf der Anzeige erscheinen vier
Striche (- - - -).

1. Messen Sie die gewiinscht Menge Reis ab.

2. Geben Sie den gewaschenen Reis in den Kochtopf. Geben Sie die fiir Ihr Rezept erforderliche Wassermenge hinzu.
Stellen Sie sicher, dass sich mindestens 240 ml Fliissigkeit im entnehmbaren Kochtopf befinden.

3. Setzen Sie den Deckel auf und verriegeln Sie ihn, indem Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn bis in die Position "]
drehen.

Drehen Sie das Dampfventil mithilfe des Stifts in die Position ,Verriegelt".
Driicken Sie die Taste RICE/RISOTTO und passen Sie Garzeit und -temperatur nach lhren Wiinschen an.
Hinweis: Empfehlungen zu Garzeiten und -temperaturen finden Sie in der Gartabelle auf Seite 68.

6.  Wenn Sie alle gewlnschten Anpassungen vorgenommen haben, driicken Sie die Taste START/STOP.

7. Der Multi-Kocher muss Druck aufbauen, bevor der Dampfgarvorgang beginnen kann. Wahrend des Druckaufbaus
erscheint auf der Anzeige die Angabe ,HEALt". Die Garzeit lauft noch nicht ab. Wurde der erforderliche Druck erreicht,
verschwindet die Angabe ,HEAt" und die eingestellte Garzeit beginnt zu laufen.
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8.  Istdie eingestellte Garzeit verstrichen, ertdnt ein Piepston und der Multi-Kocher schaltet automatisch in die
Einstellung KEEP WARM. Die Anzeige wechselt von der Anzeige der Garzeit zu einem weiteren Timer, der bis 4:00
zahlt (4 Stunden) oder stoppt, wenn sie die Taste START/STOP driicken. Nach 4 Stunden Warmhaltezeit schaltet der
Multi-Kocher aus.

ANDERN VON EINSTELLUNGEN

Driicken Sie die die Taste START/STOP und wéhlen Sie die gewiinschte neue Garfunktion. Auf der Anzeige blinkt ein
neuer Timer und die ausgewahlte Funktion. Wahlen Sie die gewtlinschte Garzeit und den gewiinschten Druck oder die
gewtinschte Temperatur. Driicken Sie die Taste START/STOP. Die neue Funktion beginnt mit dem Vorheizen.

Andern der Garzeit:

Vor Beginn des Garvorgangs konnen Sie die Garzeit mithilfe der Tasten + und - &ndern, bevor Sie die Taste START/STOP
driicken. Um die Zeitangabe langsam zu andern, driicken Sie die entsprechende Taste und lassen sie wieder los. Um die
Zeitangabe schnell zu &ndern, halten Sie die entsprechende Taste gedriickt. Wenn Sie Uber die gewiinschte Zeit oder
Temperatur hinausgehen, drlicken Sie die entgegengesetzt Taste.

Andern des Drucks:

Vor Beginn des Garvorgangs konnen Sie bei bestimmten voreingestellten Funktionen den Druck &ndern, indem Sie die
Taste PRESSURE ADJUST drlicken, bevor Sie die Taste START/STOP driicken.

Andern der Temperatur:

Vor Beginn des Garvorgangs konnen Sie bei bestimmten voreingestellten Funktionen die Temperatur &ndern, indem Sie die
Taste TEMP ADJUST driicken, bevor Sie die Taste START/STOP drticken.

PFLEGE UND REINIGUNG

Reinigen Sie den Crockpot® Express nur, wenn der Multi-Kocher abgekUihlt und vom Netz getrennt ist. Lassen Sie den
Multi-Kocher vor dem Reinigen vollstandig abkuhlen.

Reinigen Sie die Dichtung und den Deckel von Hand mit warmem Seifenwasser. Trocknen Sie alle Teile griindlich ab.
Obgleich der Kochtopf spilmaschinengeeignet ist, empfehlen wir die Reinigung von Hand, um die Anti-Haftbeschichtung
maglichst lange zu erhalten. Sollten sich weile Flecken auf der Oberflache des Kochtopfes bilden, lassen Sie diesen 30
Minuten in einer Ldsung aus warmem Wasser mit Essig oder Zitronensaft einweichen. Spiilen Sie den Topf klar ab und
trocknen Sie ihn.

Wischen Sie das AuRere des Heiztopfes mit einem feuchten Tuch ab und reiben Sie ihn trocken. Verwenden Sie keine
scheuernden Reinigungsmittel, Lappen oder Chemikalien, um eine Beschadigung der Oberflachen zu vermeiden.
Tauchen Sie den Heiztopf nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Kondensatsammler
Leeren Sie den Kondensatsammler nach jeder Verwendung. Reinigen Sie den Sammler mit warmem Seifenwasser.

Deckel und Dichtungsring

Reinigen Sie Deckel und Dichtungsring von Hand mit warmem Seifenwasser, trocknen Sie beide griindlich ab und legen Sie
den Dichtungsring vor einer erneuten Verwendung wieder in den Deckel ein. Der Dichtungsring muss je nach Haufigkeit
der Verwendung alle 1 bis 2 Jahre ersetzt werden.

Dampfventil

Vergewissern Sie sich vor jeder Verwendung, dass das Dampfventil nicht verunreinigt ist. Entfernen Sie das Ventil und
reinigen Sie es vorsichtig. Vergewissern Sie sich vor dem Wiedereinsetzen, dass es vollstandig trocken ist.

Dampfventilabdeckung

Ziehen Sie die Abdeckung vorsichtig ab und reinigen Sie sie mit warmem Seifenwasser. Driicken Sie die Abdeckung nach
dem Reinigen wieder fest.

Dampfkorb und Kiichenzange
Dampfkorb und Kiichenzange sind spiilmaschinengeeignet. Beachten Sie jedoch, dass wie bei allen siebé&hnlichen
Kochutensilien méglicherweise Lebensmittelreste in den Offnungen haften bleiben und per Hand entfernt werden missen.
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FEHLERCODES

Fehler Problembehebung

Anzeige ,E1" oder ,E2“ | Trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und kontaktieren Sie den Kundendienst.

Anzeige ,E3" Trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und lassen Sie ihn vollstdndig abkiihlen. Sobald der
Multi-Kocher abgekihlt ist, Gberpriifen Sie samtliche Bestandteile des Deckels. Drehen Sie
den Deckel in die Position ,Verriegelt* fg . Vergewissern Sie sich, dass sich das Dampfventil in
der Position ,Verriegelt* (geschlossen) befindet. Wenn der Fehler wieder auftritt, trennen Sie
den Multi-Kocher vom Netz und kontaktieren Sie den Kundendienst.

Anzeige ,E4" Trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und lassen Sie ihn vollsténdig abkiihlen. Sobald

der Multi-Kocher abgekhlt ist, Gberpriifen Sie den Kochtopf, um sicherzustellen, dass

sich ausreichend Fliissigkeit im Topf befindet. Fligen Sie ggf. mehr Fliissigkeit hinzu
(Mindestmenge 340 ml). Vergewissern Sie sich, dass kein Dampf aus dem Kochtopf
entweicht, bevor Sie den Deckel wieder auf den Multi-Kocher setzen. Drehen Sie den Deckel
in die Position ,Verriegelt §g . Vergewissern Sie sich, dass sich das Dampfventil in der Position
,Verriegelt* (geschlossen) befindet. Wahlen Sie eine Dampfgarfunktion und driicken Sie die
Taste START/STOP.

Anzeige ,E5* Der Multi-Kocher stoppt den Garvorgang. Trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und lassen
Sie ihn abkiihlen. Sobald der Multi-Kocher abgekiihlt ist, nehmen Sie den Deckel ab und
Uberpriifen Sie den Kochtopf. Verwenden Sie die Funktion BROWN/SAUTE immer ohne
Deckel.

Wenn Sie die Funktion SLOW COOK verwenden, vergewissern Sie sich, dass sich das
Dampfventil in der Position ,Entriegelt” (offen) befindet, bevor Sie den Garvorgang starten.

Anzeige ,E6" Trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und lassen Sie ihn vollstandig abkuihlen. Sobald

der Multi-Kocher abgekiihlt ist, nehmen Sie den Deckel ab und iiberpriifen Sie den

Kochtopf. Fligen Sie ggf. Flissigkeit hinzu. Stellen Sie sicher, dass sich mindestens 340 ml
Fliissigkeit im entnehmbaren Kochtopf befinden. Vergewissern Sie sich bei Verwendung der
Dampfgarfunktion, dass sich das Dampfventil in der Position ,Verriegelt* (geschlossen) befindet.

KUNDENDIENST UND ERSATZTEILE

Sollte das Gerat wahrend der Garantiezeit nicht ordnungsgemal funktionieren, senden Sie es an die Verkaufsstelle zuriick,
um ein Ersatzgeréat zu erhalten. Bitte beachten Sie, dass Sie einen Kaufbeleg vorweisen missen. Weitere Unterstltzung
durch den Kundendienst erhalten Sie hier: GroRbritannien: 0800 028 7154 | Spanien: 0900 81 65 10 | Frankreich: 0805 542
055. Alle anderen Lander: +44 800 028 7154. Mdglicherweise werden internationale Fernsprechgebtihren erhoben. Oder
senden Sie eine E-Mail an: crockpotEurope@newellco.com.

ENTSORGUNG

Ausgediente Elektroprodukte sollten nicht zusammen mit dem Haushaltsmiill entsorgt werden. Bitte zu einer
Recyclinganlage bringen, falls vorhanden. Senden Sie eine E-Mail an crockpotEurope@newellco.com., falls Sie weitere
Recycling- und WEEE-Informationen bendtigen.

28

NEDERLANDS
BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINFORMATIE:

Draag een ovenwant en open het ventiel geleidelijk met gebruik van een
keukengerei om de druk in het apparaat af te voeren. Pas op voor de hete
stoom die ontsnapt.

Dompel de behuizing met het verwarmingselement, het stroomsnoer en de
stekker NOOIT onder in water of een andere vloeistof.

Bij het gebruik van elektrische apparaten dienen altijd voorzorgsmaatregelen
te worden genomen om het risico van brand, elektrische schokken en/of
persoonlijk letsel te voorkomen, inclusief de volgende:

1. Lees alle instructies voordat het product in gebruik wordt genomen.

2. Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat
en stroomsnoer buiten het bereik van kinderen. Laat kinderen niet met
dit apparaat spelen. Apparaten kunnen worden gebruikt door personen
met beperkt fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij voldoende toezicht en instructies hebben
ontvangen over het veilige gebruik van het apparaat en zij de eventuele
gevaren ervan begrijpen.

3. Gebruik elektrische apparaten niet als het stroomsnoer of de stekker is
beschadigd, als het apparaat een storing heeft ontwikkeld of als het is
beschadigd. Probeer nooit een beschadigd stroomsnoer te vervangen of
te splitsen. Lever het apparaat in bij de fabrikant (zie de garantie) voor
controle, reparatie of afstelling. Als het stroomsnoer beschadigd raakt,
moet dit worden vervangen door een speciaal snoer of een speciale set
die verkrijgbaar is bij de fabrikant of zijn onderhoudsbedrijf.

4. Het apparaat is niet geschikt voor gebruik buiten of voor commerciéle
doeleinden.

5. Gebruik het apparaat niet voor doeleinden anders dan het bestemde
gebruik. Fout gebruik kan letsel veroorzaken. Dit apparaat is niet
geschikt voor het frituren van voedsel.

6. Bij gebruik van de snelkookfuncties wordt onder druk gekookt. Fout gebruik
kan brandwonden veroorzaken. Zorg ervoor dat het apparaat goed is gesloten
voordat het wordt gebruikt. Raadpleeg de instructies voor gebruik.

7. Dit apparaat geeft warmte af tijdens gebruik. Raak de warme
opperviakken niet aan. Gebruik de handgrepen en knoppen.

8. Vul het apparaat niet hoger dan 2/3 (maximale vulstreep). Bij het koken
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10.

1.

12.
13.

14,
15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

van voedingswaren die opzwellen, zoals rijst of gedroogde groente, mag
u de pan niet meer dan halfvol (het aanbevolen niveau) maken. Wanneer
de pan te hoog wordt gevuld, kan de ventilatiebuis verstopt raken
waardoor overdruk ontstaat. Volg alle kook- en receptinstructies.

Controleer voor gebruik altijd of de drukventielen niet verstopt zijn.
Reinig ze indien nodig.

Plaats het apparaat zodanig dat het stoomventiel niet naar uw lichaam is
gericht.

Houd alle lichaamsdelen, inclusief uw gezicht, handen en armen, uit de buurt
van het stoomventiel. Stoom kan ernstige brandwonden veroorzaken.

Gebruik de multicooker niet zonder voedsel of vloeistof in de kookschaal.

Vervang de afdichtingsring in het deksel uitsluitend volgens de
aanbevelingen van de fabrikant om risico van letsel door overdruk te
voorkomen. Raadpleeg de instructies voor onderhoud en reinigen.

Pak de multicooker niet op aan het deksel.
Verplaats of bedek de multicooker niet wanneer de pan wordt gebruikt.

Na het snelkoken mag het deksel pas worden geopend wanneer het
apparaat is afgekoeld en alle interne druk is afgevoerd. Als het deksel
moeilijk te openen is, betekent dit dat de snelkoker nog onder druk staat.
Probeer het deksel dan niet met kracht te openen. Alle druk in de kookpan
kan gevaarlijk zijn. Raadpleeg de instructies onder Druk afvoeren.

Wees voorzichtig wanneer u na het koken het deksel verwijdert. Open
het deksel altijd van u af; stoom kan erg heet zijn en brandwonden
veroorzaken. Houd uw gezicht nooit boven de multicooker.

Gebruik deze snelkoker niet om onder druk met olie te frituren.

Leg het snoer, de stekker of het apparaat niet in water of andere
vloeistoffen en dompel ze niet onder in water of een andere vloeistof; dit
om elektrische schokken te voorkomen.

Gebruik de schaal van de koker niet om voedsel te bewaren en zet de
schaal niet in de diepvries.

Gebruik geen alkalische reinigingsproducten. Deze kunnen het apparaat
beschadigen. Gebruik een zachte doek en mild wasmiddel.

Sluit het stroomsnoer altijd eerst goed aan op de multicooker voordat de
stekker in het stopcontact wordt gestoken.

Verwijder de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet wordt
gebruikt, alvorens onderdelen te plaatsen of te verwijderen en voordat
het apparaat wordt gereinigd. Laat het apparaat eerst afkoelen alvorens
onderdelen te plaatsen of te verwijderen en alvorens het apparaat te
reinigen. Schakel de multicooker UIT en verwijder de stekker uit het

stopcontact. Trek niet aan het stroomsnoer om de stekker te verwijderen.

30

24. Laat het stroomsnoer niet over de rand van een tafel of aanrecht hangen

of in contact komen met warme oppervlakken.

25. Wees uiterst voorzichtig wanneer u een apparaat met warme vloeistof

verplaatst.

26. Het gebruik van hulpstukken kan letsel veroorzaken en wordt daarom

afgeraden door de fabrikant.

27. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van natte opperviakken

of warmtebronnen, zoals een gas- of elektrisch kookstel, of in een
verwarmde oven.

28. VOORZICHTIG: Ter bescherming tegen elektrische schokken en

beschadiging van het product mag uw pan niet zonder de kookschaal
worden gebruikt. Kook alleen in de uitheembare kookschaal die bij het
product is geleverd.

29. WAARSCHUWING: Gemorste etenswaar kan ernstige brandwonden

veroorzaken. Houd het apparaat en stroomsnoer buiten het bereik van
kinderen. Hang het snoer nooit over de rand van het aanrecht, gebruik
geen stopcontact onder het aanrecht en gebruik geen verlengsnoer.

30. Steek de stekker niet in het stopcontact en schakel de multicooker niet

in zonder eerst de kookschaal in de multicooker te plaatsen.

31. Alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik op een aanrecht. Zorg voor

een open ruimte van 152 mm om alle zijden van het apparaat. Gebruik
het apparaat alleen op een droog, stabiel en egaal oppervlak.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES UITSLUITEND VOOR
HUISHOUDELIJK GEBRUIK

CROCKPOT® EXPRESS MULTI-SNELKOKER: ONDERDELEN

@ Stroomsnoer @ Behuizing met verwarmingselement
O Keukentang @ Bedieningspaneel
@ Vergrendelingspen deksel © Bedriifsventiel
© Handgreep deksel © Stoomventiel
O Deksel @ Condens-opvangbak
@ Kookschaal O Aansluiting voor stroomsnoer
BEDIENINGSPANEEL ONDERKANT VAN DEKSEL
@ Display @® Bevestiging voor afdichtingsring
O Tijdkeuzeknoppen © Stoomventiel-klep

@ Afdichtingsring

© Bedriffsventiel

O Kunststof lepel

© Stoomrekje

@ Stoommandje
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UW CROCKPOT® EXPRESS MULTI-SNELKOKER GEBRUIKEN

OM TE BEGINNEN:
Verwijder alle verpakking, papier en karton (inclusief het verpakkingsmateriaal tussen de kookschaal en de behuizing met
het verwarmingselement). Lees en bewaar alle informatie en vooral ook de informatie over service en garantie.

ALVORENS GEBRUIK:
. Zet de kookschaal in de behuizing

. Zet het deksel op de multicooker zodat W naar ' wijst. Draauj$t deksel linksom om te sluiten, zodat W naar ")
wijst. Draai het deksel rechtsom om te openen, zodat W naar " wijst.

Vergrendeld deksel Ontgrendeld deksel Open deksel

Afbeelding 1

AAN DE SLAG

(OPMERKING: De multicooker laat een piepsignaal horen wanneer een knop wordt ingedrukt.)

1. Voeg de gewenste ingrediénten toe aan de kookschaal. Zet het deksel op de multicooker zodat W naar ' wijst.
Vergrendel het deksel door dit linksom te draaien zodat. W naar ﬁ wijst.

Steek het bijgeleverde stroomsnoer in de hiervoor bestemde aansluiting op de multicooker.

Steek het andere uiteinde van het snoer in het stopcontact.

Selecteer de gewenste kookfunctie.

De knop START/STOP en de tijd knipperen op het display.

Stel de gewenste kooktijd in met gebruik van de knoppen + en -. Stel de gewenste temperatuur in met de knop TEMP

ADJUST (indien van toepassing). Stel de gewenste kookdruk in met de knop PRESSURE ADJUST. (Raadpleeg de
kookgids op pagina 68 voor aanbevolen tijd en temperatuur.)

7. Druk op de START/STOP-knop. Bij gebruik van snelkookfuncties verschijnt het woord HEAt in het display tijdens het
voorverwarmen. Wanneer de multicooker is voorverwarmd, verschijnt de ingestelde kooktijd in het display.
Opmerking: Voor snelkookfuncties duurt het voorverwarmen gemiddeld 13 tot 14 minuten. Bij grotere of zeer koude
inhoud kan het echter iets langer duren.

8. Met deze multicooker kunt u de starttijd van het koken uitstellen, zodat het gerecht klaar is wanneer u wilt eten. Op
pagina 33 vindt u instructies voor de hiervoor gebruikte functie DELAY TIMER.

9. Wanneer de ingestelde kooktijd is verlopen, geeft de multicooker weer een piepsignaal en schakelt automatisch over
in de warmhoudstand (KEEP WARM). De kooktijd op het display wordt nu vervangen door een nieuwe timer die
doortelt tot 4 uur of totdat u op de START/STOP-knop drukt. Na 4 uur in de warmhoudstand schakelt de multicooker
automatisch uit.

10. U kunt een kookfunctie op elk gewenst moment beéindigen door op de START/STOP-knop te drukken.

1. Als u klaar bent, verwijdert u de stekker uit het stopcontact en wacht u tot de koker volledig is afgekoeld voordat u het
apparaat reinigt.

VOORZICHTIG: De kookschaal en de behuizing met het verwarmingselement worden erg heet tijden gebruik van de
multicooker. Raak de warme opperviakken niet aan. Gebruik altijd ovenwanten wanneer u deze multicooker gebruikt.
Kantel het deksel altijd van u af als u dit optilt, om contact met stoom te voorkomen.

I S
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DE '‘DELAY TIMER' GEBRUIKEN

Met deze multicooker kunt u de starttijd van het koken uitstellen, zodat het gerecht klaar is wanneer u wilt eten.

Opmerking: De functie DELAY TIMER is niet beschikbaar in de instellingen BROWN/SAUTE (aanbraden/sauteren), KEEP
WARM (warmhouden) of YOGURT (yoghurt).

Opmerking: Gebruik de functie DELAY TIMER niet wanneer het gerecht bederfelijke ingrediénten bevat, zoals vlees, vis,
eieren of zuivelproducten.

1. Druk nadat u de kooktijd heeft ingesteld op de knop DELAY TIMER. De knoppen DELAY TIMER en START/
STOP knipperen, en '0:30" knippert in het display om aan te geven dat er een vertragingstijd wordt ingesteld op de
multicooker.

2. Druk op de knoppen + en - tot het aantal uren en minuten is bereikt waarmee u de kooktijd wilt vertragen (u stelt dus
in hoeveel later u de kookcyclus wilt laten beginnen).

3. Druk op de knop START/STOP om de vertragingsfunctie te starten. De timer en de knop DELAY TIMER stoppen te
knipperen, maar de knop START/STOP bilijft knipperen. Dit betekent dat de functie DELAY TIMER van de multicooker
is ingeschakeld. De vertragingstijd in het display begint terug te tellen totdat 0:00 is bereikt. Wanneer 0:00 is
bereikt, gaat het lampje DELAY TIMER vuit en stopt de knop START/STOP met knipperen om aan te geven dat de
vertragingstijd is verlopen. Het woord HEAt (opwarmen) verschijnt op het display totdat de multicooker zijn volledige
druk heeft bereikt. Als de geselecteerde druk is bereikt, begint de timer terug te tellen.

DE SNELKOOKFUNCTIES GEBRUIKEN

Zet de multicooker op een platte en viakke ondergrond. Zet de kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement.
Steek de stekker van de multicooker in een stopcontact. De multicooker laat een piepsignaal horen en in het display
verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Vul de kookschaal met het gewenste voedsel en de vioeistof.

2. Zet het deksel op de multicooker zodat W naar -P wijst. Vergrendel het deksel door dit linksom in de stand ﬂ
(LOCKED) te zetten.

3. Zet het stoomventiel met gebruik van het lipje in de stand 'Seal'.
Kies de gewenste kookfunctie.

5. Stel de kooktijd en -druk indien nodig in.
Opmerking: Raadpleeg de Kookgids op pagina 68 voor de juiste instelling van kooktijd en -druk.
Als alles naar wens is ingesteld (indien van toepassing), drukt u op START/STOP.

Voordat de multicooker kan beginnen, moet eerst de benodigde druk worden bereikt. Wanneer de multicooker bezig
is de gewenste druk te bereiken, verschijnt het woord HEAt op het display. De kooktijd begint dan nog niet terug te
tellen. De tijdsduur voor het opbouwen van de gewenste druk verschilt op basis van vochtigheid en watertemperatuur,
maar duurt gemiddeld 13 tot 15 minuten. Wanneer de druk is bereikt, verdwijnt HEAt van het display en begint de
kooktijd terug te tellen.

8. Wanneer de ingestelde kooktijd is verlopen, geeft de multicooker een piepsignaal en schakelt automatisch over in de
warmhoudstand (KEEP WARM). De kooktijd op het display wordt nu vervangen door een nieuwe timer die doortelt
tot 4 uur of totdat u op de START/STOP-knop drukt. Na 4 uur in de warmhoudstand schakelt de multicooker over op
standby. Het display geeft nu weer vier streepjes (----) weer.

Opmerking: Zonder vioeistof kan de multicooker niet snelkoken. Zorg dat er minstens 240 ml vloeistof wordt gebruikt in de
kookschaal van de multicooker.

VOORZICHTIG: Tijdens het koken ontwikkelt er zich stoom in de multicooker. Wees voorzichtig en bescherm uw hand met
een ovenwant wanneer u het deksel van de pan neemt.

DRUK AFVOEREN AAN HET EIND VAN DE KOOKCYCLUS

A.  Druk op normale wijze afvoeren: Laat de multicooker na het koken de druk op natuurlijke wijze afvoeren via het
bedrijfsventiel. Het apparaat koelt vanzelf af. Wacht minstens tien minuten nadat de kookcyclus is beéindigd en zet
het lipje van het stoomventiel dan met behulp van een keukengerei in de stand 'Release’ (Open) (zie afbeelding 2).
Zorg dat uw hand of ander lichaamsdeel zich niet boven het stoomventiel bevindt, aangezien de stoom erg heet kan
zijn en brandwonden kan veroorzaken. Als er geen stoom meer uit het ventiel komt, is alle druk afgevoerd en kan het
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deksel met minimale kracht worden geopend. Dan pas is het veilig om het deksel te verwijderen en het eten op te doen.

B.  Wees voorzichtig wanneer u de druk snel afvoert: Zet het lipje van het stoomventiel met behulp van een keukengerei
langzaam en geleidelijk in de stand 'Release’ (Open) (zie afbeelding 2). De stoom ontsnapt nu snel via het
stoomventiel. Zorg dat uw hand of ander lichaamsdeel zich niet boven het stoomventiel bevindt, aangezien de stoom
erg heet kan zijn en brandwonden kan veroorzaken. Gebruik deze methode vooral voorzichtig wanneer u vloeibare
recepten bereid zoals stoofschotels, soep, bouillon, bonen en peulvruchten. Gebruik deze methode niet wanneer u
rijst kookt, aangezien rijst erg delicaat is. Als er geen stoom meer uit het ventiel komt, is alle druk afgevoerd en kan
het deksel met minimale kracht worden geopend. Dan pas is het veilig om het deksel te verwijderen en het eten op te
doen.

el e iel OP! Rele Ventiel VERWIJD N
Ventiel OPEN ('Rel ' ERE
Ventiel GESLOTEN ('Seal') l ( ase)

4P
Afbeelding 2

STOVEN:
1. Forceer het deksel niet open. Als het deksel niet makkelijk kan worden geopend, betekent dit dat de multicooker nog
onder druk staat.

2. Tijdens het koken ontwikkelt er zich stoom in de multicooker. Wees voorzichtig en bescherm uw hand met een
ovenwant wanneer u het deksel van de pan neemt.

COZIMENTO LENTO

Instelling LOW (Laag): Dit is geschikt voor sudderen en stoven. Aanbevolen kooktijd in de instelling LOW (Laag) is 6 tot 8
uur.

Instelling HIGH (Hoog): Hiermee wordt sneller gekookt. Aanbevolen kooktijd in de instelling HIGH (Hoog) is 2 tot 4 uur.

Instelling KEEP WARM (Warmhoudstand): Als de kooktijd is voltooid, schakelt de multicooker automatisch over naar de
warmhoudstand. Zo wordt uw eten niet overgaar en blijft het warm totdat u klaar bent om te eten.

HET APPARAAT ALS SLOWCOOKER GEBRUIKEN

Met de functie SLOW COOK (Stoven) wordt geen druk gebruikt, maar er kan echter wel enige druk ontstaan tijdens het
koken. Bij gebruik van deze functie moet u ervoor zorgen dat het stoomventiel in de stand 'Release’ (Open) staat. Met deze

functie wordt op dezelfde manier als met slowcookers op lagere temperaturen en gedurende langere tijd gekookt, voor malse,

smaakvolle gerechten.

Zet de multicooker op een platte en viakke ondergrond. Zet de kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement.
Steek de stekker van de multicooker in een stopcontact. De multicooker laat een piepsignaal horen en in het display
verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Vul de kookschaal met het gewenste voedsel en de vloeistof.

2. Zet het deksel op de multicooker zodat W naar ' wijst. Vergrendel het deksel door dit linksom in de stand [*]
(LOCKED) te zetten.

3. Draai het stoomventiel met het lipje in de stand 'Release’ (Open).

Opmerking: Met deze functie wordt geen druk gebruikt, maar er kan echter wel enige druk ontstaan tijdens het
koken. Daarom is het belangrijk dat het stoomventiel altijd in de stand 'Release’ (Open) staat.

4. Druk op de knop SLOW COOK en stel de tijd en temperatuur naar wens in.
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Opmerking: Raadpleeg de kookgids op pagina 68 voor de instellingen van tijd en druk.
Druk op START/STORP. De tijdklok begint terug te tellen.

6.  Wanneer de ingestelde kooktijd is verlopen, geeft de multicooker een piepsignaal en schakelt automatisch over in de
warmhoudstand (KEEP WARM). De kooktijd in het display wordt nu vervangen door een nieuwe timer die doortelt tot
4 uur of totdat u op de START/STOP-knop drukt. Na 4 uur in de warmhoudstand schakelt de multicooker uit.

DE STOOMFUNCTIE GEBRUIKEN

Zet de multicooker op een platte en viakke ondergrond. Zet de kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement.
Steek de stekker van de multicooker in het stopcontact. De multicooker laat een piepsignaal horen en in het display
verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Giet minimaal 250 ml water in de uitheembare schaal en plaats het rooster of mandje in de schaal. Zorg dat het water
de onderkant van het rooster of mandje net niet raakt; het voedsel mag niet in het water liggen.

Opmerking: Het stoommandje moet op de bodem van de schaal worden gezet en niet op het stoomrooster.
2. Plaats het eten in het stoommandje of op het rooster.

Opmerking: Het stoommandje mag tot maximaal driekwart worden gevuld. Laat het handvat van het mandje in de
mand zakken voordat u het deksel plaatst.

Breng het deksel aan en draai dit linksom in de stand "] (LOCKED) om het te sluiten.
Zet het stoomventiel met gebruik van het lipje in de stand 'Seal' (Gesloten).

Druk op de knop STEAM (Stomen) en stel de tijd en druk naar wens in.

Als alles naar wens is ingesteld (indien van toepassing), drukt u op START/STOP.

Voordat de multicooker kan beginnen, moet eerst de benodigde druk worden bereikt. Terwijl de druk wordt
opgebouwd, verschijnt het woord HEAt in het display. De kooktijd begint dan nog niet terug te tellen. Als de
geselecteerde druk is bereikt, verdwijnt het woord HEA in het display en begint de kooktijd terug te tellen.

8. Als de kooktijd is verlopen, geeft de multicooker een piepsignaal en schakel automatisch over in de warmhoudstand.
Het display verandert van de weergave van de kooktijd in de weergave van een nieuwe timer die tot 4:00 (4 uur) telt
of totdat u op de knop START/STOP drukt. Na 4 uur in de warmhoudstand schakelt de multicooker automatisch uit.

TIP: Raadpleeg de stoomgrafiek op pagina 69.

VOORZICHTIG: Tijdens het koken ontstaat er stoom in de multicooker. Bescherm uw hand daarom met een ovenwant

wanneer u het deksel verwijdert. Het stoommandje wordt warm tijdens het stomen. Gebruik dus altijd een ovenwant of

gelijksoortig om de mand uit de schaal te tillen.

N o o~ ow

DE FUNCTIE VOOR BRUINEN/SAUTEREN GEBRUIKEN

Met deze functie mag het deksel niet worden gebruikt. Zet de multicooker op een platte en viakke ondergrond. Zet de
kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement. Steek de stekker van de multicooker in een stopcontact. De
multicooker laat een piepsignaal horen en in het display verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Kies de functie BROWN/SAUTE (Bruinen/sauteren) en stel indien nodig de tijd en temperatuur in met de knoppen +
en -

2. Druk op START/STOP.

Tijdens het voorverwarmen verschijnt HEAt op het display. Zodra de temperatuur is bereikt, begint te timer terug te
tellen. Gebruik de plastic greep en voer heel voorzichtig uw eten toe aan de warme schaal.

RIJST KOKEN

Gebruik voor het koken van rijst de functie RICE/RISOTTO (Rijst/risotto). Deze functie is geschikt voor alle soorten rijst,
inclusief witte en bruine rijst.

Voor de functie RICE/RISOTTO (Rijst/risotto) wordt druk gebruikt om sneller te koken.

Capaciteit: Rijst zwelt op tijdens het koken, dus vul de schaal niet hoger dan tot de helft (het teken 1/2) bij gebruik van de
functie RICE/RISOTTO (Rijst/risotto).
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DE FUNCTIE RICE/RISOTTO GEBRUIKEN

Zet de multicooker op een platte en vlakke ondergrond. Zet de kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement.
Steek de stekker van de multicooker in een stopcontact. De multicooker laat een piepsignaal horen en in het display
verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Meet de gewenste hoeveelheid rijst.

2. Giet de gewassen rijst in de kookschaal. Voeg de benodigde hoeveelheid water toe voor uw recept. Zorg dat er
minstens 240 ml vloeistof wordt gebruikt in de kookpot van de multicooker.

Breng het deksel aan en draai dit linksom in de stand "] (LOCKED) om het te sluiten.

Zet het stoomventiel met gebruik van het lipje in de stand 'Seal' (Gesloten).

Druk op de knop RICE/RISOTTO (Rijst/risotto) en stel indien nodig de tijd en druk in.

Opmerking: Raadpleeg de kookgids op pagina 68 voor de instellingen van tijd en druk.
6.  Als alles naar wens is ingesteld (indien van toepassing), drukt u op START/STOP.

7. Voordat de multicooker kan beginnen, moet eerst de benodigde druk worden bereikt. Wanneer de multicooker bezig
is de gewenste druk te bereiken, verschijnt het woord HEAt op het display. De kooktijd begint dan nog niet terug te
tellen. Wanneer de druk is bereikt, verdwijnt HEAt van het display en begint de kooktijd terug te tellen.

8. Wanneer de ingestelde kooktijd is verlopen, geeft de multicooker een piepsignaal en schakelt automatisch over in de
warmhoudstand (KEEP WARM). De kooktijd op het display wordt nu vervangen door een nieuwe timer die doortelt tot
4 uur of totdat u op de START/STOP-knop drukt. Na 4 uur in de warmhoudstand schakelt de multicooker uit.

EEN INSTELLING VERANDEREN

Druk op de knop START/STOP en kies de nieuwe kookfunctie. Een nieuwe timer begint te knipperen in het display en
de gekozen functie knippert nu ook. Kies de gewenste tijd, druk en/of temperatuur. Druk op de knop START/STOP en de
multicooker begint voor te verwarmen voor de nieuwe functie.

De kooktijd veranderen:

U kunt de kooktijd veranderen voordat de multicooker begint te koken door de knoppen + en - in te drukken voordat u op
START/STOP drukt. Als u de tijd langzaam wilt veranderen, drukt u de + of - kort in en laat u de knop weer los. Houd de
knop ingedrukt om de tijd snel te veranderen. Als u per ongeluk te ver gaat, drukt u de tegengestelde knop weer in om
terug te gaan.

De druk veranderen:

Voor bepaalde vooraf ingestelde functies kunt u de druk veranderen voordat het koken begint door op de knop PRESSURE
ADJUST te drukken voordat op de START/STOP wordt gedrukt.

De temperatuur veranderen:

Voor bepaalde functies kunt u de temperatuur veranderen voordat het koken begint door op de knop TEMP ADJUST te
drukken voordat op de START/STOP wordt gedrukt.

ONDERHOUD EN REINIGING

Alvorens de Crockpot® Express te reinigen moet het apparaat zijn afgekoeld en moet de stekker uit het stopcontact zijn
verwijderd. Laat het apparaat volledig afkoelen voordat het wordt gereinigd.

Was de afdichtingsring en het deksel met de hand af in warm water met afwasmiddel. Droog alle onderdelen goed af.

De kookschaal is geschikt voor de vaatwasser, maar u wordt aangeraden deze met de hand af te wassen om de anti-
aanbaklaag te beschermen. Als er zich witte puntjes op het oppervlak van de kookschaal vormen, zet u de schaal
gedurende 30 minuten in een oplossing van warm water en azijn of citroensap. Spoel de schaal goed om en droog hem af.

Neem de buitenkant van de behuizing af met een vochtige doek en droog het af. Gebruik GEEN schuurmiddelen,
schuursponsjes of chemische middelen, aangezien deze het opperviak kunnen beschadigen.

Dompel de behuizing met het verwarmingselement niet onder in water of andere vloeistof.
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Condens-opvangbak
Leeg het water uit de condens-opvangbak na elk gebruik. Reinig het bakje in warm water met afwasmiddel.

Deksel en afdichting

Was met de hand af in warm water met afwasmiddel, droog ze goed af en plaats de afdichting weer in het deksel voor
gebruik. De afdichting moet mogelijk elke 1 tot 2 jaar worden vervangen, afthankelijk van hoe vaak het apparaat wordt
gebruikt.

Stoomventiel

Controleer of het stoomventiel niet is verstopt voordat u de multicooker gebruikt. Verwijder het ventiel en maak dit
voorzichtig schoon. Zorg dat het ventiel helemaal droog is voordat het weer wordt aangebracht.

Deksel van het stoomventiel

Verwijder het dekseltje voorzichtig en was het af in warm water met afwasmiddel. Duw het weer op zijn plaats nadat het is
gereinigd.

Stoommandje en keukentang
Het stoommandje en de keukentang kunnen in de vaatwasmachine worden gereinigd. Let echter wel op dat er door het
materiaal voedselresten in het gaas van het mandje achter kunnen blijven die wellicht nog moeten worden verwijderd.

FOUTCODES
Fout Oplossing
Display geeft 'E1' of Verwijder de stekker en neem contact op met het servicecentrum.

'E2' weer

Display geeft 'E3' weer | Verwijder de stekker van de multicooker en laat het apparaat volledig afkoelen. Als de
multicooker is afgekoeld, controleert u alle onderdelen van het deksel. Draai het deksel in de
stand g (LOCKED). Controleer of het stoomventiel in de stand 'Seal' (Gesloten) staat. Als
de foutcode weer wordt weergegeven, verwijdert u de stekker en neemt u contact op met het
servicecentrum.

Display geeft 'E4' weer | Verwijder de stekker van de multicooker en laat het apparaat volledig afkoelen. Als de
multicooker is afgekoeld, controleert u of er voldoende vloeistof in de kookschaal zit. Voeg zo
nodig vloeistof toe (minimum 340 ml). Zorg dat er geen stoom uit de kookschaal komt voordat
u het deksel weer op de multicooker aanbrengt. Draai het deksel in de stand fg (LOCKED).
Controleer of het stoomventiel in de stand 'Seal' (Gesloten) staat. Kies een snelkookfunctie en
druk op START/STOP.

Display geeft 'ES" weer | De multicooker stopt de kookcyclus. Verwijder de stekker van de multicooker en laat het
apparaat afkoelen. Als het apparaat is afgekoeld, verwijdert u het deksel en controleert u de
kookschaal. Gebruik geen deksel wanneer u de functie BROWN/SAUTE (Bruinen/sauteren)
gebruikt. Zorg dat bij gebruik van de functie SLOW COOK (Stoven) dat het stoomventiel op de
stand 'Release’ (Open) staat voordat de kookcyclus begint.

Display geeft 'E6' weer | Verwijder de stekker van de multicooker en laat het apparaat afkoelen. Als het apparaat is
afgekoeld, verwijdert u het deksel en controleert u de kookschaal. Voeg zo nodig vioeistof toe.
Zorg dat er minstens 340 ml vloeistof wordt gebruikt in de kookpot van de multicooker. Zorg bij
gebruik van een snelkookfunctie dat het stoomventiel in de stand 'Seal' (Gesloten) staat.
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AFTERSALES EN VERVANGINGSONDERDELEN

Als het apparaat niet werkt en nog onder garantie is, kunt u hiervoor een vervanging krijgen door het defecte apparaat in
te leveren bij het aankooppunt. U dient dan wel een geldig bewijs van aankoop te overhandigen. Voor meer support kunt
u contact opnemen met onze afdeling voor klantenservice: Verenigd Koninkrijk: 0800 0287154 | Spanje: 0900 816510

| Frankrijk: 0805 542055 Voor alle andere landen kunt u het volgende nummer bellen: +44 800 028 7154. Er kunnen
internationale beltarieven in rekening worden gebracht. U kunt ook een e-mail sturen aan: crockpotEurope@newellco.com.

AFVALVERWIJDERING

Afgedankte elektrische apparaten mogen niet met het huisvuil worden weggegooid. Recycle uw apparaten indien de
faciliteiten hiervoor bestaan. Stuur een e-mail aan crockpotEurope@newellco.com voor verdere informatie omtrent recycling
en AEEA.

38

SVENSKA
VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

VIKTIGT SAKERHETSMEDDELANDE:

Nar du slapper pa trycket i enheten ska du se till att anvanda en grytvante
och ett koksredskap for att gradvis oppna ventilen och slappa pa trycket.
Se upp for het anga som kan slappas ut.

Sank ALDRIG ned uppvarmningsbasen, stromsladden eller kontakten i
vatten eller nagon annan vatska.

Nar du anvander elektriska apparater ska du alltid folja grundlaggande
forsiktighetsatgarder for att minska risken for brand, elstét och/eller
personskada. Forsiktighetsatgarderna ar som foljer:

1.
2.

Las alla anvisningar innan du anvander produkten.

Apparaten far inte anvandas av barn. Apparaten och dess sladd ska
forvaras utom rackhall for barn. Barn far inte leka med apparaten.

Den kan anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental kapacitet eller brist pa erfarenhet och kunskap om de har fatt
handledning eller anvisningar om hur apparaten anvands pa ett sakert
satt och forstar riskerna som ar involverade.

Anvand inte en apparat med skadad sladd eller kontakt, om fel uppstar
pa apparaten eller om den har skadats pa nagot satt. Forsok inte att byta
ut eller skarva en skadad sladd. Returnera apparaten till tillverkaren (se
garantin) fér undersokning, reparation eller justering. Om strémsladden
skadas maste den bytas ut mot en specialsladd eller -delar fran
tiliverkaren eller aterforsaljaren.

Anvand inte apparaten utomhus eller i kommersiella syften.

Anvand inte apparaten for andra syften an den avsedda. Felaktig anvandning
kan orsaka skador. Apparaten ar inte avsedd for fritering av mat.

Den har apparaten tillagar under tryck nar du anvander
tryckkokningsfunktionerna. Felaktig anvandning kan orsaka brannskada.
Se till att enheten ar ordentligt stangd innan du anvander den. Se
bruksanvisningen.

Den hér apparaten genererar varme under anvandning. Vidror inte heta
ytor. Anvand handtag eller knappar.

Fyll inte enheten 6ver maxlinjen (2/3). Nar du tillagar mat som
expanderas under tillagning, som ris eller torkade gronsaker, ska du inte
fylla enheten dver den rekommenderade nivan (1/2). Om enheten fylls for
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10.
1.

12.
13.

14,
15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

24,

25.

mycket kan detta orsaka en risk for igensattning av ventilationsroret och
utveckla for hogt tryck. Folj alla tillagningsanvisningar och receptet.

Kontrollera alltid att det inte finns nagon igenséttning i
tryckavlastningsenheterna fore anvandning. Rengor vid behov.

Placera multikokaren sa att angutslappsventilen ar riktad bort fran kroppen.

Placera aldrig nagon kroppsdel som ansikte, hénder och armar Gver
angutslappsventilen. Anga kan orsaka allvarliga brannskador.

Anvand inte multikokaren utan mat eller vatska i kokkarlet.

For att forhindra risken for skada pa grund av for hogt tryck ska du
satta tillbaka lockets forslutningspackning i enlighet med tillverkarens
rekommendationer. Se anvisningarna for skotsel och rengoring.

Bér inte multikokaren genom att halla i locket.
Flytta inte och tack inte 6ver multikokaren medan den anvands.

Efter tryckkokning ska du inte 6ppna tryckkokaren forran enheten har
svalnat och allt inre tryck har slappt. Om det ar svart att ta bort locket

indikerar detta att kokaren fortfarande ar under tryck — tvinga inte upp locket.

Tryck i kokaren kan vara farligt. Se anvisningarna om att slappa ut tryck.
Var forsiktig nar du lyfter och tar bort locket efter kokning. Luta alltid
locket bort fran dig eftersom angan ar mycket varm och kan orsaka
allvarliga brannskador. Hall aldrig ansiktet 6ver multikokaren.
Anvand inte den har tryckkokaren for tryckfritering med olja.

Sank inte ned sladden, kontakten eller enheten i vatten eller annan
vatska da detta kan orsaka elstotar.

Anvand inte kokkarlet for att forvara mat och stall det inte i frysen.
Anvand inte alkaliska rengoringsmedel vid rengoring for att
forhindra skador pa multikokaren. Anvand en mjuk trasa och ett milt
rengoringsmedel.

Satt alltid i stromsladden i multikokaren forst och sétt sedan in
stromsladden i vagguttaget.

Koppla ur fran uttaget nar apparaten inte anvands innan du sétter pa
eller tar bort delar och fore rengoring. Lat svalna innan du sétter pa
eller tar bort delar och fore reng6ring. For att koppla ur ska du se till att
multikokaren ar avstangd och sedan ta ut stromsladden ur eluttaget.
Koppla inte ur genom att dra i sladden.

Lat inte stromsladden hanga dver kanten pa bordet eller banken eller
komma i kontakt med heta ytor.

Var otroligt forsiktig nar du flyttar en apparat med heta vatskor.
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26.

27.

28.

29.

30.

31.

Anvandning av andra tillbehor an de som rekommenderas av tillverkaren
av apparaten kan leda till skador.

Placera inte apparaten pa eller nara blota ytor eller varmekéllor som
varma gas- eller elspisar eller en varm ugn.

VARNING: Tillaga inte mat direkt pa uppvarmningsbasen eftersom detta
kan leda till elstét och produktskada. Tillaga endast i det medféljande
I6stagbara kokkarlet.

VARNING: Utspilld mat kan orsaka allvarliga brannskador. Hall apparaten
och sladden borta fran barn. Hang aldrig sladden 6ver bankkanten,
anvand aldrig ett uttag under banken och anvand aldrig med en
forlangningssladd.

Koppla inte in och sla inte pa multikokaren om kokkarlet inte ar inuti
multikokaren.
Endast for avsett hushallsbruk pa koksbéank. Se till att det finns 152 mm
fri yta fran vaggen och pa alla sidor. Anvand alltid apparaten pa en torr,
stabil och jamn yta.

SPARA DESSA ANVISNINGAR.

ENDAST FOR HUSHALLSBRUK.

KOMPONENTER | CROCKPOT® EXPRESS MULTICOOKER

O Stromsladd @ Uppvéarmningsbas
O Tang O Kontrollpanel
@ Locklaspinne © Tryckventil
© Lockhandtag © Angutslappsventil
O Lock O Kondensations-uppsamlare
Q@ Kokkarl O Stromsladdsport
KONTROLLPANEL LOCKETS UNDERSIDA
O Skarm © Packningsfastring
O Tidsvalsknappar @ Lock till angutslappsventil
@® Forslutningspackning
© Tryckventil
© Plastsked
© Anggaller
O Angkorg
ANVANDA CROCKPOT® EXPRESS MULTICOOKER
KOMMA IGANG:

Ta bort alla forpackningar, allt papper och all kartong (dven mellan kokkarlet och uppvarmningsbasen). Las och spara
dokumentationen och se till att du laser service- och garantiinformationen.

MONTERING:

Stall kokkarlet pa uppvarmningsbasen
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. Stt locket pa multikokaren och rikta in W med miLgs genom att vrida moturs och rikta in W med & Las upp
genom att vrida locket medurs och rikta in W med i .

Last lock Upplast lock Oppet lock

Figur 1
KOMMA IGANG

(Obs! Multikokaren piper nar du trycker pa en knapp.)

1. Tillsétt 6nskade ingredienser i kokkérlet. Satt pa locket pa multikokaren och rikta in W med . L&s genom att vrida
moturs och rikta in W med &.

Satt i den medfdljande stromsladden i stromsladdsporten pa multikokaren.
Satt i den andra &nden av strdmsladden i ett vagguttag.

Valj den tillagningsfunktion du vill anvanda.

START/STOP-knappen och tiden och pa skarmen bérjar att blinka.

Valj 6nskad tillagningstid med knapparna + och -. Valj 6nskad temperatur med knappen TEMP ADJUST (i
tillampliga fall). Valj 6nskat tryck med knappen PRESSURE ADJUST. (Tids-och temperaturrekommendationer finns
tillagningsdiagrammet pa sida 68).

7. Tryck pa START/STOP-knappen. For tryckkokningsfunktioner visas ordet "HEAt” pa skarmen under uppvarmningen.
Nar multikokaren ar uppvérmd visas den valda tillagningstiden pa skarmen.

Obs! For tryckkokningsfunktioner &r 13-14 minuter den ungefarliga genomsnittliga uppvarmningstiden. Om
matinnehallet ar storre eller mycket kallt kan uppvarmningen ta nagot langre.

8. Med multikokaren kan du fordrdja starten for tillagningen sa att tillagningen ar fardig nar du vill. Anvisningar for DELAY
TIMER (fordrgjningstimer) finns pa sida 43.

9. Nar den installda tillagningstiden &r 6ver piper multikokaren igen och vaxlar automatiskt till instaliningen KEEP WARM
(varmhalining). Skarmen andrar sedan fran tillagningstid till en ny timer som raknar upp ill 4:00 (4 timmar) eller tills du
trycker pa knappen START/STOP. Efter fyra timmar i varmhallningsinstaliningen stangs multikokaren av.

10. For att avsluta en tillagningsfunktion kan du narsomhelst trycka pa knappen START/STOP.
11. Nar du &r fardig kopplar du ur multikokaren och vantar tills den har svalnat helt innan du rengdr den.

VARNING: Kokkarlet och uppvarmningsbasen blir véldigt varma nér du anvénder multikokaren. Rér inte vid varma
ytor. Anvand alltid grytlappar nar du anvander multikokaren. Lyft alltid locket genom att luta apparaten bort fran dig for
att undvika angan.

o gk w N

ANVANDA TIDSFORDROJNINGEN

Med den har multikokaren kan du férdréja starten for tillagningen sa att den &r klar nar du vill.

Obs! Funktionen FORDROJNINGSTIMER finns inte for instaliningarna BROWN/SAUTE (bryning/sautering),
VARMHALLNING eller YOGHURT.

Obs! Anvand inte FORDROJNINGSTIMERN om receptet innehaller émtaliga ingredienser som kott, fisk, dgg eller
mjdlkprodukter eftersom de kan forstéras.
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1. Efter att tillagningstiden har stallts in trycker du pa knappen DELAY TIMER (férdrjningstimer). Knappen DELAY
TIMER och START/STOP blinkar och "0:30" blinkar pa skarmen vilket indikerar att multikokaren programmeras med
fordrgjningsinstallningen.

2. Tryck pa knapparna + och - tills du nar antalet timmar och minuter som du vill att tillagningen ska fordréjas med.

Tryck pa knappen START/STOP for att starta fordrojningsfunktionen. Timern och knappen DELAY TIMER slutar att
blinka medan knappen START/STOP fortsétter att blinka. Detta indikerar att multikokaren har stallts in pa installningen
DELAY TIMER. Skérmen raknar ned fordrdjningstiden tills den nar 0:00. Nar den har natt 0:00 slacks DELAY TIMER-
lampan och START/STOP-lampan slutar att blinka for att visa att tidsférdrojningen ar 6ver. Ordet "HEAL” visas pa
skarmen tills multikokaren ar helt trycksatt. Nar det valda trycket har natts borjar timern att rékna ned.

ANVANDA TRYCKKOKARFUNKTIONERNA

Stall multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkarlet p& uppvarmningsbasen. Sétt i kontakten till multikokaren i ett
vagguttag. Multikokaren borjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1. Hall mat och vétska i det I6stagbara kokkarlet.

2. Sétt locket pa multikokaren och rikta in W med o Las genom att vrida moturs till Iaget LOCKED "] (Iast).
3. Vrid angutslappsventilen med fingerstroppen till [aget "Seal” (forsluta).

4. Valj dnskad tillagningsfunktion.

5. Justera tillagningstid och tryck vid behov.

Obs! Se tillagningsdiagrammet pa sida 68 for att hitta mdjliga tids- och tryckjusteringar.

N&r du har gjort 6nskade justeringar (om nagra) trycker du pa START/STOP.

Multikokaren maste fa okat tryck innan tryckkokningen kan bérja. Nar trycket i multikokaren okar visas "HEAt’

pa skarmen och tiden raknas inte ned. Den tid det tar for trycket i multikokaren att oka varierar beroende pa

luftfuktigheten och vattentemperaturen, men den genomsnittliga trycksattningstiden ar 13-15 minuter. Nar trycket har

uppnatts forsvinner "HEAY” fran skérmen och tiden borjar att raknas ned.

8. Nar den installda tillagningstiden &r dver borjar multikokaren att pipa och véxlar automatiskt till instéllningen KEEP
WARM. Skérmen &ndras darfor fran tillagningstiden till en ny timer som raknar upp till 4:00 (4 timmar) eller tills du
trycker pa knappen START/STOP. Efter 4 timmar med installningen KEEP WARM 6vergar multikokaren till vantlage
och skérmen blinkar med fyra streck (----).

Obs! Multikokaren kan inte tryckkoka utan vatska. Se till att det finns minst 2,3 dl vatska i det Iéstagbara kokkarlet.

VARNING: Under tillagningen bildas anga i multikokaren, sa anvand en grytlapp for att skydda handerna nér du lyfter pa

locket.

N o

SLAPPA UT TRYCK VID SLUTET AV TILLAGNINGEN

A.  Naturlig metod for tryckutslapp: Nar tillagningscykeln ar dver later du multikokaren slappa ut tryck naturligt genom
tryckventilen. Enheten svalnar gradvis av sig sjélv. Vanta atminstone 10 minuter efter att tillagningen har slutférts och
for sedan stroppen pa angutslappsventilen till "Release” (slappa ut) med ett koksredskap (se figur 2). Placera inte
nagon del av handen eller kroppen dver angutslappet ovanpa ventilen eftersom angan ar het och kan branna huden.
Trycket har slappts ut nar angan inte langre kommer ut ur ventilen och locket gar latt att Gppna. Forst da kan du pa ett
sakert satt lyfta pa locket och servera mat.

B.  Var forsiktig nér du anvander snabbmetoden for tryckutslépp: For gradvis stroppen pa angutsléppsventilen till
"Release” med ett kiksredskap (se figur 2). Anga slapps snabbt ut fran angutsléppsventilen. Placera inte nagon
del av handen eller kroppen éver angutslappet ovanpa ventilen eftersom angan ar het och kan brénna huden. Var
forsiktig nar du anvander den har metoden for att tillaga flytande ingredienser som grytor, buljonger, soppor, bénor och
baljfrukter. Anvand aldrig den har metoden nér du tillagar ris eftersom ris kan vara valdigt omtaligt. Trycket har sléppts
ut ndr angan inte langre kommer ut ur ventilen och locket gar létt att oppna. Forst da kan du pa ett sékert satt lyfta pa
locket och servera mat.
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Tryckutslappsventil
Ventil STANGD ("forsluta’)

Ventil OPPEN (’slppa ut’) Ventil TABORT

VARNING:
1. Tvinga inte upp locket. Om det inte gar latt att dppna innebér det att multikokaren fortfarande ar trycksatt.

2. Under tillagningen bildas anga i multikokaren sa anvéand en grytlapp for att skydda handerna nar du lyfter pa locket.

LANGSAMKOKNING

Instéliningen LOW (lag): Den har installningen &r 1amplig for sjudning och langsamkokning. Den rekommenderade koktiden
med instéllningen LOW &r 6-8 timmar.

Instéllningen HIGH (hdg): Detta ar for snabbare tillagning. Den rekommenderade koktiden med instéllningen HIGH &r 2—4
timmar.

Instéliningen KEEP WARM: Nar tillagningen ar fardig vaxlar multikokaren automatiskt till installningen KEEP WARM for att
forhindra att maten kokas for I&nge och for att halla den tillagade maten varm tills den ska serveras.

ANVANDA FUNKTIONEN FOR LANGSAMKOKNING

Funktionen SLOW COOK (langsamkokning) anvander inte tryck under tillagningen men visst tryck kan bildas i enheten

under tillagningen. Nar du anvander den har funktionen ska du se till att angutslappsventilen ar i 1aget "Release”. Den har
funktionen tillagar pa ett liknande satt som vanliga langsamkokare och anvéander lagre temperaturer och langre tillagningstider
for att skapa mora, smakrika maltider.

Stall multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkarlet pa uppvarmningsbasen. Satt i kontakten till multikokaren i ett
vagguttag. Multikokaren borjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1. Hall mat och vétska i det I6stagbara kokkarlet.
2. Sattlocket pa multikokaren och rikta in W med o Lé&s genom att vrida moturs till 1aget LOCKED "}
3. Vrid angutslappsventilen ill 1aget "Release” med fingerstroppen.

Obs! Aven om den hér instéliningen inte anvander tryck i tillagningsprocessen kan visst tryck bildas i enheten under
tillagningen. Det ar darfor som det ar viktigt att halla angutslappsventilen i laget "Release”.

4, Tryck pa knappen SLOW COOK och justera tid och temperatur efter behov.
Obs! Se tillagningsdiagrammet pa sida 68 for att hitta méjliga tids- och tryckjusteringar.
5. Tryck pa START/STOP. Tiden borjar att raknas ned.

6.  Nér den installda tillagningstiden ar 6ver borjar multikokaren att pipa och vaxlar automatiskt till installningen KEEP
WARM. Skérmen &ndras darfor fran tillagningstiden till en ny timer som raknar upp till 4:00 (4 timmar) eller tills du
trycker pa knappen START/STOP. Efter 4 timmar med installningen KEEP WARM sténgs multikokaren av.

ANVANDA ANGFUNKTIONEN

Stall multikokaren pa en plan, jamn yta. Stéll kokkérlet pa uppvarmningsbasen. Satt i kontakten till multikokaren i ett
vagguttag. Multikokaren borjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1. Hall minst 250 ml vatten i botten av den borttagbara tillagningsgrytan, och satt i anggallret eller angkorgen. Se till att
vattenytan ar precis under angkorgen eller tradarna i anggaliret, sa att maten inte vidror vattnet.
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Obs! Angkorgen ska placeras direkt i grytan, inte ovanpa tillagningsgaliret.
2. Lagg maten i angkorgen eller pa tillagningsgallret.

Obs! Fyll inte angkorgen mer &n till tre fidrdedelar. Se till att korgens handtag har fallts ned i korgen innan du satter
pa locket.

Lagg pa locket och las genom att vrida moturs till 1dget LOCKED "}

For fingerstroppen till angutsléappsventilen till [3get "Seal” med ett kdksredskap.
Tryck pa knappen STEAM (anga) och justera tid och tryck om det behdvs.

Nar du har gjort onskade justeringar (om nagra) trycker du pa START/STOP.

Multikokaren maste fa okat tryck innan tryckkokningen kan bérja. Nar trycket i multikokaren dkar visas "HEAt” pa
skérmen och tiden réknas inte ned. N&r trycket har uppnatts forsvinner "HEAt” frén skérmen och tiden borjar att
raknas ned.

8. Nar den installda tillagningstiden &r dver borjar multikokaren att pipa och véxlar automatiskt till instéllningen KEEP
WARM. Skérmen andras darfor fran tillagningstiden till en ny timer som raknar upp till 4:00 (4 timmar) eller tills du
trycker pa knappen START/STOP. Efter 4 timmar i instéllningen KEEP WARM stangs multikokaren av.

TIPS: Se angdiagrammet pa sida 69.

VARNING: Under tillagningen bildas anga i multikokaren s& anvénd en grytlapp for att skydda handerna nér du lyfter pa
locket. Angkorgen blir ocksa varm under tillagning, s& anvand grillvantar nar du lyfter upp den ur kokaren.

N o gk~ w

ANVANDA BRYNINGS-/SAUTERINGSFUNKTIONEN

Anvand inte locket med den har funktionen. Stéll multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkarlet pa uppvarmningsbasen.
Satt i kontakten till multikokaren i ett vagguttag. Multikokaren bérjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1. VAl funktionen BROWN/SAUTE och justera tid och temperatur vid behov med knapparna + och -.
2. Tryck pa START/STOP.

3. Nar multikokaren varms upp visas "HEAt" pa skarmen. Nér temperaturen har uppnatts borjar timern rékna ned. Tillsatt
maten forsiktigt i det varma kokkarlet med en plasttang.

KOKA RIS

Nar du kokar ris ska du anvéanda funktionen RICE/RISOTTO (ris/risotto). Den har funktionen ar Iamplig fér alla slags ris, il
exempel vitt och/eller brunt ris.

Funktionen RICE/RISOTTO tillagar under tryck eftersom det gar snabbare.

Kapacitet: Eftersom ris expanderar under tillagningen ska du inte fylla kokkarlet dver markeringen 1/2 nar du anvander
funktionen RICE/RISOTTO.

ANVANDA FUNKTIONEN FOR RIS/RISOTTO

Stall multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkérlet pa uppvarmningsbasen. Satt i kontakten till multikokaren i ett
vagguttag. Multikokaren bérjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1. Mat upp 6nskad méngd ris.

2. Lagg det skdljda riset i kokkéarlet. Tillsatt den mangd vatten som krévs enligt receptet. Se till att det finns minst 240 ml
vatska i det [6stagbara kokkérlet.

3. Lagg pa locket och las genom att vrida moturs till aget LOCKED 3
. For fingerstroppen till angutslappsventilen till 1aget "Seal” med ett koksredskap.
5. Tryck pa knappen RICE/RISOTTO och justera tid och tryck efter behov.
Obs! Se tillagningsdiagrammet pa sida 68 for att hitta méjliga tids- och tryckjusteringar.
6.  Nardu har gjort 6nskade justeringar (om nagra) trycker du pa START/STOP.

Multikokaren maste fa okat tryck innan tryckkokningen kan borja. Nér trycket i multikokaren okar visas "HEAt” pa
skarmen och tiden raknas inte ned. Nar trycket har uppnatts forsvinner "HEAt” fran skarmen och tiden borjar att
raknas ned.
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8. Nar den installda tillagningstiden &r dver borjar multikokaren att pipa och véxlar automatiskt till instéllningen KEEP
WARM. Skérmen andras darfor fran tillagningstiden till en ny timer som raknar upp till 4:00 (4 timmar) eller tills du
trycker pa knappen START/STOP. Efter 4 timmar i installningen KEEP WARM stangs multikokaren av.

ANDRA EN INSTALLNING

Tryck pa knappen START/STOP och vlj sedan den nya 6nskade tillagningsfunktionen. En ny timer borjar blinka pa

skarmen och den énskade funktionen borjar ocksa att blinka. Valj 6nskad tid, tryck och/eller temperatur. Tryck pa knappen
START/STOP sa borjar den nya funktionen att varmas upp.

Andra tillagningstiden:

Du kan andra tillagningstiden innan tillagningen bérjar genom att trycka pa + och - och sedan trycka pa START/STOP. Tryck
och slapp for att &ndra langsamt. Tryck och hall ned for att &ndra tiden snabbt. Om du gar forbi den dnskade temperaturen
eller tiden trycker du pa den motsatta knappen.

Andra trycket:
Du kan andra trycket pa vissa forinstéllda funktioner innan tillagningen borjar genom att trycka pa knappen PRESSURE
ADJUST (justera tryck) innan du trycker pa START/STOP.

Andra temperaturen:
Du kan andra temperaturen for vissa funktioner innan tillagningen borjar genom att trycka pa knappen TEMP ADJUST
(justera temperatur) innan du trycker pa START/STOP.

SKOTSEL OCH RENGORING

Rengor endast nar Crockpot® Express har svalnat och sladden har kopplats ur. Lat multikokaren svalna helt innan du rengdr
den.

Rengdr forslutningspackningen och locket med varmt vatten och diskmedel. Torka alla delar noga.

Aven om kokkarlet tal maskindisk rekommenderar vi handdisk for att bevara nonstickbeldggningen. Om vita flackar bildas
pa kokkarlets yta blotlagger du den i en I6sning med attika, citronjuice och varmvatten i 30 minuter. Skélj och torka.

Torka uppvarmningsbasens utsida med en fuktig trasa och polera torrt. Anvand INTE starka slipmedel, stalull eller
kemikalier eftersom dessa skadar ytorna.

Sank aldrig ned uppvarmningsbasen i vatten eller nagon annan vétska.

Kondensationsuppsamlare

Tom eventuell uppsamlad vatska fran kondensationsuppsamlaren efter varje anvandningstillfélle. Rengdr i varmt vatten med
diskmedel.

Lock och forslutningspackning
Handdiska med varmt vatten med diskmedel, torka noga och satt tillbaka forslutningspackningen i locket fére anvandning.
Forslutningspackningen kan behéva bytas ut en gang om aret eller vartannat ar beroende pa hur ofta apparaten anvands.

Angutslappsventil
Se till att det inte finns nagot skrap i angutsléppsventilen innan du bérjar anvanda multikokaren. Ta bort ventilen och rengér
forsiktigt. Se till att den ar helt torr innan du sétter tillbaka den.

Lock till angutslappsventil
Ta forsiktigt bort locket och rengér med varmt vatten med diskmedel. Tryck tillbaka locket pa plats nér du har rengjort.

Angkorg och tang
Angkorgen och tangen kan diskas i diskmaskin. Observera dock att det kan fastna matrester i natet pa korgen, precis som i
andra koksredskap av sil- eller durkslagstyp, vilket kan kréva ytterligare rengdring.
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FELKODER

Fel Losning
Skarm "E1” eller "E2” Koppla ur multikokaren och kontakta servicecentret.
Skarm "E3” Koppla ur multikokaren och lat den svalna helt. Nar multikokaren har svalnat kontrollerar

du alla delar i locket. Vrid locket till Iaget LOCKED fg . Se till att &ngutsléppsventilen &r i
laget "Seal”. Om den har felkoden uppstar igen kopplar du ur multikokaren och kontaktar
servicecentret.

Skarm "E4” Koppla ur multikokaren och Iat den svalna helt. Nar multikokaren har svalnat kontrollerar du
kokkarlet for att se till att det finns tillrackligt med vatska i den. Tillsatt mer vatska vid behov
(minst 340 ml). Se till att ingen anga kommer ut ur kokkarlet innan du sétter tillbaka locket pa
multikokaren. Vrid locket till Iaget LOCKED fg . Se till att &ngutslappsventilen &r i laget "Seal”.
Valj en tryckkoksfunktion och tryck sedan pa START/STOP.

Skarm "E5” Multikokaren avbryter tillagningscykeln. Koppla ur multikokaren och Iat den svalna. Nar den
har svalnat tar du bort locket och kontrollerar kokkaérlet. Anvand inte locket nar du anvénder
funktionen BROWN/SAUTE.Nar du anvander funktionen SLOW COOK ska du se ill att
angutslappsventilen ar i laget "Release” innan du startar tillagningscykeln.

Skarm "E6” Koppla ur multikokaren och lat den svalna. Nar den har svalnat tar du bort locket och
kontrollerar kokkarlet. Tillsatt vétska efter behov. Se till att det finns minst 340 ml vatska
i det l6stagbara kokkarlet. Om du anvander en tryckkoksfunktion ska du se till att
angutslappsventilen ar i laget "Seal”.

EFTERFORSALJNING OCH RESERVDELAR

Om apparaten inte fungerar och garantin fortfarande galler returnerar du produkten till inkGpsstallet sa att den kan bytas ut.
Tank pa att ett giltigt inkopsbevis kravs. Kontakta var kundtjanstavdelning om du behdver ytterligare hjélp: Sverige: ring +46
31300 05 00. Internationella priser kan galla. Du kan ocksa skicka e-post: support@acreto.se.

AVFALLSHANTERING

Elektriskt avfall ska inte slangas tillsammans med hushallsavfall. Produkterna bor i mojligaste man atervinnas. Skicka e-post
ill oss pa support@acreto.se om du vill veta mer om atervinning och WEEE.
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POLSKI
WAZNE OSTRZEZENIA

WAZNA INFORMACJA DOTYCZACA BEZPIECZENSTWA:

Podczas obnizania ci$nienia w urzadzeniu pamietaj o zatozeniu rekawicy
kuchennej i korzystaniu ze sprzetu kuchennego, aby stopniowo otworzy¢
zawor i obnizy¢ cisnienie. Uwazaj na wydobywajaca sie pare.

NIE WOLNO zanurza¢ podstawy grzewczej, przewodu zasilajacego ani
wtyczki w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, aby ograniczy¢ ryzyko pozaru,
porazenia pradem i/lub obrazen oséb. Sa to m.in.:

1.

2.

Przed przystapieniem do eksploatacji produktu nalezy zapozna¢ sie ze
wszystkimi instrukcjami.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci. Przechowu;j
urzadzenie i przewoéd w miejscu niedostepnym dla dzieci. Dzieci nie
powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Urzadzenia moga by¢ uzywane przez
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej,
lub osoby niemajace doswiadczenia ani wiedzy, pod warunkiem ze
korzystaja z nich pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzywania urzadzenia i maja Swiadomos¢ ryzyka
zwigzanego z jego uzytkowaniem.

Urzadzenia nie wolno uzywac, jesli wtyczka lub przewdd zasilajacy

sa uszkodzone, jesli wystapity zakitécenia dziatania urzadzenia lub
urzadzenie zostato upuszczone badz uszkodzone w jakikolwiek
sposob. Nie podejmuj préby wymiany lub sklejania uszkodzonego
przewodu. Zwrd¢ urzadzenie do producenta (patrz gwarancja) celem
przeprowadzenia badania, naprawy lub regulacji. Uszkodzony przewéd
zasilajacy musi by¢ wymieniony na odpowiedni model, dostepny u
producenta lub w autoryzowanym serwisie.

Nie uzywaj na zewnatrz ani w celach komercyjnych.

Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz jest przeznaczone.
Niewtasciwe uzycie moze spowodowa¢ obrazenia. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do smazenia w gtebokim ttuszczu.

W przypadku korzystania z funkcji gotowania pod cisnieniem w urzadzeniu
stosowane jest gotowanie pod ci$nieniem. Niewtasciwe uzycie moze
skutkowac oparzeniem. Przed korzystaniem z urzadzenia upewnij sie, ze
urzadzenie jest wlasciwie zamkniete. Patrz Instrukcja obstugi.
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10.
1.
12.
13.

14,
15.
16.

17.

18.
19.

20.

21.

Urzadzenie wytwarza ciepto podczas dziatania. Nie dotykaj goracych
powierzchni. Korzystaj z uchwytow lub pokretet.

Nie napetniaj uzytkownika powyzej linii maksymalnego napetnienia (2/3
wysokosci). Podczas przyrzadzania produktow zwiekszajacych objetosé
podczas gotowania, takich jak ryz lub suszone warzywa, nie napetniaj
urzadzenia powyzej zalecanego poziomu 1/2 wysokosci. Przepetnienie
moze spowodowac ryzyko zablokowania przewodow wentylacyjnych i
wytworzenie nadmiernego ci$nienia. Nalezy przestrzega¢ wszystkich
wskazowek gotowania i instrukcji zawartych w przepisach.

Przed uzyciem zawsze sprawdz, czy urzadzenia do redukciji ciSnienia nie
sa zablokowane. W razie koniecznosci wyczys¢ je.

Ustaw multicooker w taki sposdb, aby zawér wylotu pary byt skierowany
w kierunku od uzytkownika.

Nigdy nie umieszczaj zadnych czesci ciata (np. twarzy, dtoni i rak) nad
zaworem wylotu pary. Para moze spowodowac ciezkie oparzenia.

Nie uzywaj multicookera bez zywnosci lub ptynu w pojemniku do gotowania.

Aby zapobiec ryzyku obrazen spowodowanych nadmiernym ci$nieniem,
wymieniaj uszczelke pokrywki tylko w sposéb zalecany przez producenta.
Wiecej informacji mozna znalez¢ w instrukcji konserwacji i czyszczenia.

Nie przeno$ multicookera za pokrywke.
Nie przemieszczaj ani nie przykrywaj multicookera podczas pracy.

Po zakonczeniu gotowania pod cisnieniem nie otwieraj urzadzenia, zanim
ostygnie i zanim cale ciSnienie wewnetrzne zostanie uwolnione. Trudnos¢ ze
zdjeciem pokrywki oznacza, ze wewnatrz multicookera wcigz panuje cisnienie
— nie otwieraj go na site. Cisnienie w multicookerze moze by¢ niebezpieczne.
Zapoznaj si¢ ze wskazowkami uwalniania cisnienia.

Podczas podnoszenia i zdejmowania pokrywki po gotowaniu zachowaj
ostroznos¢. Zawsze odchylaj pokrywke od siebie, poniewaz para jest
goraca i moze skutkowac ciezkim poparzeniem. Nigdy nie nachylaj
twarzy nad multicookerem.

Nie uzywaj multicookera ci$nieniowego do smazenia na oleju pod cisnieniem.
Aby uniknaé¢ porazenia pradem, nie umieszczaj ani zanurzaj wtyczki,
przewodu ani urzadzenia w wodzie ani w zadnej cieczy.

Nie uzywaj naczynia do gotowania do przechowywania zywnosci ani nie
umieszczaj go w zamrazarce.

Aby uniknaé uszkodzenia multicookera, nie uzywaj do czyszczenia
zasadowych srodkow czyszczacych. Stosuj migkka szmatke i fagodny
detergent.
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22,

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Zawsze w pierwszej kolejnosci podiacz przewdd zasilajacy do gniazda
multicookera, a nastepnie do gniazda Sciennego.

Wyjmij przewéd zasilajacy z gniazda sieciowego, gdy multicooker

nie jest uzywany, przed montazem i demontazem czesci oraz przed
czyszczeniem. Przed montazem i demontazem czesci oraz przed
czyszczeniem odczekaj, az urzadzenie ostygnie. W celu roztaczenia
upewnij sie, ze multicooker jest wytaczony, a nastepnie wyjmij przewod
zasilajacy z gniazda sciennego. Nie roztaczaj, pociagajac za przewad.
Nie pozwol, by przewéd zasilajacy wisiat nad krawedzia stotu ani opierat
sie 0 gorace powierzchnie lub dotykat goracych powierzchni.

Nalezy zachowaé najwyzsza ostroznos¢ podczas przenoszenia
urzadzenia zawierajacego gorace plyny.

Uzywanie dodatkowych akcesoriow niezalecanych przez producenta
urzadzenia moze spowodowac obrazenia.

Nie stawiaj urzadzenia na mokrych powierzchniach lub w ich poblizu,
na zrodtach ciepta, takich jak palnik gazowy lub elektryczny, ani w
rozgrzanym piekarniku.

PRZESTROGA: Aby uniknaé porazenia pradem i uszkodzenia
produktu, nie gotuj bezposrednio w podstawie grzewczej. Gotuj tylko w
wyjmowanym naczyniu do gotowania.

OSTRZEZENIE: Rozlana zywno$¢ moze spowodowaé powazne oparzenia.

Trzymaj urzadzenie i przewdd z dala od dzieci. Nigdy nie przeciagaj
przewodu ponad krawedzig blatu, nie uzywaj wylotu pod blatem i nie
stosuj przedtuzacza.

Nie podtaczaj ani nie wiaczaj multicookera bez naczynia do gotowania w
srodku.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Zachowaj
odlegtos¢ 152 mm od Sciany oraz ze wszystkich stron. Zawsze uzywaj
urzadzenia na suchej, stabilnej i rownej powierzchni.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE UZYTKOWANIA W
GOSPODARSTWIE DOMOWYM
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PANEL STEROWANIA
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LISTA ELEMENTOW MULTICOOKER CISNIENIOWY
CROCKPOT® EXPRESS

Przewdd zasilajacy @ Podstawa grzewcza

Szczypce @ Panel sterowania

Trzpien blokady pokrywki © Zawdr ptywakowy

Uchwyt pokrywki © Zawor wylotu pary

Pokrywka @ Pojemnik na skropliny
Naczynie do gotowania O Gniazdo przewodu zasilajacego

(7]
o
o
=)
o
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Pierscien uszczelki

Pokrywa zaworu wylotu pary
Uszczelka

Zawor ptywaka

Plastikowa tyzka

Kratka do gotowania na parze
Koszyk do gotowania na parze

Wyswietlacz
Przyciski wyboru czasu

0000000

SPOSOB UZYCIA MULTICOOKER CISNIENIOWY CROCKPOT®
EXPRESS

POCZATEK PRACY:
Usun cate opakowanie, papier i karton (w tym znajdujacy sie migdzy naczyniem do gotowania a podstawa grzewcza).
Przeczytaj i zachowaj wszystkie materiaty drukowane oraz koniecznie zapoznaj si¢ z informacjami o serwisie i gwarancji.

MONTAZ:

Pokrywka zablokowana Pokrywka odblokowana

Pokrywka otwarta

Rysunek 1

Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej

Zatdz pokrywke na multicookera i wyréwnaj syﬂbol \ T ¥ Aby zablokowac, obré¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, wyréwnujac symbol 'V z i, Aby zablokowac, obroé pokrywke w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, wyréwnujac symbol V z lﬁ

POCZATEK PRACY

(UWAGA: Po naci$nieciu kazdego przycisku multicookera rozlega sie sygnat dzwigkowy.)

1.

Umiesé produkty w naczyniu do gotowania. Przykryj multicookera pokrywka, wyréwnujac symbol W z . Aby
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10.
1.

zablokowac, obro¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, wyréwnujac symbol VW z ")
Podtacz znajdujacy sie w zestawie przewod zasilajacy do gniazda multicookera.

Podtacz drugi koniec przewodu zasilajacego do gniazda $ciennego.

Wybierz zadang funkcje gotowania, ktorej chcesz uzyé.

Przycisk START/STOP i godzina na wy$wietlaczu zaczng migac.

Wybierz zadany czas gotowania za pomoca przyciskow + i -. Wybierz zadana temperature za pomoca przycisku
TEMP ADJUST (jesli dotyczy). Wybierz zadane cinienie za pomoca przycisku PRESSURE ADJUST (jesli dotyczy).
(Rekomendacje na temat czasu i temperatury gotowania mozna znalez¢ w tabeli na stronie 68 Instrukcji gotowania).

Naciénij przycisk START/STOP. W przypadku funkcji gotowania pod ci$nieniem podczas nagrzewania na
wys$wietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt" (nagrzewanie). Gdy multicooker bedzie rozgrzany, na wy$wietlaczu pojawi sig
wybrany czas gotowania.

Uwaga: W przypadku funkcji gotowania pod ci$nieniem nagrzewanie trwa okoto 13-14 minut. Jesli zywnosci jest
wiecej lub jesli jest bardzo zimna, czas nagrzewania moze by¢ dtuzszy.

Multicooker umozliwia op6znienie rozpoczecia gotowania, aby proces zostat zakoriczony w odpowiednim momencie.
Instrukcje dotyczace funkcji DELAY TIMER (op6znienia czasomierza) mozna znalez¢ na stronie 52.

Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania ponownie rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie
przefaczy sig na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania
wyswietlony zostanie nowy czasomierz z opcja GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00

(4 godziny) lub po nacisnieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie
ciepta) multicooker sie wylaczy.

Aby zatrzymac¢ funkcje gotowania, mozna w dowolnej chwili nacisna¢ przycisk START/STOP.

Po zakonczeniu odtgcz multicookera od zasilania i przed proba czyszczenia poczekaj, az ostygnie.

PRZESTROGA: Podczas korzystania z multicookera naczynie do gotowania i podstawa grzewcza silnie sie
nagrzewajq. Nie dotykaj goracych powierzchni. Podczas korzystania z multicookera zawsze korzystaj z uchwytow lub
rekawic. Podnoszac pokrywke, odchylaj jg od siebie, aby unikna¢ poparzenia para.

JAK KORZYSTAC Z OPOZNIENIA CZASOWEGO

Multicooker umoZliwia opéznienie rozpoczecia gotowania, aby proces zostat zakoriczony w odpowiednim momencie.

Uwaga: Funkcja DELAY TIMER (opoznienie czasomierza) nie jest dostepna na ustawieniach BROWN/SAUTE
(obsmazanie), KEEP WARM (utrzymywanie ciepta) lub YOGURT (jogurt).

Uwaga: Nie uzywaj funkcji DELAY TIMER (opdznienie czasomierza), gdy przepis zawiera fatwo psujace si¢ sktadniki, takie
jak migso, ryba, jaja lub nabiat.

1.

Po ustawieniu czasu gotowania nacisnij przycisk DELAY TIMER (op6znienie czasomierza). Przyciski DELAY TIMER
(opdznienie czasomierza) i START/STOP zaczna migaé, a na wyswietlaczu zaczng migaé cyfry ,0:30", co wskazuje,
ze multicooker jest zaprogramowany na ustawienie op6znienia.

Naciskaj przyciski + i - do momentu osiggniecia tylu godzin i minut, o ile chcesz opdzni¢ proces gotowania (tzn.
ustawi¢ czas, na jaki chcesz odtozy¢ rozpoczecie cyklu gotowania).

Nacisnij przycisk START/STOP, aby zainicjowa¢ funkcje opoznienia. Czasomierz i przycisk DELAY TIMER (op6znienie
czasomierza) przestang migac, a przycisk START/STOP bedzie miga¢ dalej. Oznacza to, ze na multicookerze
wigczono ustawienie DELAY TIMER (op6znienie czasomierza). Na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie czasu
opoznienia do osiagniecia wartosci 0:00. Po osiggnieciu wartosci 0:00 kontrolka DELAY TIMER (op6znienie
czasomierza) wylaczy sie, a przycisk START/STOP przestanie miga¢, co sygnalizuje zakoriczenie czasu op6znienia.
Na wyswietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt” (nagrzewanie) do momentu osiggniecia petnego cisnienia w multicookerze.
Po osiggnieciu wybranego ci$nienia czasomierz rozpocznie odliczanie.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI GOTOWANIA POD CISNIENIEM

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1.
2.

Umies$¢ zywno$¢ i plyn wewnatrz wyjmowanego naczynia do gotowania.
Przykryj multicookera pokrywka, wyréwnujac symbol W z o Aby zablokowa¢, obro¢ w kierunku przeciwnym do
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ruchu wskazéwek zegara do pozycji LOCKED (zablokowane) "}

Przy uzyciu wypustki obré¢ zawér wylotu pary do pozycji ,Seal” (uszczelnione).

Wybierz zadana funkcjg gotowania.

W razie potrzeby skoryguj czas gotowania i ci$nienie.

Uwaga: Dostepne korekty czasu i ci$nienia mozna znalez¢ na stronie 68 Instrukcji gotowania.

Po dokonaniu ewentualnych korekt nacisnij przycisk START/STOP.

Przed rozpoczeciem gotowania pod ci$nieniem konieczne jest podniesienie cisnienia wewnatrz multicookera. W
trakcie tego procesu na wyswietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt" (nagrzewanie), a czas nie bedzie odliczany. Czas
podnoszenia ci$nienia w multicookerze rézni sie w zaleznosci od wilgotno$ci i temperatury wody, ale $rednio trwa to
13-15 minut. Po osiagnieciu odpowiedniej wartosci cisnienia stowo ,HEAt” (nagrzewanie) na wy$wietlaczu zgasnie i
rozpocznie si¢ odliczanie czasu.

Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sie na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wy$wietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00 (4 godziny)

lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker przetaczy sie na tryb u$pienia, a na wyswietlaczu ukaza sig cztery kreski (- - - -).

Uwaga: Aby korzysta¢ z funkcji gotowania pod cisnieniem, w multicookerze musi znajdowac sig ptyn. Minimalna ilo$¢ ptynu
w naczyniu do gotowania to 240 ml.

PRZESTROGA: Podczas gotowania w multicookerze bedzie gromadzi¢ sie para, dlatego podczas podnoszenia pokrywki
uzywaj rekawic kuchennych, aby chroni¢ dfonie.

OBNIZANIE CISNIENIA PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA

Naturalna metoda obnizania ci$nienia: Po zakonczeniu cyklu gotowania ci$nienie w multicookerze zostaje w
naturalny sposéb obnizone poprzez zawor ptywakowy. Urzadzenie stopniowo ostygnie samoczynnie. Odczekaj co
najmniej 10 minut po zakofczeniu gotowania, a nastepnie przy uzyciu przyboréw kuchennych obré¢ wypustke zaworu
wylotu pary do pozycji ,Release” (rozszczelnione) (zob. rysunek 2). Nie umieszczaj zadnych czesci ciata (np. dfoni)
nad wylotem pary na gorze zaworu, poniewaz para jest bardzo goraca i moze wywota¢ poparzenia skéry. Cinienie
zostato obnizone, gdy z zaworu nie wydobywa sie para, a pokrywke mozna tatwo podnies¢ przy uzyciu minimalnej
sity. Tylko wéwczas mozna bezpiecznie zdja¢ pokrywke i podac jedzenie.
Stosujac metode szybkiego obnizania cisnienia, nalezy zachowaé ostroznosé: Przy uzyciu przyboréw
kuchennych stopniowo obré¢ wypustke zaworu wylotu pary do pozycji ,Release” (rozszczelnione) (patrz rysunek
2). Para zacznie szybko wydobywac¢ sie z zaworu wylotu pary. Nie umieszczaj zadnych czeéci ciata (np. dtoni) nad
Zawor obnizania ci$nienia
Zawor ZAMKNIETY (,Seal”)

Zawor USUNIETY

Zawoér OTWARTY (,Release”)

5 (\Tp
Rysunek 2

wylotem pary na gérze zaworu, poniewaz para jest bardzo goraca i moze wywota¢ poparzenia skory. Metoda ta
wymaga zachowania ostroznosci i sprawdza si¢ podczas przyrzadzania dan ptynnych, takich jak potrawy z sosem,
zupy, buliony oraz dania z roélin straczkowych. Nigdy nie uzywaj jej podczas gotowania ryzu, ktéry zazwyczaj jest
bardzo delikatny. Cinienie zostato obnizone, gdy z zaworu nie wydobywa si¢ para, a pokrywke mozna fatwo podnie$é
przy uzyciu minimalnej sity. Tylko wéwczas mozna bezpiecznie zdja¢ pokrywke i poda¢ jedzenie.
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PRZESTROGA:

1. Nie zdejmuj pokrywki na site. Jesli pokrywki nie da sie tatwo podnies¢, oznacza to, ze multicooker wciaz znajduje sie
pod cisnieniem.

2. Podczas gotowania w multicookerze bedzie gromadzi¢ sie para, dlatego podczas podnoszenia pokrywki uzywaj
rekawic kuchennych, aby chroni¢ dtonie.

WOLNE GOTOWANIE

Ustawienie LOW (niskie): Odpowiednie w przypadku duszenia i wolnego gotowania. Zalecany czas gotowania na
ustawieniu LOW (niskie) wynosi od 6 do 8 godzin.

Ustawienie HIGH (wysokie): Stuzy do szybszego gotowania. Zalecany czas gotowania na ustawieniu HIGH (wysokie)
wynosi od 2 do 4 godzin.

Ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta): Po uptywie czasu gotowania multicooker automatycznie przetaczy si¢ na
ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta), aby zapobiec rozgotowaniu i podtrzyma¢ odpowiednia temperature potrawy

do momentu podania.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI WOLNOWARU

Funkcja SLOW COOK (wolne gotowanie) nie korzysta z ci$nienia w procesie gotowania, mimo to ci$nienie w urzadzeniu
moze nieco wzrosna¢. Podczas korzystania z tej funkcji pamigtaj, aby zawér wylotu pary znajdowat sie w pozyciji ,Release”
(rozszczelnione). Funkcja ta przypomina standardowe wolnowary, to znaczy stosuje sie w niej nizsze temperatury i diuzszy
czas gotowania, aby otrzyma¢ delikatne potrawy o bogatym smaku. Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni.
Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz multicookera do gniazda ciennego. Rozlegnie sig sygnat
dzwiekowy, a na wySwietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. Umies¢ zywnos¢ i ptyn wewnatrz wyjmowanego naczynia do gotowania.

2. Przykryj multicookera pokrywka, wyréwnujac symbo V¥ z . Aby zablokowac, obr6¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara do pozycji LOCKED (zablokowane) "}

3. Przy uzyciu wypustki obré¢ zawor wylotu pary do pozycji ,Release” (rozszczelnione).

Uwaga: Mimo ze na tym ustawieniu w procesie gotowania nie jest stosowane cisnienie, moze ono nieco wzrosnag.
Wiasnie dlatego zawdr wylotu pary powinien znajdowaé sie w pozyciji ,Release” (rozszczelnione).

4. Naci$nij przycisk SLOW COOK (wolne gotowanie) oraz skoryguj czas i temperature stosownie do potrzeb.
Uwaga: Dostepne korekty czasu i ci$nienia mozna znalez¢ na stronie 68 Instrukcji gotowania.
5. Naciénij przycisk START/STOP. Rozpocznie si¢ odliczanie czasu.

6.  Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sig sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie przetaczy
si¢ na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wySwietlaczu zamiast czasu gotowania wyswietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker sie wytaczy.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI PARY

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. WIej co najmniej 250 ml wody na dno wyjmowanego naczynia do gotowania, a nastepnie umie$¢ w nim ruszt lub
koszyk do gotowania na parze. Woda powinna znajdowac sie tuz pod koszykiem lub kratka, tak aby Zywnos¢ nie
stykata si¢ z woda.

Uwaga: Koszyk do gotowania na parze nalezy umiesci¢ bezposrednio na dnie garnka, nie na ruszcie do gotowania.
2. Utéz zywno$¢ w koszyku lub na ruszcie do gotowania na parze.

Uwaga: Korzystajac z koszyka do gotowania na parze, nie nalezy napetnia¢ go powyzej 3/4 wysokosci. Przed
zalozeniem pokrywy upewnij sig, ze uchwyt koszyka jest opuszczony do $rodka.

3. Zat6z pokrywke i zablokuj ja, obracajac w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji LOCKED
(zablokowane) g -
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Przy uzyciu wypustki obr6¢ zawér wylotu pary do pozycji ,Seal” (uszczelnione).
Naci$nij przycisk STEAM (para) oraz skoryguj czas i ci$nienie stosownie do potrzeb.
Po dokonaniu ewentualnych korekt nacisnij przycisk START/STOP.

Przed rozpoczeciem gotowania pod ci$nieniem konieczne jest podniesienie cisnienia wewnatrz multicookera. W
trakcie tego procesu na wyswietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt" (nagrzewanie), a czas nie bedzie odliczany. Po
osiagnieciu odpowiedniej wartosci cisnienia stowo ,HEAt” (nagrzewanie) na wy$wietlaczu zgasnie i rozpocznie sie
odliczanie czasu.

8. Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie przetaczy
si¢ na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wyswietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker sie wytaczy.

WSKAZOWKA: Zapoznaj sie z tabela gotowania na parze na stronie 69.

PRZESTROGA: Podczas gotowania w multicookerze bedzie gromadzi¢ si¢ para, dlatego podczas podnoszenia pokrywki
uzywaj rekawic kuchennych, aby chroni¢ dfonie. Koszyk do gotowania na parze nagrzewa sie podczas gotowania, dlatego
podczas wyjmowania go z garnka nalezy uzywac rekawicy kuchennej lub innej ochrony.

N o o M~

KORZYSTANIE Z FUNKCJI OBSMAZANIA

Z tg funkcjg nie nalezy uzywac pokrywki. Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do
gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz multicookera do gniazda Sciennego. Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy, a na
wyswietlaczu ukaza sig cztery kreski (- - - -).

1. Wybierz funkcje BROWN/SAUTE (obsmazanie) i razie potrzeby skoryguj czas i temperature przy uzyciu przyciskow + i -,
2. Nacis$nij przycisk START/STOP.

3. W trakcie nagrzewania si¢ multicookera na wy$wietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt" (nagrzewanie). Po osiagnieciu
odpowiedniej temperatury czasomierz rozpocznie odliczanie. Przy uzyciu plastikowych przyboréw kuchennych
ostroznie umie$¢ zywno$C w goracym naczyniu.

GOTOWANIE RYZU

Do gotowania ryzu stuzy funkcja RICE/RISOTTO (ryz/risotto). Jest ona odpowiednia dla wszystkich rodzajéw ryzu, w tym
biatego i/lub brazowego.

W funkcji RICE/RISOTTO (ryz/risotto) stosowane jest gotowanie pod ci$nieniem, co skraca jego czas.

Pojemno$¢: Poniewaz ryz zwigksza objetos¢ podczas gotowania, w trakcie korzystania z funkgji RICE/RISOTTO (ryz/
risotto) nie napetniaj naczynia do gotowania powyzej oznaczenia 1/2.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI RICE/RISOTTO (RYZ/RISOTTO)

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. Odmierz odpowiednig ilo¢ ryzu.
2. Przeplucz ryz i wsyp go do naczynia do gotowania. Dodaj ilo$¢ wody okreslong w przepisie. Pamietaj, by do naczynia
do gotowania wla¢ co najmniej 240 ml ptynu.

3. Zatéz pokrywked'zablokuj ja, obracajac w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji LOCKED
(zablokowane) I .

4. Przy uzyciu wypustki obré¢ zawdr wylotu pary do pozycji ,Seal” (uszczelnione).

5. Nacisnij przycisk RICE/RISOTTO (ryz/risotto) oraz skoryguj czas i ci$nienie stosownie do potrzeb.
Uwaga: Dostepne korekty czasu i ci$nienia mozna znalez¢ na stronie 68 Instrukcji gotowania.
Po dokonaniu ewentualnych korekt nacisnij przycisk START/STOP.

7. Przed rozpoczeciem gotowania pod ci$nieniem konieczne jest podniesienie cisnienia wewnatrz multicookera. W
trakcie tego procesu na wyswietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt" (nagrzewanie), a czas nie bedzie odliczany. Po
osiagnieciu odpowiedniej wartosci cisnienia stowo ,HEAt” (nagrzewanie) na wy$wietlaczu zgasnie i rozpocznie sie
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odliczanie czasu.

8.  Po uplywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sig na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wy$wietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker si¢ wytaczy.

ABY ZMIENIC USTAWIENIE

Nacisnij przycisk START/STOP, a nastepnie wybierz nowg zadang funkcje gotowania. Na wyswietlaczu zacznie miga¢

nowy czasomierz oraz wybrana funkcja. Wybierz zadane warto$ci czasu, cisnienie i/lub temperatury. Nacisnij przycisk
START/STOP, aby rozpocza¢ nagrzewanie pod katem nowej funkcji.

Aby zmieni¢ czas gotowania:

Przed rozpoczeciem gotowania mozesz zmieni¢ czas gotowania, naciskajac przyciski + i -, zanim nacisniesz przycisk
START/STOP. Naci$nij i zwolnij przycisk, aby powoli zmieni¢ czas. Nacisnij i zwolnij przycisk, aby szybko zmieni¢ czas. Po
przekroczeniu zadanej temperatury lub czasu naci$nij przeciwny przycisk.

Aby zmieni¢ cisnienie:
Przed nacisnigciem przycisku START/STOP mozesz zmieni¢ ci$nienie w okreslonych wstepnie ustawionych funkcjach,
naciskajac przycisk PRESSURE ADJUST (korekta ci$nienia).

Aby zmieni¢ temperature:
Przed nacisnieciem przycisku START/STOP mozesz zmieni¢ temperature w okreslonych funkcjach, naciskajac przycisk
TEMP ADJUST (korekta temperatury).

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Urzadzenie Crockpot® Express mozna czyscic tylko po ostygnieciu i odtaczeniu zasilania. Przed rozpoczeciem czyszczenia
poczekaj, az multicooker catkowicie ostygnie.

Uszczelke i pokrywke nalezy my¢ recznie cieptq wodg z detergentem. Doktadnie wysusz wszystkie czesci.

Naczynie do gotowania nadaje sie do mycia w zmywarce, ale zalecamy mycie reczne, aby chroni¢ powtoke
nieprzywierajaca. Jesli na powierzchni pojemnika do gotowania pojawia sie biate plamy, nalezy namoczy¢ go w roztworze
octu lub soku z cytryny z wodg przez 30 minut. Optucz i wysusz.

Podstawe grzewcza wytrzyj z zewnatrz wilgotng szmatka i wypoleruj do sucha. NIE uzywaj $rodkow $ciernych ani srodkow
chemicznych, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powierzchni.

Nigdy nie zanurzaj podstawy grzewczej w wodzie ani w jakiejkolwiek innej cieczy.

Pojemnik na skropliny
Po kazdym uzyciu wylej wode zgromadzong w pojemniku na skropliny. Umyj go w cieptej wodzie z detergentem.

Pokrywka i uszczelka
Umyj recznie w cieptej wodzie z detergentem, doktadnie wysusz i ponownie zat6z uszczelkg pokrywki przed uzyciem.
Uszczelke nalezy wymienia¢ co 1-2 lata w zalezno$ci od czestotliwo$ci uzywania.

Zawor wylotu pary
Przed rozpoczeciem korzystania z multicookera upewnij sig, ze zawor wylotu pary nie jest zablokowany
zanieczyszczeniami. Wyjmij zawér i ostroznie go oczy$¢. Przed ponownym zatozeniem upewnij sie, ze jest zupetnie suchy.

Ostona zaworu wylotu pary
Delikatnie zdejmij ostone i umyj ja ciepta wodg z detergentem. Po umyciu wcisnij ostone z powrotem na miejsce.

Koszyk do gotowania na parze i szczypce

Koszyk do gotowania na parze i szczypce nadajq sie do mycia w zmywarce. Nalezy jednak pamietac, ze tak jak w
przypadku innych sprzetow kuchennych typu sitko, pomiedzy oczkami moga pozostaé resztki jedzenia wymagajace
usunigcia.
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KODY BLEDOW

Btad Rozwigzanie

Wyswietlane symbole Odfacz multicookera od zasilania i skontaktuj sie z serwisem.
,E1" lub E2”

Viser «E3» Wyswietlany symbol ,E3" Odtacz multicookera od zasilania i odstaw do catkowitego
ostygniecia. Gdy multicooker ostygnie, sprawdz wszystkie elementy pokrywki. Obré¢ pokrywke
do pozycji LOCKED (zablokowane) & - Upewnij sig, ze zawor wylotu pary znajduje sig w
pozycji ,Seal” (uszczelnione). Jesli ten kod btedu pojawi sie ponownie, odtacz multicookera od
zasilania i skontaktuj sie z serwisem.

Wyswietlany symbol Odtacz multicookera od zasilania i odstaw do catkowitego ostygnigcia. Gdy multicooker

JE4 ostygnie, sprawdz, czy w naczyniu do gotowania jest wystarczajaca ilo$¢ ptynu. W razie
koniecznosci dodaj wigcej ptynu (co najmniej 340 ml). Przez ponownym przykryciem
multicookera pokrywka upewnij sie, ze z urzadzenia nie wydostaje sie para. Obro¢ pokrywke
do pozycji LOCKED (zablokowane) fg . Upewnij sie, ze zawor wylotu pary znajduje sie w
pozycji ,Seal” (uszczelnione). Wybierz funkcje gotowania pod ciénieniem, a nastepnie nacisnij
przycisk START/STOP.

Wyswietlany symbol Cykl gotowania multicookera zostanie zatrzymany. Odtacz multicookera od zasilania i odstaw
,E5” do ostygnigcia. Gdy multicooker ostygnie,zdejmij pokrywke i sprawdz naczynie do gotowania.
Korzystajac z funkcji BROWN/SAUTE (obsmazanie), nie uzywaj pokrywki.

Podczas korzystania z funkcji SLOW COOK (wolne gotowanie) pamietaj, aby ustawi¢ zawor
wylotu pary w pozycji ,Release” (rozszczelnione) przed rozpoczeciem gotowania.

Wyswietlany symbol Odtacz multicookera od zasilania i odstaw do ostygniecia. Gdy multicooker ostygnie, zdejmij
,E6” pokrywke i sprawdz naczynie do gotowania. W razie potrzeby dolej wody. Minimalna ilo$¢
ptynu w wyjmowanym naczyniu do gotowania to 340 ml. Podczas korzystania z funkcii
gotowania pod cinieniem pamietaj, aby zawor wylotu pary znajdowat si¢ w pozycji ,Seal”

(uszczelnione).

OBSLUGA POSPRZEDAZOWA | CZESCI ZAMIENNE

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, ale jest objete gwarancja, nalezy zwroci¢ produkt do miejsca zakupu w

celu wymiany. Nalezy pamieta¢, ze wymagany jest wazny dowod zakupu. Aby uzyskaé dodatkowa pomoc, prosimy o
kontakt z dziatem obstugi klienta: Wielka Brytania: 0800 028 7154 | Hiszpania: 0900 81 65 10 | Francja: 0805 542 055.
Inne kraje: +44 800 028 7154. Moga obowiazywaé stawki miedzynarodowe. Mozna takze napisa¢ wiadomos¢ e-mail:
crockpotEurope@newellco.com.

UTYLIZACJA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym symbolem przekre$lonego kontenera na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po zakoriczeniu eksploatacii
nie moze by¢ umieszczany facznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik sprzetu jest zobowiazany
do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego. Punkty zbierania sg prowadzone m.in. przez
sprzedawcow hurtowych i detalicznych tego sprzetu oraz przez gminne jednostki organizacyjne prowadzace dziatalnos¢ w zakresie
odbierania odpaddw.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i $rodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtadciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.
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ROMANA
MASURI IMPORTANTE DE PROTECTIE

NOTIFICARE IMPORTANTA PRIVIND SIGURANTA:

Atunci cand eliberati presiunea din unitate, utilizati intotdeauna o manusa
de bucatarie si un instrument de gatit pentru a deschide treptat supapa si a
elibera presiunea. Evitati contactul cu aburul eliminat.

Nu scufundati NICIODATA baza de incalzire, cablul de alimentare sau
stecherul in apa sau in orice alt lichid.

Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie sa respectati intotdeauna
cateva masuri de protectie de baza, pentru a reduce riscul de incendiu,
electrocutare si/sau leziuni; aceste masuri sunt urmatoarele:

1.
2.

Cititi toate instructiunile inainte de a utiliza produsul.

Acest aparat nu va fi utilizat de copii. Nu lasati aparatul si cablul la
indemana copiilor. Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.
Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitéti fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsa de experienta si cunostinte, cu conditia sa fie
supravegheate sau instruite in privinta utilizarii in siguranta a aparatului
si sa fi inteles pericolele implicate.

Nu utilizati aparatul daca stecarul sau cablul acestuia este deteriorat,
daca aparatul prezinta probleme de functionare sau daca a suferit orice
deteriorari. Nu incercati sa inlocuiti sau sa reparati cablul daca acesta
este deteriorat. Returnat| aparatul producatorulm (a se vedea sectiunea
privind garantia) in vederea examinarii, repararii sau reglarii acestuia. in
cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
cu un cablu sau ansamblu special, disponibil la producator sau la
agentul de service al acestuia.

Nu utilizati aparatul in exterior sau in scopuri comerciale.

Nu utilizati aparatul decat in scopurile pentru care a fost conceput.
Utilizarea necorespunzatoare poate cauza leziuni corporale. Acest aparat
nu a fost conceput pentru prajirea alimentelor.

Acest aparat functioneaza sub presiune atunci cand utilizati functiile
de fierbere sub presiune. Utilizarea incorecta implica riscul de oparire.
Asigurati-va ca unitatea este inchisa corect inainte de a o porni.
Consultati instructiunile de utilizare.

Acest aparat genereaza caldura in timpul utilizarii. Nu atingeti suprafetele
fierbinti. Utilizati manerele sau rozetele.
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1.

12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Atunci cand umpleti unitatea, nu depasiti linia care indica nivelul maxim,
respectiv de 2/3 din volum. Atunci cand preparati alimente care se dilata
in timpul prepararii, cum ar fi orezul sau legumele uscate, nu depasiti
nivelul recomandat de umplere de 1/2 din volum. Umplerea excesiva
implica riscul de infundare a tevii de aerisire si acumularea unui exces
de presiune. Urmati toate instructiunile din reteta.

Tnainte de utilizare, verificati dispozitivele de eliberare a presiunii pentru a
va asigura ca nu sunt infundate. Curatati unitatea conform necesitatilor.

Amplasati aparatul de gatit multifunctional astfel incat supapa de
eliberare a aburului sa fie orientata in sens opus corpului aparatului.

Nu aduceti niciodata o parte a corpului, inclusiv fata, mainile si bratele,
deasupra supapei de eliberare a aburului. Aburul poate cauza arsuri grave.

Nu porniti aparatul de gatit multifunctional daca in vasul de gatit nu se
afla alimente sau lichide.

Pentru a preveni leziunile cauzate de presiunea excesiva, inlocuiti
garnitura de etansare a capacului numai in conformitate cu recomandarile
producatorului. Consultatl instructiunile de ingrijire si curatare.

Nu transportati aparatul de gatit multifunctional tindndu-I de capac.

Nu mutati si nu acoperiti aparatul de gatit multifunctional cat timp acesta
se afla in functiune.

Dupa prepararea alimentelor sub presiune, nu deschideti aparatul de
gatit sub presiune inainte de racirea unitatii si eliberarea completa a
presiunii din interior. in cazul in care capacul este dificil de deschis,
acest lucru indica faptul ca aparatul de gatit este presurizat; nu fortati
capacul pentru a il deschide. Orice presiune din aparatul de gatit poate fi
periculoasa. Consultati instructiunile de eliberare a presiunii.

Procedati cu atentie atunci cand deschideti si ridicati capacul dupa
prepararea alimentelor. Incllnatl intotdeauna capacul in sens opus
corpului dvs., deoarece aburul este fierbinte si poate cauza arsuri grave.
Nu va aduceti niciodata fata deasupra aparatului de gatit multifunctional.

Nu utilizati acest aparat de gatit sub presiune pentru a praji alimente sub
presiune, folosind ulei.

Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu introduceti si nu
scufundati cablul, stecarele sau aparatul in apa sau alte lichide.

Nu utilizati vasul de gatit pentru depozitarea alimentelor si nu il
introduceti in congelator.

Pentru a preveni deteriorarea aparatului de gatit multifunctional, nu
utilizati agenti de curatare alcalini pentru a il curata. Utilizati o laveta
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23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

moale si un detergent neagresiv.

Conectati corect cablul de alimentare la aparatul de gatit multifunctional
inainte de a conecta stecarul la o priza electrica.

Deconectati aparatul de la priza atunci cand nu il utilizati, inainte de a
introduce sau de a scoate componente in/din acesta si inainte de a il
curata. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a mtroduce sau de a
scoate componente in/din acesta si inainte de a il curata. inainte de a
deconecta aparatul de gatit multlfunctlonal a5|gura¢|-va ca acesta este
oprit; apoi, deconectati stecarul de la priza. Nu deconectati aparatul de la
priza tragand de cablu.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea unei mese sau a
blatului de bucatarie sau sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

Procedati cu deosebita atentie atunci cand transportati aparatul plin cu
lichid fierbinte.

Utilizarea unor accesorii si atasamente nerecomandate de catre
producatorul aparatului poate cauza leziuni corporale.

Nu asezati aparatul pe suprafete umede sau in apropierea acestora sau
a surselor de caldura precum plitele electrice sau cu gaze ori intr-un
cuptor incalzit.

ATENTIE: Pentru a evita electrocutarea si deteriorarea produsului, nu
gatiti alimentele direct pe baza de incalzire. Preparati alimentele numai in
vasul demontabil de gatit, furnizat impreuna cu aparatul.

AVERTISMENT: Alimentele varsate pot cauza arsuri grave. Copiii nu
trebuie sa se apropie de aparat si cablu. Nu treceti niciodata cablul
peste marginea blatului, nu utilizati o priza aflata sub blat si nu folositi
niciodata un prelungitor.

Nu conectati la priza si nu porniti aparatul de gatit multifunctional daca
vasul de gatlt nu se afld in interiorul acestuia.

Aparatul este conceput numai pentru utilizarea casnica, pe un blat de
bucatarie. Pastrati un spatiu liber de 152 mm (6 in) pe toate laturile
aparatului. Utilizati aparatul numai daca este asezat pe o suprafata
dreapta, stabila si uscata.
PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNIL.
EXCLUSIV PENTRU UTILIZARE CASNICA.
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PANOUL DE CONTROL
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COMPONENTELE APARATULUI DE GATIT
MULTIFUNCTIONAL CROCKPOT® EXPRESS

Cablu de alimentare @ Bazi de incalzire

Cleste @® Panoul de control

Stift de blocare a capacului © Supapa de siguranta

Manerul capacului © Supapa de eliberare a aburului
Capacul @ Colector de condens

Vas de gatit © Conectorul pentru cablul de alimentare

PARTEA INFERIOARA A CAPACULUI

Inel de fixare a garniturii

Capacul supapei de eliberare a aburului
Garnitura de etansare

Supapa de siguranta

Lingura de plastic

Grilaj pentru gatit in aburi

Cos pentru gatire la abur

UTILIZAREA APARATULUI DE GATIT MULTIFUNCTIONAL
CROCKPOT® EXPRESS

Ecran de afisare
Butoane de selectare a duratei

(<J-1-Y=JoI~Jo

PRIMII PASI:
Indepartati complet ambalajul, hartia si cartonul (inclusiv dintre vasul de gétit si baza de incalzire). Cititi si pastrati
documentatia; de asemenea, nu U|tat| sa cititi informatiile privind lucrarile de service si garantia.

ASAMBLAREA:
Asezati vasul de gatit pe baza de incalzire

Asezati capacul pe aparatul de gatit multifunctional si aliniati simbolurile W si ' Pentru blocare, rotiti in sens
Capac deschis

Capac blocat Capac deblocat

Figura 1

antiorar, aliniind simbolurile V' si & Pentru deblocare, rotiti capacul in sens orar, aliniind simbolurile V' si o

PRIMII PASI

(NOTA: La fiecare apasare a unui buton, aparatul de gatit multifunctional emite un semnal sonor.)

1.

2.

Adaugafi ingredientele dorite in vasul de gatit. Asezati capacul pe aparatul de gatit multifunctional, aliniind simbolurile
i . Pentru blocare, rotiti in sens antiorar, aliniind simbolurile W i

Conectati cablul de alimentare furnizat la conectorul pentru cablul de alimentare de pe aparatul de gatit multifunctional.
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Conectati stecarul cablului de alimentare la o priza electrica.
Selectati functia de preparare pe care doriti sa o utilizati.
Butonul START/STOP si durata afisata pe ecran vor clipi.

Selectati durata de preparare dorita, folosind butoanele + si -. Selectati temperatura dorita folosind butonul REGLARE
TEMPERATURA (daca este cazul). Selectati presiunea dorita folosind butonul REGLARE PRESIUNE. (Pentru
informatii privind duratele si temperaturile recomandate, consultati tabelul Ghid de preparare de la pagina 68.)

7. Apasati butonul START/STOP. Pentru functille de preparare sub presiune, indicatia ,HEAt” (Caldura) va aparea pe
ecranul de afisare in timpul preincalzirii. Odata ce aparatul de gatit multifunctional este preincalzit, durata selectata de
preparare va aparea pe ecranul de afisare.

Nota: Pentru functiile de gatit sub presiune, durata medie de preincalzire este de 13-14 minute. Daca utilizati o
cantitate mare de ingrediente sau acestea sunt foarte reci, preincalzirea poate dura putin mai mult.

8. Acest aparat de gatit multifunctional permite temporizarea inceperii prepararii alimentelor, astfel incat prepararea s&
se incheie atunci cand doriti. Pentru instructiuni referitoare la functia TEMPORIZATORULUI, consultati pagina 62.

9. Dupa scurgerea duratei de preparare setate, aparatul de gatit multifunctional va emite din nou un semnal sonor si va
comuta automat la setarea de MENTINERE LA CALD. Ecranul de afisare va comuta de la durata de preparare la un
cronometru nou, care va continua contorizarea pana la durata maxima de 4:00 (4 ore), sau pana ce apasati butonul
START/STOP. Dupa 4 ore la setarea de MENTINERE LA CALD, aparatul de gatit multifunctional se va opri.

10.  Pentru a opri o functie de preparare in orice moment, apasati butonul START/STOP.
11. Dupa finalizare, deconectati aparatul de gatit multifunctional de la priza si asteptati racirea completd a acestuia inainte
de a il curéta.

ATENTIE: Vasul de gatit si baza de incalzire vor atinge temperaturi foarte inalte in timpul utilizérii aparatului de
gatit multifunctional. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Ridicati intotdeauna capacul inclindndu-| in sens opus corpului
dvs. atunci cand utilizati acest aparat de gatit multifunctional. Ridicati intotdeauna capacul inclindndu-I in sens opus
corpului dvs., pentru a evita contactul cu aburul.

o ok ow

UTILIZAREA TEMPORIZATORULUI

Acest aparat de gatit multifunctional permite temporizarea inceperii prepararii alimentelor, astfel incét prepararea sa se
incheie atunci cand doriti.

Nota: Functia TEMPORIZATORULUI nu este disponibila pentru setarile RUMENIRE/SOTE, MENTINERE LA CALD sau
IAURT.

Nota: Nu utilizati functia TEMPORIZATORULUI atunci cand reteta include ingrediente perisabile, precum camea, pestele,
oudle sau lactatele; in caz contrar, acestea se pot altera.

1. Dupa setarea duratei de preparare, apasati butonul TEMPORIZATOR. Butoanele TEMPORIZATOR si START/STOP
se vor aprinde intermitent, iar durata ,0:30"va aparea intermitent pe ecranul de afisate, pentru a indica faptul ca
aparatul de gatit multifunctional este in curs de programare a setarii temporizatorului.

2. Apasati butoanele + si - pana ce este afisatd, in ore si minute, durata dorita de temporizare a preparérii (respectiv,
pana ce setati durata cu care doriti sa intérziati ciclul de preparare).

3. Apasati butonul START/STOP pentru a initia functia de temporizare. Cronometrul si butonul TEMPORIZATOR nu
vor mai clipi; butonul START/STOP va continua sa se aprinda intermitent. Acest lucru va indica faptul ca aparatul de
gatit multifunctional are TEMPORIZATORUL activat. Pe ecranul de afisare, cronometrul va efectua numaratoarea
inversa pana la atingerea valorii 0:00. Odata ce este atinsa valoarea 0:00, lumina TEMPORIZATORULUI se va stinge,
iar aprinderea intermitenta a luminii START/STOP va inceta, indicand incheierea duratei de temporizare. Indicatia
,HEAt" (Caldura) va aparea pe ecranul de afisare pana ce aparatul de gatit multifunctional este complet presurizat. La
atingerea presiunii selectate, va incepe numaratoarea inversa a cronometrului.

UTILIZAREA FUNCTIILOR DE GATIT SUB PRESIUNE

Asezati aparatul de gatit multifunctional pe o suprafata dreapta si orizontala. Asezati vasul de gatit pe baza de incalzire.
Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica. Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar
pe ecranul de afisare vor aparea patru liniute (- - - -).

1. Introduceti alimentele si lichidele in vasul de gétit detasabil.
2. Asezati capacul pe aparatul de gatit multifunctional, aliniind simboluril W si H . Pentru blocare, rotiti in sens antiorar,
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in pozitia BLOCATA & .
3. Folosind aripioara supapei de eliberare a aburului, rotiti supapa in pozitia de etansare.

Selectati functia de preparare dorita.
5. Reglati durata prepararii si presiunea, daca este necesar.

Nota: Consultati Ghidul de preparare de la pagina 68 pentru valorile recomandate de durata si presiune.
6.  Dupa efectuarea setarilor dorite, daca este cazul, apasati butonul START/STOP.

Aparatul de gatit multifunctional trebuie sa acumuleze presiune inainte ca prepararea sub presiune sa poata incepe.
In timp ce aparatul de gatit multifunctional acumuleaza presiune, indicatia ,HEAt" (Caldura) apare pe ecranul de
afisare, iar cronometrul nu efectueaza numaratoarea inversa. Durata necesara pentru acumularea presiunii in aparatul
de gatit multifunctional variaza in functie de umiditate si temperatura apei, insa durata medie de presurizare este de
13-15 minute. Odaté ce este atinsa presiunea dorité, indicatia ,HEAY" (Incalzire) dispare de pe ecranul de afisare si
incepe numaratoarea inversa.

8.  Dupa scurgerea duratei de preparare setate, aparatul de gatit multifunctional emite un semnal sonor si comuta
automat la setarea de MENTINERE LA CALD. Ecranul de afisare va comuta de la durata de preparare la un
cronometru nou, care va continua contorizarea pand la durata maxima de 4:00 (4 ore), sau pana ce apasati butonul
START/STOP. Dupa 4 ore la setarea de MENTINERE LA CALD, aparatul de gatit multifunctional intra in modul de
standby, iar pe ecranul de afisare apar patru liniute (- - - -).

Nota: Aparatul de gatit multifunctional nu poate gati sub presiune daca nu contine lichid. Asigurati-va c& in vasul de gatit
detasabil se afla cel putin 230 ml (8 0z) de lichid.

ATENTIE: Tn timpul preparérii alimentelor, in aparatul de gatit multifunctional se va acumula abur; prin urmare, atunci cand
ridicati capacul, utilizati o manusa de bucatérie sau un prosop pentru a va proteja mana.

ELIBERAREA PRESIUNII LA SFARSITUL PREPARARII
ALIMENTELOR

A.  Metoda de eliberare naturala a presiunii: Dupa incheierea ciclului de preparare, lasati aparatul de gatit
multifunctional sa elibereze natural presiunea, prin supapa de siguranta. Unitatea se va raci treptat, fara vreo
interventie din partea dvs. Dupd incheierea prepararii, asteptati cel putin 10 minute; apoi, utilizand o ustensila de gatit,
aduceti aripioara supapei de eliberare a aburului in pozitia de eliberare (a se vedea figura 2). Nu aduceti méinile sau
alte parti ale corpului deasupra iesirii de abur din partea de sus a supapei, deoarece aburul este foarte fierbinte si
poate cauza arsuri ale pielii. Presiunea este eliberatd complet atunci cand prin supapa nu mai iese abur, iar capacul
se deschide liber, prin aplicarea unei forte minime. Numai atunci, puteti deschide capacul in sigurantd pentru a servi
alimentele.

B.  Metoda de eliberare rapida a presiunii trebuie utilizata cu precautie: Utilizand o ustensila de gatit, aduceti treptat
aripioara supapei de eliberare a aburului in pozitia de eliberare (a se vedea figura 2). Aburul va fi eliminat rapid prin
supapa de eliberare a aburului. Nu aduceti méinile sau alte parti ale corpului deasupra iesirii de abur din partea
de sus a supapei, deoarece aburul este foarte fierbinte si poate cauza arsuri ale pielii. Utilizati aceasta metoda cu
precautie cand folositi ingrediente lichide, de exemplu in cazul tocanitelor, ciorbelor, supelor, fasolei si lintei. Nu
utilizati niciodata aceastd metoda cénd fierbeti orez, deoarece acesta este foarte delicat. Presiunea este eliberata

Supapa de eliberare a presiunii P Supapa i it
N N S DESCHISA (,Eliberare” upapa In pozitia
Supapa INCHISA (,Etansare’) papa (;Efiberare’) INDEPARTARE

qp

Figura 2
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complet atunci cand prin supapa nu mai iese abur, iar capacul se deschide liber, prin aplicarea unei forte minime.
Numai atunci, puteti deschide capacul in siguranta pentru a servi alimentele.

ATENTIE:
1. Nufortati capacul sa se deschida. Daca acesta nu se deschide cu usurinta, aparatul de gatit multifunctional se afla
inca sub presiune.

2. Intimpul prepararii alimentelor, in aparatul de gtit multifunctional se va acumula abur; prin urmare, atunci cand
ridicati capacul, utilizati o manusa de bucatarie sau un prosop pentru a va proteja ména.

GATIREA LENTA

Setarea REDUSA: Aceasta este adecvata pentru fierberea la foc mic si gétirea lenté. Duratele recomandate de preparare
pentru setarea REDUSA sunt de 6-8 ore.

Setarea INALTA: Aceasta este utilizaté pentru gétirea mai rapida. Duratele recomandate de preparare pentru setarea
INALTA sunt de 2—4 ore.

Setarea de MENTINERE LA CALD: La incheierea duratei de preparare, aparatul de gatit multifunctional comuta automat la
setarea MENTINERE LA CALD pentru a preveni gatirea excesiva a alimentelor si a pastra alimentele calde pana la servirea
mesei.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE GATIRE LENTA

Functia de GATIRE LENTA nu utilizeazi presiunea; totusi, in unitate se poate acumula o anumita presiune in timpul
gatitului. Atunci cand utilizati aceasta functie, asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii se afla in pozitia de ,Eliberare”.
Aceasta functie este similara cu cea a aparatelor obisnuite de gatire lentd, utilizand temperaturi reduse si durate mai lungi de
preparare pentru a obtine alimente fragede si pline de savoare. Asezati vasul de gatit multifunctional pe o suprafata dreapta
si orizontala. Asezati vasul de gétit pe baza de incélzire. Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica.
Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar pe ecranul de afisare vor aparea patru liniute (- - - -).

1. Introduceti alimentele si lichidele in vasul de gatit detasabil.

2. Asezati capacul pe aparatulydﬁgétit multifunctional, aliniind simbolurile W si o Pentru blocare, rotiti in sens
antiorar, in pozitia BLOCATA M .

3. Folosind aripioara supapei de eliberare a aburului, rotiti supapa in pozitia de ,Eliberare”.

Nota: Desi aceasta setare nu utilizeaza presiunea in procesul de preparare, in unitate se poate acumula o anumita
presiune in timpul gatitului. De aceea, este important ca supapa de eliberare a presiunii s se afle in pozitia de
,Eliberare”.

4. Apasati butonul GATIRE LENTA si reglati durata si temperatura conform necesitatilor.
Nota: Consultati Ghidul de preparare de la pagina 68 pentru valorile recomandate de durata si presiune
5. Apasati butonul START/STOP. Va incepe numaratoarea inversa a cronometrului.

6.  Dupa scurgerea duratei de preparare setate, aparatul de gatit multifunctional emite un semnal sonor si comuta
automat la setarea de MENTINERE LA CALD. Ecranul de afisare va comuta de la durata de preparare la un
cronometru nou, care va continua contorizarea pana la durata maxima de 4:00 (4 ore), sau pana ce apasati butonul
START/STOP. Dupa 4 ore la setarea de MENTINERE LA CALD, aparatul de gatit multifunctional se va opri.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE GENERARE A ABURULUI

Asezati vasul de gatit multifunctional pe o suprafaté dreapta si orizontald. Asezati vasul de gétit pe baza de incélzire.
Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica. Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar
pe ecranul de afisare vor apérea patru liniute (- - - -).

1. Adaugati minimum 250 ml de apa in vasul de gatit detasabil si introduceti gratarul sau cosul pentru gatire la abur.
Asigurati-va ca nivelul apei se afla chiar sub cosul pentru gatire la abur sau sub firele gratarului, astfel incat alimentele
s nu atinga apa.

Nota: Cosul pentru gatire la abur trebuie amplasat direct pe baza vasului de gétit, nu deasupra gratarului de gatit.
2. Asezati alimentele in cosul pentru gatire la abur sau pe gratarul de gatit.
Nota: Cand folositi cosul pentru gétire la abur, nu il umpleti mai mult de trei sferturi. Asigurati-va ca manerul cosului
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este coborét in cos Tnainte de a pune capacul.

Asezati capacul si blocati-l rotindu-l in sens antiorar, in pozitia BLOCATA "}

Folosind aripioara supapei de eliberare a aburului, rotiti supapa in pozitia de etansare.
Apésati butonul ABUR si reglati durata si presiunea conform necesitatilor.

Dupa efectuarea setérilor dorite, daca este cazul, apasati butonul START/STOP.

Aparatul de gatit multifunctional trebuie sa acumuleze presiune inainte ca prepararea sub presiune sa poata incepe.
In timp ce aparatul de gatit multifunctional acumuleaza presiune, indicatia ,HEAt” (Céldura) apare pe ecranul de
afisare, iar cronometrul nu efectueaza numaratoarea inversa. Odaté ce este atinsé presiunea dorita, indicatia ,HEAt’
(Incalzire) dispare de pe ecranul de afisare si incepe numaratoarea inversa.

N o ok w

8. Dupa scurgerea duratei de preparare setate, aparatul de gatit multifunctional emite un semnal sonor si comuta
automat la setarea de MENTINERE LA CALD. Ecranul de afisare va comuta de la durata de preparare la un
cronometru nou, care va continua contorizarea pana la durata maxima de 4:00 (4 ore), sau pana ce apasati butonul
START/STOP.

RECOMANDARE: Consultati tabelul Gatirea in abur de la pagina 69.

ATENTIE: Tn timpul prepararii alimentelor, in aparatul de gatit multifunctional se va acumula abur; prin urmare, atunci cand
ridicati capacul, utilizati o manusa de bucatérie sau un prosop pentru a va proteja méana. Cosul pentru gatire la abur se va
infierbanta, de asemenea, in timpul gatirii, asadar folositi 0 manusa de bucatarie sau un prosop cand ridicati cosul din vasul
de gatit.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE RUMENIRE/SOTE

Atunci cand alegeti aceasta functie, nu utilizati capacul. Asezati vasul de gatit multifunctional pe o suprafata dreapta
si orizontald. Asezati vasul de gatit pe baza de incalzire. Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica.
Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar pe ecranul de afisare vor aparea patru liniute (- - - -).

1. Selectati functia RUMENIRE/SOTE si reglati durata si temperatura, daca este necesar, folosind butoanele + si -.
2. Apasati butonul START/STOP.

3. In timpul prefncalzirii aparatului de gatit multifunctional, indicatia ,HEAt” (Caldura) apare pe ecranul de afisare. La
atingerea temperaturii necesare, va incepe numaratoarea inversa a cronometrului. Adaugati alimentele in vasul
fierbinte, folosind un cleste de bucatarie din plastic.

GATIREA OREZULUI

Atunci cand gatiti orez, utilizati functia OREZ/RISOTTO. Aceasta este adecvata pentru toate tipurile de orez, inclusiv orezul
alb/brun.

Functia OREZ/RISOTTO gateste orezul sub presiune, reducand durata de preparare.

Capacitate: Deoarece orezul se dilata in timpul prepararii, nu depasiti marcajul de 1/2 din volum al vasului de gatit atunci
cand utilizati functia OREZ/RISOTTO.

UTILIZAREA FUNCTIEI OREZ/RISOTTO

Asezati vasul de gatit multifunctional pe o suprafata dreapta si orizontald. Asezati vasul de gatit pe baza de incélzire.
Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica. Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar
pe ecranul de afisare vor aparea patru liniute (- - - -).

1. Masurati cantitatea dorita de orez.

2. Asezati orezul spalat in vasul de gatit. Adaugati cantitatea de apa specificata in reteta. Asigurati-va ca in vasul de
gatit detasabil se afla minimum 240 ml de lichid.

3. Asezati capacul si blocati-l rotindu-l in sens antiorar, in pozitia BLOCATA "}

Folosind aripioara supapei de eliberare a aburului, rotiti supapa in pozitia de etansare.
5. Apasati butonul OREZ/RISOTTO si reglati durata si presiunea conform necesitatilor.

Nota: Consultati Ghidul de preparare de la pagina 68 pentru valorile recomandate de durata si presiune.
6.  Dupa efectuarea setarilor dorite, daca este cazul, apasati butonul START/STOP.
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7. Aparatul de gatit multifunctional trebuie sa acumuleze presiune inainte ca prepararea sub presiune sa poata incepe.
In timp ce aparatul de gatit multifunctional acumuleaza presiune, indicatia ,HEAt" (Caldura) apare pe ecranul de
afisare, iar cronometrul nu efectueaza numaratoarea inversa. Odaté ce este atinsa presiunea dorita, indicatia ,HEA"
(Incélzire) dispare de pe ecranul de afisare si incepe numaratoarea inversa.

8. Dupa scurgerea duratei de preparare setate, aparatul de gétit multifunctional emite un semnal sonor si comuta
automat la setarea de MENTINERE LA CALD. Ecranul de afisare va comuta de la durata de preparare la un
cronometru nou, care va continua contorizarea pand la durata maxima de 4:00 (4 ore), sau pana ce apasati butonul
START/STOP. Dupa 4 ore la setarea de MENTINERE LA CALD, aparatul de gatit multifunctional se va opri.

PENTRU A SCHIMBA O SETARE

Apasati butonul START/STOP si selectati noua functie de preparare dorita. Pe ecranul de afisare va aparea intermitent un
nou cronometru; de asemenea, functia selectata se va aprinde intermitent.

Selectati durata, presiunea si/sau temperatura dorita. Apasati butonul START/STOP; noua functie va incepe preincalzirea.

Pentru a schimba durata de preparare:

Pentru a schimba durata de preparare inainte de inceperea ciclului, apasati butoanele + si - inainte de a apasa START/
STOP. Apasati si eliberati butonul dorit pentru a modifica lent valoarea. Mentineti apasat butonul dorit pentru a schimba
rapid valoarea. Daca depasiti accidental temperatura sau durata dorita, apasati butonul cu sens opus.

Pentru a modifica presiunea:

Puteti modifica presiunea anumitor functii presetate, inainte de inceperea ciclului de preparare, apasand butonul REGLARE
PRESIUNE inainte de a apasa START/STOP.

Pentru a modifica temperatura:

Puteti modifica temperatura anumitor funcfii presetate, inainte de inceperea ciclului de preparare, apasand butonul
REGLARE TEMPERATURA inainte de a apasa START/STOP.

INTRETINEREA S1 CURATAREA

Curétarea aparatului Crockpot® Express trebuie efectuatd numai atunci cand acesta este rece si deconectat de la priza.
Asteptati rcirea completa a aparatului de gatit multifunctional inainte de a il curata.

Spalati garnitura de etansare si capacul cu apa calda si detergent de vase. Uscati complet toate componentele.

Desi vasul de gatit poate fi spalat in masina de spalat vase, va recomandam sa il spalati manual pentru a proteja stratul

antiaderent al acestuia. Daca pe suprafata vasului de gatit se formeaza puncte albe, scufundati vasul intr-o solutie de otet
sau suc de lamaie si apa calda timp de 30 de minute. Clatiti si uscati.

Stergeti exteriorul bazei de incalzire cu o lavetd umeda, apoi cu una uscaté pentru a indeparta complet apa. NU utilizati
substante abrazive, lavete abrazive sau substante chimice agresive, deoarece acestea vor cauza deteriorarea suprafetelor.
Nu scufundati niciodata baza de incalzire in apa sau orice alt lichid.

Colectorul de condens
Dupé fiecare utilizare, goliti apa din colectorul de condens. Spélati-l cu apa calda si detergent de vase.

Capacul si garnitura de etansare
Spalati manual, folosind apa calda si detergent de vase, uscati complet si montati garnitura de etansare in capac inainte de
utilizare. Garnitura de etansare trebuie inlocuita la intervale de 1-2 ani, in functie de gradul de utilizare.

Supapa de eliberare a aburului

Tnainte de utilizarea aparatului de gtit multifunctional, asigurati-va c& pe supapa de eliberare a aburului nu exista resturi.
Scoateti supapa si curatati-o cu grija. Asigurati-va ca aceasta este complet uscata inainte de a o monta din nou.

Capacul supapei de eliberare a aburului
Scoateti cu grija capacul si curatati-| folosind apa calda si detergent de vase. Presati capacul in pozitie dupd ce il curatati.

Cosul pentru gatire la abur si clestele
Cosul pentru gatire la abur si clestele pot fi spalate in masina de spalat vase. Cu toate acestea, va atragem atentia ca, la fel
ca in orice ustensila de tip sita, se pot prinde resturi de alimente in cosul din s&rma, care s& necesite curatare suplimentara.
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CODURILE DE EROARE

erorii Solutia

Se afiseazd ,E1" sau Deconectati aparatul de gatit multifunctional de la priza si contactati centrul de service.

JE2”

Se afiseaza ,E3” Deconectati aparatul de gatit multifunctional de la priza si asteptati racirea completéd a
acestuia. Dupa racirea aparatului de gatit multifunctional, verificati toate componentele
capacului. Rotiti capacul in pozitia BLOCATA ﬂ . Asigurati-va ca supapa de eliberare a
presiunii se afla in pozitia de ,Eliberare” (inchisa). Daca acest cod de eroare apare din nou,
deconectati aparatul de gatit multifunctional de la priza si contactati centrul de service.

Se afiseaza ,E4” Deconectati aparatul de gatit multifunctional de la priza si asteptati racirea completd a

acestuia. Dupa récirea aparatului de gatit multifunctional, verificati vasul de gatit pentru a

va asigura cd in acesta se afla suficient lichid. Adaugati lichid, daca este necesar (minimum
340 ml). Asigurati-va ca din vasul de gatit nu ies aburi inainte de a aseza din nou capacul pe
aparatul de gatit multifunctional.

Rotiti capacul in pozitia BLOCATA ﬂ . Asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii se
afld in pozitia de ,Eliberare” (inchisa). Selectati o functie de gatit sub presiune, apoi apasati
butonul START/STOP.

Se afiseaza ,E5” Aparatul de gatit multifunctional va opri ciclul de preparare. Deconectati aparatul de gatit
multifunctional de la priza si asteptati racirea acestuia. Dupa récirea aparatului, scoateti
capacul si verificati vasul de gatit. Nu instalati capacul atunci cand folositi functia de
RUMENIRE/SOTE.

Atunci cand utilizati functia de GATIRE LENTA, asigurati-vé ca supapa de eliberare a presiunii
se afla in pozitia de ,Eliberare” (deschisd) inainte de a initia ciclul de preparare.

Se afiseaza ,E6” Deconectati aparatul de gatit multifunctional de la priza si asteptati racirea acestuia. Dupa
racirea aparatului, scoateti capacul si verificati vasul de gatit. Adaugati lichid conform
necesitatilor. Asigurati-va cd in vasul de gétit detasabil se afla cel putin 340 ml de lichid. Atunci
cand utilizati o functie de gatit sub presiune, asigurati-va ca supapa de eliberare a presiunii se
afld in pozitia de ,Etansare” (inchisa).

POST-VANZARE Sl PIESE DE SCHIMB

Tn cazul in care aparatul nu functioneaza, dar este in garantie, duceti produsul inapoi in locul de unde a fost achizitionat
pentru a fi schimbat. Va atragem atentia ca va fi necesara o dovada valabild a achizitiei. Pentru asistenta suplimentar,
contactati Departamentul de servicii pentru consumatori la: Regatul Unit: 0800 028 7154 | Spania: 0900 81 65 10 | Franta:
0805 542 055. Pentru toate celelalte tari, sunati la +44 800 028 7154. Se pot aplica tarife internationale. Alternativ, trimiteti
un e-mail la: crockpotEurope@newellco.com.

ELIMINAREA DESEURILOR

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sa le reciclati
daca aveti aceasta posibilitate. Pentru informatii suplimentare privind reciclarea si deseurile provenite din echipamentele
electrice si electronice (WEEE), contactati-ne prin e-mail la crockpotEurope@newellco.com.
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COOKING GUIDE

STEAMING CHART

Cooking . Pressure Temperature )

Function Default Setting Adjustments Adjustments Cook Time Range
SLOW COOK High temp / 4 hours N/A Low-High 30 minutes — 20 hours
STEAM High pressure / 10 minutes Low-High N/A 1 minute - 1 hour

Bsi%v}lgl High temp / 30 minutes N/A Low-High 3 minutes - 30 minutes
KEEP WARM Warm temp / 4 hours N/A Warm 30 minutes - 4 hours
MEAT/STEW High pressure / 35 minutes Low-High N/A 5 minutes - 2 hours
BEANS/CHILI High pressure / 20 minutes Low-High N/A 5 minutes - 2 hours
RICE/RISOTTO | Low pressure / 12 minutes Low-High N/A 4 minutes - 30 minutes

Low: 6 hours - 12 hours
YOGURT Low temp/8h N/A Low-High
ow temp / 8 hours ow-Hig High: N/A
POULTRY High pressure / 15 minutes Low-High N/A 15 minutes - 2 hours
DESSERT Low pressure / 10 minutes Low-High N/A 5 minutes - 2 hours
SOuUP High pressure / 30 minutes Low-High N/A 5 minutes - 2 hours
MANUAL High pressure / 5 minutes Low-High N/A 1 minute - 2 hours
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Food Amount Amount of Pre-prep Cooking
water Time, minutes

Asparagus 250g 400ml trim woody ends 2
Broccoli 300g 400ml trim stalks 2
Brussel Sprouts 4009 400ml peel outer leaves, leave whole 4
Butternut Squash 1 whole, 900g-1kg 400ml cut in half, remove seeds, slice into 6 7
Carrots 500g 400ml sliced into 1 cm rounds 5
Carrots and Swede 600g 400ml peel and cut into similar sized pieces 6
Cauliflower 500g 400ml cut into 5¢m florets 3
Corn on the Cob 2 400ml remove any outer leaves 3
Frozen Chunky 5009 400ml cook from frozen 3
Vegetables

Green cabbage 1 whole 400ml cut into quarters 4
Leeks 500g 400ml trim ends and cut into 2 cm rounds 4
New Potatoes 750g 400ml leave whole 8
Sweet Potatoes 900g - 1kg 400ml peel and cut into large chunks 5
White potatoes, ideal 900g - 1kg 400ml peel and cut into large chunks 9
for mash

Basmati Rice 400g (2 cups) 600ml rinse rice before use 6
Brown Rice 400g (2 cups) 400ml rinse rice before use 22
Eggs 6 400ml whole in shell 7
Chicken fillet 2-4 fillets 400ml season before cooking 8
Asparagus 2-4 fillets 400ml season before cooking 3
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crockpot

www.crockpoteurope.com
email: CrockpotEurope@newellco.com

© 2021 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited. Al rights reserved.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, Cheshire, SK8 3GQ, United Kingdom.
Newell Poland Services Sp. z 0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Poland.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited and Newell Poland Services Sp. z 0.0. are subsidiaries of Newell Brands Inc.
The product you buy may differ slightly from the one shown on this carton due to continuing product development.

Da wir unsere Produkte kontinuierlich weiterentwickeln, kann das Gerét, das Sie erworben haben, geringfligig von dem auf der Verpackung dargestellten Gerat
abweichen.

Door de continue productontwikkeling kan het product dat u koopt iets afwijken van het getoonde product op deze doos.
Produkten som du har kdpt kan skilja sig nagot fran den som syns pa forpackningen eftersom produkten utvecklas Iopande.
Zakupiony produkt moze nieznacznie réznic sig od urzadzenia widniejacego na opakowaniu ze wzgledu na ciagly rozwéj produktow.
Produsul cumparat poate fi usor diferit de cel ilustrat pe ambalaj, din cauza dezvoltérii continue a produselor.

Made in China / Wyprodukowano w Chinach
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