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ENGLISH
IMPORTANT SAFEGUARDS

IMPORTANT SAFETY NOTICE:

When releasing pressure from the unit, ensure an oven glove is worn and
a kitchen utensil is used to gradually open the valve and release pressure.
Beware of escaping steam.

NEVER immerse the heating base, power cord or plug into water or any
other liquid.

When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed to reduce the risk of fire, electric shock, and/or injury to persons
including the following:

1.
2.

Read all instructions before using this product.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and it's
cord out of reach of children. Children shall not play with the appliance.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions, or has been damaged in any manner. Return
the appliance to the manufacturer (see warranty) for examination, repair
or adjustment. Do not attempt to replace or splice a damaged cord. If
the supply cord is damaged it must be replaced by a special cord or
assembly available from the manufacturer or its service agent.

Do not use outdoors or for commercial purposes.

Do not use appliance for other than intended use. Misuse can cause
injuries. This appliance is not intended for deep frying foods.

This appliance cooks under pressure when using pressure cooking
functions. Improper use may result in scalding injury. Make certain unit
is properly closed before operating. See Operating Instructions.

This appliance generates heat during use. Do not touch hot surfaces.
Use handles or knobs.

Do not fill the unit over maximum fill line at 2/3 full. When cooking foods
that expand during cooking such as rice or dried vegetables, do not fill
the unit beyond the recommended level at 1/2 full. Over filling may cause
a risk of clogging the vent pipe and developing excess pressure. Follow
all cooking and recipe instructions.
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10.

1.

12.

13.

14,

15.
16.

17.

18.

19.

20.
21.

22.

23.

24,

25.

Always check the pressure release devices for clogging before use.
Clean as necessary.

Place the Multi-Cooker so that the Steam Release Valve is positioned
away from the body.

Never place any part of the body, including face, hands, and arms over
the Steam Release Valve. Steam can result in serious burns.

Do not operate the Multi-Cooker without food or liquid in the Cooking
Pot.

To prevent risk of injury due to excessive pressure, replace Lid Sealing
Gasket only as recommended by the manufacturer. See Care and Cleaning
instructions.

Do not use the Lid to carry the Multi-Cooker.
Do not move or cover the Multi-Cooker while it is in operation.

After pressure cooking, do not open the pressure cooker until the unit
has cooled and all internal pressure has been released. If the Lid is
difficult to remove, this indicates that the cooker is still pressurized - do
not force it open. Any pressure in the cooker can be hazardous. See
Releasing Pressure Instructions.

Be careful when lifting and removing Lid after cooking. Always to using
oven glove tilt the Lid away from you as steam is hot and can result in
serious burns. Never place face over the Multi-Cooker.

Do not use this pressure cooker for pressure frying with oil.

To protect against electric shock, do not place or immerse power cord,
plugs or heating base in water or other liquid.

Do not use the Cooking Pot for food storage or place in the freezer.

To prevent damage to the Multi-Cooker do not use alkaline cleaning
agents when cleaning. Use a soft cloth and a mild detergent.

Always plug Power Cord fully into Multi-Cooker first, then plug cord into
the wall outlet.

Unplug from the outlet when not in use, Always unlug and allow to cool
before putting on or taking off parts and before cleaning. To disconnect,
ensure that the Multi-Cooker is OFF, then unplug Power Cord from outlet.
Do not disconnect by pulling on cord.

Do not let Power Cord hang over edge of table or counter or come into
contact with hot surfaces.

Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot
liquids.
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26. Never use any accessory or attachment not recommended by the
manufacturer.

27. Do not place on or near wet surfaces, or heat sources such as a hot gas
or electric burner, or in a heated oven.

28. CAUTION: To protect against electrical shock and product damage,
do not cook directly in the Heating Base. Cook only in the removable
Cooking Pot provided.

29. WARNING: Spilled food can cause serious burns. Never drape cord over
edge of counter, never use outlet below counter, and never use with an
extension cord.

30. Do not plug in or turn on the Multi-Cooker without having the Cooking
Pot inside the Multi-Cooker.

31. Intended for household countertop use only. Keep 6 inches (152 mm)
clear from the wall and on all sides. Always use appliance on a dry,
stable, level surface.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
HOUSEHOLD USE ONLY

FITTING A PLUG (UK & IRELAND ONLY)

ELECTRICAL SAFETY

Plug should be ASTA approved to BS1363
This appliance must be earthed. If the plug is not suitable for the socket outlets in Fuse should be ASTA approved to BS1362
your home, it can be removed and replaced by a plug of the correct type. G'e(eE";:g')'OW @
If the fuse in a moulded plug needs to be changed, the fuse cover must be 5]
refitted. The appliance must not be used without the fuse cover fitted. g / Fuse
If the plug fuse requires replacement, a fuse of the same rating as that fitted by (Nt
the manufacturer must be used. In order to prevent a hazard do not fit a fuse of a -

lower or higher rating.

If the terminals in the plug are not marked or if you are unsure about the
installation of the plug please contact a qualified electrician.

POWER CORD INSTRUCTIONS:

A short Power Cord is used to reduce the risk resulting from it being grabbed by children, becoming entangled in, or tripping
over a longer cord.

NOTICES:

1. Some countertop and table surfaces are not designed to withstand the prolonged heat generated by certain
appliances. Do not set the heated Multi-Cooker on a finished wood table. We recommend placing a hot pad or trivet
under your Multi-Cooker to prevent possible damage to the surface.

2. During initial use of this appliance, some slight smoke and/or odor may be detected. This is normal with many heating
appliances and will not recur after a few uses.
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CROCKPOT® TURBO EXPRESS PRESSURE MULTI-COOKER
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HOW TO USE YOUR CROCKPOT® TURBO EXPRESS
PRESSURE MULTI-COOKER

GETTING STARTED:
Remove all packaging, paper, and cardboard (including any located between the Cooking Pot and Heating Base).

Read and save the literature and be sure to read the service and warranty information.
Visit the Crockpot® website at www.crockpot.co.uk for additional information, hints, tips and recipes.
ASSEMBLY:

Place Cooking Pot into the Heating Base

. Place Lid upon Multi-Cooker and align 'V with ' To lock, twist counterclockwise, aligning 'V with & T unlock,
twist Lid clockwise and align 'V with .

Locked Lid Unlocked Lid Open Lid

Figure 1
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GETTING TO KNOW YOUR CROCKPOT®
EXPRESS PRESSURE MULTI-COOKER

1. Remove the Lid by turning clockwise to unlock, aligning ¥ with m . Remove the Sealing Gasket from the Lid and
wash the gasket and the Lid in warm soapy water. Dry the Sealing Gasket and Lid thoroughly before reattaching
the Sealing Gasket to the Lid. Ensure the Sealing Gasket is smoothly and securely in place in the gasket holder. If
the Sealing Gasket is not in the correct position the Lid will not be able to form a seal and will not be able to gain
pressure.

2. Remove the Cooking Pot and the Condensation Collector and wash in warm, soapy water. Dry thoroughly before
replacing back in the Multi-Cooker.

The Crockpot® Turbo Express Pressure Multi-Cooker has been designed with safety in mind and has various safety
measures.

1. Pressure will not build if the Lid is not shut correctly and has not sealed.

Ensure Lid is in the completely locked position and the W is aligned with ")

Pressure will not build if the Steam Release Dial has not been switched to the Seal ﬁ position.
Over filling may cause a risk of clogging the vent pipe and developing excess pressure.

The gasket and the valves can be removed for cleaning. (See page 17).

SO

Once the pressure increases, the Lid cannot be opened. Safety sensors ensure the pressure remains within the set
range.

7. The Steam Release Dial is designed to keep the hand away from the Steam Release Valve. See RELEASING
PRESSURE Instructions on page 12.

8. The pressure cooking functions require liquid to work. If the inside of the Cooking Pot does not have enough liquid, an
error will appear in the Display Screen. See ERROR CODES chart on page 20.

9. Atthe end of cooking, the Lid cannot be unlocked until all the pressure is released. This can be done using the
Natural Pressure Release Method or Quick Pressure Release Method, explained on page 12.

10.  The Steam Diffusion Cap is designed to help diffuse the steam when releasing pressure from the Multi-Cooker. The
cap should be slotted on to the Steam Release Valve before using the Multi-Cooker’s pressurised functions. We
recommend always using the cap when cooking with the TURBO PRESSURE function.

11. The TIME Selection Buttons (+ and -) are used to set the cooking time. To advance slowly, simply press the + or -
button and release. To advance quickly, press and hold the + or - button. If you have passed the desired time, simply
press the opposite arrow button to return to the desired time.

NOTE: The timer can be selected for all programs except STERILISE and can be changed at any time during cooking by
pressing START/STOP and selecting a new function.

12.  The TEMP/PRESSURE buttons (+ and -) can be used to select your desired cooking pressure (Hi or Lo). Each pre-
set cooking setting automatically selects the optimum pressure for that selection, but it can be manually selected with
this button. See the Cooking Guide on page 219 for available adjustments.

13.  TURBO PRESSURE button is used to reduce the cooking time by 40%*. The TURBO PRESSURE function is not
compatible with Traditional non-pressurized functions. (*vs when cooking in the Crockpot CSC062X using the high
pressure setting)

14.  The TEMP/PRESSURE buttons (+ and -) can be used to select your desired temperature. To advance slowly, press
the + or - button and release. To advance quickly, press and hold the +/- button. See the Cooking Guide on page 219
for available adjustments.

15.  The START/STOP button starts and stops a cooking function. It must be pressed to change from one cooking function
to another after cooking has begun.
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16. The Display Screen shows how much longer the food needs to cook from the selected time in hours and minutes
once the Multi-Cooker is preheated. While the Multi-Cooker is preheating, the display screen will show, “HEAt". The
status bar will also gradually light up and when all 5 lights are illuminated, this indicates the desired temperature/
pressure has been reached.

GETTING STARTED

(NOTE: The Multi-Cooker beeps as each button is pressed.)

1. Add desired ingredients to Cooking Pot. Place Lid on top of Multi-Cooker and align 'V with T lock, twist
counterclockwise, aligning 'V with .

Plug provided Power Cord into the Power Cord Port of the Multi-Cooker.

Plug other end of the Power Cord into a wall power outlet.

Select the cooking function you would like to use.

The START/STOP button and the time on the screen will flash.

Select the desired temperature and pressure using the TEMP/PRESSURE + and - buttons (if applicable). Please refer
to the Cooking Guide chart on page 219 for time and temperature recommendations.

7. Press the START/STOP button. For pressure cooking functions, the word “HEAL” will appear on the Display Screen
during preheating time. Once the Multi-Cooker is preheated, the selected cooking time will appear on Display Screen
and all 5 lights on the status bar will be illuminated.

Note: For Pressure Cooking functions, the average pre-heat time can vary depending on the volume and temperature
of the food being cooked. This can range from 5-30 minutes.

8. This Multi-Cooker allows you to delay the start of your cooking so that cooking finishes when you need it. See page 9
for instructions on the DELAY function.

9. After the set cooking time has elapsed, the Multi-Cooker will beep again and will automatically switch to the KEEP WARM
setting. The Display Screen will then change from the cook time to a new timer that will count up to 4:00 (4 hours) or until
you press the START/STOP button. After 4 hours in the KEEP WARM setting, the Multi-Cooker will turn off.

10.  To end a cooking function at any time, press the START/STOP button.
11. When finished, unplug the Multi-Cooker and wait for it to cool completely before attempting to clean.
CAUTION: The Cooking Pot and Heating Base will get very hot while using this Multi-Cooker. Do not touch hot

surfaces. Always use pot holders or oven-mitts when using this Multi-Cooker. Always lift the Lid by tilting away from
you to avoid the steam.

o gk w N

HOW TO USE THE TIME DELAY

This Multi-Cooker allows you to delay the start of your cooking so that cooking finishes when you need it.
Note: The DELAY function is not available on the BROWN/SAUTE, KEEP WARM, YOGURT, SIMMER or SOUS VIDE
settings.

Note: Do not use the DELAY function when the recipe has perishable ingredients such as meat, fish, eggs, or dairy, as
these may spoil.

1. Adjust the Multi-Cooker settings using the instructions on pages 8-16.

2. After setting the cooking time, press the DELAY button. The DELAY and START/STOP buttons will flash, and “0:30”
will flash on the Display Screen, to indicate the Multi-Cooker is being programmed on the delay setting.

3. Press the + and - buttons until you reach the number of hours and minutes you want the cooking process to be
delayed (i.e., set the amount of time you wish to delay the cooking cycle).

4. Press START/STOP button to begin the delay feature. The timer and DELAY button will stop flashing, while the
START/STOP button will continue flashing. This will indicate that the Multi-Cooker has been set on the DELAY setting.
The Display Screen will countdown the delay time until 0:00 is reached. When 0:00 is reached, the DELAY light will
turn off and the START/STOP light will stop flashing to show that time delay has finished. The word “HEAt” will appear
on the display screen until the Multi-Cooker is fully pressurized. When the selected pressure has been reached, the
timer will start counting down.
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Example:
It's 4pm and you want to have a soup cooked and ready in 2 hours’ time for dinner at 6pm. You want to set the machine
now so you are free to do other things.

The pre-set function (if unchanged) will cook for 30 minutes at HIGH pressure. Time to gain pressure varies according to
humidity and water temperature, but let's assume it takes 15 minutes to gain pressure. Therefore total time is 45 minutes.
To have the stew ready by 6pm, you will need to delay the start of your cooking by approximately 1 hour and 15 minutes.

1. Press SOUP

2. The Display Screen will flash “0:30”

3. Press the DELAY button and set for “1:15”
4. Press START/STOP

COOKING POT MARKINGS

Inside the removable Cooking Pot are markings to guide the fill level of the Cooking Pot. The word MAX indicates the
maximum fill line.

The 1/3, 1/2, and 2/3 markings are handy guides to use in your recipes.

CAUTION: Never load the Cooking Pot above the maximum ingredient level line marked MAX
on the inside of the Cooking Pot.

Foods that expand during cooking (e.g. rice) should never go above the 1/2 mark.

Note: The Multi-Cooker cannot pressure cook without liquid. Ensure a minimum of 250ml of
liquid is used inside the removable Cooking Pot.

I£

2
3
—1
2
1
3

PRESSURE COOKING

Pressure cooking is an ideal way to create quick, flavorful meals. Pressure cooking is a method of cooking food in liquid
(water, stock, wine, etc.) in a sealed Cooking Pot. The sealed Multi-Cooker retains steam and builds pressure, raising the
temperature of the liquid inside the pot above boiling point. The increased temperature of the liquid and the steam results in
reduced cooking times.

HIGH Pressure Setting is 6.5 - 10 PSI (45 - 70 kPa). It is suitable for a wide range of foods.

LOW Pressure Setting is 3.3 - 6.5 PSI (23 - 45 kPa). It is more suited to delicate foods like chicken fillet, fish and some
vegetables.

TURBO Pressure Setting is 13- 15 PSI (90 -103 kPA). It is suitable for a wide range of foods.

KEEP WARM Setting: When cooking time is completed, the Multi-Cooker automatically switches to the KEEP WARM setting
to prevent overcooking and to keep your cooked food warm until serving - perfect for busy families, those on the run and
those who need flexible meal times. This setting is not hot enough to cook and should only be used to keep warm, cooked
food for serving.

Ideal Meals to Pressure Cook: Soups, stocks, casseroles, sauces (e.g. pasta sauces), meat, rice, firm vegetables (beetroot,
potatoes) and desserts (e.g., pudding).

Capacity: Never fill the Cooking Pot above the MAX line. Foods that expand during cooking should never go above the
1/2 mark. The Multi-Cooker cannot pressure cook without liquid. Ensure a minimum of 250ml of liquid is used inside the
removable Cooking Pot.

MANUAL FUNCTION

This function allows the user to select their own pressure cooking time ranging from 1 minute to 4 hours, with a temperature
selection of Low or High and the option to use TURBO PRESSURE. This is particularly suitable for those users who would
like to pressure cook food items not covered by our other cooking functions. This also gives the user greater scope for
sourcing recipes from a wide range of sources. Please follow our guidelines for Pressure Cooking on page 11.
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USING THE PRESSURE COOKING FUNCTIONS

Place the Multi-Cooker on a flat, level surface.

Place Cooking Pot inside Heating Base. Plug the Multi-Cooker into a wall outlet. The Multi-Cooker will beep, and the
Display Screen will illuminate with four dashes (- - - -).

1. Place your food and liquid inside the removable Cooking Pot.

2. Place the Lid onto the Multi-Cooker and align W with ' To lock, rotate counterclockwise to the LOCKED "] position.
3. Rotate the Steam Release Dial to the “Seal” position.

4. Select the desired cooking function.

5. Adjust the cooking time and pressure if necessary.

NOTE: See the Cooking Guide on page 219 to find the possible time and pressure adjustments

Once you have made the desired adjustments, if any, press START/STOP.

The Multi-Cooker needs to gain pressure before pressure cooking can begin. When the Multi-Cooker is gaining
pressure, “HEAt" will appear on the Display Screen and the time will not count down. The amount of time the Multi-
Cooker takes to gain pressure varies according to humidity and water temperature, but average pressurization time
is 5-30 minutes. When pressure has been reached, “HEAt” will disappear on the Display Screen, all 5 lights on the
status bar will be illuminated and the time will begin to count down.

8.  After the set cooking time has elapsed, the Multi-Cooker will beep and will automatically switch to the KEEP WARM
setting. The Display Screen will therefore change from the cook time to a new timer that will count up to 4:00 (4 hours)
or until you press the START/STOP button. After 4 hours in the KEEP WARM setting, the Multi-Cooker will go into
stand-by mode, and the Display Screen will illuminate with four dashes (----).

Note: Always ensure that food is fully cooked before consuming.

N o

TIP:
1. The pressure cooking settings are in the Cooking Guide table on page 219.

2. If the lid is not shut correctly or if the Steam Release Dial is not in the “Seal” position, the Multi-Cooker cannot gain
pressure and an ERROR message will appear in the Display Screen. Ensure that the Sealing Gasket is placed evenly in
the lid. See the ERROR CODES chart on page 20.

3. Itis common for some steam to release through the Bobber Valve during the cooking cycle. This is part of normal
operation of the unit.

NOTE: The Multi-Cooker cannot pressure cook without liquid. Ensure a minimum of 250ml of liquid is used inside the
removable Cooking Pot.

CAUTION: During cooking, steam will build up in the Multi-Cooker, so when lifting the lid use an oven glove to protect your
hands.

USING THE TURBO PRESSURE FUNCTION

The TURBO PRESSURE function will reduce the selected cooking time by 40%. The TURBO PRESSURE function can be
used with the STEAM, RICE/GRAINS, BEANS/CHILI, MEAT/POULTRY, SOUP/STEW and MANUAL settings.

1. Select your desired cooking function and adjust the time and pressure as required.

2. Press the TURBO PRESSURE button. The time on the display screen will reduce by 40% and ‘turbo’ will be displayed
on screen. If needed, the cooking time can be adjusted further to suit your preferences.

3. Press START/STOP to begin cooking.

Once cooking the time is complete the Multi-Cooker will beep and automatically switch to the KEEP WARM setting.
Always ensure that food is fully cooked before consuming.

NOTE: The TURBO PRESSURE function cannot be used with non-pressurised (traditional) settings or when the Multi-
Cooker is set to low pressure.

*vs when cooking in the Crockpot CSC062X using the high pressure setting.

1"
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RELEASING PRESSURE AT THE END OF COOKING

A.  Natural Pressure Release Method: After cooking cycle is complete, let Multi-Cooker naturally release pressure
through the Bobber Valve. Unit will gradually cool down on its own. Wait at least 10 minutes after cooking has
completed. If using a higher volume of food and liquid, this can take up to 20 minutes. And then, turn the Steam
Release Dial to the “Release” position (see Figure 2). Do not place any part of your hand or body over the steam
outlet on top of the valve, as steam is very hot and can scald skin. The pressure has been released when steam is no
longer escaping from the valve and the Lid opens freely with minimal force. Only then is it safe to remove the Lid and
serve food.

B.  Quick Pressure release method should be used with caution: Turn the Steam Release Dial to the "Release”
setting (see Figure 2). Steam will release rapidly from the Steam Release Valve. Do not place any part of your hand
or body over the steam outlet on the top of the valve, as steam is very hot and can scald skin. Use this method with
caution when cooking liquid ingredients such as casseroles, soups, stocks, beans and pulses. Never use this method
when cooking rice, as rice tends to be very delicate. The pressure has been released when steam is no longer
escaping from the valve and the Lid opens freely with minimal force. Only then is it safe to remove the Lid and serve
food.

Pressure Release Valve Vaive REVOVE
Valve OPEN (‘Release”
Valve CLOSED (“Seal’) ave (‘Release”)

Figure 2

CAUTION:
1. Do not force the Lid to open. If it does not open easily this means that the Multi-Cooker is still under pressure.

2. During cooking, steam will build up in the Multi-Cooker, so when lifting the Lid use a kitchen glove or mitt to protect
your hand.

SLOW COOKING

LOW Setting: This is suitable for simmering and slow cooking. Recommended cooking times in LOW are from 6 to 8 hours.
HIGH Setting: This is for faster cooking. Recommended cooking times in HIGH are from 2 to 4 hours.

KEEP WARM Setting: When cooking time is completed, the Multi-Cooker automatically switches to the KEEP WARM setting
to prevent overcooking and to keep your cooked food warm until serving - perfect for busy families, those on the run and

those who need flexible meal times. This setting is not hot enough to cook and should only be used to keep hot, cooked
food warm for serving.

Note: When slow cooking, the ideal fill level for your ingredients is between the 1/2 and 2/3 marks. Never fill the Cooking
Pot above the MAX line.

Due to the multi-functionality of the CSC062X appliance, its slow cooking function works in a slightly different way
to regular Crockpots. If using a recipe for a similar-sized Crockpot®, you may need to increase the cooking time for
use with the CSC062X.

USING THE SLOW COOK FUNCTION

The SLOW COOK function does not use pressure in the cooking process, but some pressure can build inside the unit during
cooking. When using this function, ensure the Steam Release Dial is in the “Release” position. This function will cook similarly
to standard slow cookers, using lower temperatures and longer cooking times to achieve tender, flavorful meals.

12
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Place the Multi-Cooker on a flat, level surface.

Place Cooking Pot inside Heating Base. Plug the Multi-Cooker into a wall outlet. The Multi-Cooker will beep, and the
Display Screen will illuminate with four dashes (- - - -).

1. Place your food and liquid inside the removable Cooking Pot.
2. Place the Lid onto the Multi-Cooker and align W with T lock, rotate counterclockwise to the LOCKED [*] position.
3. Rotate the Steam Release Dial into the "Release" position.

Note: Although this setting will not use pressure in the cooking process, some pressure can build inside the unit during
cooking. This is why it's important to keep the Steam Release Dial in the “Release” position.

4. Press the SLOW COOK button and adjust the time and temperature as needed.
Note: See the Cooking Guide on page 219 to find the possible time and temperature adjustments.

Press START/STOP. The time will begin to count down.

6.  After the set cooking time has elapsed, the Multi-Cooker will beep and will automatically switch to the KEEP WARM
setting. The Display Screen will therefore change from the cook time to a new timer that will count up to 4:00 (4 hours)
or until you press the START/STOP button. After 4 hours in the KEEP WARM setting, the Multi-Cooker will turn off.

TIP: The SLOW COOK settings are in the Cooking Guide on page 219.

CAUTION: During slow cooking, steam may build up in the Multi-Cooker, so when lifting the Lid use a kitchen glove or mitt
to protect your hand.

STEAMING

The STEAM function is perfect for gently steaming fish and vegetables. It is pre-programmed to use the HIGH pressure
cooking setting. When steaming, use the Steaming Rack.

Capacity: When the Multi-Cooker is used with the STEAM function, the maximum capacity of liquid should be just under the
rack wires, so that the liquid is not touching the food.

Note: The unit cannot pressure cook without liquid. Ensure a minimum of 250ml of liquid is used inside the removable
Cooking Pot.

USING THE STEAM FUNCTION

Place the Multi-Cooker on a flat, level surface.

Place Cooking Pot inside Heating Base. Plug the Multi-Cooker into a wall outlet. The Multi-Cooker will beep, and the
Display Screen will illuminate with four dashes (- - - -).

1. Add 250ml of water to the bottom of the removable Cooking Pot and insert the cooking rack. Ensure water is just
under the wires of the rack so that food is not touching water.

Place your food on the cooking rack.
Place the Lid on and lock by rotating counterclockwise to the LOCKED " position.
Rotate the Steam Release Dial into the "Seal" position.

Press the STEAM button and adjust the time and pressure as needed.
Note: See the Cooking Guide on page 219 to find the possible time and pressure adjustments.

Once you have made the desired adjustments, if any, press START/STOP.

The Multi-Cooker needs to gain pressure before pressure cooking can begin. When the Multi-Cooker is gaining
pressure, “HEAt” will appear on the Display Screen and the time will not count down. When pressure has been
reached, “HEAt” will disappear on the Display Screen, all 5 lights on the status bar will be illuminated and the time will
begin to count down.

8.  After the set cooking time has elapsed, the Multi-Cooker will beep and will automatically switch to the KEEP WARM
setting. The Display Screen will therefore change from the cook time to a new timer that will count up to 4:00 (4 hours) or
until you press the START/STOP button. After 4 hours in the KEEP WARM setting, the Multi-Cooker will turn off.

TIP: See the Steaming Chart on page 220.

CAUTION: During cooking, steam will build up in the Multi-Cooker, so when lifting the Lid use a kitchen glove or mitt to
protect your hand.

[aE I i
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USING THE BROWN/SAUTE FUNCTION

This setting does not cook under pressure. It works similarly to standard cooking, requiring dry heat, and therefore does not
need the Lid. Do not use the Lid with this function.

Place the Multi-Cooker on a flat, level surface.

Place Cooking Pot inside Heating Base. Plug the Multi-Cooker into a wall outlet. The Multi-Cooker will beep, and the
Display Screen will illuminate with four dashes (- - - -).

1. Select the BROWN/SAUTE function and adjust the time and temperature if necessary, using the TEMP/PRESSURE
and TIME buttons (+ and -).

Press START/STOP.

When the Multi-Cooker is pre-heating, “HEAt” will appear on the Display Screen. When the temperature has been
reached and all 5 lights on the status bar will be illuminated, the timer will start counting down. Using plastic tongs,
carefully add your food to the hot pot.

BROWN/SAUTE can be used for each of the following:

A.  Brown (sear) meats for casseroles and soups. Browning meat prior to pressure cooking and slow cooking not only
gives your food great color, but it also seals in the juices and flavors and keeps the meat tender.

B.  Sauté onions or mirepoix (mixture of chopped onion, carrot, and celery), among many other foods, often used in
pressure cooker and slow cooker recipes. Sautéing onions allows caramelization which contributes to flavor and color
in the end dish.

Capacity: When the Multi-Cooker is used to brown or sauté it may be best to cook in batches to ensure the food is evenly
cooked.

RICE COOKING

When cooking rice, use the RICE/GRAINS function. This is suitable for all types of rice, including white and/or brown rice.
The RICE/GRAINS function cooks under pressure for faster cooking.

Capacity: Since rice expands during cooking, do not fill Cooking Pot above the 1/2 mark when using the RICE/GRAINS
function.

USING THE RICE/GRAINS FUNCTION

Place the Multi-Cooker on a flat, level surface.

Place Cooking Pot inside Heating Base. Plug the Multi-Cooker into a wall outlet. The Multi-Cooker will beep, and the
Display Screen will illuminate with four dashes (- - - -).

1. Measure the desired quantity of rice.
Note: 1 cup uncooked white rice = 2 cups of cooked white rice (approximately). 1 cup uncooked brown rice = 2 cups
cooked brown rice (approximately).

2. Place the measured rice in a strainer and wash rice thoroughly under cold water. Wash until the water runs clear.
This removes excess starch which helps to achieve fluffier rice, and prevents rice grains sticking to the Cooking Pot.
Rinsing the rice reduces the build-up of starchy water and bubbles that sometimes form around the Valve Cover and
Lid, which can cause spitting from the Steam Release Valve.

Ensure the Cooking Pot is clean and dry before placing it inside the Heating Base.
Place the washed rice in the Cooking Pot. Add the quantity of water needed for your recipe (Standard ratio - 1 cup of
uncooked rice: 1.5 cups of water). Ensure that a minimum of 250ml of liquid is placed inside the removable Cooking Pot.
5. Place the Lid on and lock by rotating counterclockwise to the LOCKED ﬂ position.
6. Turn the Steam Release Dial to the “Seal” position.
7. Press the RICE/GRAINS button and adjust the time and pressure as needed.
Note: See the Cooking Guide on page 219 to find the possible time and pressure adjustments.
8. Once you have made the desired adjustments, if any, press START/STOP.
9. The Multi-Cooker needs to gain pressure before pressure cooking can begin. When the Multi-Cooker is gaining
pressure, “HEAt” will appear on the Display Screen and the time will not count down. When pressure has been

reached, “HEAt” will disappear on the Display Screen, all 5 lights on the status bar will be illuminated and the time will

begin to count down.
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10.  After the set cooking time has elapsed, the Multi-Cooker will beep and will automatically switch to the KEEP WARM
setting. The Display Screen will therefore change from the cook time to a new timer that will count up to 4:00 (4 hours)
or until you press the START/STOP button. After 4 hours in the KEEP WARM setting, the Multi-Cooker will turn off.

TIPS:

1. Do not keep rice in the pot for extended periods of time on the KEEP WARM setting, as the rice will become dry and

the quality will deteriorate. Use the supplied plastic spoon to stir and serve the rice. Do not use metal utensils, as
these will scratch the non-stick coating.

2. Asrice grains can be delicate, at the end of cooking wait until the pressure releases naturally. Do not use the Quick
Pressure Release Method (see page 12 for instructions on the Natural Pressure Release Method).

3. Standard ratio for cooking rice -- 1 cup of uncooked rice : 1.5 cups of water

CAUTION: During cooking, steam will build up in the Multi-Cooker, so when lifting the Lid use a kitchen glove or mitt to
protect your hand.

YOGURT

The YOGURT function can be used to make yogurt in your Multi-Cooker. When making Yogurt, the Multi-Cooker has 2
steps:

Step 1 - Scalding milk - High
Step 2 - Incubation, for fermenting - Low
We recommend following both steps to achieve great tasting yogurt.

USING THE YOGURT FUNCTION

Place the Multi-Cooker on a flat, level surface and place the Cooking Pot inside the heating base. Plug the Multi-Cooker into
a wall outlet. The Multi-Cooker will beep and the display screen will illuminate with four dashes (----).

Step 1 (Scalding milk)
1. Place your milk into the Cooking Pot.

2. Select the YOGURT function and adjust the temperature setting to High. This programme is designed to heat your
milk to approx 80°C - 85°C and you do not need to select a time. The unit will beep and the word DonE will be
displayed once finished.

3. Allow the milk to cool to 43°C - 46°C (this can be done quicker up by placing the inner pot into your sink, filled with
cold water).

Step 2 (Incubation for fermenting)

1. Place your yogurt culture into a bowl, add a couple of ladles of the warmed milk and whisk to combine.
2. Pour into the Cooking Pot with the milk and stir well.

3. Place the pot into the base and select the YOGURT function. The time can be adjusted if necessary.
4. Once the program has finished, do not stir. Allow to cool before refrigerating.

5. For a thicker Greek style yoghurt, strain through a muslin cloth.

SOUS VIDE

The SOUS VIDE function is perfect for sous vide cooking deliciously tender meat, poultry, fish and vegetables. The sous
vide cooking process involves vacuum sealing food, submerging it in water heated to a precise temperature and maintaining
this temperature for a period of time to achieve consistent cooking results.

The SOUS VIDE function allows for precise temperature control and can be adjusted in 1 degree increments from 24-90°C.
The cooking time can be adjusted as required from 0:05-24:00hrs.

The Sous Vide rack provided can be used to position individual portions of food in the water, ensuring food remains
separated for even cooking results. Larger joints of meat can be submerged in water without the rack.

NOTE: You will need vacuum sealed pouches in order to use this function. FoodSaver® bags and systems are
recommended.
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USING THE SOUS VIDE FUNCTION

Place the Multicooker on a flat level surface and place the Cooking Pot inside the heating base. Plug the multicooker into a
wall outlet. The multicooker will beep and the display screen will illuminate with 4 dashes (---).

1. For individual portions of food, add the Sous Vide rack.

2. Add water to the desired level, depending on the weight/quantity of the food to be cooked.

3. Press the SOUS VIDE button and adjust the temperature and time to your preference.
NOTE: See the Sous Vide cooking guide on page 221 for guidance on cooking temperatures and times.
Place the lid on top, this does not need to be locked in place, open the steam release valve.

Press START/STOP and allow the water to heat. The status bar indicates when heating is in progress and the flashing
display indicates that further time is needed to reach the selected temperature. Once the correct temperature is
reached the unit will display the set time.

NOTE: If the water added is over the selected temperature then the screen will display ‘Hot" and status bar will flash.

6.  Carefully remove the lid and add the vacuum sealed pouch of food either into the rack or submerged in the warm
water.

7. Replace the lid and do not lock into place. Allow the food to cook for the programmed time.
8. Once complete the unit will switch off and you can remove your food pouch safely using a pair of tongs.

USING THE STERILISE FUNCTION

Place the Multi-Cooker on a flat level surface and place the Cooking Pot inside the heating base. Plug the Multi-Cooker into
a wall outlet. The Multi-Cooker will beep and the display screen will illuminate with 4 dashes (----).

1. Place the steaming rack into the bottom of the pot and add approx 300ml of water.
Add items to be sterilised, ensuring any bottles or jars are inverted upside down.
Place the lid on and lock by rotating counterclockwise to the LOCKED "] position.
Rotate the steam release dial to the "Seal position".

Press the STERILISE button.

NOTE: Time and pressure cannot be adjusted on this setting.

6.  Press START/STOP.

NOTE: The Multi-Cooker needs to build pressure before Sterilising can begin. When all the lights on the status bar
are illuminated the Multi-Cooker has reached the correct pressure level and is ready to begin Sterilising.

7. After the sterilise time has elapsed the unit will beep and automatically switch to the KEEP WARM setting. The display
screen will change from the Sterilising time to a new timer that will count up to 4:00 (4 hours) or until you press the
START/STOP button. After 4 hours on the KEEP WARM setting the multi-cooker will go into stand by mode and the
display screen will illuminate with four dashes (----).

8. Once pressure has been released from the unit you will be able to safely open the lid.

NOTE: During sterilisation steam will build in the Multi-Cooker, so when lifting the lid, use a kitchen glove or mitt to
protect your hand.

o R WD

USING THE SIMMER FUNCTION

Place the Cooking Pot inside the heating base. Plug the Multi-Cooker into a wall outlet. The Multi-Cooker will beep and the
display screen will illuminate with 4 dashes (----).

1. Add water to the desired level.
NOTE: Do not fill beyond the MAX line inside the bow!

2. Select the SIMMER button and adjust the time and temperature to your preference. Use the HI temperature setting to
bring the water to boil and then use the LO temperature setting to reduce the water to a simmer.

3. Press START/STOP and allow the water to heat to the selected temperature. The status bar indicates when heating is
in progress. When all the lights on the status bar are illuminated the water has reached the correct temperature.

4. Add food to the Cooking Pot and do not place the lid on the Multi-Cooker.
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Note: When boiling and simmering thick sauces and soups, hot spots can develop causing the food to bubble and
spit. Please ensure that food is not left unattended and the pot is stirred regularly and carefully.

5. Once the cooking time is complete the unit will automatically switch to the KEEP WARM setting. The display screen
will change from the cooking time to a new timer that will count up to 4:00 (4 hours) or until you press the START/
STOP button. After 4 hours on the KEEP WARM setting the Multi-Cooker will go into stand by mode and the display
screen will illuminate with four dashes.

TO CHANGE A SETTING

It's easy to switch functions during cooking.

Press the START/STOP button and then select the new desired cooking function. A new timer will flash on the Display
Screen, and the selected function will also flash. Select the desired time, pressure, and/or temperature. Press the START/
STOP button and the new function will begin preheating.

To Change the Cooking Time:

You can change the cooking time before cooking begins by pressing the + and - buttons before pressing START/STOP.
Press and release to change slowly. Press and hold to change time quickly. If you pass the desired temperature or time,
press the opposite button.

To Change the Pressure:
You can change the pressure on certain pre-set functions before cooking begins by pressing the TEMP/PRESSSURE + and
- buttons or TURBO PRESSURE button before pressing START/STOP.

To Change the Temperature:
You can change the temperature on certain functions before cooking begins by pressing the TEMP/PRESSURE + and -
buttons before pressing START/STOP.

CARE AND CLEANING

Cleaning should only be carried out when the the Crockpot® Turbo Express Pressure Multi-Cooker is cool and unplugged.
Allow the Multi-Cooker to completely cool before cleaning. Do not use the removable Cooking Pot on the stovetop, inside
a microwave oven or inside an oven. Use the pot only inside the Crockpot® Turbo Express Pressure Multi-Cooker Heating
Base. Wash the Sealing Gasket and Lid by hand in warm, soapy water. Dry all parts thoroughly.

Cooking Pot:

When removing the Cooking Pot from the Heating Base, always use two hands and lift directly upward. Failure to do so
may result in scratching the outside of the Cooking Pot (see figure 3).

If food sticks or burns to the surface of the Cooking Pot, then fill it with hot soapy water and let it soak before cleaning. Use
a rubber or nylon spatula to remove stubborn residue. If scouring is necessary, use a non-abrasive cleaner and a nylon
scouring pad or brush.

Although the Cooking Pot is dishwasher safe, we recommend hand-washing to preserve the non-stick coating.

If white spots form on surface of Cooking Pot, then soak it in a solution of vinegar or lemon juice and warm water for 30
minutes. Rinse and dry.

Note: Never use metal utensils or cleaning devices on the Cooking Pot, as this may result in scratching and damaging the
non-stick coating.

Figure 3
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Exterior

Wipe the exterior of the Heating Base with a damp cloth and polish dry. DO NOT use harsh abrasives, scourers or
chemicals, as these will damage the surfaces. To prevent damage to the Multi-Cooker do not use alkaline cleaning agents
when cleaning. Only use a soft cloth and mild detergent. Never immerse the heating base, or power cord and plug in water
or any other liquid.

Condensation Collector
Empty any collected water from the Condensation Collector after each use. Wash in warm, soapy water.

Lid and Sealing Gasket

Always examine the gasket before each use. The silicon Sealing Gasket on the inside of your Multi-Cooker Lid may
deteriorate over time. Remove Sealing Gasket for cleaning as needed. Hand clean using warm, soapy water, dry
thoroughly, and replace Sealing Gasket in Lid before use. Leave the Lid upturned for storage, as this will also extend the
life of the gasket. Sealing Gasket may need to be replaced every 1 — 2 years depending on regular use. Contact Crockpot®
customer service to order replacement parts.

Steam Release Valve

Ensure the Steam Release Valve is clear from debris before you begin using the Multi-Cooker. Remove the valve and gently
clean. Ensure it is completely dry before replacing.

Steam Diffusion Cap
Ensure the Steam Diffusion Cap is clear from debris before you begin using the Multi-Cooker. Slide the cap off the Steam
Release Valve to remove and gently clean.

Steam Release Valve Cover

The Steam Release Valve Cover is on the underside of the Lid. Ensure it is clear from debris before you begin using the
Multi-Cooker. To clean, carefully pull the cover off and clean using warm, soapy water. Press the cover back into its place
after cleaning is complete.

UNDERSIDE OF LID
Bobber Valve

Steam Release
Valve Cover

@J) —

Figure 4

Bobber Valve
Gently press the valve up and down 2-3 times and ensure it is clear from debris before you begin using the Multi-Cooker.

Lid Lock Pin
Gently press the pin and ensure it is clear from debris before you begin using the Multi-Cooker.

Note:
1. Condensation may collect inside the Heating Base under the removable Cooking Pot. This is normal. Allow to cool,
and then dry using kitchen cloth.

2. Always make sure that each component (pot, valves, gasket, etc.) is completely dry before you put back into the Multi-
Cooker.
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TROUBLESHOOTING
Subject Question Solution
Power My Multi-Cooker will not Make sure outlet is functioning properly

turn on

Check that the Multi-Cooker is plugged in

Call Customer Service at 08000287154

Doneness of
food

My food was undercooked

Make sure you selected the proper cooking setting

Make sure the Lid is properly placed and locked, and that Steam Release
Dial in “Seal” (closed) position.

Check the recipe to see that the proper pressure, temperature, and time
selection were made

Be sure the power was not interrupted

Make sure the Cooking Pot has enough liquid to create desired steam and
build pressure. Minimum of 250ml of liquid should be used when pressure
cooking. Never fill over the “MAX” line.

My food was overcooked

Make sure the Cooking Pot was at least %2 full

Check that the proper pressure, temperature, and time were selected

Programming

Can | set a time for the
Brown/Sauté program?

Because sautéing is a function that generally requires your full attention this
may not be necessary. However, if desired a time can be selected.

Can | change the

cooking function, time or
temperature once the food
is cooking?

Yes, to change the cooking function, press START/STOP and select a new
cooking function. Change the time and temperature as required for the food.
Press START/STOP again. The time and temperature can be changed at
any time.

Cooking Can the Cooking Potand | The Cooking Pot and Lid are not oven safe. Neither can be used on the
Lid be used on top of the | stove or in the oven.
stove or in the oven?
| stopped the cooking If a cooking cycle is stopped and a new one is started, the Multi-Cooker
process and changed may display “HEAt" until the new pressure is achieved.
pressure settings, and
now the Multi-Cooker is
preheating again.
Steam Steam is leaking out of + It is normal for a small amount of steam to come out of the Bobber Valve
the Multi-Cooker before the Multi-Cooker is pressurized.
« If steam is coming out from the perimeter of the Lid, the Lid has not been
closed and locked completely.
Lid | am having trouble There is a safety feature to keep Lid from being removed while the Multi-
removing the Lid. Cooker is under pressure. Please make sure to de-pressurize the unit by
rotating the Steam Release Dial into the “Release” (open) position. Refer to
Releasing Pressure section for further instructions.
Turbo | have incorrectly the Press the Turbo button again to de-select and return to the original cooking
Function Turbo function. How do | | time.

de-select?
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ERROR CODES

Error

Solution

“LID” blinking and beep

Ensure that the Lid is closed completely and in the LOCKED fg position, aligning W with (g

Display “E1”

The Multi-Cooker will stop the cooking cycle. Unplug Multi-Cooker and contact service center.

Display “E2”

The Multi-Cooker will stop the cooking cycle. Unplug Multi-Cooker and contact service center.

Display “E3”

The Multi-Cooker will stop the cooking cycle. Unplug Multi-Cooker, and allow to cool down
completely. Once Multi-Cooker has cooled down, check all parts of the Lid (See page 18). Turn
Lid to LOCKED Q position. Ensure Steam Release Dial is in “Seal” (closed) position. If this
error code occurs again, unplug Multi-Cooker and contact service center.

Display “E5”

The Multi-Cooker will stop the cooking cycle. Unplug Multi-cooker and allow to cool down
completely. Once Multi-cooker has cooled down remove the lid and check the cooking pot. Do
not use the lid when using the BROWN/SAUTE and SIMMER functions. When using SLOW
COOK, SOUS VIDE, YOGURT and KEEP WARM functions, make sure that the steam release
Dial is in the "Release" (open) position before starting the cooking cycle.

Display “E6”

The Multi-Cooker will stop the cooking cycle. Unplug Multi-Cooker and allow to cool. Once it
is cooled down, remove the Lid and check the Cooking Pot. Add liquid as necessary. Ensure
a minimum of 250ml of liquid is used inside the removable Cooking Pot. If using a pressure
cooking function, ensure that the Steam Release Dial is in the “Seal” (closed) position.

HINTS AND TIPS FOR SLOW COOKING

. If you are slow cooking, you can use the BROWN/SAUTE function first, which allows you to sear meats and
vegetables at the beginning but also allows you to thicken sauces and make gravies at the end. Browning meat prior
to slow cooking not only gives your food great color, but it also seals in the juices and flavors and keeps the meat
tender.

. To thicken a casserole at the end of cooking, use the BROWN/SAUTE function and stir a small amount of corn flour
with water. Allow to simmer, stirring until thickened.

. When using the SLOW COOK function, make sure the Steam Release Dial is in the “Release” (open) position.

. When using the SLOW COOK function, the Multi-Cooker does not recover lost heat quickly, so only lift the Lid if
necessary or if instructed to do so in the recipe. It's a good idea to monitor your slow cooking results throughout the
cooking cycle by quickly removing the Lid and checking, then quickly replacing the Lid. Different cuts and thickness of
meats and vegetables can vary cooking times.

. It is not uncommon for meat to cook faster than root vegetables. It is for this reason that we recommend chopping
all vegetables to a similar small size. Meat can be cut into larger chunks because if it is cut too small, it will break up
once cooked and tenderized.

. Slow Cooking reduces evaporation, resulting in the flavors and juices being maintained. Keep this in mind when
creating your own recipes, as you may not require as much liquid as you would when using other cooking methods.

Display “E7”

The Multi-Cooker will stop the cooking cycle. Unplug Multi-Cooker and contact service center.

HINTS AND TIPS

Hints and Tips to get the best use of your Crockpot® Turbo Express Pressure Multi-Cooker: Go to the Crockpot®
website at www.crockpot.co.uk for additional recipes, hints, tips and much more.

With your Crockpot® Turbo Express you can create a large variety of delicious meals, snacks and desserts. Various foods
take different times to cook perfectly, so sometimes it may take some trial and error to get the cooking times right for you.

1. Please refer to your Crockpot® Turbo Express owner’s manual when using your Multi-Cooker.

IS

Cooking Pot.

Never fill the Cooking Pot past the MAX line.

Do not leave Multi-Cooker plugged in when not in use.

Make sure Multi-Cooker is kept away from cabinets and walls when in use.

The Cooking Pot is designed to be used only in this Multi-Cooker. Do not use on stovetop, in microwave, or in oven.
The provided Steaming Rack is designed to be used in this Multi-Cooker. It should not damage the surface of the

7. When removing the Lid, use a pot holder to grasp the Lid Handle and lift away from your body to allow steam to

escape.

8. Always place a trivet or pot holder under the Cooking Pot if it is removed from the Heating Base.

CSC062X_21MLM2 (EU).indd 20-21
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Temperature | Temperature Suggestions Recipes Ideas
High Use this setting for recipes that require shorter cooking | Ideal for sauces, chili, potato dishes, cheese
times, generally 4-6 hours. dishes, chicken wings and meatballs in sauce
Low Use this setting for recipes that require longer cook Ideal for less tender cuts of meat, braised
times. This setting is used for recipes that usually meats, dried beans, soups and stews
require cooking for more than 8 hours. Perfect for less
tender cuts of meats.
21
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HINTS AND TIPS FOR SOUS VIDE COOKING

Sous Vide cooking requires all foods to be completely vacuum sealed first. FoodSaver® bags and vacuum sealers can
be used for this. Visit www.foodsaver.co.uk for more information.

. Fill the Cooking Pot approximately half full for larger, heavier foods and 2/3 full for lighter foods. Ensure that all food is
completely submerged before cooking.

Fill the Cooking Pot with warm water to decrease the time taken to heat up to the desired temperature.

. During Sous Vide cooking the lid does not need to be locked into place, simply place on the top of the pot when you
have added your food with the steam valve opened.

. If the food is not going to be consumed immediately, plunge the pouch into iced water to quickly reduce the
temperature. Refrigerate until required and when ready, reheat the food until the internal temperature is above 75°C.

When Sous Vide cooking is complete you may wish to sear meats to enhance the flavour and add colour.

AFTER SALES SERVICE & REPLACEMENT PARTS

In the case the appliance does not operate but is under warranty, return the product to the place it was purchased for a
replacement. Please be aware that a valid form of proof of purchase will be required. For additional support, please contact
our Consumer Service Department at: United Kingdom: 0800 028 7154 | Spain: 0900 81 65 10 | France: 0805 542 055.
For all other countries, please call +44 800 028 7154. International rates may apply. Alternatively, e-mail: crockpotEurope@
newellco.com.

WASTE DISPOSAL

Waste electrical products should not be disposed of with household waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us at
crockpotEurope@newellco.com for further recycling and WEEE information.
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FRANCAIS
CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

CONSIGNE DE SECURITE IMPORTANTE :

Lorsque vous décompressez I'appareil, veillez a porter un gant de cuisine
et utilisez un ustensile de cuisine pour ouvrir graduellement la soupape et
laisser s’échapper la vapeur. Faites attention a la vapeur qui se dégage.
Veillez a ne JAMAIS plonger la base chauffante, le cordon d'alimentation
ou la prise dans de I'eau ou tout autre liquide.

En cas de détérioration du fil électrique ou de la prise d’alimentation, ils
doivent étre remplacés par le fabricant, son agent de service aprés-vente ou
une personne qualifiée pour éviter tout danger.

1. Lisez toutes les instructions avant d'utiliser cet appareil.

2. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Tenez I'appareil
et son cordon hors de portée des enfants. Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Il peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou intellectuelles réduites, ou encore des
personnes n’ayant aucune connaissance ou expérience de I'appareil, a
condition d'avoir été formées a son utilisation correcte et de comprendre
les risques encourus.

3. N'utilisez pas I'appareil si son cordon d'alimentation ou sa fiche
sont endommageés, s'il ne fonctionne pas correctement ou s'il a
été endommagé de quelque maniére que ce soit. Ne tentez pas de
remplacer ou de raccorder un cordon endommagé. Retournez I'appareil
au fabricant (voir garantie) pour qu’il soit examiné, réparé ou réglé. Si
le cordon d'alimentation est endommaggé, il doit étre remplacé par un
cordon ou un élément prévu a cet effet, disponible auprés du fabricant
ou d'un centre de réparation agréé.

4. N'utilisez pas cet appareil a I'extérieur ni dans un cadre commercial.

5. N'utilisez pas I'appareil a des fins autres que celles auxquelles il est
destiné. Une utilisation abusive peut provoquer des blessures. Cet
appareil n’est pas congu pour la friture.

6. Cet appareil cuit sous pression si vous utilisez les fonctions de cuisson
sous pression. Une utilisation incorrecte peut entrainer des brilures.
Veillez a fermer correctement I'appareil avant de I'utiliser. Reportez-vous
au mode d’emploi.

7. Cet appareil génere de la chaleur en cours d'utilisation. Ne touchez pas
les surfaces chaudes. Utilisez les poignées ou les boutons.
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10.

1.

12.

13.

14,
15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.

Ne dépassez pas le repére de remplissage maximal (a savoir les 2/3

de la contenance). Si vous cuisez des aliments qui gonflent pendant la
cuisson (riz ou légumes secs, par exemple), ne dépassez pas le niveau
recommandé de remplissage (a savoir la moitié de la contenance). Un
remplissage excessif présente un risque d’obstruction de la soupape
d'évacuation de la vapeur et de pression trop élevée. Suivez toutes les
instructions de cuisson et des recettes.

Avant d’utiliser I'appareil, assurez-vous que les dispositifs d’évacuation
de la pression ne sont pas bouchés. Nettoyez-les si besoin est.
Positionnez le multicuiseur de sorte que la soupape d’évacuation de la
vapeur ne soit pas orientée dans votre direction.

Veillez a ne jamais placer aucune partie du corps, visage, mains et bras
compris, au-dessus de la soupape d’évacuation de la vapeur. La vapeur
peut provoquer des briilures graves.

N’utilisez pas le multicuiseur si la cuve de cuisson ne contient ni aliment,
ni liquide.

Pour éviter les risques de blessures liés a une pression excessive,
remplacez le joint d’étanchéité du couvercle conformément aux consignes
du fabricant. Reportez-vous aux consignes d’entretien et de nettoyage.
Ne portez pas le multicuiseur a I'aide du couvercle.

Veillez a ne pas déplacer ni couvrir le multicuiseur lorsqu’il est en cours
de fonctionnement.

Si vous utilisez le mode de cuisson sous pression, n’ouvrez pas
I'appareil tant qu’il n’a pas refroidi et que la pression interne n’a pas
chuté. S’il est difficile d’ouvrir le couvercle, I'appareil est encore sous
pression. N'essayez pas de retirer le couvercle par la force. Toute
pression dans I'appareil peut étre dangereuse. Référez-vous aux
instructions d’échappement de la vapeur.

Faites attention lorsque vous soulevez ou que vous retirez le couvercle
une fois la cuisson terminée. Veillez a orienter le couvercle dans la
direction opposée a vous, car la vapeur est brilante et peut provoquer
des brilures graves. Veillez a garder le visage éloigné du multicuiseur.
N’utilisez pas le multicuiseur pour frire sous pression avec de I'huile.
Pour éviter les risques de décharge électrique, veillez a ne jamais placer
ou plonger I'appareil, le cordon d'alimentation ou la prise dans de I'eau
ou tout autre liquide.

N'utilisez pas la cuve de cuisson pour conserver les aliments ou les
mettre au congélateur.

Pour éviter d’endommager le multicuiseur, n’utilisez pas de produits de
nettoyage alcalins. Utilisez un chiffon et un détergent doux.
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22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Commencez toujours par connecter le cordon d’alimentation au multicuiseur
avant de brancher le cordon d’alimentation sur une prise murale.
Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé, avant d'installer ou de
retirer des accessoires et avant de le nettoyer. Laissez-le refroidir avant
d'installer ou de retirer des accessoires et avant de le nettoyer. Pour le
déconnecter, assurez-vous que le multicuiseur est arrété (position OFF),
puis débranchez le cordon d’alimentation. Ne tirez pas sur le cordon
d’un coup sec pour déconnecter I'appareil.

Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne pende pas du bord d'une table ou
d'un plan de travail et n’entre pas en contact avec des surfaces chaudes.

Soyez trés vigilant lorsque vous déplacez un appareil contenant des
liquides chauds.

L'utilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant de
I'appareil présente des risques de blessure.

Cet appareil ne doit pas étre placé sur ou preés de surfaces mouillées
ou de sources de chaleur telles qu’une cuisiniére a gaz, une plaque de
cuisson électrique ou un four chaud.

ATTENTION : pour éviter les risques de décharge électrique et
d’endommagement du produit, ne cuisez pas les aliments directement dans
la base chauffante. Utilisez la cuve de cuisson amovible fournie uniquement.

AVERTISSEMENT : les éclaboussures peuvent provoquer de graves brilures.
Ne laissez pas le cordon pendre d’un plan de travail, ne branchez jamais
I'appareil sur une prise placée sous un plan de travail et n’utilisez jamais de
rallonge.

Ne branchez pas le multicuiseur et ne le mettez pas en marche sans
placer la cuve de cuisson a l'intérieur.

Cet appareil est réservé a une utilisation sur un plan de travail de cuisine
domestique. Veillez a assurer un dégagement d'au moins 15 cm autour
de I'appareil et par rapport aux murs. Veillez a utiliser I'appareil sur une
surface séche, stable et plane.

CONSERVEZ CETTE NOTICE D'UTILISATION

UTILISATION DOMESTIQUE UNIQUEMENT
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COMPOSANTS DU MULTICUISEUR CROCKPOT® TURBO
EXPRESS

PANNEAU DE COMMANDE
Ecran d'affichage
Touches de sélection de 'heure
DESSOUS DU COUVERCLE

Anneau de fixation du joint

Base chauffante Capot de la soupape d’évacuation de la
Panneau de commande vapeur

(N
o
0
(0]
Soupape a flotteur Q@ Joint d'étanchéité
(5]
(1)
o
(V]

Cordon d’alimentation

Mécanisme de verrouillage du couvercle
Poignée du couvercle

Couvercle

Cuve de cuisson

Soupape d’évacuation de la vapeur Soupape a flotteur
Récupérateur de condensation Cuillére en plastique
Connecteur du cordon d’alimentation Panier de cuisson 4 la vapeur
Soupape vapeur multi-positions Grille sous vide

Buse de diffusion de la vapeur

00000000000

UTILISATION DU MULTICUISEUR CROCKPOT® TURBO
EXPRESS

PRISE EN MAIN:
Retirez tout emballage, papier et carton (y compris le carton placé entre la cuve de cuisson et la base chauffante). Lisez et
conservez la notice d'utilisation et veillez a consulter les informations concernant la maintenance et la garantie.

ASSEMBLAGE:

. Placez la cuve de cuisson dans la base chauffante.

. Placez le couvercle sur le multicuiseur et alignez Ieﬁsymboles W etml. Pour verrouiller le couvercle, tournez-le dans
le sens antihoraire en alignant les symboles 'V et . Pour le déverrouiller, tournez-le dans le sens horaire et alignez
les symboles V et m .

Couvercle déverrouillé Couvercle ouvert

Couvercle verrouillé

Figure 1
PRISE EN MAIN

(REMARQUE: le multicuiseur émet un signal sonore lorsque vous appuyez sur une touche.)

1. Placez lgs ingrédients requis dans la cuve de cuisson. Placez le couvercle sur le multicuiseur et alignez les symboles
WV et® . Pour verrouiller le couvercle, tournez-le dans le sens antihoraire en alignant les symboles W et .

2. Branchez le cordon d’alimentation fourni au connecteur correspondant du multicuiseur.
3. Branchez I'autre extrémité du cordon d’alimentation sur une prise murale.
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Sélectionnez la fonction de cuisson appropriée.
La touche START/STOP et I'heure affichée a I'écran clignotent.

Sélectionnez la température et la pression appropriées a l'aide des touches + et - de TEMP/PRESSURE. (Vous
trouverez dans le tableau du Guide de cuisson, page 219, les durées et les températures de cuisson recommandées.)

Appuyez sur la touche START/STOP. Si une fonction de cuisson sous pression est activée, le mot « HEAt » apparait
sur 'écran d’affichage pendant la phase de préchauffage. Une fois le préchauffage du multicuiseur terminé, la durée
de cuisson sélectionnée s'affiche sur I'écran et les 5 voyants de la barre d'état sont tous allumés.

Remarque: en ce qui concemne les fonctions de cuisson sous pression, la durée de préchauffage moyenne
est d'environ 5 a 30 minutes. Si la quantité d'ingrédients est plus élevée ou si ces derniers sont tres froids, le
préchauffage peut étre Iégerement plus long.

Ce multicuiseur vous permet de différer le début de la cuisson afin que le plat soit prét a I'heure qui vous convient.
Vous trouverez page 27 des instructions d'utilisation de la fonction DELAY TIMER.

Une fois la durée de cuisson programmée écoulée, le multicuiseur émet & nouveau un signal sonore et le programme
de maintien au chaud KEEP WARM est automatiquement activé. La durée de cuisson disparait alors de I'écran
d'affichage et est remplacée par une nouvelle minuterie qui compte jusqu’a 4:00 (4 heures) ou jusqu’a ce que vous
appuyiez sur la touche START/STOP. Aprés 4 heures en mode KEEP WARM, le multicuiseur s'arréte.

Pour arréter a tout moment une fonction de cuisson, appuyez sur la touche START/STOP.

Lorsque I'utilisation du multicuiseur est terminée, débranchez-le et attendez qu'il refroidisse completement avant de le
nettoyer.

ATTENTION : la cuve de cuisson et la base chauffante sont extrémement chauds lorsque le multicuiseur est en
marche. Ne touchez pas les surfaces chaudes. Veillez a porter des gants de cuisine ou des maniques lorsque vous
utilisez le multicuiseur. Orientez le couvercle dans la direction opposée a vous lorsque vous le soulevez pour éviter la
vapeur.

UTILISATION DE LA FONCTION TIME DELAY

Ce multicuiseur vous permet de différer le début de la cuisson afin que le plat soit prét a 'heure qui vous convient.
Remarque : la fonction DELAY (CUISSON DIFFEREE) n'est pas disponible avec les programmes BROWN/SAUTE
(SAISIR/SAUTEUSE), KEEP WARM (MAINTIEN AU CHAUD), YOGURT (YAOURT), SIMMER (CUISSON DOUCE) ou
SOUS VIDE.

Remarque : n'utilisez pas la fonction DELAY TIMER si la recette contient des ingrédients périssables tels que la viande, le
poisson, les ceufs ou les produits laitiers qui risquent de se détériorer.

1.

Une fois la durée de cuisson définie, appuyez sur la touche DELAY TIMER. Les touches DELAY TIMER et START/
STOP clignotent et « 0:30 » clignote sur 'écran d’affichage pour indiquer que la fonction de départ différé est en cours
de programmation sur le multicuiseur.

Appuyez sur les touches + et - jusqu’a ce que vous atteigniez le nombre d’heures et de minutes aprés lequel la
cuisson doit commencer (C'est-a-dire le temps aprés lequel doit débuter le cycle de cuisson).

Appuyez sur la touche START/STOP pour démarrer le programme de départ différé. La minuterie et la touche
DELAY TIMER cessent de clignoter, mais la touche START/STOP continue a clignoter. Vous étes ainsi averti que le
programme DELAY TIMER du multicuiseur a été activé. L'écran d’affichage compte a rebours jusqu'a ce que 0:00
soit affiché. Une fois 0:00 affiché, le voyant DELAY TIMER s’éteint et le voyant START/STOP cesse de clignoter
pour indiquer que la fonction de départ différé est terminée. Le mot « HEAt » apparait sur I'écran d'affichage du
multicuiseur jusqu’a ce que la pression requise soit atteinte. Une fois la pression sélectionnée atteinte, le compte a
rebours débute.

UTILISATION DES FONCTIONS DE CUISSON SOUS PRESSION

Placez le multicuiseur sur une surface horizontale et plane. Placez la cuve de cuisson dans la base chauffante. Branchez le
multicuiseur sur une prise murale. Il émet un signal sonore et quatre tirets (- - - -) apparaissent sur I'écran d'affichage.

1.
2.

Placez les aliments et le liquide dans la cuve de cuisson amovible.

Placez le couvercle sur le multicuiseur et alignez les syn@bﬁles Vet ' Pour verrouiller le couvercle, tournez-le
dans le sens antihoraire jusqu'a la position VERROUILLE i .

Placez la soupape vapeur multi-positions sur la position « Seal » (Verrouillage).
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Sélectionnez la fonction de cuisson requise.
Si besoin est, ajustez la durée de cuisson et la pression.

Remarque : vous trouverez dans le tableau du Guide de cuisson, page 219, les ajustements de durée et de pression
recommandeés.

6.  Une fois les ajustements éventuellement requis effectués, appuyez sur la touche START/STOP.

7. Pour que la cuisson sous pression puisse débuter, le multicuiseur doit atteindre un niveau de pression déterminé.
Lorsque la pression augmente dans le multicuiseur, le mot « HEAt » apparait sur I'écran d’affichage et le compte a
rebours ne débute pas. Le temps requis pour que le niveau de pression approprié soit atteint dans le multicuiseur
varie selon 'humidité ambiante et la température de 'eau. La durée moyenne est d’environ 5 a 30 minutes. Une fois
la pression requise atteinte, "HEAT" disparait de I'écran, les 5 voyants de la barre d'état s'allument et le compte &
rebours démarre.

8. Une fois la durée de cuisson définie écoulée, le multicuiseur émet un signal sonore et le programme de maintien au
chaud KEEP WARM est automatiquement activé. La durée de cuisson disparait par conséquent de I'écran d'affichage
et est remplacée par une nouvelle minuterie qui compte jusqu’a 4:00 (4 heures) ou jusqu'a ce que vous appuyiez sur
la touche START/STOP. Aprés 4 heures en mode KEEP WARM, le multicuiseur passe en mode de veille et quatre
tirets (- - - -) apparaissent sur 'écran d'affichage.

Remarque : le multicuiseur ne peut pas fonctionner en mode sous pression sans liquide. Assurez-vous que la cuve de
cuisson amovible contient au moins 250 ml de liquide.

ATTENTION : pendant la cuisson, la pression va s'accumuler dans le multicuiseur. Veillez a utiliser des gants de cuisine ou
des maniques lorsque vous soulevez le couvercle pour protéger vos mains.

UTILISATION DE LA FONCTION PRESSION TURBO

La fonction TURBO PRESSURE (PRESSION TURBO) permet de réduire la durée de cuisson de 40 %. Vous pouvez
I'utiliser avec les programmes STEAM (VAPEUR), RICE/GRAINS (RIZ/CEREALES), BEANS/CHILI (LEGUMINEUSES/
CHILI), MEAT/POULTRY (VIANDE/VOLAILLE), SOUP/STEW (SOUPE/RAGOUT) et MANUAL (MANUEL).

1. Sélectionnez le programme de cuisson approprié et ajustez la durée et la pression en fonction de vos besoins.

2. Appuyez sur la touche TURBO PRESSURE. La durée affichée est réduite de 40 % et « turbo » s'affiche sur I'écran.
Si besoin est, vous pouvez a nouveau ajuster la durée de cuisson en fonction de vos préférences.

Appuyez sur la touche START/STOP.

Une fois la durée de cuisson définie écoulée, le multicuiseur émet un signal sonore et le programme de maintien au
chaud est automatiquement activé.

REMARQUE : vous ne pouvez pas utiliser la fonction TURBO PRESSURE avec les programmes sans pression
(classiques) ou si le multicuiseur est réglé sur une pression basse.

REMARQUE : La buse de diffusion de la vapeur permet de diffuser la vapeur lorsqu'elle est évacuée du multicuiseur.
Veillez a placer la buse sur la valve d'évacuation de la vapeur avant d'utiliser les fonctions de cuisson sous pression du
multicuiseur. Nous vous recommandons de toujours utiliser la buse lorsque vous utilisez la fonction TURBO PRESSURE.

*par rapport a la cuisson dans le Crockpot CSC062X utilisant le réglage a pression élevée

EVACUATION DE LA VAPEUR EN FIN DE CUISSON

A.  Méthode d’évacuation naturelle de la pression : Une fois le cycle de cuisson terminé, le multicuiseur évacue
naturellement la pression par le biais de la soupape a flotteur. L'appareil refroidit progressivement sans intervention
de votre part. Attendez au moins 10 minutes apres la fin de la cuisson puis. Placez la soupape vapeur multi-positions
en position ouverte. (voir figure 2). Ne placez aucune partie de la main ou du corps au-dessus de la soupape
d'évacuation, car la vapeur est extrémement chaude et risque de brdler la peau. La pression redevient normale
lorsqu’aucune vapeur ne s'échappe de la soupape et que le couvercle s'ouvre sans effort. Vous pouvez maintenant
soulever le couvercle en toute sécurité et servir le plat.

B.  Utilisez la méthode d’évacuation rapide de la vapeur avec prudence : Placez la soupape vapeur multi-positions
en position ouverte. (voir figure 2). La vapeur s'échappe rapidement de la soupape d'évacuation. Ne placez aucune
partie de la main ou du corps au-dessus de la soupape d'évacuation, car la vapeur est extrémement chaude et risque
de brdler la peau. Utilisez cette méthode avec prudence si vous préparez un plat a forte teneur en liquide tel qu'un
rago(it, un potage, un bouillon, des haricots secs et autres Iégumineuses. N'utilisez jamais cette méthode si vous
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faites cuire du riz, a traiter généralement avec délicatesse. La pression redevient normale lorsqu’aucune vapeur ne
s'échappe de la soupape et le couvercle s'ouvre sans effort. Vous pouvez maintenant soulever le couvercle en toute
sécurité et servir le plat.

ATTENTION:
1. Nouvrez pas de force le couvercle. S'il ne s'ouvre pas facilement, le multicuiseur est encore sous pression.

2. Pendant la cuisson, la pression va s'accumuler dans le multicuiseur. Veillez a utiliser des gants de cuisine ou des
maniques lorsque vous soulevez le couvercle pour protéger vos mains.

Soupape d'évacuation de la vapeur Soupape ENLEVEE
Soupape FERMEE (fermeture hermétique)

Soupape OUVERTE (évacuation)

Figure 2

FONCTION MIJOTEUSE

Programme LOW : adapté a la cuisson a basse température et aux plats mijotés. La durée recommandée de cuisson en
mode LOW est comprise entre 6 et 8 heures.

Programme HIGH : adapté a une cuisson plus rapide. La durée recommandée de cuisson en mode HIGH est comprise
entre 2 et 4 heures.

Programme KEEP WARM : une fois la cuisson terminée, le multicuiseur passe automatiquement en mode KEEP WARM
pour éviter de trop cuire un plat et le maintenir au chaud jusqu'a ce qu'il soit I'heure de passer & table.

UTILISATION DE LA FONCTION MIJOTEUSE

La fonction SLOW COOK n'utilise pas de pression pendant le processus de cuisson, mais elle peut s'accumuler dans
I'appareil en cours de cuisson. Si vous utilisez cette fonction, assurez-vous que la soupape d’évacuation de la vapeur est
en position ouverte. Cette fonction produit des résultats similaires a ceux d’une mijoteuse standard, a une température plus
basse et pendant plus longtemps. Vous obtenez ainsi des plats savoureux qui fondent dans la bouche.

Placez le multicuiseur sur une surface plane et horizontale. Placez la cuve de cuisson dans la base chauffante. Branchez le
multicuiseur sur une prise murale. Il émet un signal sonore et quatre tirets (- - - -) apparaissent sur I'écran d'affichage.

1. Placez les aliments et le liquide dans la cuve de cuisson amovible.

2. Placez le couvercle sur le multicuiseur et alignez les syn@bﬁles Vet ' Pour verrouiller le couvercle, tournez-le
dans le sens antihoraire jusqu'a la position VERROUILLE i .

3. Placez la soupape vapeur multi-positions en position ouverte.

Remarque: bien que ce programme n'utilise pas de pression pendant le processus de cuisson, elle peut s'accumuler
dans I'appareil en cours de cuisson. C'est pourquoi il est important que la soupape vapeur multi-positions reste en
position ouverte.

4. Appuyez sur la touche SLOW COOK et ajustez la durée et la température de cuisson, si besoin est.
Remarque: vous trouverez dans le Guide de cuisson, page 219, les ajustements de durée et de pression recommandés.
Appuyez sur la touche START/STOP. Le compte a rebours débute.

6.  Une fois la durée de cuisson définie écoulée, le multicuiseur émet un signal sonore et le programme de maintien au
chaud KEEP WARM est automatiquement activé. La durée de cuisson disparait par conséquent de I'écran d'affichage
et est remplacée par une nouvelle minuterie qui compte jusqu’a 4:00 (4 heures) ou jusqu'a ce que vous appuyiez sur
la touche START/STOP. Aprés 4 heures en mode KEEP WARM, le multicuiseur s'arréte.
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UTILISATION DE LA FONCTION VAPEUR

Placez le multicuiseur sur une surface plane et horizontale.Placez la cuve de cuisson dans la base chauffante. Branchez le
multicuiseur sur une prise murale. Il émet un signal sonore et quatre tirets (- - - -) apparaissent sur 'écran d'affichage.

1. Versez 250 ml d’eau au fond de la cuve de cuisson amovible et mettez en place le panier de cuisson. Vérifiez que le
niveau de I'eau est juste inférieur a celui du panier, afin que les aliments n’entrent pas en contact avec I'eau.

Placez les aliments dans le panier de cuisson.

Posez le couvercle et verrouillez-le en le tournant dans le sens antihoraire jusqu'a la position VERROUILLE "}
Placez la soupape vapeur multi-positions sur la position « Seal » (Verrouillage).

Appuyez sur la touche STEAM et ajustez la durée et la pression, si besoin est.

Une fois les ajustements éventuellement requis effectués, appuyez sur la touche START/STOP.

Pour que la cuisson sous pression puisse débuter, le multicuiseur doit atteindre un niveau de pression déterminé.
Lorsque la pression augmente dans le multicuiseur, le mot "HEAT" apparait sur I'écran d'affichage et le compte a
rebours ne débute pas. Une fois la pression requise atteinte, "HEAT" disparait de I'écran, les 5 voyants de la barre
d'état s'allument et le compte a rebours démarre.

8. Une fois la durée de cuisson définie écoulée, le multicuiseur émet un signal sonore et le programme KEEP WARM
est automatiquement activé. La durée de cuisson disparait par conséquent de I'écran d'affichage et est remplacée
par une nouvelle minuterie qui compte jusqu’a 4:00 (4 heures) ou jusqu’a ce que vous appuyiez sur la touche START/
STOP. Aprés 4 heures en mode KEEP WARM, le multicuiseur s'arréte.

ASTUCE : reportez-vous au tableau de cuisson a la vapeur, page 220.

ATTENTION : pendant la cuisson, la pression va s'accumuler dans le multicuiseur. Veillez a utiliser des gants de cuisine ou
des maniques lorsque vous soulevez le couvercle pour protéger vos mains.

N o a0

UTILISATION DE LA FONCTION BROWNING/SAUTE

N'utilisez pas le couvercle lorsque ce programme est activé. Placez le multicuiseur sur une surface plane et horizontale.
Placez la cuve de cuisson dans la base chauffante. Branchez le multicuiseur sur une prise murale. Il émet un signal sonore
et quatre tirets (- - - -) apparaissent sur I'écran d'affichage.

1. Sélectionnez la fonction BROWN/SAUTE et ajustez la durée et la température de cuisson si besoin est, & I'aide des
touches + et -.

2. Appuyez sur la touche START/STOP.

3. Lorsque le multicuiseur est en phase de préchauffage, le mot "HEAT" apparait sur I'écran d'affichage. Une fois le
préchauffage du multicuiseur terminé et les 5 voyants de la barre d'état sont tous allumés, le compte a rebours
débute. A l'aide de pinces en plastique, placez délicatement les aliments dans la cuve de cuisson chaude.

CUISSON DU RIZ

Pour cuire du riz, utilisez la fonction RICE/GRAINS. Elle est adaptée a tous les types de riz, y compris le riz blanc et/ou
complet.

La fonction RICE/GRAINS cuit sous pression pour obtenir des résultats plus rapides.

Capacité: parce que le riz gonfle en cours de cuisson, ne remplissez pas la cuve au-dela de la moitié (repére de
remplissage 1/2) lorsque vous utilisez la fonction RICE/GRAINS.

UTILISATION DE LA FONCTION RICE/GRAINS

Placez le multicuiseur sur une surface plane et horizontale. Placez la cuve de cuisson dans la base chauffante. Branchez le
multicuiseur sur une prise murale. Il émet un signal sonore et quatre tirets (- - - -) apparaissent sur I'écran d'affichage.

1. Mesurez la quantité requise de riz.

2. Placez le riz lavé dans la cuve de cuisson. Ajoutez la quantité d’eau indiquée dans votre recette. Assurez-vous que la
cuve de cuisson amovible contient au moins 240 ml de liquide.

Posez le couvercle et verrouillez-le en le tournant dans le sens antihoraire jusqu'a la position VERROUILLE "}
Placez la soupape vapeur multi-positions sur la position "Seal" (Verrouillage).
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5. Appuyez sur la touche RICE/GRAINS et ajustez la durée et la pression si besoin est.

Remarque: vous trouverez dans le Guide de cuisson, page 219, les ajustements de durée et de pression
recommandés.

Une fois les ajustements éventuellement requis effectués, appuyez sur la touche START/STOP.

Pour que la cuisson sous pression puisse débuter, le multicuiseur doit atteindre un niveau de pression déterminé.
Lorsque la pression augmente dans le multicuiseur, le mot "HEAT" apparait sur 'écran d'affichage et le compte a
rebours ne débute pas. Une fois la pression requise atteinte, "HEAT" disparait de I'écran, les 5 voyants de la barre
d'état s'allument et le compte a rebours démarre.

8. Une fois la durée de cuisson définie écoulée, le multicuiseur émet un signal sonore et le programme KEEP WARM
est automatiquement activé. La durée de cuisson disparait par conséquent de I'écran d’affichage et est remplacée
par une nouvelle minuterie qui compte jusqu’a 4:00 (4 heures) ou jusqu’a ce que vous appuyiez sur la touche START/
STOP. Aprés 4 heures en mode KEEP WARM, le multicuiseur s'arréte.

YAOURT

Le programme YOGURT (YAOURT) permet de faire du yaourt dans votre multicuiseur. La procédure de préparation du
yaourt se compose de 2 étapes :

Etape 1 : chauffage du lait - High (Elevée)
Etape 2 : incubation pour la phase de fermentation - Low (Basse)
Nous vous recommandons d'effectuer les deux étapes pour obtenir un yaourt au goQt savoureux.

UTILISATION DU PROGRAMME YAOURT

Placez le multicuiseur sur une surface plane et horizontale. Placez la cuve de cuisson dans la base chauffante. Branchez le
multicuiseur sur une prise murale. Il émet un signal sonore et quatre tirets (- - - -) apparaissent sur 'écran d'affichage.

Etape 1 : chauffage du lait
1. Placez le lait dans la cocotte.

2. Sélectionnez le programme YOGURT et réglez la température sur High (Elevée). Ce programme est congu pour
chauffer le lait jusqu'a environ 80 °C - 85 °C. Il n'est pas nécessaire de sélectionner une durée. L'appareil émet un
signal sonore et le message « Done » (Terminé) s'affiche a I'écran une fois cette étape terminée.

3. Laissez refroidir le lait jusqu'a 43 °C - 46 °C (ce qui peut étre réalisé plus rapidement en plagant la cocotte dans un
évier rempli d'eau froide).

Etape 2 : incubation pour la phase de fermentation
1. Placez la culture de yaourt dans un bol, ajoutez deux louches de lait tiede et fouettez la préparation.
2. Versez la préparation dans la cocotte contenant le lait et mélangez bien.

3. Placez la cocotte sur la base chauffante et sélectionnez le programme YOGURT. Ajustez la durée de cuisson si
besoin est.

4. Une fois le programme terminé, ne mélangez pas le yaourt. Laissez le yaourt refroidir avant de le mettre au
réfrigérateur.

5. Pour obtenir un yaourt a la grecque plus onctueux, laissez-le égoutter a travers une mousseline.

SOUS VIDE

En cuisant la viande, la volaille, le poisson ou les légumes a l'aide de la fonction SOUS VIDE, vous obtenez des résultats
délicieusement tendres. Le processus de cuisson sous vide se décompose en plusieurs phases : sceller sous vide les
aliments, les plonger dans de I'eau chauffée a une température précise et maintenir cette température pendant une période
de temps donnée, pour une cuisson parfaitement homogéne.

La fonction SOUS VIDE permet de contréler avec précision la température, que vous pouvez ajuster par incrément de 1
degré, de 24 a 90 °C. Réglez la durée de cuisson de 0:05 a 24:00 heures en fonction de vos besoins.

La grille sous vide fournie permet de placer des portions individuelles d'aliments dans I'eau en les séparant pour garantir
une cuisson uniforme. Les morceaux de viande de taille plus élevée peuvent étre immergés dans I'eau sans grille.
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UTILISATION DE LA FONCTION SOUS VIDE

Placez le multicuiseur sur une surface horizontale et plane. Placez la cuve de cuisson dans la base chauffante. Branchez le
multicuiseur sur une prise murale. Il émet un signal sonore et quatre tirets (- - - -) apparaissent sur 'écran d'affichage.

1. Sivous préparez des portions individuelles d'aliments, utilisez la grille sous vide.
2. Versez de I'eau jusqu'au niveau approprié en fonction du poids/de la quantité d'aliments a cuire.

3. Appuyez sur la touche SOUS VIDE et ajustez la température et la durée de cuisson en fonction de vos préférences.
Référez-vous au guide de cuisson sous vide page 221 pour connaitre les températures et durées de cuisson
recommandées.

Placez le couvercle sur la cocotte. Il n'est pas nécessaire de le verrouiller. Ouvrez la valve d'évacuation de la vapeur.

Appuyez sur START/STOP et laissez I'eau chauffer. La barre d'état indique que le chauffage de I'eau est en cours et
le clignotement signale qu'un délai supplémentaire est nécessaire pour atteindre la température sélectionnée. Une
fois la température atteinte, 'appareil affiche la durée de cuisson programmée.

REMARQUE : si I'eau ajoutée dépasse la température sélectionnée, I'écran affiche le message « Hot » (Brdlant) et la
barre d'état clignote.

6.  Soulevez avec précaution le couvercle et placez le sac scellé sous vide dans la grille ou immergez-le dans I'eau
chaude.

7. Remettez en place le couvercle sans le verrouiller. Laissez les aliments cuire pendant la durée programmée.

8. Une fois la cuisson terminée, l'appareil s'éteint et vous pouvez sortir le sac scellé sous vide en toute sécurité a I'aide
de pinces.

UTILISATION DE LA FONCTION STERILISATION

Placez le multicuiseur sur une surface plane et horizontale. Placez la cuve de cuisson dans la base chauffante. Branchez le
multicuiseur sur une prise murale. Il émet un signal sonore et quatre tirets (- - - -) apparaissent sur 'écran d’affichage.

1. Placez le panier de cuisson a la vapeur au fond de la cocotte et ajoutez environ 300 ml d'eau.

Ajoutez les articles a stériliser en veillant a retourner les bouteilles ou les bocaux.

Mettez le couvercle en place et verrouillez-le en le tournant dans le sens antihoraire vers la position de verrouillage.
Placez la soupape vapeur multi-positions sur la position « Seal » (Verrouillage).

Appuyez sur la touche STERILISE (STERILISATION).

Remarque : ce programme ne vous permet de modifier ni la durée, ni la pression.

6.  Appuyez sur la touche START/STOP.

Remarque : la montée en pression doit étre effectuée dans le multicuiseur avant que la stérilisation ne débute.
Lorsque tous les voyants de la barre d'état sont allumés, le multicuiseur a atteint le niveau de pression correct et peut
démarrer la stérilisation.

7. Une fois la durée de stérilisation atteinte, I'appareil émet un signal sonore et active automatiquement la fonction KEEP
WARM (MAINTIEN AU CHAUD). Sur I'écran de I'appareil, la durée de stérilisation est remplacée par une nouvelle
minuterie pouvant atteindre 4:00 (4 heures), qui s'arréte si vous appuyez sur la touche START/STOP (MARCHE/
ARRET).

8. Lorsque la pression est descendue dans I'appareil, vous pouvez ouvrir le couvercle en toute sécurité.

S o S

UTILISATION DE LA FONCTION CUISSON DOUCE

Placez le multicuiseur sur une surface horizontale et plane. Placez la cuve de cuisson dans la base chauffante. Branchez le
multicuiseur sur une prise murale. Il émet un signal sonore et quatre tirets (- - - -) apparaissent sur I'écran d'affichage.

1. Versez de I'eau jusqu'au niveau approprié.
REMARQUE : ne dépassez pas la ligne MAX a l'intérieur de la cocotte.

2. Appuyez sur la touche SIMMER (CUISSON DOUCE) et ajustez la température et la durée de cuisson en fonction
de vos préférences. Utilisez le réglage de température HI (Elevée) pour porter I'eau a ébullition, puis le réglage de
température LO (Basse) pour que I'eau frémisse.
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3. Appuyez sur START/STOP et attendez que I'eau atteigne la température sélectionnée. La barre d'état indique
que le chauffage de I'eau est en cours. Lorsque tous les voyants de la barre d'état sont allumés, I'eau a atteint la
température correcte.

4. Placez les aliments dans la cocotte, mais ne posez pas le couvercle sur le multicuiseur.

REMARQUE : lorsque les soupes et les sauces épaisses arrivent a ébullition ou frémissent, des points chauds
risquent d'apparaitre, formant des bulles et des éclaboussures. Ne laissez pas les aliments sans surveillance et
remuez réguliérement et délicatement le contenu de la cocotte.

5. Une fois la durée de cuisson définie écoulée, le multicuiseur émet un signal sonore et le programme KEEP WARM est
automatiquement activé

MODIFICATION D’UN PROGRAMME

Appuyez sur la touche START/STOP et sélectionnez la fonction de cuisson requise. Une nouvelle minuterie clignote sur
I'écran d'affichage. La fonction sélectionnée clignote également. Sélectionnez la durée, la pression et/ou la température de
cuisson requises. Appuyez sur la touche START/STOP et la nouvelle fonction débute la phase de préchauffage.

Pour modifier la durée de cuisson :

Pour modifier la durée de cuisson avant que la cuisson ne débute, appuyez sur les touches + et - avant d’appuyer sur

la touche START/STOP. Appuyez briévement sur la touche pour modifier lentement I'heure. Appuyez sur la touche et
maintenez-la enfoncée pour modifier rapidement I'heure. Si vous dépassez la température ou 'heure requise, appuyez sur
la touche opposée.

Pour modifier la pression :

Vous pouvez modifier la pression utilisée par certains programmes avant le début de la cuisson. Pour ce faire, appuyez sur
les touches + et - de TEMP/PRESSURE ou la touche TURBO PRESSURE avant d'appuyer sur START/STOP.

Pour modifier la température :

Pour modifier la température utilisée par certaines fonctions avant que la cuisson ne débute, appuyez sur la touche TEMP
ADJUST avant d'appuyer sur la touche START/STOP.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

L'appareil Crockpot® Turbo Express ne doit étre nettoyé que s'il a refroidi et qu'il est débranché. Veillez a laisser
completement refroidir le multicuiseur avant de le nettoyer.

Lavez le joint d’étanchéité et le couvercle a la main a I'eau chaude additionnée de produit vaisselle. Séchez soigneusement
tous les éléments.

Bien que la cuve de cuisson passe au lave-vaisselle, nous vous recommandons de la laver a la main pour éviter
d’endommager le revétement anti-adhésif. Si des marques blanches apparaissent sur la surface de la cuve de cuisson,
faites-la tremper dans une solution de vinaigre ou de jus de citron et d’eau chaude pendant 30 minutes. Rincez-la et
séchez-la soigneusement.

Essuyez I'extérieur de la base chauffante a I'aide d’'un chiffon humide pour la faire briller. N'utilisez PAS de produits abrasifs
agressifs, de tampon a récurer ni de produits chimiques qui risquent d'endommager les surfaces.

Ne plongez jamais la base chauffante dans I'eau ou tout autre liquide.

Récupérateur de condensation

Videz I'eau éventuellement présente dans le récupérateur de condensation aprés chaque utilisation. Nettoyez-le a I'eau
chaude additionnée de produit vaisselle.

Couvercle et joint d’étanchéité

Lavez a la main le couvercle et le joint d'étanchéité dans de I'eau chaude additionnée de produit vaisselle, séchez-les
soigneusement et replacez le joint d’étanchéité dans le couvercle avant chaque utilisation. Selon la fréquence d'utilisation
de I'appareil, le joint d’étanchéité devra peut-étre étre remplacé tous les 1 ou 2 ans.
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Soupape d’évacuation de la vapeur
Assurez-vous que la soupape d’évacuation de la vapeur ne contient pas de résidus avant d'utiliser le multicuiseur. Sortez la
soupape et nettoyez-la délicatement. Assurez-vous qu’elle est complétement séche avant de la remettre en place.

Buse de diffusion de la vapeur

Assurez-vous que la buse de diffusion de la vapeur ne contient pas de débris avant de commencer a utiliser le multicuiseur.

Dégagez la buse de la valve d'évacuation de la vapeur pour I'enlever et la nettoyer délicatement.

Capot de la soupape d’évacuation de la vapeur
Retirez avec précaution le capot et nettoyez-le & I'eau chaude additionnée de produit vaisselle. Remettez le capot en place

une fois le nettoyage terminé.

CODES D’ERREUR

Erreur Solution

Le message « LID » Assurez-vous que le couvercle est bien fermé et en position VERROUILLE.
(COUVERCLE) clignote
et I'appareil émet un
signal sonore

Code “E1” Le multicuiseur arréte le cycle de cuisson. Débranchez le multicuiseur et contactez le centre
de service.

Code “E2" Le multicuiseur arréte le cycle de cuisson. Débranchez le multicuiseur et contactez le centre
de service.

Code “E3” Débranchez le multicuiseur et laissez-le refroidir completement. Lorsque le multicuiseur est

froid, vérifiez tous les composants du couvercle. Tournez le couvercle jusqu'a la position
VERROUILLE. Assurez-vous que la soupape d’évacuation de la vapeur est en position de
fermeture hermétique. Si ce code d’erreur s’affiche a nouveau, débranchez le multicuiseur et
contactez le centre de service.

Code “E5” Le multicuiseur arréte le cycle de cuisson. Débranchez le multicuiseur et laissez-le refroidir
complétement. Une fois le multicuiseur refroidi, enlevez le couvercle et vérifiez le contenu de
la cocotte. N'utilisez pas le couvercle avec les fonctions BROWN/SAUTE et SIMMER. Si vous
utilisez les fonctions SLOW COOK, SOUS VIDE, YOGURT et KEEP WARM, assurez-vous
que la soupape vapeur est en position ouverte avant de démarrer le cycle de cuisson.

Code “E6” Débranchez le multicuiseur et laissez-le refroidir. Lorsqu'il est froid, retirez le couvercle et
vérifiez la cuve de cuisson. Si besoin est, ajoutez du liquide. Assurez-vous que la cuve de
cuisson amovible contient au moins 250 ml de liquide. Si vous utilisez une fonction de cuisson
SOus pression, assurez-vous que la soupape d'évacuation de la vapeur est en position de
fermeture hermétique.

Code “E7” Le multicuiseur arréte le cycle de cuisson. Débranchez le multicuiseur et contactez le centre
de service.
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SERVICE APRES-VENTE ET PIECES DE RECHANGE

Si I'appareil ne fonctionne plus, mais est encore sous garantie, rapportez le produit ol vous I'avez acheté pour procéder
a un échange. Veuillez remarquer qu'une preuve d’achat valide vous sera exigée. Pour obtenir de I'aide supplémentaire,
veuillez prendre contact avec notre service aprés-vente au : Royaume-Uni : 0800 028 7154 | Espagne : 0900 81 65 10 |
France : 0805 542 055. Pour tous les autres pays, appelez le +44 800 028 7154. Un tarif international s’applique. Vous
pouvez également envoyer un e-mail a : crockpotEurope@newellco.com.

MISE AU REBUT

Les équipements électriques usagés ne doivent pas étre mis au rebut avec les ordures ménagéres. Recyclez ces déchets
lorsque cela est possible. Ecrivez-nous un e-mail a I'adresse crockpotEurope@newellco.com pour plus d’informations sur le
recyclage et la directive WEEE.
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DEUTSCH
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGER SICHERHEITSHINWEIS:

Schiitzen Sie Ihre Hande beim Ablassen von Dampf durch einen
Ofenhandschuh und 6ffnen Sie das Ventil langsam mithilfe eines
Kichenutensils. Achten Sie auf den austretenden Dampf.

Tauchen Sie den Heiztopf, das Netzkabel oder den Stecker NIE in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

Beschadigte Stromkabel miissen durch den Hersteller, den Kundendienst oder
andere qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren auszuschlieRen.

1.
2.

Lesen Sie vor Verwendung des Produkts alle Anweisungen.

Das Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Achten Sie

darauf, dass sich das Gerat und das dazugehorige Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern befinden. Kinder diirfen das Gerat nicht als
Spielzeug verwenden. Gerate konnen von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn sie entsprechend in die
sichere Anwendung eingewiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Verwenden Sie das Gerat NICHT nach einer Fehlfunktion des Gerits,
wenn Kabel oder Stecker beschadigt sind oder wenn das Gerat
beschadigt wurde. Versuchen Sie nicht, ein beschadigtes Stromkabel zu
ersetzen oder zu reparieren. Schicken Sie das Gerit zur Uberpriifung,
Reparatur oder Einstellung zuriick an den Hersteller (siehe Garantie).

Ist das Netzkabel beschadigt, muss es durch ein Spezialkabel oder eine
Spezialbaugruppe des Herstellers oder Kundendienstes ausgetauscht
werden.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien oder fiir gewerbliche Zwecke.
Verwenden Sie das Gerét nicht fiir andere Zwecke als die hier
vorgesehenen. Falscher Gebrauch kann zu Verletzungen fiihren. Dieses
Gerat ist nicht fur das Frittieren von Lebensmitteln bestimmt.

Bei Verwendung der Dampfgarfunktionen steht dieses Gerat unter
Druck. Eine unsachgemaRe Verwendung kann zu Verbrihungen fiihren.
Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten, dass das Gerat richtig
verschlossen ist. Siehe hierzu die Betriebsanleitung.

Dieses Gerats erzeugt wahrend des Betriebs Hitze. Beriihren Sie heile
Oberflachen nicht. Beriihren Sie nur die Haltegriffe.
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10.

1.

12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.
19.

20.

21.

22,

Fillen Sie den Topf nur zu zwei Drittel, bis zur MAX-Linie. Wenn Sie
Lebensmittel zubereiten, die sich wahrend des Garvorgangs ausdehnen,
wie z. B. Reis oder getrocknetes Gemiise, fiillen Sie den Topf wie
empfohlen nur zur Halfte. Wird der Topf lberfiillt, kann dies dazu fiihren,
dass das Dampfventil verstopft und sich zu viel Druck aufbaut. Befolgen
Sie die Anweisungen in dieser Anleitung und in den Rezepten.

Prifen Sie die Dampfventile vor der Verwendung auf Verstopfungen.
Reinigen Sie diese gegebenenfalls.

Stellen Sie den Multi-Kocher so auf, dass das Dampfventil vom Korper
weg weist.

Fuhren Sie nie einen Teil lhres Korpers, einschlieBlich Gesicht, Hande
und Arme, tber das Dampfventil. Dampf kann ernste Verbrithungen zur
Folge haben.

Verwenden Sie den Multi-Kocher nur, wenn sich Lebensmittel oder
Fliissigkeiten im Topf befinden.

Zur Vermeidung von Verletzungen durch Uberdruck ersetzen Sie den
Dichtungsring des Deckels nur wie vom Hersteller empfohlen. Siehe
Anleitung zur Pflege und Reinigung.

Fassen Sie den Multi-Kocher zum Tragen nicht am Deckel.

Verschieben oder bedecken Sie den Multi-Kocher wahrend der
Verwendung nicht.

Bei Verwendung der Dampfgarfunktion 6ffnen Sie den Dampfkocher erst,
wenn der Kocher abgekiihlt ist und der Innendruck abgelassen wurde. Wenn
sich der Deckel nur schwer 6ffnen lasst, ist dies ein Hinweis, dass der Kocher
noch unter Druck steht. Offnen Sie den Deckel nicht mit Gewalt. Der Druck im
Topf kann gefahrlich sein. Siehe Anleitung zum Druckablassen.

Heben Sie den Deckel nach dem Kochen vorsichtig ab. Neigen Sie

den Deckel dabei von sich weg, da Dampf sehr heiB ist und schwere
Verbriihungen verursachen kann. Beugen Sie sich nie mit dem Gesicht
uber den Multi-Kocher.

Benutzen Sie diesen Dampfkochtopf nicht, um mit Ol unter Druck zu frittieren.
Zum Schutz vor Stromschlagen tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder
das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Verwenden Sie den Kochtopf nicht zur Lagerung von Lebensmitteln und
stellen Sie ihn nicht in den Tiefkiihlschrank.

Reinigen Sie den Multi-Kocher nicht mit alkalischen Reinigungsmitteln.
Verwenden Sie ein weiches Tuch und ein mildes Reinigungsmittel.
SchlieRen Sie das Stromkabel zuerst an den Multi-Kocher an und dann
an die Netzsteckdose.
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23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

CSC062X_:

Trennen Sie das Gerat immer vom Netz, wenn es nicht verwendet wird,
bevor Sie Teile abnehmen oder befestigen oder bevor Sie es reinigen.
Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie Teile abnehmen oder befestigen
oder bevor Sie es reinigen. Bevor Sie das Gerat vom Netz trennen,
vergewissern Sie sich, dass es ausgeschaltet ist und trennen dann das
Stromkabel vom Netz. Ziehen Sie den Stecker dabei nicht am Stromkabel.
Lassen Sie das Stromkabel nicht liber den Rand des Tisches oder der
Anrichte hangen oder in Kontakt mit heifen Oberflichen kommen.

Seien Sie extrem vorsichtig, wenn Sie ein Gerat, das heiBe Flussigkeit
enthalt, verschieben.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller des Gerats
empfohlen wird, kann zu Verletzungen fiihren.

Stellen Sie das Gerét nicht in die Nahe von oder auf nasse Oberflachen
oder von Hitzequellen wie Gas- oder Elektrobrennern oder in einen
heifen Ofen.

VORSICHT: Garen Sie Lebensmittel nicht direkt im Heiztopf, um
Stromschlage und eine Beschadigung des Kochers zu vermeiden.
Verwenden Sie hierzu nur den entnehmbaren Kochtopf.

WARNUNG Austretende Lebensmittel konnen schwere Verbrennungen
verursachen. Halten Sie das Gerat und das Stromkabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern. Fiihren Sie das Kabel nie liber den Rand der
Anrichte, benutzen Sie nie eine Steckdose unter der Anrichte und
benutzen Sie das Gerat nie mit einem Verlangerungskabel.

SchlieBen Sie den Multi-Kocher nur an das Netz an und schalten Sie ihn
nur ein, wenn der Kochtopf im Heiztopf sitzt.

Nur fiir den Haushaltsgebrauch bestimmt. Betreiben Sie den Multi-Kocher
freistehend, mit einem Abstand von 152 mm an allen Seiten. Stellen Sie
den Multi-Kocher immer auf eine trockene, stabile und ebene Unterlage.

VERWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG GUT NUR FUR
DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
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BESTANDTEILE DES CROCKPOT®
TURBO EXPRESS-MULTI-KOCHERS
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@ Deckelgriff ©® Zeitauswahltasten

O Deckel DECKELUNTERSEITE
g ngzr;toop;f © Dichtungsfixierung
0 Bedienﬁ‘eld © Dampfventil-abdeckung
@ Schwimmerventil g g'%ht9”93r'”9 i

© Dampfventil o PIC Vt\{LT.Tfelrven'

O Kondensat-sammler o Gas! ote
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@ Dampfdiffusionskappe

VERWENDUNG DES CROCKPOT® TURBO EXPRESS
MULTI-KOCHERS

ERSTE SCHRITTE:
Entfernen Sie alle Papp- und Papierteile der Verpackung (auch die Verpackung zwischen Kochtopf und Heiztopf). Lesen Sie
die Anleitung durch und verwahren Sie sie gut. Lesen Sie auch die Kundendienst- und Garantieinformationen durch.

ZUSAMMENSETZEN:
. Stellen Sie den Kochtopf in den Heiztopf

Setzen Sie den Deckel auf den Multi-Kocher und richten Sie die Markierung W an_der Markierung ® ' aus. Um den
Topf zu verriegeln, drehen Sie den Deckel gegen den Uhrzeigersinn, bis W (iber M steht. Um den Topf wieder zu
entriegeln, drehen Sie den Deckel mit dem Uhrzeigersinn, bis W {iber B " steht.

Verriegelter Deckel Unverriegelter Deckel Geoffneter Deckel

Abbildung 1
ERSTE SCHRITTE

(HINWEIS: Der Multi-Kocher lasst beim Driicken der Tasten einen Piepston ertonen.)

1. &gben Sie die gewiinschten Zutaten in den Kochtopf. Setzen Sie den Deckel auf den Kochtopf und richten Sie W an
aus. Um den Topf zu verriegeln, drehen Sie den Deckel gegen den Uhrzeigersinn, bis W (iber il steht.

2. SchlieRen Sie das im Lieferumfang enthaltene Stromkabel an die Steckdose im Multi-Kocher an.
3. SchlieRen Sie das andere Ende des Stromkabels an eine Netzsteckdose an.
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Wahlen Sie die gewtinschte Kochfunktion.
Die Taste START/STOP und die Zeitangabe auf der Anzeige beginnen zu blinken.
6.  Wahlen Sie ggf. die gewiinschte Temperatur bzw. den gewiinschten Druck mit den Plus-/Minustasten zu TEMP/

PRESSURE (Temperatur/Druck). (Empfehlungen zu Garzeiten und -temperaturen finden Sie in der Gartabelle auf
Seite 219.)

7. Dricken Sie die Taste START/STOP. Wenn Sie Dampfgarfunktionen verwenden, erscheint wahrend der Vorheizzeit
auf der Anzeige die Angabe ,HEAL". Sobald der Multi-Kocher vorgeheizt ist, erscheint die ausgewahlte Garzeit auf der
Anzeige und alle 5 Ldmpchen der Statusleiste leuchten.

Hinweis: Bei Dampfgarfunktionen benétigt das Gerat ungefahr 5 - 30 Minuten zum vorheizen. Ist der Topf sehr voll
oder ist der Inhalt sehr kalt, ist die Vorheizzeit u.U. etwas langer.

8.  Bei diesem Multi-Kocher kdnnen Sie den Beginn der Garzeit spater ansetzen, so dass lhre Mahlizeit dann fertig ist,
wenn Sie essen wollen. Hinweise zum Einstellen der Funktion DELAY TIMER finden Sie auf Seite 40.

9. Wenn die eingestellte Garzeit verstrichen ist, ertont ein Piepston und der Multi-Kocher schaltet automatisch in die
Einstellung KEEP WARM. Die Anzeige wechselt von der Anzeige der Garzeit zu einem weiteren Timer, der bis 4:00
zahlt (4 Stunden) oder stoppt, wenn Sie die Taste START/STOP driicken. Nach 4 Stunden Warmhaltezeit schaltet der
Multi-Kocher aus.

10.  Sie kénnen den Kochvorgang jederzeit unterbrechen, indem Sie die Taste START/STOP driicken.

11. Wenn Sie mit der Essenszubereitung fertig sind, trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und warten Sie, bis er
vollstandig abgekiihlt ist, bevor sie ihn reinigen.

VORSICHT: Sowohl Kochtopf als auch Heiztopf werden wahrend des Gebrauchs sehr heil. Beriihren Sie heifte
Oberflachen nicht. Benutzen Sie immer Topflappen oder -handschuhe, wenn Sie den Multi-Kocher anfassen. Neigen Sie
den Deckel beim Offnen immer von sich weg, um nicht direkt mit dem entweichenden Dampf in Beriihrung zu kommen.

VERWENDUNG DER STARTZEITVORWAHL

Bei diesem Multi-Kocher kénnen Sie den Beginn der Garzeit spater ansetzen, so dass lhre Mahlzeit dann fertig ist, wenn
Sie essen wollen.

Hinweis: Die Funktion DELAY (Zeitversetzt) steht bei den Einstellungen BROWN/SAUTE (Braunen/Anbraten), KEEP

WARM (Warmhalten), YOGURT (Joghurt), SIMMER (Kdcheln) oder SOUS VIDE nicht zur Verfiigung.

Hinweis: Verwenden Sie die Funktion DELAY TIMER nicht, wenn das Rezept leichtverderbliche Lebensmitteln wie Fleisch,

Fisch, Eier oder Milchprodukte vorsieht, da diese schlecht werden konnen.

1. Drlicken Sie nach der Einstellung der Garzeit die Taste DELAY TIMER. Die Tasten DELAY TIMER und START/STOP
beginnen zu blinken und auf der Anzeige erscheint die Angabe ,0:30%, um anzuzeigen, dass flir den Multi-Kocher eine
Startzeitverzdgerung eingestellt wird.

2. Drlicken Sie die Tasten + und -, bis Sie die Anzahl Stunden und Minuten erreicht haben, nach denen der Garvorgang
beginnen soll (also die Zeitspanne, um die der Garvorgang verzégert werden soll).

3. Dricken Sie die Taste START/STOP, um die Startzeitverzogerung zu starten. Der Timer und die Taste DELAY TIMER
horen auf, zu blinken, die Taste START/STOP blinkt jedoch weiterhin. So erkennen Sie, dass die Einstellung DELAY
TIMER lauft. Die Zeitangabe auf der Anzeige lauft riickwarts, bis die Angabe 0:00 erreicht ist. Ist die Zeitangabe
0:00 erreicht, erlischt die DELAY TIMER-Leuchte und die START/STOP-Leuchte hért auf, zu blinken, um das Ende
der Startzeitverzdgerung anzuzeigen. Bis der Multi-Kocher den erforderlichen Druck erreicht hat, erscheint auf der
Anzeige das Wort ,HEAt". Wenn der gewahlte Druck erreicht hat, beginnt der Zahler, riickwarts zu zahlen.

VERWENDUNG DER DAMPFGARFUNKTIONEN

Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine stabile, ebene Unterlage. Setzen Sie den Kochtopf in den Heiztopf. Schliefen Sie
den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston aus und auf der Anzeige erscheinen vier
Striche (- - - -).

1. Geben Sie die Lebensmittel und Flissigkeiten in den entnehmbaren Kochtopf.

2. Setzen Sie den Deckel auf den Multi-Kocher und richten Sie die Markierung W' anaer Markierung o' aus. Um den
Deckel zu verriegeln, drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur Position il .

Drehen Sie den Dampffreigaberegler in die Position ,Geschlossen*.
Wahlen Sie die gewtiinschte Garfunktion.
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5. Passen Sie ggf. die Garzeit und den Druck an.
Hinweis: Empfehlungen zu Garzeiten und -temperaturen finden Sie in der Gartabelle auf Seite 219.
Wenn Sie alle gewiinschten Anpassungen vorgenommen haben, driicken Sie die Taste START/STOP.
Der Multi-Kocher muss Druck aufbauen, bevor der Dampfgarvorgang beginnen kann. Wéhrend des Druckaufbaus
erscheint auf der Anzeige die Angabe ,HEALt". Die Garzeiteinstellung lauft noch nicht. Wie lange der Multi-Kocher fir
den Druckaufbau benétigt, hangt von der Feuchtigkeit und der Wassertemperatur ab. Im Allgemeinen werden 5 bis 30
Minuten bendtigt. Wurde der gewtinschte Druck erreicht, verscheindet die Angabe ,HEAT* (Heizen) auf der Anzeige,
alle 5 Lampchen der Statusleiste leuchten und der Timer beginnt abzulaufen.

8. Istdie eingestellte Garzeit verstrichen, ertont ein Piepston und der Multi-Kocher schaltet automatisch in die
Einstellung KEEP WARM. Die Anzeige wechselt von der Anzeige der Garzeit zu einem weiteren Timer, der bis 4:00
zahlt (4 Stunden) oder stoppt, wenn sie die Taste START/STOP driicken. Nach 4 Stunden in der Einstellung KEEP
WARM wechselt der Multi-Kocher in den Standby-Modus. Auf der Anzeige erscheinen vier Striche (- - - -).

Hinweis: Ohne Flissigkeit kann der Multi-Kocher nicht mit Dampf garen. Stellen Sie sicher, dass sich mindestens 250 ml

Flissigkeit im entnehmbaren Kochtopf befinden.

VORSICHT: Wihrend des Garvorgangs bildet sich Dampf im Multi-Kocher. Verwenden Sie daher beim Offnen des Deckels

Topflappen oder -handschuhe, um lhre Hande zu schiitzen.

VERWENDUNG DER TURBO PRESSURE-FUNKTION

Mit der Funktion TURBO PRESSURE (Turbodruck) wird die Garzeit um 40 % reduziert. Die Funktion TURBO PRESSURE
(Turbodruck) kann mit den Einstellungen STEAM (Dampfen), RICE/GRAINS (Reis/Korner), BEANS/CHILI (Bohnen/Chili),
MEAT/POULTRY (Fleisch/Gefliigel), SOUP/STEW (Suppe/Eintopf) und MANUAL (Manuell) verwendet werden.

1. Wahlen Sie die gewiinschte Garfunktion und passen Sie Zeit- und Druckeinstellungen nach Bedarf an.

2. Dricken Sie die Taste TURBO PRESSURE. Die Zeit auf der Anzeige wird um 40 % reduziert und auf der Anzeige
erscheint die Angabe , Turbo“. Wenn gewiinscht, kdnnen Sie die Garzeit noch genauer an Ihre Bedirfnisse anpassen.

3. Driicken Sie START/STOP.

Ist die eingestellte Garzeit verstrichen, ertont ein Piepston und der Multi-Kocher schaltet automatisch in die
Einstellung KEEP WARM.

Hinweis: Die Funktion TURBO PRESSURE kann weder mit herkémmlichen Gareinstellungen (ohne Dampf) noch mit
niedrigen Dampfdruckeinstellungen des Multi-Kochers verwendet werden.

VORSICHT:

Die Dampfdiffusionskappe sorgt dafiir, dass der Dampf beim Ablassen des Drucks aus dem Multi-Kocher gut verteilt wird.
Setzen Sie die Kappe auf das Dampffreigabeventil auf, bevor Sie die Dampfgarfunktionen des Multi-Kochers benutzen. Wir
empfehlen, die Kappe immer aufzusetzen, wenn mit der Turbo-Dampfgarfunktion gekocht wird. Vergewissern Sie sich vor
dem Verzehr von Speisen immer, dass diese vollstandig gegart sind.

*Im Vergleich mit dem Garen im Crockpot CSC062X mit Hochdruckgareinstellung

DAMPF ABLASSEN NACH BEENDIGUNG DES
GARVORGANGS

A.  Dampf langsam eigensténdig entweichen lassen: Lassen Sie den Multi-Kocher nach Beendigung des
Garvorgangs den Druck einfach Uber das Schwimmerventil ablassen. Der Topf kiihlt langsam selbst ab. Warten Sie
nach Beendigung des Garvorgangs mindestens 10 Minuten und Drehen Sie den Dampffreigaberegler in die Position
,Entriegelt (siehe Abbildung 2). Fiihren Sie Ihre Hand oder andere Kérperteile nicht iiber die Offnung oben auf dem
Dampfventil, um Verbriihungen durch heien Dampf zu vermeiden. Der Druck ist abgebaut, wenn kein Dampf mehr
aus dem Ventil entweicht und sich der Deckel ohne Anstrengung 6ffnen lasst. Erst dann kénnen Sie den Deckel sicher
abnehmen und das Essen servieren.
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B.  Gehen Sie beim Verfahren zum schnellen Ablassen von Dampf vorsichtig vor: Drehen Sie den
Dampffreigaberegler in die Position ,Entriegelt* (siehe Abbildung 2). Der Dampf entweicht schnell durch das
Dampfventil. Fiihren Sie lhre Hand oder andere Korperteile nicht iber die Offnung oben auf dem Dampfventil, um
Verbriihungen durch den heiRen Dampf zu vermeiden. Verwenden Sie dieses Verfahren nur mit Vorsicht, wenn Sie
flissige Gerichte wie Eintdpfe, Suppen, Briihen, Bohnen oder Hilsenfriichte zubereiten. Verwenden Sie dieses
Verfahren NICHT, wenn Sie Reis zubereiten, da Reis sehr empfindlich ist. Der Druck ist abgebaut, wenn kein Dampf
mehr aus dem Ventil entweicht und sich der Deckel ohne Anstrengung 6ffnen I&sst. Erst dann kénnen Sie den Deckel
sicher abnehmen und das Essen servieren.

Dampfventil ' . Ventil ABNEHMEN
OFFENES Ventil (,Ent It
GESCHLOSSENES Ventil (,Verriegelt) et {,Enfriegelt)

Abbildung 2

VORSICHT:
1. Offnen Sie den Deckel nicht mit Gewalt. Lasst sich der Deckel nicht problemlos 6ffnen, steht der Multi-Kocher noch
unter Druck.

2. Wahrend des Garvorgangs bildet sich Dampf im Multi-Kocher. Verwenden Sie daher beim Offnen des Deckels
Topflappen oder -handschuhe, um lhre Hande zu schiitzen.

SCHONGAREN

Einstellung LOW: Diese Einstellung eignet sich fir das Kécheln und langsame Garen. Bei dieser Einstellung werden
Garzeiten von 6 bis 8 Stunden empfohlen.

Einstellung HIGH: Diese Einstellung eignet sich fir das schnellere Garen. Bei dieser Einstellung werden Garzeiten von 2
bis 4 Stunden empfohlen.

Einstellung KEEP WARM: Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, wechselt der Multi-Kocher automatisch in die
Warmhaltefunktion, um zu verhindern, dass die Lebensmittel iiberkocht werden und um |hr Essen warmzuhalten, bis sie
bereit sind, es zu servieren.

VERWENDUNG DER SCHONGARFUNKTION

Die Funktion SLOW COOK verwendet beim Garen keinen Druck, es kann sich wahrend des Garvorgangs jedoch etwas
Druck aufbauen. Vergewissern Sie sich bei Verwendung dieser Funktion, dass sich das Dampffreigaberegler in der Position
,Entriegelt' befindet. Mit dieser Funktion werden die Lebensmittel &hnlich wie bei einem gewdhnlichen Schongarer bei
niedrigen Temperaturen und langeren Garzeiten gegart, um zarte, schmackhafte Gerichte zu erzielen.

Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine stabile, ebene Unterlage. Setzen Sie den Kochtopf in den Heiztopf. Schlielen Sie
den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston aus und auf der Anzeige erscheinen vier
Striche (- - - -).

1. Geben Sie die Lebensmittel und Fliissigkeiten in den entnehmbaren Kochtopf.

2. Setzen Sie den Deckel auf den Multi-Kocher und richten Sie die Markierung V¥ an ﬁer Markierung ' aus. Um den
Deckel zu verriegeln, drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur Position il .

3. Drehen Sie den Stift am Dampffreigaberegler in die Position ,Entriegelt".

Hinweis: Obwohl bei dieser Einstellung kein Druck fiir den Garvorgang erzeugt wird, kann sich wahrend des Garens
etwas Druck bilden. Deshalb ist es wichtig, das Dampffreigaberegler in der Position ,Entriegelt zu belassen.

4. Drlcken Sie die Taste SLOW COOK und passen Sie Garzeit und -temperatur nach lhren Wiinschen an.
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Hinweis: Empfehlungen zu Garzeiten und -temperaturen finden Sie in der Gartabelle auf Seite 219.
Driicken Sie START/STOP. Die Zeitanzeige beginnt abzulaufen.

6. Istdie eingestellte Garzeit verstrichen, ertont ein Piepston und der Multi-Kocher schaltet automatisch in die
Einstellung KEEP WARM. Die Anzeige wechselt von der Anzeige der Garzeit zu einem weiteren Timer, der bis 4:00
zahlt (4 Stunden) oder stoppt, wenn sie die Taste START/STOP driicken. Nach 4 Stunden Warmhaltezeit schaltet der
Multi-Kocher aus.

VERWENDUNG DER DAMPFFUNKTION

Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine stabile, ebene Unterlage. Setzen Sie den Kochtopf in den Heiztopf. SchlieBen Sie
den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston aus und auf der Anzeige erscheinen vier
Striche (- - - -).

1. Geben Sie 250 ml Wasser in den entnehmbaren Kochtopf und setzen Sie den Gareinsatz ein. Vergewissern Sie sich,
dass das Wasser nur knapp bis unter den Einsatz reicht, damit die Lebensmittel nicht mit dem Wasser in Berlhrung
kommen.

Geben Sie die Lebensmittel auf den Gareinsatz.

Setzen Sie den Deckel auf und verriegeln Sie ihn, indem Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn bis in die Position "]
drehen.

Drehen Sie den Dampffreigaberegler in die Position ,Geschlossen®.
Driicken Sie die Taste STEAM und passen Sie Garzeit und -temperatur nach lhren Wiinschen an.
Wenn Sie alle gewiinschten Anpassungen vorgenommen haben, driicken Sie die Taste START/STOP.

w N

N o oM~

Der Multi-Kocher muss Druck aufbauen, bevor der Dampfgarvorgang beginnen kann. Wahrend des Druckaufbaus
erscheint auf der Anzeige die Angabe ,HEALt". Die Garzeit lauft noch nicht ab. Wurde der gewiinschte Druck erreicht,
verscheindet die Angabe ,HEAT" (Heizen) auf der Anzeige, alle 5 Ldmpchen der Statusleiste leuchten und der Timer
beginnt abzulaufen.

8. Istdie eingestellte Garzeit verstrichen, ertont ein Piepston und der Multi-Kocher schaltet automatisch in die
Einstellung KEEP WARM. Die Anzeige wechselt von der Anzeige der Garzeit zu einem weiteren Timer, der bis 4:00
zahlt (4 Stunden) oder stoppt, wenn sie die Taste START/STOP driicken. Nach 4 Stunden Warmhaltezeit schaltet der
Multi-Kocher aus.

TIPP: Empfehlungen zu Dampfzeiten finden Sie in der Tabelle auf Seite 220.

VORSICHT: Wahrend des Garvorgangs bildet sich Dampf im Multi-Kocher. Verwenden Sie daher beim Offnen des Deckels
Topflappen oder -handschuhe, um lhre Hande zu schiitzen.

VERWENDUNG DER ANBRAT-/BRAUNUNGSFUNKTION

Verwenden Sie diese Funktion nicht mit Deckel. Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine ebene Unterlage. Setzen Sie den
Kochtopf in den Heiztopf. SchlieRBen Sie den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston
aus und auf der Anzeige erscheinen vier Striche (- - - - ).

1. Wahlen Sie die Funktion BROWN/SAUTE und passen Sie die Garzeit und -temperatur ggf. mithilfe der Tasten + und - an.
2. Driicken Sie START/STOP.

3. Wahrend der Multi-Kocher vorheizt, erscheint auf der Anzeige die Angabe ,HEAt". Sobald der Multi-Kocher vorgeheizt
ist, erscheint die ausgewahlte Garzeit auf der Anzeige und alle 5 L&mpchen der Statusleiste leuchten. Verwenden Sie
Loffel oder Zangen aus Plastik, um die Lebensmittel vorsichtig in den heilen Topf zu legen.

ZUBEREITUNG VON REIS

Zum Kochen von Reis verwenden Sie die Funktion RICE/GRAINS. Diese Funktion eignet sich fiir alle Reisarten, auch
weilRen und/oder braunen Reis.

Mit der Funktion RICE/GRAINS wird der Reis unter Druck gegart.

Fassungsvermdgen: Da sich Reis wahrend des Garens ausdehnt, fiillen Sie den Kochtopf bei Verwendung der Funktion
RICE/GRAINS nicht tiber die Filllmarke 1/2.
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VERWENDUNG DER FUNKTION RICE/GRAINS

Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine stabile, ebene Unterlage. Setzen Sie den Kochtopf in den Heiztopf. SchlieRen Sie
den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston aus und auf der Anzeige erscheinen vier
Striche (-- - -).

1. Messen Sie die gewiinscht Menge Reis ab.

2. Geben Sie den gewaschenen Reis in den Kochtopf. Geben Sie die fiir Inr Rezept erforderliche Wassermenge hinzu.
Stellen Sie sicher, dass sich mindestens 240 ml Flissigkeit im entnehmbaren Kochtopf befinden.

3. Setzen Sie den Deckel auf und verriegeln Sie ihn, indem Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn bis in die Position "]
drehen.

Drehen Sie den Dampffreigaberegler in die Position ,Geschlossen*.
Driicken Sie die Taste RICE/GRAINS und passen Sie Garzeit und -temperatur nach lhren Winschen an.
Hinweis: Empfehlungen zu Garzeiten und -temperaturen finden Sie in der Gartabelle auf Seite 219.

6.  Wenn Sie alle gewiinschten Anpassungen vorgenommen haben, driicken Sie die Taste START/STOP.

7. Der Multi-Kocher muss Druck aufbauen, bevor der Dampfgarvorgang beginnen kann. Wahrend des Druckaufbaus
erscheint auf der Anzeige die Angabe ,HEALt". Die Garzeit lauft noch nicht ab. Wurde der gewiinschte Druck erreicht,
verscheindet die Angabe ,HEAT" (Heizen) auf der Anzeige, alle 5 Ldmpchen der Statusleiste leuchten und der Timer
beginnt abzulaufen.

8.  Istdie eingestellte Garzeit verstrichen, ertont ein Piepston und der Multi-Kocher schaltet automatisch in die
Einstellung KEEP WARM. Die Anzeige wechselt von der Anzeige der Garzeit zu einem weiteren Timer, der bis 4:00
zahlt (4 Stunden) oder stoppt, wenn sie die Taste START/STOP driicken. Nach 4 Stunden Warmhaltezeit schaltet der
Multi-Kocher aus.

YOGURT

Mit der Funktion YOGURT (Joghurt) kénnen Sie mit Ihrem Multi-Kocher auch Joghurt herstellen. Die Zubereitung von
Joghurt erfolgt im Multi-Kocher in zwei Schritten:

Schritt 1: Milch erhitzen - High (Hoch)
Schritt 2: Warmhaltung fiir die Fermentierung - Low (Niedrig)
Wir empfehlen, beiden Schritten zu folgen, um wohlschmeckenden Joghurt zu erzeugen.

VERWENDUNG DER FUNKTION YOGURT

Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine stabile, ebene Unterlage. Setzen Sie den Kochtopf in den Heiztopf. SchlieRen Sie
den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston aus und auf der Anzeige erscheinen vier
Striche (- - - -).

Schritt 1 (Milch erhitzen)
1. Geben Sie die Milch in den Kochtopf.

2. Wahlen Sie die Funktion YOGHURT (Joghurt) und stellen Sie die Temperatureinstellung auf High (Hoch). Das
Programm erhitzt die Milch auf etwa 80°C - 85°C. Sie miissen keine Zeiteinstellung vornehmen. Wenn das Geréat
fertig ist, ertont ein Piepston und das Wort DonE (Fertig) erscheint auf der Anzeige.

3. Lassen Sie die Milch auf 43°C - 46°C abkiihlen (um den Vorgang zu beschleunigen, kénnen Sie den Kochtopf in die
mit kaltem Wasser gefiillte Spile stellen).

Schritt 2 (Warmhaltung fiir die Fermentierung)
1. Geben Sie die Joghurtkultur in eine Schiissel, fiigen Sie einige Loffel warmer Milch hinzu und vermengen Sie beides.
2. Geben Sie diese Mischung in den Kochtopf mit der warmen Milch und rihren Sie gut um.

3. Stellen Sie den Kochtopf in den Heiztopf und wéhlen Sie die Funktion YOGURT (Joghurt). Sie kénnen die Zeit nach
Bedarf anpassen.

4. Wenn das Programm abgeschlossen ist, rihren Sie den Joghurt nicht um. Lassen Sie dem Topf etwas auskiihlen,
bevor Sie ihn in den Kiihlschrank stellen.

5. Wenn Sie einen etwas dickeren Joghurt nach griechischer Art zubereiten wollen, seihen Sie ihn durch ein
Musselintuch ab.
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SOUS VIDE

Die Funktion SOUS VIDE eignet sich hervorragend fiir die Sous-vide-Garung késtlich zarter Fleisch-, Gefliigel-, Fisch- und
Gemuisestticke. Bei der Sous-vide-Zubereitung werden die Lebensmittel vakuumiert und in heiBem Wasser bei prazisen
Temperaturen gegart. Die Temperatur wird fiir einen festgelegten Zeitraum gehalten, um gleichbleibende Garergebnisse zu
erzielen.

Mit der Funktion SOUS VIDE kann die Temperatur genau geregelt werden und in 1-Grad-Schritten auf Temperaturen
zwischen 24-90°C eingestellt werden. Die Garzeit kann nach Bedarf auf eine Zeit zwischen 5 Minuten und 24 Stunden
eingestellt werden.

Mit dem mitgelieferten Sous-vide-Gestell kdnnen einzelne Lebensmittelportionen so im Wasser positioniert werden, dass die
einzelnen Portionen fiir ein gleichbleibendes Ergebnis voneinander getrennt bleiben. GroRere Fleischstiicke kdnnen ohne
Gestell in das Wasser gegeben werden.

HINWEIS: Fir diese Funktion bendtigen Sie vakuumversiegelte Beutel. Wir empfehlen die Systeme und Beutel von
FoodSaver.

VERWENDUNG DER SOUS VIDE-FUNKTION

Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine stabile, ebene Unterlage. Setzen Sie den Kochtopf in den Heiztopf. SchlieRen Sie
den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston aus und auf der Anzeige erscheinen vier
Striche (- - - -).

1. Setzen Sie fiir einzelne Lebensmittelportionen das Sous-vide-Gestell ein.
2. Flgen Sie Wasser bis zur gewtinschten Hohe hinzu - je nach Gewicht/Menge der zu garenden Lebensmittel.
3. Dricken Sie die Taste SOUS VIDE und nehmen Sie die gewiinschten Zeit- und Temperatureinstellungen vor.

HINWEIS: Hinweise zu Gartemperaturen und -zeiten kdnnen Sie der Sous-vide-Garanleitung auf Seite 221
entnehmen.

Setzen Sie den Deckel auf ohne diesen zu verriegeln und &ffnen Sie das Dampffreigabeventil.

5. Driicken Sie die Taste START/STOP, um das Wasser zu erhitzen. Die Statusleiste zeigt an, dass das Wasser
erhitzt wird, wéhrend die blinkende Anzeige darauf hinweist, dass noch mehr Zeit benétigt wird, um die gewlnschte
Temperatur zu erreichen. Sobald die ausgewahlte Temperatur erreicht wurde, erscheint auf der Anzeige die
eingestellte Zeit.

HINWEIS: Uberschreitet das Wasser die ausgewahlte Temperatur, erscheint auf der Anzeige die Angabe ,Hot* (HeiR)
und die Statusleiste blinkt.

6.  Heben Sie vorsichtig den Deckel ab und geben Sie die vakuumversiegelten Beutel in das Gestell oder tauchen Sie sie
in das erhitzte Wasser.

7. Setzen Sie den Deckel wieder auf, ohne ihn zu verriegeln. Lassen Sie die Lebensmitte! fiir die vorgegebene Zeit garen.

Ist die Zeit abgelaufen, schaltet das Geréat aus und Sie kdnnen die Beutel mit den Lebensmitteln mithilfe einer
Kiichenzange entnehmen.

VERWENDUNG DER FUNKTION STERILISE

Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine stabile, ebene Unterlage. Setzen Sie den Kochtopf in den Heiztopf. SchlieRen Sie
den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston aus und auf der Anzeige erscheinen vier
Striche (----).

1. Stellen Sie das Dampfgitter in den Topf und geben Sie etwa 300 ml Wasser hinzu.

2. Legen Sie die zu sterilisierenden Gegenstande in den Topf. Vergewissern Sie sich, dass Flaschen und Gléser mit der
Offnung nach unten eingelegt werden.

3. Setzen Sie den Deckel auf und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln.
. Drehen Sie den Dampffreigaberegler in die Position ,Geschlossen®.
5. Dricken Sie die Taste STERILISE (Sterilisieren).
Hinweis: Bei dieser Einstellung kénnen Temperatur und Zeit nicht verandert werden.
6.  Driicken Sie START/STOP.
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Hinweis: Der Multi-Kocher muss Druck aufbauen, bevor der Sterilisiervorgang beginnen kann. Wenn alle Limpchen
der Statusleiste leuchten, hat der Multi-Kocher den erforderlichen Druck erreicht und kann mit dem Sterilisieren
beginnen.

7. Nach Ablauf der festgelegten Zeit ertdnt ein Piepston und das Geréat wechselt automatisch zur Einstellung KEEP
WARM (Warmhalten). Auf der Anzeige erscheint nicht mehr die Sterilisierzeit sondern ein neuer Timer. Dieser zahlt
bis 4:00 (4 Stunden) oder kann von lhnen durch Driicken der Taste START/STOP beendet werden.

8. Sobald der Druck aus dem Gerat entwichen ist, konnen Sie den Deckel sicher &ffnen.

Hinweis: Wahrend der Sterilisierung entwickelt sich im Multi-Kocher Dampf. Tragen Sie daher beim Offnen des
Deckels einen Kiichenhandschuh, um Ihre Hand zu schiitzen.

VERWENDUNG DER FUNKTION SIMMER

Stellen Sie den Multi-Kocher auf eine stabile, ebene Unterlage. Setzen Sie den Kochtopf in den Heiztopf. SchlieRen Sie
den Multi-Kocher an eine Netzsteckdose an. Der Multi-Kocher gibt einen Piepston aus und auf der Anzeige erscheinen vier
Striche (- - - -).

1. Geben Sie die gewilinschte Menge Wasser hinzu.

Hinweis: Fiillen Sie die Schussel nicht tiber die Linie MAX im Innern der Schiissel hinaus.

2. Drlcken Sie die Taste SIMMER (Kdcheln) und nehmen Sie die gewtinschten Zeit- und Temperatureinstellungen vor.
Verwenden Sie die Temperatureinstellung HI (Hoch), um das Wasser zum Kochen zu bringen und wechseln Sie dann
zu LO (Niedrig), um das Wasser kécheln zu lassen.

3. Dricken Sie die Taste START/STOP, um das Wasser auf die gewahlte Temperatur zu erhitzen. Die Statusleiste zeigt
an, dass das Wasser erhitzt wird. Wenn alle Ldmpchen der Statusleiste leuchten, hat das Wasser die erforderliche
Temperatur erreicht.

4. Geben Sie die Lebensmittel in den Kochtopf aber setzen Sie nicht den Deckel auf den Multi-Kocher.

Hinweis: Beim Kochen und Simmern dicker Soen und Suppen kdnnen sich heille Stellen entwickeln, die blubbern
und spritzen. Lassen Sie kochende Speisen nicht unbeaufsichtigt und riihren Sie regelmaRig vorsichtig um.

5. Ist die eingestellte Garzeit verstrichen, ertont ein Piepston und der Multi-Kocher schaltet automatisch in die
Einstellung KEEP WARM. Die Anzeige wechselt von der Anzeige der Garzeit zu einem weiteren Timer, der bis 4:00
zahlt (4 Stunden) oder stoppt, wenn sie die Taste START/STOP driicken. Nach 4 Stunden Warmhaltezeit schaltet der
Multi-Kocher aus.

ANDERN VON EINSTELLUNGEN

Driicken Sie die die Taste START/STOP und wahlen Sie die gewiinschte neue Garfunktion. Auf der Anzeige blinkt ein
neuer Timer und die ausgewahlte Funktion. Wahlen Sie die gew(inschte Garzeit und den gewiinschten Druck oder die
gewtinschte Temperatur. Driicken Sie die Taste START/STOP. Die neue Funktion beginnt mit dem Vorheizen.

Andern der Garzeit:

Vor Beginn des Garvorgangs konnen Sie die Garzeit mithilfe der Tasten + und - &ndern, bevor Sie die Taste START/STOP
driicken. Um die Zeitangabe langsam zu &ndern, driicken Sie die entsprechende Taste und lassen sie wieder los. Um die
Zeitangabe schnell zu andern, halten Sie die entsprechende Taste gedriickt. Wenn Sie (iber die gewlinschte Zeit oder
Temperatur hinausgehen, driicken Sie die entgegengesetzt Taste.

Andern des Drucks:
Bei bestimmten Voreinstellungen kénnen Sie den Druck vor Start des Garvorgangs andern, indem Sie die Plus- und
Minustasten fiir TEMP/PRESSURE oder die Taste TURBO PRESSURE drticken, bevor Sie START/STOP driicken.

Andern der Temperatur:
Vor Beginn des Garvorgangs konnen Sie bei bestimmten voreingestellten Funktionen die Temperatur &ndern, indem Sie die
Taste TEMP ADJUST drticken, bevor Sie die Taste START/STOP driicken.
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PFLEGE UND REINIGUNG

Reinigen Sie den Crockpot® Express nur, wenn der Multi-Kocher abgekUihlt und vom Netz getrennt ist. Lassen Sie den
Multi-Kocher vor dem Reinigen vollstandig abkuhlen.

Reinigen Sie die Dichtung und den Deckel von Hand mit warmem Seifenwasser. Trocknen Sie alle Teile griindlich ab.
Obgleich der Kochtopf spilmaschinengeeignet ist, empfehlen wir die Reinigung von Hand, um die Anti-Haftbeschichtung
maglichst lange zu erhalten. Sollten sich weille Flecken auf der Oberflache des Kochtopfes bilden, lassen Sie diesen 30

Minuten in einer Ldsung aus warmem Wasser mit Essig oder Zitronensaft einweichen. Spilen Sie den Topf klar ab und
trocknen Sie ihn.

Wischen Sie das AuRere des Heiztopfes mit einem feuchten Tuch ab und reiben Sie ihn trocken. Verwenden Sie keine
scheuernden Reinigungsmittel, Lappen oder Chemikalien, um eine Beschadigung der Oberflachen zu vermeiden.

Tauchen Sie den Heiztopf nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Kondensatsammler
Leeren Sie den Kondensatsammler nach jeder Verwendung. Reinigen Sie den Sammler mit warmem Seifenwasser.

Deckel und Dichtungsring

Reinigen Sie Deckel und Dichtungsring von Hand mit warmem Seifenwasser, trocknen Sie beide griindlich ab und legen Sie
den Dichtungsring vor einer erneuten Verwendung wieder in den Deckel ein. Der Dichtungsring muss je nach Haufigkeit
der Verwendung alle 1 bis 2 Jahre ersetzt werden.

Dampfventil
Vergewissern Sie sich vor jeder Verwendung, dass das Dampfventil nicht verunreinigt ist. Entfernen Sie das Ventil und
reinigen Sie es vorsichtig. Vergewissern Sie sich vor dem Wiedereinsetzen, dass es vollstandig trocken ist.

Dampfdiffusionskappe
Vergewissern Sie sich, dass die Dampfdiffusionskappe frei von Riickstanden ist, bevor Sie den Multi-Kocher starten.
Schieben Sie die Kappe vom Dampffreigabeventil und reinigen Sie sie vorsichtig.

Dampfventilabdeckung
Ziehen Sie die Abdeckung vorsichtig ab und reinigen Sie sie mit warmem Seifenwasser. Driicken Sie die Abdeckung nach
dem Reinigen wieder fest.
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FEHLERCODES

Fehler Problembehebung

,LID* (Deckel) blinkt mit | Vergewissern Sie sich, dass der Deckel geschlossen ist und sich in der Position ,Verriegelt*
Piepston befindet.

Code “E1” Der Multi-Kocher unterbricht den Garzyklus. Trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und
wenden Sie sich an das Servicecenter.

Code “E2" Der Multi-Kocher unterbricht den Garzyklus. Trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und
wenden Sie sich an das Servicecenter.

Code “E3” Trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und lassen Sie ihn vollsténdig abkiihlen. Sobald
der Multi-Kocher abgekuhlt ist, Gberpriifen Sie samtliche Bestandteile des Deckels.
Drehen Sie den Deckel in die Position ,Verriegelt . Vergewissern Sie sich, dass sich
das Dampffreigaberegler in der Position ,Verriegelt* (geschlossen) befindet. Wenn der
Fehler wieder auftritt, trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und kontaktieren Sie den
Kundendienst.

Code “E5” Trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und lassen Sie ihn vollstandig auskihlen. Wenn der
Multi-Kocher ausgekiihlt ist, nehmen Sie den Deckel ab und tiberprifen Sie den Kochtopf.
Verwenden Sie den Deckel nicht mit den Funktionen BROWN/SAUTE (Braunen/Anbraten) und
SIMMER (Kécheln). Stellen Sie bei Verwendung der Funktionen SLOW COOK (Schongaren),
SOUS VIDE, YOGURT (Joghurt) und KEEP WARM (Warmhalten) sicher, dass sich der
Dampffreigaberegler in der Position ,Gedffnet" befindet, bevor Sie den Garzyklus starten.

Code “E6” Trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und lassen Sie ihn vollsténdig abkiihlen. Sobald
der Multi-Kocher abgekihlt ist, nehmen Sie den Deckel ab und tberpriifen Sie den
Kochtopf. Fiigen Sie ggf. Flissigkeit hinzu. Stellen Sie sicher, dass sich mindestens 250
ml Fliissigkeit im entnehmbaren Kochtopf befinden. Vergewissern Sie sich bei Verwendung
der Dampfgarfunktion, dass sich das Dampffreigaberegler in der Position ,Verriegelt*
(geschlossen) befindet.

Code “E7” Der Multi-Kocher unterbricht den Garzyklus. Trennen Sie den Multi-Kocher vom Netz und
wenden Sie sich an das Servicecenter.

KUNDENDIENST UND ERSATZTEILE

Sollte das Gerat wahrend der Garantiezeit nicht ordnungsgemaR funktionieren, senden Sie es an die Verkaufsstelle zuriick,
um ein Ersatzgerat zu erhalten. Bitte beachten Sie, dass Sie einen Kaufbeleg vorweisen miissen. Weitere Untersttitzung
durch den Kundendienst erhalten Sie hier: GroRbritannien: 0800 028 7154 | Spanien: 0900 81 65 10 | Frankreich: 0805 542
055. Alle anderen Lander: +44 800 028 7154. Moglicherweise werden internationale Fernsprechgebuhren erhoben. Oder
senden Sie eine E-Mail an: crockpotEurope@newellco.com.

ENTSORGUNG

Ausgediente Elektroprodukte sollten nicht zusammen mit dem Haushaltsmll entsorgt werden. Bitte zu einer
Recyclinganlage bringen, falls vorhanden. Senden Sie eine E-Mail an crockpotEurope@newellco.com., falls Sie weitere
Recycling- und WEEE-Informationen bendtigen.
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ESPANOL
MEDIDAS DE PROTECCION IMPORTANTES

AVISO DE SEGURIDAD IMPORTANTE:

Cuando libere la presion de la unidad, asegurese de usar un guante de
horno y un utensilio de cocina para abrir gradualmente la valvula y liberar
la presion. Tenga cuidado con el vapor que sale.

No sumerja JAMAS la base térmica, el cable de alimentacion o el enchufe
en agua o cualquier otro liquido.

Al utilizar aparatos eléctricos, deben adoptarse siempre precauciones de
seguridad para reducir el riesgo de fuego, descarga eléctrica y/o lesiones.
Dichas precauciones son:

1.
2.

Lea todas las instrucciones antes de utilizar este producto.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato y
su cable fuera del alcance de nifios. Los nifios no deben jugar con

el aparato. Los aparatos pueden ser utilizados por personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales o sin experiencia ni
conocimientos si reciben supervision o instrucciones relativas al uso
seguro del aparato y comprenden los riesgos que implica.

No utilice ninguin aparato con el cable o el conector dafiados, después
de que el aparato haya funcionado de forma anémala o si este presenta
cualquier dafio. Absténgase de sustituir o empalmar un cable danado.
Devuelva el aparato al fabricante (consulte la garantia) para que lo
examine, repare o ajuste. Si el cable de alimentacion esta dafado,
debera sustituirse por un cable o conjunto especial disponible a través
del fabricante o de su agente de servicio.

No utilice el aparato en exteriores ni para fines comerciales.

No utilice el aparato para fines diferentes de aquel para el que ha sido
disenado. El uso indebido puede provocar lesiones. Este aparato no esta
disenado para freir alimentos.

Este aparato cocina a presion cuando se utilizan las funciones de coccion
a presion. El uso inadecuado puede provocar quemaduras por agua
hirviendo. Asegurese de que la unidad esta bien cerrada antes de ponerla
en funcionamiento. Consulte las instrucciones de funcionamiento.

Este aparato genera calor durante su uso. No toque las superficies
calientes. Utilice asas o0 mangos.
No llene la unidad por encima de la linea de llenado maximo, que son
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10.

1.

12.
13.

14,
15.
16.

17.

18.
19.

20.
21.

22,

23.

dos tercios de su capacidad. Al cocinar alimentos que aumentan su
tamano durante la coccion, como el arroz o las verduras secas, no llene
la unidad por encima del nivel recomendado de la mitad de su capacidad
total. Si la llena por encima de este nivel, existe el riesgo de que se
atasque el conducto de ventilacion y se genere una presion excesiva.
Siga todas las instrucciones de coccion y las recetas.

Compruebe siempre los dispositivos de liberacion de la presion para
determinar si estan atascados antes de su uso. Limpielos si es preciso.
Coloque la multi-cooker de forma que la valvula de liberacion del vapor
no quede orientada hacia el cuerpo.

No coloque nunca ninguna parte de su cuerpo, ya sean la cara, las
manos o los brazos, encima de la valvula de liberacion del vapor. El
vapor puede provocar quemaduras graves.

No utilice la multi-cooker sin comida ni liquido en la olla.

Para evitar el riesgo de lesiones debidas a una presién excesiva,
sustituya la junta de sellado de la tapa exclusivamente de la forma
recomendada por el fabricante. Consulte las instrucciones de
conservacion y limpieza.

No utilice la tapa para trasladar la multi-cooker de un sitio a otro.
No mueva ni cubra la multi-cooker mientras esté en funcionamiento.

Después de cocinar a presion, no abra la olla a presion hasta que la
unidad se haya enfriado y se haya liberado toda la presion interna. Si
le cuesta abrir la tapa, ello indica que la olla sigue presurizada —no la
fuerce para abrirla. Cualquier nivel de presion de la olla puede resultar
peligroso. Consulte las instrucciones de liberacion de la presion.

Tenga cuidado al levantar y retirar la tapa después de cocinar. Incline
siempre la tapa hacia el lado opuesto a usted, ya que el vapor esta
caliente y puede provocarle heridas graves. No coloque nunca la cara
sobre la multi-cooker.

No utilice esta olla a presion para freir a presion con aceite.

Para evitar descargas eléctricas, no coloque ni sumerja el cable, los
conectores o el aparato en agua ni en ningun otro liquido.

No utilice la olla para almacenar alimentos ni la meta en el congelador.

Para evitar dafios en la multi-cooker, absténgase de utilizar agentes de
limpieza alcalinos. Utilice un paiio suave y detergente igualmente suave.

Enchufe por completo el conector a la multi-cooker en primer lugar y
luego conecte el cable de corriente a la toma eléctrica.

Desconecte de la toma cuando no esté utilizando el aparato, antes de
colocar o retirar piezas y antes de limpiarlo. Deje que se enfrie antes de
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24,

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.
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colocar o retirar piezas y antes de limpiarlo. Para desconectar la multi-
cooker, asegurese de que esta apagada y luego desenchufe el cable de
alimentacion de la toma. No desconecte el cable tirando de él.

No deje el cable de alimentacion colgando del borde de una mesa y evite
que entre en contacto con superficies calientes.

Extreme la precaucion al mover el aparato si este contiene liquidos calientes.

La utilizacion de accesorios no recomendados por el fabricante del
aparato puede provocar lesiones.

No lo coloque encima ni en las proximidades de superficies mojadas o
superficies calientes, como una cocina de gas o eléctrica o un horno caliente.

PRECAUCION: Para evitar descargas eléctricas y dafios en el producto,
no cocine directamente en la base de calentamiento. Cocine solo en la
olla extraible proporcionada.

ADVERTENCIA: La comida derramada puede provocar quemaduras graves.
Mantenga el aparato y el cable alejados de los nifios. No deje nunca el
cable en el borde de una encimera, no utilice nunca una toma eléctrica
situada debajo de la encimera y no utilice nunca un cable alargador.

No conecte ni encienda la multi-cooker si no esta en su interior la olla de
coccion.

El producto esta disefiado para encimera doméstica exclusivamente.

Deje una distancia de 152 mm hasta la pared (por todos los lados). Utilice

siempre el aparato sobre una superficie seca, estable y sin inclinacién.
CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES.

PARA USO DOMESTICO EXCLUSIVAMENTE

COMPONENTES DE LA MULTI-COOKER
CROCKPOT® TURBO EXPRESS

Cable de alimentacion PANEL DE CONTROL
Pestillo de bloqueo de la tapa Pantalla

Asade la tapa Botones de seleccién de tiempo
Tapa CARA INFERIOR DE LA TAPA

Olla de coccion

Base de calentamiento

Panel de control

Valvula de flotador

Vélvula de liberacién del vapor
Colector de condensacion
Puerto del cable de alimentacion
Dial de liberacién del vapor
Tapdn de dispersion del vapor

Anillo de fijacion de la junta

Cubierta de la valvula de liberacién del vapor
Junta de sellado

Valvula de flotador

Cuchara de plastico

Rejilla para cocinar al vapor

Rack para cocina sous-vide

0000000 060
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COMO UTILIZAR LA MULTI-COOKER CROCKPOT® TURBO
EXPRESS

PRIMEROS PASOS:
Retire todo el embalaje, el papel y el carton (también el que pueda encontrarse entre la olla de coccion y la base de
calentamiento). Lea la documentacion y guardela. Asegurese de que lee la informacion sobre servicio y garantia.

MONTAJE:
. Coloque la olla de coccién en la base de calentamiento
. C0|0ﬁ e la tapa sobre la multi-cooker y alinee W con " Para bquuearIa,g’{e en sentido antihorario, alineando V'
. Para desbloquearla, gire la tapa en sentido horario y alinee W con .
Tapa blogueada Tapa desbloqueada Tapa abierta

con

Figura 1
PRIMEROS PASOS

(NOTA: La multi-cooker pita cuando se pulsa cada botdn.)

1. Afada los ingredientes deseados a la olla de coccién. Coloque da tapa encima de la multi-cooker y alinee W con .

Para bloquearla, gire en sentido antihorario, alineando W con
Conecte el cable de alimentacion proporcionado al puerto para cable de alimentacion de la multi-cooker.
Conecte el otro extremo del cable de alimentacion a una toma eléctrica.

Seleccione la funcion de coccion que desea utilizar.

El boton START/STOP y la hora de la pantalla parpadearan.

Seleccione la temperatura y la presion deseadas utilizando los botones + y - de TEMP/PRESSURE (si resulta
aplicable). (Consulte la tabla de Guia de coccion de la pagina 219 para obtener recomendaciones de tiempo y
temperatura.)

7. Pulse el boton START/STOP. Para las funciones de coccion a presion, aparecera la palabra «<HEAt» en la pantalla
durante el tiempo de precalentamiento. Una vez precalentada la Multi-Cooker, se mostrara el tiempo de coccion
seleccionado en la pantalla y se encenderan las cinco luces de la barra de estado.

o ok w N

Nota: Para las funciones de coccion a presion, el tiempo medio aproximado de precalentamiento es de 5-30 minutos.

Si se trata de una gran cantidad de comida o si esta estad muy fria, el tiempo de precalentamiento puede tardar un
poco mas.

8. Esta multi-cooker le permite retrasar el inicio de la coccidn para que esta termine cuando usted lo necesite. Consulte
la pagina 53 para obtener instrucciones de utilizacién de la funcion DELAY TIMER.

9. Una vez transcurrido el tiempo de coccion establecido, la multi-cooker pitara de nuevo y cambiara automaticamente
al ajuste KEEP WARM. La pantalla cambiara entonces del tiempo de coccidn a un nuevo temporizador de hasta 4
horas o hasta que pulse el botén START/STOP. Tras 4 horas en el ajuste KEEP WARM, la multi-cooker se apagara.

10. Para finalizar una funcién de coccion en cualquier momento, pulse el botén START/STOP.

52

CSC062X_21MLM2 (EU).indd 52-53

11. Cuando termine, desenchufe la multi-cooker y espere a que se enfrie por completo antes de limpiarla.

PRECAUCION: La olla de coccion y la base de calentamiento estaran muy calientes durante la utilizacion de la multi-
cooker. No toque las superficies calientes. Utilice siempre sujeciones de olla o guantes de horno cuando utilice esta
multi-cooker. Levante siempre la tapa inclinandola hacia el lado contrario a usted para evitar que le alcance el vapor.

COMO UTILIZAR EL RETARDO

Esta multi-cooker le permite retrasar el inicio de la coccidn para que esta termine cuando usted lo necesite.

Nota: La funcién DELAY (Retrasar) no esta disponible con los ajustes BROWN/SAUTE (Dorar/Saltear), KEEP WARM

(Mantener caliente), YOGURT (Yogur), SIMMER (Hervir a fuego lento) o SOUS VIDE (Sous-vide).

Nota: No utilice la funcion DELAY TIMER si la receta incluye alimentos perecederos como carne, pescado, huevos o

lacteos, ya que estos podrian quedar en mal estado.

1. Tras ajustar el tiempo de coccién, pulse el botén DELAY TIMER. Los botones DELAY TIMER y START/STOP
parpadearan y se mostrara intermitentemente “0:30” en la pantalla para indicar que se esta programando la multi-
cooker con ajuste de retardo.

2. Pulse los botones +y - hasta llegar al nimero de horas y minutos que desee retrasar el proceso de coccion (es decir,
ajuste el tiempo que desee retrasar el ciclo de coccion).

3. Pulse el boton START/STOP para iniciar la funcion de retardo. El temporizador y el botén DELAY TIMER dejaran
de parpadear, mientras que el boton START/STOP seguira parpadeando. Esto indica que la multi-cooker se ha
establecido con el ajuste DELAY TIMER. En la pantalla se mostrara la cuenta atras de tiempo hasta llegar a 0:00.
Al llegar a 0:00, la luz de DELAY TIMER se apagara y la luz de START/STOP dejara de parpadear para indicar que
el retardo ha finalizado. Se mostrara en la pantalla la palabra «<HEAt» hasta que la multi-cooker esté totalmente
presurizada. Cuando se haya alcanzado la presion seleccionada, comenzara la cuenta atras del temporizador.

UTILIZACION DE LAS FUNCIONES DE COCCION A PRESION

Coloque la multi-cooker en una superficie plana y horizontal. Coloque la olla de coccién dentro de la base de
calentamiento. Conecte la multi-cooker a la toma eléctrica. La multi-cooker pitara y la pantalla se iluminara con cuatro
guiones (- - - -).

1. Coloque los alimentos y el liquido en la olla de coccion extraible.

2. Coloque la tapa enﬁima de la multi-cooker y alinee W con i’\ Para bloquearla, gire en sentido antihorario hasta la
posicion LOCKED s .

3. Gire el dial de liberacién del vapor a la posicion "Sellar".
Seleccione la funcién de coccidn deseada.
Ajuste el tiempo de coccion y la presion si es preciso.
Nota: Consulte la Guia de coccion de la pagina 219 para encontrar posibles ajustes de tiempo y presion
Una vez realizados los ajustes deseados, pulse START/STOP.

La multi-cooker debe adquirir presion para que pueda iniciarse la coccion a presion. Mientras la multi-cooker esté
adquiriendo presion, aparecera “HEAt” en la pantalla y no comenzara la cuenta atras. Aunque el tiempo que tarda
la multi-cooker en adquirir presion varia dependiendo de la humedad y de la temperatura del agua, el tiempo medio
de presurizacion es de 5-30 minutos. Cuando se alcance la presion requerida, desaparecera "HEAT" (Calor) de la
pantalla, se encenderan las cinco luces de la barra de estado y comenzara la cuenta atras.

8. Una vez transcurrido el tiempo de coccion establecido, la multi-cooker pitara y cambiara automaticamente al ajuste
KEEP WARM. La pantalla cambiaré entonces del tiempo de coccién a un nuevo temporizador de hasta 4 horas o
hasta que pulse el boton START/STOP. Tras 4 horas en el ajuste KEEP WARM, la multi-cooker entrara en modo
standby y la pantalla se iluminara con cuatro guiones (----).

Nota: La multi-cooker no puede cocinar a presion sin liquido. Asegurese de que hay un minimo de 250 ml de liquido en la
olla de coccion extraible.

PRECAUCION: Durante la coccién se acumulara vapor en la multi-cooker, por lo que al levantar la tapa debera utilizar un
guante de cocina para protegerse la mano.
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UTILIZACION DE LA FUNCION TURBO PRESSURE

La funcion TURBO PRESSURE (Presién Turbo) reduce el tiempo de coccion un 40 %. La funcion TURBO PRESSURE
puede utilizarse con los ajustes STEAM (Al vapor), RICE/GRAINS (Arroz/Grano), BEANS/CHILI (Judias/Chile), MEAT/
POULTRY (Carnes/Aves), SOUP/STEW (Sopa/Caldo) y MANUAL.

1. Seleccione al funcion de cocina deseada y ajuste el tiempo y la presion requeridos.

2. Pulse el boton TURBO PRESSURE. EI tiempo mostrado en la pantalla se reduciré un 40 % y aparecera en pantalla
«turboy. Si es preciso, el tiempo de coccidn puede ajustarse atin mas en funcion de sus preferencias.

Pulse START/STOP.

Una vez transcurrido el tiempo de coccion establecido, la multi-cooker pitara y cambiara automaticamente al ajuste
KEEP WARM. La pantalla cambiara entonces del tiempo de coccion a un nuevo temporizador de hasta 4 horas

0 hasta que pulse el boton START/STOP. Tras 4 horas en el ajuste KEEP WARM, la multi-cooker se apagara.
Asegurese siempre de que los alimentos estan totalmente cocinados antes de consumirlos.

Nota: La funcion TURBO PRESSURE no puede utilizarse con ajustes sin presion (Traditional) o cuando la Multi-Cooker
esta ajustada con baja presion.

PRECAUCION: El tapon de dispersion del vapor esta disefiado para contribuir a dispersar el vapor al liberar la presion de
la Multi-Cooker. El tapén debe introducirse en la valvula de liberacién del vapor antes de utilizar las funciones con presion
de la Multi-Cooker. Recomendamos utilizar siempre el tapén al cocinar con la funcion Turbo Pressure.

*en comparacion con la coccion en la Crockpot CSC062X utilizando el ajuste de presion alto

LIBERACION DE LA PRESION AL FINALIZAR LA COCCION

A.  Método de liberacion natural de la presion: Tras finalizar el ciclo de coccion, deje que la presion de la multi-cooker
se libere de forma natural a través de la valvula de flotador. La unidad se enfriara gradualmente por si sola. Espere
al menos 10 minutos después de finalizar la coccién y gire el dial de liberacion del vapor a la posicion “Release”
(observe la Figura 2). No coloque la mano ni ninguna parte de su cuerpo sobre la salida de vapor situada encima de
la vélvula, ya que el vapor est4 muy caliente y puede quemarle la piel. La presion se habra liberado cuando deje de
salir vapor por la valvula y la tapa se levante sin dificultad. Solo entonces podra retirar la tapa y servir la comida de
forma segura.

B.  El método de liberacion rapida de la presion debe utilizarse con cuidado: Gire el dial de liberacién del vapor a la
posicion “Release” (observe la Figura 2). Se liberara vapor rapidamente a través de la valvula de liberacion del vapor.
No coloque la mano ni ninguna otra parte de su cuerpo sobre la salida de vapor situada encima de la vélvula, ya
que el vapor esta muy caliente y puede quemarle la piel. Utilice este método con precaucion al cocinar ingredientes
liquidos como estofados, sopas, caldos, cocidos o fabadas. No utilice nunca este método al cocinar arroz, ya que
este tiende a ser muy delicado. La presion se habré liberado cuando deje de salir vapor por la valvula y la tapa se
levante sin dificultad. Solo entonces podra retirar la tapa y servir la comida de forma segura.

Vélvula de liberacién de la presion ) Viivila EXTRADA
Valvula ABIERTA (‘Release”
Valvula CERRADA (“Seal’) vuia (‘Release”)

Figura 2
PRECAUCION:
1. No fuerce la tapa para abrirla. Si no se abre facilmente, ello indica que continta habiendo presién en el interior de la
multi-cooker.

2. Durante la coccidn se acumulara vapor en la multi-cooker, por lo que al levantar la tapa debera utilizar un guante de
cocina para protegerse la mano.
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COCCION LENTA

Ajuste LOW (Bajo): Es adecuado para hervir a fuego lento y para coccion lenta. Los tiempos de coccién recomendados con
el ajuste LOW son de 6 a 8 horas.

Ajuste HIGH (Alto): Este ajuste se utiliza para cocer mas rapido. Los tiempos de coccion recomendados con el ajuste HIGH
son de 2 a 4 horas.

Ajuste KEEP WARM (Mantener caliente): Al finalizar la coccion, la multi-cooker cambia automaticamente al ajuste KEEP
WARM para evitar una coccion excesiva y mantener la comida caliente hasta el momento de servirla.

UTILIZACION DE LA FUNCION DE OLLA DE COCCION LENTA

La funcién SLOW COOK (Coccion lenta) no utiliza presion durante el proceso de coccion, aunque puede acumularse algo
de presion en el interior de la unidad durante la coccion. Al utilizar esta funcion, asegurese de que el dial de liberaciéon del
vapor esta en la posicion de liberacion (abierto). Esta funcion cuece de forma similar a una olla de coccion lenta estandar,
empleando baja temperatura y tiempos de coccion més largos para lograr comidas mas tiernas y sabrosas.

Coloque la multi-cooker sobre una superficie plana y horizontal. Coloque la olla de coccion dentro de la base de
calentamiento. Conecte la multi-cooker a la toma eléctrica. La multi-cooker pitara y la pantalla se iluminara con cuatro
guiones (- - - -).

1. Cologue los alimentos y el liquido en la olla de coccion extraible.

2. Coloque la tapa enﬁima de la multi-cooker y alinee W con f Para bloquearla, gire en sentido antihorario hasta la
posicion LOCKED i .

3. Gire el dial de liberacién del vapor a la posicion “Release”

Nota: Aunque este ajuste no utiliza presién durante el proceso de coccion, es posible que se acumule algo de
presion en el interior de la unidad durante la coccion. Por ello es importante mantener la valvula de liberacion del
vapor en la posicion “Release”.

4. Pulse el boton SLOW COOK (Coccion lenta) y ajuste el tiempo y la temperatura requeridos.
Nota: Consulte la Guia de coccion de la pagina 219 para encontrar posibles ajustes de tiempo y presion.

Pulse START/STOP. Se iniciara la cuenta atras de tiempo.

Una vez transcurrido el tiempo de coccion establecido, la multi-cooker pitara y cambiara automaticamente al ajuste
KEEP WARM. La pantalla cambiara entonces del tiempo de coccion a un nuevo temporizador de hasta 4 horas o hasta
que pulse el botén START/STOP. Tras 4 horas en el ajuste KEEP WARM, la multi-cooker se apagara.

UTILIZACION DE LA FUNCION DE VAPOR

Coloque la multi-cooker sobre una superficie plana y horizontal. Coloque la olla de coccion dentro de la base de
calentamiento. Conecte la multi-cooker a la toma eléctrica. La multi-cooker pitara y la pantalla se iluminara con cuatro
guiones (- - - -).

1. Anada 250 ml de agua al fondo de la olla de coccion extraible e introduzca la rejilla de coccion. Asegurese de que el
agua queda justo por debajo del metal de la rejilla, de forma que los alimentos no toquen el agua.

Coloque los alimentos en la rejilla de coccion.

Coloque la tapa y bloquéela girando en sentido antihorario a la posicion LOCKED "}
Gire el dial de liberacién del vapor a la posicion "Sellar".

Pulse el botén STEAM (Vapor) y ajuste el tiempo y la presion requeridos.

Una vez realizados los ajustes deseados, pulse START/STOP.

La multi-cooker debe adquirir presion para que pueda iniciarse la coccion a presion. Mientras la multi-cooker esté
adquiriendo presion, aparecera “HEAt” en la pantalla y no comenzara la cuenta atras. Cuando se alcance la presion
requerida, desaparecera “HEAt" de la pantalla y comenzara la cuenta atras.

8. Una vez transcurrido el tiempo de coccion establecido, la multi-cooker pitara y cambiara automéaticamente al ajuste
KEEP WARM. La pantalla cambiara entonces del tiempo de coccién a un nuevo temporizador de hasta 4 horas o
hasta que pulse el botén START/STOP. Tras 4 horas en el ajuste KEEP WARM, la multi-cooker se apagara.

CONSEJO: Consulte la tabla de coccién al vapor de la pagina 220.

N o gk wd
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PRECAUCION: Durante la coccion se acumulara vapor en la multi-cooker, por lo que al levantar la tapa debera utilizar un
guante de cocina para protegerse la mano.

UTILIZACION DE LA FUNCION BROWN/SAUTE
(SALTEAR/DORAR)

No utilice la tapa con esta funcién. Coloque la multi-cooker sobre una superficie plana y horizontal. Cologue la olla de
coccion dentro de la base de calentamiento. Conecte la multi-cooker a la toma eléctrica. La multi-cooker pitard y la pantalla
se iluminaré con cuatro guiones (- - - -).

1. Seleccione la funcion BROWN/SAUTE vy, si es preciso, ajuste el iempo y la temperatura empleando los
botones +y -.

Pulse START/STOP.

Cuando la multi-cooker se esta precalentando, aparece “HEAL” en la pantalla. Una vez precalentada la Multi-Cooker,
se mostrara el tiempo de coccion seleccionado en la pantalla y se encenderan las cinco luces de la barra de estado.
Empleando pinzas de plastico, afiada con cuidado los alimentos a la olla caliente.

COCCION DE ARROZ

Al cocer arroz, utilice la funcién RICE/GRAINS. Esta es adecuada para todo tipo de arroces, incluidos el blanco y el
integral.

La funcién RICE/GRAINS cocina a presion para lograr una coccién mas rapida.

Capacidad: Puesto que el arroz aumenta su volumen al cocerse, no llene la olla de coccion por encima de la marca 1/2 al
utilizar la funcion RICE/GRAINS.

UTILIZACION DE LA FUNCION RICE/GRAINS

Coloque la multi-cooker sobre una superficie plana y horizontal. Coloque la olla de coccién dentro de la base de
calentamiento. Conecte la multi-cooker a la toma eléctrica. La multi-cooker pitara y la pantalla se iluminara con cuatro
guiones (- - - -).

1. Mida la cantidad de arroz deseada.

2. Coloque el arroz lavado en la olla de coccion. Afiada la cantidad de agua que requiera su receta. Asegurese de que
hay un minimo de 240 ml de liquido en la olla de coccion extraible.

Coloque la tapa y bloquéela girando en sentido antihorario a la posicién LOCKED 3

Gire el dial de liberacion del vapor a la posicion "Sellar".

Pulse el boton RICE/GRAINS y ajuste el tiempo y la presion requeridos.

Nota: Consulte la Guia de coccion de la pagina 219 para encontrar posibles ajustes de tiempo y presion.
6.  Una vez realizados los ajustes deseados, pulse START/STOP.

7. La multi-cooker debe adquirir presion para que pueda iniciarse la coccion a presion. Mientras la multi-cooker esté
adquiriendo presion, aparecera “HEAt” en la pantalla y no comenzara la cuenta atras. Cuando se alcance la presion
requerida, desaparecera «<HEAT» (Calor) de la pantalla, se encenderan las cinco luces de la barra de estado y
comenzaré la cuenta atras.

8. Una vez transcurrido el tiempo de coccion establecido, la multi-cooker pitara y cambiara automaticamente al ajuste
KEEP WARM. La pantalla cambiara entonces del tiempo de coccién a un nuevo temporizador de hasta 4 horas o
hasta que pulse el boton START/STOP. Tras 4 horas en el ajuste KEEP WARM, la multi-cooker se apagara.

YOGURT

La funcién YOGURT puede utilizarse para hacer yogur en la Multi-Cooker. Para hacer yogur, la Multi-Cooker realiza dos
pasos:

Paso 1: Calentamiento de la leche - Alta
Paso 2: Incubacién para fermentacion - Baja
Recomendamos seguir ambos pasos para lograr un yogur de sabor delicioso.
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UTILIZACION DE LA FUNCION YOGURT

Cologue la multi-cooker en una superficie plana y horizontal. Coloque la olla de coccién dentro de la base de
calentamiento. Conecte la multi-cooker a la toma eléctrica. La multi-cooker pitara y la pantalla se iluminara con cuatro
guiones (- - - -).

Paso 1 (Calentamiento de la leche)
1. Cologue la leche en la olla de coccién.

2. Seleccione la funcién YOGURT y ajuste la temperatura con el valor Alto. Este programa esta disefiado para calentar
la leche a entre 80 °C y 85 °C aproximadamente sin necesidad de seleccionar el tiempo. Cuando termine, la unidad
pitara y mostrara en la pantalla Done (Listo).

3. Deje enfriar la leche a entre 43 °C y 46 °C (para acelerar el proceso, puede colocar la olla de coccién en el fregadero
lleno de agua fria).

Paso 2 (Incubacion para fermentacion)

1. Coloque el cultivo de yogur en un cuenco, afiada un par de cazos de la leche caliente y bata con varillas para que se
mezcle bien.

Viértalo en la olla de coccion con la leche y remueva bien.

Coloque la olla en la base y seleccione la funcion YOGURT. Puede ajustarse el tiempo si es preciso.
Una vez que termine el programa, no remueva el yogur. Déjelo enfriar antes de refrigerarlo.

Para obtener un yogur mas espeso al estilo griego, cuélelo con un pafio de muselina.

ok W

SOUS VIDE

La funcion SOUS VIDE es perfecta para cocinar sous-vide carnes, aves, pescados y verduras con una ternura deliciosa.
Para cocinar sous-vide, hay que envasar al vacio los alimentos, sumergirlos en agua calentada a una temperatura precisa
y mantener esta temperatura durante un periodo de tiempo para lograr resultados de coccién homogéneos.

La funcion SOUS VIDE permite controlar con precision la temperatura y puede ajustarse a entre 24 y 90 °C con
incrementos de 1 °C. El tiempo de coccion requerido puede ajustarse entre 0:05 y 24:00 horas.

El rack para cocina sous-vide proporcionado puede utilizarse para colocar raciones individuales de alimentos en el agua y
asegurarse de que los alimentos se mantengan separados para obtener resultados de coccion homogéneos. Los cortes de
carne grandes pueden sumergirse en agua sin el rack.

NOTA: Necesitara bolsas envasadas al vacio para utilizar esta funcion. Se recomienda utilizar bolsas y sistemas
FoodSaver.

UTILIZACION DE LA FUNCION SOUS VIDE

Coloque la multi-cooker en una superficie plana y horizontal. Coloque la olla de coccién dentro de la base de
calentamiento. Conecte la multi-cooker a la toma eléctrica. La multi-cooker pitara y la pantalla se iluminara con cuatro
guiones (- - - -).

1. Pararaciones individuales, afiada el rack para cocina sous-vide.
2. Afada agua hasta el nivel deseado, dependiendo del peso/la cantidad de los alimentos que desee cocinar.
3. Pulse el botén SOUS VIDE y ajuste la temperatura y el tiempo deseados.

NOTA: Consulte la guia de cocina sous-vide de la pagina 221 para obtener informacién sobre temperaturas y
tiempos.

4. Coloque la tapa encima, aunque no es necesario que esté en la posicion de bloqueo; abra la valvula de liberacion de
vapor.

5. Pulse START/STOP y deje que se caliente el agua. La barra de estado indica cuando esta realizandose
el calentamiento, y la pantalla parpadeante indica que hace falta mas tiempo para alcanzar la temperatura
seleccionada. Una vez alcanzada la temperatura correcta, la unidad mostrara el tiempo ajustado.

NOTA: Si el agua afiadida esta a una temperatura superior a la seleccionada, la pantalla mostrara «Hot» (Caliente) y
la barra de estado parpadeara.

6. Retire la tapa y afiada la bolsa envasada al vacio con los alimentos, bien colocandola en el rack o bien
sumergiéndola en el agua caliente.
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7. Vuelva a colocar la tapa sin bloquearla. Deje que los alimentos se cocinen el tiempo programado.

8. Cuando termine, la unidad se apagara y podra extraer la bolsa con los alimentos de forma segura empleando unas
pinzas.

UTILIZACION DE LA FUNCION STERILISE

Cologue la multi-cooker en una superficie plana y horizontal. Coloque la olla de coccion dentro de la base de
calentamiento. Conecte la multi-cooker a la toma eléctrica. La multi-cooker pitard y la pantalla se iluminara con cuatro
guiones (- - - -).

1. Cologue el rack de coccion al vapor en el fondo de la olla y afiada aproximadamente 300 ml de agua.

Afiada los articulos que desee esterilizar, asegurandose de que coloca los biberones/botellas o tarros al revés.
Coloque la tapa y bloquéela girando en sentido antihorario hasta la posicion de blogueo.

Gire el dial de liberacién del vapor a la posicion "Sellar".

Pulse el botén STERILISE.

Nota: No es posible ajustar el tiempo ni la presion con esta configuracion.

6.  Pulse START/STOP.

Nota: La Multi-Cooker necesita acumular presion para que se inicie la esterilizacion. Cuando se enciendan todas
las luces de la barra de estado, la Multi-Cooker habra alcanzado la presion correcta y estara lista para iniciar la
esterilizacion.

7. Una vez transcurrido el tiempo de esterilizacion, la unidad pitara y cambiara automaticamente al ajuste KEEP WARM
(Mantener caliente). La pantalla cambiara entonces del tiempo de esterilizacion a un nuevo temporizador de hasta
4:00 (4 horas) o hasta que pulse el boton START/STOP (Iniciar/Detener).

8. Una vez liberada la presion de la unidad, podra abrir la tapa de forma segura.

Nota: Durante la esterilizacion se acumulara vapor en la Multi-Cooker, por lo que al levantar la tapa debera utilizar un
guante de cocina para protegerse la mano.

o~ owd

UTILIZACION DE LA FUNCION SIMMER

Coloque la multi-cooker en una superficie plana y horizontal. Coloque la olla de coccién dentro de la base de
calentamiento. Conecte la multi-cooker a la toma eléctrica. La multi-cooker pitara y la pantalla se iluminara con cuatro
guiones (- - - -).

1. Afada agua hasta el nivel deseado.
Nota: No supere la linea MAX marcada en el interior del cuenco.

2. Seleccione el boton SIMMER (Hervir a fuego lento) y ajuste el tiempo y la temperatura deseados. Utilice el ajuste
de temperatura Hl (alta) para que el agua alcance el punto de ebullicion y luego utilice el ajuste de temperatura LO
(baja) para que el agua hierva a fuego lento.

3. Pulse START/STOP (Iniciar/Detener) y deje que se caliente el agua a la temperatura seleccionada. La barra de
estado indica cuando esta realizandose el calentamiento. Cuando se enciendan todas las luces de la barra de
estado, el agua habra alcanzado la temperatura correcta.

4. Afada los alimentos a la olla de coccion y no coloque la tapa sobre la Multi-Cooker.

Nota: Al cocer o hervir a fuego lento salsas y sopas espesas, es posible que se acumule calor en algunas zonas
y que se formen burbujas que salpiquen. Aseglrese de que no deja la comida sin supervisién y remuévala
regularmente y con cuidado.

5. Una vez transcurrido el tiempo de coccion establecido, la multi-cooker pitara y cambiara automaticamente al ajuste
KEEP WARM. La pantalla cambiara entonces del tiempo de coccion a un nuevo temporizador de hasta 4 horas o
hasta que pulse el boton START/STOP. Tras 4 horas en el ajuste KEEP WARM, la multi-cooker se apagara.
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PARA CAMBIAR UN AJUSTE

Pulse el boton START/STOP y después seleccione la nueva funcion de coccion deseada. En la pantalla parpadeara
un nuevo valor de temporizador y la funcién seleccionada también parpadeara. Seleccione el tiempo, la presion y/o la
temperatura deseados. Pulse el botén START/STOP y la nueva funcién comenzara a precalentar.

Para cambiar el tiempo de coccion:

Puede cambiar el tiempo de coccidn antes de que se inicie la coccidn pulsando los botones + y - antes de pulsar START/
STOP. Pulse y suelte para cambiar lentamente. Mantenga pulsado para cambiar el tiempo rapidamente. Si se pasa el valor
de temperatura o tiempo deseado, pulse el boton contrario.

Para cambiar la presion:

Puede cambiar la presion de determinadas funciones preajustadas antes de que se inicie la coccion pulsando los botones
+y - de TEMP/PRESSURE o el botén TURBO PRESSURE antes de pulsar START/STOP.

Para cambiar la temperatura:
Puede cambiar la temperatura de determinadas funciones antes de que se inicie la coccion pulsando el botén TEMP
ADJUST antes de pulsar START/STOP.

CONSERVACION Y LIMPIEZA

La limpieza debe realizarse una vez que la Crockpot® Turbo Express se ha enfriado y desenchufado. Deje que la multi-
cooker se enfrie por completo antes de limpiarla.

Lave la junta de sellado y la tapa en agua caliente con jabén. Seque bien todas las piezas.

Aunque la olla de coccion es apta para lavavajillas, recomendamos lavarla a mano para evitar que se desgaste el

revestimiento antiadherente. Si se forman manchas blancas en la superficie de la olla de coccidn, empapela en una
solucion de vinagre o zumo de limén y agua caliente durante 30 minutos. Enjuaguela y séquela.

Limpie la parte exterior de la base de calentamiento con un pafio himedo y séquela. NO utilice productos abrasivos,
estropajo ni productos quimicos, ya que las superficies resultarian dafiadas.
NO sumerja la base de calentamiento en agua ni en ningln otro liquido.

Colector de condensacion
Vacie el agua recogida en el colector de condensacion después de cada uso. Lavelo con agua caliente y jabon.

Tapay junta de sellado
Lavelas a mano con agua caliente y jabon, séquelas bien y vuelva a colocar la junta de sellado en la tapa antes de usarla.
Puede que sea necesario cambiar la junta de sellado cada 1 - 2 afios dependiendo del uso.

Valvula de liberacion del vapor
Asegurese de que la valvula de liberacion del vapor no presenta residuos antes de comenzar a usar la multi-cooker. Retire
la valvula y limpiela con cuidado. Asegurese de que esta completamente seca antes de volver a colocarla.

Tapon de dispersion del vapor
Asegurese de que la valvula de dispersion del vapor no presenta residuos antes de comenzar a usar la Multi-Cooker.
Deslice el tapdn para retirarlo de la valvula de liberacion del vapor y limpielo suavemente.

Cubierta de la valvula de liberacion del vapor
Tire con cuidado de la cubierta para retirarla y limpiela con agua caliente y jabén. Presione en la cubierta para instalarla de
nuevo en su sitio después de limpiarla.
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CODIGOS DE ERROR

Error Solucién

Parpadea "LID" y suena | Asegurese de que la tapa esta completamente cerrada y en la posicién LOCKED (Blogueada).
un pitido

Se muestra “E1” La Multi-Cooker detendra el ciclo de coccion. Desconecte la Multi-Cooker y péngase en
contacto con el centro de servicio técnico.

Se muestra “E2” La Multi-Cooker detendra el ciclo de coccion. Desconecte la Multi-Cooker y péngase en
contacto con el centro de servicio técnico.

Se muestra “E3” Desenchufe la multi-cooker y deje que se enfrie por completo. Una vez que se haya enfriado
la multi-cooker, compruebe todas las piezas de la tapa. Gire la tapa a la posicion LOCKED .
Asegurese de que la valvula de liberacion del vapor esta en la posicion “Seal” (cerrada). Si
vuelve a aparecer este codigo de error, desenchufe la multi-cooker y pdngase en contacto con
el centro de servicio.

Se muestra “E5” La Multi-Cooker detendra el ciclo de coccion. Desenchufe la Multi-Cooker y deje que se enfrie
por completo. Una vez que la Multi-Cooker se haya enfriado, retire la tapa y compruebe la olla
de coccion. No ponga la tapa cuando utilice las funciones BROWN/SAUTE (Dorar/Saltear) y
SIMMER (Hervir a fuego lento). Cuando utilice las funciones SLOW COOK (Coccién lenta),
SOUS VIDE (Sous-vide), YOGURT (Yogur) y KEEP WARM (Mantener caliente), asegurese de
que el dial de liberacion del vapor esta en la posicion de liberacion (abierto) antes de iniciar el
ciclo de coccion.

Se muestra “E6” Desenchufe la multi-cooker y deje que se enfrie. Una vez que se haya enfriado, retire la tapa
y compruebe la olla de coccion. Afiada liquido si es preciso. AsegUrese de que hay un minimo
de 250 ml de liquido en la olla de coccién extraible. Si utiliza una funcion de coccion a presion,
asegurese de que la valvula de liberacién del vapor esta en la posicion “Seal” (cerrada).

Se muestra “E7” La Multi-Cooker detendré el ciclo de coccidn. Desconecte la Multi-Cooker y pdngase en
contacto con el centro de servicio técnico.

SERVICIO POSVENTA Y PIEZAS DE REPUESTO

En el caso de que el aparato no funcione y esté en garantia, devuelva el producto al lugar del que lo adquirié para obtener
otro de sustitucion. Tenga en cuenta que debera presentar un justificante de compra valido. Para obtener asistencia
adicional, pdngase en contacto con nuestro Departamento de Atencidn al Consumidor en el teléfono: Reino Unido: 0800
028 7154 | Espafia: 0900 81 65 10 | Francia: 0805 542 055. Para el resto de paises, llame al +44 800 028 7154. La
llamada puede estar sujeta a tarifas internacionales. Como alternativa, envie un correo electronico a: crockpotEurope@
newellco.com.

DESECHO DEL PRODUCTO

Los productos eléctricos no deben desecharse junto a los residuos domésticos. Recicle el producto si hay disponibles
instalaciones de reciclaje. Envienos un correo electronico a crockpotEurope@newellco.com para obtener mas informacion
sobre reciclaje y la directiva RAEE.
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PORTUGUES
MEDIDAS DE SEGURANCA IMPORTANTES

AVISO DE SEGURANGA IMPORTANTE:

Quando libertar pressao da unidade, assegure que usa uma luva de forno
e um utensilio de cozinha para abrir gradualmente a valvula e libertar a
pressao. Tenha cuidado com o vapor que sair.

NUNCA submerja a base de aquecimento, o cabo elétrico e respetiva ficha,
em agua ou qualquer outro liquido.

Ao usar aparelhos elétricos, sempre devem ser seguidas precaugoes
basicas de seguranga para reduzir o risco de incéndio, choque elétrico e/ou
ferimentos a pessoas, incluindo:

1. Leia todas as instrugdes antes de usar este produto.

2. Este aparelho nao devera ser usado por criangas. Mantenha o aparelho
e o respetivo cabo elétrico fora do alcance de criangas. As criangas
nao devem brincar com o aparelho. Os aparelhos podem ser utilizados
por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas,
ou falta de experiéncia e conhecimento, desde que Ihes tenha sido
fornecida supervisao ou instrugoes relativas a utilizagao segura dos
aparelhos e que tenham compreendido os perigos envolvidos.

3. Nao coloque em funcionamento nenhum aparelho com cabo danificado
ou tomada nem depois de o aparelho apresentar defeito ou de ele ter
sido danificado de alguma forma. Nao tente substituir nem colar um
cabo danificado. Devolva o aparelho ao fabricante (consulte a garantia)
para que ele seja analisado, reparado ou que seja feito o ajuste. Se o
cabo de alimentagao estiver danificado devera ser substituido por um
cabo especial, ou conjunto, fornecido pelo fabricante ou pelo respetivo
agente de servigo.

4. Nao use em ambientes externos nem para fins comerciais.

5. Nao use o aparelho para um outro uso que nao seja o pretendido. O
uso indevido pode causar ferimentos. Este aparelho nao é destinado a
alimentos que devem ser fritos por imersao.

6. Este aparelho cozinha sob pressao usando as fungdes de cozimento por
pressao. O uso inadequado pode resultar em queimaduras. Certifique-
se de que a unidade esteja devidamente fechada antes de opera-la.
Consulte as Instrugées de Operagao.

7. Este aparelho gera calor durante o uso. Nao toque nas superficies
quentes. Use os cabos ou os botoes.
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10.

1.

12.

13.

14,

15.
16.

17.

18.
19.

20.
21.

22,

23.

Nao ultrapasse a linha de preenchimento maximo da unidade em 2/3
da capacidade total. Ao cozinhar alimentos que aumentem de tamanho
durante o cozimento como arroz ou legumes desidratados, nao encha
a unidade além do nivel recomendado que é de - da capacidade total.
Encher além do limite pode causar risco de entupimento do cano de
respiro e gerar um excesso de pressao. Siga todas as instrugoes da
receita e de cozimento.

Sempre verifique se os dispositivos de liberagao de pressao nao estao
entupidos antes do uso. Limpe-0s, se necessario.

Posicone a Multi-Cooker de forma que a Valvula de liberagao de vapor
fique posicionada distante do corpo.

Nunca coloque nenhuma parte do corpo, inclusive rosto, maos e bragos

sobre a Valvula de liberagao de vapor. O vapor pode causar queimaduras
graves.

Nao coloque a Multi-Cooker para funcionar sem alimento ou liquido na
panela.

Para evitar risco de ferimentos devido ao excesso de pressao, substitua
a Junta de vedagao da tampa somente conforme recomendagao do
fabricante. Consulte as instrugdes sobre Cuidado e Limpeza.

Nao use a tampa para transportar a Multi-Cooker.
Nao mova nem cubra a Multi-Cooker enquanto ela estiver em funcionamento.

Depois de cozinhar com pressao, nao abra a panela de pressao até que
a unidade esteja fria e que toda a pressao interna tenha sido liberada. Se
estiver dificil remover a tampa, isso indica que a panela ainda esta com
pressdo — nao force a abertura. Qualque pressao na panela pode ser
perigosa. Consulte as Instrucdes sobre liberagao da pressao.

Tenha cuidado ao levantar e remover a tampa depois de cozinhar.
Sempre levante a tampa mantendo uma distancia uma vez que o vapor é
quente e pode resultar em queimaduras graves. Nunca coloque o rosto
sobre a Multi-Cooker.

Nao use a panela de pressao para fazer fritura com dleo sob pressao.

Para se proteger contra choque elétrico, nao coloque nem mergulhe o cabo,
os conectores ou o aparelho em agua nem em qualquer outro liquido.

Nao use a panela para armazenar comida nem coloque-a no freezer.

Para evitar danos a Multi-Cooker, ndo use agentes de limpeza alcalinos.
Use um pano macio e detergente suave.

Sempre conecte o cabo de alimentagao totalmente primeiro no Multi-
Cooker e, em seguida, conecte o cabo a tomada.

Desconecte da tomada quando o aparelho nao estiver em uso antes de
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24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.
31.

colocar ou tirar pecas e antes de limpar. Deixe esfriar antes de colocar
ou tirar pegas e antes de limpar. Para desconectar, certifique-se de que
a Multi-Cooker esteja DESLIGADA e, em seguida, desconecte o cabo de
alimentagao da tomada. Nao desconecte puxando o cabo.

Nao deixe o cabo de alimentagao pendurado sobre a borda da mesa ou
balcao nem que ele entre em contato com superficies quentes.

Deve-se tomar muito cuidado ao mover um aparelho contendo liquidos
quentes.

O uso de acessorios nao recomendados para o aparelho pelo fabricante
do produto pode causar ferimentos.

Nao coloque em superficies molhadas nem perto delas nem de fontes de
calor como aquecedor elétrico ou a gas ou em um forno aquecido.

CUIDADO: para se proteger contra choque elétrico e danos ao produto,
nao cozinhe diretamente na base de aquecimento. Cozinhe apenas na
panela removivel fornecida.

AVISO: os alimentos espirrados podem causar queimaduras graves.
Mantenha o aparelho e o cabo longe do alcance das criangcas. Nunca
cubra o cabo sobre a borda do balcao, nunca use uma tomada abaixo do
balcao e nunca use uma extensao.

Nao conecte nem ligue a Multi-Cooker sem que a panela esteja dentro dela.

Destinado apenas para uso sob balcoes domésticos. Mantenha uma
distancia de 6 polegadas (152 mm) da parede e das laterais. Sempre use
o aparelho em uma superficie seca, estavel e nivelada.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES.
SOMENTE PARA USO DOMESTICO.

COMPONENTES DA MULTI-COOKER CROCKPOT® TURBO

EXPRESS
© Cabo de alimentagéo PAINEL DE CONTROLE
© Pino de trava da tampa O Visor
@ Algadatampa @® Botbes para selegdo de empo
g ;ampla PARTE DE BAIXO DA TAMPA
anela L .
. @ Anel de fixagéo da junta
g E:isneeldgeaggr?t%reento @® Tampa da vélvula de liberagdo de vapor
Q Valuia fuan O et
© Valvula de liberagao de vapor © Colher de plstico
© Condensacéo Colector P .
@ Porta do cabo de limentagao O Suporte para co 2|ment'o a vapor
O Boto rotativo de libertagéo de vapor O Grelna Sous Vide (0 vacuo)
@ Tampa de Difusao de Vapor
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COMO USAR A MULTI-COOKER CROCKPOT® TURBO
EXPRESS

INTRODUGAO:
Remova toda a embalagem, papéis e papeldo (inclusive qualquer um localizado entre a panela e a base de aquecimento).
Leia e guarde a documentagao e leia as informagdes sobre manutengao e garantia.

MONTAGEM:
. Coloque a panela na base de aquecimento

. Coloque a tampa na Multi-Cooker e alinhe W com i’ Para travar, gire no sentido antihorario, alinhando W com ﬂ
Para destravar, gire a tampa no sentido horario e alinhe W com ",

Tampa travada Tampa destravada Tampa aberta

Figura 1
INTRODUCAO

(OBSERVAGAO: a Multi-Cooker emite um bipe toda vez que um botéo é pressionado.)

1. ﬁqicione os ingredientes desejados na panela. Poscione a tampa na parte superior da Multi-Cooker e alinhe W com
. Para travar, gire no sentido anti-horario, alinhando W com i,

Conecte o cabo de alimentag&o fornecido a porta do cabo de alimentagao da Multi-Cooker.

Conecte a outra extremidade do cabo de alimentagdo a uma tomada.

Selecione a fungéo de cozimento que vocé gostaria de usar.

O botdo START/STOP (INICIAR/PARAR) e o tempo na tela piscara.

Selecione a temperatura e presséo desejadas usando os botdes TEMP/PRESSURE + e - (se aplicavel). (Consulte o

gréfico Guia de Cozimento da pagina 219 para obter as recomendaces de tempo e temperatura.)

7. Pressione o botdo START/STOP (INICIAR/PARAR). Para obter as fungdes de cozimento sob presséo, a palavra
‘HEAt” (AQUECIMENTO) sera exibida no visor durante o tempo de pré-aquecimento. Logo que a panela multifungdes
esteja pré-aquecida, o tempo de cozedura selecionado aparecera no ecré e as 5 luzes na barra de estado ficardo
acesas.

Observagao: para as fungdes de cozimento sob pressao, o tempo médio de pré-aquecimento é de 5-30 minutos. Se
o alimento for muito grande ou estiver muito gelado, o tempo de pré-aquecimento podera ser um pouco maior.

8.  Esta Multi-Cooker permite adiar o inicio do cozimento para que fique pronto quando vocé quiser. Consulte a pagina
65 para obter instrugées sobre a fungéo DELAY TIMER (TEMPORIZADOR DE ATRASO).

9. Depois de decorrido o tempo de cozimento estabelecido, a Multi-Cooker emitira um bipe novamente e alternara
automaticamente para a configuragdo KEEP WARM (MANTER AQUECIDO). O visor mudara do tempo de cozimento
para um novo temporizador. GETTING STARTED (INICIO) contara até 4:00 (4 horas) ou até que vocé pressione o
botdo START/STOP (INICIAR/PARAR). Depois de 4 horas, no ajuste para KEEP WARM (MANTER AQUECIDO), a
Multi-Cooker desligara.

10. Para finalizar a funcéo de cozimento a qualquer momento, pressione o botdo START/STOP (INICIAR/PARAR).

o gk w N

11. Quando terminar, desconecte a Multi-Cooker e espere ela esfriar completamente antes de tentar limpa-la.
CUIDADO: a panela e a base de aquecimento ficardo muito quentes ao usar esta Multi-Cooker. Nao toque nas
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superficies quentes. Sempre use pegadores de panelas ou luvas térmicas ao usar a Multi-Cooker. Sempre levante a
tampa inclinando-a para longe de vocé para evitar o vapor.

COMO USAR O ADIAMENTO DE TEMPO

Esta Multi-Cooker permite adiar o inicio do cozimento para que termine quando for necessario.

Nota: A fungdo DELAY (atraso) néo esta disponivel para as fungdes BROWN/SAUTE (selar/saltear), KEEP WARM (manter

quente) YOGURT (iogurte), SIMMER (lume brando) ou SOUS VIDE (a vacuo).

Observagdo: ndo use a fungdo DELAY TIMER se a receita tiver ingredientes pereciveis como carne, peixe, ovos ou

laticinios porque eles podem estragar.

1. Depois de definir o tempo de cozimento, pressione o botdo DELAY TIMER. O DELAY TIMER e os botbes START/
STOP piscaréo e “0:30” piscara no visor para indicar que a Multi-Cooker esta sendo programa no ajuste de atraso.

2. Pressione os botdes + e — até que vocé obtenha o nimero de horas e minutos pelo qual vocé deseja que o processo
de cozimento seja adiado (ou seja, defina a quantidade de tempo que vocé deseja adiar o ciclo de cozimento).

3. Pressione o botdo START/STOP para iniciar o recurso de adiamento. O temporizador e o botdo DELAY TIMER
parardo de piscar, enquanto o botdo START/STOP continuara piscando. Isso indicara que a Multi-Cooker foi
ajustada para o DELAY TIMER. O Visor mostrara a contagem regressiva do tempo de atraso até chegar a 0:00.
Quando chegar a 0:00, a luz do DELAY TIMER apagara e a luz START/STOP parara de piscar para mostrar que
o temporizador de atraso terminou. A palavra “HEAt” ser4 exibida na tela até que a Multi-Cooker esteja totalmente
pressurizada. Quando a presséo selecionada for atingida, o temporizador fara a contagem regressiva.

USANDO AS FUNCOES DE COZIMENTO SOB PRESSAO

Coloque a Multi-Cooker em uma superficie plana e nivelada. Coloque a panela dentro da Base de Aquecimento. Coloque a
Multi-Cooker ligada a uma tomada. A Multi-Cooker emitira um bipe, e o Visor acendera mostrando quatro tragos (- - - -).

1. Coloque a comida e o liquido dentro da panela removivel.

2. Coloque a tampa na Multi-Cooker e alinhe W com o' Para travar, gire no sentido anti-horéario até a posicéo
LOCKED i (TRAVADA).

3. Rode o botao rotativo de libertagéo de vapor para a posigao "Seal" (selar).
Selecione a posicdo de cozimento desejada
Ajuste o tempo de cozimento e a pressdo, se necessario.
Observagao: consulte 0 Guia de Cozimento na pagina 219 para encontrar os ajustes de pressao e de tempo
possiveis
Depois de fazer os ajustes desejados, se houver, pressione START/STOP.

7. AMulti-Cooker precisa pegar presséo antes de iniciar o cozimento sob pressdo. Quando a Multi-Cooker pegar
pressao, a palavra “HEAt” sera exibida no Visor, e o tempo ndo regressera. O tempo que a Multi-Cooker leva para
pegar pressao varia de acordo com a umidade e com a temperatura da dgua, mas o tempo médio de pressurizagao

¢é de 5-30 minutos. Quando for atingida a presséo desejada, desaparecera a mensagem "HEAT" do ecrd, todas as 5
luzes na barra de estado estar@o acesas e terd inicio a contagem decrescente de tempo.

8.  Depois de decorrido 0 tempo de cozimento, estabelecido, a Multi-Cooker emitira um bipe e acionara automaticamente
o ajuste KEEP WARM. O Visor, portanto, mudara do tempo de cozimento para um novo temporizador que contara
até 4:00 (4 horas) ou até que vocé pressione o botdo START/STOP. Depois de 4 horas no ajuste KEEP WARM, a
Multi-Cooker entrara no modo stand-by, e o Visor acendera mostrando quatro tragos (----).

Observagao: a Multi-Cooker nédo pode cozinhar sob presséo sem liquido. Certifique-se de que haja no minimo 250ml de

liquido dentro da panela removivel.

CUIDADO: durante o cozimento, o vapor se formara na Multi-Cooker, portanto, ao levantar a Tampa, use uma luva para

proteger sua méo.

UTILIZAGAO DA FUNGCAO TURBO PRESSURE
A fungdo TURBO PRESSURE (pressé&o turbo) reduz o tempo de cozedura selecionado em 40%. A fungado TURBO
PRESSURE (pressao turbo) pode ser utilizada com as configurages STEAM (vapor), RICE/GRAINS (arroz/gréos),
BEANS/CHILI (feijdes/chili), MEAT/POULTRY (carne/aves), SOUP/STEW (soupa/guisado) e MANUAL.
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Selecione a fungéo de cozedura desejada e ajuste o tempo e pressdo conforme necessario.

2. Prima o botdo TURBO PRESSURE (pressao turbo). O tempo no ecré sera reduzido em 40% e sera mostrada
a palavra 'turbo". Se necessério, o tempo de cozedura pode ser ainda mais ajustado de acordo com as suas
preferéncias.

Pressione START/STOP (INICIAR/PARAR).

Depois de decorrido o tempo de cozimento estabelecido, a Multi-Cooker emitira um bipe e alternara automaticamente
para o ajuste KEEP WARM (MANTER AQUECIDO). Assegure sempre que os que alimentos estédo totalmente
cozinhados antes de os consumir.

Nota: A fungdo TURBO PRESSURE (presséo turbo) ndo pode ser utilizada com definigdes ndo pressurizadas
(tradicionais), ou quando a panela multifuncdes estiver ajustada para baixa presséo.

Nota: A tampa de difus@o de vapor foi concebida para ajudar a difundir o vapor ao libertar a presséo da Panela
Multifungdes. A tampa deve ser encaixada na valvula de libertagdo de vapor antes de utilizar as fungdes de presséo da
Panela Multifungbes. Recomendamos que se utilize sempre a tampa ao cozinhar com a Fungéo Turbo Pressure.

(*em comparagédo com cozinhar na Crockpot CSC062X usando pressao elevada)

SOLTANDO A PRESSAO NO FINAL DO COZIMENTO

A.  Método Natural de Liberagdo de Presséo: depois que o ciclo de cozimento for concluido, deixe que a Multi-Cooker
solte a presséo naturalmente por meio da Valvula Flutuante. A unidade resfriara gradualmente. Espere pelo menos 10
minutos depois de terminar o cozimento e, em seguida, rode o botéo rotativo de libertagdo de vapor para a posicéo
“Release” (Soltar Vapor) (veja a Figura 2). Nao coloque nenhuma parte de sua méo ou corpo sobre a saida de vapor
na parte superior da valvula uma vez que o vapor € muito quente e pode queimar a pele. A pressao tera sido liberada
quando o vapor ndo estiver mais saindo pela valvula e a tampa abrir liviemente, sem precisar fazer nenhuma forga.
Apenas neste momento & seguro remover a tampa e servir a comida.

B. O método de liberagéo rapida de pressédo deve ser usado com cuidado: Rode o botéo rotativo de libertagéo de
vapor para a posicdo “Release" (veja a figura 2). O vapor seré liberado rapidamente pela Valvula de Liberagao de
Vapor. Nao coloque nenhuma parte da m&o ou do corpo sobre a saida de vapor no topo da valvula, pois o vapor é
muito quente e pode escaldar a pele. Use este método com cuidado ao cozinhar ingredientes liquidos, como cozidos,
sopas, caldos, feijdes e leguminosas. Nunca use este método ao cozinhar arroz, pois o arroz tende a ser muito
delicado. A pressao foi liberada quando nao houver mais vapor escapando da valvula e a tampa abre com facilidade
com emprego minimo de forca. Apenas depois disso & seguro remover a tampa e servir a comida.

Vélvula de liberagédo de pressao ) Valvula REMOVER
Valvula ABERTA (*Soltar o Vapor”
Valvula FECHADA (*Vedar’) avda (‘Soltar o Vapor’)

Figura 2
CUIDADO:
1. Néo force a abertura da tampa. Se ela ndo abrir com facilidade, isso significa que a Multi-Cooker ainda esta com
presséo.

2. Durante o cozimento, formara vapor na Multi-Cooker, por isso, ao levantar a tampa use uma luva de cozinha para
proteger sua mao.
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COZIMENTO LENTO

Ajuste LOW (BAIXO): adequado para cozinhar em fogo baixo e para cozimento lento. O tempo de cozimento recomendado
no ajuste LOW (BAIXO) é de 6 a 8 horas.

Ajuste HIGH (ALTO): adequado para o cozimento mais rapido. O tempo de cozimento recomendado no ajuste HIGH
(ALTO) é de 2 a 4 horas.

Ajuste KEEP WARM (MANTER AQUECIDO): quando o tempo de cozimento estiver concluido, a Multi-Cooker alternara
automaticamente para o ajuste KEEP WARM (MANTER AQUECIDO) para evitar o supercozimento e para manter a comida
aquecida até o momento de servi-la.

USANDO A FUNGAO DE COZIMENTO LENTO

Afungéo SLOW COOK (COZIMENTO LENTO) néo usa pressao no processo de cozimento, mas pode ser que se forme
alguma presséo dentro da unidade durante o cozimento. Ao usar essa fungéo, verifique se o botdo rotativo de libertagdo de
vapor esta na posicéo “Release” (Soltar Vapor). Essa fungao cozinhara da mesma forma que as panelas de cozimento lento
padréo, usando temperaturas mais baixas e tempo de cozimento mais longo para obter refeicdes tenras e saborosas.

Coloque a Multi-Cooker sobre uma superficie plana e nivelada. Coloque a panela dentro da Base de Aquecimento. Conecte
a Multi-Cooker a uma tomada. A Multi-Cooker emitira um bipe, e o Visor acendera mostrando quatro tracos (- - - -).

1. Coloque o alimento e o liquido dentro da panela removivel.

2. Coloque a tampa na Multi-Cooker e alinhe W com i’ Para travar, gire no sentido anti-horario para a posi¢ao
LOCKED s (TRAVADA).

3. Rode o botdo rotativo de libertagdo de vapor para a posicdo‘Release”.

Observagao: embora esse ajuste n&o use a pressao no processo de cozimento, pode ser que seja formada alguma
pressao durante o cozimento. E por isso que é importante manter o botéo rotativo de libertagdo de vapor na posigao
“Release” (Soltar Vapor).

4. Pressione o botdo SLOW COOK e ajuste o tempo e a temperatura, conforme a necessidade.
Observacao: consulte 0 Guia de Cozimento na pagina 219 para descobrir os ajustes de tempo e presséo possiveis.
Pressione START/STOP. O tempo comegara a regressar.

Depois de decorrido o tempo de cozimento estabelecido, a Multi-Cooker emitira um bipe e alternaré automaticamente
para o ajuste KEEP WARM. O Visor mudara do tempo de cozimento para um novo temporizador que contara até
4:00 (4 horas) ou até vocé pressionar o botdo START/STOP. Depois de 4 horas no ajuste KEEP WARM, a Multi-
Cooker desligara.

COMO USAR A FUNCAO DE VAPOR

Coloque a Multi-Cooker sobre uma superficie plana e nivelada. Coloque a panela dentro da Base de Aquecimento. Conecte

a Multi-Cooker a uma tomada. A Multi-Cooker emitira um bipe, e o Visor acendera mostrando quatro

tragos (- - - -).

1. Adicione 250 ml de agua na parte inferior da panela removivel e insira o suporte para cozimento. Certifique-se de que

a agua esteja apenas abaixo dos fios do suporte para que a comida ndo encoste na agua.

Cologue a comida no suporte para cozimento.

Cologue a tampa e trave girando no sentido anti-horario até a posicao LOCKED "}

Rode o botéo rotativo de libertagdo de vapor para a posigéo "Seal".

Pressione o botdo STEAM (VAPOR) e ajuste o tempo e pressdo, conforme necessario.

Assim que voce tiver feito os ajustes desejados, se houver, pressione START/STOP.

A Multi-Cooker precisa pegar presséo antes de o cozimento sob pressao iniciar. Quando a Multi-Cooker esta

pegando pressao, a palavra “HEAL” sera exibida no Visor, e o tempo néo regressara. Quando for atingida a pressao

desejada, desaparecera a mensagem "HEAT" do ecré, todas as 5 luzes na barra de estado estardo acesas e tera

inicio a contagem decrescente de tempo.

8. Depois de decorrido o tempo de cozimento estabelecido, a Multi-Cooker emitira um bipe e alternara automaticamente
para o ajuste KEEP WARM. O Visor entdo mudara do tempo de cozimento para um novo temporizador que contara

até 4:00 (4 horas) ou até que vocé pressione o botdo START/STOP (INICIAR/PARAR). Depois de 4 horas no ajuste
KEEP WARM, a Multi-Cooker desligara.

N o o wN
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DICA: consulte o Gréafico de Vapor na pagina 220.

CAUTION: durante o cozimento, o vapor se formara na Multi-Cooker, portanto, ao levantar a tampa, use uma luva de
cozinha para proteger sua méo.

USANDO A FUNGCAO DE DOURAMENTO

Nao use a tampa com essa fungdo. Coloque a Multi-Cooker sobre uma superficie plana e nivelada. Coloque a panela
dentro da Base de Aquecimento. Conecte a Multi-Cooker a uma tomada na parede. A Multi-Cooker emitira um bipe, e o
Visor acendera mostrando quatro tragos (- - - -).

1. Selecione a fungdo BROWN/SAUTE (DOURAR/SAUTE) e ajuste o tempo e a temperatura, se necessario, usando os
botdes + e -.

Pressione START/STOP (INICIAR/PARAR).

Quando a Multi-Cooker estiver pré-aquecendo, a palavra “HEAt” (AQUECIMENTO) sera exibida no Visor. Quando
a temperatura for atingida, o temporizador comegara a contagem regressiva. Usando pingas de plastico, adicione
cuidadosamente o alimento ao recipiente aquecido.

COZIMENTO DE ARROZ

Ao fazer arroz, use a fungdo RICE/GRAINS. Ela é adequada para todos os tipos de arroz, incluindo branco e/ou integral.
Afungdo RICE/GRAINS cozinha sob presséo para um cozimento mais rapido.

Capacidade: uma vez que o arroz expande durante o cozimento, ndo encha a Panela de Cozimento acima da 1/2 marca
ao usar a fungdo RICE/GRAINS.

USANDO A FUNGAO RICE/GRAINS (ARROZ/GRAOS)

Coloque a Multi-Cooker sobre uma superficie plana e nivelada. Coloque a Panela de Cozimento dentro da Base de
Aquecimento. Conecte a Multi-Cooker a uma tomada. A Multi-Cooker emitird um bipe, € o Visor acendera mostrando quatro
tragos (- - - -).

1. Mega a quantidade desejada de arroz.

2. Coloque o arroz lavado na Panela de Cozimento. Adicione a quantidade de agua necesséria para sua receita.
Garanta que seja colocado no minimo 240 ml de liquido dentro da Panela de Cozimento removivel.

Coloque a tampa e trave girando no sentido anti-horario até a posicdo LOCKED H .

Rode o botéo rotativo de libertagdo de vapor para a posi¢éo "Seal".

Pressione o botdo RICE/GRAINS e ajuste 0 tempo e a pressdo, conforme necessario.

Observagdo: consulte 0 Guia de Cozimento na pagina 219 para descobrir os ajustes de tempo e presséo possiveis.
6. Assim que vocé tiver feito os ajustes necessarios, se houver, pressione START/STOP.

7. A Multi-Cooker precisa pegar presséo antes de iniciar o cozimento sob pressdo. Quando a Multi-Cooker pegar
pressdo, a palavra “HEAt" seré exibida no Visor, e o tempo néo regressera. Quando for atingida a pressao desejada,
desaparecera a mensagem "HEAT" do ecra, todas as 5 luzes na barra de estado estardo acesas e tera inicio a
contagem decrescente de tempo.

8.  Depois de decorrido 0 tempo de cozimento estabelecido, a Multi-Cooker emitira um bipe e alternara automaticamente
para o ajuste KEEP WARM. O Visor mudara do tempo de cozimento para um novo temporizador que contara até
4:00 (4 horas) ou até vocé pressionar o botdo START/STOP. Depois de 4 horas no ajuste KEEP WARM, a Multi-
Cooker desligara.
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YOGURT (IOGURTE)

Afuncdo YOGURT (iogurte) pode ser utilizada para fazer iogurte na sua panela multifungdes. Ao fazer iogurte, a panela
multifungdes executa dois passos:

Passo 1: Leite a ferver - Elevada
Passo 2: Incubagao para fermentagao - Baixa
Recomendamos seguir ambos os passos para conseguir um iogurte de excelente sabor.

UTILIZAGAO DA FUNGAO YOGURT (IOGURTE)

Cologue a Multi-Cooker sobre uma superficie plana e nivelada. Coloque a panela dentro da Base de Aquecimento. Conecte
a Multi-Cooker a uma tomada. A Multi-Cooker emitira um bipe, e o Visor acendera mostrando quatro

tragos (- - - -).
Passo 1 (Leite a ferve)

1.
2.

Coloque o leite na panela de cozedura.

Selecione a fungdo YOGURT (iogurte) e ajuste a temperatura para High (elevada). Este programa foi concebido para
aquecer o leite até cerca de 80°C - 85°C, ndo necessita de selecionar um tempo. O aparelho ird apitar e a palavra
DONE aparecera no ecrd uma vez terminado este passo.

Deixe o leite arrefecer até 43°C - 46°C (o que pode ser feito mais rapidamente colocando a panela multifungdes no
lava-loi¢a cheio de agua fria).

Passo 2 (Incubagao para fermentagao)

1.

2
3.
4,
5

Cologue a cultura de iogurte numa tigela, adicione algumas conchas do leite aquecido e bata para misturas.
Verta na panela de cozedura com o leite € mexa bem.

Coloque a panela na base e selecione a fungdo YOGURT (iogurte). Se necessario, o tempo pode ser ajustado.
Quando o programa terminar, ndo mexa. Deixe arrefecer antes de pér no frigorifico.

Para obter um iogurte de estilo grego, mais espesso, coe através de um pano de musselina.

SOUS VIDE (A VACUO)

Afungdo SOUS VIDE (a vacuo) é perfeita para cozinhar a vacuo alimentos como carne tenra, aves, peixe e vegetais.
O processo de cozedura ao vacuo envolve a selagem a vacuo dos alimentos, submergi-los em agua aquecida a uma
temperatura precisa, e manter esta temperatura durante um periodo de tempo para alcangar resultados de cozedura
consistentes.

A fungdo SOUS VIDE permite um controlo preciso da temperatura e pode ser ajustada em incrementos de 1 grau, desde
24 a 90°C. O tempo de cozedura pode ser ajustado conforme necessario, desde 5 minutos até 24 horas.

A grelha de cozedura a vacuo fornecida pode ser utilizada para posicionar por¢ées individuais de alimentos na agua,
assegurando que os alimentos permanecem separados para obter resultados de cozedura uniformes. Pedagos maiores de
carne podem ser submersos em agua sem o suporte.

NOTA: Necessitara de bolsas seladas a vacuo para poder utilizar esta fungdo. Recomenda-se a utilizagao de sacos e
sistemas FoodSaver.

UTILIZACAO DA FUNGAO SOUS VIDE (A VACUO)

Coloque a Multi-Cooker em uma superficie plana e nivelada. Coloque a panela dentro da Base de Aquecimento. Coloque a
Multi-Cooker ligada a uma tomada. A Multi-Cooker emitira um bipe, e o Visor acendera mostrando quatro tragos (- - - -).

1.
2.
3.

Para porgdes individuais de alimentos, adicionar a grelha Sous Vide (a vacuo).
Adicionar &gua até ao nivel desejado, em fungdo do peso/quantidade dos alimentos a cozinhar.
Prima a botdo SOUS VIDE (a vacuo) e ajuste a temperatura e tempo conforme a sua preferéncia.

Consulte o guia de cozedura a vacuo, na pagina 221, para obter orientagdes sobre temperaturas e tempos de
cozedura.

Cologue a tampa em cima, a qual ndo precisa de ser trancada, e abra a valvula de libertagdo de vapor.
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5. Prima o botdo START/STOP e deixe a 4gua aquecer. A barra de estado indica quando 0 aquecimento esta em curso,
a0 passo que piscar indica que é necessario mais tempo para atingir a temperatura selecionada. Uma vez atingida a
temperatura correta, a unidade mostrara o tempo definido.

NOTA: Se a agua adicionada estiver acima da temperatura selecionada, o ecrd mostrarad a mensagem "Hot" e a
barra de estado piscara.

6. Remova a tampa com cuidado e adicione a bolsa dos alimentos selada a vacuo, seja sobre a grelha ou submersa na
agua quente.

7. Reponha a tampa e néo a tranque; deixe a comida cozinhar durante o tempo programado.

8. Uma vez concluido o processo, a unidade ira desligar-se e podera retirar a sua bolsa de comida em seguranca
usando um par de pingas.

UTILIZAGAO DA FUNCAO STERILISE (ESTERILIZAR)

Cologue a Multi-Cooker sobre uma superficie plana e nivelada. Coloque a panela dentro da Base de Aquecimento. Conecte
a Multi-Cooker a uma tomada. A Multi-Cooker emitira um bipe, e o Visor acendera mostrando quatro tragos (- - - -).

1. Cologue a grelha de vapor no fundo da panela e adicione cerca de 300 ml de agua.

2. Adicione os artigos a esterilizar, assegurando que quaisquer garrafas ou frascos estao invertidos, com a abertura
virada para baixo.

Cologue a tampa e tranque-a, rodando no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para a posi¢ao de bloqueio.
Rode o botéo rotativo de libertagdo de vapor para a posi¢éo "Seal".
Prima o botdo de STERILISE.
Nota: Nesta configuragdo o tempo e a pressdo ndo podem ser ajustados.
6.  Pressione START/STOP

Nota: A panela multifungdes precisa de ganhar pressao antes que a esterilizagdo possa comegar. Quando todas as
luzes na barra de estado estiverem acesas, a panela multifungées tera atingido o nivel de pressao correto e esta
pronta para comegar a esterilizagéo.

7. Depois de decorrido o tempo de esterilizagéo, a unidade emitird um sinal sonoro e mudara automaticamente para a
configuragdo KEEP WARM (manter quente). A informagao no ecrd mudara do tempo de esterilizagao para um novo
temporizador, que contara até 4:00 (4 horas), ou até premir o botdo START/STOP (iniciar/parar).

8. Uma vez libertada a pressdo da panela, podera abrir a tampa em seguranca.

Nota: Durante a esterilizagao, o vapor de esterilizagdo aumentara na panela multifungdes, por isso, ao levantar a
tampa, use uma luva de cozinha para proteger a mao.

UTILIZAGCAO DA FUNGAO SIMMER (LUME BRANDO)

Coloque a Multi-Cooker em uma superficie plana e nivelada. Coloque a panela dentro da Base de Aquecimento. Coloque a
Multi-Cooker ligada a uma tomada. A Multi-Cooker emitira um bipe, e o Visor acendera mostrando quatro tragos (- - - -).

1. Adicione agua até ao nivel desejado.
Nota: N&o encha além da marca MAX no interior da taga

2. Selecione o botdo SIMMER e ajuste o tempo e a temperatura conforme a sua preferéncia. Use o ajuste de
temperatura HI (elevada) para levar a agua a ferver, e depois use o ajuste de temperatura LO (baixa) para reduzir a
agua a uma fervura em lume brando.

3. Prima o botdo START/STOP e deixe a agua aquecer até a temperatura selecionada. A barra de estado indica quando
0 aquecimento esta em curso. Quando todas as luzes na barra de estado estiverem acesas, a agua tera atingido a
temperatura correta.

4. Adicione comida a panela de cozedura multifungdes e ndo coloque a tampa.

Nota: Ao ferver e apurar molhos e sopas espessos, podem desenvolver-se pontos quentes, fazendo com que os
alimentos borbulhem e saltem. Por favor, certifique-se de que os alimentos ndo sé&o deixados sem vigilancia e que a
panela € mexida com regularidade e cuidado.
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5. Depois de decorrido o tempo de cozimento estabelecido, a Multi-Cooker emitira um bipe e alternara automaticamente
para o ajuste KEEP WARM (MANTER AQUECIDO). O Visor entdo mudara do tempo de cozimento para um novo
temporizador que contara até 4:00 (4 horas) ou até que vocé pressione o botdo START/STOP (INICIAR/PARAR).
Depois de 4 horas no ajuste KEEP WARM (MANTER AQUECIDO), a Multi-Cooker desligara.

PARA ALTERAR UMA CONFIGURAGAO

Pressione o botdo START/STOP (INICIAR/PARAR) e, em seguida, selecione a nova fungéo de cozimento desejada.
Um novo temporizador piscara no Visor, e a fungdo selecionada também piscara. Selecione o tempo, a pressao e/ou a
temperatura desejados. Pressione o botdo START/STOP (INICIAR/PARAR), e a nova fungéo iniciara o pré-aquecimento.

Para Alterar o Tempo de Cozimento:

Vocé pode alterar o tempo de cozimento antes de iniciar o cozimento pressionando os botdes + e — antes de pressionar
START/STOP (INICIAR/PARAR). Pressione e solte para alterar lentamente. Pressione e mantenha pressionado para alterar
o tempo rapidamente. Se vocé passar da temperatura ou do tempo desejado, pressione o botéo oposto.

Para Alterar a Pressao:

Pode alterar a presséo em certas fungdes predefinidas antes de comegar a cozinhar, premindo os botées TEMP/
PRESSURE + ¢ -, ou 0 botdo TURBO PRESSURE antes de premir START/STOP.

Para Alterar a Temperatura:

Vocé pode alterar a temperatura em determinadas funges antes de iniciar o cozimento, pressionando o botdo TEMP
ADJUST (AJUSTAR TEMPERATURA) antes de pressionar START/STOP (INICIAR/PARAR).

CUIDADOS E LIMPEZA

Alimpeza s6 deve ser feita quando a Crockpot® Turbo Express esta fria e fora da tomada. Deixe a Multi-Cooker esfriar
completamente antes de limpa-la.

Lave a Junta de Vedacéo e a Tampa manualmente em &gua quente e com sab&o. Seque bem todas as pecas.
Embora a Panela de Cozimento possa ser lavada na maquina de lavar lougas, recomendamos a lavagem manual para

preservar o revestimento antiaderente. Se formarem manchas brancas na superficie da Panela de Cozimento, mergulhe-a
em uma solugao de vinagre e suco de limdo e agua quente por 30 minutos. Enxague e seque.

Limpe a parte externa da Base de Aquecimento com um pano imido e seque. NAO use solugdes abrasivas, escovas ou
produtos quimicos uma vez que eles danificardo as superficies.
Nunca afunde a base de aquecimento em &gua nem em qualquer outro liquido.

Coletor de Condensagao
Esvazie a gua coletada do Coletor de Condensag&o apds cada uso. Lave-o em agua quente e com sab&o.

Tampa e Junta de Vedagao
Lave manualmente usando agua quente e sabao, seque bem e recoloque a a Junta de Vedag&o na Tampa antes de cada
uso. A Junta de Vedacéo pode precisar ser trocada a cada 1 ou 2 anos, dependendo do uso regular.

Valvula de Liberagéo de Vapor
Garanta que a Valvula de Liberagdo de Vapor esteja livre de detritos antes de comegar a usar a Multi-Cooker. Remova a
valvula e limpe-a com cuidado. Garanta que ela esteja totalmente seca antes de recoloca-la.

Tampa de Difusao de Vapor
Certifique-se de que a tampa de difus&o de vapor esta livre de detritos antes de comegar a utilizar a panela multifungdes.
Deslize a tampa da valvula de libertagdo de vapor para a remover e limpar suavemente.

Tampa da Valvula de Liberagédo de Vapor

Retire cuidadosamente a tampa e limpe-a usando agua quente e sab&o. Pressione a tampa novamente no lugar depois de
terminar a limpeza.

7

6/15/21 16:45



CODIGOS DE ERROR

Error Solucién

ITALIANO
IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA

"TAMPA" a piscar e
apitar

Certifique-se de que o0 a tampa esta completamente fechada e na posigdo "TRANCADA".

Ecra “E1” A panela multifung@es ira interromper o ciclo de cozedura. Desligue a panela multifungdes da
tomada e contacte o centro de assisténcia.

Ecra “E2” A panela multifung@es ira interromper o ciclo de cozedura. Desligue a panela multifungdes da
tomada e contacte o centro de assisténcia.

Ecrd “E3” Desenchufe la multi-cooker y deje que se enfrie por completo. Una vez que se haya enfriado
la multi-cooker, compruebe todas las piezas de la tapa. Gire la tapa a la posicion LOCKED

. Asegurese de que o botdo de libertagéo de vapor esta en la posicion “Seal” (cerrada). Si
vuelve a aparecer este codigo de error, desligue a panela multifungdes da tomada e contacte
o centro de assisténcia.

Ecrd “ES” Desligue a panela multifungdes da tomada e deixe arrefecer completamente. Quando a
panela multifungdes tiver arrefecido, retire a tampa e verifique o recipiente de cozedura. Nao
utilize a tampa ao usar as funcées BROWN/SAUTE e SIMMER. Quando utilizar as fungées
SLOW COOK, SOUS VIDE, YOGURT e KEEP WARM, certifique-se de que o botao de
libertagéo de vapor esta na posicéo de libertagao antes de iniciar o ciclo de cozedura.

Ecra “E6” A panela multifungdes ira interromper o ciclo de cozedura. Desenchufe la multi-cooker y deje
que se enfrie. Una vez que se haya enfriado, retire la tapa y compruebe la olla de coccion.
Afiada liquido si es preciso. Asegurese de que hay un minimo de 250 ml de liquido en la olla
de coccion extraible. Si utiliza una funcién de coccion a presion, asegurese de que la valvula
de liberacion del vapor esta en la posicion “Seal” (cerrada).

Ecra “E7” A panela multifung@es ira interromper o ciclo de cozedura. Desligue a panela multifungdes da

tomada e contacte o centro de assisténcia.

SERVICO POS-VENDA E PECAS DE SUBSTITUICAO

Se o aparelho néo funcionar mas estiver dentro do periodo de garantia, devolva o aparelho ao local onde o comprou para
receber outro de substituicdo. Tenha em atengdo que sera necessario apresentar uma prova de compra valida. Para obter

suporte adicional, contacte o nosso Departamento de Apoio ao Cliente, através de: Reino Unido: 0800 028 7154 | Espanha:

0900 81 65 10 | Franga: 0805 542 055. Para todos os outros paises, ligue +44 800 028 7154. Poder&o aplicar-se custos de
chamadas internacionais. Alternativamente, envie e-mail para: crockpotEurope@newellco.com.

ELIMINACAO DE RESIiDUOS

Os produtos elétricos ndo devem ser eliminados juntamente com o lixo doméstico. Recicle nos locais apropriados. Envie-
nos um email para crockpotEurope@newellco.com para mais informagao sobre reciclagem e REEE.
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IMPORTANTE AVVERTENZA DI SICUREZZA:

Quando si rilascia pressione dall'unita, indossare sempre un guanto da
forno e utilizzare un utensile da cucina per aprire gradualmente la valvola e
rilasciare la pressione. Prestare attenzione alla fuoriuscita di vapore.

Non immergere MAI la base riscaldante, il cavo di alimentazione o la spina
in acqua o altro liquido.

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, occorre sempre attenersi a
precauzioni di sicurezza di base al fine di ridurre il rischio di incendi, scosse
elettriche e/o lesioni alle persone. Tali precauzioni comprendono quanto
segue:

1.
2.

Leggere tutte le istruzioni prima di utilizzare questo prodotto.

L'apparecchio non deve essere utilizzato da bambini. Tenere
I'apparecchio e il relativo cavo al di fuori della portata di bambini. |
bambini non devono giocare con I'apparecchio. L'apparecchio pu6
essere utilizzato da individui con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, o privi di esperienza, se sotto supervisione oppure qualora
siano state loro impartite istruzioni in merito all'utilizzo sicuro
dell'apparecchio e qualora comprendano i rischi che ne possono
derivare.

Non azionare I'apparecchio se il cavo o la presa sono danneggiati, dopo
funzionamenti difettosi, o in caso di danni di altro tipo. Non cercare di
sostituire o di giuntare un cavo danneggiato. Restituire I'apparecchio

al produttore (si veda la garanzia) per l'ispezione, la riparazione o la
regolazione. Se il cavo di alimentazione e danneggiato, sostituirlo con un
cavo o un gruppo speciale disponibile presso la casa produttrice o I'agente
responsabile dell'assistenza.

Non utilizzare all'aperto o per scopi commerciali.

Non utilizzare I'apparecchio per usi diversi da quello previsto. L'uso improprio
puo provocare lesioni. L'apparecchio non é adatto per friggere alimenti.
Questo apparecchio cuoce a pressione quando si utilizzano le funzioni
della cottura a pressione. Un utilizzo improprio pu6 provocare lesioni

da scottatura. Assicurarsi che I'unita sia ben chiusa prima di metterla in
funzione. Consultare le istruzioni operative.

Questo apparecchio genera calore durante I'utilizzo. Non toccare le
superfici calde. Utilizzare maniglie o0 manopole.
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10.
1.
12.
13.

14,
15.
16.

17.

18.
19.

20.

21,

22,

23.

Non riempire l'unita al di sopra della linea di riempimento massima di
2/3. Quando si cuociono alimenti che aumentano di volume durante la
cottura, come riso o legumi secchi, non riempire I'unita al di sopra del
livello raccomandato di 1/2. Un riempimento eccessivo puo provocare
il rischio di intasare il tubo di aerazione e di sviluppare una pressione
eccessiva. Attenersi a tutte le istruzioni per la cottura e alle ricette.

Prima dell'uso, controllare sempre i dispositivi di rilascio della pressione
per escludere che siano ostruiti. Pulire secondo necessita.

Collocare la multicooker in modo tale che la valvola di rilascio del vapore
sia posizionata a debita distanza dal proprio corpo.

Non mettere parti del corpo, come viso, mani e braccia, sopra la valvola
di rilascio del vapore. Il vapore puo provocare gravi lesioni.

Non azionare la multicooker senza alimenti o liquido nel recipiente di cottura.
Al fine di prevenire il rischio di lesioni dovute a un'eccessiva pressione,

sostituire la guarnizione di tenuta del coperchio solo come consigliato
dal produttore. Consultare le istruzioni per la cura e la pulizia.

Non utilizzare il coperchio per trasportare la multicooker.

Non spostare o coprire la multicooker mentre é in funzione.

Dopo aver cucinato a pressione, non aprire la pentola a pressione prima
che l'unita si sia raffreddata e che sia stata rilasciata tutta la pressione
interna. Se il coperchio risulta difficile da rimuovere, significa che la
pentola é ancora sotto pressione; non forzarne I'apertura. Qualsiasi
pressione all'interno della pentola puo essere pericolosa. Consultare le
istruzioni per il rilascio della pressione.

Prestare attenzione se si solleva e si rimuove il coperchio dopo la
cottura. Inclinare sempre il coperchio tenendosi a debita distanza in
quanto il vapore é caldo e puo provocare gravi ustioni. Non mettere mai
il viso sopra la multicooker.

Non utilizzare la pentola a pressione per friggere con I'olio sotto pressione.
Per proteggersi dal rischio di scosse elettriche, non collocare o
immergere il cavo, le spine o I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Non utilizzare il recipiente di cottura per conservare alimenti o per
riporre questi ultimi nel freezer.

Per evitare danni alla multicooker, non utilizzare detergenti alcalini durante
la pulizia. Utilizzare un panno morbido con un detergente delicato.

Inserire sempre il cavo di alimentazione completamente nella
multicooker prima, quindi inserire nella presa a muro.

Scollegare dalla presa in caso di non utilizzo, prima di inserire o togliere
parti e prima della pulizia. Far raffreddare prima di inserire o togliere
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24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.
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parti e prima della pulizia. Per scollegare, assicurarsi che la multicooker
sia spenta, quindi scollegare il cavo di alimentazione dalla presa. Non
tirare il cavo per scollegare.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penzoli dal bordo del tavolo o
del piano di lavoro oppure che entri in contatto con superfici calde.
Adottare un'estrema cautela quando si sposta un apparecchio
contenente liquidi caldi.

L'utilizzo di accessori collegati non raccomandati dal produttore
dell'apparecchio puo provocare lesioni.

Non collocare sopra o in prossimita di superfici bagnate oppure di fonti
di calore come cucine a gas o elettriche, oppure in un forno riscaldato.
ATTENZIONE: per proteggersi da scosse elettriche e da danni al
prodotto, non cucinare direttamente sulla base riscaldante. Cucinare
esclusivamente nel recipiente di cottura rimovibile fornito in dotazione.
AVVERTENZA: il cibo rovesciato pué provocare gravi lesioni. Tenere
apparecchio e cavo lontano dai bambini. Non avvolgere mai il cavo
attorno al bordo del piano di lavoro; non utilizzare mai una presa sotto il
piano di lavoro e non utilizzare mai con una prolunga.

Non collegare alla rete elettrica e non accendere la multicooker senza
aver prima collocato il recipiente di cottura al suo interno.

Destinata all'utilizzo esclusivamente sul piano di lavoro domestico.
Mantenere una distanza di 152 mm dalla parete e su tutti i lati. Utilizzare
sempre |'apparecchio su una superficie asciutta, stabile e orizzontale.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI -
ESCLUSIVAMENTE PER USO DOMESTICO

COMPONENTI DELLA MULTICOOKER TURBO EXPRESS

CROCKPOT®
Cavo di alimentazione PANNELLO DI CONTROLLO
Vite di fissaggio del coperchio O Schermo
Impugnatura del coperchio @ Pulsanti per la selezione del tempo
Coperchio PARTE INFERIORE DEL COPERCHIO
Eemplgntelgl c?ttura © Anello difissaggio della guarnizione
ase riscaioante Coperchio della valvola di rilascio del
Pannello di controllo o vapore
Valvola bobber @ Guarnizione di tenuta
Valvola di rilascio del vapore © Valvola bobber
Collettore della condensa @ Cucchiaio di plastic
Porta del cavo di alimentazione @ Cremagliera a vapore
Ghiera per la regolazione del rilascio di O Ripiano per il sottovuoto

vapore
Tappo per la diffusione del vapore
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COME UTILIZZARE LA MULTICOOKER
CROCKPOT® TURBO EXPRESS

OPERAZIONI PRELIMINARI:
Togliere tutti gli imballaggi, carta e cartone (compresi quelli situati fra il recipiente di cottura e la base riscaldante). Leggere
e conservare la documentazione. Assicurarsi di leggere le informazioni sull'assistenza e la garanzia.

ASSEMBLAGGIO:
. Inserire il recipiente di cottura nella base riscaldante.

. Posizionare il coperchio sulla multicooker e allineare W con i’ Per bloccare, rtﬁt'are in senso antiorario, allineando
W con . Per sbloccare, ruotare il coperchio in senso orario e allineare W con .

Coperchio bloccato Coperchio sbloccato Coperchio aperto

Figura 1
OPERAZIONI PRELIMINARI

(NOTA: la multicooker emette un segnale acustico ogni volta che si preme un pulsante.)

1. Aggiungere gli ingredienti desiderati nel recipiente di cottura. Mettereacoperchio sopra la multicooker e allineare W
con B . Per bloccare, ruotare in senso antiorario, allineando W con i,

Inserire il cavo di alimentazione fornito in dotazione nell'apposita porta della multicooker.
Inserire l'altra estremita del cavo di alimentazione in una presa elettrica a muro.
Selezionare la funzione di cottura che si desidera utilizzare.

Il pulsante AVVIO/ARRESTO e l'ora visualizzata sullo schermo lampeggiano.

Selezionare la temperatura e pressione desiderate utilizzando i pulsanti + e - TEMP/PRESSURE (TEMPERATURA/
PRESSIONE) (se pertinente). (Consultare lo schema della guida alla cottura a pagina 219 per raccomandazioni sul
tempo e la temperatura.)

7. Premere il pulsante AVVIO/ARRESTO. Per le funzioni di cottura a pressione, la scritta “HEAt” appare sullo schermo
durante il tempo di preriscaldamento. Una volta che la multicooker € preriscaldata, il tempo di cottura selezionato
apparira sullo schermo del display e tutte le 5 spie luminose sulla barra di stato si illumineranno.

Nota: per le funzioni di cottura a pressione, il tempo di preriscaldamento medio approssimativo e di 5-30 minuti.
Se il contenuto di alimenti € di dimensioni superiori 0 molto freddo, il tempo di preriscaldamento potrebbe essere
leggermente superiore.

8. Questa multicooker consente di posticipare I'avvio della cottura in modo tale che essa termini quando si desidera.
Vedere a pagina 77 le istruzioni per la funzione TIMER RITARDO.

9. Altermine del tempo di cottura prestabilito, la multicooker emette un altro segnale acustico e passa automaticamente
allimpostazione di MANTENIMENTO DEL CALORE. Lo schermo passa quindi dal tempo di cottura a un nuovo timer,
che effettua un conto alla rovescia fino a 4:00 (4 ore) o fino a quando si preme il pulsante AVVIO/ARRESTO. Dopo 4
ore nella modalita di MANTENIMENTO DEL CALORE, la multicooker si spegne.

10.  Per terminare in qualsiasi momento una funzione di cottura, premere il pulsante AVVIO/ARRESTO.

11. Al termine, scollegare la multicooker e attendere che si raffreddi completamente prima di procedere alla pulizia.

o kN
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ATTENZIONE: durante I'utilizzo della multicooker, il recipiente di cottura e la base riscaldante diventano molto caldi.
Non toccare le superfici calde. Utilizzare sempre presine o guanti da forno quando si utilizza la multicooker. Sollevare
sempre il coperchio inclinandolo a debita distanza al fine di evitare il vapore.

COME UTILIZZARE LA FUNZIONE DEL TIMER RITARDO

Questa multicooker consente di posticipare I'avvio della cottura in modo tale che essa termini quando si desidera.

Nota: la funzione DELAY (RITARDO) non & disponibile con le impostazioni BROWN/SAUTE (IMBRUNITURA/
ROSOLATURA), KEEP WARM (MANTENIMENTO DEL CALORE), YOGURT, SIMMER (SOBBOLLITURA) o SOUS VIDE
(SOTTOVUOTO).

Nota: non utilizzare la funzione TIMER RITARDO quando la ricetta prevede ingredienti deperibili come carne, pesce, uova
0 prodotti caseari, in quanto potrebbero deteriorarsi.

1. Dopo aver impostato il tempo di cottura, premere il pulsante TIMER RITARDO. | pulsanti TIMER RITARDO e
AVVIO/ARRESTO lampeggiano e sullo schermo lampeggia la scritta “0:30”, per indicare che la multicooker € stata
programmata sull'impostazione ritardo.

2. Premere i pulsanti +/- fino a raggiungere il numero di ore e minuti desiderati per il posticipo del processo di cottura
(ossia, impostare il tempo per cui si desidera posticipare il ciclo di cottura).

3. Premere il pulsante AVVIO/ARRESTO per avviare la funzione ritardo. Il timer e il pulsante TIMER RITARDO
smettono di lampeggiare, mentre il pulsante AVVIO/ARRESTO continua a lampeggiare. Cio indica che la multicooker
¢ stata impostata su TIMER RITARDO. Lo schermo visualizza il conto alla rovescia del tempo di ritardo fino al
raggiungimento di 0:00. Al raggiungimento di 0:00, la spia TIMER RITARDO si spegne e la spia AVVIO/ARRESTO
smette di lampeggiare per indicare la fine del ritardo temporale. La scritta “HEAt” appare sullo schermo fino al
raggiungimento della pressurizzazione completa della multicooker. Quando viene raggiunta la pressione selezionata, il
timer inizia il conto alla rovescia.

UTILIZZO DELLE FUNZIONI DI COTTURA A PRESSIONE

Collocare la multicooker su una superficie piatta orizzontale. Collocare il recipiente di cottura all'interno della base
riscaldante. Collegare la multicooker a una presa a muro. La multicooker emette un segnale acustico e lo schermo si
illumina con quattro trattini (- - - -).

1. Mettere gli ingredienti e il liquido nel recipiente di cottura rimovibile.

2. Mettere il coperchio sopra la multicooker e allineare W con o Per bloccare, ruotare in senso antiorario nella
posizione BLOCCATA M .

3. Ruotare la ghiera per la regolazione del rilascio di vapore portandola nella posizione SEAL (SIGILLATURA).
Selezionare la funzione di cottura desiderata.

5. Regolare il tempo di cottura e la pressione qualora necessario.

Nota: consultare la guida alla cottura a pagina 219 per individuare le possibili regolazioni di tempo e pressione.
Una volta apportate le regolazioni desiderate, se pertinente, premere AVVIO/ARRESTO.

7. Lamulticooker deve guadagnare pressione prima di poter avviare la cottura a pressione. Mentre la multicooker
guadagna pressione, la scritta “HEAt” appare sullo schermo e non viene eseguito il conto alla rovescia. Il tempo
necessario affinché la multicooker guadagni pressione varia a seconda dell'umidita e della temperatura dell'acqua; il
tempo di pressurizzazione medio ¢ di 5-30 minuti. Una volta raggiunta la pressione, la scritta “HEAT” scompare dallo
schermo del display, tutte le 5 spie luminose nella barra di stato si accendono e il conto alla rovescia ha inizio.

8. Altermine del tempo di cottura prestabilito, la multicooker emette un segnale acustico e passa automaticamente
allimpostazione di MANTENIMENTO DEL CALORE. Lo schermo passa quindi dal tempo di cottura a un nuovo timer,
che effettuera il conto alla rovescia fino a 4:00 (4 ore) o fino a quando si preme il pulsante AVVIO/ARRESTO. Dopo 4
ore nell'impostazione di MANTENIMENTO DEL CALORE, la multicooker passa alla modalita di standby e lo schermo
si illumina con quattro trattini (----).

Nota: la multicooker non puo cuocere a pressione senza liquido. Assicurarsi che siano presenti aimeno 250 ml di liquido

all'interno del recipiente di cottura rimovibile.

ATTENZIONE: durante la cottura, il vapore si accumula nella multicooker; utilizzare quindi un guanto da cucina o una

presina per sollevare il coperchio al fine di proteggere la mano.
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UTILIZZO DELLA FUNZIONE PRESSIONE TURBO

La funzione TURBO PRESSURE riduce il tempo di cottura selezionato del 40%. La funzione TURBO PRESSURE pud
essere utilizzata con le impostazioni STEAM (VAPORE), RICE/GRAINS (RISO/CEREALI), BEANS/CHILI (FAGIOLI/CHILI),
MEAT/POULTRY (CARNE/POLLAME), SOUP/STEW (MINESTRE/STUFATO) e MANUAL (MANUALE).

1. Selezionare la funzione di cottura desiderata, quindi regolare tempo e pressione secondo necessita.

2. Premere il pulsante TURBO PRESSURE (PRESSIONE TURBO). Il tempo riportato sullo schermo del display si
ridurra del 40% e sullo schermo comparira la scritta “TURBO”. Qualora necessario, il tempo di cottura pud essere
regolato ulteriormente per adattarlo alle proprie preferenze.

Premere AVVIO/ARRESTO.

Al termine del tempo di cottura prestabilito, la multicooker emette un segnale acustico e passa automaticamente
all'impostazione di MANTENIMENTO DEL CALORE. "Verificare sempre che l'alimento sia cotto perfettamente prima
del consumo.”

Nota: la funzione TURBO PRESSURE (PRESSIONE TURBO) non pud essere utilizzata con impostazioni non
pressurizzate (tradizionali) o quando la multicooker & impostata su un basso livello di pressione.

Nota: Il tappo per la diffusione del vapore & progettato per contribuire a diffondere il vapore quando si rilascia pressione
dalla multicooker. Prima di utilizzare le funzioni pressurizzate della multicooker, il tappo deve essere inserito nella valvola
di rilascio del vapore. Si raccomanda di usare sempre il tappo quando si cucina con la funzione TURBO PRESSURE
(PRESSIONE TURBO).

* Rispetto a quando si cucinano i cibi nella Crockpot CSC062X utilizzando I'impostazione alta pressione.

RILASCIO DELLA PRESSIONE AL TERMINE DELLA COTTURA

A.  Metodo naturale per il rilascio della pressione: al termine del ciclo di cottura, lasciare che la multicooker rilasci
naturalmente la pressione attraverso la valvola bobber. L'unita si raffredda gradualmente di suo. Attendere almeno
10 minuti dopo la fine della cottura, quindi, ruotare la ghiera per la regolazione del rilascio di vapore portandola nella
posizione di “Rilascio” (Figura 2). Non mettere parti della mano o del corpo sopra il punto da cui fuoriesce il vapore
nella parte superiore della valvola, in quanto il vapore &€ molto caldo e pu¢ ustionare la pelle. Il rilascio della pressione
¢ terminato quando il vapore non fuoriesce pili dalla valvola e il coperchio si apre liberamente applicando una forza
minima. Solo allora € possibile togliere il coperchio e servire il cibo in sicurezza.

B. Il metodo di rilascio rapido della pressione deve essere utilizzato con la debita cautela: Ruotare la ghiera per la
regolazione del rilascio di vapore portandola nella posizione di “Rilascio” (Figura 2). Il vapore fuoriesce rapidamente
dall'apposita valvola di rilascio. Non mettere parti della mano o del corpo sopra il punto da cui fuoriesce il vapore
nella parte superiore della valvola, in quanto il vapore & molto caldo e pud ustionare la pelle. Utilizzare questo metodo
con cautela quando si cuociono ingredienti liquidi come sformati, minestre, brodi, fagioli e legumi. Non utilizzare
mai questo metodo quando si cuoce il riso, alimento che tende a essere molto delicato. Il rilascio della pressione &
terminato quando il vapore non fuoriesce piu dalla valvola e il coperchio si apre liberamente applicando una forza
minima. Solo allora € possibile togliere il coperchio e servire il cibo in sicurezza.

Valvola di rilascio della pressione
Valvola CHIUSA (“Chiusura ermetica”)

Valvola APERTA (‘Rilascio”) RIMOZIONE della valvola

Figura 2

ATTENZIONE:
1. Non forzare I'apertura del coperchio. Se non si apre facilmente significa che la multicooker & ancora sotto pressione.
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2. Durante la cottura, il vapore si accumula nella multicooker; utilizzare quindi un guanto da cucina o una presina per
sollevare il coperchio al fine di proteggere la mano.

COTTURA LENTA

Impostazione BASSA: adatta alla bollitura e alla cottura lenta. | tempi di cottura consigliati nella modalita BASSA sono di
6-8 ore.

Impostazione ALTA: adatta a una cottura piu veloce. | tempi di cottura consigliati nella modalita ALTA sono di 2-4 ore.

Impostazione MANTENIMENTO DEL CALORE: al termine del tempo di cottura, la multicooker passa automaticamente
all'impostazione MANTENIMENTO DEL CALORE per impedire una cottura eccessiva e mantenere il cibo cucinato caldo
fino a quando sara servito in tavola.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE DI COTTURA LENTA

La funzione di COTTURA LENTA non utilizza la pressione durante il processo di cottura; tuttavia, una certa quantita di
pressione pud accumularsi allinterno dell'unita durante la cottura. Quando si utilizza questa funzione, assicurarsi che la
valvola di rilascio del vapore sia nella posizione di “Rilascio”. Questa funzione cuoce in modo analogo alle slow cooker di tipo
standard, utilizzando temperature piu basse e tempi di cottura piu lunghi per ottenere pasti teneri e ricchi di sapore. Collocare
la multicooker su una superficie piana e stabile.

Collocare il recipiente di cottura all'interno della base riscaldante. Collegare la multicooker a una presa a muro. La
multicooker emette un segnale acustico e lo schermo si illumina con quattro trattini (- - - -).

1. Mettere gli ingredienti e il liquido nel recipiente di cottura rimovibile.

2. Mettere il coEarchio sulla multicooker e allineare W con 'y Per bloccare, ruotare in senso antiorario nella posizione
BLOCCATAM .

3. Ruotare la ghiera per la regolazione del rilascio di vapore portandola nella posizione di “Rilascio”.

Nota: anche se questa impostazione non utilizza la pressione nel processo di cottura, una certa quantita di
pressione pu6 accumularsi all'interno dell'unita durante la cottura. Per tale motivo & importante tenere la ghiera per la
regolazione del rilascio di vapore nella posizione di “Rilascio”.

4. Premere il pulsante COTTURA LENTA e regolare tempo e temperatura secondo necessita.
Nota: consultare la guida alla cottura a pagina 219 per individuare le possibili regolazioni di tempo e pressione.
5. Premere AVVIO/ARRESTO. Inizia il conto alla rovescia del tempo.

Al termine del tempo di cottura prestabilito, la multicooker emette un segnale acustico e passa automaticamente
all'impostazione di MANTENIMENTO DEL CALORE. Lo schermo passa quindi dal tempo di cottura a un nuovo timer,
che effettua il conto alla rovescia fino a 4:00 (4 ore) o fino a quando si preme il pulsante AVVIO/ARRESTO. Dopo 4
ore nella modalita di MANTENIMENTO DEL CALORE, la multicooker si spegne.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE VAPORE

Collocare la multicooker su una superficie piana e stabile. Collocare il recipiente di cottura all'interno della base riscaldante.
Collegare la multicooker a una presa a muro. La multicooker emette un segnale acustico e lo schermo si illumina con
quattro trattini (- - - -).

1. Aggiungere 250 ml d'acqua nella parte inferiore del recipiente di cottura rimovibile e inserire il ripiano di cottura.
Verificare che I'acqua sia appena al di sotto dei fili del ripiano in modo tale che I'alimento non tocchi I'acqua.

Mettere I'alimento sul ripiano di cottura.

Mettere il coperchio e bloccare ruotando in senso antiorario nella posizione BLOCCATAM .
Ruotare la ghiera per la regolazione del rilascio di vapore portandola nella posizione SEAL.
Premere il pulsante VAPORE e regolare tempo e temperatura secondo necessita.

Una volta apportate le regolazioni desiderate, se pertinente, premere AVVIO/ARRESTO.

La multicooker deve guadagnare pressione prima di poter avviare la cottura a pressione. Mentre la multicooker
guadagna pressione, la scritta “HEAt" appare sullo schermo e non viene eseguito il conto alla rovescia. Una volta
raggiunta la pressione, la scritta “HEAT” (CALDO) scompare dallo schermo del display, tutte le 5 spie luminose nella
barra di stato si accendono e il conto alla rovescia ha inizio.
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8. Al termine del tempo di cottura prestabilito, la multicooker emette un segnale acustico e passa automaticamente
allimpostazione di mantenimento del calore. Lo schermo passa quindi dal tempo di cottura a un nuovo timer, che
effettua il conto alla rovescia fino a 4:00 (4 ore) o fino a quando si preme il pulsante AVVIO/ARRESTO. Dopo 4 ore
nella modalita di MANTENIMENTO DEL CALORE, la multicooker si spegne.

SUGGERIMENTO: fare riferimento allo schema vapore a pagina 220.

ATTENZIONE: durante la cottura, il vapore si accumula nella multicooker; utilizzare quindi un guanto da cucina o una
presina per sollevare il coperchio al fine di proteggere la mano.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE IMBRUNITURA/ROSOLATURA

Non utilizzare il coperchio con questa funzione. Collocare la multicooker su una superficie piana e stabile. Collocare il
recipiente di cottura all'interno della base riscaldante. Collegare la multicooker a una presa a muro. La multicooker emette
un segnale acustico e lo schermo si illumina con quattro trattini (- - - -).

1. Selezionare la funzione IMBRUNITURA/ROSOLATURA e regolare tempo e temperatura secondo necessita,
utilizzando il pulsanti +/-.

Premere AVVIO/ARRESTO.

Durante il preriscaldamento della multicooker, sullo schermo appare la scritta “HEAt". Una volta che la multicooker &
preriscaldata, il tempo di cottura selezionato apparira sullo schermo del display e tutte le 5 spie luminose sulla barra
di stato si illumineranno.

COTTURA DI RISO

Quando si cucina il riso, utilizzare la funzione RISO/CEREALI. Questa funzione € adatta a tutti i tipi di riso, compreso quello
bianco e/o integrale.

La funzione RISO/CEREALI cuoce a pressione per una cottura piu rapida.

Capacita: poiché il riso aumenta di volume durante la cottura, non riempire il recipiente di cottura al di sopra del segno 1/2
quando si utilizza la funzione RISO/CEREALI.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE RISO/CEREALI

Collocare la multicooker su una superficie piana e stabile. Collocare il recipiente di cottura all'interno della base riscaldante.
Collegare la multicooker a una presa a muro. La multicooker emette un segnale acustico e lo schermo si illumina con
quattro trattini (- - - -).

1. Misurare la quantita desiderata di riso.

2. Mettere il riso lavato nel recipiente di cottura. Aggiungere la quantita d'acqua necessaria per la ricetta. Assicurarsi che
siano presenti almeno 240 ml di liquido all'interno del recipiente di cottura rimovibile.

Mettere il coperchio e bloccare ruotando in senso antiorario nella posizione BLOCCATAM .

Ruotare la ghiera per la regolazione del rilascio di vapore portandola nella posizione SEAL (SIGILLATURA).

Premere il pulsante RISO/CEREALI e regolare tempo e temperatura secondo necessita.

Nota: consultare la guida alla cottura a pagina 219 per individuare le possibili regolazioni di tempo e pressione.
6.  Una volta apportate le regolazioni desiderate, se apportate, premere AVVIO/ARRESTO.

7. Lamulticooker deve guadagnare pressione prima di poter avviare la cottura a pressione. Mentre la multicooker
guadagna pressione, la scritta “HEAt" appare sullo schermo e non viene eseguito il conto alla rovescia. Una volta
raggiunta la pressione, la scritta “HEAT” (CALDO) scompare dallo schermo del display, tutte le 5 spie luminose nella
barra di stato si accendono e il conto alla rovescia ha inizio.

8. Al termine del tempo di cottura prestabilito, la multicooker emette un segnale acustico e passa automaticamente
allimpostazione di mantenimento del calore. Lo schermo passa quindi dal tempo di cottura a un nuovo timer, che
effettua il conto alla rovescia fino a 4:00 (4 ore) o fino a quando si preme il pulsante AVVIO/ARRESTO. Dopo 4 ore
nella modalita di MANTENIMENTO DEL CALORE, la multicooker si spegne.
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YOGURT

La funzione YOGURT puo essere utilizzata per preparare yogurt nella multicooker. Quando si prepara lo yogurt, la
multicooker prevede 2 passaggi:

Passaggio 1: riscaldamento del latte - temperatura elevata
Passaggio 2: incubazione per la fermentazione - bassa temperatura
Si raccomanda di seguire entrambi i passaggi per ottenere yogurt dall'ottimo sapore.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE YOGURT

Collocare la multicooker su una superficie piana e stabile. Collocare il recipiente di cottura all'interno della base riscaldante.
Collegare la multicooker a una presa a muro. La multicooker emette un segnale acustico e lo schermo si illumina con
quattro trattini (- - - -).

Passaggio 1 (riscaldamento del latte)
1. Inserire il latte nel recipiente di cottura.

2. Selezionare la funzione YOGURT e regolare I'impostazione della temperatura su HIGH (ALTA). Questo programma
¢ progettato per riscaldare il latte a circa 80 °C - 85 °C e non € necessario selezionare la durata. Al termine, l'unita
emette un segnale acustico e sullo schermo del display compare la scritta DONE (FATTO).

3. Lasciare raffreddare il latte fino a 43 °C - 46 °C (per farlo piu rapidamente, collocare il recipiente di cottura nel lavello
riempito di acqua fredda).

Passaggio 2 (incubazione per la fermentazione)

1. Collocare la coltura dello yogurt in una ciotola, aggiungere un paio di mestoli di latte riscaldato e unire con una frusta.
2. Versare nel recipiente di cottura con il latte € mescolare bene.

3. Collocare il recipiente nella base e selezionare la funzione YOGURT. Regolare il tempo in caso di necessita.

4. Al termine del programma, non mescolare. Attendere che la miscela si raffreddi prima di refrigerare.

5. Per ottenere uno yogurt pit denso, stile yogurt greco, filtrare con un panno di mussola.

SOUS VIDE

La funzione SOUS VIDE (SOTTOVUQTO) & perfetta per cucinare sottovuoto carni, pollame, pesce e verdure rendendoli
deliziosamente teneri. Il procedimento di cottura sottovuoto prevede la sigillatura sottovuoto del cibo, I'immersione in acqua
riscaldata a una temperatura precisa e il mantenimento di tale temperatura per un certo periodo di tempo al fine di ottenere
risultati di cottura uniformi.

La funzione SOUS VIDE (SOTTOVUOTO) permette un controllo preciso della temperatura e pud essere regolata con
incrementi di 1 grado da 24 a 90 °C. Il tempo di cottura puo essere regolato secondo necessita da 0:05 a 24:00 ore.

Il ripiano per il sottovuoto fornito in dotazione pud essere usato per posizionare porzioni individuali di cibo nell'acqua,
assicurando che il cibo rimanga separato per risultati di cottura uniformi. | pezzi di carne pit grandi possono essere immersi
nell'acqua senza il ripiano.

NOTA: per poter utilizzare questa funzione & necessario disporre di sacchetti sigillati sottovuoto. Si raccomanda di utilizzare
i sacchetti e sistemi FoodSaver.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE SOTTOVUOTO

Collocare la multicooker su una superficie piana e stabile. Collocare il recipiente di cottura all'interno della base riscaldante.
Collegare la multicooker a una presa a muro. La multicooker emette un segnale acustico e lo schermo si illumina con
quattro trattini (- - - -).

1. Per singole porzioni di cibo, utilizzare il ripiano per il sottovuoto.
2. Aggiungere acqua fino al livello desiderato, a seconda del peso / della quantita di cibo da cucinare.

3. Premere il pulsante SOUS VIDE (SOTTOVUOQTO) e regolare temperatura e tempo in base alle proprie preferenze.
Consultare la guida alla cottura sottovuoto (pagina 221) per indicazioni sulle temperature e i tempi di cottura.

4. Collocare il coperchio sopra (senza bloccarlo in posizione), quindi aprire la valvola di rilascio del vapore.
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5. Premere START/STOP (AVVIO/ARRESTO) e attendere che 'acqua si riscaldi. La barra di stato indica quando il
riscaldamento € in corso e il display lampeggiante indica che € necessario altro tempo per raggiungere la temperatura
selezionata. Una volta raggiunta la temperatura corretta, I'unita visualizza il tempo prestabilito.

NOTA: se I'acqua aggiunta supera la temperatura selezionata, lo schermo visualizza la scritta “HOT” (CALDO) e la
barra di stato lampeggia.

6.  Rimuovere delicatamente il coperchio e aggiungere un sacchetto sigillato sottovuoto di cibo nel ripiano oppure
immerso nell'acqua tiepida.

7. Riposizionare il coperchio senza bloccare in posizione. Attendere che il cibo cuocia per il tempo programmato.

8. Una volta completata I'operazione, l'unita si spegne ed € possibile rimuovere il sacchetto di cibo in modo sicuro
utilizzando un paio di pinze.

UTILIZZO DELLA FUNZIONE STERILISE (STERILIZZAZIONE)

Collocare la multicooker su una superficie piana e stabile. Collocare il recipiente di cottura all'interno della base riscaldante.
Collegare la multicooker a una presa a muro. La multicooker emette un segnale acustico e lo schermo si illumina con
quattro trattini (- - - -).

1. Collocare il ripiano per la cottura a vapore nella parte inferiore del recipiente e aggiungere circa 300 ml d'acqua.
Aggiungere gli oggetti da sterilizzare, assicurandosi che eventuali bottiglie o contenitori siano capovolti.

Mettere il coperchio e bloccare ruotando in senso antiorario nella posizione di blocco.

Ruotare la ghiera per la regolazione del rilascio di vapore portandola nella posizione SEAL.

Premere il pulsante STERILISE.

Nota: con questa impostazione non & possibile regolare tempo e pressione.

6.  Premere AVVIO/ARRESTO

Nota: prima che la sterilizzazione possa avere inizio, & necessario che la multicooker accumuli pressione. Quando
tutte le spie luminose della barra di stato sono accese, significa che la multicooker ha raggiunto il livello di pressione
corretto ed & pronta per iniziare la sterilizzazione.

7. Altermine del tempo di sterilizzazione prestabilito, la multicooker emette un segnale acustico e passa
automaticamente allimpostazione KEEP WARM (MANTENIMENTO DEL CALORE). Lo schermo passa quindi dal
tempo di sterilizzazione a un nuovo timer, che effettua il conto alla rovescia fino a 4:00 (4 ore) o fino a quando si
preme il pulsante START/STOP (AVVIO/ARRESTO).

8. Dopo il rilascio della pressione dall'unita, & possibile aprire il coperchio in modo sicuro.

Nota: durante la sterilizzazione, il vapore si accumula nella multicooker; utilizzare quindi un guanto da cucina o una
presina per sollevare il coperchio al fine di proteggere la mano.

S o S

UTILIZZO DELLA FUNZIONE SIMMER (SOBBOLLITURA)

Collocare la multicooker su una superficie piana e stabile. Collocare il recipiente di cottura all'interno della base riscaldante.
Collegare la multicooker a una presa a muro. La multicooker emette un segnale acustico e lo schermo si illumina con
quattro trattini (- - - -).
1. Aggiungere acqua fino al livello desiderato.

Nota: non riempire oltre la linea MAX all'interno del recipiente

2. Selezionare il pulsante SIMMER (SOBBOLLITURA) e regolare tempo e temperatura in base alle proprie preferenze.
Utilizzare I'mpostazione della temperatura HI (ALTA) per portare I'acqua a ebollizione; utilizzare quindi 'impostazione
della temperatura LO (BASSA) per ridurre 'acqua per la sobbollitura.

3. Premere START/STOP (AVVIO/ARRESTO) e attendere che I'acqua si riscaldi fino a raggiungere la temperatura
desiderata. La barra di stato indica quando € in corso il riscaldamento. Quando tutte le spie luminose della barra di
stato sono accese, significa che 'acqua ha raggiunto la temperatura corretta.

4. Aggiungere i cibi nel recipiente di cottura e non posizionare il coperchio sulla multicooker.

Nota: in caso di bollitura e sobbollitura di salse dense e minestre, possono formarsi grumi caldi che provocano bolle
e schizzi di cibo. Assicurarsi di non lasciare incustodito il cibo e di mescolare regolarmente e con cura il contenuto del
recipiente.
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5. Altermine del tempo di cottura prestabilito, la multicooker emette un segnale acustico e passa automaticamente
allimpostazione di MANTENIMENTO DEL CALORE.

MODIFICA DI UN'IMPOSTAZIONE

Premere il pulsante AVVIO/ARRESTO, quindi selezionare la nuova funzione di cottura desiderata. Un nuovo timer
lampeggia sullo schermo; anche la funzione selezionata lampeggia.

Selezionare il tempo, la pressione e/o la temperatura desiderati. Premere il pulsante AVVIO/ARRESTO; la nuova funzione
awvia il preriscaldamento.

Per modificare il tempo di cottura:

& possibile modificare il tempo di cottura prima dell'inizio della cottura premendo i pulsanti +/- prima di premere AVVIO/
ARRESTO. Premere e rilasciare per modificare lentamente. Premere e tenere premuto per modificare rapidamente. Se si
supera la temperatura o il tempo desiderati, premere il pulsante opposto.

Per modificare la pressione:

Si pud modificare la pressione in determinate funzioni preimpostate prima dell'inizio della cottura premendo i pulsanti + e -
TEMP/PRESSURE (TEMPERATURA/PRESSIONE) prima di premere START/STOP (AVVIO/ARRESTO).

Per modificare la temperatura:
& possibile modificare la temperatura in determinate funzioni prima dell'inizio della cottura premendo il pulsante REGOL.
TEMP. prima di premere AVVIO/ARRESTO.

CURA E PULIZIA

La pulizia deve essere eseguita solo quando la Crockpot® Express € fredda e scollegata. Attendere il completo
raffreddamento della multicooker prima della pulizia.

Lavare la guarnizione di tenuta e il coperchio a mano in acqua saponata tiepida. Asciugare accuratamente tutti i
componenti.

Anche se il recipiente di cottura & lavabile in lavastoviglie, si consiglia di lavarlo a mano per preservare il rivestimento
antiaderente. Nel caso in cui si formino macchie bianche sulla superficie del recipiente di cottura, immergere quest'ultimo in
una soluzione di aceto o succo di limone e acqua tiepida per 30 minuti. Risciacquare e asciugare.

Pulire I'esterno della base riscaldante con un panno bagnato e lucidare a secco. NON UTILIZZARE sostanze abrasive
aggressive, pagliette o sostanze chimiche in quanto danneggerebbero le superfici.

Non immergere mai la base riscaldante in acqua o altro liquido.

Collettore di condensa
Svuotare I'eventuale acqua raccolta dal collettore di condensa dopo ciascun utilizzo. Lavare in acqua tiepida saponata.

Coperchio e guarnizione di tenuta

Lavare a mano utilizzando acqua tiepida saponata; asciugare accuratamente e rimettere la guarnizione di tenuta nel
coperchio prima dell'uso. Potrebbe essere necessario sostituire la guarnizione di tenuta ogni 1-2 anni, a seconda della
frequenza d'uso.

Valvola di rilascio del vapore
Assicurarsi che la valvola di rilascio del vapore sia priva di residui prima di iniziare a utilizzare la multicooker. Rimuovere la
valvola e pulire delicatamente. Verificare che sia completamente asciutta prima di rimetterla in posizione.

Tappo per la diffusione del vapore
Assicurarsi che la valvola per la diffusione del vapore sia priva di residui prima di iniziare a utilizzare la multicooker. Far
fuoriuscire il tappo dalla valvola di rilascio del vapore, quindi pulire delicatamente.

Copertura della valvola di rilascio del vapore
Tirare delicatamente la copertura e pulire utilizzando acqua tiepida saponata. Al termine della pulizia, rimettere la copertura
in posizione.
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CODICI DI ERRORE

Errore

Soluzione

La scritta “LID”
lampeggia e la

segnale acustico

multicooker emette un

Assicurarsi che il coperchio sia completamente chiuso e nella posizione LOCKED
(BLOCCATO).

Viene visualizzata la
scritta “E1”

La multicooker interrompe il ciclo di cottura. Scollegare la multicooker e rivolgersi al centro di
assistenza.

Viene visualizzata la
scritta “E2”

La multicooker interrompe il ciclo di cottura. Scollegare la multicooker e rivolgersi al centro di
assistenza.

Viene visualizzata la
scritta “E3”

La multicooker interrompe il ciclo di cottura. Scollegare la multicooker e attenderne il
completo raffreddamento. Dopo il raffreddamento della multicooker, controllare tutte le parti
del coperchio. Ruotare il coperchio nella posizione BLOCCATA . Verificare che la valvola di
rilascio del vapore sia nella posizione di “Tenuta ermetica” (chiusa). Nel caso in cui questo
codice di errore dovesse ripresentarsi, scollegare la multicooker e rivolgersi a un centro di
assistenza.

Viene visualizzata la
scritta “E5”

La multicooker interrompe il ciclo di cottura. Scollegare la multicooker e attenderne il completo
raffreddamento. Quando la multicooker si € raffreddata, togliere il coperchio e controllare il
recipiente di cottura. Non usare il coperchio quando si utilizzano le funzioni BROWN/SAUTE
e SIMMER. Quando si utilizzano le funzioni SLOW COOK, SOUS VIDE, YOGURT e KEEP
WARM, assicurarsi che la valvola di rilascio del vapore sia nella posizione di rilascio (aperta)
prima di awviare il ciclo di cottura.

Viene visualizzata la
scritta “E6”

La multicooker interrompe il ciclo di cottura. Scollegare la multicooker e lasciarla raffreddare.
Quando si ¢ raffreddata, togliere il coperchio e controllare il recipiente di cottura. Aggiungere
liquido secondo necessita. Assicurarsi che siano presenti almeno 250 ml di liquido all'interno
del recipiente di cottura rimovibile. Se si utilizza una funzione di cottura a pressione,
assicurarsi che la ghiera per la regolazione del rilascio di vapore

sia nella posizione di “Tenuta ermetica” (chiusa).

Viene visualizzata la
scritta “E7”

La multicooker interrompe il ciclo di cottura. Scollegare la multicooker e rivolgersi al centro di
assistenza.

ASSISTENZA POST-VENDITA E PARTI DI RICAMBIO

Nel caso in cui I'apparecchio non funzioni ma sia ancora in garanzia, restituire il prodotto al punto vendita presso cui & stato
acquistato per la sostituzione. Tenere presente che sara richiesto un documento valido attestante I'acquisto. Per ulteriore
assistenza, rivolgersi al nostro servizio di assistenza clienti chiamando il numero: Regno Unito: 0800 028 7154 | Spagna:
0900 81 65 10 | Francia: 0805 542 055. Per tutti gli altri Paesi, chiamare il numero +44 800 028 7154. Potrebbero essere
applicate tariffe internazionali. In alternativa, scrivere a: crockpotEurope@newellco.com.

SMALTIMENTO DEI RIFIUTI

Gli apparecchi elettrici non devono essere smaltiti insieme ai rifiuti domestici. Riciclare laddove esistano appositi impianti.
Inviare una e-mail a crockpotEurope@newellco.com per ulteriori informazioni sul riciclo e sulla direttiva RAEE.
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NEDERLANDS
BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINFORMATIE:

Draag een ovenwant en open het ventiel geleidelijk met gebruik van een
keukengerei om de druk in het apparaat af te voeren. Pas op voor de hete
stoom die ontsnapt.

Dompel de behuizing met het verwarmingselement, het stroomsnoer en de
stekker NOOIT onder in water of een andere vloeistof.

Bij het gebruik van elektrische apparaten dienen altijd voorzorgsmaatregelen
te worden genomen om het risico van brand, elektrische schokken en/of
persoonlijk letsel te voorkomen, inclusief de volgende:

1.
2.

Lees alle instructies voordat het product in gebruik wordt genomen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat
en stroomsnoer buiten het bereik van kinderen. Laat kinderen niet met
dit apparaat spelen. Apparaten kunnen worden gebruikt door personen
met beperkt fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij voldoende toezicht en instructies hebben
ontvangen over het veilige gebruik van het apparaat en zij de eventuele
gevaren ervan begrijpen.

Gebruik elektrische apparaten niet als het stroomsnoer of de stekker is
beschadigd, als het apparaat een storing heeft ontwikkeld of als het is
beschadigd. Probeer nooit een beschadigd stroomsnoer te vervangen of
te splitsen. Lever het apparaat in bij de fabrikant (zie de garantie) voor
controle, reparatie of afstelling. Als het stroomsnoer beschadigd raakt,
moet dit worden vervangen door een speciaal snoer of een speciale set
die verkrijgbaar is bij de fabrikant of zijn onderhoudsbedrijf.

Het apparaat is niet geschikt voor gebruik buiten of voor commerciéle
doeleinden.

Gebruik het apparaat niet voor doeleinden anders dan het bestemde
gebruik. Fout gebruik kan letsel veroorzaken. Dit apparaat is niet
geschikt voor het frituren van voedsel.

Bij gebruik van de snelkookfuncties wordt onder druk gekookt. Fout gebruik
kan brandwonden veroorzaken. Zorg ervoor dat het apparaat goed is gesloten
voordat het wordt gebruikt. Raadpleeg de instructies voor gebruik.

Dit apparaat geeft warmte af tijdens gebruik. Raak de warme
opperviakken niet aan. Gebruik de handgrepen en knoppen.

Vul het apparaat niet hoger dan 2/3 (maximale vulstreep). Bij het koken
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10.

1.

12.
13.

14,
15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

van voedingswaren die opzwellen, zoals rijst of gedroogde groente, mag
u de pan niet meer dan halfvol (het aanbevolen niveau) maken. Wanneer
de pan te hoog wordt gevuld, kan de ventilatiebuis verstopt raken
waardoor overdruk ontstaat. Volg alle kook- en receptinstructies.

Controleer voor gebruik altijd of de drukventielen niet verstopt zijn.
Reinig ze indien nodig.

Plaats het apparaat zodanig dat het stoomventiel niet naar uw lichaam is
gericht.

Houd alle lichaamsdelen, inclusief uw gezicht, handen en armen, uit de buurt
van het stoomventiel. Stoom kan ernstige brandwonden veroorzaken.

Gebruik de multicooker niet zonder voedsel of vioeistof in de kookschaal.

Vervang de afdichtingsring in het deksel uitsluitend volgens de
aanbevelingen van de fabrikant om risico van letsel door overdruk te
voorkomen. Raadpleeg de instructies voor onderhoud en reinigen.

Pak de multicooker niet op aan het deksel.
Verplaats of bedek de multicooker niet wanneer de pan wordt gebruikt.

Na het snelkoken mag het deksel pas worden geopend wanneer het
apparaat is afgekoeld en alle interne druk is afgevoerd. Als het deksel
moeilijk te openen is, betekent dit dat de snelkoker nog onder druk staat.
Probeer het deksel dan niet met kracht te openen. Alle druk in de kookpan
kan gevaarlijk zijn. Raadpleeg de instructies onder Druk afvoeren.

Wees voorzichtig wanneer u na het koken het deksel verwijdert. Open
het deksel altijd van u af; stoom kan erg heet zijn en brandwonden
veroorzaken. Houd uw gezicht nooit boven de multicooker.

Gebruik deze snelkoker niet om onder druk met olie te frituren.

Leg het snoer, de stekker of het apparaat niet in water of andere
vloeistoffen en dompel ze niet onder in water of een andere vloeistof; dit
om elektrische schokken te voorkomen.

Gebruik de schaal van de koker niet om voedsel te bewaren en zet de
schaal niet in de diepvries.

Gebruik geen alkalische reinigingsproducten. Deze kunnen het apparaat
beschadigen. Gebruik een zachte doek en mild wasmiddel.

Sluit het stroomsnoer altijd eerst goed aan op de multicooker voordat de
stekker in het stopcontact wordt gestoken.

Verwijder de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet wordt
gebruikt, alvorens onderdelen te plaatsen of te verwijderen en voordat
het apparaat wordt gereinigd. Laat het apparaat eerst afkoelen alvorens
onderdelen te plaatsen of te verwijderen en alvorens het apparaat te
reinigen. Schakel de multicooker UIT en verwijder de stekker uit het

stopcontact. Trek niet aan het stroomsnoer om de stekker te verwijderen.
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24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

0000000000000

Laat het stroomsnoer niet over de rand van een tafel of aanrecht hangen
of in contact komen met warme oppervlakken.

Wees uiterst voorzichtig wanneer u een apparaat met warme vloeistof
verplaatst.

Het gebruik van hulpstukken kan letsel veroorzaken en wordt daarom
afgeraden door de fabrikant.

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van natte opperviakken
of warmtebronnen, zoals een gas- of elektrisch kookstel, of in een
verwarmde oven.

VOORZICHTIG: Ter bescherming tegen elektrische schokken en
beschadiging van het product mag uw pan niet zonder de kookschaal
worden gebruikt. Kook alleen in de uitheembare kookschaal die bij het
product is geleverd.

WAARSCHUWING: Gemorste etenswaar kan ernstige brandwonden
veroorzaken. Houd het apparaat en stroomsnoer buiten het bereik van
kinderen. Hang het snoer nooit over de rand van het aanrecht, gebruik
geen stopcontact onder het aanrecht en gebruik geen verlengsnoer.

Steek de stekker niet in het stopcontact en schakel de multicooker niet
in zonder eerst de kookschaal in de multicooker te plaatsen.

Alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik op een aanrecht. Zorg voor
een open ruimte van 152 mm om alle zijden van het apparaat. Gebruik
het apparaat alleen op een droog, stabiel en egaal oppervlak.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES UITSLUITEND VOOR
HUISHOUDELIJK GEBRUIK

CROCKPOT® TURBO EXPRESS MULTICOOKER:

ONDERDELEN
Stroomsnoer BEDIENINGSPANEEL
Vergrendelingspen deksel O Display
Handgreep deksel © Tijdkeuzeknoppen
Eekielh I ONDERKANT VAN DEKSEL
ookschaa - e
Behuizing met verwarmingselement g g?g j :]t\'/ge'gge\ll_?(?é pafdlchtmgsnng
Bedieningspaneel @ Afdichtingsring
odrifsventil © Bedrifsventiel
Condens-opvangbak g gron;r;s;?;l%?: |
Aansluiting voor stroomsnoer 0 Sous-vide-rék

Stoomventielregelaar
Stoomverspreidingsdop
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UW CROCKPOT® TURBO EXPRESS MULTICOOKER
GEBRUIKEN

OM TE BEGINNEN:
Verwijder alle verpakking, papier en karton (inclusief het verpakkingsmateriaal tussen de kookschaal en de behuizing met
het verwarmingselement). Lees en bewaar alle informatie en vooral ook de informatie over service en garantie.

ALVORENS GEBRUIK:
+  Zetde kookschaal in de behuizing
. Zet het deksel op de multicooker zodat W naar o wijst. Draawg deksel linksom om te sluiten, zodat W naar ")
wijst. Draai het deksel rechtsom om te openen, zodat W naar B wijst.
Vergrendeld deksel Ontgrendeld deksel Open deksel

Afbeelding 1
AAN DE SLAG

(OPMERKING: De multicooker laat een piepsignaal horen wanneer een knop wordt ingedrukt.)

1. Voeg de gewenste ingrediénten toe aan de kookschaal. Zet het deksel op de multicooker zodat W naar ' wijst.
Vergrendel het deksel door dit linksom te draaien zodat. W naar ﬁ wijst.

Steek het bijgeleverde stroomsnoer in de hiervoor bestemde aansluiting op de multicooker.

Steek het andere uiteinde van het snoer in het stopcontact.

Selecteer de gewenste kookfunctie.

De knop START/STOP en de tijd knipperen op het display.

Selecteer de gewenste temperatuur en druk met de TEMP/PRESSURE-knoppen + en - (indien van toepassing).

(Raadpleeg de kookgids op pagina 219 voor aanbevolen tijd en temperatuur.)

7. Druk op de START/STOP-knop. Bij gebruik van snelkookfuncties verschijnt het woord HEAt in het display tijdens het
voorverwarmen. Wanneer de druk is bereikt, verdwijnt het woord HEAT van het display, gaan alle 5 lampjes op de
statusbalk branden en begint het aftellen van de kooktijd.

Opmerking: Voor snelkookfuncties duurt het voorverwarmen gemiddeld 5 tot 30 minuten. Bij grotere of zeer koude
inhoud kan het echter iets langer duren.

8. Met deze multicooker kunt u de starttijd van het koken uitstellen, zodat het gerecht klaar is wanneer u wilt eten. Op
pagina 89 vindt u instructies voor de hiervoor gebruikte functie DELAY TIMER.

9. Wanneer de ingestelde kooktijd is verlopen, geeft de multicooker weer een piepsignaal en schakelt automatisch over
in de warmhoudstand (KEEP WARM). De kooktijd op het display wordt nu vervangen door een nieuwe timer die
doortelt tot 4 uur of totdat u op de START/STOP-knop drukt. Na 4 uur in de warmhoudstand schakelt de multicooker
automatisch uit.

10. U kunt een kookfunctie op elk gewenst moment beéindigen door op de START/STOP-knop te drukken.

11. Als u klaar bent, verwijdert u de stekker uit het stopcontact en wacht u tot de koker volledig is afgekoeld voordat u het
apparaat reinigt.

o kN
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VOORZICHTIG: De kookschaal en de behuizing met het verwarmingselement worden erg heet tijden gebruik van de
multicooker. Raak de warme oppervlakken niet aan. Gebruik altijd ovenwanten wanneer u deze multicooker gebruikt.
Kantel het deksel altijd van u af als u dit optilt, om contact met stoom te voorkomen.

DE '‘DELAY TIMER' GEBRUIKEN

Met deze multicooker kunt u de starttijd van het koken uitstellen, zodat het gerecht klaar is wanneer u wilt eten.

Opmerking: De functie DELAY is niet beschikbaar in de instellingen BROWN/SAUTE (bruinen/sauteren), KEEP WARM

(warmhouden), YOGURT (yoghurt), SIMMER (zachtjes koken) of SOUS VIDE (sous-vide).

Opmerking: Gebruik de functie DELAY TIMER niet wanneer het gerecht bederfelijke ingrediénten bevat, zoals vlees, vis,

eieren of zuivelproducten.

1. Druk nadat u de kooktijd heeft ingesteld op de knop DELAY TIMER. De knoppen DELAY TIMER en START/

STOP knipperen, en '0:30" knippert in het display om aan te geven dat er een vertragingstijd wordt ingesteld op de
multicooker.

2. Druk op de knoppen + en - tot het aantal uren en minuten is bereikt waarmee u de kooktijd wilt vertragen (u stelt dus
in hoeveel later u de kookcyclus wilt laten beginnen).

3. Druk op de knop START/STOP om de vertragingsfunctie te starten. De timer en de knop DELAY TIMER stoppen te
knipperen, maar de knop START/STOP bilijft knipperen. Dit betekent dat de functie DELAY TIMER van de multicooker
is ingeschakeld. De vertragingstijd in het display begint terug te tellen totdat 0:00 is bereikt. Wanneer 0:00 is
bereikt, gaat het lampje DELAY TIMER uit en stopt de knop START/STOP met knipperen om aan te geven dat de
vertragingstijd is verlopen. Het woord HEAt (opwarmen) verschijnt op het display totdat de multicooker zijn volledige
druk heeft bereikt. Als de geselecteerde druk is bereikt, begint de timer terug te tellen.

DE SNELKOOKFUNCTIES GEBRUIKEN

Zet de multicooker op een platte en viakke ondergrond. Zet de kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement.
Steek de stekker van de multicooker in een stopcontact. De multicooker laat een piepsignaal horen en in het display
verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Vul de kookschaal met het gewenste voedsel en de vioeistof.

2. Zet het deksel op de multicooker zodat W naar ' wijst. Vergrendel het deksel door dit linksom in de stand [*]
(LOCKED) te zetten.

3. Zet de stoomventielregelaar in de stand Seal.
. Kies de gewenste kookfunctie.
5. Stel de kooktijd en -druk indien nodig in.
Opmerking: Raadpleeg de Kookgids op pagina 219 voor de juiste instelling van kooktijd en -druk.
Als alles naar wens is ingesteld (indien van toepassing), drukt u op START/STOP.

7. Voordat de multicooker kan beginnen, moet eerst de benodigde druk worden bereikt. Wanneer de multicooker bezig
is de gewenste druk te bereiken, verschijnt het woord HEAt op het display. De kooktijd begint dan nog niet terug te
tellen. De tijdsduur voor het opbouwen van de gewenste druk verschilt op basis van vochtigheid en watertemperatuur,
maar duurt gemiddeld 5 tot 30 minuten. Wanneer de druk is bereikt, verdwijnt het woord HEAT van het display, gaan
alle 5 lampjes op de statusbalk branden en begint het aftellen van de kooktijd.

8. Wanneer de ingestelde kooktijd is verlopen, geeft de multicooker een piepsignaal en schakelt automatisch over in de
warmhoudstand (KEEP WARM). De kooktijd op het display wordt nu vervangen door een nieuwe timer die doortelt
tot 4 uur of totdat u op de START/STOP-knop drukt. Na 4 uur in de warmhoudstand schakelt de multicooker over op
standby. Het display geeft nu weer vier streepjes (----) weer.

Opmerking: Zonder vioeistof kan de multicooker niet snelkoken. Zorg dat er minstens 250 ml vloeistof wordt gebruikt in de
kookschaal van de multicooker.

VOORZICHTIG: Tijdens het koken ontwikkelt er zich stoom in de multicooker. Wees voorzichtig en bescherm uw hand met
een ovenwant wanneer u het deksel van de pan neemt.
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DE FUNCTIE TURBO PRESSURE GEBRUIKEN

De functie TURBO PRESSURE vermindert de geselecteerde kooktijd met 40%. U kunt de functie TURBO PRESSURE
gebruiken met de instellingen STEAM (stomen), RICE/GRAINS (rijst/granen), BEANS/CHILI (bonen/chili), MEAT/POULTRY
(vlees/gevogelte), SOUP/STEW (soep/stoofschotel) en MANUAL (handmatig).

1. Selecteer de gewenste kookfunctie en pas de tijd en druk naar wens aan.

2. Druk op de TURBO PRESSURE-knop. De tijd op het display wordt met 40% verminderd en 'turbo’ wordt
weergegeven. U kunt de kooktijd desgewenst verder aanpassen.

Druk op START/STOP.

Wanneer de ingestelde kookijd is verlopen, geeft de multicooker een piepsignaal en schakelt automatisch over in de
warmhoudstand (KEEP WARM). Zorg altijd dat het voedsel volledig gaar is voordat u het eet.

Opmerking: U kunt de functie TURBO PRESSURE niet gebruiken met drukloze (traditionele) instellingen of wanneer de
multicooker op lage druk is ingesteld.

Opmerking: Via de stoomverspreidingsdop kan de stoom zich verspreiden wanneer druk uit de multicooker wordt
afgevoerd. De dop moet v6r gebruik van de snelkookfuncties van de multicooker op het stoomventiel worden geschoven.
Tijdens koken met de functie TURBO PRESSURE kunt u het beste altijd de dop gebruiken.

*ten opzichte van koken in de Crockpot CSC062X met de hogedrukinstelling.

DRUK AFVOEREN AAN HET EIND VAN DE KOOKCYCLUS

A.  Druk op normale wijze afvoeren: Laat de multicooker na het koken de druk op natuurlijke wijze afvoeren via het
bedrijfsventiel. Het apparaat koelt vanzelf af. Wacht minstens tien minuten nadat de kookcyclus is beéindigd en Zet
de stoomventielregelaar in de stand 'Release’ (Open) (zie afbeelding 2). Zorg dat uw hand of ander lichaamsdeel zich
niet boven het stoomventiel bevindt, aangezien de stoom erg heet kan zijn en brandwonden kan veroorzaken. Als er
geen stoom meer uit het ventiel komt, is alle druk afgevoerd en kan het deksel met minimale kracht worden geopend.
Dan pas is het veilig om het deksel te verwijderen en het eten op te doen.

B.  Wees voorzichtig wanneer u de druk snel afvoert: Zet de stoomventielregelaar in de stand 'Release’ (Open) (zie
afbeelding 2). De stoom ontsnapt nu snel via het stoomventiel. Zorg dat uw hand of ander lichaamsdeel zich niet
boven het stoomventiel bevindt, aangezien de stoom erg heet kan zijn en brandwonden kan veroorzaken. Gebruik
deze methode vooral voorzichtig wanneer u vloeibare recepten bereid zoals stoofschotels, soep, bouillon, bonen en
peulvruchten. Gebruik deze methode niet wanneer u rijst kookt, aangezien rijst erg delicaat is. Als er geen stoom
meer uit het ventiel komt, is alle druk afgevoerd en kan het deksel met minimale kracht worden geopend. Dan pas is
het veilig om het deksel te verwijderen en het eten op te doen.

en oy TtEi | iel OP R Ventiel VERWIJD N
Ventiel EN ('Rel ! ERE|
Ventiel GESLOTEN ('Seal') ! (Release’)

Afbeelding 2
STOVEN:
1. Forceer het deksel niet open. Als het deksel niet makkelijk kan worden geopend, betekent dit dat de multicooker nog
onder druk staat.

2. Tijdens het koken ontwikkelt er zich stoom in de multicooker. Wees voorzichtig en bescherm uw hand met een
ovenwant wanneer u het deksel van de pan neemt.
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COZIMENTO LENTO

Instelling LOW (Laag): Dit is geschikt voor sudderen en stoven. Aanbevolen kooktijd in de instelling LOW (Laag) is 6 tot 8
uur.

Instelling HIGH (Hoog): Hiermee wordt sneller gekookt. Aanbevolen kooktijd in de instelling HIGH (Hoog) is 2 tot 4 uur.

Instelling KEEP WARM (Warmhoudstand): Als de kookijd is voltooid, schakelt de multicooker automatisch over naar de
warmhoudstand. Zo wordt uw eten niet overgaar en blijft het warm totdat u klaar bent om te eten.

HET APPARAAT ALS SLOWCOOKER GEBRUIKEN

Met de functie SLOW COOK (Stoven) wordt geen druk gebruikt, maar er kan echter wel enige druk ontstaan tijdens het
koken. Bij gebruik van deze functie moet u ervoor zorgen dat het de stoomventielregelaar in de stand 'Release’ (Open) staat.
Met deze functie wordt op dezelfde manier als met slowcookers op lagere temperaturen en gedurende langere tijd gekookt,
voor malse, smaakvolle gerechten.

Zet de multicooker op een platte en viakke ondergrond. Zet de kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement.
Steek de stekker van de multicooker in een stopcontact. De multicooker laat een piepsignaal horen en in het display
verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Vul de kookschaal met het gewenste voedsel en de vloeistof.

2. Zethet deksel op de multicooker zodat ¥ naar o wijst. Vergrendel het deksel door dit linksom in de stand a
(LOCKED) te zetten.

3. Zet de stoomventielregelaar in de stand 'Release’.

Opmerking: Met deze functie wordt geen druk gebruikt, maar er kan echter wel enige druk ontstaan tijdens het
koken. Daarom is het belangrijk dat het de stoomventielregelaar in de stand 'Release’ (Open) staat.

4. Druk op de knop SLOW COOK en stel de tijd en temperatuur naar wens in.
Opmerking: Raadpleeg de kookgids op pagina 219 voor de instellingen van tijd en druk.
Druk op START/STOP. De tijdklok begint terug te tellen.

Wanneer de ingestelde kooktijd is verlopen, geeft de multicooker een piepsignaal en schakelt automatisch over in de
warmhoudstand (KEEP WARM). De kooktijd in het display wordt nu vervangen door een nieuwe timer die doortelt tot
4 uur of totdat u op de START/STOP-knop drukt. Na 4 uur in de warmhoudstand schakelt de multicooker uit.

DE STOOMFUNCTIE GEBRUIKEN

Zet de multicooker op een platte en viakke ondergrond. Zet de kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement.
Steek de stekker van de multicooker in het stopcontact. De multicooker laat een piepsignaal horen en in het display
verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Giet 250 ml water in de uitneembare kookschaal en breng het stoommandje aan. Het water moet het mandje net niet
raken, het voedsel mag niet in het water liggen.

Vul het stoommandije met de ingrediénten.

Breng het deksel aan en draai dit linksom in de stand a (LOCKED) om het te sluiten.
Zet de stoomventielregelaar in de stand Seal.

Druk op de knop STEAM (Stomen) en stel de tijd en druk naar wens in.

Als alles naar wens is ingesteld (indien van toepassing), drukt u op START/STOP.

Voordat de multicooker kan beginnen, moet eerst de benodigde druk worden bereikt. Terwijl de druk wordt
opgebouwd, verschijnt het woord HEAt in het display. De kooktijd begint dan nog niet terug te tellen. Wanneer de
druk is bereikt, verdwijnt het woord HEAT van het display, gaan alle 5 lampjes op de statusbalk branden en begint het
aftellen van de kooktijd.

8. Als de kooktijd is verlopen, geeft de multicooker een piepsignaal en schakel automatisch over in de warmhoudstand.
Het display verandert van de weergave van de kooktijd in de weergave van een nieuwe timer die tot 4:00 (4 uur) telt
of totdat u op de knop START/STOP drukt. Na 4 uur in de warmhoudstand schakelt de multicooker automatisch uit.

TIP: Raadpleeg de stoomgrafiek op pagina 220.

VOORZICHTIG: Tijdens het koken ontstaat er stoom in de multicooker. Bescherm uw hand daarom met een ovenwant
wanneer u het deksel verwijdert.

N o ok wDd
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DE FUNCTIE VOOR BRUINEN/SAUTEREN GEBRUIKEN

Met deze functie mag het deksel niet worden gebruikt. Zet de multicooker op een platte en vlakke ondergrond. Zet de
kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement. Steek de stekker van de multicooker in een stopcontact. De
multicooker laat een piepsignaal horen en in het display verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Kies de functie BROWN/SAUTE (Bruinen/sauteren) en stel indien nodig de tijd en temperatuur in met de knoppen +
en-.

Druk op START/STOP.

Tijdens het voorverwarmen verschijnt HEAt op het display. Wanneer de multicooker is voorverwarmd, verschijnt de
ingestelde kooktijd op het display en gaan alle 5 lampjes op de statusbalk branden. Gebruik de plastic greep en voer
heel voorzichtig uw eten toe aan de warme schaal.

RIJST KOKEN

Gebruik voor het koken van rijst de functie RICE/GRAINS (Rijst/granen). Deze functie is geschikt voor alle soorten rijst,
inclusief witte en bruine rijst.

Voor de functie RICE/GRAINS wordt druk gebruikt om sneller te koken.

Capaciteit: Rijst zwelt op tijdens het koken, dus vul de schaal niet hoger dan tot de helft (het teken 1/2) bij gebruik van de
functie RICE/GRAINS.

DE FUNCTIE RICE/GRAINS GEBRUIKEN

Zet de multicooker op een platte en viakke ondergrond. Zet de kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement.
Steek de stekker van de multicooker in een stopcontact. De multicooker laat een piepsignaal horen en in het display
verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Meet de gewenste hoeveelheid rijst.

2. Giet de gewassen rijst in de kookschaal. Voeg de benodigde hoeveelheid water toe voor uw recept. Zorg dat er
minstens 240 ml vioeistof wordt gebruikt in de kookpot van de multicooker.

Breng het deksel aan en draai dit linksom in de stand a (LOCKED) om het te sluiten.

Zet de stoomventielregelaar in de stand Seal.

Druk op de knop RICE/GRAINS en stel indien nodig de tijd en druk in.

Opmerking: Raadpleeg de kookgids op pagina 219 voor de instellingen van tijd en druk.
6.  Als alles naar wens is ingesteld (indien van toepassing), drukt u op START/STOP.

7. Voordat de multicooker kan beginnen, moet eerst de benodigde druk worden bereikt. Wanneer de multicooker bezig
is de gewenste druk te bereiken, verschijnt het woord HEAt op het display. De kooktijd begint dan nog niet terug te
tellen. Wanneer de druk is bereikt, verdwijnt het woord HEAT van het display, gaan alle 5 lampjes op de statusbalk
branden en begint het aftellen van de kookijd.

8. Wanneer de ingestelde kooktijd is verlopen, geeft de multicooker een piepsignaal en schakelt automatisch over in de
warmhoudstand (KEEP WARM). De kooktijd op het display wordt nu vervangen door een nieuwe timer die doortelt tot
4 uur of totdat u op de START/STOP-knop drukt. Na 4 uur in de warmhoudstand schakelt de multicooker uit.

YOGHURT

Met de functie YOGURT kunt u in de multicooker yoghurt maken. Wanneer u yoghurt maakt in de multicooker, moet u 2
stappen uitvoeren:

Stap 1: Melk verhitten - Hoog
Stap 2: Incuberen voor fermentatie - Laag
Het verdient aanbeveling om beide stappen te volgen voor heerlijke yoghurt.
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DE FUNCTIE YOGURT GEBRUIKEN

Zet de multicooker op een platte en vlakke ondergrond. Zet de kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement.
Steek de stekker van de multicooker in het stopcontact. De multicooker laat een piepsignaal horen en in het display
verschijnen vier streepjes (- - - -).

Stap 1 (Melk verhitten)
1. Schenk de melk in de kookschaal.

2. Selecteer de functie YOGURT (yoghurt) en zet de temperatuur op High (hoog). Met dit programma wordt de melk tot
ongeveer 80°C - 85°C verhit en hoeft u geen tijd te selecteren. U hoort een piepsignaal en het woord DonE verschijnt
op het display wanneer het proces is voltooid.

3. Laat de melk afkoelen tot 43°C - 46°C (dit gaat sneller als u de kookschaal in een gootsteen met koud water zet).
Stap 2 (Incuberen voor fermentatie)

1. Doe de yoghurtkweek in een kom, voeg een paar lepels warme melk toe en klop met een garde om goed te mengen.
2. Schenk het mengsel in de kookschaal met de melk en roer goed.

3. Zetde schaal in de behuizing en selecteer de functie YOGURT (yoghurt). De tijd kan indien nodig worden gewijzigd.
4. Roer de yoghurt niet nadat het programma is afgelopen. Laat de yoghurt afkoelen voordat u deze in de koelkast zet.
5. Voor een dikkere yoghurt (Griekse stijl) laat u de massa uitlekken door een kaasdoek.

SOUS VIDE

De functie SOUS VIDE (sous-vide) is ideaal voor het bereiden van botermals vlees en gevogelte en perfect gare vis
en groenten. Tijdens het sous-vide-kookproces wordt voedsel vacutim verpakt en ondergedompeld in water dat tot een
bepaalde temperatuur is verhit. Deze temperatuur wordt een tijd gehandhaafd voor consistente kookresultaten.

Met de functie SOUS VIDE kunt u de temperatuur precies regelen van 24°C tot 90°C. U kunt de temperatuur wijzigen in
stappen van 1 graad. U kunt de kooktijd naar wens instellen op een waarde tussen 5 minuten en 24 uur.

U kunt het sous-vide-rek gebruiken om afzonderlijke porties voedsel in het water te plaatsen, waardoor ze van elkaar
gescheiden blijven voor gelijkmatige kookresultaten. Grotere stukken viees kunnen zonder rek in water worden
ondergedompeld.

OPMERKING: Voor het gebruik van deze functie hebt u vacuiimzakken nodig, bij voorkeur FoodSaver-zakken en
-systemen.

DE FUNCTIE SOUS VIDE GEBRUIKEN

Zet de multicooker op een platte en viakke ondergrond. Zet de kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement.
Steek de stekker van de multicooker in het stopcontact. De multicooker laat een piepsignaal horen en in het display
verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Voeg het sous-vide-rek toe voor afzonderlijke porties voedsel.
2. Voeg water toe tot het gewenste niveau, athankelijk van de hoeveelheid te koken voedsel of het gewicht ervan.

3. Druk op de knop SOUS VIDE en stel de gewenste temperatuur en tijd in. Raadpleeg de leidraad voor sous-vide
koken op pagina 221 voor advies over kooktemperaturen en -tijden.

Breng het deksel aan (vergrendeling is niet nodig) en open het stoomventiel.

5. Druk op START/STOP en laat het water op temperatuur komen. De statusbalk geeft aan dat het water wordt
verwarmd. Zolang het display knippert, betekent dit dat de geselecteerde temperatuur nog niet is bereikt. Wanneer de
juiste temperatuur is bereikt, wordt de ingestelde tijd weergegeven.

OPMERKING: Als het toegevoegde water warmer is dan de geselecteerde temperatuur, ziet u op het display ‘Hot" en
knippert de statusbalk.

6.  Verwijder het deksel voorzichtig en plaats de vacuiimzak met voedsel in het rek of dompel het onder in het warme
water.

7. Zet het deksel weer op de multicooker zonder het te vergrendelen. Laat het voedsel gedurende de ingestelde tijd
koken.

8. Wanneer de kooktijd is afgelopen, wordt de koker uitgeschakeld en kunt u de voedselzak veilig verwijderen met een
keukentang.

93

6/15/21 16:45



DE FUNCTIE STERILISE GEBRUIKEN

Zet de multicooker op een platte en vlakke ondergrond. Zet de kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement.
Steek de stekker van de multicooker in het stopcontact. De multicooker laat een piepsignaal horen en in het display
verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Plaats het stoomrooster onder in de schaal en voeg circa 300 ml water toe.

Plaats te steriliseren voorwerpen; zet flessen of potten ondersteboven.

Breng het deksel aan en draai dit linksom om het in de vergrendelde stand te zetten.
Zet de stoomventielregelaar in de stand Seal.

Druk op de knop STERILISE (steriliseren).

Opmerking: Bij gebruik van deze instelling kunnen de tijd en druk niet worden gewijzigd.
6.  Druk op START/STOP.

Opmerking: Voordat de multicooker kan beginnen met steriliseren, moet eerst de benodigde druk worden bereikt.
Wanneer alle lampjes op de statusbalk branden, heeft de multicooker het juiste drukniveau bereikt en kan het
steriliseren beginnen.

7. Wanneer de ingestelde sterilisatietijd is verlopen, hoort u een piepsignaal en wordt automatisch overgeschakeld
naar de warmhoudstand (KEEP WARM). De sterilisatietijd op het display wordt vervangen door een nieuwe timer die
doortelt tot 4:00 (4 uur) of totdat u op de START/STOP-knop drukt.

8. Wanneer de druk uit de koker is afgevoerd, kunt u het deksel veilig openen.

Opmerking: Tijdens het steriliseren ontwikkelt zich stoom in de multicooker. Wees voorzichtig en bescherm uw hand
met een ovenwant wanneer u het deksel van de pan neemt.

ok~ owbd

DE FUNCTIE SIMMER GEBRUIKEN

Zet de multicooker op een platte en viakke ondergrond. Zet de kookschaal in de behuizing met het verwarmingselement.
Steek de stekker van de multicooker in het stopcontact. De multicooker laat een piepsignaal horen en in het display
verschijnen vier streepjes (- - - -).

1. Voeg water toe tot het gewenste niveau.

Opmerking: Zorg dat het water niet boven het MAX-streepje in de schaal uitkomt.

2. Selecteer de knop SIMMER (zachtjes koken) en stel de gewenste tijd en temperatuur in. Gebruik de
temperatuurinstelling HI (hoog) om het water aan de kook te brengen en vervolgens de temperatuurinstelling LO
(laag) om het water zachtjes te laten koken.

3. Druk op START/STOP en wacht tot het water de geselecteerde temperatuur heeft bereikt. De statusbalk geeft aan

dat het water wordt verwarmd. Wanneer alle lampjes op de statusbalk branden, heeft het water de juiste temperatuur
bereikt.

4. Voeg voedsel aan de kookschaal toe en zet het deksel niet op de multicooker.
Opmerking: Dikke sauzen en soepen gaan soms pruttelen en spetteren wanneer u ze aan de kook brengt. Houd de
multicooker tijdens het koken in de gaten en roer regelmatig en voorzichtig.

5. Als de kooktijd is verlopen, geeft de multicooker een piepsignaal en schakel automatisch over in de warmhoudstand.

Het display verandert van de weergave van de kooktijd in de weergave van een nieuwe timer die tot 4:00 (4 uur) telt
of totdat u op de knop START/STOP drukt. Na 4 uur in de warmhoudstand schakelt de multicooker automatisch uit.

EEN INSTELLING VERANDEREN

Druk op de knop START/STOP en kies de nieuwe kookfunctie. Een nieuwe timer begint te knipperen in het display en
de gekozen functie knippert nu ook. Kies de gewenste tijd, druk en/of temperatuur. Druk op de knop START/STOP en de
multicooker begint voor te verwarmen voor de nieuwe functie.

De kooktijd veranderen:

U kunt de kooktijd veranderen voordat de multicooker begint te koken door de knoppen + en - in te drukken voordat u op
START/STOP drukt. Als u de tijd langzaam wilt veranderen, drukt u de + of - kort in en laat u de knop weer los. Houd de
knop ingedrukt om de tijd snel te veranderen. Als u per ongeluk te ver gaat, drukt u de tegengestelde knop weer in om
terug te gaan.
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De druk veranderen:

Voor bepaalde vooraf ingestelde functies kunt u de druk voér het koken veranderen door de TEMP/PRESSURE-knoppen +
en - of de knop TURBO PRESSURE in te drukken voordat u op START/STOP drukt.

De temperatuur veranderen:
Voor bepaalde functies kunt u de temperatuur veranderen voordat het koken begint door op de knop TEMP ADJUST te
drukken voordat op de START/STOP wordt gedrukt.

ONDERHOUD EN REINIGING

Alvorens de Crockpot® Turbo Express te reinigen moet het apparaat zijn afgekoeld en moet de stekker uit het stopcontact
zijn verwijderd. Laat het apparaat volledig afkoelen voordat het wordt gereinigd.
Was de afdichtingsring en het deksel met de hand af in warm water met afwasmiddel. Droog alle onderdelen goed af.

De kookschaal is geschikt voor de vaatwasser, maar u wordt aangeraden deze met de hand af te wassen om de anti-
aanbaklaag te beschermen. Als er zich witte puntjes op het oppervlak van de kookschaal vormen, zet u de schaal
gedurende 30 minuten in een oplossing van warm water en azijn of citroensap. Spoel de schaal goed om en droog hem af.
Neem de buitenkant van de behuizing af met een vochtige doek en droog het af. Gebruik GEEN schuurmiddelen,
schuursponsjes of chemische middelen, aangezien deze het opperviak kunnen beschadigen.

Dompel de behuizing met het verwarmingselement niet onder in water of andere vioeistof.

Condens-opvangbak
Leeg het water uit de condens-opvangbak na elk gebruik. Reinig het bakje in warm water met afwasmiddel.

Deksel en afdichting

Was met de hand af in warm water met afwasmiddel, droog ze goed af en plaats de afdichting weer in het deksel voor
gebruik. De afdichting moet mogelijk elke 1 tot 2 jaar worden vervangen, afhankelijk van hoe vaak het apparaat wordt
gebruikt.

Stoomventiel
Controleer of het stoomventiel niet is verstopt voordat u de multicooker gebruikt. Verwijder het ventiel en maak dit
voorzichtig schoon. Zorg dat het ventiel helemaal droog is voordat het weer wordt aangebracht.

Stoomverspreidingsdop
Controleer of de stoomverspreidingsdop niet is verstopt voordat u de multicooker gebruikt. Verwijder de dop door deze van
het stoomventiel te schuiven en maak de dop voorzichtig schoon.

Deksel van het stoomventiel
Verwijder het dekseltje voorzichtig en was het af in warm water met afwasmiddel. Duw het weer op zijn plaats nadat het is
gereinigd.
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FOUTCODES

Fout

Oplossing

'LID' (deksel) knippert
en u hoort een
piepsignaal

Zorg dat het deksel goed gesloten en vergrendeld (in de stand LOCKED) is.

Display geeft “E1”

De multicooker stopt de kookcyclus. Haal de stekker uit het stopcontact en neem contact op
met het servicecentrum.

Display geeft “E2”

De multicooker stopt de kookcyclus. Haal de stekker uit het stopcontact en neem contact op
met het servicecentrum.

Display geeft “E3”

De multicooker stopt de kookcyclus. Verwijder de stekker van de multicooker en laat het
apparaat volledig afkoelen. Als de multicooker is afgekoeld, controleert u alle onderdelen van
het deksel. Draai het deksel in de stand (LOCKED). Controleer of het de stoomventielregelaar
in de stand 'Seal' (Gesloten) staat. Als de foutcode weer wordt weergegeven, verwijdert u de
stekker en neemt u contact op met het servicecentrum.

Display geeft “E5”

Haal de stekker uit het stopcontact en laat de multicooker volledig afkoelen. Als de multicooker
is afgekoeld, verwijdert u het deksel en controleert u de kookschaal. Gebruik het deksel niet
wanneer u de functies BROWN/SAUTE (bruinen/sauteren) of SIMMER (zachtjes koken)
gebruikt. Zorg bij gebruik van de functies SLOW COOK (stoven), SOUS VIDE (sous-vide),
YOGURT (yoghurt) en KEEP WARM (warmhouden) dat het stoomventiel op de stand
'Release’ (Open) staat voordat de kookcyclus begint.

Display geeft “E6”

De multicooker stopt de kookcyclus. Verwijder de stekker van de multicooker en laat het
apparaat afkoelen. Als het apparaat is afgekoeld, verwijdert u het deksel en controleert u
de kookschaal. Voeg zo nodig vloeistof toe. Zorg dat er minstens 250 ml vioeistof wordt
gebruikt in de kookpot van de multicooker. Zorg bij gebruik van een snelkookfunctie dat het
stoomventiel in de stand 'Seal' (Gesloten) staat.

Display geeft “E7”

De multicooker stopt de kookcyclus. Haal de stekker uit het stopcontact en neem contact op

met het servicecentrum.

AFTERSALES EN VERVANGINGSONDERDELEN

Als het apparaat niet werkt en nog onder garantie is, kunt u hiervoor een vervanging krijgen door het defecte apparaat in
te leveren bij het aankooppunt. U dient dan wel een geldig bewijs van aankoop te overhandigen. Voor meer support kunt
u contact opnemen met onze afdeling voor klantenservice: Verenigd Koninkrijk: 0800 0287154 | Spanje: 0900 816510

| Frankrijk: 0805 542055 Voor alle andere landen kunt u het volgende nummer bellen: +44 800 028 7154. Er kunnen

internationale beltarieven in

rekening worden gebracht. U kunt ook een e-mail sturen aan: crockpotEurope@newellco.com.

AFVALVERWIJDERING

Afgedankte elektrische apparaten mogen niet met het huisvuil worden weggegooid. Recycle uw apparaten indien de

faciliteiten hiervoor bestaan.
en AEEA.
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Stuur een e-mail aan crockpotEurope@newellco.com voor verdere informatie omtrent recycling
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SVENSKA
VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

VIKTIGT SAKERHETSMEDDELANDE:

Nar du slapper pa trycket i enheten ska du se till att anvanda en grytvante
och ett koksredskap for att gradvis oppna ventilen och slappa pa trycket.
Se upp for het anga som kan slappas ut.

Sank ALDRIG ned uppvarmningsbasen, stromsladden eller kontakten i
vatten eller nagon annan vatska.

Nar du anvander elektriska apparater ska du alltid folja grundlaggande
forsiktighetsatgarder for att minska risken for brand, elstot och/eller
personskada. Forsiktighetsatgarderna ar som foljer:

1.
2.

Las alla anvisningar innan du anvander produkten.

Apparaten far inte anvandas av barn. Apparaten och dess sladd ska
forvaras utom rackhall for barn. Barn far inte leka med apparaten.

Den kan anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental kapacitet eller brist pa erfarenhet och kunskap om de har fatt
handledning eller anvisningar om hur apparaten anvands pa ett sakert
satt och forstar riskerna som ar involverade.

Anvand inte en apparat med skadad sladd eller kontakt, om fel uppstar
pa apparaten eller om den har skadats pa nagot satt. Forsok inte att byta
ut eller skarva en skadad sladd. Returnera apparaten till tillverkaren (se
garantin) fér undersokning, reparation eller justering. Om stromsladden
skadas maste den bytas ut mot en specialsladd eller -delar fran
tillverkaren eller aterforséljaren.

Anvand inte apparaten utomhus eller i kommersiella syften.

Anvand inte apparaten for andra syften an den avsedda. Felaktig anvandning
kan orsaka skador. Apparaten ar inte avsedd for fritering av mat.

Den har apparaten tillagar under tryck nar du anvander
tryckkokningsfunktionerna. Felaktig anvandning kan orsaka brannskada.

Se till att enheten ar ordentligt stangd innan du anvander den. Se
bruksanvisningen.

Den hér apparaten genererar varme under anvandning. Vidror inte heta
ytor. Anvand handtag eller knappar.

Fyll inte enheten 6ver maxlinjen (2/3). Nar du tillagar mat som
expanderas under tillagning, som ris eller torkade gronsaker, ska du inte
fylla enheten dver den rekommenderade nivan (1/2). Om enheten fylls for
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10.
1.

12.
13.

14,
15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

24,

25.

mycket kan detta orsaka en risk for igensattning av ventilationsroret och
utveckla for hogt tryck. Folj alla tillagningsanvisningar och receptet.

Kontrollera alltid att det inte finns nagon igenséttning i
tryckavlastningsenheterna fore anvandning. Rengor vid behov.

Placera multikokaren sa att angutslappsventilen ar riktad bort fran kroppen.

Placera aldrig nagon kroppsdel som ansikte, hénder och armar Gver
angutslappsventilen. Anga kan orsaka allvarliga brannskador.

Anvand inte multikokaren utan mat eller vatska i kokkarlet.

For att forhindra risken for skada pa grund av for hogt tryck ska du
satta tillbaka lockets forslutningspackning i enlighet med tillverkarens
rekommendationer. Se anvisningarna for skotsel och rengoring.

Bér inte multikokaren genom att halla i locket.
Flytta inte och tack inte 6ver multikokaren medan den anvands.

Efter tryckkokning ska du inte 6ppna tryckkokaren forran enheten har
svalnat och allt inre tryck har slappt. Om det ar svart att ta bort locket

indikerar detta att kokaren fortfarande ar under tryck — tvinga inte upp locket.

Tryck i kokaren kan vara farligt. Se anvisningarna om att slappa ut tryck.

Var forsiktig nar du lyfter och tar bort locket efter kokning. Luta alltid
locket bort fran dig eftersom angan ar mycket varm och kan orsaka
allvarliga brannskador. Hall aldrig ansiktet 6ver multikokaren.

Anvand inte den har tryckkokaren for tryckfritering med olja.

Sank inte ned sladden, kontakten eller enheten i vatten eller annan
vatska da detta kan orsaka elstotar.

Anvand inte kokkarlet for att forvara mat och stall det inte i frysen.
Anvand inte alkaliska rengoringsmedel vid rengoring for att
forhindra skador pa multikokaren. Anvand en mjuk trasa och ett milt
rengoringsmedel.

Satt alltid i stromsladden i multikokaren forst och satt sedan in
stromsladden i vagguttaget.

Koppla ur fran uttaget nar apparaten inte anvands innan du satter pa
eller tar bort delar och fore rengoring. Lat svalna innan du sétter pa
eller tar bort delar och fore reng6ring. For att koppla ur ska du se till att
multikokaren ar avstangd och sedan ta ut stromsladden ur eluttaget.
Koppla inte ur genom att dra i sladden.

Lat inte stromsladden hanga dver kanten pa bordet eller banken eller
komma i kontakt med heta ytor.

Var otroligt forsiktig nar du flyttar en apparat med heta vatskor.
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26.

27.

28.

29.

30.

31.

Anvandning av andra tillbehor an de som rekommenderas av tillverkaren
av apparaten kan leda till skador.

Placera inte apparaten pa eller nara blota ytor eller varmekéllor som
varma gas- eller elspisar eller en varm ugn.

VARNING: Tillaga inte mat direkt pa uppvarmningsbasen eftersom detta
kan leda till elstét och produktskada. Tillaga endast i det medféljande
I6stagbara kokkarlet.

VARNING: Utspilld mat kan orsaka allvarliga brannskador. Hall apparaten
och sladden borta fran barn. Hang aldrig sladden 6ver bankkanten,
anvand aldrig ett uttag under banken och anvand aldrig med en
forlangningssladd.

Koppla inte in och sla inte pa multikokaren om kokkarlet inte ar inuti
multikokaren.

Endast for avsett hushallsbruk pa koksbank. Se till att det finns 152 mm
fri yta fran vaggen och pa alla sidor. Anvand alltid apparaten pa en torr,
stabil och jamn yta.

SPARA DESSA ANVISNINGAR.
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK.

KOMPONENTER | CROCKPOT® EXPRESSMULTIKOKARE

O Stomsladd KONTROLLPANEL
O Locklaspinne O Skarm
@ Lockhandtag © Tidsvalsknappar
g kO(l:(kk"l LOCKETS UNDERSIDA
okkarl e
. © Packningsfastring
g Egﬁt\g[ﬁggs{)as @® Lock till angutslappsventil
o Tryckve?wtil (R} Férslutningspackning
© Angutslappsventil g ;gglt(svlfgéll
© Kondensations-uppsamlare O Anggaller
Q  Stromsladdsport (V) Soggvide- aller
O Angutidsningsreglage g
@ Angspridningslock

ANVANDA CROCKPOT® EXPRESSMULTIKOKARE

KOMMA IGANG:
Ta bort alla forpackningar, allt papper och all kartong (dven mellan kokkarlet och uppvarmningsbasen). Las och spara
dokumentationen och se till att du laser service- och garantiinformationen.

MONTERING:

Stall kokkarlet pa uppvarmningsbasen

Stt locket pa multikokaren och rikta in W med mﬁs genom att vrida moturs och rikta in W med & Las upp
genom att vrida locket medurs och rikta in W med I .
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Last lock Upplast lock Oppet lock

Figur 1
KOMMA IGANG

(Obs! Multikokaren piper nar du trycker pa en knapp.)

1. Tillsatt énskade ingredienser i kokkérlet. Sétt pa locket pa multikokaren och rikta in W med o Las genom att vrida
moturs och rikta in ¥ med .

Sétt i den medféljande strémsladden i stromsladdsporten pa multikokaren.
Séatt i den andra &nden av stromsladden i ett vagguttag.

Valj den tillagningsfunktion du vill anvanda.

START/STOP-knappen och tiden och pa skarmen bérjar att blinka.

Valj 6nskad temperatur och tryck med knapparna + och - for TEMP/PRESSURE (temp/tryck), om tillampligt. (Tids-och

temperaturrekommendationer finns tillagningsdiagrammet pa sida 219).

7. Tryck pa START/STOP-knappen. For tryckkokningsfunktioner visas ordet "HEAt" pa skarmen under uppvarmningen.
Nar multikokaren ar forvarmd visas den valda tillagningstiden pa skarmen och alla fem lamporna pa statusfaltet lyser.
Obs! For tryckkokningsfunktioner &r 5-30 minuter den ungeférliga genomsnittiiga uppvarmningstiden. Om
matinnehallet &r storre eller mycket kallt kan uppvarmningen ta nagot langre.

8. Med multikokaren kan du fordrdja starten for tillagningen sa att tillagningen ar fardig nar du vill. Anvisningar for DELAY
TIMER (fordrojningstimer) finns pa sida 100.

9. Nar den installda tillagningstiden &r Gver piper multikokaren igen och vaxlar automatiskt till instaliningen KEEP WARM
(varmhalining). Skarmen andrar sedan fran tillagningstid till en ny timer som raknar upp till 4:00 (4 timmar) eller tills du
trycker pa knappen START/STOP. Efter fyra timmar i varmhallningsinstaliningen stangs multikokaren av.

10.  For att avsluta en tillagningsfunktion kan du nérsomhelst trycka pa knappen START/STOP.

1. Nar du &r fardig kopplar du ur multikokaren och vantar tills den har svalnat helt innan du rengdr den.

VARNING: Kokkarlet och uppvarmningsbasen blir véldigt varma nar du anvander multikokaren. Rér inte vid varma

ytor. Anvand alltid grytlappar nér du anvander multikokaren. Lyft alltid locket genom att luta apparaten bort fran dig for
att undvika angan.

S

ANVANDA TIDSFORDROJNINGEN

Med den har multikokaren kan du férdréja starten for tillagningen sa att den &r klar nar du vill.

Obs! DELAY-funktionen (fordrojning) &r inte tillgénglig pa installningama for BROWN/SAUTE (bryn/sautera), KEEP WARM
(hall varm), YOGURT (yoghurt), SIMMER (sjuda) eller SOUS VIDE.

Obs! Anvand inte FORDROJNINGSTIMERN om receptet innehaller émtaliga ingredienser som kott, fisk, dgg eller
mjolkprodukter eftersom de kan forstéras.

1. Efter att tillagningstiden har stallts in trycker du pa knappen DELAY TIMER (fordr6jningstimer). Knappen DELAY
TIMER och START/STOP blinkar och "0:30" blinkar pa skarmen vilket indikerar att multikokaren programmeras med
fordréjningsinstaliningen.
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2. Tryck pa knapparna + och - tills du nar antalet timmar och minuter som du vill att tillagningen ska fordréjas med.

3. Tryck pa knappen START/STOP for att starta fordrdjningsfunktionen. Timern och knappen DELAY TIMER slutar att
blinka medan knappen START/STOP fortsatter att blinka. Detta indikerar att multikokaren har stllts in pa instéllningen
DELAY TIMER. Skérmen raknar ned fordrgjningstiden tills den nar 0:00. Nar den har natt 0:00 slacks DELAY TIMER-
lampan och START/STOP-lampan slutar att blinka for att visa att tidsfordrojningen &r dver. Ordet "HEAL” visas pa
skarmen tills multikokaren &r helt trycksatt. Nér trycket har uppnatts forsvinner "HEAT” (varme) fran skérmen, alla fem
lamporna pa statusfaltet tands och tiden borjar raknas ned.

ANVANDA TRYCKKOKARFUNKTIONERNA

Stall multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkarlet pa uppvarmningsbasen. Satt i kontakten till multikokaren i ett
vagguttag. Multikokaren bérjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1. Hall mat och vétska i det Iostagbara kokkarlet.

2. Satt locket pa multikokaren och rikta in W med o Las genom att vrida moturs till 1aget LOCKED " (Iast).
3. Vrid angutiosningsreglaget till tatningslaget (Seal).

4. Valj dnskad tillagningsfunktion.

5. Justera tillagningstid och tryck vid behov.

Obs! Se tillagningsdiagrammet pa sida 219 for att hitta méjliga tids- och tryckjusteringar.

Nar du har gjort dnskade justeringar (om nagra) trycker du pa START/STOP.

Multikokaren maste fa okat tryck innan tryckkokningen kan bérja. Nar trycket i multikokaren okar visas "HEAt’

pa skarmen och tiden réknas inte ned. Den tid det tar for trycket i multikokaren att oka varierar beroende pa

luftfuktigheten och vattentemperaturen, men den genomshnittliga trycksattningstiden ar 5-30 minuter. Nar trycket har

uppnatts forsvinner "HEAT” (varme) fran skérmen, alla fem lamporna pa statusfaltet tands och tiden bérjar réknas ned.

8. Nér den instéllda tillagningstiden ar 6ver borjar multikokaren att pipa och vaxlar automatiskt fill installningen KEEP
WARM. Skérmen &ndras darfor fran tillagningstiden till en ny timer som raknar upp till 4:00 (4 timmar) eller tills du
trycker pa knappen START/STOP. Efter 4 timmar med installningen KEEP WARM 6vergar multikokaren till vantlage
och skérmen blinkar med fyra streck (----).

Obs! Multikokaren kan inte tryckkoka utan vatska. Se fill att det finns minst 250ml vatska i det lostagbara kokkarlet.

VARNING: Under tillagningen bildas anga i multikokaren, sa anvand en grytlapp for att skydda handerna nar du lyfter pa

locket.

N o

ANVANDA TURBO PRESSURE-FUNKTIONEN

TURBO PRESSURE-funktionen (turbotryck) minskar den valda tillagningstiden med 40 %. TURBO PRESSURE-funktionen
(turbotryck) kan anvandas med installningar for STEAM (anga), RICE/GRAINS (ris/korn), BEANS/CHILI (bonor/chili con
carne), MEAT/POULTRY (kott/fagelfa), SOUP/STEW (soppa/gryta) and MANUAL (manuell).

1. Vaélj dnskad tillagningsfunktion och justera tid och tryck efter behov.

2. Tryck pa TURBO PRESSURE-knappen (turbotryck). Tiden pa skarmen minskar med 40 % och "turbo” visas pa
skarmen. Vid behov kan tillagningstiden justeras ytterligare efter dina 6nskemal.

3. Tryck pa START/STOP-knappen.

Nar den installda tillagningstiden &r dver borjar multikokaren att pipa och véxlar automatiskt till instéliningen KEEP
WARM. Se alltid till att maten ar helt tillagad innan du &ter den.

Obs! TURBO PRESSURE-funktionen (turbotryck) kan inte anvéndas med icke trycksatta (traditionella) installningar eller nar
multikokaren ar installd pa lagt tryck.

Obs! Angspridningslocket ar utformat for att sprida angan nar du slapper ut trycket fran multikokaren. Locket ska sitta pa
angutidsningsventilen innan multikokarens trycksatta funktioner anvénds. Vi rekommenderar att du alltid anvander locket
nar du anvéander turbotrycksfunktionen.

*Jamfort med matlagning i Crockpot CSC062X med hdgtrycksinstéliningen.
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SLAPPA UT TRYCK VID SLUTET AV TILLAGNINGEN

A.  Naturlig metod for tryckutslapp: Nar tillagningscykeln ar Gver later du multikokaren slappa ut tryck naturligt genom
tryckventilen. Enheten svalnar gradvis av sig sjalv. Vénta atminstone 10 minuter efter att tillagningen har slutforts och
for sedan Vrid angutlosningsreglaget till "Release” (slappa ut) med ett koksredskap (se figur 2). Placera inte nagon del
av handen eller kroppen dver angutslappet ovanpa ventilen eftersom angan &r het och kan brénna huden. Trycket har
slappts ut nar angan inte langre kommer ut ur ventilen och locket gar latt att dppna. Forst da kan du pa ett sakert satt
lyfta pa locket och servera mat.

B.  Var forsiktig nér du anvéander snabbmetoden fér tryckutslapp: Vrid angutiésningsreglaget till "Release” (se figur
2). Anga slapps snabbt ut fran angutslappsventilen. Placera inte nagon del av handen eller kroppen dver angutslappet
ovanpa ventilen eftersom angan &r het och kan branna huden. Var forsiktig nar du anvander den har metoden for att
tillaga flytande ingredienser som grytor, buljonger, soppor, bonor och baljfrukter. Anvand aldrig den har metoden nér
du tillagar ris eftersom ris kan vara véldigt dmtaligt. Trycket har slappts ut nar angan inte langre kommer ut ur ventilen
och locket gar Iatt att Gppna. Forst da kan du pa ett sakert satt lyfta pa locket och servera mat.

Tryckutslappsventil

o el » Ventil TA BORT
. Ventil OPPEN ("sl t
Ventil STANGD (*forsluta”) e ('slappa uf)

VARNING:
1. Tvinga inte upp locket. Om det inte gar latt att oppna innebér det att multikokaren fortfarande ar trycksatt.

2. Under tillagningen bildas anga i multikokaren sa anvand en grytlapp for att skydda handerna nér du lyfter pa locket.

LANGSAMKOKNING

Instéliningen LOW (Iag): Den har installningen &r 1amplig for sjudning och langsamkokning. Den rekommenderade koktiden
med instéliningen LOW &r 6-8 timmar.

Instaliningen HIGH (hdg): Detta ar for snabbare tillagning. Den rekommenderade koktiden med instaliningen HIGH &r 2-4
timmar.

Instéliningen KEEP WARM: Nar tillagningen ar fardig vaxlar multikokaren automatiskt till installningen KEEP WARM for att
forhindra att maten kokas for I&nge och for att halla den tillagade maten varm tills den ska serveras.

ANVANDA FUNKTIONEN FOR LANGSAMKOKNING

Funktionen SLOW COOK (langsamkokning) anvénder inte tryck under tillagningen men visst tryck kan bildas i enheten

under tillagningen. Nar du anvander den har funktionen ska du se till att Angutlosningsreglaget ar i laget "Release”. Den har
funktionen tillagar pa ett liknande satt som vanliga langsamkokare och anvéander lagre temperaturer och langre tillagningstider
for att skapa mora, smakrika maltider.

Stall multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkérlet pa uppvarmningsbasen. Sétt i kontakten till multikokaren i ett
vagguttag. Multikokaren borjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1. Hall mat och vétska i det Iostagbara kokkarlet.
2. Satt locket pa multikokaren och rikta in W med o Las genom att vrida moturs till Iaget LOCKED "}
3. Vrid angutiosningsreglaget till "Release”.

Obs! Aven om den har instaliningen inte anvander tryck i tillagningsprocessen kan visst tryck bildas i enheten under
tillagningen. Det ar darfor som det ar viktigt att Angutldsningsreglaget len i laget "Release".
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4. Tryck pa knappen SLOW COOK och justera tid och temperatur efter behov.
Obs! Se tillagningsdiagrammet pa sida 219 for att hitta méjliga tids- och tryckjusteringar.
Tryck pa START/STOP. Tiden borjar att réknas ned.

Nar den installda tillagningstiden &r dver borjar multikokaren att pipa och véxlar automatiskt till instéliningen KEEP
WARM. Skérmen andras darfor fran tillagningstiden till en ny timer som raknar upp till 4:00 (4 timmar) eller tills du
trycker pa knappen START/STOP. Efter 4 timmar med installningen KEEP WARM sténgs multikokaren av.

ANVANDA ANGFUNKTIONEN

Stall multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkarlet pa uppvarmningsbasen. Satt i kontakten till multikokaren i ett
vagguttag. Multikokaren bérjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1. Tillsatt 250 ml vatten i botten av det Iostagbara kokkarlet och sétt i tillagningsgallret. Se till att vattnet ar precis under
gallret sa att maten inte vidror vattnet.

Lagg maten pa tillagningsgallret.

Lagg pa locket och las genom att vrida moturs till 1dget LOCKED "}

Vrid angutlésningsreglaget till tatningslaget (Seal).

Tryck pa knappen STEAM (anga) och justera tid och tryck om det behdvs.
Nar du har gjort onskade justeringar (om nagra) trycker du pa START/STOP.

Multikokaren maste fa okat tryck innan tryckkokningen kan bérja. Nar trycket i multikokaren dkar visas "HEAt” pa
skérmen och tiden réknas inte ned. Nar trycket har uppnatts forsvinner "HEAt” fran skarmen och tiden borjar att
raknas ned.

8. Nar den installda tillagningstiden &r 6ver borjar multikokaren att pipa och véxlar automatiskt till instéllningen KEEP
WARM. Skérmen &ndras darfor fran tillagningstiden till en ny timer som raknar upp till 4:00 (4 timmar) eller tills du
trycker pa knappen START/STOP. Efter 4 timmar i installningen KEEP WARM sténgs multikokaren av.

TIPS: Se angdiagrammet pa sida 220.

VARNING: Under tillagningen bildas anga i multikokaren sa anvéand en grytlapp for att skydda handerna nar du lyfter pa
locket.

N o gk N

ANVANDA BRYNINGS-/SAUTERINGSFUNKTIONEN

Anvand inte locket med den har funktionen. Stéll multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkarlet pa uppvarmningsbasen.
Satt i kontakten till multikokaren i et vagguttag. Multikokaren bérjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1. Val funktionen BROWN/SAUTE och justera tid och temperatur vid behov med knapparna + och -.
2. Tryck pa START/STOP.

3. Nér multikokaren varms upp visas "HEAt" pa skarmen. Nar multikokaren &r forvarmd visas den valda tillagningstiden
pa skarmen och alla fem lamporna pa statusfaltet lyser. Tillsatt maten forsiktigt i det varma kokkarlet med en
plasttang.

KOKA RIS

Nar du kokar ris ska du anvanda funktionen RICE/GRAINS (ris/korn). Den har funktionen &r lamplig for alla slags ris, till
exempel vitt och/eller brunt ris.

Funktionen RICE/GRAINS tillagar under tryck eftersom det gar snabbare.

Kapacitet: Eftersom ris expanderar under tillagningen ska du inte fylla kokkarlet Gver markeringen 1/2 nar du anvénder
funktionen RICE/GRAINS.

ANVANDA FUNKTIONEN FOR RIS/GRAINS

Stall multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkérlet pa uppvarmningsbasen. Satt i kontakten till multikokaren i ett
vagguttag. Multikokaren borjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1. Mét upp 6nskad méngd ris.
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2. Léagg det skéljda riset i kokkarlet. Tillsatt den méngd vatten som krévs enligt receptet. Se till att det finns minst 240 ml
vatska i det |ostagbara kokkarlet.

Lé&gg pa locket och las genom att vrida moturs till Iiget LOCKED "}

Vrid angutlosningsreglaget till tatningslaget (Seal).

Tryck pa knappen RICE/GRAINS och justera tid och tryck efter behov.

Obs! Se tillagningsdiagrammet pa sida 219 for att hitta méjliga tids- och tryckjusteringar.
6. Nérdu har gjort 6nskade justeringar (om nagra) trycker du pa START/STOP.

7. Multikokaren maste fa okat tryck innan tryckkokningen kan bérja. Nér trycket i multikokaren okar visas "HEAt" pa
skarmen och tiden réknas inte ned. Nar trycket har uppnatts forsvinner "HEAT” (varme) fran skérmen, alla fem
lamporna pa statusfaltet tands och tiden borjar raknas ned.

8. Nér den installda tillagningstiden ar 6ver borjar multikokaren att pipa och vaxlar automatiskt till installningen KEEP
WARM. Skérmen andras darfor fran tillagningstiden till en ny timer som raknar upp ill 4:00 (4 timmar) eller tills du
trycker pa knappen START/STOP. Efter 4 timmar i installningen KEEP WARM stangs multikokaren av.

YOGHURT

YOGURT-funktionen (yoghurt) kan anvandas for att gora yoghurt i multikokaren. Multikokaren har tva steg for att géra
yoghurt:

Steg 1: Skalla mj6lk — hég
Steg 2: Inkubering for fermentering — lag
Vi rekommenderar att du foljer bada stegen for att fa god yoghurt.

ANVANDA YOGHURTFUNKTIONEN

Stall multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkarlet pa uppvarmningsbasen. Satt i kontakten till multikokaren i ett
vagguttag. Multikokaren borjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

Steg 1 (Skalla mjolk)
1. Hall mjolken i matlagningsgrytan.

2. Valj YOGURT-funktionen (yoghurt) och justera temperaturinstallningen till High (hdg). Det hér programmet ar utformat
for att varma upp mjélken till cirka 80 °C-85 °C och du behdver inte vélja en tid. Enheten piper och ordet Done (klar)
visas pa skarmen nar steget ar slutfort.

3. Lat mjolken svalna till 43 °C—46 °C (detta gar snabbare om matlagningsgrytan stélls i en diskho fylld med kallt vatten).

Steg 2 (Inkubering for fermentering)

1. Hall yoghurtkulturen i en skal, tillsétt nagra slevar varm mjdlk och vispa.

Hall i matlagningsgrytan med mjélken och rér om val.

Stall grytan pa botten och valj YOGURT-funktionen (yoghurt). Tiden kan justeras vid behov.
Ror inte om nér programmet &r klart. Lat svalna fére kylning.

Om du vill ha en tjockare grekisk yoghurt kan du sila den genom en muslinduk.

S o S

SOUS VIDE

SOUS VIDE-funktionen ar perfekt for sous vide-matlagning av gott mort kétt, fagelfa, fisk och gronsaker. Vid sous vide-
tillagning laggs vakuumférseglade livsmedel i vatten som har varmts till en exakt temperatur, och temperaturen bibehalls
under en viss tid for att uppna konsekvent tillagning.

SOUS VIDE-funktionen méjliggor exakt temperaturkontroll och kan justeras en grad at gangen, fran 24 °C till 90 °C.
Tillagningstiden kan justeras efter behov fran 0,05 till 24 tim.

Det medféljande Sous Vide-gallret kan anvéndas for att placera enskilda livsmedelsportioner i vattnet, s att maten forblir
separerad for jamn tillagning. Storre kottbitar kan laggas i vattnet utan gallret.

OBS! Du behdver vakuumforseglade pasar for att kunna anvanda denna funktion. FoodSaver-pasar och -system
rekommenderas.
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ANVANDA SOUS VIDE-FUNKTIONEN

Stall multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkarlet pa uppvarmningsbasen. Satt i kontakten till multikokaren i ett
vagguttag. Multikokaren bérjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1.
2.
3.

Anvand Sous Vide-gallret for enskilda livsmedelsportioner.

Tillsétt vatten till onskad niva, beroende pa hur mycket livsmedel som ska tillagas.

Tryck pa SOUS VIDE-knappen och justera temperaturen och tiden efter Gnskemal.

OBS! Se Sous Vide-matlagningsguiden pa sidan 221 for vagledning om tillagningstemperaturer och -tider.
Satt pa locket (det behover inte lasas pa plats) och dppna angutlésningsventilen.

Tryck pa START/STOP och lat vattnet varmas upp. Statusféltet visar nar uppvarmning pagar och den blinkande
skérmen visar att den valda temperaturen inte har uppnatts an. Nér ratt temperatur har uppnatts visar enheten den
installda tiden.

OBS! Om det tillsatta vattnet &r varmare &n den valda temperaturen visas "Hot” (varmt) p& skarmen och statusfaltet
blinkar.

Ta forsiktigt av locket och tillsatt den vakuumforslutna pasen med livsmedel antingen i gallret eller i det varma vattnet.
Satt pa locket igen men Ias det inte pa plats. Lat livsmedlen tillagas under den programmerade tiden.
Nér tillagningen ar slutford stangs enheten av och du kan ta bort pasen pa ett sakert satt med en tang.

ANVANDA STERILISE-FUNKTIONEN (STERILISERA)

Stall multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkarlet p& uppvarmningsbasen. Sétt i kontakten till multikokaren i ett
vagguttag. Multikokaren borjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1.

2
3.
4.
5

Stall anggallret i botten av grytan och tillsatt ca 300 ml vatten.

Léagg i foremal som ska steriliseras och se till att alla flaskor eller burkar &r upp och ned.
Sétt pa locket och las det genom att vrida det moturs ill det lasta laget.

Vrid angutlésningsreglaget till tatningslaget.

Tryck pa STERILISE-knappen (sterilisera).

Obs! Tid och tryck kan inte justeras pa denna installning.

Tryck pa START/STOP.

Obs! Multikokaren maste bygga upp trycket innan steriliseringen kan pabérjas. Nar alla lampor pa statusfaltet lyser
har multikokaren natt rétt tryckniva och ar redo att borja sterilisera.

Nér steriliseringstiden har forflutit piper enheten och vaxlar automatiskt till instéliningen KEEP WARM (hall varm).
Skarmen andras fran steriliseringstiden till en ny timer som raknar upp till 4:00 (4 timmar) eller tills du trycker pa
START/STOP-knappen.

Nar trycket har frigjorts fran enheten kan du dppna locket pa ett sakert satt.

Obs! Anga byggs upp i multikokaren under steriliseringen, sa anvand en grytvante for att skydda handen nér du lyfter
locket.

ANVANDA SIMMER-FUNKTIONEN (SJUDA)

Stall multikokaren pa en plan, jamn yta. Stall kokkarlet pa uppvarmningsbasen. Sétt i kontakten till multikokaren i ett
vagguttag. Multikokaren bérjar pipa och skarmen lyser med fyra streck (- - - -).

1.

Tillsatt vatten till 6nskad niva.
Obs! Fyll inte hogre upp an MAX-linjen inuti skalen.

Valj SIMMER-knappen (sjuda) och justera tid och temperatur efter 6nskemal. Anvand HI-temperaturinstéliningen (hdg)
for att koka upp vattnet och anvénd sedan LO-temperaturinstaliningen (lag) for att fa vattnet att sjuda.

Tryck pa START/STOP och lat vattnet varmas upp till den valda temperaturen. Statusféltet visar nar uppvarmning
pagar. Nar alla lampor pa statusfaltet lyser har vattnet natt ratt temperatur.

Léagg livsmedel i matlagningsgrytan och sétt inte locket pa multikokaren.
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Obs! Nér tjocka saser och soppor kokar eller sjuder kan varma punkter utvecklas, vilket far maten att bubbla eller
stanka. Se till att maten inte lamnas obevakad och att du rér om regelbundet och forsiktigt.

5. Nér den installda tillagningstiden &r dver borjar multikokaren att pipa och véxlar automatiskt till instéliningen KEEP
WARM. Skérmen andras darfor fran tillagningstiden till en ny timer som raknar upp ill 4:00 (4 timmar) eller tills du
trycker pa knappen START/STOP. Efter 4 timmar i instéllningen KEEP WARM stangs multikokaren av.

ANDRA EN INSTALLNING

Tryck pa knappen START/STOP och valj sedan den nya 6nskade tillagningsfunktionen. En ny timer bérjar blinka pa
skarmen och den énskade funktionen borjar ocksa att blinka. Valj 6nskad tid, tryck och/eller temperatur. Tryck pa knappen
START/STOP sa borjar den nya funktionen att varmas upp.

Andra tillagningstiden:

Du kan andra tillagningstiden innan tillagningen bérjar genom att trycka pa + och - och sedan trycka pa START/STOP. Tryck
och slapp for att &ndra langsamt. Tryck och hall ned for att &ndra tiden snabbt. Om du gar forbi den dnskade temperaturen
eller tiden trycker du pa den motsatta knappen.

Andra trycket:

Du kan andra trycket pa vissa forinstéllda funktioner innan tillagningen borjar genom att trycka pa knapparna + och - for
TEMP/PRESSURE (temp/tryck) eller TURBO PRESSURE-knappen (turbotryck) innan du trycker pa START/STOP.

Andra temperaturen:
Du kan andra temperaturen for vissa funktioner innan tillagningen borjar genom att trycka pa knappen TEMP ADJUST
(justera temperatur) innan du trycker pa START/STOP.

SKOTSEL OCH RENGORING

Rengor endast nar Crockpot® Turbo Express har svalnat och sladden har kopplats ur. Lat multikokaren svalna helt innan du
rengor den.

Rengdr forslutningspackningen och locket med varmt vatten och diskmedel. Torka alla delar noga.

Aven om kokkarlet tal maskindisk rekommenderar vi handdisk for att bevara nonstickbeldggningen. Om vita flackar bildas
pa kokkarlets yta blotlagger du den i en I6sning med attika, citronjuice och varmvatten i 30 minuter. Skélj och torka.

Torka uppvarmningsbasens utsida med en fuktig trasa och polera torrt. Anvand INTE starka slipmedel, stalull eller
kemikalier eftersom dessa skadar ytorna.

Sank aldrig ned uppvarmningsbasen i vatten eller nagon annan vétska.

Kondensationsuppsamlare

Tom eventuell uppsamlad vatska fran kondensationsuppsamlaren efter varje anvandningstillfélle. Rengdr i varmt vatten med
diskmedel.

Lock och forslutningspackning
Handdiska med varmt vatten med diskmedel, torka noga och satt tillbaka forslutningspackningen i locket fére anvandning.
Forslutningspackningen kan behéva bytas ut en gang om aret eller vartannat ar beroende pa hur ofta apparaten anvands.

Angutslappsventil
Se till att det inte finns nagot skrap i angutsléppsventilen innan du bérjar anvanda multikokaren. Ta bort ventilen och rengér
forsiktigt. Se till att den ar helt torr innan du sétter tillbaka den.

Angspridningslock
Se till att det inte finns nagra rester pa angspridningslocket innan du bérjar anvanda multikokaren. Tryck av locket fran
angutiosningsventilen for att ta bort det och rengor det forsiktigt.

Lock till angutslappsventil
Ta forsiktigt bort locket och rengér med varmt vatten med diskmedel. Tryck tillbaka locket pa plats nér du har rengjort.
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FELKODER

Fel Losning

"LID” (lock) blinkar och | Se till att locket &r helt stangt och i LOCKED (last) lage.
piper
Skarm “E1” Multikokaren stoppar tillagningscykeln. Koppla ur multikokaren och kontakta servicecentret.

Skarm “E2” Multikokaren stoppar tillagningscykeln. Koppla ur multikokaren och kontakta servicecentret.

Skarm “E3” Multikokaren stoppar tillagningscykeln. Koppla ur multikokaren och lat den svalna helt. Nar
multikokaren har svalnat kontrollerar du alla delar i locket. Vrid locket till 1get LOCKED . Se till
att Angutldsningsreglaget len &r i laget "Seal”. Om den hér felkoden uppstar igen kopplar du ur
multikokaren och kontaktar servicecentret.

Skarm “E5” Multikokaren stoppar tillagningscykeln. Koppla ur multikokaren och lat den svalna helt.

Nér multikokaren har svalnat kan du ta av locket och kontrollera tillagningsgrytan. Anvand
inte locket med funktionerna BROWN/SAUTE (bryn/sautera) och SIMMER (sjuda) Nér du
anvander funktionerna SLOW COOK (langkok), SOUS VIDE, YOGURT och KEEP WARM
(hall varm) ska du se till att angutlésningsreglaget ar i utidsningslaget (6ppet) innan du startar
tillagningscykeln.

Skarm “E6” Multikokaren stoppar tillagningscykeln.Koppla ur multikokaren och lat den svalna. Nar den har
svalnat tar du bort locket och kontrollerar kokkarlet. Tillsatt vatska efter behov. Se fill att det
finns minst 250 ml vétska i det I6stagbara kokkérlet. Om du anvénder en tryckkoksfunktion ska
du se till att Angutldsningsreglaget len ar i laget "Seal”.

Skéarm “E7” Multikokaren stoppar tillagningscykeln. Koppla ur multikokaren och kontakta servicecentret.

EFTERFORSALJNING OCH RESERVDELAR

Om apparaten inte fungerar och garantin fortfarande galler returnerar du produkten till inkGpsstallet sa att den kan bytas ut.
Ténk pa att ett giltigt inkdpsbevis krévs. Kontakta var kundtjanstavdelning om du behdver ytterligare hjalp: Sverige: ring +46
31300 05 00. Internationella priser kan galla. Du kan ocksa skicka e-post: support@acreto.se.

AVFALLSHANTERING

Elektriskt avfall ska inte slangas tillsammans med hushallsavfall. Produkterna bor i mojligaste man atervinnas. Skicka e-post
ill oss pa support@acreto.se om du vill veta mer om atervinning och WEEE.
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SUOMI
TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

TARKEA TURVALLISUUTTA KOSKEVA ILMOITUS:

Kayta laitteen paineen vapauttamiseen uunikinnasta ja keittiovalinetta:
avaa venttiili ja vapauta paine hitaasti. Varo ulostulevaa hoyrya.

ALA koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen
tai muuhun nesteeseen.

Sahkolaitteita kaytettaessa on aina huolehdittava seuraavista
perusturvallisuustoimista tulipalon, sahkoiskun ja henkilovahinkojen
valttamiseksi:

1.
2.

Lue kaikki ohjeet ennen laitteen kayttoa.

Lapset eivat saa kayttaa tata laitetta. Pida laite ja virtajohto lasten
ulottumattomissa. Laitetta ei ole tarkoitettu lasten leikkikaluksi.
Fyysisesti tai henkisesti vajaakykyiset, aistivammaiset ja riittavaa
kokemusta tai tietdmysta vailla olevat saavat kayttaa laitetta, jos heita on
ohjattu tai opastettu laitteen turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat
sen kayttoon liittyvat riskit.

Al kiyta mitaan laitetta, jonka virtajohto tai pistotulppa on vaurioitunut
tai jos laitteeseen on tullut toimintahairio tai jos se on vaurioitunut
jollakin tavalla. Ala yrita vaihtaa tai korjata vaurioitunutta johtoa. Palauta
laite valmistajalle (ks. takuu) tarkastusta, korjausta tai saatoa varten.
Jos virtajohto on vaurioitunut, sen tilalle on hankittava erikoisjohto tai
-kokoonpano, joita on saatavissa valmistajalta tai sen edustajalta.
Laitetta ei saa kayttaa ulkona eika kaupallisiin tarkoituksiin.

Ala kiyti laitetta muuhun kuin sen alkuperiiseen kiyttotarkoitukseen.
Vaarat kayttotavat voivat aiheuttaa henkilovahinkoja. Laitetta ei ole
tarkoitettu ruokien uppopaistamiseen.

Tama laite kayttaa painetta painekypsennystoimintojen aikana. Vaarat
kayttotavat voivat aiheuttaa palovammoja. Varmista ennen kayttoa, etta
laitteen kansi on suljettu. Katso Kayttoohjeet.

Tam4 laite tuottaa 1ampoa kayton aikana. Al4 kosketa kuumia pintoja.
Kayta kahvoja ja saatimia.

Ala tayta laitetta yli enimmaistayttorajan (2/3 tiynni). Valmistettaessa
ruokia, jotka laajenevat kypsennyksen aikana, kuten riisia tai kuivattuja
kasviksia, ala tayta laitetta yli suositellun enimmaistayttorajan (1/2
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10.

1.

12.

13.

14,

15

17.

18.

19.

20.
21.

22,
23.

24,

25.

taynna). Ylitaytto saattaa johtaa ilma-aukon tukkeutumiseen ja ylipaineen
muodostumiseen. Noudata kaikkia kaytt6- ja ruoanvalmistusohjeita.

Tarkista aina ennen kayttoa, etta paineenpoistoventtiilit eivat ole
tukkeutuneet. Puhdista ne tarvittaessa.

Aseta monitoimipata niin, etta hoyrynpoistoventtiili osoittaa poispain
kayttajasta.

Al3 koskaan vie mitdan kehonosaa, kuten kasvoja, kasia ja kasivarsia,
hoyrynpoistoventtiilin paalle. Hoyry voi aiheuttaa vakavia palovammoja.

Al kdyta monitoimipataa ilman, ettd kypsennysastiassa on ruokaa tai
nestetta.

Ehkaise ylipaineesta johtuvat henkilovahingot vaihtamalla kannen tiiviste
valmistajan ohjeiden mukaan. Tutustu huolto- ja puhdistusohjeisiin.

Al4 kanna monitoimipataa sen kannesta.

. Al siirra tai peitd monitoimipataa sen kéyton aikana.
16.

Al4 avaa painekeitintd painekypsennyksen jilkeen, ennen kuin laite on
jaahtynyt ja sisainen paine on vapautunut. Jos kansi ei avaudu helposti,
keittimessa on viela painetta. Ala avaa kantta vakisin. Keittimessa oleva
paine voi olla vaarallista. Katso paineen vapautusta koskevat ohjeet.

Ole varovainen, kun avaat kantta kayton jalkeen. Kallista aina kantta
poispain itsestasi, koska héyry on kuumaa ja voi aiheuttaa vakavia
palovammoja. Ald koskaan vie kasvoja monitoimipadan ylle.

Al kayta tata painekeitinta paineistettuun 6ljylla paistamiseen.
Sahkoiskuvaaran valttamiseksi ala laita virtajohtoja, pistotulppia tai
sahkolaitteita veteen tai muuhun nesteeseen.

Al3 kayta kypsennysastiaa ruoan siilytykseen, alaka laita sita pakastimeen.
Vaurioiden valttamiseksi ala puhdista monitoimipataa emaksisilla
puhdistusaineilla. Kayta pehmeaa liinaa ja mietoa puhdistusainetta.
Kytke aina virtajohto ensin monitoimipataan ja vasta sitten seinadpistorasiaan.
Irrota laite pistorasiasta, kun sita ei kdyteta ja ennen osien asennusta ja
irrotusta seka puhdistusta. Anna laitteen jaahtya ennen osien asennusta
ja irrotusta seka puhdistusta. Ennen virtajohdon irrotusta pistorasiasta
varmista, ettad monitoimipadasta on katkaistu virta. Ala irrota pistotulppaa
vetamalla virtajohdosta.

Al4 anna virtajohdon roikkua pdydin reunan yli tai joutua kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Erityista varovaisuutta on noudatettava siirrettaessa laitetta, joka sisaltaa
kuumaa nestetta.
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26. Muiden kuin valmistajan suosittelemien lisavarusteiden kaytto voi
aiheuttaa henkildvahinkoja.

27. Al3 aseta laitetta marille pinnalle tai sellaisen lihelle, limmitettyyn
uuniin tai lahelle lammonlahteita, kuten kuumaa kaasu- tai sahkopoltinta.

28. VAROITUS: Sahkadiskuvaaran ja laitevaurioiden valttamiseksi ala valmista
ruokaa suoraan kuumennusjalustalla. Kayta aina mukana toimitettua
erillista kypsennysastiaa.

29. VAROITUS: Laikkyva ruoka voi aiheuttaa vakavia palovammoja. Pida
laite ja virtajohto poissa lasten ulottuvilta. Ala ripusta virtajohtoa poydan
reunan yli, ala kayta poytatason alla olevaa pistorasiaa, alaka kayta
laitetta jatkojohdon kanssa.

30. Al4 kytke monitoimipataa pistorasiaan alika kytke laitteeseen virtaa
ilman, etta kypsennysastia on monitoimipadan sisalla.

31. Laite on tarkoitettu kaytettavaksi poytatasolla kotitalouksissa. Laitteen
joka puolella on oltava vahintaan 15 cm tyhjaa tilaa. Kayta laitetta vain
kuivalla, vakaalla ja tasaisella alustalla.

SAILYTA NAMA OHJEET.
VAIN KOTITALOUSKAYTTOON.

CROCKPOT® TURBO EXPRESS -MONITOIMIPADAN OSAT

© Virtajohto OHJAUSPANEELI
O Kannen lukitustappi O Naytto
@ Kannen kahva © Ajanvalintapainikkeet
O Kansi KANNEN ALAPUOLI
g Kypsennysastia @ Tivisteen kiinnitysrengas
o Ohjauspaneje i (0] Hoyrynpoisto-venttiilin suojus
O Vipuventtil Q Tiviste
. . © Vipuventtiili
© Hoyrynpoisto-ventiili @ Muovilusikka
© Kosteuden kerdin O Hovrytysiitls
@ Virtajohdon liiténta o Soz;yv{de ine
O Hoyryn vapautussaadin
@ Hoyryn hajautuskorkki
CROCKPOT® TURBO EXPRESS -MONITOIMIPADAN
KAYTTOOHJEET
KAYTTOONOTTO:

Poista kaikki pakkausmateriaalit, paperit ja pahvit (myds kypsennysastian ja kuumennusjalustan vélista). Lue ja séilyta
mukana toimitetut asiakirjat mukaan lukien huolto- ja takuutiedot.
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KOKOONPANO:

. Aseta kypsennysastia kuumennusjalustaan
Aseta kansi monitoimipadan ﬁéélle ja kohdista W merkin i’\ kanssa. Lukitse kansi kaantamalla sita vastapaivaan
niin, ettd W asettuu merkin M kohtaan. Avaa lukitus kaantamalld kantta mydtapaivaan niin, ettd 'V asettuu merkin -P
kohtaan.

Kansi lukittu Kannen lukitus avattu Kansi auki

Kuva 1
KAYTTOONOTTO

(HUOMAUTUS: Monitoimipata antaa aanimerkin painikkeita painettaessa.)

1. Lis&a haluamasi ainekset kypsennysastiaan. Aseta kansi monitoimiﬁadan paalle ja kohdista W merkkiin o Lukitse
kansi kaantamallé sita vastapaivaan ja kohdistamalla W merkkiin .

Kytke mukana toimitettu virtajohto monitoimipadan virtajohtoliitantaan.

Kytke virtajohdon toinen péa seinapistorasiaan.

Valitse haluamasi kypsennystoiminto.

START/STOP (kaynnistys/pysaytys) -painike ja naytossa nakyva aika vilkkuvat.

Valitse haluttu lampétila ja paine TEMP/PRESSURE (lampétila/paine) -painikkeilla + ja - (soveltuvin osin). (Katso
aika- ja lampétilasuositukset kypsennysohjekaaviosta sivulta 219).

7. Paina START/STOP (kdynnistys/pysaytys) -painiketta. Painekypsennystoimintoja kéytettdessa naytossa nakyy "HEAt"
esildmmityksen aikana. Kun monitoimipata on esilammitetty, ndytdssa nakyy valittu kypsennysaika ja tilapalkin kaikki
viisi valoa palavat.

Huomautus: Painekypsennystoimintojen esilammitysaika on noin 5-30 minuuttia. Jos aineksia on enemman tai ne
ovat erittain kylmia, esilammitysaika voi olla pidempi.

8.  Té&té monitoimipataa kéytettdessa kypsennyksen aloitusta voi viivastyttaa niin, ettd ruoka valmistuu oikeaan aikaan.
Katso DELAY TIMER (viiveajastin) -toiminnon kayttdohjeet sivulta 112.

9. Kun maaritetty kypsennysaika on kulunut, monitoimipata antaa &animerkin ja vaihtaa automaattisesti KEEP WARM
(lampiména pito) -asetukseen. Nayttoon tulee kypsennysajan sijaan uusi ajastin, joka laskee enintaén 4 tuntia (4:00)
tai kunnes START/STOP (kéynnistys/pysaytys) -painiketta painetaan. KEEP WARM (I&mpimana pito) -asetus pysyy
kéytdssa nelja tuntia, minka jalkeen monitoimipadan virta katkeaa.

@ ok w N

10.  Kypsennystoiminnon voi pysayttaa milloin tahansa painamalla START/STOP (kéynnistys/pysaytys) -painiketta.
1. Kaytdn jalkeen irrota monitoimipadan virtajohto pistorasiasta ja anna padan jaahty4 taysin ennen puhdistusta.

VAROITUS: Kypsennysastia ja kuumennusjalusta kuumenevat kéytén aikana. Ala kosketa kuumia pintoja. Kayta aina
patalappuja tai -kintaita, kun kasittelet monitoimipataa. Nosta kantta aina kallistamalla sita poispéin itsestasi hdyryn
valttamiseksi.
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VIIVEAJASTIMEN KAYTTO

Tama monitoimipata sisalta toiminnon, jonka avulla kypsennyksen aloitusta voi viivastyttaa niin, etta ruoka valmistuu
sopivaan aikaan.

Huomaa: DELAY (viive) -toiminto ei ole kéytettavissd seuraavien asetusten kanssa: BROWN/SAUTE (ruskistus/kuullotus),
KEEP WARM (lampimanapito), YOGURT (jogurtti), SIMMER (haudutus) ja SOUS VIDE.

Huomautus: Al4 kiytd DELAY TIMER (viiveajastin) -toimintoa, kun ruoanvalmistusohie sislté helposti pilaantuvia
aineksia, kuten lihaa, kalaa, kananmunia tai maitotuotteita.

1. Kypsennysajan asettamisen jélkeen paina DELAY TIMER (viiveajastin) -painiketta. Ajastinpainike ja START/STOP
(k&ynnistys/pysaytys) -painike vilkkuvat ja naytéssa vilkkuu "0:30” sen merkiksi, ettd monitoimipataan ohjelmoidaan
viiveasetusta.

Valitse painikkeilla + ja — aika, jonka verran haluat viivastyttad kypsennyksen aloitusta eli kypsennyssyklia.

Kaynnista viivetoiminto painamalla START/STOP (kéynnistys/pysaytys) -painiketta. Ajastin ja DELAY TIMER
(viiveajastin) -painike lakkaavat vilkkumasta, mutta START/STOP (k&ynnistys/pysaytys) -painike vilkkuu edelleen.
Tama tarkoittaa, ettd monitoimipadan viiveajastinasetus on otettu kayttéon. Laskuri nakyy naytossa, kunnes jaljella
oleva aika on 0:00. Talldin DELAY TIMER (viiveajastin) -valo sammuu ja START/STOP (kdynnistys/pysaytys) -valo
lakkaa vilkkumasta sen merkiksi, etté aikaviive on paattynyt. Naytossa nakyy "HEAt", kunnes monitoimipata on taysin
paineistettu. Kun valittu paine on saavutettu, laskuri kéynnistyy.

PAINEKYPSENNYSTOIMINTOJEN KAYTTO

Aseta monitoimipata tasaiselle ja vakaalle alustalle. Aseta kypsennysastia kuumennusjalustaan. Kytke monitoimipadan
virtajohto seinépistorasiaan. Monitoimipata antaa &&nimerkin ja ndyttdon tulee nakyviin nelja viivaa (- - - -).

1. Lisaa ainekset ja neste kypsennysastiaan.

2. Aseta kanﬁi monitoimipadan paalle ja kohdista W merkkiin -” Lukitse kansi kaantamalla sita vastapaivaan lukittuun
asentoon M .

Kaanna hoyryn vapautussaadin suljettuun asentoon.

Valitse haluamasi kypsennystoiminto.

Saada kypsennysaikaa ja painetta tarpeen mukaan.

Huomautus: Katso mahdolliset aika- ja painesaadot kypsennysohjeesta sivulta 219.
6.  Tarvittavien saatojen jalkeen paina START/STOP (kaynnistys/pysaytys) -painiketta.

7. Monitoimipadan on lisattdva painetta, ennen kuin painekypsennys voi alkaa. Paineen noustessa nédytdssa nakyy
"HEAt" mutta laskuri ei ole vield kaynnistynyt. Aika, jonka monitoimikone tarvitsee paineen lisaémiseen, vaihtelee
kosteuden ja veden lampétilan mukaan, mutta keskimaardinen aika on 5-30 minuuttia. Kun paine on saavutettu,
"HEAL" (lampd) katoaa naytosta, kaikki tilapalkin viisi valoa palavat ja ajastin alkaa laskea aikaa alaspéin.

8. Kun maéritetty kypsennysaika on kulunut, monitoimipata antaa &animerkin ja vaihtaa automaattisesti KEEP WARM
(lampimana pito) -asetukseen. Nayttoon tulee kypsennysajan sijaan uusi ajastin, joka laskee enintaan 4 tuntia (4:00)
tai kunnes START/STOP (kaynnistys/pyséytys) -painiketta painetaan. Kun KEEP WARM (lampimané pito) -asetus on
ollut kaytdssa nelja tuntia, monitoimipata siirtyy valmiustilaan ja ndyttoéon tulee nakyviin nelja viivaa (- - - -).

Huomautus: Monitoimipata ei voi painekypsent&a iiman nestettd. Varmista, etta kypsennysastiassa on vahintdan 250ml

nestetta.

VAROITUS: Monitoimipadassa muodostuu hdyrya kypsennyksen aikana, joten kantta nostettaessa on kaytettava
patakinnasta kaden suojana.

TURBO PRESSURE (TURBOPAINE) -TOIMINNON KAYTTO

TURBO PRESSURE (turbopaine) -toiminto vahentaa valittua kypsennysaikaa 40 %. TURBO PRESSURE -toimintoa
voidaan kayttaa seuraavien asetusten kanssa: STEAM (hdyry), RICE/GRAINS (riisifjyvét), BEANS/CHILI (pavut/chili),
MEAT/POULTRY (liha/kana), SOUP/STEW (keitto/muhennos) ja MANUAL (manuaalinen).

1. Valitse haluamasi kypsennystoiminto ja sd&da aika ja paine tarpeen mukaan.

2. Paina TURBO PRESSURE -painiketta. Naytdssa oleva aika lyhenee 40 %, ja ndytdssa nakyy "turbo”. Kypsennysaikaa
voidaan tarvittaessa s&ataa lisaa.
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3. Paina START/STOP (kaynnistys/pysaytys) -painiketta.

4. Kun maéritetty kypsennysaika on kulunut, monitoimipata antaa &animerkin ja vaihtaa automaattisesti KEEP WARM
(lampiméané pito) -asetukseen. Varmista aina ennen ruoan nauttimista, etta ruoka on taysin kypsaa.

Huomaa: TURBO PRESSURE (turbopaine) -toimintoa ei voi kéyttaa (tavallisten) ei-paineistettujen asetusten kanssa tai kun
monitoimipadan paine on asetettu alhaiseksi.

Huomaa: Hoyryn hajautuskorkki auttaa hajauttamaan héyrya, kun monitoimipadasta vapautuu painetta. Korkki on
asetettava paikalleen hdyryn vapautusventtiilin ennen monitoimipadan painetoimintojen kayttoa. Suosittelemme kayttdmaan
korkkia aina, kun kypsennykseen kaytetdan Turbo Pressure (turbopaine) -toimintoa.

*verrattuna Crockpot CSC062X:n korkeapaineasetuksella kypsennykseen.

PAINEEN VAPAUTUS KYPSENNYKSEN LOPUKSI

A.  Luonnollinen paineenvapautusmenetelma: Kun kypsennyssykli on paattynyt, anna monitoimipadan vapauttaa
paine vipuventtiilin kautta. Laite ja&htyy véhitellen itsekseen. Odota vahintaén 10 minuuttia kypsennyksen pééatyttya
ja kéanna hoyryn vapautussaadin vapautusasentoon (ks. kuva 2). Ala vie katta tai muuta kehonosaa venttiilin
hdyrynpoistoaukon paalle, koska hdyry on hyvin kuumaa ja voi polttaa ihoa. Paine on vapautunut, kun venttiilista ei
enaa tule hoyrya ja kansi aukeaa helposti ilman voimaa. Vasta téll6in on turvallista poistaa kansi ja tarjoilla ruoka.

B.  Nopeaa paineenvapautusmenetelméé on kaytettéva varovasti: Kaanna héyryn vapautusséédin vapautusasentoon
(ks. kuva 2). Hoyry vapautuu nopeasti hdyrynpoistoventtiilin kautta. Al vie katta tai muuta kehonosaa venttiilin
héyrynpoistoaukon paalle, koska hGyry on hyvin kuumaa ja voi polttaa ihoa. Kéyté tatd menetelmaa varovasti
kypsentéessasi nestemaisia ruokia, kuten pataruokia, keittoja, liemiruokia, papuja ja palkokasveja. Alg kayta tata
menetelmaa kypsentaessési riisia, sill riisin laatu saattaa karsia. Paine on vapautunut, kun venttiilista ei enda tule
hoyrya ja kansi aukeaa helposti ilman voimaa. Vasta talldin on turvallista poistaa kansi ja tarjoilla ruoka.

Paineenvapautusventtiili Venttiilin IRROTUS

Venttili AUKI (vapautus
Ventiili SULJETTU (tiivis) ili AUKI (vapautus)

Kuva 2

VAROITUS:
1. Ala avaa kantta vakisin. Jos kansi ei avaudu helposti, monitoimipadassa on edelleen painetta.

2. Monitoimipadassa muodostuu hdyryé kypsennyksen aikana, joten kantta nostettaessa on kaytettdva patakinnasta
kéden suojana.

HAUDUTUS

LOW (alhainen) -asetus: Sopii hiljalleen kiehuttamiseen ja hauduttamiseen. Suositeltava kypsennysaika LOW-asetuksella
on 6-8 tuntia.

HIGH (korkea) -asetus: Tarkoitettu nopeampaan kypsennykseen. Suositeltava kypsennysaika HIGH-asetuksella on 2-4
tuntia.

KEEP WARM (1&mpimana pito) -asetus: Kun kypsennysaika on paattynyt, monitoimipata vaihtaa automaattisesti KEEP
WARM (Iampimana pito) -asetukseen ylikypsennyksen valttamiseksi ja valmiin ruoan lampimané pitamiseksi tarjoiluun asti.
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HAUDUTUSTOIMINNON KAYTTO

SLOW COOK (haudutus) -toiminto ei kayta painetta kypsennykseen, mutta laitteen sisaan voi kuitenkin muodostua

jonkin verran painetta kypsennyksen aikana. Varmista tata toimintoa kéyttdessasi, ettd Hoyryn vapautussaadin on
vapautusasennossa (auki). Tama toiminto kypsentaa samalla tavalla kuin tavalliset haudutuspadat kayttamalla alhaista
lampdtilaa ja pitkada kypsennysaikaa, jolloin ruoasta tulee mureaa ja maukasta. Aseta monitoimipata tasaiselle ja vakaalle
alustalle. Aseta kypsennysastia kuumennusjalustaan. Kytke monitoimipata seindpistorasiaan. Monitoimipata antaa &animerkin
ja nayttoon tulee nelja viivaa (- - - -).

1. Lis&a ainekset ja neste kypsennysastiaan.

2. Aseta kanai monitoimipadan paalle ja kohdista W merkkiin W Lukitse kansi kaantamalla sita vastapaivaan lukittuun
asentoon M .

3. Kaanna hdyryn vapautussaadin vapautusasentoon.

Huomautus: Vaikka tdma asetus ei kdyté painetta kypsennykseen, laitteessa voi kuitenkin muodostua jonkin verran
painetta kypsennyksen aikana. Siksi Hoyryn vapautussaédin on pidettéva vapautusasennossa.

4. Paina SLOW COOK (haudutus) -painiketta ja sdada aikaa ja lampdtilaa tarpeen mukaan.
Huomautus: Katso mahdolliset aika- ja painesa&dot kypsennysohjeesta sivulta 219.
5. Paina START/STOP (kdynnistys/pysaytys) -painiketta. Laskuri kaynnistyy.

6. Kun maaritetty kypsennysaika on kulunut, monitoimipata antaa &animerkin ja vaihtaa automaattisesti KEEP WARM
(lampiméné pito) -asetukseen. Nayttoon tulee kypsennysajan sijaan uusi ajastin, joka laskee enintaén 4 tuntia (4:00)
tai kunnes START/STOP (kéynnistys/pysaytys) -painiketta painetaan. Kun KEEP WARM (Iampimana pito) -asetus on
ollut kdytdssa nelja tuntia, monitoimipadan virta katkeaa.

HOYRYTYSTOIMINNON KAYTTO

Aseta monitoimipata tasaiselle ja vakaalle alustalle. Aseta kypsennysastia kuumennusjalustaan. Kytke monitoimipadan
virtajohto seindpistorasiaan. Monitoimipata antaa &animerkin ja nayttéon tulee nelja viivaa (- - - -).

1. Lisaa kypsennysastiaan 250 ml vetta ja asenna kypsennysritild. Varmista, ettd veden pinta on juuri ritilan alapuolella,
jotta vesi ei kosketa ruokaa.

Aseta ainekset kypsennysritilélle.

Aseta kansi padan paalle ja kaanna sitd vastapéivaan lukittuun asentoon 3
Kaanna hdyryn vapautussaadin suljettuun asentoon.

Paina STEAM (hdyry) -painiketta ja s&ada aikaa ja painetta tarpeen mukaan.
Tarvittavien saatojen jalkeen paina START/STOP (kdynnistys/pysaytys) -painiketta.

Monitoimipadan on lisattdvé painetta ennen kypsennyksen aloittamista. Paineen lisdyksen aikana ndytdssé nakyy
"HEAt" mutta laskuri ei ole vield k&ynnistynyt. Kun paine on saavutettu, "HEAt" (Iamp6) katoaa ndytosta, kaikki
tilapalkin viisi valoa palavat ja ajastin alkaa laskea aikaa alaspain.

8. Kun maéritetty kypsennysaika on kulunut, monitoimipata antaa &&nimerkin ja vaihtaa automaattisesti KEEP WARM
(lampiméané pito) -asetukseen. Nayttoon tulee kypsennysajan sijaan uusi ajastin, joka laskee enintaan 4 tuntia (4:00)
tai kunnes START/STOP (kaynnistys/pyséytys)- painiketta painetaan. Kun KEEP WARM (lampimané pito) -asetus on
ollut kéytdssa nelja tuntia, monitoimipadan virta katkeaa.

VINKKI: Katso héyrytyskaavio sivulta 220.

VAROITUS: Monitoimipadassa muodostuu hdyryé kypsennyksen aikana, joten kantta nostettaessa on kéytettava
patakinnasta kaden suojana.

N o ok 0N

RUSKISTUSTOIMINNON KAYTTO

Al4 kéyta kantta tmén toiminnon aikana. Aseta monitoimipata tasaiselle ja vakaalle alustalle. Aseta kypsennysastia
kuumennusjalustaan. Kytke monitoimipadan virtajohto seindpistorasiaan. Monitoimipata antaa &&nimerkin ja nayttéon tulee
nelja viivaa (- - - -).

1. Valitse BROWN/SAUTE (ruskistus) -toiminto ja saada aikaa ja lmpdtilaa tarpeen mukaan painikkeilla + ja —.
2. Paina START/STOP (kdynnistys/pysaytys) -painiketta.
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3. Kun monitoimipataa esilammitetaan, naytdssa nakyy "HEAt". Kun monitoimipata on esilammitetty, naytossa nakyy
valittu kypsennysaika ja tilapalkin kaikki viisi valoa palavat. Lisaa ainekset kuumaan pataan varovasti kayttamalla
muovipihteja.

RIISIN KYPSENNYS

Kun kypsennét riisia, kayta RICE/GRAINS (riisi/jyvat) -toimintoa. Se sopii kaikentyyppiselle valkoiselle ja tummalle riisille.
RICE/GRAINS -toiminto kéyttaa painetta kypsennyksen nopeuttamiseksi.

Tilavuus: Koska riisi laajenee kypsennettaess, tayta kypsennysastia enintéan puolilleen (1/2-merkkiin asti) tata toimintoa
kéytettaessa.

RIISI/JYVAT-TOIMINNON KAYTTO

Aseta monitoimipata tasaiselle ja vakaalle alustalle. Aseta kypsennysastia kuumennusjalustaan. Kytke monitoimipadan
virtajohto seinépistorasiaan. Monitoimipata antaa &animerkin ja nayttoon tulee nelja viivaa (- - - -).

1. Mittaa haluamasi riisimaara.

2. Lis&a huuhdeltu riisi kypsennysastiaan. Lisaa tarvittava maara vetta. Varmista, ettd kypsennysastiassa on vahintaan
240 ml nestetta.

3. Aseta kansi padan paalle ja lukitse se kaantamalla sita vastapaivaan lukittuun asentoon "B
Kaanna hoyryn vapautussaadin suljettuun asentoon.

5. Paina RICE/GRAINS (riisi/jyvat) -painiketta ja sd&da aikaa ja lampdtilaa tarpeen mukaan.
Huomautus: Katso mahdolliset aika- ja painesédadot kypsennysohjeesta sivulta 219.

6.  Tarvittavien saatojen jalkeen paina START/STOP (kaynnistys/pysaytys) -painiketta.

Monitoimipadan on lisattava painetta ennen painekypsennyksen aloittamista. Paineen lisdyksen aikana naytossé
nakyy "HEAt" mutta laskuri ei vield ole kdynnistynyt. Kun paine on saavutettu, "HEAt” (Iamp0) katoaa naytdsta, kaikki
tilapalkin viisi valoa palavat ja ajastin alkaa laskea aikaa alaspain.

8. Kun maéritetty kypsennysaika on kulunut, monitoimipata antaa &animerkin ja vaihtaa automaattisesti KEEP WARM
(lampiméané pito) -asetukseen. Naytossa nakyy kypsennysajan sijaan uusi ajastin, joka laskee enintéan 4 tuntia (4:00)
tai kunnes START/STOP (kéynnistys/pysaytys) -painiketta painetaan. Kun KEEP WARM (1&mpimana pito) -asetus on
ollut kdytdsséa nelj tuntia, monitoimipadan virta katkeaa.

JOGURTTI

YOGURT (jogurtti) -toimintoa voidaan kéyttaa jogurtin valmistamaan monitoimipadalla. Jogurtin valmistamisessa
monitoimipadalla on kaksi vaihetta:

Vaihe 1: maidon kuumennus — korkea
Vaihe 2: hapattaminen — alhainen
Suosittelemme kayttdmaan molempia vaiheita, jotta saat erinomaista jogurttia.

JOGURTTI -TOIMINNON KAYTTO

Aseta monitoimipata tasaiselle ja vakaalle alustalle. Aseta kypsennysastia kuumennusjalustaan. Kytke monitoimipadan
virtajohto seindpistorasiaan. Monitoimipata antaa &animerkin ja nayttoon tulee nelja viivaa (- - - -).

Vaihe 1 (maidon kuumennus)
1. Aseta maito pataan.

2. Valitse YOGURT (jogurtti) -toiminto ja saada lampétila-asetus korkeaksi. Ohjelma on suunniteltu kuumentamaan
maidon noin 80-85 °C:seen. Aikaa ei tarvitse valita. Kun kuumennus on suoritettu, laite antaa aanimerkin ja DonE
(valmis) -sana nakyy naytdssa.

3. Anna maidon jaahtya 43-46 °C:seen (taté voidaan nopeuttaa asettamalla pata pesualtaaseen, joka on taytetty
kylmalla vedelld).
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Vaihe 2 ( hapattaminen)

1. Laita jogurttihapate kulhoon, lisd& muutama kauhallinen l[ammint& maitoa ja sekoita vatkaamalla.
Kaada seos maitopataan ja sekoita hyvin.

Aseta pata alustalle ja valitse YOGURT (jogurtti) -toiminto. Aikaa voidaan saataa tarvittaessa.
Kun ohjelma on suoritettu, &8 sekoita. Anna jadhtya ennen jadkaappiin laittamista.

Jos haluat paksumpaa kreikkalaista jogurttia, siivildi jogurtti musliiniliinan I&pi.

AR S A

SOUS VIDE

SOUS VIDE -toiminto sopii erinomaisesti herkullisen murean lihan, kanan, kalan ja kasvisten sous vide -kypsennykseen.
Sous vide -kypsennysprosessissa ruoka tyhjidpakataan ja upotetaan veteen, joka on kuumennettu tiettyyn lampétilaan.
Veden lampétilaa yllapidetdan méaaritetyn ajan, jotta ruoka kypsyy tasaisesti.

SOUS VIDE -toiminto mahdollistaa tarkan lampétilan sdadon yhden asteen valein 24-90 °C:n alueella. Kypsennysaikaa
voidaan saataa tarpeen mukaan viidesta minuutista 24 tuntiin.

Eri ruoka-annokset voidaan asettaa veteen mukana toimitetun sous vide -telineen avulla. Nain voidaan varmistaa, ettd ruoat
pysyvat erillaan ja kypsenevat tasaisesti. Suuret lihapalat voidaan upottaa veteen iiman telinetta.

HUOMAA: Téaman toiminnon kayttddn tarvitaan tyhjidpusseja. Suosittelemme FoodSaver-pusseja ja -jarjestelmia.

SOUS VIDE -TOIMINNON KAYTTO

Aseta monitoimipata tasaiselle ja vakaalle alustalle. Aseta kypsennysastia kuumennusjalustaan. Kytke monitoimipadan
virtajohto seinépistorasiaan. Monitoimipata antaa &animerkin ja nayttdon tulee nelja viivaa (- - - -).

1. Kayta eri ruoka-annoksia varten sous vide -telinetta.
2. Lisaa vetta haluttuun tasoon saakka kypsennettavan ruoan painon/maéran mukaan.

3. Paina SOUS VIDE -painiketta ja sd&da sopiva lampétila ja aika. Katso kypsennyslampétiloja ja -aikoja koskevat ohjeet
sous vide -kypsennysoppaasta sivulta 221.

Aseta kansi paalle. Sita ei tarvitse lukita paikalleen. Avaa hdyryn vapautusventtiili.

Paina START/STOP (kéynnistys/pyséytys) -painiketta ja anna veden kuumeta. Tilapalkki imaisee, kun kuumennus
on kaynnissa, ja vilkkuva nayttd ilmaisee, etta valitun lampétilan saavuttamiseen tarvitaan lisaa aikaa. Kun oikea
lampétila on saavutettu, laite ndyttaa asetetun ajan.

HUOMAA: Jos lisétyn veden lampétila ylittaa valitun Iampdtilan, naytdssa nakyy Hot (kuuma) ja tilapalkki vilkkuu.
6.  Poista kansi varovasti ja aseta tyhjiopakattu ruoka telineeseen tai upota se kuumaan veteen.
7. Aseta kansi takaisin paikalleen, mutta ala lukitse sitd. Anna ruoan kypsentya ohjelmoidun ajan verran.
8. Kun ohjelmoitu aika on kulunut, laitteen virta katkeaa ja voit ottaa ruokapussin turvallisesti pois pihdeilla.

STERILISE (STERILOINTI) -TOIMINNON KAYTTO

Aseta monitoimipata tasaiselle ja vakaalle alustalle. Aseta kypsennysastia kuumennusjalustaan. Kytke monitoimipadan
virtajohto seinépistorasiaan. Monitoimipata antaa &animerkin ja nayttoon tulee nelja viivaa (- - - -).

1. Aseta héyrytysteline padan pohjalle ja lisaa noin 300 ml vetta.

Lisaa steriloitavat tuotteet. Jos kaytat pulloja tai purkkeja, aseta ne ylosalaisin.

Aseta kansi paikalleen ja lukitse se kaantamalla sita vastapaivaan lukittuun asentoon.
Kaanna hoyryn vapautussaadin suljettuun asentoon.

Paina STERILISE (sterilointi) -painiketta.

Huomaa: Jos téta asetusta kaytetdan, aikaa ja painetta ei voi saataa.

6.  Paina START/STOP (kdynnistys/pysaytys) -painiketta.

Huomaa: Monitoimipadan on muodostettava painetta, ennen kuin sterilointi voi alkaa. Kun kaikki tilapalkin valot
palavat, monitoimipata on saavuttanut oikean paineen ja on valmis aloittamaan steriloinnin.

[AE I i
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7. Kun sterilointiaika on kulunut, laite antaa &&nimerkin ja siirtyy automaattisesti KEEP WARM (lampiméanépito)
-asetukseen. Nayttd muuttuu sterilointiajasta uuteen ajastimeen, joka laskee enintaan nelja tuntia (4:00) tai kunnes
START/STOP (kaynnistys/pysaytys) -painiketta painetaan.

8. Kun paine on vapautunut laitteesta, voit turvallisesti avata kannen.

Huomaa: Steriloinnin aikana monitoimipataan muodostuu hdyrya, joten kun nostat kantta, suojaa kétesi patakintaalla
tai -lapulla.

SIMMER (HAUDUTUS) -TOIMINNON KAYTTO

Aseta monitoimipata tasaiselle ja vakaalle alustalle. Aseta kypsennysastia kuumennusjalustaan. Kytke monitoimipadan
virtajohto seinépistorasiaan. Monitoimipata antaa &animerkin ja nayttdon tulee nelja viivaa (- - - -).

1. Lisaa vetta haluttuun tasoon saakka.
Huomaa: Veden pinta ei saa ylittaa kulhon sisallé olevaa enimmaistasoa (MAX).
2. Paina SIMMER (haudutus) -painiketta ja séada haluamasi aika ja lampétila. Kiehauta vesi kayttamalla HI (korkea)
-lampétila-asetusta ja pienenna veden lampdatila sitten poreilevaksi kayttamalla LO (alhainen) -lampdtila-asetusta.
3. Paina START/STOP (kaynnistys/pysaytys) -painiketta ja anna veden kuumeta valittuun lampétilaan. Tilapalkki
iimaisee, kun kuumennus on kaynnissa. Kun kaikki tilapalkin valot palavat, vesi on saavuttanut oikean I&mpdtilan.
4. Lis&a ruoka kypsennyspataan, mutta al& aseta kantta monitoimipadan paélle.
Huomaa: Paksuja kastikkeita ja keittoja keitettdessa ja haudutettaessa ruokaan voi muodostua kuumia kohtia,

mink& seurauksena ruoka voi kuplia ja roiskua. Varmista, etta ruokaa ei jateta valvomatta ja ettd pataa sekoitetaan
saanndllisesti ja huolellisesti.

5. Kun maaritetty kypsennysaika on kulunut, monitoimipata antaa &animerkin ja vaihtaa automaattisesti KEEP WARM
(lampiméné pito) -asetukseen. Naytdssa nakyy kypsennysajan sijaan uusi ajastin, joka laskee enintaan 4 tuntia (4:00)
tai kunnes START/STOP (kéynnistys/pysaytys) -painiketta painetaan. Kun KEEP WARM (Iampimana pito) -asetus on
ollut kdytdssa nelja tuntia, monitoimipadan virta katkeaa.

ASETUKSEN MUUTTAMINEN

Paina START/STOP (kaynnistys/pyséytys) -painiketta ja valitse haluamasi kypsennystoiminto. Naytdssa alkaa vilkkua uusi
ajastin, ja myds valittu toiminto alkaa vilkkua. Valitse haluamasi aika, paine ja/tai [ampétila. Paina START/STOP (kdynnistys/
pysaytys) -painiketta, ja uusi toiminto aloittaa esilammityksen.

Kypsennysajan muuttaminen:

Voit muuttaa kypsennysaikaa ennen kypsennyksen alkua painikkeilla + ja —, ennen kuin painat START/STOP (kdynnistys/
pysaytys) -painiketta. Voit muuttaa aikaa hitaasti painamalla painiketta ja vapauttamalla sen. Voit muuttaa aikaa nopeasti
pitdmalla painiketta painettuna. Jos ohitat haluamasi l[ampétilan tai ajan, paina vastakkaista painiketta.

Paineen muuttaminen:

Voit muuttaa tiettyjen esiasetettujen toimintojen painetta ennen kypsennysta painamalla TEMP/PRESSURE (lampétila/
paine) -painikkeita + ja - tai TURBO PRESSURE (turbopaine) -painiketta ennen START/STOP (kdynnistys/pysaytys)
-painikkeen painamista.

Lampétilan muuttaminen:

Voit muuttaa tiettyjen toimintojen lampétilaa ennen kypsennyksen alkua painamalla TEMP ADJUST (lampétilan saato)
-painiketta, ennen kuin painat START/STOP (kaynnistys/pysaytys) -painiketta.

YLLAPITO JA PUHDISTUS

Crockpot® Turbo Express -padan saa puhdistaa vasta, kun se on jaahtynyt ja irrotettu pistorasiasta. Anna monitoimipadan
jaahtya taysin ennen puhdistusta.

Pese tiiviste ja kansi késin l[ampimélla saippuavedelld. Kuivaa osat huolellisesti.

Vaikka kypsennysastian voi pesta astianpesukoneessa, k&sinpesu on suositeltavaa tarttumattoman pinnoitteen
suojaamiseksi. Jos kypsennysastian pintaan muodostuu valkoisia laiskia, liota sitd 30 minuutin ajan lampiméssa vedessa,
johon on lisatty etikkaa tai sitruunamehua. Huuhtele ja kuivaa astia.
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Pyyhi kuumennusjalustan ulkopinta kostealla liinalla ja kiillota kuivaksi. ALA kéyta hankaavia aineita, hankaussienié tai HUOLTO JA VAIHTO-OSAT

kemikaaleja, silla ne vaurioittavat pintaosia.

Al4 upota kuumennusjalustaa veteen tai muuhun nesteeseen. Jos laite ei toimi ja sen takuu on voimassa, palauta se ostopaikkaan vaihtotuotetta varten. Huomaa, etta
tuotteesta on esitettéva kelvollinen kuitti. Lisatukea saa ottamalla yhteyden asiakaspalveluun: +46 31 300 05 00.

Tiivistyneen kosteuden kerdin Ulkomaanpuhelumaksuja voidaan veloittaa. Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteyden séhkopostilla: support@acreto.se.

Tyhjenna kosteuden kerdimeen kertynyt vesi aina kayton jalkeen. Pese se lampimalld saippuavedella.

Kansi ja tiviste JATTEIDEN HAVITTAMINEN

Pese osat kasin lampimalla saippuavedelld, kuivaa huolellisesti ja kiinnita tiiviste takaisin kanteen ennen kayttda. Tiiviste on

ehki vaihdettava uuteen 1-2 vuoden vilein kéyttokertojen maarin mukaan. Sahkotuotteita ei tule havittaa kotitalousjatteiden mukana. Vie ne mahdollisuuksien mukaan kierratykseen. Saat lisétietoja

kierratyksesta ja WEEE-direktiivista lahettdmalla sahkopostia osoitteeseen support@acreto.se.
Hoyrynpoistoventtiili

Varmista ennen monitoimipadan kaytta, ettei hoyrynpoistoventtiilissé ole likaa tai roskia. Irrota venttiili ja puhdista se
varovasti. Varmista, ettd venttiili on taysin kuiva, ennen kuin asetat sen takaisin paikalleen.

Hoyryn hajautuskorkki
Varmista, ettd hoyryn hajautuskorkissa ei ole likaa, ennen kuin aloitat monitoimipadan kayton. Irrota korkki hoyryn
vapautusventtiilista liu'uttamalla ja puhdista se varovasti.

Hoyrynpoistoventtiilin suojus
Irrota suojus varovasti ja puhdista se lampimélla saippuavedelld. Puhdistuksen jalkeen paina suojus takaisin paikalleen.

VIRHEKOODIT

Virhe Ratkaisu

Vilkkuva "LID" ja Varmista, etté kansi on suljettu kokonaan ja ettd se on LUKITUSSA asennossa.
aanimerkki

Néayttd “E1” Monitoimipata lopettaa kypsennyksen. Irrota monitoimipata pistorasiasta ja ota yhteys
huoltokeskukseen.

Nayttd “E2” Monitoimipata lopettaa kypsennyksen. Irrota monitoimipata pistorasiasta ja ota yhteys
huoltokeskukseen.

Naytto “E3” Monitoimipata lopettaa kypsennyksen. Irrota monitoimipadan virtajohto pistorasiasta ja anna
padan jaahty4 taysin. Kun monitoimipata on jadhtynyt, tarkista kaikki kannen osat. K&anna
kansi lukittuun asentoon . Varmista, ettd Hoyryn vapautusséadin on suljetussa asennossa.
Jos virhekoodi ilmenee uudelleen, irrota monitoimipadan virtajohto pistorasiasta ja ota yhteys
huoltoliikkeeseen.

Néyttd “E5” Monitoimipata lopettaa kypsennyksen. Irrota monitoimipata pistorasiasta ja anna sen
jaahtya kokonaan. Kun monitoimipata on jaéhtynyt, poista kansi ja tarkista kypsennyspata.
Al4 kayta kantta, kun kaytat BROWN/SAUTE (ruskistus/kuullotus)- ja SIMMER (haudutus)
-toimintoja. Kun kaytat SLOW COOK (haudutus), SOUS VIDE-, YOGURT (jogurtti)- ja KEEP
WARM (lampimanapito) -toimintoja, varmista ennen kypsennyksen aloittamista, etta hoyryn
vapautussaadin on vapautusasennossa (auki).

Néytto “E6” Monitoimipata lopettaa kypsennyksen. Irrota monitoimipadan virtajohto pistorasiasta ja
anna padan jaahtya. Kun pata on jaahtynyt, poista kansi ja tarkista kypsennysastia. Lisaa
nestetta tarvittaessa. Varmista, ettd kypsennysastiassa on vahintaan 250 ml nestetta.
Painekypsennystoimintoa kaytettdessa varmista, ettd Hoyryn vapautussaadin on suljetussa
asennossa.

Naytto “E7” Monitoimipata lopettaa kypsennyksen. Irrota monitoimipata pistorasiasta ja ota yhteys
huoltokeskukseen.
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DANSK
VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

VIGTIG SIKKERHEDSMEDDELELSE:

Nar du lader trykket af, skal du huske at bruge en grydelap og bruge
et kokkenredskab til gradvist at abne ventilen og lade trykket af. Veer
opmarksom pa damp, der slipper ud.

Opvarmningsfoden, ledningen eller stikket ma aldrig nedsankes i vand
eller anden vaske.

Ved brug af elektriske apparater skal grundleggende
sikkerhedsforanstaltninger, herunder folgende, altid overholdes for at
mindske risikoen for brand, elektrisk sted og/eller personskade:

1.
2.

Lzes alle instruktioner inden brug af dette produkt.

Dette apparat ma ikke anvendes af born. Apparatet og dets ledning skal
opbevares utilgengeligt for bern. Barn ma ikke lege med apparatet.
Apparater ma anvendes af personer med fysiske, sansemassige

eller mentale handicap eller manglende erfaring og viden, safremt
vedkommende er under opsyn eller har modtaget anvisninger i forsvarlig
brug af apparatet, og vedkommende forstar farerne i forbindelse med
brugen.

Betjen ikke apparater med en beskadiget ledning eller et beskadiget stik
eller efter funktionsfejl, eller hvis apparatet er blevet beskadiget. Forsgg
ikke at udskifte eller forbinde en beskadiget ledning. Returner apparatet
til producenten (se garanti) til eftersyn, reparation eller justering. Hvis
den monterede ledning er beskadiget, skal den udskiftes med en szrlig
ledning eller samling fra producenten eller dennes serviceagent.

Ma ikke anvendes udendaers eller til kommercielle formal.

Brug ikke apparatet til andet end den tilsigtede brug. Misbrug kan
forarsage personskader. Dette apparat er ikke beregnet til friturestegning
af madvarer

Dette apparat koger under tryk, nar der anvendes trykkogningsfunktioner.
Forkert brug kan resultere i skoldningsskade. Serg for, at enheden er
lukket korrekt, for den bruges. Se Betjeningsvejledningen.

Dette apparat genererer varme under brug. Rer ikke ved varme
overflader. Brug handtagene eller grebene.

Fyld ikke enheden over den maksimale pafyldningslinje ved 2/3 fuld.

Nar du tilbereder mad som ris eller grentsager, der udvider sig under

tilberedningen, ma du ikke fylde enheden mere end til det anbefalede
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10.

1.

12.
13.

14,
15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

niveau ved 1/2 fuld. Overfyldning kan medfare risiko for tilstopning
af udluftningsreret og udvikling af overskydende tryk. Folg alle
tilberednings- og opskriftsanvisninger.

Kontrollér altid anordningerne til udligning af trykket for tilstopning
inden brug. Renger efter behov.

Anbring multicookeren, sa dampudstremningsventilen er placeret vaek
fra kroppen.

Hold aldrig nogen del af kroppen, herunder ansigt, hander og arme,
ind over dampudstremningsventilen. Damp kan medfare alvorlige
forbraendinger.

Brug ikke multicookeren uden mad eller vaeske i gryden.
Forhindr risiko for personskade pa grund af for hgijt tryk ved kun
at udskifte tetningspakningen til laget i henhold til producentens
anvisninger. Se vejledningen til pleje og rengering.

Ber ikke multicookeren i laget.

Flyt eller tildek ikke multicookeren, mens den er i brug.

Abn ikke enheden efter trykkogning, for den er afkelet, og alt internt
tryk er udlignet. Hvis laget er vanskeligt at fjerne, er det tegn pa,

at trykkogeren stadig er under tryk — tving det ikke abent. Tryk i
trykkogeren kan vare farligt. Se vejledningen til at udligne trykket.

Ver forsigtig, nar du lefter og fjerner laget efter tilberedning. Vip altid
laget vk fra dig selv, da dampen er varm og kan resultere i alvorlige
forbraendinger. Hold aldrig ansigtet hen over multicookeren.

Brug ikke denne trykkoger til at trykstege med olie.

Anbring eller nedsank ikke ledninger, stik eller apparatet i vand eller
anden vaske, da det kan medfore elektrisk sted.

Brug ikke gryden til opbevaring af fadevarer, og anbring den ikke i
fryseren.

Brug ikke alkaliske renggringsmidler til rengering, da multicookeren kan
blive beskadiget. Brug en blad klud og et mildt rengaringsmiddel.

Slut altid stremledningen til multicookeren farst, og slut derefter
stremledningen til en stikkontakt i vaeggen.

Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke bruges, for du satter
dele pa, eller fijerner dem og for rengering. Lad apparatet afkele, for du
satter dele pa eller fjerner dem og for rengering. Inden stikket traekkes

ud af stikkontakten, skal du sikre, at multicookeren er slukket. Traek ikke
stikket ud ved at traekke i ledningen.
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24,

25.

26.

217.

28.

29.

30.
31.

CSC062X_:

Lad ikke ledningen hange ud over kanten af et bord eller en disk, og lad
den ikke komme i kontakt med varme overflader.

Udvis ekstrem forsigtighed, hvis et apparat, der indeholder varme
vasker, flyttes.

Brug af tilbehor, som ikke er anbefalet af producenten af apparatet, kan
forarsage personskader.

Anbring ikke apparatet pa eller i nerheden af vade overflader eller
varmekilder som et varmt gasblus eller elektrisk blus eller i en varm ovn.

FORSIGTIG: Tilberedning ma ikke finde sted direkte i varmekilden, da det
kan medfere elektrisk stod og produktskade. Tilbered kun madvarer i den
aftagelige gryde.

ADVARSEL: Spildte madvarer kan medfare alvorlige forbraendinger.
Opbevar apparatet og ledningen vak fra bern. Lad aldrig ledningen
hange ud over bordkanten, brug aldrig en stikkontakt under bordet, og
brug aldrig apparatet med en forlaengerledning.

Tilslut og tend ikke for multicookeren, uden at gryden er sat i.

Kun beregnet til brug pa husholdningsborde. Der skal vare en afstand
pa 152 mm fra vaeggen og pa alle sider. Brug kun apparatet pa en ter,
stabil og plan overflade.

GEM DENNE VEJLEDNING, DER KUN ER TIL
HUSHOLDNINGSBRUG.

DELE | CROCKPOT® TURBO EXPRESS PRESSURE MULTI-
COOKER

0© tromledning KONTROLPANEL

O Laseklemme til lag O Skerm

@ Léagets handtag © Knapper il tidsindstilling

0 Lig LAGETS UNDERSIDE
g \?z:mikil de O Ring til fastgerelse af pakning
@ ontrolpanel (0] Daekgel il danjpudstramningsventil
@ Dykkerventi ©  Teetningspakning

© Dampudstreamningsventil g B?;ﬁﬁgfgm

@ Kondensopsamler ® Dampstativ

Q@ Abning til stremledning o Souspvi de-stativ

O Dampudstremningsknap

@ Dampdiffusionsheette
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SADAN ANVENDES CROCKPOT® TURBO EXPRESS
PRESSURE MULTI-COOKER

KOM GODT | GANG:
Fjern al emballage, papir og pap (herunder EMBALLAGE MELLEM GRYDEN OG VARMEKILDEN). Lees og gem
vejledningen, og serg for at laese oplysningerne om eftersyn og garanti.

SAMLING:
. Anbring gryden pa varmekilden

Seet laget pa multicookeren, og ret W ind eft-e);m. Drej mod urets retning for at lase, og ret ¥ ind efter ") Drej med
urets retning for at abne, og ret ¥ ind efter I "

Last lag Lag last op Abent lag

Figur 1
KOM GODT | GANG

(BEMARK: Multicookeren bipper, nar der trykkes pa knapperne.)

1. Kom de gnskede ingredienser i gﬁ/den. Seet laget pa multicookeren, og ret W ind efter W Las ved at dreje mod
urets retning, og ret V' ind efter .

Tilslut den medfelgende stremledning i abningen dertil pa multicookeren.
Slut den anden ende af strgmledningen til en stikkontakt.

Veelg den enskede tilberedningsfunktion.

Knappen START/STOP og tiden pa skeermen blinker.

Veelg den snskede temperatur og det gnskede tryk ved hjeelp af knapperne TEMP/PRESSURE + og - (temperatur/

tryk) (hvis relevant). (Se anbefalet tid og temperatur i oversigten i Tilberedningsvejledningen pa side 219.)

7. Tryk pa knappen START/STOP. Ordet "HEAL" vises pa displayet for trykkogningsfunktioner under forvarmningstiden.
Nar multi-cookeren er forvarmet, vises den valgte tilberedningstid pa displayet, og alle 5 lamper pa statuslinjen lyser.
Bemaerk: Ved trykkogningsfunktioner er 5-30 minutter den omtrentlige gennemsnitlige forvarmningstid. Hvis indholdet
af madvarer er starre eller meget kold, kan forvarmningstiden tage lidt lzengere.

8. Denne multicooker giver dig mulighed for at forsinke starten af din madlavning, sa madlavningen er feerdig, nar det
passer dig. Se instruktioner om funktionen DELAY TIMER pa side 124.

9. Nar den indstillede tilberedningstid er gaet, bipper multicookeren igen og skifter automatisk til indstillingen KEEP
WARM. Skaermen skifter derefter fra tilberedningstiden til en ny timer, som GETTING STARTED teeller op il
4:00 (4 timer), eller indtil du trykker pa knappen START/STOP. Efter 4 timer i indstillingen KEEP WARM, slukker
multicookeren.

10.  Tryk pa knappen START/STOP for til enhver tid at afslutte en tilberedningsfunktion.

11, Nar du er feerdig, skal du tage stikket til multicookeren ud af stikkontakten og vente pa, at den afkeler helt, fer du
forspger at renggre den.

o o~ w
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FORSIGTIG: Gryden og varmekilden bliver meget varme, nar multicookeren i brug. Rer ikke ved varme overflader.
Brug altid grydelapper eller ovnhandsker, nar du bruger denne multicooker. Laft altid laget ved at vippe det veek fra
dig selv for at undga dampen.

SADAN BRUGES TIDSFORSINKELSEN

Med denne multicooker kan du forsinke starten pa tilberedningen, sa den ferst stopper, nar det passer dig.

Bemaerk: Funktionen DELAY (udszt) er ikke tilgaengelig for indstillingerne BROWN/SAUTE (bruning/sautering), KEEP

WARM (hold varm), YOGHURT, SIMMER (simre) eller SOUS VIDE.

Bemaerk: Brug ikke funktionen DELAY TIMER, nar opskriften indeholder letfordeervelige ingredienser som ked, fisk, &g

eller mejeriprodukter, da disse kan blive darlige.

1. Tryk pa knappen DELAY TIMER efter indstilling af tilberedningstiden. Knapperne DELAY TIMER og START/STOP
blinker, og "0:30" blinker pa skeaermen for at indikere, at multicookeren er programmeret pa forsinkelsesindstillingen.

2. Tryk pa knapperne + og -, indtil du nar det antal timer og minutter, du vil have, at tilberedningsprocessen skal
forsinkes (dvs. indstil den tid, du @nsker at forsinke tilberedningscyklussen).

3. Tryk pa knappen START/STOP for at starte forsinkelsesfunktionen. Timeren og knappen DELAY TIMER stopper
med at blinke, mens knappen START/STOP fortseetter med at blinke. Dette indikerer, at multicookeren er indstillet pa
indstillingen DELAY TIMER. Skaermen teeller forsinkelsestiden ned, indtil 0:00 er naet. Nar 0:00 er net, slukkes lyset
for DELAY TIMER, og indikatoren START/STOP blinker for at vise, at tidsforsinkelsen er afsluttet. Ordet "HEAt" vises
pa skeermen, indtil multicookeren har naet det valgte tryk. Nar det valgte tryk er naet, begynder timeren at teelle ned.

BRUG AF TRYKKOGERFUNKTIONERNE

Anbring multicookeren pa en flad, plan overflade. Seet gryden i varmekilden. Slut multicookeren il en stikkontakt i vaeggen.
Multicookeren bipper, og skaermen lyser og viser fire streger (- - - -).

1. Kom din mad og vaeske i den aftagelige gryde.

2. Set laget pa multicookeren, og ret ¥ ind efter W Las ved at dreje mod urets retning til den LASTE position ..
3. Drej dampudstrgmningsknappen til positionen "Seal" (forsegling).
4. Veelg den gnskede tilberedningsfunktion
5. Indstil tilberedningstiden og tryk, hvis det er nadvendigt.
Bemark: Se de mulige tids- og trykjusteringer i Tilberedningsvejledningen pa side 219.
6.  Nardu har foretaget de gnskede justeringer, skal du trykke pa START/STOP.

7. Multicookeren skal opna tryk, fer trykkogning kan starte. Nar multicookeren har opndet tryk, vises "HEAL" pa
skaermen, og tiden teeller ikke ned. Den tid, det tager for multicookeren at opna tryk, varierer afhaengigt af fugtighed
og vandtemperatur, men den gennemsnitlige tid er 5-30 minutter. Nar trykket er naet, forsvinder "HEAT" (opvarmning)
pa displayet, alle 5 lamper pa statuslinjen lyser, og tiden begynder at teelle ned.

8. Narden indstillede tilberedningstid er gaet, bipper multicookeren og skifter automatisk til indstillingen KEEP WARM.
Skaermen skifter derfor igen fra tilberedningstid til en ny timer, der teeller op til 4:00 (4 timer), eller indtil du trykker pa
knappen START/STOP. Efter 4 timer i indstillingen KEEP WARM, gar multicookeren i standbytilstand, og skeermen
lyser og viser fire streger (----).

Bemeerk: Multicookeren kan ikke trykkoge uden veeske. Serg for, at der er mindst 250ml vaeske i den aftagelige gryde.

FORSIGTIG: Under tilberedningen opbygges der damp i multicookeren, sa nar du lafter laget, skal du bruge en ovnhandske
for at beskytte din hand.

BRUG AF TURBOTRYKFUNKTIONEN

Funktionen TURBOTRYK reducerer den valgte kogetid med 40 %. Funktionen TURBO PRESSURE kan bruges med
indstillingerne STEAM (damp), RICE/GRAIN (ris/korn), BEANS/CHILI (bgnner/chili), MEAT/POULTRY (ked/fierkree), SOUP/
STEW (suppe/gryderetter) og MANUAL (manuel).

1. Veelg din gnskede kogefunktion, og juster tid og tryk efter behov.

2. Tryk pa knappen TURBO PRESSURE (turbotryk). Tiden pa displayet reduceres med 40 %, og "turbo" vises pa
skeermen. Tilberedningstiden kan om ngdvendigt justeres yderligere efter behov.
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3. Tryk pa START/STOP.

4. Nar den indstillede tilberedningstid er gaet, bipper multicookeren og skifter automatisk til indstillingen KEEP WARM.
Serg altid for, at maden er fuldt tilberedt inden indtagelse.

Bemaerk: TURBOTRYK-funktionen kan ikke bruges med ikke-trykbaserede (traditionelle) indstillinger, eller nar multi-
cookeren er indstillet til et lavt tryk.

Bemerk: Dampdiffusionsheetten er designet til hjeelpe med at sprede dampen, néar trykket udlgses fra multi-cookeren.
Haetten skal veere placeret pa dampudstremningsventilen, fer multi-cookerens trykfunktioner anvendes. Vi anbefaler, at du
altid bruger heetten, nar du tilbereder mad med turbotrykfunktionen.

*sammenlignet med tilberedning i Crockpot CSC062X med hgjtryksindstillingen.

UDLIGN TRYKKET, NAR TILBEREDNINGEN ER SLUT

A.  Metode til naturlig trykudligning: Nar tilberedningscyklussen er feerdig, kan du lade multicookeren udligne trykket
naturligt gennem dykkerventilen. Enheden afkeler gradvist selv. Vent mindst 10 minutter, efter tilberedningen er
feerdig, og drej dampudstremningsknappen til positionen "Release” (se figur 2). Hold ikke handen eller nogen del
af kroppen hen over dampudgangen gverst pa ventilen, da dampen er meget varm og kan skolde huden. Trykket
er udlignet, nar der ikke leengere kommer damp ud af ventilen. Laget abner nemt med minimal kraft. Kun pa dette
tidspunkt er det sikkert at fierne laget og servere maden.

B.  Metoden til hurtig trykudligning ber anvendes med forsigtighed: Drej dampudstremningsknappen il positionen
"Release" (se figur 2). Dampen stremmer hurtigt ud af dampudstremningsventilen. Hold ikke din hand eller nogen
del af kroppen hen over dampudgangen gverst pa ventilen, da dampen er meget varm og kan skolde huden. Udvis
forsigtighed, nér du anvender denne metode ved tilberedning af flydende ingredienser som f.eks. gryderetter, supper,
bouillon, bgnner og baelgfrugter. Brug aldrig denne metode ved tilberedning af ris, da ris kan veere meget delikat.
Trykket er blevet udlignet, nar der ikke lzengere kommer damp ud af ventilen, og laget abnes nemt med minimal kraft.
Kun pa dette tidspunkt er det sikkert at fierne laget og servere maden.

Trykudligningsventil

- . Ventil FJERN
Ventil ABN ('Rel
LUKKET ("Seal") entil ABN (‘Release’)

Figur 2

FORSIGTIG:
1. Tving ikke laget abent. Hvis det ikke abnes let, betyder det, at multicookeren stadig er under tryk.

2. Under tilberedningen opbygges der damp i multicookeren, sa nar du lgfter laget, skal du bruge en ovnhandske for at
beskytte din hand.

LANGSOM TILBEREDNING

Indstillingen LOW: Denne indstilling er velegnet til simreretter og langsom tilberedning. Anbefalet tilberedningstid er 6-8
timer.

Indstillingen HIGH: Denne indstilling er til hurtigere tilberedning. Anbefalet tilberedningstid for HIGH er 2-4 timer.

Indstillingen KEEP WARM: Nar tilberedningstiden afsluttet, skifter multicookeren automatisk til indstillingen KEEP WARM for
at undga at overtilberede og holde din tilberedte mad varm indtil servering.
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BRUG AF FUNKTIONEN TIL LANGSOM TILBEREDNING

Funktionen Slow Cook bruger ikke tryk i tilberedningsprocessen, men noget tryk kan opbygge sig indvendigt i enheden
under tilberedning. Nar du bruger denne funktion, skal du sikre dig, at Dampudstremningsknappen er i positionen "Release".
Denne funktion tilbereder maden pa samme made som almindelige slowcookere vha. en lavere temperatur og leengere
tilberedningstider for at opna mare og smagsfulde maltider.

Anbring multicookeren pa en flad, plan overflade. Seet gryden i varmekilden. Slut multicookeren til en stikkontakt.
Multicookeren bipper, og skaermen lyser og viser fire streger (- - - -).

1. Kom din mad og vaeske i den aftagelige gryde.
2. Leeg laget pa multicookeren, og ret W ind efter ' Las ved at dreje mod urets retning til den LASTE position "}
3. Drej dampudstrgmningsknappen til positionen "Release".

Bemark: Selvom denne indstilling ikke bruger tryk i tilberedningsprocessen, kan der opsta tryk inde i enheden under
tilberedningen. Derfor er det vigtigt at holde dampudstremningsknappen i positionen "Release".

4. Tryk pa knappen SLOW COOK, og indstil tid og temperatur efter behov.
Bemark: Se de mulige tids- og trykjusteringer i Tilberedningsvejledningen pa side 219.
5. Tryk pa START/STOP. Tiden begynder at teelle ned.

6.  Narden indstillede tilberedningstid er gaet, bipper multicookeren og skifter automatisk til indstillingen KEEP WARM.
Skaermen skifter derfor fra tilberedningstid til en ny timer, der teeller op til 4:00 (4 timer), eller indtil du trykker pa
knappen START/STOP. Efter 4 timer i indstillingen KEEP WARM slukker multicookeren.

BRUG AF DAMPFUNKTIONEN

Anbring multicookeren pa flad, plan overflade. Saet gryden i varmekilden. Slut multicookeren til en stikkontakt i veeggen.
Multicookeren bipper, og skeermen lyser og viser fire streger (- - - -).

1. Heeld 250 ml vand i bunden af den aftagelige gryde, og seet tilberedningsstativet i. Sgrg for, at vandet er lige under
ledningerne pa stativet, s& maden ikke rerer ved vandet.

Anbring din mad pa tilberedningsstativet.

Szt laget pa, og 1as ved at dreje mod urets retning til den LASTE position "}
Drej dampudstremningsknappen til positionen "Seal" (forsegling).

Tryk pa knappen STEAM, og indstil tid og tryk efter behov.

Nar du har foretaget de @nskede justeringer, skal du trykke pa START/STOP.

Multicookeren skal opna tryk, fer tryktilberedningen kan begynde. Nar multicookeren er i gang med at opna tryk, vises
"HEAt" pa skeermen, og tiden teeller ikke ned. Nar trykket er naet, forsvinder "HEAT" (opvarmning) pa displayet, alle 5
lamper pa statuslinjen lyser, og tiden begynder at teelle ned.

8. Narden indstillede tilberedningstid er gaet, bipper multicookeren og skifter automatisk til indstillingen KEEP WARM.
Skaermen skifter derfor fra tilberedningstid til en ny timer, der teeller op til 4:00 (4 timer), eller indtil du trykker pa
knappen START/STOP. Efter 4 timer i indstillingen KEEP WARM, slukker multicookeren.

TIP: Se dampoversigten pa side 220.

FORSIGTIG: Under tilberedningen opbygges der damp i multicookeren, sa nar du lgfter laget, skal du bruge en ovnhandske
for at beskytte din hand.

N o ok w0

BRUG AF FUNKTIONEN BROWN/SAUTE

Brug ikke laget med denne funktion. Anbring multicookeren pa en flad, plan overflade. Seet gryden i varmekilden. Slut
multicookeren til en stikkontakt i veeggen. Multicookeren bipper, og skeermen lyser og viser fire streger (- - - -).

1. Veelg funktionen BROWN/SAUTE, og indstil tid og temperatur om nedvendigt med knapperne + og -.
2. Tryk pa START/STOP.

3. Nér multicookeren forvarmer, vises "HEAt" pa skeermen. Nar multi-cookeren er forvarmet, vises den valgte
tilberedningstid pa displayet, og alle 5 lamper pa statuslinjen lyser. Brug en plastiktang il forsigtigt at komme din mad
i den varme gryde.
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TILBEREDNING AF RIS

Nar du tilbereder ris, skal du bruge funktionen RICE/GRAINS. Denne funktion er egnet til alle typer ris, herunder hvide og/
eller brune ris.

Funktionen RICE/GRAINS koger under tryk for at opna en hurtigere tilberedning.

Kapacitet: Da ris udvider sig under tilberedningen, ma du ikke fylde gryden over 1/2-meerket, nar funktionen RICE/GRAINS
bruges.

BRUG AF FUNKTIONEN RICE/GRAINS

Anbring multicookeren pa en flad, plan overflade. Seet gryden i varmekilden. Slut multicookeren til en stikkontakt i vaeggen.
Multicookeren bipper, og skaermen lyser og viser fire streger (- - - -).

1. Mal den gnskede maengde ris.

2. Kom den skyllede ris i gryden. Tilsaet den maengde vand, der er ngdvendig il din opskrift. Serg for, at der er mindst
240 ml vaeske i den aftagelige skal.

3. Setlaget pa, og las ved at dreje det mod urets retning til den LASTE position "}
Drej dampudstremningsknappen il positionen "Seal" (forsegling).
Tryk pa knappen RICE/GRAINS, og indstil tid og tryk efter behov.
Bemark: Se de mulige tids- og trykjusteringer i Tilberedningsvejledningen pa side 219.
Nar du har foretaget de @nskede justeringer, skal du trykke pa START/STOP.

Multicookeren skal opna tryk, fer trykkogningen kan begynde. Mens multicookeren opnar tryk, vises "HEAt" pa
skaermen, og tiden teeller ikke ned. Nar trykket er naet, forsvinder "HEAT" (opvarmning) pa displayet, alle 5 lamper pa
statuslinjen lyser, og tiden begynder at teelle ned.

8. Nar den indstillede tilberedningstid er gaet, bipper multicookeren og skifter automatisk til indstillingen KEEP WARM.
Skaermen skifter derfor fra tilberedningstid til en ny timer, der teeller op til 4:00 (4 timer), eller indtil du trykker pa
knappen START/STOP. Efter 4 timer i indstillingen KEEP WARM slukker multicookeren.

YOGHURT

YOGHURT-funktionen kan bruges til at lave yoghurt i din multi-cooker. Nar du laver yoghurt, har multi-cookeren 2 trin:
Trin 1; Skoldhed meelk — hgj

Trin 2: Inkubation il geering - lav

Vi anbefaler, at du felger begge trin for at opna en velsmagende yoghurt.

BRUG AF YOGHURTFUNKTIONEN

Anbring multicookeren pa en flad, plan overflade. Seet gryden i varmekilden. Slut multicookeren il en stikkontakt.
Multicookeren bipper, og skaermen lyser og viser fire streger (- - - -).

Trin 1 (Skoldhed malk)
1. Kom melken i gryden.

2. Veelg YOGHURT-funktionen, og juster temperaturindstillingen til hgj. Programmet er designet til at varme din meelk til
ca. 80-85 °C, og du behaver ikke at veelge et tidspunkt. Enheden bipper, og ordet Done (feerdig) vises pa skeermen,
nar den er faerdig.

3. Lad melken kole af til 43-46 °C (dette kan geres hurtigere ved at placere gryden i en vask med koldt vand).
Trin 2 (Inkubation til gaering)

1. Leeg din yoghurtkultur i en skal, tilseet et par skeer med den varme maelk og pisk det sammen.

2. Heeld det i gryden med meelken, og rer godt rundt.

3. Placer gryden i foden, og veelg YOGHURT-funktionen. Tiden kan om ngdvendigt justeres.

4. Nar programmet er feerdigt, ma der ikke rores. Lad det kele af, inden du seetter det i keleskabet.

5. Huvis du vil have en tykkere graeskinspireret yoghurt, skal du si den gennem et viskestykke.
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SOUS VIDE

SOUS VIDE-funktionen er perfekt til sous vide-tilberedning af laekkert meart kad, fierkree, fisk og grentsager. Sous vide-
tilberedningsprocessen indebaerer vakuumforsegling af mad, som nedsaenkes i vand, der er opvarmet til en preecis
temperatur. Denne temperatur skal opretholdes i en periode for at opna ensartede resultater af tilberedningen.

SOUS VIDE-funktionen giver mulighed for praecis temperaturstyring og kan justeres i trin & 1 grader fra 24-90 °C.
Tilberedningstiden kan justeres efter behov fra 5 minutter til 24 timer.

Det medfglgende Sous Vide-stativ kan bruges til at placere dele af maden i vandet, s maden bliver adskilt, og du far et
ensartet resultat af tilberedningen. Starre stykker kad kan nedseenkes i vand uden stativet.

BEMZARK: Du skal bruge vakuumforseglede poser for at bruge denne funktion. Det anbefales at bruge FoodSaver-poser
og systemer.

BRUG AF SOUS VIDE-FUNKTIONEN

Anbring multicookeren pa en flad, plan overflade. Seet gryden i varmekilden. Slut multicookeren til en stikkontakt.
Multicookeren bipper, og skaermen lyser og viser fire streger (- - - -).

1. Brug Sous Vide-stativet til dele af maden.
2. Tilseet vand til det enskede niveau afheengigt af veegten/maengden af den mad, der skal tilberedes.
3. Tryk pa SOUS VIDE-knappen, og juster temperaturen og tiden efter behov.

BEMARK: Se Sous Vide-tilberedningsvejledningen pa side 221 for at fa vejledning om tilberedningstemperaturer og
-tider.

Seet laget over, men det behaver ikke at blive last pa plads, og &bn dampudstremningsventilen.

Tryk pa START/STOP og lad vandet varme op. Statuslinjen angiver, nar opvarmningen er i gang, og det blinkende
display angiver, at der er brug for mere tid for at na den valgte temperatur. Nar den korrekte temperatur er naet, viser
enheden den indstillede tid.

BEMARK: Hvis det tilferte vand er over den valgte temperatur, vises "Hot" (varmt) pa skeermen, og statuslinjen
blinker.

6.  Fjern forsigtigt laget, og leeg enten den vakuumforseglede pose med mad i stativet, eller nedseenk den i det varme
vand.

7. Setlaget pa igen, og las det ikke pa plads. Lad maden koge i den programmerede tid.
8. Nar tilberedningen er faerdig, slukker enheden, og du kan tage madposen sikkert ud med en tang.

BRUG AF STERILISERINGSFUNKTIONEN

Anbring multicookeren pa en flad, plan overflade. Seet gryden i varmekilden. Slut multicookeren til en stikkontakt.
Multicookeren bipper, og skeermen lyser og viser fire streger (- - - -).

1. Placer dampristen i bunden af gryden, og tilsaet ca. 300 ml vand.

Tilseet emner, der skal steriliseres, og serg for, at flasker og krukker vendes pa hovedet.
Seet laget pa og las det pa plads ved at dreje mod uret til last position.

Drej dampudstremningsknappen til positionen "Seal" (forsegling).

Tryk pa knappen STERILISE (sterilisering).

Bemaerk: Tid og trykniveau kan ikke justeres i denne indstilling.

6.  Tryk pa START/STOP.

Bemark: Multi-cookeren skal opbygge tryk, fer sterilisering kan begynde. Nar alle lamperne pa statuslinjen lyser, har
multi-cookeren naet det korrekte trykniveau og er klar til at pabegynde sterilisering.

7. Nér steriliseringstiden er géet, bipper enheden, og den skifter automatisk til indstillingen KEEP WARM (hold varm).
Skeermen skifter fra steriliseringstiden til en ny timer, der teeller op til 4:00 (4 timer), eller indtil du trykker pa START/
STOP-knappen.

8. Nar trykket er frigivet fra enheden, kan du abne laget sikkert.

Bemark: Under sterilisering opbygges der damp i multi-cookeren, sa nar du lefter laget, skal du bruge en grydelap
eller kakkenhandske for at beskytte handen.

[AE I i
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BRUG AF SIMREFUNKTIONEN

Anbring multicookeren pa en flad, plan overflade. Seet gryden i varmekilden. Slut multicookeren il en stikkontakt.
Multicookeren bipper, og skaermen lyser og viser fire streger (- - - -).

1. Tilszet vand til det enskede niveau.
Bemark: Fyld ikke op over MAX-linjen i skalen.

2. Veelg knappen SIMMER (simre), og juster tid og temperatur efter behov. Brug HI-temperaturindstillingen til at bringe
vandet i kog, og brug derefter LO-temperaturindstillingen til at seenke vandets temperatur til et simrepunkt.

3. Tryk pa START/STOP, og lad vandet varme op til den valgte temperatur. Statuslinjen angiver, nar opvarmningen er i
gang. Nar alle lamper pa statuslinjen lyser, har vandet naet den korrekte temperatur.

4. Tilseet mad i gryden, og seet ikke laget pa multi-cookeren.

Bemark: Ved kogning og simring af tykke saucer og supper kan der opsta varme omrader, som kan medfere, at
maden bobler og sprejter. Sgrg for, at maden ikke efterlades uden opsyn, og at der rgres forsigtigt i gryden jeevnligt.

5. Nar den indstillede tilberedningstid er gaet, bipper multicookeren og skifter automatisk til indstillingen KEEP WARM.
Skaermen skifter derfor fra tilberedningstid til en ny timer, der teeller op til 4:00 (4 timer), eller indtil du trykker pa
knappen START/STOP. Efter 4 timer i indstillingen KEEP WARM slukker multicookeren.

SADAN ZANDRES EN INDSTILLING

Tryk pa knappen START/STOP, og veelg derefter den @nskede nye tilberedningsfunktion. En ny timer blinker pa
skaermen, og den valgte funktion blinker ogsa.

Veelg den gnskede tid, det gnskede tryk og/eller den gnskede temperatur. Tryk pa knappen START/STOP, og den nye
funktion begynder forvarmning.

Sadan @ndres tilberedningstiden:

Du kan endre tilberedningstiden, inden du begynder at lave mad, ved at trykke pa knapperne + og -, far du trykker pa
START/STOP. Tryk og slip for at andre tiden langsomt. Tryk og hold for at eendre tiden hurtigt. Hvis du passerer den
gnskede temperatur eller tid, skal du trykke pa den modsatte knap.

Sadan @ndres trykket:
Du kan aendre trykket pa visse forudindstillede funktioner, far tilberedningen pabegyndes, ved at trykke pa knapperne
TEMP/PRESSURE (temperatur/tryk) + og - eller knappen TURBO PRESSURE (turbotryk), far du trykker p4 START/STOP.

Sadan &ndres temperaturen:

Du kan aendre temperaturen for visse funktioner, for tilberedningen begynder, ved at trykke pa knappen TEMP ADJUST, for
du trykker pa START/STOP.

PLEJE OG RENGORING

Rengering ber kun udfares, nar Crockpot® Turbo Express er afkglet og frakoblet. Lad multicookeren afkale helt inden
rengaring.

Vask teetningspakningen og laget i handen i varmt seebevand. Ter alle dele grundigt.

Selvom gryden taler maskinopvask, anbefaler vi at vaske den i handen for at bevare non-stick-beleegningen. Hvis der
dannes hvide pletter pa overfladen af gryden, skal du leegge den i bled i en oplgsning af eddike eller citronsaft og varmt
vand i 30 minutter. Skyl og ter skalen.

Tor varmekilden af udvendigt med en fugtig klud, og polér, indtil den er ter. BRUG IKKE héarde slibemidler, skuremidler eller
kemikalier, da disse vil beskadige overfladerne.

Nedsaenk aldrig varmekilden i vand eller anden veeske.

Kondensopsamler
Tem opsamlet vand fra kondensopsamleren efter hver brug. Vask i varmt seebevand.
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Lag og taetningspakning

Renger i handen med varmt saebevand, ter grundigt, og seet teetningspakningen i laget igen fer brug. Teetningspakningen

skal muligvis udskiftes hvert 1-2 ar afheengigt af brug.

Dampudstremningsventil

Serg for, at dampudstrgmningsventilen er fri for snavs, inden du begynder at bruge multicookeren. Fjern ventilen, og renger

den forsigtigt. Serg for, at den er helt ter, inden den szettes i igen.

Dampdiffusionshatte

Serg for, at dampdiffusionshaetten er fri for snavs, inden du begynder at bruge multi-cookeren. Skub haetten af
dampudstremningsventilen for at fierne den og rengere den forsigtigt.

Daksel til dampudstremningsventil
Traek forsigtigt deekslet af, og renger det med varmt saebevand. Tryk deekslet tilbage pa plads, nar du er feerdig med

rengaringen.

FEJLKODER

Fejl

Losning

"LID" (lag) blinker og
bipper

Sorg for, at laget er helt lukket og i den LASTE position.

Viser “E1”

Multi-cookeren standser tilberedningscyklussen. Tag multi-cookerens stik ud af stikkontakten,
og kontakt servicecentret.

Viser “E2"

Multi-cookeren standser tilberedningscyklussen. Tag multi-cookerens stik ud af stikkontakten,
og kontakt servicecentret.

Viser “E3”

Multi-cookeren standser tilberedningscyklussen. Tag stikket til multicookeren ud, og lad den
afkele helt. Nar multicookeren er afkalet, skal du kontrollere alle dele af Iaget. Drej laget il
den LASTE position. Serg for, at Dampudstremningsknappen er i positionen "seal" (lukket).
Hvis denne fejlkode indtreeffer igen, skal du tage stikket ud af stikkontakten og kontakte
servicecenteret.

Viser “E5”

Multi-cookeren standser tilberedningscyklussen. Tag multi-cookeren stik ud af stikkontakten,
og lad den kele helt af. Nar multi-cookeren er kelet af, skal du fierne laget og kontrollere
gryden. Undlad at bruge laget, nér du bruger BROWN/SAUTE-funktionen (bruning/
sautering) og SIMMER-funktionen (simre). Nar du bruger funktionerne SLOW COOK
(langtidstilberedning), SOUS VIDE, YOGURT og KEEP WARM (hold varm), skal du

serge for, at dampudstremningsknappen er i den frie (abne) position, far du starter
tilberedningscyklussen.

Viser “E6”

Multi-cookeren standser tilberedningscyklussen.Tag stikket til multicookeren ud af
stikkontakten, og lad apparatet afkale. Nar det er afkelet, skal du fierne laget og
kontrollere gryden. Tilfgj vaeske efter behov. Serg for, at der er mindst 250 ml vaeske
i den aftagelige gryde. Hvis du bruger en trykkogningsfunktion, skal du sgrge for, at
Dampudstremningsknappen er i positionen "Seal" (lukket).

Viser “E7”

Multi-cookeren standser tilberedningscyklussen. Tag multi-cookerens stik ud af stikkontakten,
og kontakt servicecentret.
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EFTERSALG OG RESERVEDELE

Hvis apparatet ikke virker, men er deekket af garantien, skal produktet returneres til det oprindelige kebssted med henblik pa
udskiftning. Bemeerk, at et gyldigt kebsbevis er pakraevet. Kontakt vores kundeserviceafdeling for yderligere support: +46 31
300 05 00. Internationale takster kan veere gaeldende. Det er ogsa muligt at sende en e-mail til: support@acreto.se.

BORTSKAFFELSE AF AFFALD

Elektriske affaldsprodukter mé ikke bortskaffes sammen med husholdningsaffald. De bgr om muligt indleveres pa et
genbrugsanleeg. Send en e-mail til os pa support@acreto.se for at fa yderligere oplysninger om genbrug samt affald af
elektrisk og elektronisk udstyr.
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NORSK
VIKTIGE FORHOLDSREGLER

VIKTIG SIKKERHETSMERKNAD:

Pass pa a bruke en ovnshanske nar du slipper ut trykk fra enheten, og bruk
et kjokkenredskap for a gradvis apne ventilen og slippe ut trykket. Vaer
oppmerksom pa damp som slipper ut.

Dypp ALDRI varmesokkelen, ledningen eller kontakten i vann eller annen
vaeske.

Nar du bruker elektriske apparater, ber du alltid felge grunnleggende
sikkerhetsregler for a redusere faren for brann, elektrisk stet og/eller
personskade, inkludert folgende:

1.
2.

Les alle instruksjonene for du bruker dette produktet.

Dette produktet skal ikke brukes av barn. Hold apparatet og ledningen
utenfor rekkevidden til barn. Barn skal ikke leke med apparatet. Dette
produktet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende erfaring og kunnskap hvis de er
under tilsyn eller er gitt instruksjoner om bruk pa en trygg mate og
forstar farene involvert.

Ikke bruk et apparat med skadet ledning eller plugg, hvis det er noe feil
med apparatet, eller etter at det har blitt skadet pa noen mate. lkke prov a
erstatte eller skjote en skadet ledning. Returner apparatet til produsenten
(se garantien) for undersokelse, reparasjon eller justering. Hvis
stromledningen er gdelagt, ma den erstattes av en spesialledning eller
-sammenstilling som er tilgjengelig fra produsenten eller servicestedet.

Ikke bruk utenders eller for kommersielle formal.
Ikke bruk apparatet for annet enn tiltenkt bruk. Misbruk kan fere til
skader. Dette apparatet er ikke beregnet til frityrmat.

Dette apparatet koker under trykk nar du bruker av
trykkokingsfunksjoner. Feil bruk kan fore til skaldeskader. Forsikre deg
om at enheten er ordentlig lukket for bruk. Se bruksanvisningen.

Dette apparatet produserer varme under bruk. Ikke bergr varme
overflater. Bruk handtak eller knotter.

Ikke fyll enheten over maksimal fyllelinje ved 2/3 full. Nar du lager mat
som utvides under tilberedning, som ris eller terkede grennsaker, ma
du ikke fylle enheten utover det anbefalte nivaet ved 1/2 full. Overfylling
kan fare til en risiko for tilstopping av ventilasjonsreret og utvikling av
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overfladig trykk. Felg alle instruksjonene for matlaging og oppskriften.

Kontroller alltid trykkavlastningsanordningene for tilstopping fer bruk.
Rengjer etter behov.

Plasser multikokeren slik at damputlgpsventilen er plassert vekk fra
kroppen.

Plasser aldri noen del av kroppen, inkludert ansikt, hender og armer,
over damputlgpsventilen. Damp kan fore til alvorlige brannskader.

Ikke bruk multikokeren uten mat eller vaeske i tilberedningsgryten.

For a unnga fare for skade pa grunn av for hgyt trykk, ma du kun erstatte
lokktetningspakningen som anbefalt av produsenten. Se Vedlikeholds-
og rengjegringsinstruksjonene.

Ikke bruk lokket til & bzere multikokeren.
Ikke flytt eller dekk til multikokeren mens den er i bruk.

Etter trykkoking ma du ikke apne trykkokeren til enheten er avkjelt og alt
internt trykk er sluppet ut. Hvis lokket er vanskelig a fjerne, betyr dette
at kokeren fortsatt er under trykk - ikke tving det apent. Ethvert trykk i
kokeren kan vare farlig. Se instruksjonene for utslipping av trykk.

Ver forsiktig nar du lefter og fijerner lokket etter tilberedning. Vipp
alltid lokket bort fra deg, da dampen er varm og kan fere til alvorlige
brannskader. Plasser aldri ansiktet over multikokeren.

Ikke bruk denne trykkokeren for trykkstekning med olje.
For a beskytte mot elektrisk stot ma du ikke plassere eller senke
ledninger, plugger eller apparater i vann eller annen vaske.

Ikke bruk tilberedningsgryten til oppbevaring av mat eller plasser den i
fryseren.

For a forhindre skade pa multikokeren ma du ikke bruke alkaliske
rengjeringsmidler ved rengjering. Bruk en myk klut og et mildt vaskemiddel.

Plugg alltid stremledningen helt inn i multikokeren ferst, og plugg
deretter ledningen i stikkontakten.

Trekk ut kontakten nar den ikke er i bruk, fer du setter pa eller tar av
deler og for rengjering. La den avkjeles for du setter pa eller tar av deler,
og for rengjering. Nar du skal koble fra, ma du serge for at multikokeren
er AV, og trekk deretter ut stremledningen fra stikkontakten. lkke koble
fra ved a trekke i ledningen.

Ikke la stremledningen henge over kanten av bordet eller benken eller
komme i kontakt med varme overflater.

Ekstrem forsiktighet ma utvises nar du flytter et apparat som inneholder
varme vasker.
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26. Bruk av tilbehgr som ikke er anbefalt av produsenten av apparatet, kan
fore til personskader.

27. Ikke plasser pa eller i naerheten av vate overflater eller varmekilder, som
en varm gassbrenner eller elektrisk brenner eller i en oppvarmet ovn.

28. FORSIKTIG: For a beskytte mot elektrisk stot og produktskade ma du
ikke lage mat direkte i varmesokkelen. Lag kun mat i den avtakbare
tilberedningsgryten som felger med.

29. ADVARSEL: Selt mat kan forarsake alvorlige brannskader. Hold apparatet
og ledningen borte fra barn. Heng aldri ledningen over kanten av benken,
bruk aldri uttaket under benken og bruk aldri med en skjoteledning.

30. Ikke koble til eller sla pa multikokeren uten a ha tilberedningsgryten inne
i multikokeren.

31. Beregnet kun for bruk pa benkeplate i husholdningen. Ha minst 152 mm
mellom multikokeren og veggen og pa alle sider. Bruk alltid apparatet pa
en torr, stabil, jevn overflate.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE KUN

FOR HUSHOLDNINGSBRUK

KOMPONENTER FOR CROCKPOT® TURBO EXPRESS
MULTI-COOKER

O Stromledning KONTROLLPANEL
© Lasepinne for lokk O Skierm
@ Lokkhandtak © Tidsvalgsknapper
O Llokk LOKKETS UNDERSIDE
O Tilberedningsgryte @ sakningsfestering
@ Varmesokkel © D i fildeksel
@ Kontrollpanel ampuliops-ventiidexse
. @ Tetningspakning
O  Bobberventi © Bobberventil
© Damputligps-ventil Q P ,
i astskje
© Kondens-samler R
0 St . @ Dampingsrist
romledningsport O Sous vide-stativ
@ Damputlgserknapp
@ Dampsprederhette
SLIK BRUKER DU DIN CROCKPOT® TURBO EXPRESS
MULTI-COOKER
KOMME | GANG:

Fiern all emballasje, papir og papp (inkludert alt som er plassert mellom tilberedningsgryten og varmesokkelen). Les og ta
vare pa dokumentasjonen, og serg for at du leser service- og garantiinformasjonen.

MONTERING:
. Plasser tilberedningsgryten i varmesokkelen

+  Legg lokket pa multikokeren og innrett W med . FJ{ & lase vrir du mot klokken og innretter W med . For 4 lase
opp vrir du lokket med klokken og innretter W med I .
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Last lokk Opplast lokk Apent lokk

Figur 1
KOMME | GANG

(MERK: Multikokeren piper nar hver knapp trykkes pa.)

1. Tilsett anskede ingredienser i tilberedningsgryten. Legg lokket oppa multikokeren og innrett W med W Foralase
vrir du mot klokken, og innretter W med a.

Plugg den medfelgende stremledningen i stremkabelporten pa multikokeren.
Plugg den andre enden av stremledningen til en veggkontakt.

Velg tilberedningsfunksjonen du vil bruke.

START/STOP-knappen og tiden pa skjermen blinker.

Velg gnsket temperatur og trykk ved hjelp av knappene + og - for TEMP/PRESSURE (TEMP/TRYKK) (hvis aktuelt).

Se Tilberedningsveiledning-diagrammet pa side 219 for tids- og temperaturanbefalinger.

7. Trykk pa START/STOP-knappen. For trykkokingsfunksjoner vises ordet «<HEAt» pa skjermen under forvarmingstiden.
Nar multikokeren er forvarmet, vises den valgte tilberedningstiden pa skjermen, og alle fem lysene pa statuslinjen vil
tennes.

o Ok w N

Merk: For trykkokingsfunksjoner er 5-30 minutter omtrentlig gjennomsnittlig forvarmingstid. Hvis matinnholdet er
storre eller veldig kaldt, kan forvarmingstiden ta litt lengre tid.

8. Denne multikokeren lar deg forsinke starten av tilberedningen slik at maten er ferdig nar du trenger den. Se side 135
for instruksjoner om DELAY TIMER-funksjonen.

9.  Etter at den angitte tilberedningstiden er gatt, piper multikokeren igjen og bytter automatisk til KEEP WARM-
innstillingen. Skjermen vil da skifte fra koketid til en ny timer som KOMME | GANG teller opp til 4:00 (4 timer) eller il
du trykker pa START/STOP-knappen. Etter 4 timer i KEEP WARM-innstillingen slar multikokeren seg av.

10.  For a avslutte en tilberedningsfunksjon trykker du pa START/STOP-knappen.
11, Nar du er ferdig, trekker du ut multikokeren og venter til den er helt avkjelt fer du rengjer den.

FORSIKTIG: Tilberedningsgryten og varmesokkelen blir veldig varme mens du bruker denne multikokeren. lkke bergr
varme overflater. Bruk alltid grytekluter nar du bruker denne multikokeren. Left alltid lokket ved & vippe det bort fra
deg for a unnga dampen.

SLIK BRUKER DU TIDSFORSINKELSEN

Med denne multikokeren kan du forsinke starten av tilberedningen, slik at maten er ferdig nar du trenger den.

Merk: Funksjonen DELAY (FORSINKELSE) er ikke tilgjengelig i innstillingene BROWN/SAUTE (BRUN/SAUTER), KEEP
WARM (HOLD VARM), YOGURT (YOGHURT), SIMMER (SMAKOKE) eller SOUS VIDE.

Merk: Ikke bruk funksjonen DELAY TIMER nar oppskriften har lett bedervelige ingredienser, for eksempel kjett, fisk, egg
eller meieriprodukter, da disse kan bli darlige.
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1. Etter at du har angitt tilberedningstiden, trykker du pa DELAY TIMER-knappen. DELAY TIMER- og START/
STOP-knappene blinker, og «0:30» blinker pa skjermen, for & indikere at multikokeren blir programmert pa
forsinkelsesinnstillingen.

2. Trykk pa knappene + og - til du nar antallet timer og minutter du vil at tilberedningsprosessen skal forsinkes med (dvs.
angi hvor lenge du vil utsette tilberedningssyklusen).

3. Trykk pa START/STOP-knappen for a starte forsinkelsesfunksjonen. Timeren og DELAY TIMER-knappen slutter &
blinke, mens START/STOP-knappen fortsetter a blinke. Dette vil indikere at multikokeren er innstilt pa DELAY TIMER-
innstillingen. Skjermen teller ned forsinkelsestiden til 0:00 nas. Nar 0:00 er nadd, slar DELAY TIMER-lyset seg av
0g START/STOP-lampen slutter & blinke for & vise at tidsforsinkelsen er ferdig. Ordet «<HEAt» vises pa skjermen til
multikokeren er fullt trykksatt. Nar det valgte trykket er nadd, begynner timeren a telle ned.

BRUKE TRYKKOKINGSFUNKSJONENE

Plasser multikokeren pa en flat, jevn overflate. Plasser tilberedningsgryten inne i varmesokkelen. Plugg multikokeren i en
stikkontakt. Multikokeren piper, og skjermen lyser med fire streker (- - - -).

1. Plasser maten og veaesken i den avtakbare tilberedningsgryten.

2. Sett lokket pa multikokeren og innrett W med . For 4 lase vrir du mot klokken til LOCKED posisjonen.
3. Drei damputlgserknappen til posisjonen «Seal» (forsegling).
4. Velg onsket tilberedningsfunksjon.
5. Juster tilberedningstiden og trykket om ngdvendig.
Merk: Se Tilberedningsveiledningen pa side 219 for a finne mulige tids- og trykkjusteringer.
6.  Nardu har gjort de gnskede justeringene, trykker du pa START/STOP.

7. Multikokeren mé fa trykk for trykkoking kan begynne. Nar multikokeren far trykk, vises «HEAt» pa skjermen, og tiden
vil ikke telle ned. Hvor lang tid multikokeren tar for & fa trykk varierer i henhold il fuktighet og vanntemperatur, men
giennomsnittlig trykktid er 5-30 minutter. Nar trykket er nadd, forsvinner «HEAt» (varme) fra skjermen, alle fem lysene
pa statuslinjen tennes og tiden begynner & telle ned.

8. Etter at den angitte tilberedningstiden er gatt, piper multikokeren og bytter automatisk til KEEP WARM-innstillingen.
Skjermen vil derfor skifte fra koketid til en ny timer som teller opp til 4:00 (4 timer) eller til du trykker pa START/STOP-
knappen. Etter 4 timer i KEEP WARM-innstillingen, gar multikokeren i standby-modus, og skjermen lyser med fire
streker (----).

Merk: Multikokeren kan ikke trykkoke uten vaeske. Forsikre deg om at minst 250 ml vaeske brukes i den avtakbare

tilberedningsgryten.

FORSIKTIG: Under tilberedningen vil damp bygges opp i multikokeren, s& nar du lgfter av lokket, bruk en kjgkkenhanske

eller gryteklut for & beskytte handen din.

BRUKE TURBOTRYKKFUNKSJONEN

Funksjonen TURBO PRESSURE (TURBOTRYKK) reduserer den valgte tilberedningstiden med 40 %. Funksjonen TURBO
PRESSURE (TURBOTRYKK) kan brukes med innstillingene STEAM (DAMP), RICE/GRAINS (RIS/KORN), BEANS/CHILI
(BONNER/CHILI), MEAT/POULTRY (KJGTT/FJAERKRE), SOUP/STEW (SUPPE/LAPSKAUS) og MANUAL (MANUELL).

1. Velg ensket tilberedningsfunksjon og juster tiden og trykket etter behov.

2. Trykk pa knappen TURBO PRESSURE (TURBOTRYKK). Tiden pa skjermen vil reduseres med 40 %, og «turbo»
vises pa skjermen. Om ngdvendig kan tilberedningstiden justeres ytterligere slik at den passer til dine preferanser.
Trykk pa START/STOP.

Etter at angitt tilberedningstid er gatt, piper multikokeren og bytter automatisk til KEEP WARM-innstillingen. Serg alltid
for at maten er ferdig tilberedt for den spises.

Merk: Funksjonen TURBO PRESSURE (TURBOTRYKK) kan ikke brukes med ikke-trykksatte (tradisjonelle) innstillinger

eller nar multikokeren er stilt til lavt trykk.

Merk: Dampsprederhetten er utformet for a bidra til & spre dampen nar du slipper ut trykk fra multikokeren. Hetten skal
settes pa damputlgserventilen fer du bruker multikokerens trykkfunksjoner. Vi anbefaler alltid & bruke hetten nar du
tilbereder med Turbo-trykkfunksjonen.

*Sammenlignet med tilberedning i Crockpot CSC062X ved bruk av hgytrykksinnstillingen.
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SLIPPE UT TRYKK VED SLUTTEN AV TILBEREDNINGEN

A.  Naturlig trykkutslippsmetode: Etter at tilberedningssyklusen er fullfart, la multikokeren naturlig slippe ut
trykket gjennom bobberventilen. Enheten vil gradvis kjele seg ned pa egen hand. Vent minst 10 minutter etter at
tilberedningen er ferdig, og drei damputlgserknappen en til «Release»-posisjonen (se figur 2). Ikke plasser noen del
av handen eller kroppen din over damputlapet pa toppen av ventilen, da dampen er veldig varm og kan skalde huden.
Trykket er sluppet ut nar damp ikke lenger kommer ut av ventilen, og lokket apnes fritt med minimal kraft. Ferst da er
det trygt a fierne lokket og servere maten.

B.  Veer forsiktig ved bruk av metoden for hurtig trykkutslipp: Drei damputigserknappen en til «Release»-posisjonen
(se figur 2). Dampen slippes raskt ut av damputlgpsventilen. Ikke plasser noen del av handen eller kroppen din over
damputlgpet pa toppen av ventilen, da dampen er veldig varm og kan skalde huden. Veer forsiktig ved bruk av denne
metoden nar du koker flytende ingredienser, for eksempel gryteretter, supper, buljong, benner og andre belgfrukter.
Bruk aldri denne metoden nar du lager ris, da ris har en tendens til & veere sveert delikat. Trykket er sluppet ut nar
damp ikke lenger kommer ut av ventilen, og lokket apnes fritt med minimal kraft. Forst da er det trygt a fierne lokket
0g servere maten.

Trykkutslippsventil
Ventil LUKKET («Seal»)

Ventil APEN («Release») FJERN venti

Figur 2

FORSIKTIG:
1. Ikke tving lokket apent. Hvis det ikke apnes lett, betyr det at multikokeren fortsatt er under trykk.

2. Under tilberedningen vil damp bygges opp i multikokeren, sa nar du lafter lokket, bruk en kjskkenhanske eller
gryteklut for & beskytte handen din.

LANGTIDSKOKING

LOW-innstilling: Denne er egnet for trekking og langtidskoking. Anbefalte tilberedningstider i LOW er fra 6 til 8 timer.
HIGH-innstilling: Dette er for raskere tilberedning. Anbefalte tilberedningstider i HIGH er fra 2 til 4 timer.

KEEP WARM-innstilling: Nar tilberedningstiden er fullfert, bytter multikokeren automatisk til KEEP WARM-innstillingen for a
forhindre overkoking og for a holde den tilberedte maten varm til den skal serveres.

BRUKE LANGTIDSKOKINGFUNKSJONEN

SLOW COOK-funksjonen bruker ikke trykk i tilberedningsprosessen, men noe trykk kan bygges opp inne i enheten under
tilberedningen. Nar du bruker denne funksjonen, mé du kontrollere at damputlgserknappen er i «Release»-posisjonen. Denne
funksjonen tilbereder pa samme mate som standard langtidskokere, med lavere temperaturer og lengre tilberedningstid
for & oppna mere, smakfulle maltider. Plasser multikokeren pé en flat, jevn overflate. Plasser tilberedningsgryten inne i
varmesokkelen. Plugg multikokeren i en stikkontakt. Multikokeren piper, og skjermen lyser med fire streker (- - - -).
1. Plasser maten og vaesken i den avtakbare tilberedningsgryten.
2. Settlokket p& multikokeren og innrett W med ol For & lase vrir du mot klokken til LOCKED posisjonen.
3. Drei damputlgserknappen en til «Release»-posisjonen.
Merk: Selv om denne innstillingen ikke vil bruke trykk i tilberedningsprosessen, kan noe trykk bygges opp inne
i enheten under tilberedningen. Dette er grunnen til at det er viktig & holde damputigserknappen i «Release»-
posisjonen.
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4. Trykk pa SLOW COOK-knappen og juster tiden og temperaturen etter behov.
Merk: Se Tilberedningsveiledningen pa side 219 for & finne mulige tids- og trykkjusteringer.
5. Trykk pa START/STOP. Tiden begynner a telle ned.

6.  Etter at angitt tilberedningstid er gatt, piper multikokeren og bytter automatisk til KEEP WARM-innstillingen. Skjermen
vil derfor skifte fra koketid til en ny timer som teller opp til 4:00 (4 timer) eller til du trykker pa START/STOP-knappen.
Etter 4 timer i KEEP WARM-innstillingen slar multikokeren seg av.

BRUK AV DAMPFUNKSJONEN

Plasser multikokeren pa en flat, jevn overflate. Plasser tilberedningsgryten inne i varmesokkelen. Plugg multikokeren i en
stikkontakt. Multikokeren piper, og skjermen lyser med fire streker (- - - -).

1. Tilsett 250 ml vann i bunnen av den avtakbare tilberedningsgryten og sett inn risten. Sgrg for at vannet er under
tradene pa risten slik at maten ikke bergrer vannet.

Plasser maten pa risten.

Legg lokket pa og las ved & vri det mot klokken til LOCKED "] -posisjonen.

Drei damputlgserknappen til posisjonen «Seal» (forsegling).

Trykk pa STEAM-knappen og juster tiden og trykket etter behov.

Nar du har gjort de @nskede justeringene, hvis noen, trykker du pa START/STOP.

Multikokeren ma fa trykk fer trykkoking kan begynne. Nar multikokeren far trykk, vises «HEAt» pa skjermen, og tiden
vil ikke telle ned. Nar trykket er nadd, forsvinner «<HEAt» (varme) fra skjermen, alle fem lysene pa statuslinjen tennes
og tiden begynner & telle ned.

8.  Etter at angitt tilberedningstid er gatt, piper multikokeren og bytter automatisk til KEEP WARM-innstillingen. Skjermen
vil derfor skifte fra koketid til en ny timer som teller opp til 4:00 (4 timer) eller til du trykker pa START/STOP-knappen.
Etter 4 timer i KEEP WARM-innstillingen slar multikokeren seg av.

TIPS: Se dampskjemaet pa side 220.

FORSIKTIG: Under tilberedning vil damp bygges opp i multikokeren, s& nar du lgfter lokket, bruk en kjskkenhanske eller
gryteklut for & beskytte handen din.

N o g w0

BRUKE BRUNINGS-/SAUTERINGSFUNKSJONEN

Ikke bruk lokket med denne funksjonen. Plasser multikokeren pa en flat, jevn overflate. Plasser tilberedningsgryten inne i
varmesokkelen. Plugg multikokeren i en stikkontakt. Multikokeren piper, og skjermen lyser med fire streker (- - - -).

1. Velg BROWN/SAUTE-funksjonen og juster tiden og temperaturen om ngdvendig, ved hjelp av knappene + og -.
2. Trykk pa START/STOP.

3. Nar multikokeren forvarmes, vises «<HEAt» pa skjermen. Nar multikokeren er forvarmet, vises den valgte
tilberedningstiden pa skjermen, og alle fem lysene pa statuslinjen vil tennes. Legg forsiktig maten i den varme gryten
ved hjelp av matklype i plast.

RISKOKING

Nar du lager ris, bruk RICE/GRAINS-funksjonen. Denne passer for alle typer ris, inkludert hvit og/eller brun ris.
RICE/GRAINS-funksjonen koker under trykk for raskere tilberedning.

Kapasitet: Siden risen utvides under tilberedningen, ma du ikke fylle tilberedningsgryten over 1/2-merket nar du bruker
RICE/GRAINS-funksjonen.

BRUKE RICE/GRAINS-FUNKSJONEN

Plasser multikokeren pa en flat, jevn overflate. Plasser tilberedningsgryten inne i varmesokkelen. Plugg multikokeren i en
stikkontakt. Multikokeren piper, og skjermen lyser med fire streker (- - - -).

1. Mal gnsket mengde ris.
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2. Plasser den vaskede risen i tilberedningsgryten. Tilsett mengden vann som trengs for oppskriften din. Serg for at
minst 240 ml vaeske er plassert inne i den avtakbare tilberedningsgryten.

3. Legg lokket pa og las ved a vri det mot klokken til LOCKED " -posisjonen.
. Drei damputlgserknappen til posisjonen «Seal» (forsegling).
5. Trykk pa RICE/GRAINS-knappen og juster tiden og trykket etter behov.
Merk: Se Tilberedningsveiledningen pa side 219 for a finne mulige tids- og trykkjusteringer.
Nar du har foretatt de enskede justeringene, trykker du pa START/STOP.

Multikokeren ma fa trykk fer trykkoking kan begynne. Nar multikokeren far trykk, vises «HEAt» pa skjermen, og tiden
vil ikke telle ned. Nar trykket er nadd, forsvinner «HEAt» (varme) fra skjermen, alle fem lysene pa statuslinjen tennes
og tiden begynner a telle ned.

8. Etter at den angitte tilberedningstiden har gatt, piper multikokeren og bytter automatisk til KEEP WARM-innstillingen.
Skjermen vil derfor skifte fra koketid til en ny timer som teller opp til 4:00 (4 timer) eller til du trykker pa START/STOP-
knappen. Etter 4 timer i KEEP WARM-innstillingen slar multikokeren seg av.

YOGHURT

Funksjonen YOGURT (YOGHURT) kan brukes il & lage yoghurt i multikokeren. Nar du lager yoghurt, har multikokeren to
trinn:

Trinn 1: Skéldende varm melk — hay
Trinn 2: Inkubasjon for gjeering — lav
Vi anbefaler & falge begge trinnene for & fa en velsmakende yoghurt.

BRUKE YOGHURTFUNKSJONEN

Plasser multikokeren pa en flat, jevn overflate. Plasser tilberedningsgryten inne i varmesokkelen. Plugg multikokeren i en
stikkontakt. Multikokeren piper, og skjermen lyser med fire streker (- - - -).

Trinn 1 (Skaldende varm melk)
1. Legg melken i tilberedningsgryten.

2. Velg funksjonen YOGURT (YOGHURT) og juster temperaturinnstillingen til High (Hay). Dette programmet er laget for
& varme opp melken til ca. 80-85 °C, og du trenger ikke & velge en tid. Enheten piper, og ordet «DonE» (ferdig) vises
pa skjermen nar den er ferdig.

3. Lamelken kjgle seg ned til 43-46 °C (dette kan gjeres raskere ved & i fylle vasken med kaldt vann og plassere
tilberedningsgryten oppi).

Trinn 2 (Inkubasjon for gjering)

1. Legg yoghurtkulturen i en bolle, tilsett et par sser med den oppvarmede melken og visp sammen.

2. Helli tilberedningsgryten med melken og rer godt.

3. Plasser gryten i sokkelen og velg funksjonen YOGURT(YOGHURT). Tiden kan justeres om nadvendig.
4. Ikke ror etter at programmet er ferdig. La den kjole seg ned for du setter den i kjgleskapet.

5. Huvis du vil ha en tykkere, gresk yoghurt, skal du sile den gjennom et kjgkkenhandkle i bomull.

SOUS VIDE

Funksjonen SOUS VIDE er perfekt for sous vide-tilberedning av deilig og mart kjott, fieerkre, fisk og grannsaker.
Tilberedningsprosessen med sous vide involverer & vakuumpakke maten, senke maten ned i vann oppvarmet til en ngyaktig
temperatur og opprettholde denne temperaturen i en bestemt tid for a oppna konsekvent gode resultater.

Funksjonen SOUS VIDE gir deg presis temperaturkontroll og kan justeres i trinn pa 1 grad fra 24 til 90 °C.
Tilberedningstiden kan justeres etter behov fra 5 minutter til 24 timer.

Sous vide-stativet som falger med, kan brukes il & plassere individuelle porsjoner med mat i vannet og sikrer at maten
forblir adskilt for jevnt tilberedningsresultat. Starre kjgttstykker kan senkes ned i vann uten stativet.

MERK: Du trenger vakuumposer for a kunne bruke denne funksjonen. FoodSaver-poser og -systemer anbefales.
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BRUKE SOUS VIDE-FUNKSJONEN

Plasser multikokeren pa en flat, jevn overflate. Plasser tilberedningsgryten inne i varmesokkelen. Plugg multikokeren i en
stikkontakt. Multikokeren piper, og skjermen lyser med fire streker (- - - -).

1. Bruk sous vide-stativet for individuelle matporsjoner.

2. Tilsett vann til gnsket niva, avhengig av vekten av maten eller hvor mye mat som skal tilberedes.

3. Trykk pa knappen SOUS VIDE og juster temperaturen og tiden etter eget anske.
MERK: Se tilberedningsveiledningen for sous vide pa side 221 for veiledning om steketemperaturer og -tider.
Sett lokket pa toppen, dette trengs ikke a lases pa plass, og apne damputlgserventilen.

Trykk pa START/STOP (START/STOPP) og la vannet varmes opp. Statuslinjen indikerer nar oppvarming pagar, og
den blinkende skjermen indikerer at det trengs mer tid for & na den valgte temperaturen. Nar riktig temperatur er
nadd, vil enheten vise angitt tid.

MERK: Hvis vannet som helles i, er over den valgte temperaturen, vil skjermen vise «Hot» (varm), og statuslinjen
blinker.

6.  Fjern lokket forsiktig og legg i vakuumposen med mat, enten i stativet eller ved & senke den ned i det varme vann.
7. Sett pa lokket igjen, men ikke Ias det. La maten tilberedes i den programmerte tiden.
8. Narden er ferdig, slar enheten seg av, og du kan trygt fierne matposen ved hjelp av en mattang.

BRUKE STERILISERINGSFUNKSJONEN

Plasser multikokeren pa en flat, jevn overflate. Plasser tilberedningsgryten inne i varmesokkelen. Plugg multikokeren i en
stikkontakt. Multikokeren piper, og skjermen lyser med fire streker (- - - -).

1. Plasser dampstativet i bunnen av gryten og tilsett ca. 300 ml vann.

Legg i det som skal steriliseres, og serg for at eventuelle flasker eller glass er snudd opp-ned.
Sett lokket pa og las det ved & rotere mot klokken til 1ast posisjon.

Drei damputlgserknappen til posisjonen «Seal» (forsegling).

Trykk pa knappen STERILISE (STERILISER).

Merk: Tid og trykk kan ikke justeres pa denne innstillingen.

6.  Trykk pa START/STOP.

Merk: Multikokeren ma bygge opp trykk fer steriliseringen kan begynne. Nar alle lysene pa statuslinjen er tent, har
multikokeren nadd riktig trykkniva og er klar til & begynne steriliseringen.

7. Nar steriliseringstiden er utlgpt, piper enheten og bytter automatisk til innstillingen KEEP WARM (HOLD VARM).
Skjermen vil endres fra steriliseringstid til en ny tidtaker som vil telle opp til 4:00 (4 timer) eller til du trykker pa
knappen START/STOP (START/STOPP).

8. Nar trykket er sluppet ut av enheten, kan du trygt apne lokket.

Merk: Under sterilisering vil damp bygges opp i multikokeren, sa nar du lefter opp lokket, skal du bruke en
ovnshanske eller ovnsvott for a beskytte handen.

o R WD

BRUKE SMAKOKEFUNKSJONEN

Plasser multikokeren pa en flat, jevn overflate. Plasser tilberedningsgryten inne i varmesokkelen. Plugg multikokeren i en
stikkontakt. Multikokeren piper, og skjermen lyser med fire streker (- - - -).

1. Tilsett vann til gnsket niva.
Merk: Ikke fyll utover MAX-linjen inni bollen.

2. Velg knappen SIMMER (SMAKOKE) og juster tid og temperatur etter eget anske. Bruk temperaturinnstillingen Hl
(H@Y) for a koke opp vannet, og bruk deretter temperaturinnstillingen LO (LAV) for & redusere til smakoking.

3. Trykk pa START/STOP (START/STOPP) og la vannet varmes opp il den valgte temperaturen. Statuslinjen indikerer
nar oppvarming pagar. Nar alle lysene pa statuslinjen er tent, har vannet nadd riktig temperatur.

4, Legg mat i tilberedningsgryten, men ikke sett lokket pa multikokeren.
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Merk: Nar du koker og smakoker tykke sauser og supper, kan det utvikles varme punkter som gjer at maten bobler og
spruter. Sgrg for at maten ikke etterlates uten tilsyn, og at gryten rares i regelmessig og forsiktig.

5. Etter at den angitte tilberedningstiden har gatt, piper multikokeren og bytter automatisk til KEEP WARM-innstillingen.
Skjermen vil derfor skifte fra koketid til en ny timer som teller opp til 4:00 (4 timer) eller til du trykker pa START/STOP-
knappen. Etter 4 timer i KEEP WARM-innstillingen slar multikokeren seg av.

SLIK ENDRER DU EN INNSTILLING

Trykk pa START/STOP-knappen og velg deretter den nye gnskede tilberedningsfunksjonen. En ny timer vil blinke pa
skjermen, og den valgte funksjonen vil ogsa blinke. Velg @nsket tid, trykk og/eller temperatur. Trykk pa START/STOP-
knappen og den nye funksjonen begynner forvarmingen.

Slik endrer du tilberedningstiden:

Du kan endre tilberedningstiden fer tilberedningen begynner ved & trykke pa knappene + og - fer du trykker pa START/
STOP. Trykk og slipp for & endre tiden sakte. Trykk og hold for & endre tiden raskt. Hvis du gar forbi @nsket temperatur eller
tid, trykker du pa den motsatte knappen.

Slik endrer du trykket:

Du kan endre trykket pa visse forhandsinnstilte funksjoner fer tilberedningen starter ved & trykke pa knappene + og - for
TEMP/PRESSURE (TEMP/TRYKK) eller knappen TURBO PRESSURE (TURBOTRYKK) fer du trykker pa START/STOP
(START/STOPP).

Slik endrer du temperaturen:

Du kan endre temperaturen pa visse funksjoner fer tilberedningen begynner ved & trykke pa TEMP ADJUST-knappen fer du
trykker pa START/STOP.

VEDLIKEHOLD OG RENGJORING

Rengjering ber kun utferes nar Crockpot® Turbo Express er avkjalt og koblet fra. La multikokeren avkjgles helt for
rengjering.

Vask forseglingspakningen og lokket for hand i varmt sapevann. Terk alle deler grundig.

Selv om tilberedningsgryten kan vaskes i oppvaskmaskin, anbefaler vi handvask for a bevare det klebefrie belegget. Hvis
det dannes hvite flekker pa tilberedningsgrytens overflate, legg den i blgt i en lgsning av eddik eller sitronsaft og varmt vann
i 30 minutter. Skyll og tark.

Tark utsiden av varmesokkelen med en fuktig klut og poler den tarr. IKKE bruk sterke slipemidler, skuremidler eller
kiemikalier, da dette vil skade overflatene.
Senk aldri varmesokkelen i vann eller annen veeske.

Kondenssamler
Tem oppsamlet vann fra kondenssamleren etter hver bruk. Vask i varmt sapevann.

Lokk og tetningspakning
Rengjer for hand med varmt s&pevann, terk grundig og bytt ut tetningspakningen i lokket fer bruk. Tetningspakningen ma
kanskje byttes ut hvert 1-2 ar, avhengig av vanlig bruk.

Damputlgpsventil

Kontroller at damputlepsventilen er fri for rusk fer du begynner & bruke multikokeren. Fiern ventilen og rengjer den forsiktig.
Forsikre deg om at den er helt tarr for du bytter den ut.

Dampsprederhette

Pase at dampsprederhetten er fri for rusk fer du begynner a bruke multikokeren. Skyv hetten av damputligserventilen for &
fierne og forsiktig rengjere.

Damputlgpsventildeksel

Trekk forsiktig dekselet av og rengjer det med varmt sapevann. Trykk dekselet tilbake pa plass etter at rengjeringen er
fullfert.
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FEILKODER POLSKI

WAZNE OSTRZEZENIA

WAZNA INFORMACJA DOTYCZACA BEZPIECZENSTWA:
Podczas obnizania ci$nienia w urzadzeniu pamietaj o zatozeniu rekawicy

Feil Losning

«LID» blinker og piper Pase at lokket er lukket helt og i LAST posisjon.

Nar multikokeren er avkjalt, kontroller alle deler av lokket. Vri lokket til LOCKED -posisjonen.
Kontroller at damputlgserknappen er i «Seal»-posisjonen (lukket). Hvis denne feilkoden
oppstar igjen, koble fra multikokeren og kontakt et servicesenter.

Viser “E5” Multikokeren vil stoppe tilberedningssyklusen. Koble fra multikokeren og la den kjole seg helt
ned. Nar multikokeren er avkjelt, fierner du lokket og sjekker tilberedningsgryten. Ikke bruk
lokket ved bruk av funksjonene BROWN/SAUTE (BRUN/SAUTE) og SIMMER (SMAKOKE).
Nar du bruker funksjonene SLOW COOK (LANGTIDSKOKING), SOUS VIDE, YOGURT
(YOGHURT) og KEEP WARM (HOLD VARM), ma du pase at damputlgserknappen er i

Viser “E1” Multikokeren vil stoppe tilberedningssyklusen. Koble fra multikokeren og kontakt o ; . B
servicesenteret. kuchennej i korzystaniu ze sprzetu kuchennego, aby stopniowo otworzy¢
Viser “E2" Multikokeren vil stoppe tilberedningssyklusen. Koble fra multikokeren og kontakt zawor i obnizy¢ ci$nienie. Uwazaj na wydobywajaca sie pare.
servicesenteret. P . _ .
—— - , - , - - NIE WOLNO zanurza¢ podstawy grzewczej, przewodu zasilajagcego ani
Viser “E3" Multikokeren vil stoppe tilberedningssyklusen. Koble fra multikokeren, og la den avkjgles helt.

wtyczki w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, aby ograniczy¢ ryzyko pozaru,
porazenia pradem i/lub obrazen oséb. Sa to m.in.:

utlgserposisjon (apen) far du starter tilberedningssyklusen. 1. Przed przystapieniem do eksploatacji produktu nalezy zapozna¢ sie ze
Viser “E6” Koble fra multikokeren og la den avkjeles. Nar den er avkjglt, tar du av lokket og kontrollerer WszyStklml mStrUchaml-
tilberedningsgryten. Tilsett veeske etter behov. Forsikre deg om at minst 250 ml vaeske brukes : P > fani H
i den avtakbare tilberedningsgryten. Hvis du bruker en trykkokingsfunksjon, kontroller at 2 Urzqdzen'le _me jest'przezn.ac.:zone -dO uzytku przez dZI.ECI: Prz.ecl”.lov.vu1
Damputigserknappener i «Seal»-posisjonen (lukket). urzadzenie i przewéd w miejscu niedostepnym dla dzieci. Dzieci nie
Viser “E7” Multikokeren vil stoppe tilberedningssyklusen. Koble fra multikokeren og kontakt powinny bawi¢ SIQ urzqdzeniem. Urzqdzenia moga byC uzywane przez
servicesenteret. osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej,
lub osoby niemajace doswiadczenia ani wiedzy, pod warunkiem ze
ETTERSALG OG RESERVEDELER korzystaja z nich pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
Hvis apparatet ikke fungerer, men er under garanti, ma du returnere produktet til stedet det ble kjgpt for en erstatning. bezpiecznego uiywania urzadzenia i maja $wiadomos¢ ryzyka
Veer oppmerksom pa at en gyldig form for kjgpsbevis vil veere nadvendig. Hvis du vil ha mer stette, kan du kontakte var i i y i
forbrukerserviceavdeling i: +46 31 300 05 00. Internasjonale priser kan palape. Eller send en e-postmelding til: support@ zquanego z.jego uzyﬂfowal:"e_m" . 3 L
acreto.se. 3. Urzadzenia nie wolno uzywac, jesli wtyczka lub przewdd zasilajacy
sa uszkodzone, jesli wystapity zakitocenia dziatania urzadzenia lub
AVFALLSHANDTERING urzadzenie zostato upuszczone badz uszkodzone w jakikolwiek
Elektriske produkter skal ikke kastes sammen med vanlig husholdningsavfall. Resirkuler der slike anlegg finnes. Dersom du sposob. Nie podejmuj proby wymiany lub sklejania uszkodzonego
har spersmal angaende resirkulering eller WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment Regulation), kan du sende en przewodu. Zwroé urzqdzenie do producenta (patrz gwarancja) celem
e-postmelding til support@acreto.se. . . . ,
przeprowadzenia badania, naprawy lub regulacji. Uszkodzony przewéd
zasilajacy musi by¢ wymieniony na odpowiedni model, dostepny u
producenta lub w autoryzowanym serwisie.
4. Nie uzywaj na zewnatrz ani w celach komercyjnych.
5. Nie uzywaj urzadzenia do celdow innych niz jest przeznaczone.
— Niewtasciwe uzycie moze spowodowac obrazenia. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do smazenia w gtebokim tluszczu.
6. W przypadku korzystania z funkcji gotowania pod cisnieniem w urzadzeniu
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stosowane jest gotowanie pod ci$nieniem. Niewtasciwe uzycie moze
skutkowac oparzeniem. Przed korzystaniem z urzadzenia upewnij sie, ze
urzadzenie jest wlasciwie zamkniete. Patrz Instrukcja obstugi.
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10.

11

12.
13.

14,
15.
16.

17.

18.
19.

20.

21.

Urzadzenie wytwarza ciepto podczas dziatania. Nie dotykaj goracych
powierzchni. Korzystaj z uchwytow lub pokretet.

Nie napetniaj uzytkownika powyzej linii maksymalnego napetnienia (2/3
wysokosci). Podczas przyrzadzania produktow zwiekszajacych objetosé
podczas gotowania, takich jak ryz lub suszone warzywa, nie napetniaj
urzadzenia powyzej zalecanego poziomu 1/2 wysokosci. Przepetnienie
moze spowodowac ryzyko zablokowania przewodow wentylacyjnych i
wytworzenie nadmiernego cisnienia. Nalezy przestrzega¢ wszystkich
wskazowek gotowania i instrukcji zawartych w przepisach.

Przed uzyciem zawsze sprawdz, czy urzadzenia do redukc;ji ci$nienia nie
sa zablokowane. W razie koniecznosci wyczys¢ je.

Ustaw multicooker w taki sposdb, aby zawér wylotu pary byt skierowany
w kierunku od uzytkownika.

. Nigdy nie umieszczaj zadnych czesci ciata (np. twarzy, dtoni i rak) nad

zaworem wylotu pary. Para moze spowodowac ciezkie oparzenia.
Nie uzywaj multicookera bez zywnosci lub ptynu w pojemniku do gotowania.

Aby zapobiec ryzyku obrazen spowodowanych nadmiernym ci$nieniem,
wymieniaj uszczelke pokrywki tylko w sposéb zalecany przez producenta.
Wiecej informacji mozna znalez¢ w instrukcji konserwacji i czyszczenia.

Nie przeno$ multicookera za pokrywke.
Nie przemieszczaj ani nie przykrywaj multicookera podczas pracy.

Po zakonczeniu gotowania pod cis$nieniem nie otwieraj urzadzenia, zanim
ostygnie i zanim cale ciSnienie wewnetrzne zostanie uwolnione. Trudnos¢ ze
zdjeciem pokrywki oznacza, ze wewnatrz multicookera wcigz panuje cisnienie
— nie otwieraj go na site. Cisnienie w multicookerze moze by¢ niebezpieczne.
Zapoznaj si¢ ze wskazowkami uwalniania cisnienia.

Podczas podnoszenia i zdejmowania pokrywki po gotowaniu zachowaj
ostroznos¢. Zawsze odchylaj pokrywke od siebie, poniewaz para jest
goraca i moze skutkowac ciezkim poparzeniem. Nigdy nie nachylaj
twarzy nad multicookerem.

Nie uzywaj multicookera cisnieniowego do smazenia na oleju pod cisnieniem.

Aby uniknaé¢ porazenia pradem, nie umieszczaj ani zanurzaj wtyczki,
przewodu ani urzadzenia w wodzie ani w zadnej cieczy.

Nie uzywaj naczynia do gotowania do przechowywania zywnosci ani nie
umieszczaj go w zamrazarce.

Aby uniknaé uszkodzenia multicookera, nie uzywaj do czyszczenia
zasadowych srodkow czyszczacych. Stosuj migkka szmatke i fagodny
detergent.
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22,

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Zawsze w pierwszej kolejnosci podiacz przewdd zasilajacy do gniazda
multicookera, a nastepnie do gniazda Sciennego.

Wyjmij przewéd zasilajacy z gniazda sieciowego, gdy multicooker

nie jest uzywany, przed montazem i demontazem czesci oraz przed
czyszczeniem. Przed montazem i demontazem czesci oraz przed
czyszczeniem odczekaj, az urzadzenie ostygnie. W celu roztaczenia
upewnij sie, ze multicooker jest wytaczony, a nastepnie wyjmij przewod
zasilajacy z gniazda sciennego. Nie roztaczaj, pociagajac za przewad.
Nie pozwdl, by przewdd zasilajacy wisiat nad krawedzia stotu ani opierat
sie o gorace powierzchnie lub dotykat goracych powierzchni.

Nalezy zachowaé najwyzsza ostrozno$¢ podczas przenoszenia
urzadzenia zawierajacego gorace plyny.

Uzywanie dodatkowych akcesoriow niezalecanych przez producenta
urzadzenia moze spowodowac obrazenia.

Nie stawiaj urzadzenia na mokrych powierzchniach lub w ich poblizu,
na zrodtach ciepta, takich jak palnik gazowy lub elektryczny, ani w
rozgrzanym piekarniku.

PRZESTROGA: Aby uniknaé porazenia pradem i uszkodzenia
produktu, nie gotuj bezposrednio w podstawie grzewczej. Gotuj tylko w
wyjmowanym naczyniu do gotowania.

OSTRZEZENIE: Rozlana zywno$¢ moze spowodowaé powazne oparzenia.

Trzymaj urzadzenie i przewdd z dala od dzieci. Nigdy nie przeciagaj
przewodu ponad krawedzig blatu, nie uzywaj wylotu pod blatem i nie
stosuj przedtuzacza.

Nie podtaczaj ani nie wiaczaj multicookera bez naczynia do gotowania w
srodku.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Zachowaj
odlegtos¢ 152 mm od Sciany oraz ze wszystkich stron. Zawsze uzywaj
urzadzenia na suchej, stabilnej i rownej powierzchni.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE UZYTKOWANIA W
GOSPODARSTWIE DOMOWYM
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LISTA ELEMENTOW MULTICOOKERA CROCKPOT® TURBO

EXPRESS

O Przewdd zasilajacy PANEL STEROWANIA
© Trzpien blokady pokrywki O Wyswietlacz
@ Uchwyt pokrywki ©® Przyciski wyboru czasu
g EOKFYWKad v SPOD POKRYWKI

aczynie do gotowania o .
Q@ Podstawa grzewcza @ Pierscien uszczelki

. @® Pokrywa zaworu wylotu pary
@ Panel sterowania
. © Uszczelka
@ Zawor plywakowy .
: © Zawor plywaka
© Zawor wylotu pary . X
©  Pojemnik na skropliny g Izlrgilil:%%aggltzﬁania na parze
@ Gniazdo przewodu zasilajgcego . o
O Pokratio spustu pary O Stojak do sous-vide
@ Nasadka dyfuzyjna pary
SPOSOB UZYCIA MULTICOOKERA CROCKPOT® TURBO
EXPRESS
POCZATEK PRACY:

Usun cate opakowanie, papier i karton (w tym znajdujacy sie migdzy naczyniem do gotowania a podstawa grzewcza).
Przeczytaj i zachowaj wszystkie materiaty drukowane oraz koniecznie zapoznaj si¢ z informacjami o serwisie i gwarancji.

MONTAZ:
. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej
. Zat6z pokrywke na multicookera i wyréwnaj symbol ¥ z . Aby zablokowac, obré¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, wyréwnujac symbol V z ﬁ] Aby zablokowa¢, obro¢ pokrywke w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, wyréwnujac symbol V z J‘
Pokrywka zablokowana Pokrywka odblokowana Pokrywka otwarta

Rysunek 1
POCZATEK PRACY

(UWAGA: Po nacisnieciu kazdego przycisku multicookera rozlega sie sygnat dzwigkowy.)

1. Umiesé produkty w naczyniu do gotowania. Przykryj multicookera pokrywka, wyréwnujac symbol W z . Aby
zablokowac, obréé w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, wyréwnujac symbol 'V z i,

2. Podtacz znajdujacy sie w zestawie przewod zasilajacy do gniazda multicookera.
3. Podtgcz drugi koniec przewodu zasilajgcego do gniazda $ciennego.
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Wybierz zadang funkcje gotowania, ktérej chcesz uzyé.
Przycisk START/STOP i godzina na wys$wietlaczu zaczng migac.

6. W razie potrzeby wybierz zadana temperature i zadane cisnienie za pomoca przyciskow + i — funkcji TEMP/
PRESSURE (temperatura/ci$nienie). (Rekomendacje na temat czasu i temperatury gotowania mozna znalez¢ w tabeli
na stronie 219 Instrukcji gotowania).

7. Nacisénij przycisk START/STOP. W przypadku funkcji gotowania pod ci$nieniem podczas nagrzewania na
wys$wietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt” (nagrzewanie). Gdy multicooker zostanie podgrzany, na wy$wietlaczu pojawi sie
wybrany czas gotowania i wszystkie 5 kontrolek na pasku stanu bedzie sie Swiecic.

Uwaga: W przypadku funkcji gotowania pod ci$nieniem nagrzewanie trwa okoto 5-30 minut. Jesli zywnosci jest wigcej
lub jesli jest bardzo zimna, czas nagrzewania moze by¢ dtuzszy.

8. Multicooker umozliwia op6znienie rozpoczecia gotowania, aby proces zostat zakornczony w odpowiednim momencie.
Instrukcje dotyczace funkcji DELAY TIMER (opdznienia czasomierza) mozna znalez¢ na stronie 147.

9. Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania ponownie rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie
przefaczy sig na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania
wyswietlony zostanie nowy czasomierz z opcja GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00
(4 godziny) lub po nacisnieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie
ciepta) multicooker sie wylaczy.

10.  Aby zatrzymac funkcje gotowania, mozna w dowolnej chwili nacisna¢ przycisk START/STOP.

11. Po zakonczeniu odtacz multicookera od zasilania i przed proba czyszczenia poczekaj, az ostygnie.

PRZESTROGA: Podczas korzystania z multicookera naczynie do gotowania i podstawa grzewcza silnie sie
nagrzewajq. Nie dotykaj goracych powierzchni. Podczas korzystania z multicookera zawsze korzystaj z uchwytow lub
rekawic. Podnoszac pokrywke, odchylaj jg od siebie, aby unikna¢ poparzenia para.

JAK KORZYSTAC Z OPOZNIENIA CZASOWEGO

Multicooker umozZliwia opéznienie rozpoczecia gotowania, aby proces zostat zakoriczony w odpowiednim momencie.
Uwaga: Funkcja DELAY (opdznienie) nie jest dostepna przy ustawieniach BROWN/SAUTE (obsmazanie), KEEP WARM
(utrzymywanie ciepta), YOGURT (jogurt), SIMMER (duszenie) ani SOUS VIDE (sous-vide).

Uwaga: Nie uzywaj funkcji DELAY TIMER (opdznienie czasomierza), gdy przepis zawiera fatwo psujace si¢ sktadniki, takie

jak migso, ryba, jaja lub nabiat.

1. Po ustawieniu czasu gotowania nacisnij przycisk DELAY TIMER (op6znienie czasomierza). Przyciski DELAY TIMER
(opdznienie czasomierza) i START/STOP zaczng migaé, a na wyswietlaczu zaczng migaé cyfry ,0:30”, co wskazuje,
ze multicooker jest zaprogramowany na ustawienie opéznienia.

2. Naciskaj przyciski + i - do momentu osiggniecia tylu godzin i minut, o ile chcesz op6zni¢ proces gotowania (tzn.
ustawi¢ czas, na jaki chcesz odtozy¢ rozpoczecie cyklu gotowania).

3. Naciénij przycisk START/STOP, aby zainicjowac funkcje opdznienia. Czasomierz i przycisk DELAY TIMER (opdznienie
czasomierza) przestang migac, a przycisk START/STOP bedzie miga¢ dalej. Oznacza to, ze na multicookerze
wigczono ustawienie DELAY TIMER (op6znienie czasomierza). Na wy$wietlaczu rozpocznie sie odliczanie czasu
opdznienia do osiggnigcia wartosci 0:00. Po osiagnieciu wartosci 0:00 kontrolka DELAY TIMER (opdznienie
czasomierza) wylaczy sie, a przycisk START/STOP przestanie miga¢, co sygnalizuje zakoriczenie czasu op6znienia.
Na wyswietlaczu pojawi sig stowo ,HEAt" (nagrzewanie) do momentu osiggniecia petnego cisnienia w multicookerze.
Po osiggnieciu wybranego ci$nienia czasomierz rozpocznie odliczanie.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI GOTOWANIA POD CISNIENIEM

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. Umie$¢ zywnos¢ i ptyn wewnatrz wyjmowanego naczynia do gotowania.

2. Przykryj multicookera pokrywka, wyréwnujac symbol ¥ z o ﬁby zablokowag, obrd¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara do pozycji LOCKED (zablokowane) il .

3. Obroci¢ pokretto spustu pary do pozycji ,Seal” (zamknigte).
Wybierz zadang funkcjg gotowania.
5. W razie potrzeby skoryguj czas gotowania i ci$nienie.
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Uwaga: Dostepne korekty czasu i ciSnienia mozna znalez¢ na stronie 219 Instrukcji gotowania.
6. Po dokonaniu ewentualnych korekt nacisnij przycisk START/STOP.

7. Przed rozpoczeciem gotowania pod ci$nieniem konieczne jest podniesienie cisnienia wewnatrz multicookera. W
trakcie tego procesu na wyswietlaczu pojawi si¢ stowo ,HEAt" (nagrzewanie), a czas nie bedzie odliczany. Czas
podnoszenia cisnienia w multicookerze rézni sig w zaleznosci od wilgotnosci i temperatury wody, ale $rednio trwa to
5-30 minut. Po osiagnieciu odpowiedniej wartosci cisnienia stowo ,HEAt" (nagrzewanie) na wyswietlaczu zgasnie,
wszystkie 5 kontrolek na pasku stanu bedzie sig $wiecic i rozpocznie si¢ odliczanie czasu.

8. Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sie na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wys$wietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker przetaczy sie na tryb uspienia, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

Uwaga: Aby korzysta¢ z funkcji gotowania pod ci$nieniem, w multicookerze musi znajdowac si¢ ptyn. Minimalna ilo$¢ ptynu
w naczyniu do gotowania to 250 ml.

PRZESTROGA: Podczas gotowania w multicookerze bedzie gromadzi¢ si¢ para, dlatego podczas podnoszenia pokrywki
uzywaj rekawic kuchennych, aby chroni¢ dfonie.

KORZYSTANIEM Z FUNKCJI TURBO PRESSURE
(CISNIENIE TURBO)

Funkcja TURBO PRESSURE (cisnienie turbo) skraca wybrany czas gotowania 0 40%. Funkcja TURBO PRESSURE
(cisnienie turbo) moze by¢ uzywana z ustawieniami STEAM (para), RICE/GRAINS (ryz/kasza), BEANS/CHILI (fasola/chili),
MEAT/POULTRY (migso/dréb), SOUP/STEW (zupa/gulasz) i MANUAL (reczny).

1. Wybierz zadang funkcje gotowania i ustaw czas i cisnienie zgodnie z wymaganiami.

2. Naciénij przycisk TURBO PRESSURE (cisnienie turbo). Czas na ekranie wy$wietlacza zmniejszy sie 0 40%, a na
ekranie pojawi sie napis ,turbo”. W razie potrzeby czas gotowania mozna jeszcze bardziej dostosowa¢ do wiasnych
preferencii.

Nacisnij przycisk START/STOP.

Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sie na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Przed spozyciem zawsze upewnij sig, ze jedzenie jest w peni
ugotowane.

Uwaga: Funkcja TURBO PRESSURE (cisnienie turbo) nie moze by¢ uzywana z ustawieniami bezcisnieniowymi
(tradycyjnymi) lub gdy multicooker jest ustawiony na niskie ci$nienie.

Uwaga: Nasadka dyfuzyjna pary ma za zadanie poméc w rozpraszaniu pary podczas obnizania cisnienia w multicookerze.
Przed rozpoczeciem korzystania z funkgji ci$nieniowych multicookera nalezy natozy¢ nasadke na zawor spustu pary.
Zalecamy, aby podczas gotowania z funkcjg Turbo Pressure (ci$nienie turbo) zawsze uzywa¢ nasadki.

*w poréwnaniu z gotowaniem w urzadzeniu Crockpot CSC062X przy uzyciu trybu wysokiego ciénienia.

OBNIZANIE CISNIENIA PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA

A.  Naturalna metoda obnizania ci$nienia: Po zakoriczeniu cyklu gotowania ciénienie w multicookerze zostaje w
naturalny sposéb obnizone poprzez zawor ptywakowy. Urzadzenie stopniowo ostygnie samoczynnie. Odczekaj co
najmniej 10 minut po zakoriczeniu gotowania, a Obrdci¢ pokretto spustu pary do pozycji ,Release” (rozszczelnione)
(zob. rysunek 2). Nie umieszczaj zadnych czesci ciata (np. dioni) nad wylotem pary na gérze zaworu, poniewaz
para jest bardzo goraca i moze wywota¢ poparzenia skéry. Cisnienie zostato obnizone, gdy z zaworu nie wydobywa
sig para, a pokrywke mozna tatwo podnie$¢ przy uzyciu minimalnej sity. Tylko woéwczas mozna bezpiecznie zdjaé
pokrywke i poda¢ jedzenie.

B.  Stosujac metode szybkiego obnizania ci$nienia, nalezy zachowac ostroznos$¢: Obréci¢ pokretto spustu pary do
pozycji ,Release” (rozszczelnione) (patrz rysunek 2). Para zacznie szybko wydobywac sie z zaworu wylotu pary. Nie
umieszczaj zadnych czesci ciata (np. dtoni) nad wylotem pary na gérze zaworu, poniewaz para jest bardzo goraca i
moze wywota¢ poparzenia skory. Metoda ta wymaga zachowania ostroznosci i sprawdza si¢ podczas przyrzadzania
dan ptynnych, takich jak potrawy z sosem, zupy, buliony oraz dania z ro$lin straczkowych. Nigdy nie uzywaj jej
podczas gotowania ryzu, ktory zazwyczaj jest bardzo delikatny. Cinienie zostato obnizone, gdy z zaworu nie
wydobywa sie para, a pokrywke mozna tatwo podnies¢ przy uzyciu minimalnej sity. Tylko woéwczas mozna bezpiecznie
zdjaé pokrywke i podac jedzenie.
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Zawor obnizania ci$nienia
Zawor ZAMKNIETY (,Seal”)

Zawér OTWARTY (Release”) Zawdr USUNIETY

Rysunek 2
PRZESTROGA:
1. Nie zdejmuj pokrywki na site. Jesli pokrywki nie da sie fatwo podnie$¢, oznacza to, ze multicooker wcigz znajduje sie
pod cisnieniem.
2. Podczas gotowania w multicookerze bedzie gromadzi¢ sie para, dlatego podczas podnoszenia pokrywki uzywaj
rekawic kuchennych, aby chroni¢ dtonie.

WOLNE GOTOWANIE

Ustawienie LOW (niskie): Odpowiednie w przypadku duszenia i wolnego gotowania. Zalecany czas gotowania na
ustawieniu LOW (niskie) wynosi od 6 do 8 godzin.

Ustawienie HIGH (wysokie): Stuzy do szybszego gotowania. Zalecany czas gotowania na ustawieniu HIGH (wysokie)
wynosi od 2 do 4 godzin.

Ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta): Po uptywie czasu gotowania multicooker automatycznie przefaczy sie na
ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta), aby zapobiec rozgotowaniu i podtrzyma¢ odpowiednig temperature potrawy
do momentu podania.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI WOLNOWARU

Funkcja SLOW COOK (wolne gotowanie) nie korzysta z cisnienia w procesie gotowania, mimo to ci$nienie w urzadzeniu
moze nieco wzrosna¢. Podczas korzystania z tej funkcji pamietaj, aby Pokretto spustu paryw pozyciji ,Release”
(rozszczelnione). Funkcja ta przypomina standardowe wolnowary, to znaczy stosuje sie w niej nizsze temperatury i diuzszy
czas gotowania, aby otrzyma¢ delikatne potrawy o bogatym smaku. Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni.
Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz multicookera do gniazda Sciennego. Rozlegnie sig sygnat
dzwigkowy, a na wyswietlaczu ukaza si¢ cztery kreski (- - - -).

1. Umie$¢ zywnos¢ i plyn wewnatrz wyjmowanego naczynia do gotowania.

2. Przykryj multicookera pokrywka, wyréwnujac symbo V¥ z "y Aby zablokowac, obr6¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara do pozycji LOCKED (zablokowane) f .

3. Obrocic pokretto spustu pary do pozycji ,Release” (rozszczelnione).

Uwaga: Mimo ze na tym ustawieniu w procesie gotowania nie jest stosowane cisnienie, moze ono nieco wzrosnag.
Wiasnie dlatego Pokretto spustu pary powinien znajdowac sig¢ w pozycji ,Release” (rozszczelnione).

4. Naci$nij przycisk SLOW COOK (wolne gotowanie) oraz skoryguj czas i temperature stosownie do potrzeb.
Uwaga: Dostepne korekty czasu i ci$nienia mozna znalez¢ na stronie 219 Instrukcji gotowania.
Naci$nij przycisk START/STOP. Rozpocznie sie odliczanie czasu.

6.  Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sig na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wyswietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker sie wytaczy.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI PARY

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. WIlej 230 ml wody na dno wyjmowanego naczynia do gotowania, a nastepnie umie$¢ w nim kratke do gotowania.
Woda powinna znajdowac sig tuz pod kratka, tak aby zywno$¢ nie stykata sie z woda.

Utéz zywno$¢ na kratce do gotowania.

Zatéz pokrywke i zablokuj ja, obracajac w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji LOCKED

(zablokowane) 8.

Obréci¢ pokretto spustu pary do pozycji ,Seal” (zamknigte).

Nacisnij przycisk STEAM (para) oraz skoryguj czas i ci$nienie stosownie do potrzeb.

Po dokonaniu ewentualnych korekt nacisnij przycisk START/STOP.

Przed rozpoczeciem gotowania pod ci$nieniem konieczne jest podniesienie cisnienia wewnatrz multicookera. W

trakcie tego procesu na wyswietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt" (nagrzewanie), a czas nie bedzie odliczany. Po

osiggnieciu odpowiedniej warto$ci ciSnienia stowo ,HEAt” (nagrzewanie) na wyswietlaczu zgasnie, wszystkie 5

kontrolek na pasku stanu bedzie sie $wieci¢ i rozpocznie sie odliczanie czasu.

8. Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sie na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wys$wietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na wartos¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker sie wytaczy.

WSKAZOWKA: Zapoznaj sie z tabela gotowania na parze na stronie 220.

PRZESTROGA: Podczas gotowania w multicookerze bedzie gromadzi¢ sig para, dlatego podczas podnoszenia pokrywki
uzywaj rekawic kuchennych, aby chroni¢ dfonie.

w n
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI OBSMAZANIA

Z tq funkcja nie nalezy uzywac pokrywki. Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do
gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a na
wyswietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. Wybierz funkcje BROWN/SAUTE (obsmazanie) i razie potrzeby skoryguj czas i temperature przy uzyciu przyciskow + i -.
2. Naci$nij przycisk START/STOP.

3. W trakcie nagrzewania si¢ multicookera na wy$wietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt” (nagrzewanie). Gdy multicooker
zostanie podgrzany, na wy$wietlaczu pojawi sie wybrany czas gotowania i wszystkie 5 kontrolek na pasku stanu
bedzie sie $wieci¢. Przy uzyciu plastikowych przyboréw kuchennych ostroznie umies$¢ zywnos¢ w goracym naczyniu.

GOTOWANIE RYZU

Do gotowania ryzu stuzy funkcja RICE/GRAINS. Jest ona odpowiednia dla wszystkich rodzajow ryzu, w tym biatego illub
brazowego.

W funkcji RICE/GRAINS stosowane jest gotowanie pod cisnieniem, co skraca jego czas.

Pojemnos$¢: Poniewaz ryz zwigksza objeto$¢ podczas gotowania, w trakcie korzystania z funkcji RICE/GRAINS nie
napetniaj naczynia do gotowania powyzej oznaczenia 1/2.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI RICE/GRAINS (RYZ/KASZA)

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. Odmierz odpowiednig ilo$¢ ryzu.

2. Przeptucz ryz i wsyp go do naczynia do gotowania. Dodaj ilo$¢ wody okre$long w przepisie. Pamigtaj, by do naczynia
do gotowania wla¢ co najmniej 240 ml ptynu.

150

CSC062X_21MLM2 (EU).indd 150-151

3. Zatdz pokrywke i zablokuj ja, obracajac w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji LOCKED
(zablokowane) [*¥

Obréci¢ pokretto spustu pary do pozycji ,Seal” (zamknigte).
5. Naciénij przycisk RICE/GRAINS oraz skoryguj czas i ci$nienie stosownie do potrzeb.

Uwaga: Dostepne korekty czasu i cisnienia mozna znalez¢ na stronie 219 Instrukcji gotowania.
6.  Po dokonaniu ewentualnych korekt nacisnij przycisk START/STOP.

Przed rozpoczeciem gotowania pod ci$nieniem konieczne jest podniesienie cisnienia wewnatrz multicookera. W
trakcie tego procesu na wyswietlaczu pojawi sie stowo ,HEAt" (nagrzewanie), a czas nie bedzie odliczany. Po
osiggnieciu odpowiedniej warto$ci ciSnienia stowo ,HEAt” (nagrzewanie) na wyswietlaczu zgasnie, wszystkie 5
kontrolek na pasku stanu bedzie sie $wieci¢ i rozpocznie sie odliczanie czasu.

8. Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sig na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wyswietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker sie wytaczy.

YOGURT (JOGURT)

Funkcja YOGURT moze by¢ uzywana do przygotowywania jogurtu w multicookerze. Podczas przygotowywania jogurtu
multicooker dziata w 2 krokach:

Krok 1: Pasteryzacja mleka — wysoka
Krok 2: Inkubacja na potrzeby fermentacji — niska
Aby uzyska¢ wspanialy smak jogurtu, zalecamy wykonanie obu krokow.

KORZYSTANIE Z FUNKCJU YOGURT (JOGURT)

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

Krok 1 (Pasteryzacja mleka)
1. Umie$¢ mleko w garnku.

2. Wybierz funkcje YOGURT (jogurt) i ustaw wysoka temperature. Ten program jest przeznaczony do podgrzewania
mleka do temperatury ok. 80-85°C i nie trzeba wybiera¢ czasu. Urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a po
zakoriczeniu pracy na ekranie wy$wietli sie napis DonE.

3. Pozostaw mleko do ostygniecia do temperatury 43-46°C (mozna to zrobi¢ szybciej, wstawiajac garnek do zlewu
wypetnionego zimng woda).

Krok 2 (inkubacja na potrzeby fermentacji)

1. Umies¢ kultury bakterii jogurtowych w misce, dodaj kilka chochli podgrzanego mleka i wymieszaj, az si¢ potacza.
2. WIlej do garnka z mlekiem i dobrze wymieszaj.

3. Umies¢ garnek w podstawie i wybierz funkcje YOGURT (jogurt). W razie potrzeby mozna dostosowac czas.

4. Po zakoniczeniu programu nie nalezy miesza¢. Pozostaw do ostygniecia przed wstawieniem do lodéwki.

5. Aby uzyska¢ gestszy jogurt w stylu greckim, przecedzi¢ przez muélinowa Sciereczke.

SOUS VIDE

Funkcja SOUS VIDE jest idealna do gotowania metodg sous-vide pysznego, delikatnego migsa, drobiu, ryb i warzyw.
Proces gotowania sous-vide polega na prozniowym zamykaniu zywnosci, zanurzaniu jej w wodzie podgrzanej do $cisle
okreslonej temperatury i utrzymywaniu tej temperatury przez pewien czas, dzieki czemu gotowanie jest réwnomierne.
Funkcja SOUS VIDE umozliwia precyzyjna kontrole temperatury, ktéra moze by¢ regulowana co 1 stopien w zakresie
24-90°C. Czas gotowania mozna regulowac w zaleznosci od potrzeb w zakresie 0:05-24:00 godz.
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Dostarczony stojak sous-vide moze by¢ uzywany do umieszczania poszczegoinych porcji zywnosci w wodzie w taki sposob,
aby nie stykaty sie ze soba, dzieki czemu gotowanie jest rownomierne. Wieksze kawatki miesa moga by¢ zanurzone w
wodzie bez stojaka.

UWAGA: Do korzystania z tej funkcji potrzebne sa woreczki zamykane prézniowo. Zalecane sa worki i systemy FoodSaver.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI SOUS VIDE

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. W przypadku pojedynczych porcji zywno$ci uzyj stojaka sous-vide.
2. Wlej wode do poziomu odpowiedniego dla wagi/ilosci gotowanej potrawy.
3. Nacisénij przycisk SOUS VIDE (sous-vide) i ustaw temperature i czas.

UWAGA: Wskazowki dotyczace temperatury i czasu gotowania znajduja sie w instrukcji gotowania metoda sous-vide
na stronie 221.

Nat6z pokrywe. Nie trzeba jej blokowaé. Otworz zawér spustu pary.

Naciénij przycisk START/STOP, aby podgrza¢ wode. Pasek stanu wskazuie, kiedy trwa podgrzewanie, a migajacy
wyswietlacz wskazuje, ze wybrana temperatura nie zostata jeszcze osiggnieta. Po osiagnieciu wiasciwej temperatury
na urzadzeniu wy$wietli sie ustawiony czas.

UWAGA: Jesli temperatura nalanej wody przekroczy wybrang warto$¢, na ekranie zostanie wy$wietlony napis
,Hot"(goraca) i pasek stanu bedzie migac.

6.  Ostroznie zdejmij pokrywe i w6z zamknieta prozniowo torebke z jedzeniem, ktadac jq na stojaku lub zanurzajac w
cieptej wodzie.
7. Ponownie natéz pokrywe bez jej blokowania i poczekaj, az jedzenie sie ugotuje w zaprogramowanym czasie.

8. Po zakonczeniu pracy urzadzenie wytaczy sie. Mozna wowczas bezpiecznie wyjaé woreczek z jedzeniem za pomocg
szczypiec.

KORZYSTANIE Z FUNKCJI STERILISE (STERYLIZACJA)

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz
multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. Umie$¢ stojak do gotowania na parze na dnie garnka i dodaj okoto 300 ml wody.

Dodaj przedmioty przeznaczone do sterylizacji. Pamigtaj, aby butelki i stoiki odwrdci¢ do géry dnem.

Zatoz pokrywke i zablokuj ja, obracajac w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycji zablokowane;.
Obroéci¢ pokretto spustu pary do pozycji ,Seal” (zamknigte).

Naciénij przycisk STERILISE (sterylizacja).

Uwaga: W przypadku tego ustawienia nie mozna regulowa¢ czasu ani cisnienia.

6.  Nacisnij przycisk START/STOP.

Uwaga: Przed rozpoczeciem sterylizacji konieczne jest podniesienie cisnienia wewnatrz multicookera. Kiedy
wszystkie kontrolki na pasku stanu $wiecg si¢, multicooker osiggnat wtasciwy poziom cisnienia i jest gotowy do
rozpoczecia sterylizacji.

7. Po uptywie wyznaczonego czasu sterylizacji rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a urzadzenie automatycznie przetaczy
sie na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wySwietlaczu zamiast czasu gotowania wyswietlony
zostanie nowy czasomierz, ktory bedzie odlicza¢ do 4:00 (4 godzin) lub do naci$niecia przycisku START/STOP.

8. Po uwolnieniu ci$nienia z urzadzenia bedzie mozna bezpiecznie otworzy¢ pokrywe.

Uwaga: Podczas sterylizacji w multicookerze bedzie gromadzi¢ sie para, dlatego podczas podnoszenia pokrywki
uzywaj rekawic kuchennych, aby chroni¢ dtonie.

[aEE i
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI SIMMER (GOTOWANIE NA
WOLNYM OGNIU)

Ustaw multicookera na ptaskiej, poziomej powierzchni. Umie$¢ naczynie do gotowania na podstawie grzewczej. Podtacz

multicookera do gniazda $ciennego. Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu ukaza sie cztery kreski (- - - -).

1. Wlej wode do pozadanego poziomu.
Uwaga: Nie nalezy napefnia¢ powyzej lini MAX wewnafrz miski

2. Naci$nij przycisk SIMMER i ustaw czas oraz temperature. Uzyj ustawienia temperatury HI (wysoka), aby doprowadzi¢
wode do wrzenia, a nastepnie uzyj ustawienia temperatury LO (niska), aby woda powoli sie gotowata.

3. Nacisénij przycisk START/STOP, aby podgrza¢ wode do wybranej temperatury. Pasek stanu wskazuje, kiedy trwa
podgrzewanie. Kiedy wszystkie kontrolki na pasku stanu sg $wiecg si¢, woda osiggneta wiasciwg temperature.

4. Wiz sktadniki do garnka i nie naktadaj pokrywy na multicooker.
Uwaga: Podczas gotowania i duszenia gestych soséw oraz zup moga powstawa¢ gorace punkty, powodujace

bulgotanie i tryskanie potrawy. Nalezy pamieta¢, aby nie pozostawia¢ potrawy bez nadzoru oraz czesto i doktadnie jg
mieszac.

5. Po uptywie wyznaczonego czasu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a multicooker automatycznie przetaczy
sig na ustawienie KEEP WARM (utrzymywanie ciepta). Na wy$wietlaczu zamiast czasu gotowania wyswietlony
zostanie nowy czasomierz z opcjg GETTING STARTED (poczatek pracy) ustawiong na warto$¢ 4:00 (4 godziny)
lub po naci$nieciu przycisku START/STOP. Po 4 godzinach na ustawieniu KEEP WARM (utrzymywanie ciepta)
multicooker sie wytaczy.

ABY ZMIENIC USTAWIENIE

Naci$nij przycisk START/STOP, a nastegpnie wybierz nowa zadang funkcje gotowania. Na wyswietlaczu zacznie miga¢

nowy czasomierz oraz wybrana funkcja. Wybierz zadane wartosci czasu, cisnienie i/lub temperatury. Nacisnij przycisk
START/STOP, aby rozpocza¢ nagrzewanie pod katem nowej funkcji.

Aby zmieni¢ czas gotowania:

Przed rozpoczeciem gotowania mozesz zmieni¢ czas gotowania, naciskajac przyciski + i -, zanim naci$niesz przycisk
START/STOP. Naci$nij i zwolnij przycisk, aby powoli zmieni¢ czas. Nacisnij i zwolnij przycisk, aby szybko zmieni¢ czas. Po
przekroczeniu zadanej temperatury lub czasu nacisnij przeciwny przycisk.

Aby zmieni¢ ci$nienie:

Zanim rozpocznie sie gotowanie, przed naci$nieciem przycisku START/STOP mozesz zmieni¢ cisnienie w niektorych
wstepnie ustawionych funkcjach, naciskajac przyciski + i — funkcji TEMP/PRESSURE (temperatura/cinienie).

Aby zmieni¢ temperature:

Przed nacisnieciem przycisku START/STOP mozesz zmieni¢ temperature w okre$lonych funkcjach, naciskajac przycisk
TEMP ADJUST (korekta temperatury).

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Urzadzenie Crockpot® Turbo Express mozna czysci¢ tylko po ostygnieciu i odtaczeniu zasilania. Przed rozpoczeciem
czyszczenia poczekaj, az multicooker catkowicie ostygnie.

Uszczelke i pokrywke nalezy my¢ recznie cieptg wodg z detergentem. Dokfadnie wysusz wszystkie czesci.

Naczynie do gotowania nadaje sie do mycia w zmywarce, ale zalecamy mycie reczne, aby chroni¢ powtoke
nieprzywierajaca. Jesli na powierzchni pojemnika do gotowania pojawig sie biate plamy, nalezy namoczy¢ go w roztworze
octu lub soku z cytryny z wodg przez 30 minut. Optucz i wysusz.

Podstawe grzewcza wytrzyj z zewnatrz wilgotng szmatka, i wypoleruj do sucha. NIE uzywaj Srodkéw Sciernych ani srodkéw
chemicznych, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie powierzchni.

Nigdy nie zanurzaj podstawy grzewczej w wodzie ani w jakiejkolwiek innej cieczy.

Pojemnik na skropliny
Po kazdym uzyciu wylej wode zgromadzong w pojemniku na skropliny. Umyj go w cieptej wodzie z detergentem.
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Pokrywka i uszczelka
Umyj recznie w cieptej wodzie z detergentem, doktadnie wysusz i ponownie zat6z uszczelke pokrywki przed uzyciem.
Uszczelke nalezy wymienia¢ co 1-2 lata w zalezno$ci od czestotliwo$ci uzywania.

Zawor wylotu pary
Przed rozpoczeciem korzystania z multicookera upewnij sig, ze zawor wylotu pary nie jest zablokowany

zanieczyszczeniami. Wyjmij zawdr i ostroznie go oczy$¢. Przed ponownym zatozeniem upewnij sie, ze jest zupetnie suchy.

Nasadka dyfuzyjna pary
Przed rozpoczeciem korzystania z multicookera upewnij sie, ze nasadka dyfuzyjna pary nie jest zablokowana
zanieczyszczeniami. Przesun nasadke z zaworu spustu pary, aby ja zdjac i delikatnie wyczyscic.

Ostona zaworu wylotu pary
Delikatnie zdejmij ostone i umyj ja ciepta woda z detergentem. Po umyciu wcisnij ostone z powrotem na miejsce.

KODY BLEDOW

Btad Rozwigzanie
Miga napis ,LID” i Upewnij sig, ze pokrywa jest catkowicie zamknigta i znajduje sie w pozycji zablokowanej.
rozlega sig sygnat
dzwigkowy
Wyswietlany symbol Cykl gotowania multicookera zostanie zatrzymany. Odtacz multicooker od zasilania i
“E1” skontaktuj sie z punktem serwisowym.
Wyswietlany symbol Cykl gotowania multicookera zostanie zatrzymany. Odtacz multicooker od zasilania i
“E2" skontaktuj sie z punktem serwisowym.
Wyswietlany symbol Odtacz multicookera od zasilania i odstaw do catkowitego ostygniecia. Gdy multicooker
“E3” ostygnie, sprawdz wszystkie elementy pokrywki. Obré¢ pokrywke do pozycji LOCKED

(zablokowane) . Upewnij sig, ze Pokretto spustu pary znajduje sie w pozycji ,Seal”
(uszczelnione). Jesli ten kod btedu pojawi si¢ ponownie, odtacz multicookera od zasilania i
skontaktuj sie z serwisem.

Wyswietlany symbol Cykl gotowania multicookera zostanie zatrzymany. Odtacz multicooker od zasilania i odstaw
“E5” do catkowitego ostygniecia. Gdy multicooker ostygnie, zdejmij pokrywke i sprawdz naczynie
do gotowania. Korzystajac z funkcji BROWN/SAUTE (obsmazanie) i SIMMER (duszenie),
nie nalezy uzywac pokrywki. Podczas korzystania z funkcji SLOW COOK (wolne gotowanie),
SOUS VIDE (sous-vide), YOGURT (jogurt) i KEEP WARM (utrzymywanie ciepta) przed
rozpoczeciem cyklu gotowania nalezy upewnic sie, ze pokretto spustu pary znajduje sie w
pozycji zwolnionej (otwartej).

Wyswietlany symbol Cykl gotowania multicookera zostanie zatrzymany. Odtacz multicookera od zasilania i odstaw
“E6” do ostygniecia. Gdy multicooker ostygnie, zdejmij pokrywke i sprawdz naczynie do gotowania.
W razie potrzeby dolej wody. Minimalna ilo$¢ ptynu w wyjmowanym naczyniu do gotowania to
250 ml. Podczas korzystania z funkcji gotowania pod ci$nieniem pamietaj, aby Pokretto spustu
pary znajdowat sie w pozycji ,Seal” (uszczelnione).

Wyswietlany symbol Cykl gotowania multicookera zostanie zatrzymany. Odtacz multicooker od zasilania i
“E7” skontaktuj sie z punktem serwisowym.
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OBSLUGA POSPRZEDAZOWA | CZESCI ZAMIENNE

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, ale jest objete gwarancja, nalezy zwréci¢ produkt do miejsca zakupu w

celu wymiany. Nalezy pamieta¢, ze wymagany jest wazny dowod zakupu. Aby uzyska¢ dodatkowa pomoc, prosimy o
kontakt z dziatem obstugi klienta: Wielka Brytania: 0800 028 7154 | Hiszpania: 0900 81 65 10 | Francja: 0805 542 055.
Inne kraje: +44 800 028 7154. Moga obowigzywaé stawki miedzynarodowe. Mozna takze napisa¢ wiadomos$¢ e-mail:
crockpotEurope@newellco.com.

UTYLIZACJA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz ustawa 0 zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym symbolem przekreslonego kontenera na odpady. Takie oznakowanie informuie, ze sprzet ten, po zakoriczeniu eksploatacii
nie moze by¢ umieszczany tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik sprzetu jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego. Punkty zbierania sg prowadzone m.in. przez
sprzedawcow hurtowych i detalicznych tego sprzetu oraz przez gminne jednostki organizacyjne prowadzace dziatalno$¢ w zakresie
odbierania odpadéw.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sig do uniknigcia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.
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CESKY
DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

DULEZITE UPOZORNENI:

Pred uvoliiovanim tlaku z pfistroje si nasadte rukavice do trouby. Poté
pomoci kuchyrnského nacini pomalu otevirejte ventil pro uvolnéni pary.
Dejte pozor, aby vas unikajici para neopafila.

Ohrivaci zakladnu, napajeci kabel ani zastrcku NIKDY neponofujte do vody
ani jiné kapaliny.

PFi pouzivani elektrickych zafizeni je vzdy tieba dbat bezpeénostnich
opatieni na snizeni rizika vzniku pozaru, urazu elektrickym proudem a
poranéni osob. Mezi tato opatieni patfi nasledujici:

1.
2.

Pred pouzitim zafizeni si prectéte vSechny bezpe€nostni pokyny.

Tento pristroj nesmi byt pouzivan détmi. Zafizeni a napajeci kabel
uchovavejte mimo dosah déti. Déti si nesmi s pristrojem hrat.

Pristroj mohou pouzivat osoby s télesnym, senzorickym a mentalnim
postizenim a nezkuseni uzivatelé pouze za predpokladu, ze budou pod
dohledem nebo budou poucéeni o bezpe¢ném pouziti pfistroje a rizicich
souvisejicich s jeho pouzivanim, a tomuto pouéeni porozumi.
Nepouzivejte zafizeni, jestlize je poSkozeny kabel nebo zastrcka, ani
poté, co zarizeni selhalo nebo se jakkoli poskodilo. PoSkozeny napajeci
kabel se nepokousejte sami vyménovat ani opravovat. Predejte zafizeni
vyrohci (viz zaruéni podminky) k prfezkoumani, opravé nebo nastaveni.
Jestlize doslo k poskozeni napajeciho kabelu, je tfeba jej vyménit za
specialni kabel nebo kabelovou sadu dodavanou vyrobcem zafizeni nebo
jeho autorizovanym servisem.

Toto zafizeni nepouzivejte venku ani ke komerénim tceltum.

Zafizeni nepouzivejte k jinému nez stanovenému ucelu. Pfi nespravném
pouziti mize dojit k poranéni. Toto zafizeni neni uréeno k hlubokému
smazeni potravin.

Pfi pouziti funkce tlakového vareni toto zafizeni vari pod tlakem. PFi
nespravném pouziti mGze dojit k opareni osob. Pred pouzitim se ujistéte,
Ze je zarfizeni dukladné uzavieno. Piecététe si provozni pokyny.
Toto zarizeni béhem pouziti generuje teplo. Nedotykejte se horkych
povrchil. Pouzivejte rukojeti a regulatory.
Nenapliiuje zafizeni vice nez po znacku ,,MAX“, ktera se nachazi pfiblizné
ve 2/3 vysky zafizeni. Pfi pfipravé potravin, které béhem vareni nabudou
na objemu (napfiklad ryze nebo susena zelenina), nenapliiujte zafizeni
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10.

1.

12.

13.

14,

15.
16.

17.

18.
19.

20.

21.

22,

23.

vice nez do poloviny (po znacku 1/2). Pfipadné pfeplnéni miize mit za
nasledek ucpani trubiéky ventilu a vznik pfilis vysokého tlaku. Dodrzujte
vSechny pokyny tykajici se vareni a postupujte podle receptu.

Pred kazdym pouzitim se ujistéte, ze prvky pro uvolnéni tlaku nejsou
ucpané. V pripadé potieby je ocistéte.

Postavte multifunkéni hrnec tak, aby ventil pro vypousténi pary sméroval
pry¢ o vas.

Nikdy nadavejte Zadnou ¢ast téla véetné obliceje, dlani a rukou nad ventil pro
vypousténi pary. Para je horka a mohla by vam zplsobit vazné popaleniny.
Pfi pouziti multifunkéniho hrnce nesmi byt varna nadoba prazdna. Vzdy v
ni musi byt potraviny nebo tekutina.

Abyste predesli riziku poranéni v disledku pfili§ vysokého tlaku, tésnéni
poklice vyménuijte pouze dle doporuceni vyrobce. Prectéte si kapitolu
»Udrzba a ¢isténi*.

Multifunkéni hrnec neprenasejte za poklici.

Pokud je multifunkéni hrnec v provozu, nepfemistujte ho ani jej nezakryvejte.

Po dokonéeni tlakového vareni hrnec neotevirejte, dokud nevychladne
a dokud se vnitini tlak neuvolni. Pokud nelze poklici snadno sundat,
znamena to, ze je uvnitr stale prilis vysoky tlak. V takovém pfipadé

se nesnazte hrnec oteviit silou. Jakykoli tlak uvnitf hrnce mize byt
nebezpecny. Piectéte si ¢ast ,,Uvolnéni tlaku“.

Po dokonceni vareni poklici nadzvedavejte a sundavejte opatrné. Poklici
vzdy odklapéjte tak, aby vas nezasahla unikajici para - ta je velmi

horka a mohla by vam zpusobit vazné popaleniny. Nikdy nedavejte nad
multifunkéni hrnec hlavu.

Tento hrnec nikdy nepouzivejte k tlakovému smazeni s olejem.

Abyste predesli trazu elektrickym proudem, nikdy neponofujte napajeci
kabel, zastréku ani samotné zafizeni do vody &i jiné kapaliny.

Ve varné nadobé neskladujte potraviny ani tuto nadobu nedavejte do
mraznicky.

Abyste predesli poskozeni multifunkéniho hrnce, pfi jeho ¢isténi nepouzivejte
zasadité cistici pripravky. Pouzijte mékkou tkaninu a jemné rozpoustédio.

Pfi zapojovani zafizeni vzdy nejprve zcela zasurite napajeci kabel do
multifunkéniho hrnce a teprve poté do zasuvky.

Pokud zafizeni nepouzivate, odnimate nebo nasazujete nékterou z

jeho ¢asti nebo chcete zafizeni Cistit, nejdfive ho odpojte ze zasuvky.
Pred ¢isténim nebo odnimanim ¢i nasazovanim ¢asti nechejte zafizeni
vychladnout. Pfed odpojenim napajeciho kabelu ze zasuvky se ujistéte,
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24,

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

Ze je multifunkéni hrnec vypnuty. Zafizeni neodpojujte Skubnutim za
kabel, ale opatrnym vytazenim zastrcky ze zasuvky.

Nenechavejte napajeci kabel viset ze stolu nebo kuchyiiskeé linky a
zamezte jeho kontaktu s horkymi povrchy.

Obzvlaste opatrné presouvejte zafizeni, pokud obsahuje horké tekutiny.

Pouziti dopliikd a pfislusenstvi neschvalenych vyrobcem tohoto zafizeni
mUZe mit za nasledek poranéni.

Zarizeni nepokladejte na mokry povrch, do blizkosti zdroju tepla,
elektrickych nebo plynovych sporaku ani do rozehraté trouby.

UPOZORNENI: Abyste predesli trazu elektrickym proudem a poskozeni
produktu, nevaite pfimo v ohfivaci zakladné. Pokrmy pfipravujte pouze
ve varné nadobé, ktera je soucasti zafizeni.

VAROVANI: Rozlité pokrmy mohou zpUsobit vazné popaleniny. Zafizeni
i napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti. Nikdy nenechavejte
napajeci kabel viset z kuchynskeé linky a nikdy nepouzivejte elektrickou
zasuvku umisténou pod kuchynskou linkou ani prodluzovaci pfivody.

Multifunkéni hrnec nikdy nezapojujte do zasuvky ani nezapinejte, pokud
v ném neni vloZzena varna nadoba.

Uréeno pouze pro domaci pouziti na kuchynské lince. Pri pouziti
nechejte po vSech stranach prostor alespon 152 mm. Zarizeni vzdy
pouzivejte na suchém, stabilnim a rovném povrchu.

TENTO NAVOD K POUZITIi PECLIVE USCHOVEJTE.
POUZE PRO DOMACI POUZITI.

SOUCASTI MULTIFUNKCNIHO HRNCE
CROCKPOT® TUBRO EXPRESS

Ventil pro uvolnéni pary
Shéra¢ kondenzatu
Zasuvka napéjeciho kabelu
Ovladac pro vypusténi pary
Krytka pro rozptyleni pary

Plastova IZice
Parni nastavec
Kosik pro sous-vide

O Napajeci kabel OVLADACI PANEL
© Pojistka zamku poklice O Displej

O Rukojet poklice © Tlacitka pro nastaveni ¢asu
(D] Poklipe ] POD POKLICI

g \é?]rg\?ag?ggﬁg dna @ Pojistny krouzek tésnéni
@ Ovidaci panel @ Kryt ventilu pro uvolnéni pary
© Pojistny ventil g geﬁnen’l ,

o ojistny ventil
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JAK POUZIVAT MULTIFUNKCNi HRNEC CROCKPOT® TUBRO

EXPRESS

ZACINAME:
Odstrarite veskery obalovy materiél, papir a lepenku (véetné kust vlozenych mezi varnou nadobu a ohfivaci zakladnu).
Prectéte si ndvod k pouZiti a servisni a zaruéni informace a vSechny dokumenty si peclivé uschovejte.

KOMPLETACE:

1.

@ ok w N

VloZte varnou nadobu do ohfivaci zakladny.

Nasadte na multifunkéni hrnec poklici a zaﬁ)vnejte symbol W se symbolem ® . Poklici zamknéte otoenim tak,
abyste zarovnali s&mbol 'V se symbolem . Pokud cheete poklici odemknout, otoéte ji doprava a zarovnejte symbol
WV se symbolem H .

Odemcena poklice Zam¢ena poklice

Otevfena poklice

Obrazek 1
ZACINAME

(POZNAMKA: Multifunkéni hrnec pfi stisku kazdého tlagitka vyda zvukovy signal.)

Do varné néigoby vlozte pozadované suroviny. Nasadte na multifunkéni hrec poklici a zarovnejte symbol V¥ se
symbolem B . Poklici zamknéte otodenim doleva tak, abyste zarovnali symbol W se symbolem .

Napajeci kabel, ktery je soucasti baleni, zapojte do zasuvky na multifunkénim hrnci.
Druhy konec napéjeciho kabelu zapojte do elektrické zasuvky.

Nastavte varnou funkci, kterou chcete pouZit.

Tlacitko START/STOP a ¢as na displeji zacnou blikat.

Pomoci tladitek + a — v bloku TEMP/PRESSURE (teplota/tiak) v pfipadé potieby nastavte pozadovanou teplotu a tlak.
(Projdéte si tabulku priivodce varenim na strané 219, kde jsou uvedeny doporu¢ené ¢asy a teploty.)

Stisknéte tlacitko START/STOP. U funkci vyuzivajicich tlakové vafeni se na displeji béhem pfedehfivani objevi napis
,HEAt". Jakmile bude hrnec predehraty, na displeji se zobrazi zvolena doba vareni a sou¢asné se rozsviti vSech 5
kontrolek.

Poznamka: U funkci vyuzivajicich tlakové vareni se doba pfedehfivani pohybuje okolo 5 az 30 minut. Pokud
pfipravujete vétsi porce potravin nebo jsou suroviny velmi studené, doba predehfivani se mize mirné prodlouzit.
Tento multifunkéni hmec vam umoZfiuje nastavit odlozeny zacatek vafeni, aby se jidlo pfipravovalo v dobé, kdy
potfebujete. Informace o funkci DELAY TIMER (Casova¢ zpozdéni) najdete na strané 160.

Jakmile nastaveny Cas vareni vyprsi, multifunkéni hrec vyda zvukovy signal a automaticky se pfepne do rezimu
KEEP WARM (UdrZovani teploty). Zobrazeni na displeji se zméni z ¢asu vafeni na novy ¢asovac, ktery bude

pocitat az do 4:00 (4 hodiny) nebo dokud nestisknete tlacitko START/STOP. Po 4 hodinach v rezimu KEEP WARM
(Udrzovani teploty) se multifunkéni hrnec vypne.

Vareni mlizete kdykoli zastavit stiskem tlacitka START/STOP.

Po dokonceni vareni odpojte multifunkéni hrnec za zasuvky a pred jeho isténim pockejte, nez zcela vychladne.
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POZOR: Varna nadoba a ohfivaci zakladna budou béhem pouzivani multifunkéniho hrnce velmi horké. Nedotykejte
se horkych povrchl. Pfi manipulaci s multifunkénim hrncem vzdy pouzivejte rukojeti nebo chiapky. Poklici vzdy
odklapéjte tak, aby vas nezasahla unikajici para.

POUZITIi ODLOZENEHO ZACATKU VARENI

Tento multifunkéni hrnec vam umoZzriuje nastavit odlozeny zacatek vareni, aby se jidlo pfipravovalo v dobé, kdy potfebujete.

Poznamka: Funkce DELAY (zpozdéni) neni dostupna u nastaveni BROWN/SAUTE, KEEP WARM, YOGURT. SIMMER a

SOUS VIDE (rychlé opékani / restovani, udrzovani teploty, jogurt, mirny var a sous-vide).

Poznamka: Pokud recept obsahuje suroviny podiéhajici zkaze, jako jsou maso, ryby, vejce nebo mlééné vyrobky, funkci

DELAY TIMER nepouzivejte. Takové suroviny by se mohly zkazit.

1. Po nastaveni Casu vareni stisknéte tlacitko DELAY TIMER. Tlacitka DELAY TIMER a START/STOP za¢nou svitit a na
displeji se zobrazi ,0:30“. To znamena, Ze se pravé programuje zpozdéni zapnuti multifunkéniho hrnce.

2. Pomoci tlacitek + a — nastavte pocet hodin a minut, o ktery chcete proces vafeni odloZit (tzn. za jak dlouho ma proces
vafeni zacit).

3. Stiskem tla¢itka START/STOP aktivujete dasovou prodievu. Cas na displeji a tlagitko DELAY TIMER prestanou svitit.
Tladitko START/STOP bude svitit dal. To znamena, Ze funkce DELAY TIMER byla na multifunkénim hrnci nastavena.
Na displeji se zatne odpocitavat ¢as zpozdéni az do hodnoty 0:00. Po dosazeni ¢asu 0:00 kontrolka DELAY
TIMER zhasne a také kontrolka START/STOP prestane svitit. To znamena, ze ¢asova prodleva vyprsela. Dokud se
multifunkéni hrnec zcela nenatlakuje, na displeji bude zobrazen napis ,HEAt". Po dosazeni zvoleného tlaku zaéne
¢asovac odpocitavat.

POUZITIi FUNKCE TLAKOVEHO VARENI

Postavte multifunkéni hrnec na plochy a rovny povrch. Do ohfivaci zakladny vioZte varnou nadobu. Pfipojte multifunkéni
hrnec do elektrické zasuvky. Multifunkéni hrnec vyda zvukovy signél a na displeji se zobrazi étyfi pomlcky (- - - -).

1. Do odnimatelné varné nadoby vioZte suroviny nebo nalijte tekutinu.
2. Nasadte na multifunkéni hmec poklici a zarovnejte symbol W se symbolem W' Poté otodenim doleva na symbol "]
poklici zamknéte.
Otocte ovlada¢ pro vypusténi pary do polohy ,Seal* (uzavieno).
Zvolte poZadovanou funkci pro vareni.
V pfipadé potfeby nastavte Cas a tlak vareni.
Poznamka: V priivodci vafenim na strané 219 najdete mozna nastaveni ¢asu a tlaku.
6.  Po dokonceni nastaveni stisknéte tlacitko START/STOP.
7. Pred zahajenim tlakového vafeni se musi multifunkéni hrnec nejprve natlakovat. Dokud se multifunkéni hrnec
bude tlakovat, na displeji bude zobrazen napis ,HEAt" a Casova¢ nebude odpocitavat. Doba potfebna k vytvoreni
dostate¢ného tlaku v multifunkénim hrnci se li§i podle vihkosti a teploty vody. Primémé vsak tlakovani trva priblizné 5

az 30 minut. Jakmile se dosahne pozadovaného tlaku, napis ,HEAT* (pfedehfivani) z displeje zmizi, rozsviti se vSech
5 kontrolek na stavovém panelu a zacne se odpocitavat ¢as.

8.  Jakmile nastaveny ¢as vareni vyprsi, multifunkéni hrnec vyda zvukovy signél a automaticky se pfepne do rezimu
KEEP WARM (Udrzovani teploty). Zobrazeni na displeji se zméni z ¢asu vafeni na novy ¢asovac, ktery bude pocitat
az do 4:00 (4 hodiny) nebo dokud nestisknete tlacitko START/STOP. Po uplynuti 4 hodin v rezimu KEEP WARM se
multifunkéni hrnec pfepne do pohotovostniho rezimu a na displeji se zobrazi €tyfi pomleky (- - - -).

Poznamka: Pokud neni nasazena poklice, tlakové vareni nemize probihat. Zajistéte, aby uvnitt odnimatelné varné nadoby

bylo alespon 250 ml tekutiny.

POZOR: Béhem vareni se v multifunkénim hmci bude tvofit para. Proto pfi zvedani poklice pouZijte kuchyrskou utérku

nebo chiiapku, abyste ochranili své ruce.

POUZITi FUNKCE TURBO PRESSURE
Funkce TURBO PRESSURE (turbo tlakovani) dokaze zkratit ¢as potfebny k pfipravé jidla az 0 40 %. Funkci TURBO
PRESSURE (turbo tlakovani) mizete pouzivat v kombinaci s programy STEAM, RICE/GRAINS, BEANS/CHILI, MEAT/
POULTRY, SOUP/STEW a MANUAL (péra, ryze/obiloviny, fazole/chilli, maso/dribez, polévka / dusené potraviny a rucni).

160

CSC062X_21MLM2 (EU).indd 160-161

1. Vyberte poZadovany program a dle potieby nastavte Cas a tlak.

2. Stisknéte tlatitko TURBO PRESSURE (turbo tlakovani). Cas zobrazeny na displeji se snizi pfiblizné o 40 % a zobrazi
se napis TURBO. Pokud chcete, dobu pfipravy jidla mizete déle upravit.

3. Stisknéte tlaCitko START/STOP.

Jakmile nastaveny Cas vareni vyprsi, multifunkéni hrec vyda zvukovy signal a automaticky se pfepne do rezimu
KEEP WARM (Udrzovani teploty). Pfed konzumaci se vzdy pfesvédcte, Ze je jidlo dikladné uvareno.

Poznamka: Funkci TURBO PRESSURE (turbo tlakovani) nelze pouzit pfi tradi€nim vareni bez vyuziti tlakovych funkci
nebo pokud je multifunkéni hmec nastaven na nizky tlak.

Poznamka: Krytka pro rozptyleni pary je navrzena tak, aby se para pfi vypusténi rozptylila do prostoru. Krytku byste
méli na ventil nasadit jeté predtim, nez zacnete pouzivat tlakové funkce vaSeho multifunkéniho hrnce. Funkci TURBO
PRESSURE (turbo tlakovani) doporu€ujeme pouzivat vyhradné s nasazenou krytkou.

* ve srovnani s vafenim v hrnci Crockpot CSC062X pfi nastaveni vysokého tlaku.

UVOLNENI TLAKU NA KONCI VARENI

A.  Metoda prirozeného uvolnéni tlaku: Po dokonceni cyklu vareni nechejte tlak v multifunkénim hrnci pfirozené
uniknout pfes pojistny ventil. Zafizeni postupné samo zchladne. Po dokonceni vareni pockejte alespoi 10 minut a
poté otocte ovlada¢ pro vypusténi pary do polohy ,Release” (Otevieno) (viz Obr. 2). Nedavejte ruce ani jinou ¢ast
téla nad vypust pary v horni ¢asti ventilu. Para je velmi horka a mohla by vas popalit. Pokud z otevieného ventilu jiz
nevychazi para, tlak uvnitf multifunkéniho hrnce dostatecné poklesl a poklici je mozné lehce sundat. Pouze v tomto
pfipadé Ize poklici bezpe¢né sejmout a podavat jidlo.

B.  Metodu rychlého uvolnéni tlaku je treba pouzivat opatrné: Otocte ovlada¢ pro vypusténi pary do polohy ,Release"
(Otevreno) (viz Obr. 2). Z ventilu pro uvolnéni pary bude rychle unikat para. Nedavejte ruce ani jinou ¢ast téla
nad vypust pary v horni ¢asti ventilu. Para je velmi horka a mohla by vas popdlit. Tuto metodu pouzivejte opatrné
v piipadé, ze vafite tekutiny, jako jsou duSené pokrmy, polévky, vyvary, fazole a lusténiny. Nikdy ji nepouzivejte
pfi vafeni ryZe, protoZe by se snadno mohla rozvafit. Pokud z otevieného ventilu jiZ nevychazi para, tiak uvnitf
multifunkéniho hrnce dostatecné poklesl a poklici je mozné lehce sundat. Pouze v tomto pfipadé Ize poklici bezpeéné
sejmout a podavat jidlo.

Ventil pro uvolnéni tlaku
Ventil UZAVREN (,Seal")

Ventil OTEVREN (,Release) Ventil ODSTRANEN

Obrazek 2

POZOR:
1. Nesnazte se poklici otevfit silou. Pokud nejde otevfit snadno, multifunkéni hmec je stale pod velkym tiakem.

2. Béhem vareni se v multifunkénim hrnci bude tvofit para. Proto pfi zvedani poklice pouZijte kuchyrskou utérku nebo
chiiapku, abyste ochranili své ruce.

POMALE VARENI

Nizky vykon (LOW): Toto nastaveni je vhodné pro slabé vafeni a pomalé vareni. Doporuéeny ¢as vafeni na nizky vykon
(LOW) je 6 az 8 hodin.

Vysoky vykon (HIGH): Nastaveni vhodné pro rychlejsi vafeni. Doporu€eny ¢as vareni na vysoky vykon (HIGH) je 2 az 4
hodiny.
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Udrzovani teploty (KEEP WARM): Po uplynuti ¢asu vareni se multifunkéni hrnec automaticky pfepne do rezimu KEEP
WARM (Udrzovani teploty), aby se vase jidlo nerozvafilo, ale pfitom zistalo az do podavani teplé.

POUZITIi FUNKCE POMALEHO VARENI

Funkce SLOW COOK (Pomalé vareni) k vareni nevyuziva tlak, presto véak béhem vareni mize tlak uvniti zafizeni vzniknout.

Pri pouziti této funkce se ujistéte, Ze ovlada¢ pro vypusténi pary je v poloze ,Release” (Otevfeno). Tato funkce vafi podobné
jako klasické pomalé hrnce, tedy pfi nizkych teplotach a del$im ¢asu. Diky tomu snadno pfipravite mékké a chutné pokrmy.
Postavte multifunkéni hrnec na plochy a rovny povrch. Do ohfivaci zakladny viozte varnou nadobu. Pripojte multifunkéni
hrnec do elektrické zasuvky. Multifunkéni hrec vyda zvukovy signél a na displeji se zobrazi Etyfi pomicky (- - - -).

1. Do odnimatelné varné nadoby vioZte suroviny nebo nalijte tekutinu.

2. Nasadte na multifunkéni hrec poklici a zarovnejte symbol W se symbolem B Poté otogenim doleva na symbol ")
poklici zamknéte.

3. Otocte ovlada¢ pro vypusténi pary do polohy ,Release” (Otevieno).

Poznamka: PrestoZe tato funkce nevyuziva k vareni tiak, miize béhem vareni tiak v zafizeni vzniknout. Proto je
dllezité, abyste ovladac pro vypusténi parydo polohy ,Release” (Otevieno).

4, Stisknéte tlacitko SLOW COOK (Pomalé vareni) a dle potfeby nastavte ¢as a teplotu vafeni.
Poznamka: V prlvodci vafenim na strané 219 najdete mozna nastaveni ¢asu a tlaku.
5. Stisknéte tla¢itko START/STOP. Casovaé zaéne odpogitavat zbyvajici dobu vafeni.

6.  Jakmile nastaveny Cas vareni vyprsi, multifunkéni hrnec vyda zvukovy signél a automaticky se pfepne do rezimu
KEEP WARM (Udrzovani teploty). Zobrazeni na displeji se zméni z ¢asu vafeni na novy ¢asovac, ktery bude
pocitat az do 4:00 (4 hodiny) nebo dokud nestisknete tlacitko START/STOP. Po 4 hodinach v rezimu KEEP WARM
(Udrzovani teploty) se multifunkéni hrnec vypne.

POUZITIi FUNKCE VARENI V PARE

Postavte multifunkéni hrnec na plochy a rovny povrch. Do ohfivaci zékladny viozte varnou nadobu. Pripojte multifunkéni
hrnec do elektrické zasuvky. Multifunkéni hrnec vyda zvukovy signél a na displeji se zobrazi Ctyfi pomicky (- - - -).

1. Nadno varné nadoby nalijte 250 ml vody a vloZte parni nastavec. Ujistéte se, ze voda dosahuje t€sné pod draty
nastavce, aby s ni potraviny nepfisly do kontaktu.

Polozte potraviny na nastavec.

Nasadte poklici a otoenim doleva do polohy ﬂji uzamknéte.

Otocte ovlada¢ pro vypusténi pary do polohy ,Seal* (uzavieno).
Stisknéte tlacitko STEAM (Para) a dle potfeby nastavte ¢as a tlak vareni.
Po dokonceni nastaveni stisknéte tlacitko START/STOP.

Pred zahajenim tlakového vareni se musi multifunkéni hrec nejprve natlakovat. Dokud se multifunkéni hrnec bude
tlakovat, na displeji bude zobrazen napis ,HEAt" a ¢asova¢ nebude odpocitavat. Jakmile se dosahne poZadovaného
tlaku, napis ,HEAT" (pfedehfivani) z displeje zmizi, rozsviti se vSech 5 kontrolek na stavovém panelu a zacne se
odpocitavat €as.

8. Jakmile nastaveny Cas vareni vyprsi, multifunkéni hrnec vyda zvukovy signél a automaticky se pfepne do rezimu
KEEP WARM (Udrzovani teploty). Zobrazeni na displeji se zméni z ¢asu vafeni na novy asovac, ktery bude
pocitat az do 4:00 (4 hodiny) nebo dokud nestisknete tlacitko START/STOP. Po 4 hodinach v rezimu KEEP WARM
(UdrZovani teploty) se multifunkéni hrnec vypne.

TIP: Prostudujte si tabulku varfeni v pafe na strané 220.

POZOR: Béhem vareni se v multifunkénim hmci bude tvofit para. Proto pfi zvedani poklice pouZijte kuchyrskou utérku
nebo chiiapku, abyste ochranili své ruce.

N o ok wN
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POUZITIi FUNKCE PRO RYCHLE OPEKANI A RESTOVANI

U této funkce nepouzivejte poklici. Postavte multifunkéni hrnec na plochy a rovny povrch. Do ohfivaci zakladny viozte

varnou nadobu. Pfipojte multifunkéni hrnec do elektrické zasuvky. Multifunkéni hrnec vyda zvukovy signal a na displeji se

zobrazi Etyfi pomieky (- - - -).

1. Stisknéte tlagitko BROWN/SAUTE (Rychlé opékani / Restovani) a v pfipadé potfeby pomoci tlatitek + a — nastavte
¢as a teplotu.

2. Stisknéte tlacitko START/STOP.

Béhem predehfivani multifunkéniho hrnce se na displeji zobrazi ,HEAt". Jakmile bude hrec predehréaty, na displeji
se zobrazi zvolena doba vafeni a soucasné se rozsviti vSech 5 kontrolek. Pomoci plastovych klesti opatrné viozte
potraviny do rozehfatého hrnce.

VARENI RYZE
K vareni ryze pouzijte funkci RICE/GRAINS (ryze/obiloviny). Tato funkce je vhodna pro vSechny typy ryze véetné bilé a
hnédé ryze.
Funkce RICE/GRAINS vyuziva tlak, ¢&imz urychluje vafeni.

Kapacita: ProtoZe ryze béhem vafeni nabyva na objemu, pfi pouziti funkce RICE/GRAINS neplfite varnou nadobu vice nez
do poloviny (po znacku 1/2).

POUZITIi FUNKCE PRO PRIPRAVU RYZE NEBO OBILOVINY

Postavte multifunkéni hrnec na plochy a rovny povrch. Do ohfivaci zakladny vioZte varnou nadobu. Pfipojte multifunkéni
hrnec do elekirické zasuvky. Multifunkéni hrnec vyda zvukovy signal a na displeji se zobrazi Ctyfi pomicky (- - - -).

1. Odméfte si pozadované mnozstvi ryze.

2. Ryzi proplachnéte a vioZte do varné nadoby. Pfidejte vodu v mnozstvi dle receptu. Zajistéte, aby uvnitf odnimateiné
varné nadoby bylo alespor 240 ml tekutiny.

3. Nasadte poklici a otoenim doleva do polohy ﬂji uzamknéte.
. Otocte ovlada¢ pro vypusténi pary do polohy ,Seal* (uzavieno).
5. Stisknéte tlacitko RICE/GRAINS a dle potfeby nastavte ¢as a tlak vareni.
Poznamka: V prlvodci vafenim na strané 219 najdete mozna nastaveni ¢asu a tlaku.
Po dokonceni nastaveni stisknéte tlaCitko START/STOP.

Pred zahajenim tlakového vareni se musi multifunkéni hrnec nejprve natlakovat. Dokud se multifunkéni hmec bude
tlakovat, na displeji bude zobrazen napis ,HEAt" a ¢asovac nebude odpocCitavat. Jakmile se dosahne poZadovaného
tlaku, napis ,HEAT" (pfedehfivani) z displeje zmizi, rozsviti se vSech 5 kontrolek na stavovém panelu a zacne se
odpoditavat ¢as.

8. Jakmile nastaveny ¢as vareni vyprsi, multifunkéni hrec vyda zvukovy signél a automaticky se pfepne do rezimu
KEEP WARM (Udrzovani teploty). Zobrazeni na displeji se zméni z ¢asu vafeni na novy ¢asovac, ktery bude
pocitat az do 4:00 (4 hodiny) nebo dokud nestisknete tlacitko START/STOP. Po 4 hodinach v rezimu KEEP WARM
(UdrZovani teploty) se multifunkéni hrnec vypne.

JOGURT

Pomoci funkce YOGURT (jogurt) mizete ve svém multifunkénim hrnci pfipravit domdci jogurt. Pfiprava jogurtu probiha ve
dvou krocich:

1. krok: Ohfivani mléka — High (vysoka teplota)
2. krok: Fermentace mléka — Low (nizka teplota)
Abyste si vychutnali perfektni jogurt, doporucujeme dodrZet oba kroky.
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POUZITIi FUNKCE YOGURT (JOGURT)

Postavte multifunkéni hrnec na plochy a rovny povrch. Do ohfivaci zakladny vioZte varnou nadobu. Pfipojte multifunkéni
hrnec do elektrické zasuvky. Multifunkéni hrnec vyda zvukovy signal a na displeji se zobrazi Ctyfi pomleky (- - - -).

Krok 1 (Ohfivani mléka)
1. Nalijte mléko do varné nadoby.

2. Zvolte funkci YOGURT (jogurt) a nastavte teplotu na hodnotu High (vysoka teplota). Program je pfednastaven tak, aby
ohfal mléko na teplotu 80 °C az 85 °C. Proto nemusite nastavovat ¢as. Hrnec pipne a po skonéeni programu se na
displeji zobrazi napis DONE (hotovo).

3. Nechejte mléko vychladnout na teplotu 43 °C az 46 °C (chladnuti muZete urychlit tim, Ze hrnec postavite do dfezu
napusténého studenou vodou).

Krok 2 (Fermentace mléka)

1. Do vhodné nadoby dejte jogurtovou kulturu. Pilifte par nabéracek ohratého mléka a rozmichejte.

2. Tuto smés pak prelijte do varné nadoby s mlékem a dikladné promichejte.

3. Vlozte varnou nadobu do zakladny a zvolte funkci YOGURT (jogurt). V pfipadé potreby miiZete upravit ¢as.
4

Po skon€eni programu jogurt nemichejte! Pfed vlozenim do chladnicky nechejte jogurt vychladnout na pokojovou
teplotu.

5. Pokud chcete mit hutnéjsi jogurt feckého typu, mizete jej precedit pfes muselin nebo hrubé tkané platno.

SOUS VIDE

Funkce SOUS VIDE je idealni pro pfipravu kiehkého masa, driibeze, ryb a zeleniny metodou sous-vide. Pfi vafeni sous-
vide se potraviny vakuové zabali, ponofi se do vody pfedehraté na pfesné stanovenou teplotu a tato teplota se udrzuje na
konstantni hodnoté po celou dobu potfebnou k uvareni pokrmu.

Funkce SOUS VIDE umozfiuje piesné kontrolovat teplotu, kterou Ize nastavit v krocich po jednom stupni v rozmezi od 24
°C do 90 °C. Cas lze zvolit v rozmezi od 5 minut do 24 hodin (0:05 az 24:00).

Kosik pro sous-vide, ktery je soucasti baleni, vam pomUze uloZit jednotlivé porce do vodni 14zné a soucasné zajistit, ze se
nebudou dotykat. Diky tomu bude jidlo vzdy perfekiné pfipravené. Vétsi kusy masa mizete vakuové zabalené ponofit pfimo
do vodni lazné bez pouziti koSiku.

POZNAMKA: Abyste mohli tuto funkci pouzit, potfebujete mit potraviny vakuové zabalené. Doporugujeme pouZit vakuové
bali¢ky a sacky FoodSaver.

POUZITi FUNKCE SOUS VIDE

Postavte multifunkéni hrnec na plochy a rovny povrch. Do ohfivaci zakladny vioZte varnou nadobu. Pfipojte multifunkéni
hrnec do elektrické zasuvky. Multifunkéni hrnec vyda zvukovy signél a na displeji se zobrazi étyfi pomlcky (- - - -).

1. Jestlize cheete pfipravovat nékolik porci jidla, pouZijte koSik pro sous-vide.

2.V zavislosti na vaze a mnozstvi jidla nalijte do varné nadoby potfebné mnozstvi vody.

3. Stisknéte tlacitko SOUS VIDE a nastavte teplotu a ¢as na pozadované hodnoty.
POZNAMKA: V radci pro vafeni metodou sous-vide na strané 221 jsou uvedeny doporucené ¢asy a teploty vareni.
Nasadte na hrnec poklici (neni tfeba ji zajistovat) a otevfete ventil pro vypusténi pary.

Stisknéte tlacitko START/STOP a nechejte vodu ohfat. Na stavovém panelu poznate, v jaké fazi se ohfev nachazi.
Blikajici displej znaci, Ze k dosazeni zvolené teploty je potfeba jeSté vice Casu. Jakmile se voda ohfeje na
pozadovanou teplotu, na displeji se zobrazi nastaveny ¢as.

POZNAMKA: Pokud do vamé nadoby piilijete vodu, ktera je teplej$i nez nastavena teplota, na displeji se zobrazi
napis HOT (horké) a stavovy panel bude blikat.

6.  Opatrné sundejte poklici a do koSiku nebo pfimo do vody vlozZte vakuové zabalené potraviny.
7. Nasadte zpatky poklici a nechejte jidlo vafit po nastavenou dobu.

8. Po dokonceni se hrnec automaticky vypne. Sacek s pfipravenym jidlem mizete opatrné vytahnout pomoci
kuchyriskych klesti.
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POUZITi FUNKCE STERILIZACE

Postavte multifunkéni hrnec na plochy a rovny povrch. Do ohfivaci zakladny viozte varnou nadobu. Pfipojte multifunkéni
hrnec do elektrické zasuvky. Multifunkéni hrnec vyda zvukovy signal a na displeji se zobrazi Ctyfi pomleky (- - - -).

1. Nadno varné nadoby poloZte parni nastavec a piilijte pfiblizné 300 ml vody.
2. Na néastavec polozte pfedméty, které chcete sterilizovat. Lahve a sklenice otocte dnem vzhiru.
3. Nasadte poklici a otoenim doleva ji uzamknéte.
4. Otocte ovladaC pro vypusténi pary do polohy ,Seal* (uzavieno).
5. Stisknéte tlacitko STERILISE (sterilizace).
Poznamka: U této funkce nelze nastavit teplotu ani ¢as.
6.  Stisknéte tlacitko START/STOP.

Poznamka: Pred zahajenim sterilizace se musi multifunkéni hrnec nejprve natlakovat. Jakmile bude multifunkéni
hrnec natlakovany na spravnou Urover a pfipraveny ke sterilizaci, rozsviti se vSechny kontrolky na stavovém panelu.

7. Po skonceni sterilizace multifunkéni hrnec vyda zvukovy signal a automaticky se pfepne do rezimu KEEP WARM
(udrzovani teploty). Na displeji se misto zbyvajiciho ¢asu sterilizace zobrazi novy ¢asovag, ktery bude poéitat az do
4:00 (4 hodiny) nebo dokud nestisknete tlaCitko START/STOP.

8. Jakmile se v hrnci snizi tlak, mizete bezpe¢né sejmout poklici.

Poznamka: Béhem sterilizace se v multifunkénim hrnci bude tvorit para. Proto pfi zvedani poklice pouZzijte
kuchyniskou utérku nebo chiapku, abyste ochranili své ruce.

POUZITiIi FUNKCE MIiRNY VAR

Postavte multifunkéni hrnec na plochy a rovny povrch. Do ohfivaci zakladny vioZte varnou nadobu. Pfipojte multifunkéni

hrnec do elektrické zasuvky. Multifunkéni hrnec vyda zvukovy signal a na displeji se zobrazi ¢tyfi pomicky (- - - -).

1. Do varné nadoby nalijte poZadované mnozstvi vody.
Poznamka: Neprepliiujte nddobu nad rysku MAX vyznagenou na vnitfni sténé nadoby.

2. Stisknéte tlacitko SIMMER (mirny var) a nastavte teplotu a ¢as na pozadované hodnoty. Pomoci nastaveni HI (vysoka
teplota) pfivedte vodu k varu a poté pfepnutim na nastaveni LO (nizka teplota) udrzujte mirny var.

3. Stisknéte tlagitko START/STOP a nechejte vodu ohfat na zvolenou teplotu. Na stavovém panelu se bude zobrazovat
priibéh ohrevu. Jakmile bude voda ohféta na spravnou teplotu, rozsviti se vechny kontrolky na stavovém panelu.
Do varné nadoby vlozte potraviny. Nenasazujte poklici.

5. Jakmile nastaveny ¢as vareni vyprsi, multifunkéni hrec vyda zvukovy signal a automaticky se pfepne do rezimu
KEEP WARM (Udrzovani teploty). Zobrazeni na displeji se zméni z ¢asu vafeni na novy ¢asovaé, ktery bude

pocitat az do 4:00 (4 hodiny) nebo dokud nestisknete tlacitko START/STOP. Po 4 hodinach v rezimu KEEP WARM
(UdrZovani teploty) se multifunkéni hrnec vypne.

JAK ZMENIT NASTAVENI

Stisknéte tlacitko START/STOP a zvolte novou pozadovanou funkci pro vareni. Na displeji se rozsviti novy ¢asovac a
rovnéz se rozsviti kontrolka u tlagitka zvolené funkce. Nastavte pozadovany Cas, tlak a teplotu. Stisknéte tlaCitko START/
STOP. Zahdji se pfedehfivani.

Cas vareni zménite takto:

Pred zahajenim vafeni (tedy nez stisknete tlacitko START/STOP) mizete ¢as nastavit pomoci tlacitek + a —. Jednotlivymi
stisky muzete hodnoty ménit po krocich (pomalé nastaveni). Podrzenim stisknutého tlacitka mizete hodnoty ménit plynule
(rychlé nastaveni). Pokud poZadovanou hodnotu piejdete, miZete se na ni vratit zpét pomoci opaéného tlacitka.

Tlak zménite takto:

Pred zahajenim vareni (tedy nez stisknete tlacitko START/STOP) mlZzete u nékterych pfednastavenych funkci zménit tiak
pomoci tlacitek + a — v bloku TEMP/PRESSURE (teplota/tlak) nebo pomoci tlacitka TURBO PRESSURE (turbo tlakovani).

Teplotu zménite takto:

Pred zahajenim varfeni (tedy nez stisknete tlacitko START/STOP) muZzete teplotu u nékterych prednastavenych funkci
zménit pomoci tla¢itka TEMP ADJUST.
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UDRZBA A CISTENI CHYBOVE KODY
Pred cisténim nechejte hrnec Crockpot® Turbo Exress vychladnout a odpojte ho ze zasuvky. Pred ¢isténim nechejte 3
multifunkéni hrec zcela vychladnout. Chyba Reseni
Tésnéni a poklici umyjte ruéné teplou vodou a saponatem. VSechny ¢asti dukladné osuste. — — - — - - —
L . , . L S U Blika napis ,LID* Zkontrolujte, Ze je poklice spravné nasazena a nastavena do UZAMCENE polohy.
PrestoZe varnou nadobu Ize myt v my¢ce, doporu¢ujeme umyvat ji ruéné. Lépe tim ochranite jeji nepfilnavou vrstvu. Pokud (poklice) a hmec vydava
se na varné nadobé objevi bilé skvrny, nechejte ji 30 minut odmogit v roztoku octa &i citronové $tavy a teplé vody. Poté ji 2vukovy signal

oplachnéte a osuste.

Vngj&i casti ohfivaci zakladny offete vinkjm hadfikem a utfete dosucha. NEPOUZIVEJTE abrazivni pripravky, draténky ani Na displej sviti napis | Multifunkni hmec pferusi varny cyklus. Odpojte multifunkeni hmec ze zasuvky a kontaktujte

chemikalie. Mohlo by dojit k poskozeni povrchu. Er servisni stfedisko.
Ohfivaci zakladnu nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Na displeji sviti napis Multifunkéni hrnec prerusi varny cyklus. Odpojte multifunkéni hrnec ze zasuvky a kontaktujte
“E2" servisni stredisko.

Shéra¢ kondenzatu T - e . - . P
Po kazdém pouziti vylijte ze sbérace kondenzatu veskerou zachycenou vodu. Umyjte sbérag teplou vodou a saponatem. Na 9|Sp|e" svitinapis Odpojte multiunkCnt hrneclze zvasuvky by Ingchejt.e ho zcgla yychlad_n out. Jakmile mulifunkCni

P iy Y Y P P “E3 hmec vychladne, zkontrolujte vSechny Easti poklice. Otocenim poklice doleva do polohy .
Upewnij sig, ze Ovlada¢ pro vypusténi pary znajduje si¢ w pozycji ,Seal” (uszczelnione).
Jesli ten kod btedu pojawi sie ponownie, odtacz multicookera od zasilania i skontaktuj sie z
serwisem.

Poklice a tésnéni

Umyjte je ruéné teplou vodou a saponatem, diikladné osuste a pfed pouzitim opét nasadte tésnéni do poklice. V zavislosti
na intenzité pouzivani mize byt tfeba tésnéni kazdy rok nebo kazdy druhy rok vyménit.

Na displeji sviti napis Multifunkéni hrec prerusi varny cyklus. Odpojte multifunkéni hrnec ze zasuvky a nechejte ho

Ventil pro uvolnéni pary ‘E5’ zcela vychladnout. Jakmile multifunkéni hmec vychladne, sejméte poklici a zkontrolujte varnou
Pred kazdym pouzitim multifunkéniho hrnce se uijistéte, Ze ventil pro uvolnéni pary je Cisty a nenachazeji se v ném zadné nadobu. Pfi vafeni pomoci funkci BROWN/SAUTE (rychlé opékani / restovani) a SIMMER
zbytky. Odmontuijte ventil a jemné jej oCistéte. Pfed opétovnym nasazenim se ujistéte, Ze je ventil zcela suchy. (mirny var) poklici nepouzivejte. Pokud pouzivate funkce SLOW COOK, SOUS VIDE,

L YOGURT nebo KEEP WARM (pomalé vafeni, sous-vide, jogurt nebo udrzovani teploty), pfed
Krytka pro rozptyleni pary spusténim varného cyklu se ujistéte, Ze je ovladag pro vypusténi pary nastaven do oteviené
Pred kazdym pouzitim multifunkéniho hrnce se uijistéte, Ze krytka pro rozptyleni pary je Cista a nenachazeji se v ni zadné polohy.

zbytky. Opatrné sejméte krytku z ventilu pro vypusténi pary a jemné ji oCistéte. — - — - - -
Na displeji sviti napis Odpojte multifunkéni hrnec ze zasuvky a nechejte ho zcela vychladnout. Jakmile hrnec

Kryt ventilu pro uvolnéni pary “E6” vychladne, sundejte poklici a zkontrolujte varnou nadobu. V pfipadé potfeby dolijte tekutinu.

Kryt opatrné sundejte a umyjte teplou vodou a saponatem. Po dokonéeni ¢isténi nasadte kryt zpét na misto. Zajistéte, aby uvnit odnimateiné vameé nadoby bylo alespofi 340 ml tekutiny. Pi pouZiti funkce
pro tlakové vafeni se ujistéte, zeOvlada¢ pro vypusténi pary je v poloze ,Seal* (Uzavieno).

Na displeji sviti napis Multifunkéni hrec prerusi varny cyklus. Odpojte multifunkéni hrnec ze zasuvky a kontaktujte
‘ET” servisni stfedisko.

POPRODEJNIi A NAHRADNI DiLY

V pfipadé, Ze spotfebi¢ nepracuije, ale je v zaruce, vratte vyrobek na misto, kde byl zakoupen, kde bude vyménén.
Uvédomte si prosim, Ze bude poZadovana platna forma dokladu o koupi. Potfebujete-li dalSi podporu, obratte se na nase
oddéleni zakaznického servisu na adrese: Spojené kralovstvi: 0800 028 7154 | Spanélsko: 0900 81 65 10 | Francie:
0805 542 055. Ze vSech ostatnich zemi volejte +44 800 028 7154. Mohou platit mezinarodni sazby. Pfipadné e-mail:
crockpotEurope@newellco.com.

LIKVIDACE ODPADU

Odpadni elektrické vyrobky by se nemély likvidovat spole¢né s domovnim odpadem. Prosim tam, kde existuji
pFisludna zafizeni, je recyklujte. Dal$i informace o recyklaci a smérnici OEEZ vam poskytneme na e-mailové adrese
crockpotEurope@newellco.com.
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SLOVENCINA
DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OZNAMENIE:

Pri uvolfiovani tlaku zo zariadenia pouzivajte kuchynsku rukavicu. Na
postupné otvaranie tlakového ventilu pouzite vhodné kuchynské nacinie.
Davajte pozor na unikajucu paru.

Ohrevny podstavec, privodny kabel ani zastréku NEPONARAJTE do vody
ani inej kvapaliny.

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov je vzdy potrebné dodrziavat' zakladné
bezpeénostné opatrenia, aby sa zmiernilo nebezpeéenstvo poziaru, zasahu
elektrickym priadom alebo poranenia oséb. Ide najma o tieto opatrenia:

1.
2.

Pred pouzitim tohto produktu si precitajte vSetky pokyny.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat' deti. Spotrebi¢ aj kabel uchovavajte mimo
dosahu deti. Nenechavajte deti hrat' sa so spotrebic¢om. Spotrebi¢ mézu
pouzivat’ osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi
schopnost’ami alebo nedostatkom skusenosti a vedomosti, pokial ho
pouzivaju pod dohladom alebo na zaklade pokynov na pouzivanie tohto
spotrebi¢a bezpeénym sposobom a rozumeji pripadnym rizikam.
Nepouzivajte zariadenia s poskodenym napajacim kablom alebo
zastrckou, zariadenia s poruchou alebo zariadenia, ktoré boli
akymkol'vek inym sposobom poskodené. PoSkodeny kabel sa
nepokusajte vymienat' alebo spajat’. Spotrebi¢ vratte vyrobcovi na
preskusanie, opravu alebo nastavenie (precitajte si zaruku). Ak sa
privodny kabel poskodi, je potrebné ho vymenit’ za Specialny kabel alebo
zostavu, ktoré su k dispozicii u vyrobcu alebo jeho servisného zastupcu.
Spotrebi¢ nepouzivajte vonku ani na komeréné ucely.

Spotrebi¢ nepouzivajte na iné nez uréené ucely. Nespravne pouzivanie
mdze sposobit’ poranenia. Tento spotrebi¢ nie je uréeny na vysmazanie
potravin.

Ked' vyuzivate funkcie pripravy jedla pod tlakom, tento spotrebic vari

pod tlakom. Nespravne pouzitie moze spdsobit’ obareniny. Pred pouzitim
skontrolujte, ¢i je zariadenie riadne zatvorené. Pre€itajte si navod na pouzitie.
Tento spotrebi¢ po€as pouzivania vytvara teplo. Nedotykajte sa horucich
povrchov. Pouzivajte rukovate alebo regulatory.

Zariadenie neprepliiajte nad maximalnu kapacitu 2/3 celkového objemu.
Pri priprave potravin, ktoré pocas varenia zvacsuju svoj objem, ako
je napriklad ryza alebo suSena zelenina, zariadenie nenaplnajte viac
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1.

12.

13.

14,

15.
16.

17.

18.
19.

20.

21.

22,

23.

ako do 1/2 (odporuéané). Prepiianie zvySuje nebezpeéenstvo upchatia
poistného vyvodu a vytvorenia nadmerného tlaku. Postupujte podla
pokynov na pripravu jedla a instrukcii v receptoch.

Pred pouzitim vzdy skontrolujte, i nie je zariadenie na uvolnenie tlaku
upchaté. Cistite podl'a potreby.

Multifunkény hrniec umiestnite tak, aby ventil na uvolnenie pary
smeroval od vas.

Nad ventil na uvolnenie pary neumiestnujte ziadne €asti tela, najma tvar,
ruky a ramena. Para moze spdsobit’ vazne popaleniny.

Multifunkény hrniec nepouzivajte bez toho, aby boli vo varnej nadobe
potraviny alebo voda.

Aby sa predislo nebezpecenstvu poraneni spésobenych nadmernym
tlakom, tesnenie veka vymienajte iba podfa odporucani vyrobcu.
Precitajte si Pokyny na starostlivost’ a Cistenie.

Veko nepouzivajte na prenasanie multifunkéného hrnca.
Ked’ multifunkény hrniec pracuje, neprestvajte ho ani nezakryvajte.

Po priprave jedla pod tlakom tlakovy hrniec neotvarajte, kym zariadenie
nevychladne a vnutorny tlak sa neuvolni. Ak sa veko neda lahko otvorit',
znamena to, Ze hrniec je stale pod tlakom. Nepokusajte sa ho otvorit’
nasilu. Tlak v hrnci méze byt nebezpecény. Precitajte si Pokyny na
uvolnenie tlaku.

Pri zdvihani a skladani veka po dokonéeni pripravy jedla budte opatrni.
Veko vzdy naklanajte smerom od seba, pretoze para je horuca a mohla
by vam spésobit’ vazne popaleniny. Nad multifunkény hrniec sa nikdy
nenaklanajte.

Tento tlakovy hrniec nepouzivajte na vysmazanie pod tlakom v oleji.

Aby ste predisli zasahu elektrickym pradom, kabel, zastréky ani samotny
spotrebi¢ neponarajte do vody ani inej kvapaliny.

Aby sa predislo poskodeniu multifunkéného hrnca, na €istenie
nepouzivajte zasadité Cistiace prostriedky. Pouzivajte makku handricku a
Setrny Cistiaci prostriedok.

Tento spotrebi¢ NESMU pouzivat’ deti alebo osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami.

Napajaci kabel vzdy najskor zapojte do multifunkéného hrnca a az potom
do elektrickej zasuvky.

Ked' spotrebi¢ nepouzivate, pred nasadenim alebo odobratim ¢asti Ci
pred Cistenim ho odpojte zo zasuvky. Pred nasadenim alebo odobratim
Casti a pred ¢istenim nechajte spotrebi¢ vychladnut. Pred odpojenim
skontrolujte, ¢i je multifunkény hrniec vypnuty, az potom odpojte
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24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.
31.

0000000000000

napajaci kabel zo zasuvky. Pri vytahovani zastréky net'ahajte za kabel.

Napajaci kabel nenechajte visiet’ cez okraj stola alebo pultu a zabrante
jeho kontaktu s horicimi povrchmi.

Pri presuvani spotrebi¢a obsahujticeho horucu tekutinu je potrebna
mimoriadna opatrnost.

Pouzivanie prisluSenstva, ktoré neodporuéa vyrobca, moze spdsobit’
poranenia.

Spotrebi¢ neumiestiujte na vihké povrchy a zdroje tepla (plynovy alebo
elektricky ohrieva¢, vyhriata rura) ani do ich blizkosti.

UPOZORNENIE: Aby ste predisli zdsahu elektrickym pridom a
poskodeniu produktu, jedlo nepripravujte priamo v ohrevnom podstavci.
Pouzivajte iba dodanu vyberatelnu varnu nadobu.

VAROVANIE: Rozliate jedlo méze spdsobit’ vazne popaleniny. Spotrebi¢ a
kabel udrziavajte mimo dosahu deti. Kabel nenechavajte visiet' cez okraj

pracovnej dosky, nepouzivajte zasuvku pod pultom ani predizovacie
kable.

Ak sa v multifunkénom hrnci nenachadza varna nadoba, nezapinajte ho.

Spotrebi€ je uréeny iba na pouzitie na kuchynskej pracovnej doske. Po
vSetkych stranach spotrebica a od steny ponechajte najmenej 152 mm
volného priestoru. Spotrebi¢ pouzivajte iba na suchom, stabilnom a
rovhom povrchu.

TIETO POKYNY SI ODLOZTE IBA NA POUZITIE V
DOMACNOSTI

SUCASTI MULTIFUNKCNEHO HRNCA
CROCKPOT® TURBO EXPRESS

Napajaci kabel OVLADACI PANEL

Zaistovaci kolik veka Displej
Rukovat veka Tladidla na volbu asu
Veko SPODNA STRANA VEKA

Varna né . . .
ama nadoba Obru¢ na upevnenie tesnenia

Ohrevny podstavec ; -
M Kryt ventilu na uvolnenie pary
Ovladaci panel Tesnenie

PIavékovy venti . Plavékovy ventil
Ventil na uvolnenie pary Plastova lyzica

Zberac nazrazanej vody MrieZka na pripravu jedla v pare

Zasuvlfa na napajacl kabel Stojan na pripravu jedla metdédou Sous Vide
Regulator uvolnenia pary

Uzaver na vypustanie pary

0000000 60
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POUZIVANIE MULTIFUNKCNEHO HRNCA
CROCKPOT® TURBO EXPRESS

AKO ZACAT:
Odstrarite vSetky obaly, papier a karton (vratane materialov nachadzajucich sa medzi varnou nadobou a ohrevnym
podstavcom). Dokumentaciu si prestudujte a odlozte. Zarover si nezabudnite preéitat informéacie o servise a zaruke.

ZOSTAVENIE:
. Varnu nadobu umiestnite do ohrevného podstavca
Na multifunkény hriec polozte veko a zarovnajte symboly W a W . Veko zaistite otogenim proti smeru hodinovych
rucisiek, pricom je potrebné zarovnat symboly ¥ a E Veko odistite otocenim v smere hodinovych ruciciek, pricom je
potrebné zarovnat symboly V a iq
Zaistené veko Qdistené veko Otvorené veko

Obrazok ¢. 1
AKO ZACAT

(POZNAMKA: Multifunkény hrniec pri stlagani tlagidiel pipa.)

1. Do varnej nadoby pridajte pozadované prisady. Na multifunkény hmiec polozte veko a zarovnajte symboly W a o
Veko zaistite otogenim proti smeru hodinovych rugiciek, pricom je potrebné zarovnat symboly W a E

Dodany napajaci kabel zapojte do zasuvky na napéjaci kabel v multifunkénom hrnci.

Druhy koniec napajacieho kabla zapojte do elektrickej zasuvky.

Viyberte funkciu pripravy jedla, ktoru chcete pouzit.

Zacne blikat tlacidlo START/STOP a ¢asovy Udaj na obrazovke.

Pomocou tlacidiel TEMP/PRESSURE (TEPLOTA/TLAK) + a - zvolte poZadovanu teplotu a tlak (ak je to potrebné).

(Odporucania tykajlce sa ¢asu a teploty pripravy jedla najdete v tabulke Pomdcka pri priprave jedla na strane 219.)
7. Stlacte tlacidlo START/STOP. Pri pouziti funkcii pripravy jedla pod tlakom sa na displeji po¢as predhrievania zobrazi
slovo ,HEAt". Po zohriati multifunkéného hrnca sa na displeji zobrazi zvoleny Cas pripravy a rozsvieti sa vSetkych 5
kontroliek na stavovom riadku.

@ ok w N

Poznamka: Priemema dizka ¢asu predhrievania pri funkciach pripravy jedla pod tlakom je 5-30 mindt. Ak sti potraviny
v hrnci objemnejSie alebo velmi studené, predhrievanie méze trvat o nieco dihSie.

8. Tento multifunkény hrniec umoziuje odlozenie zaciatku pripravy jedla, aby bolo hotové, ked ho budete potrebovat.
Pokyny tykajuce sa funkcie odloZenia pripravy jedla (DELAY TIMER) najdete na strane 172

9. Po uplynuti nastaveného Casu pripravy jedla multifunkény hrniec znova zapipa a automaticky prejde na rezim
udrZiavania teploty (KEEP WARM). Na displeji sa namiesto ¢asu pripravy jedla zobrazi novy ¢asovac, ktory bude
pocitat az do 4:00 (4 hodiny) alebo kym nestlacite tlacidlo START/STOP. Po 4 hodinach v rezime udrZiavania teploty
(KEEP WARM) sa multifunkény hrniec vypne.

10.  Kazdu funkciu pripravy jedla mozete kedykolvek zastavit stlacenim tlacidla START/STOP.
11. Po dokonceni pripravy jedla multifunkény hrniec odpojte a pred Cistenim pockajte, kym Uplne nevychladne.
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UPOZORNENIE: Varna nadoba a ohrevny podstavec sa po¢as pouzivania multifunkéného hrnca zahreju na vysoku
teplotu. Nedotykajte sa hortcich povrchov. Pri manipulacii s multifunkénym hrncom vzdy pouZivajte chiiapky alebo
kuchynské rukavice. Veko vzdy zdvihajte smerom od seba, aby ste sa vyhli unikajicej pare.

POUZIVANIE FUNKCIE ODLOZENIA PRIPRAVY JEDLA

Tento multifunkény hrniec umozniuje odlozZenie zaciatku pripravy jedla, aby bolo hotové, ked ho budete potrebovat.
Poznémka: Funkcia DELAY (ONESKORENIE) nie je k dispozicii v rezimoch BROWN/SAUTE (RESTOVANIE/PRAZENIE),
KEEP WARM (UDRZIAVANIE TEPLOTY), SIMMER (MIERNY VAR) ani YOGURT (JOGURT) &i pripravy jedla metédou
SOUS VIDE.

Poznamka: Funkciu odlozenia pripravy jedla nepouZivajte, ak recept obsahuje prisady podliehajlce skaze, ako napriklad
méso, ryby, vajicka alebo mlieCne vyrobky, pretoze by sa mohli pokazit.

1. Po nastaveni ¢asu pripravy jedla stladte tlacidlo DELAY TIMER. Tlacidla DELAY TIMER a START/STOP zacnu blikat.

Na displeji sa zobrazi Udaj ,0:30“ oznaujuci, ze sa nastavuje funkcia odlozenia pripravy jedla v multifunkénom hrnci.

2. Pomocou tlacidiel + a - nastavte pocet hodin a mint, o ktoré chcete pripravu jedla odloZit (t. j. nastavte ¢as, o ktory
cheete odloZit cyklus pripravy jedla).

3. Pomocou tlagidla START/STOP spustite funkciu odlozenia pripravy jedla. Casovat a tlagidlo DELAY TIMER prestanu
blikat, pricom tlacidlo START/STOP bude blikat aj nadalej. Oznacuje to, ze multifunkény hrniec je v rezime odlozenia
pripravy jedla. Na displeji sa bude odpocitavat ¢asovac, kym nedosiahne hodnotu 0:00. Ked ¢asovac klesne
na hodnotu 0:00, indikator funkcie odloZenia pripravy jedla sa vypne a tlacidlo START/STOP prestane blikat, ¢o
znamena, Ze ¢as odlozenia pripravy jedla uplynul. Na displeji bude zobrazené slovo ,HEAt", kym multifunkény hrniec
nebude Uplne pod tlakom. Po dosiahnuti pozadovaného tlaku zacne ¢asova¢ odpocitavat.

POUZIVANIE FUNKCIi PRIPRAVY JEDLA POD TLAKOM

Multifunkény hmiec poloZte na plochy a rovny povrch. Varni nadobu viozte do ohrevného podstavca. Multifunkény hrniec
zapojte do elektrickej zasuvky. Multifunkény hrniec zapipa, displej sa rozsvieti a zobrazia sa na fiom $tyri &iarky (- - - -).

1. Do vyberatelnej varnej nadoby vlozte potraviny a nalejte tekutiny.

2. Na multifunkény hrniec polozte veko a zarovnajte symbol W a W . Veko zaistite otogenim proti smeru hodinovych
ruciciek do ZAISTENEJ polohy i .

Otocte regulator uvolnenia pary do pozicie Seal (Utesnit).
Zvolte pozadovanu funkciu pripravy jedla.
Nastavte ¢as a tlak pripravy jedla podla potreby.

Poznamka: Vhodné nastavenia dizky ¢asu a tlaku pripravy jedla najdete v tabulke Pomacka pri priprave jedla na
strane 219.

6.  Po vykonani pozadovanych Uprav nastaveni stlacte tlaCidlo START/STOP.

7. Pred zacatim pripravy jedla musi multifunkény hrniec nadobudnut' potrebny tlak. Ked multifunkény hmiec bude
nadobudat tlak, na displeji bude zobrazené slovo ,HEAt* a ¢asova¢ nebude odpocitavat. Cas, za ktory multifunkény

hrniec nadobudne potrebny tlak, sa méze IiSit v zavislosti od vihkosti a teploty vody, no v priemere to trva 5-30 minut.

Po dosiahnuti potrebného tlaku slovo ,HEAL" z displeja zmizne, vSetkych 5 kontroliek na stavovom riadku sa rozsvieti
a Gasovac zacCne odpoCitavat.

8. Po uplynuti nastaveného Casu pripravy jedla multifunkény hrniec zapipa a automaticky prejde na rezim udrziavania
teploty (KEEP WARM). Na displeji sa preto namiesto ¢asu pripravy jedla zobrazi novy ¢asovag, ktory bude poéitat
az do 4:00 (4 hodiny) alebo kym nestlacite tlaidlo START/STOP. Po 4 hodinach v rezime udrZiavania teploty (KEEP
WARM) prejde multifunkény hrniec do pohotovostného rezimu a na displeji sa rozsvietia Styri iarky (----).

Poznamka: Multifunkény hrniec nemédze pripravovat jedlo pod tlakom bez tekutiny. Vo vyberatelnej varnej nadobe sa musi

nachadzat najmenej 250 ml tekutiny.

UPOZORNENIE: Pocas pripravy jedla sa v multifunkénom hrnci nahromadi para, preto pri zdvihani veka pouzivajte

kuchynsku rukavicu alebo chriapku, aby ste si ochranili ruku.
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POUZIVANIE FUNKCIE TURBO PRESSURE (TURBO TLAK)

Funkcia TURBO PRESSURE (TURBO TLAK) skrati dobu pripravy jedla o 40 %. Funkciu TURBO PRESSURE (TURBO
TLAK) mozno pouzit v rezime STEAM (PARA), RICE/GRAINS (RYZA/OBILNINY), BEANS/CHILI (FAZULA/CILI), MEAT/
POULTRY (MASO/HYDINA), SOUP/STEW (POLIEVKA/DUSENE JEDLO) a MANUAL (MANUALNY).

1. Vyberte si pozadovanu funkciu pripravy a nastavte ¢as a tlak podla potreby.

2. Stlacte tlacidlo TURBO PRESSURE (TURBO TLAK). Zobrazeny ¢as pripravy sa skrati o0 40 % a na displeji sa zobrazi
slovo ,turbo". V pripade potreby je mozné dodatocne upravit ¢as pripravy podra vasich preferencii.

3. Stlacte tlacidlo START/STOP.

Po uplynuti nastaveného ¢asu pripravy jedla multifunkény hriec zapipa a automaticky prejde na rezim udrziavania
teploty (KEEP WARM). Pred konzumaciou jedla sa uistite, Ze jedlo je dostatoéne uvarené.

Poznamka: Funkciu TURBO PRESSURE (TURBO TLAK) nie je mozné pouzit s beztlakovymi (tradicnymi) reZzimami alebo
ked je multifunkény hrniec nastaveny na pripravu jedla pri nizkom tlaku.

Poznamka: Uzaver na vypustanie pary je navrhnuty tak, aby pomahal rozptylit paru pri uvolfiovani tlaku z multifunkéného
hrnca. Pred pouzitim tlakovych funkcii multifunkéného hrnca by mal byt uzaver nasadeny na ventil na uvolnenie pary.
Odporucame uzaver pouzivat pri kazdom vareni s funkciou Turbo Pressure.

*verzus priprava v hrnci Crockpot CSC062X pomocou rezimu s vysokym tlakom.

UVOLNENIE TLAKU PO DOKONCENI PRIPRAVY JEDLA

A.  Prirodzené uvofnenie tlaku: Po dokonceni cyklu pripravy jedla nechajte multifunkény hrniec prirodzene uvolnit
tlak cez plavakovy ventil. Zariadenie postupne samo vychladne. Po dokonceni pripravy jedla pockajte najmenej 10
minUt a otocte regulator uvornenia pary do pozicie na vypustenie (pozrite si obrazok €. 2). Nad vyvod pary ventilu
neumiestriujte ruku ani Ziadnu inu Cast tela, pretoze para je velmi hortica a mohlo by déjst k obareniu koze. K
uvolneniu tlaku déjde, ked cez ventil prestane unikat para a veko mozno l'ahko otvorit minimalnou silou. AZ potom su
zloZenie veka a podavanie jedla bezpe¢né.

B.  Pri rychlom uvolneni tlaku je potrebna opatrnost”: Otocte regulator uvolnenia pary do pozicie na vypustenie
(pozrite si obrazok €. 2). Z ventilu za¢ne rychlo unikat para. Nad vyvod pary ventilu neumiestiiujte ruku ani ziadnu
inu Cast tela, pretoze para je velmi horica a mohlo by djst k obareniu koze. Tento spdsob pouZivajte opatrne pri
priprave jedla s tekutymi prisadami, ako st dusené méso so zeleninou, polievky, vyvary, fazula a strukoviny. Tento
spdsob nikdy nepouzivaijte pri priprave ryze, pretoze zvykne byt velmi krehka. K uvolneniu tlaku déjde, ked cez ventil
prestane unikat para a veko mozno [ahko otvorit minimalnou silou. Az potom su zlozZenie veka a podavanie jedla
bezpecné.

Ventil na uvolnenie tlaku — .
) . iy Ventil otvoreny (,Vypustanie®) Zdvihnutie ventilu
Ventil zatvoreny (,Tesnenie")

Obrazok ¢. 2

UPOZORNENIE:
1. Veko neotvarajte nasilu. Ak ho nemozno otvorit lahko, znamena to, ze multifunkény hrniec je stale pod tlakom.

2. Pocas pripravy jedla sa v multifunkénom hrnci nahromadi para, preto pri zdvihani veka pouZivajte kuchynsku rukavicu
alebo chriapku, aby ste si ochranili ruku.
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POMALE VARENIE

Rezim nizkej teploty: Tento reZim je vhodny na dusenie a pomalé varenie. Odporuc¢ané ¢asy pripravy jedla v rezime nizkej
teploty st 6 az 8 hodin.

Rezim vysokej teploty: Tento rezim sldzi na rychlejSiu pripravu jedla. Odpori¢ané Casy pripravy jedla v reZime vysokej
teploty st 2 aZ 4 hodiny.

Rezim udrziavania teploty: Po dokonceni pripravy jedla multifunkény hrniec automaticky prejde do rezimu udrziavania
teploty, aby sa prediSlo prevareniu a aby vase jedlo ostalo teplé az do podavania.

POUZIVANIE FUNKCIE POMALEHO VARENIA

Funkcia pomalého varenia v procese pripravy jedla nevyuziva tlak, po€as pripravy sa v zariadeni isty tiak méze nahromadit.
Pri pouzivani tejto funkcie musi byt Regulator uvolnenia pary v polohe vypustania. Tato funkcia bude fungovat podobne ako

jedal pinych chuti. Multifunkény hrniec polozte na plochy a rovny povrch. Varnd nadobu viozte do ohrevného podstavca.
Multifunkény hrniec zapojte do elektrickej zasuvky. Multifunkény hmiec zapipa, displej sa rozsvieti a zobrazia sa na fiom Styri
ciarky (- - - -).

1. Do vyberatelnej varnej nadoby vlozte potraviny a nalejte tekutiny.

2. Na multifunkény hmiec polozte veko a zarovnajte symboly V¥ a B . Veko zaistite otogenim proti smeru hodinovych
ruciciek do ZAISTENEJ polohy i .

3. Otocte regulator uvolnenia pary do polohy vypustania.

Poznamka: Hoci tato funkcia v procese pripravy jedla nevyuziva tlak, pocas pripravy sa v zariadeni isty tlak moze
nahromadit. Preto je dolezité udrziavat regulator uvolnenia pary v polohe vypustania.

Stlacte tlacidlo SLOW COOK a nastavte ¢as a teplotu pripravy jedla podfa potreby.
Stlacte tlacidlo START/STOP. Cas sa zaéne odpocitavat.

6.  Po uplynuti nastaveného Casu pripravy jedla multifunkény hrniec zapipa a automaticky prejde na rezim udrziavania
teploty (KEEP WARM). Na displeji sa preto namiesto ¢asu pripravy jedla zobrazi novy ¢asovac, ktory bude pocitat
az do 4:00 (4 hodiny) alebo kym nestlacite tlacidlo START/STOP. Po 4 hodinach v rezime udrZiavania teploty (KEEP
WARM) sa multifunkény hrniec vypne.

POUZITIE FUNKCIE PRIPRAVY V PARE

Multifunkény hrniec polozte na plochy a rovny povrch. Varnd nadobu viozte do ohrevného podstavca. Multifunkény hrniec
zapojte do elektrickej zasuvky. Multifunkény hmiec zapipa, displej sa rozsvieti a zobrazia sa na fiom $tyri ¢iarky (- - - -).

1. Do vyberatelnej varnej nadoby nalejte 250 ml vody a vlozte do nej mriezku na varenie v pare. Voda by mala siahat
tesne pod mriezku. Nesmie sa dotykat jedla.

Na mriezku na varenie v pare polozte potraviny.

Na hrniec polozte veko a zaistite ho otogenim proti smeru hodinovych ruciciek do ZAISTENEJ polohy .
Otocte regulator uvolnenia pary do pozicie Seal (Utesnit).

Stlacte tlacidlo STEAM a nastavte ¢as a tlak pripravy jedla podla potreby.

Po vykonani pozadovanych Uprav nastaveni stlaéte tlacidlo START/STOP.

Pred zacatim pripravy jedla musi multifunkény hrniec nadobudnut potrebny tlak. Ked multifunkény hrniec bude
nadobudat tlak, na displeji bude zobrazené slovo ,HEAt" a asovac nebude odpocitavat. Po dosiahnuti potrebného
tlaku slovo ,HEALt" z displeja zmizne, v3etkych 5 kontroliek na stavovom riadku sa rozsvieti a asovac zaéne
odpocitavat.

8. Po uplynuti nastaveného Casu pripravy jedla multifunkény hrniec zapipa a automaticky prejde na rezim udrziavania
teploty (KEEP WARM). Na displeji sa preto namiesto ¢asu pripravy jedla zobrazi novy ¢asovag, ktory bude pogitat
az do 4:00 (4 hodiny) alebo kym nestlacite tlaCidio START/STOP. Po 4 hodinach v reZime udrziavania teploty (KEEP
WARM) sa multifunkény hrniec vypne.

TIP: Pozrite si tabulku Priprava jedla v pare na strane 220.

UPOZORNENIE: Pocas pripravy jedla sa v multifunkénom hrnci nahromadi para, preto pri zdvihani veka pouzivajte
kuchynsku rukavicu alebo chriapku, aby ste si ochranili ruku.

N o o R wDd
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POUZIVANIE FUNKCIE RESTOVANIA/PRAZENIA

Pri tomto rezime nepouzivajte veko. Multifunkény hrniec polozte na plochy a rovny povrch. Varnti nadobu viozte do
ohrevného podstavca. Multifunkény hrniec zapojte do elektrickej zasuvky. Multifunkény hrniec zapipa, displej sa rozsvieti a
zobrazia sa na fiom $tyri Ciarky (- - - -).

1. Zvolte funkciu restovania/prazenia a nastavte ¢as a teplotu pripravy podfa potreby pomocou tlacidiel + a -.
2. Stlacte tlacidlo START/STOP.

3. Pocas predhrievania sa na displeji multifunkéného hrnca zobrazi slovo ,HEAt". Po zohriati multifunkéného hmca sa
na displeji zobrazi zvoleny Cas pripravy a rozsvieti sa vSetkych 5 kontroliek na stavovom riadku. Pomocou plastovych
kliesti do rozpaleného hrnca opatrne pridajte potraviny.

PRIPRAVA RYZE

Pri priprave ryZe pouzivajte funkciu na pripravu ryZe a rizota. Hodi sa na vSetky druhy ryZe vratane bielej a hnede;j.
Funkcia na pripravu ryZe a rizota vari pod tlakom, aby sa dosiahla rychlejSia priprava.

Kapacita: KedZe ryza pocas varenia zvagsuje svoj objem, pri rezime pripravy ryze/rizota varmu nadobu nenapifiajte viac ako
do polovice.

POUZIVANIE FUNKCIE NA PRIPRAVU RYZE/OBILNINY

Multifunkény hmiec poloZte na plochy a rovny povrch. Varn nadobu viozte do ohrevného podstavca. Multifunkény hrniec
zapojte do elektrickej zasuvky. Multifunkény hmiec zapipa, displej sa rozsvieti a zobrazia sa na fiom $tyri Ciarky (- - - -).

1. Odmerajte pozadované mnozstvo ryze.

2. Umytu ryZu pridajte do varnej nadoby. Pridajte mnoZstvo vody podla receptu. Vo vyberatelnej varnej nadobe sa musi
nachadzat najmenej 240 ml tekutiny.

3. Na hrniec polozte veko a zaistite ho otocenim proti smeru hodinovych rugic¢iek do ZAISTENEJ polohy ﬂ .
Otocte regulator uvolnenia pary do pozicie Seal (Utesnit).
5. Stlacte tlacidlo RICE/GRAINS a nastavte ¢as a tlak pripravy podia potreby.

Poznamka: Vhodné nastavenia dizky ¢asu a tlaku pripravy jedla najdete v tabulke Pomdcka pri priprave jedla na
strane 219.

6.  Po vykonani pozadovanych Uprav nastaveni stlate tlacidlo START/STOP.

Pred zacatim pripravy jedla musi multifunkény hrniec nadobudnut potrebny tlak. Ked multifunkény hrniec bude
nadobudat tlak, na displeji bude zobrazené slovo ,HEAt" a asovac nebude odpoditavat. Po dosiahnuti potrebného
tlaku slovo ,HEAt" z displeja zmizne, vSetkych 5 kontroliek na stavovom riadku sa rozsvieti a ¢asova¢ zacne
odpocitavat.

8. Po uplynuti nastaveného ¢asu pripravy jedla multifunkény hrniec zapipa a automaticky prejde na rezim udrZiavania
teploty (KEEP WARM). Na displeji sa preto namiesto ¢asu pripravy jedla zobrazi novy ¢asovac, ktory bude pocitat
az do 4:00 (4 hodiny) alebo kym nestlacite tlacidlo START/STOP. Po 4 hodinach v rezime udrZiavania teploty (KEEP
WARM) sa multifunkény hrniec vypne.

JOGURT

Funkciu YOGURT (JOGURT) mozno pouzit na pripravu jogurtu v multifunkénom hrnci. Vyroba jogurtov v multifunkénom
hrnci zahffia dva kroky:

Krok 1: Sparenie mlieka — vysoké teplota
Krok 2: Inkubacia potrebna na kvasenie — nizka teplota
Odporu¢ame dodrzat obidva kroky, aby ste ziskali jogurty s vynikajicou chutou.

175

6/15/21 16:46



POUZIVANIE FUNKCIE JOGURT

Multifunkény hmiec poloZte na plochy a rovny povrch. Varni nadobu viozte do ohrevného podstavca. Multifunkény hrniec
zapojte do elektrickej zasuvky. Multifunkény hrniec zapipa, displej sa rozsvieti a zobrazia sa na nom Styri Ciarky (- - - -).

Krok 1 (Sparenie mlieka)
1. Do nadoby na pripravu nalejte mlieko.

2. Zvolte funkciu YOGURT (JOGURT) a nastavte teplotu na High (Vysoka). Tento program je uréeny na zahriatie mlieka
na priblizne 80 °C - 85 °C, preto nie je potrebné nastavit ¢as. Jednotka zapipa a po dokonéeni sa na displeji zobrazi
slovo DonE (Hotovo).

3. Nechajte mlieko vychladnit na 43 °C - 46 °C (proces chladenia mozno urychlit viozenim nadoby na pripravu do
drezu, ktory je naplneny studenou vodou).

Krok 2 (Inkubacia potrebna na kvasenie)
1. Vlozte jogurtovu kultdru do nadoby, pridajte niekolko naberacCiek teplého mlieka a Slahanim zmieSajte.
2. Prelejte k mlieku v nddobe na pripravu a dobre premiesajte.

3. Vlozte nadobu na pripravu do hrnca a zvolte funkciu pripravy jogurtu YOGURT (JOGURT). V pripade potreby
nastavte Cas.

Po ukongeni programu zmes nemieSajte. Pred vloZenim do chladnicky nechajte zmes vychladnut.
Ak chcete hustejSiu zmes na spdsob gréckeho jogurtu, precedte zmes cez plienkovy utierku.

SOUS VIDE

Funkcia SOUS VIDE je ideélna na pripravu chutného jemného masa, hydiny, ryb a zeleniny metddou sous vide. Na
dosiahnutie zodpovedajicich vysledkov Upravy jedla si metéda sous vide vyZzaduje vakuové zatavenie jedla, ponorenie do
vody zohriatej na presnu teplotu a udrzanie tejto konstantnej teploty urcity ¢as.

Funkcia SOUS VIDE umozriuje presnt reguléciu teploty a je mozné ju nastavovat v krokoch po 1 stupni od 24 °C do 90
°C. Cas pripravy je mozné podla potreby upravit od 0:05 — 24:00 hodin.

PriloZeny stojan na pripravu jedla metédou Sous Vide je mozné pouZzit na ukladanie jednotlivych porcii jedla do vody, ¢o
zarudi, Ze porcie zostan(i oddelené a rovnomerne sa upravia. Vacsie kusy masa mozno do vody ponorit aj bez stojanu.

POZNAMKA: Na vyuzitie tejto funkcie budete potrebovat $pecialne vakuové saciky. Odporigame pouzivat vakuové sadiky
a zvéracky znacky FoodSaver.

POUZIVANIE FUNKCIE SOUS VIDE

Multifunkény hmiec poloZte na plochy a rovny povrch. Varn nadobu viozte do ohrevného podstavca. Multifunkény hrniec
zapojte do elektrickej zasuvky. Multifunkény hmiec zapipa, displej sa rozsvieti a zobrazia sa na fiom $tyri Ciarky (- - - -).

1. Ak chcete pripravovat jednotlivé porcie jedla, pouZite stojan na pripravu jedla metédou Sous Vide.
2. Podla hmotnosti/mnozstva pripravovaného jedla, pridajte poZzadované mnozstvo vody.
3. Stlacte tlacidlo SOUS VIDE a nastavte ¢as a teplotu pripravy jedla podla svojich preferencii.

POZNAMKA: Pokyny o teplotach a ¢asoch pripravy najdete v prirucke pripravy jedal metédou Sous Vide na strane
221.

Nasadte veko, ktoré nemusi byt zaistené. Otvorte ventil na uvolnenie pary.

Stlacte START/STOP a nechajte vodu zohriat. Stavovy riadok indikuje prebiehajtci ohrev a blikajuci displej ukazuje,
ze na dosiahnutie zvolenej teploty je potrebny dlh$i ¢as. Po dosiahnuti spravnej teploty sa na jednotke zobrazi
nastaveny ¢as.

POZNAMKA: Ak ma pridana voda vy3iu ako zvolenti teplotu, na displeji sa zobrazi slovo ,Hot* a stavovy riadok bude
blikat.

6.  Opatrne odstrante veko a viozte vakuovo zabaleny sacok s jedlom do stojanu alebo ho ponorte do teplej vody.

7. Znova nasadte veko, nezaistujte ho. Nechajte jedlo pripravovat podla nastaveného ¢asu.

8. Ked je pripravované jedlo hotové, jednotka sa vypne a jedlo je mozné bezpeéne vybrat pomocou kuchynskych kliesti.
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POUZITIE FUNKCIE STERILIZACIA

Multifunkény hmiec polozte na plochy a rovny povrch. Varni nadobu viozte do ohrevného podstavca. Multifunkény hrniec
zapojte do elektrickej zasuvky. Multifunkény hrniec zapipa, displej sa rozsvieti a zobrazia sa na iom Styri Ciarky (- - - -).

1. VloZte naparovaciu mriezku na dno nadoby a pridajte priblizne 300 ml vody.
2. Pridajte polozky, ktoré chcete sterilizovat tak, aby boli hore dnom.
3. Nasadte veko a zaistite ho otoCenim proti smeru hodinovych ruciciek do zaistenej polohy.
4. Otocte regulator uvolnenia pary do pozicie Seal (Utesnit).
5. Stlacte tlagidio STERILISE (STERILIZACIA).
Poznamka: V tomto rezime nie je mozné nastavit ¢as a tlak.
6.  Stlacte tlacidlo START/STOP.

Poznamka: Pred zacatim sterilizacie musi multifunkény hrniec nadobudnit potrebny tlak. Ked sa na stavovom riadku
rozsvietia vSetky kontrolky, tlak v multifunkénom hrnci dosiahol spravnu hodnotu a je pripraveny zacat sterilizovat.

7. Po uplynuti nastaveného Casu sterilizacie jednotka zapipa a automaticky prejde do rezimu KEEP WARM
(UDRZIAVANIE TEPLOTY). Na displeji sa namiesto ¢asu sterilizacie zobrazi novy ¢asovac, ktory bude pocitat az do
4:00 (4 hodiny) alebo kym nestlacite tlaCidlo START/STOP.

8. Po uvolneni tlaku z jednotky bude mozné veko bezpecne otvorit.

Poznamka: Pocas sterilizacie sa v multifunkénom hrnci nahromadi para. Aby ste si ochranili ruku, pri zdvihani veka
pouzivajte kuchynsku rukavicu alebo chiapku.

POUZITIE FUNKCIE SIMMER (MIERNY VAR)

MultifunkEny hrniec polozte na plochy a rovny povrch. Varnd nadobu vlozte do ohrevného podstavea. Multifunkény hrniec
zapojte do elektrickej zasuvky. Multifunkény hmiec zapipa, displej sa rozsvieti a zobrazia sa na fiom $tyri Ciarky (- - - -).

1. Pridajte pozadované mnoZstvo vody.
Poznamka: Nepridavajte vacsie mnozstvo vody ako je oznacené symbolom MAX na bocnej strane nadoby

2. Stlacte tlacidlo SIMMER (MIERNY VAR) a nastavte ¢as a teplotu pripravy jedla podla svojich preferencii. Pouzite
rezim nastavenia teploty HI, privedte vodu do varu a potom pouZite reZzim nastavenia teploty LO, ¢im zmiernite var
vody.

3. Stlacte tlacidlo START/STOP a nechajte vodu zohriat na pozadovanu teplotu. Stavovy riadok indikuje, Ze prebieha
zohrievanie. Ked sa na stavovom riadku rozsvietia vSetky kontrolky, voda dosiahla spravnu teplotu.

4. Do nadoby na pripravu viozte jedlo a multifunkény hrniec nezakryvaijte vekom.

Poznamka: Pri vareni a miernom vare hustych omacok a polievok sa mozu vytvarat hordce bubliny, ktoré mozu
prskat. Zabezpecte, aby priprava jedla neostala bez dozoru a pokrm v hrnci bol pravidelne a dokladne premiesany.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu pripravy jedla multifunkény hrniec zapipa a automaticky prejde na rezim udrziavania
teploty (KEEP WARM). Na displeji sa preto namiesto ¢asu pripravy jedla zobrazi novy ¢asovag, ktory bude pogitat
az do 4:00 (4 hodiny) alebo kym nestlacite tlacidlo START/STOP. Po 4 hodinach v rezime udrZiavania teploty (KEEP
WARM) sa multifunkény hrniec vypne.

ZMENA NASTAVENIA

Stlacte tlacidlo START/STOP a zvolte novu funkciu pripravy jedla. Na displeji zacne blikat novy ¢asovac a zvolena funkcia.
Zvolte pozadovany Cas, tlak a teplotu pripravy jedla. Stlacte tlacidlo START/STOP a nova funkcia zaéne s predhrievanim.

Zmena dizky asu pripravy jedla:

Dizku ¢asu pripravy jedla mdzete zmenit pred zaciatkom pripravy a pred stladenim tlagidla START/STOP pomocou tlagidiel
+a -. Pomalu zmenu nastavenia dosiahnete stlagenim a pustenim prislusného tlacidla. Rychlu zmenu nastavenia dl'iky
¢asu pripravy jedla dosiahnete stlacenim a podrzanim prislusného tlacidla. Ked prekroCite pozadovanu teplotu alebo dizku
Casu pripravy jedla, pouZite opacné tlagidlo.
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Zmena tlaku:

Tlak v ramci niektorych prednastavenych funkcii mbzete zmenit pred zagiatkom pripravy jedla pomocou tlagidiel TEMP/
PRESSURE (TEPLOTA/TLAK) + a - alebo pomocou tlacidla TURBO PRESSURE (TURBO TLAK) pred stlacenim tlacidla
START/STOP.

Zmena teploty:

Teplotu v ramei niektorych funkcii moZete zmenit pred zaciatkom pripravy jedla a pred stla¢enim tlacidla START/STOP
pomocou tlacidla TEMP ADJUST.

STAROSTLIVOST A CISTENIE

Multifunkény hriec Crockpot® by sa mal ¢istit iba vtedy, ked je vychladnuty a odpojeny. Pred Cistenim nechajte
multifunkény hrniec Uplne vychladnut.

Tesnenie a veko umyvajte ruéne v teplej mydlovej vode. V3etky Casti dokladne ususte.

Hoci varna nadoba je vhodna do umyvacky riadu, odporaame ruéné umyvanie, aby sa zachovala nelepiva vrstva. Ak

chcete z varnej nadoby odstranit biele flaky od vody, nechajte ju odmocit v roztoku octu alebo citrénovej Stavy a teplej vody
30 minut. Nadobu oplachnite a ususte.

Vonkajsiu ¢ast’ ohrevného podstavca utrite vihkou handrickou a vylestite dosucha. NEPOUZIVAJTE drsné hubky ¢i drotenky
ani chemikalie, pretoze by mohli poSkodit povrchy.
Ohrevny podstavec nikdy nepondrajte do vody ani do inej tekutiny.

Zbera¢ nazrazanej vody
Zbera¢ nazrazanej vody po kazdom pouziti vyprazdnite. Umyvajte ho v teplej mydlovej vode.

Veko a tesnenie

Umyvaijte ruéne v teplej mydlovej vode, dokladne ususte a pred pouzitim vratte tesnenie na veko. Tesnenie moze byt
potrebné vymenit kazdy 1 — 2 roky v zavislosti od frekvencie pouzivania.

Ventil na uvolnenie pary

Pred pouzitim multifunkéného hrnca sa vZdy uistite, €i je ventil na uvolnenie pary Cisty a bez zvySkov jedla. Ventil vyberte a
opatrne vygistite. Pred vratenim na miesto ho Uplne ususte.

Uzaver na vypustanie pary
Pred pouzitim multifunkéného hrnca sa vZdy uistite, i je uzaver na vypUstanie pary Cisty. Vysurite uzaver z ventilu na
uvolnenie pary a jemne ho odistite.

Kryt ventilu na uvolnenie pary
Kryt opatrne zloZte a umyte v teplej mydlovej vode. Po umyti kryt zatlacte spat na miesto.
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CHYBOVE KODY

Chyba Riesenie

Hlasenie ,LID* blika Uistite sa, Ze veko je pevne zatvorené a v zaistenej polohe LOCKED.
a pipa

Zobrazuje sa “E1” Multifunkény hrniec zastavi proces pripravy. Odpojte multifunkény hrniec zo siete a kontaktujte
servisné stredisko.

Zobrazuje sa “E2” Multifunkény hrniec zastavi proces pripravy. Odpojte multifunkény hrniec zo siete a kontaktujte
servisné stredisko.

Zobrazuje sa “E3” Multifunkény hriec odpojte a nechaijte Uplne vychladntt. Po vychladnuti skontrolujte vetky
Casti a veko multifunkéného hrnca. Veko otocte do ZAISTENEJ polohy. Skontroluijte, i je
Regulator uvolnenia pary (zatvorenej) polohe ,Tesnenie”. Ak sa tento chybovy kod objavi
znova, multifunkény hrniec odpojte a kontaktujte servisné stredisko.

Zobrazuje sa “E5” Multifunkény hrniec zastavi proces pripravy. Odpojte multifunkény hrniec zo siete a nechajte
ho Uplne vychladnut. Po tplnom vychladnuti multifunkéného hrnca odstrarite veko a
skontrolujte nddobu na pripravu. NepouZivajte veko pri priprave jedla pomocou funkcie
BROWN/SAUTE (RESTOVANIE/PRAZENIE) a SIMMER (MIERNY VAR). Pri priprave jedal
pomocou funkcii SLOW COOK (POMALA PRIPRAVA), SOUS VIDE, YOGURT (JOGURT) a
KEEP WARM (UDRZIAVANIE TEPLOTY) sa este pred zacatim pripravy uistite, Ze regulator
uvolnenia pary je otvoreny.

Zobrazuje sa “E6” Multifunkény hrniec zastavi proces pripravy. Multifunkény hrniec odpojte a nechajte upine
vychladnut. Po vychladnuti zloZte veko a skontrolujte varni nadobu. Pridajte tekutinu podia
potreby. Vo vyberatelnej varnej nadobe sa musi nachadzat najmenej 340 ml tekutiny. Pri
pouzivani funkcie pripravy jedla pod tlakom musi byt ventil na uvolnenie pary v (zatvorenej)
polohe ,Tesnenie”.

Zobrazuje sa “E7” Multifunkény hrniec zastavi proces pripravy. Odpojte multifunkény hrniec zo siete a kontaktujte
servisné stredisko.

POPREDAJNA PODPORA A NAHRADNE DIELY

Ak spotrebi¢ nefunguje, ale je v zaruke, vratte ho tam, kde ste ho kupili, a poZiadajte o vymenu. Majte na pamati, ze sa
bude vyZzadovat platny doklad o zaktpeni. Dodatont podporu ziskate kontaktovanim nasho oddelenia sluzieb zakaznikom
na &isle: Spojené kralovstvo: 0800 028 7154 | Spanielsko: 0900 81 65 10 | Franctizsko: 0805 542 055. V pripade véetkych
ostatnych krajin volajte na Cislo +44 800 028 7154. M6Zu sa uplatiovat sadzby za medzinarodné hovory. Pripadne napiste
na e-mailovd adresu: crockpotEurope@newellco.com.

LIKVIDACIA ODPADU

Odpadové elektrické vyrobky sa nemaju likvidovat spoloc¢ne s domovym odpadom. Zaneste vyrobok na zberné
miesto na recyklaciu. Ak mate zaujem o dalSie informéacie o recyklacii a smernici WEEE, poslite ndm e-mail na adresu
crockpotEurope@newellco.com.
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MAGYAR
FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES:

Amikor kiengedi a nyomast a késziilékbdl, mindig viseljen edényfogé kesztyiit,
és hasznaljon evbeszkozt a szelep fokozatos megnyitasahoz és a nyomas
kiengedéséhez. Ugyeljen a kiaraml6 gdzre.

SOHA ne meritse a melegit6 alapegységet, a kabelt vagy a csatlakozodugot
vizbe vagy mas folyadékba.

Elektromos berendezések hasznalatakor mindig be kell tartani az alapveté
biztonsagi dvintézkedéseket a tiiz, aramiités és/vagy személyi sériilés
kockazatanak csokkentése érdekében. Tobbek kozott az alabbiakra kell
odafigyelni:

1.
2.

A termék hasznalata elétt olvassa végig az utasitasokat.

Gyermekek a késziléket nem hasznalhatjak. Tartsa a késziiléket és
annak vezetékét gyermekek altal el nem érheté helyen. Gyermekek

a késziilékkel nem jatszhatnak. A késziilékeket korlatozott fizikai,
érzékszervi és mentalis képességekkel rendelkezé személyek, valamint
a készilék hasznalataban gyakorlattal és ismeretekkel nem rendelkezd
személyek is hasznalhatjak feliigyelet mellett, vagy abban az esetben,
ha tajékoztatast kaptak a késziilék biztonsagos hasznalatarél, és
megértették a hasznalattal jaré veszélyeket.

Ne lizemeltesse a késziiléket, ha a vezeték vagy a dug6 sériilt, ha a készulék
meghibasodott, vagy ha barmilyen médon megsériilt. Ne prébalja meg
kicserélni vagy osszeragasztani a sériilt kabelt. Vigye vissza a késziiléket a
gyartonak (lasd a jotallast) fellilvizsgalat, javitas vagy beallitas céljabél. Ha
a vezeték sériilt, azt a gyart6 vagy a szakszerviz altal forgalmazott specialis
vezetékre vagy szerelvényre kell kicserélni.

Ne hasznalja kiiltéren vagy kereskedelmi célra.

A késziiléket kizardlag a rendeltetési céljara hasznalja. A nem
rendeltetésszerii hasznalat sériilést okozhat. A késziilék nem hasznalhato
élelmiszerek bé olajban valé siitésére.

A késziilék nyomas alatt all a g6znyomasos fozési funkciok hasznalatakor.
A nem megfelelé hasznalat forrazast okozhat. A késziilék mikodtetése el6tt
ellenérizze, hogy az megfeleléen le van-e zérva. Lasd a Hasznalati utmutatot.

A késziilék hasznalata soran ho keletkezik. Ne érintse meg a forré
feliileteket. Hasznalja a fogantyukat vagy a gombokat.

Ne toltse az edényt a maximum jelzés folé (azaz max. a 2/3-aig toltse
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10.
1.

12.

13.

14,

15.
16.

17.

18.
19.

20.

21.

22,

23.

meg). Olyan ételek fézésekor, amelyek a f6zés soran megdagadnak
(példaul rizs vagy szaritott z6ldségek), ne toltse az edényt az ajanlott
szint folé, vagyis maximum félig toltse meg. A tualtoltés eldugithatja a
gbzelvezet6 csovet, és tilnyomas alakulhat ki. Tartson be minden f6zési
és receptben megadott utasitast.

A nyomaskioldd szeleppel miikod6 berendezések hasznalata el6tt mindig
ellenérizze, hogy a szelep nincs-e eldugulva. Tisztitsa sziikség szerint.

A multiféz6t Ggy helyezze el, hogy a gézkiereszté szelep ne On felé nézzen.

Soha ne tegye semmilyen testrészét - arcat, kezét, karjat — a gézkieresztd
szelep folé. A kiaramlé g6z sulyos égési sériiléseket okozhat.

Ne miikodtesse ugy a multif6z6t, hogy nincs étel vagy folyadék a
f6z6edényben.

A tilnyomas miatti sériilés kockazatanak elkeriilése érdekében a
fedél tomitogydiriijét csak a gyartd ajanlasa szerint cserélje. Lasd a
Karbantartasi és tisztitasi utmutatot.

A multif6z6t ne a fedelénél fogva vigye.
Miikodés kozben ne mozgassa vagy ne takarja le a multif6z6t.

Gdznyomasos f6zés utan ne nyissa ki a kuktat mindaddig, amig az le
nem hiilt, és a bels6 nyomas el nem tavozott beléle. Ha a fedelet nehéz
levenni, az azt jelzi, a kukta még mindig nyomas alatt all - ne prébalja
meg erészakkal kinyitni. A kuktaban maradt nyomas veszélyes lehet.
Lasd a Nyomas kiengedése részben leirt utasitasokat.

Legyen 6vatos, amikor a f6zés befejeztével felemeli és eltavolitja a
fedelet. Mindig az Onnel ellenkezé iranyba dontse meg a fedelet, mivel
a kiaraml6 forré g6z sulyos égési sériiléseket okozhat. Soha ne hajoljon
arccal a multif6z6 foleé.

Soha ne hasznalja a kuktat olajban valé géznyomasos siitésre.

Az aramiités elkeriilése érdekében soha ne tegye vagy meritse a vezetéket,
a csatlakozodugokat vagy magat a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznalja a f6z6edényt éleimiszer tarolasara, és ne tegye a mélyhiitobe.

A multif6z6 sérulésének elkeriilése érdekében ne hasznaljon ligos
tisztitoszereket a tisztitasahoz. Hasznaljon puha ruhat és kimélé hatasu
mososzert.

El6sz6r mindig a multifézébe dugja be a kabelt, majd csak utana dugja
be a csatlakozdt a fali konnektorba.

Huzza ki a dugét a konnektorbél, ha a késziilék hasznalaton kiviil van,
illetve mieldtt rahelyez vagy levesz réla barmilyen alkatrészt, vagy
mieldtt megtisztitja. Hagyja lehiilni a késziiléket, miel6tt rahelyez vagy
levesz rola barmilyen alkatrészt, és mieldtt megtisztitja. A konnektorbdl
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24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

valé kihuzashoz elészor ellendrizze, hogy a multif6zé kikapcsolt (OFF)
allasban van-e, és csak utana huzza ki a csatlakozét a konnektorbol. Ne
a kabelnél fogva huzza ki a késziiléket a konnektorbdl.

A vezeték ne logjon az asztal vagy a konyhapult széle folé, és ne
érintkezzen forré feliiletekkel.

A forré folyadékot tartalmazé készilék mozgatasakor kiilonos gonddal
kell eljarni.

A gyart6 altal nem javasolt tartozékok vagy részegységek hasznalata
sérilést okozhat.

Ne helyezze nedves felliletekre vagy azok kozelébe, héforrasokra — példaul forré
gaz- vagy elektromos tiizhelyre — vagy azok kozelébe, vagy meleg siitébe.
VIGYAZAT! Az aramiités vagy a termék karosodasanak elkeriilése
érdekében ne f6zzon kozvetleniil a melegité alapegységben. Kizarélag a
mellékelt kiveheto fézéedényben f6zzon.

FIGYELEM! A kiémlatt étel sulyos égési sériilést okozhat. A késziiléket
és a kabelt tartsa gyerekek altal el nem érheté helyen. Soha ne lé6gassa
a kabelt a konyhapult széle f6lé, soha ne hasznaljon konyhapult alatti
konnektort, és soha ne hasznalja a késziiléket hosszabbitéval.

Soha ne dugja be a konnektorba, illetve ne kapcsolja be ugy a multifézat,
hogy nincs benne a fézéedény.

A késziilék kizardlag haztartasi célra, a konyhapulton hasznalhaté. A
késziiléket ugy helyezze el, hogy 152 mm (6 hiivelyk) tavolsagra legyen

a faltél, és minden oldalan is ennyi szabad hely legyen. A késziiléket
mindig szaraz, stabil, vizszintes feliileten hasznalja.

ORIZZE MEG EZT AZ UTMUTATOT KIZAROLAG
HAZTARTASI CELRA HASZNALHATO

A CROCKPOT® TURBO EXPRESS MULTIFOZ0 ELEMEI

O Csatlakozokabel VEZERLOPANELE
O Fedélzaré pecek O Kipelzd
@ Fedél fogantydja © Id6valaszto gombok
g E?d{?'d, AFEDEL ALSO OLDALA
() M(Zezlg;itgr;{apegység g '(I;q’miit.c'igyl’jrqlrogzitégfy[]rﬂje
@ Vezérdpanel OzkieresztG szelep fedele
O Uszoszelep O  Tomitdgylrl
© Gozkiereszto szelep g ﬁs;zoszelep ,

PR Ganyag kanal
O Kondenzviz gyijt6 O Gozoldracs
@ Kabelcsatlakozo aljzat O© Sous vide racs
O Gozkiereszt6 tarcsa
@ Gobzeloszto fedél
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AZ CROCKPOT® TURBO EXPRESS MULTIFOZO HASZNALATA

ELSO LEPESEK:

Tavolitsa el az 6sszes csomagoloanyagot, papirt és kartont (a f6z6edény és a melegitd alapegység kozottieket is).
Olvassa el és 6rizze meg a mellékelt anyagokat, és mindenképpen olvassa el a szervizeléssel és a jotéllassal kapcsolatos
tajékoztatast is.

OSSZESZERELES:

Helyezze bele a f6z6edényt a melegitd alapegységbe

Tegye ra a feddt a multifézére, és igazitsa egy vonalba a kévetkezéket W és W' Alezérashoz forgassa az ramutatd
jarasaval ellenkezé iranyba, egy vonalba igazitva a kovetkezoket: W és i A kinyitéﬂg)z forgassa a fedelet az
odramutato jarasaval egyez6 iranyba, és igazitsa egy vonalba a kovetkezoket: W és .

Lezart fedél Lezératlan fedél

Nyitott fedel

1. sz. Abra
ELSO LEPESEK

(FIGYELEM: A gombok lenyomasakor a multifézé sipol.)

1.

IS

Tegye bele a kivant alapanyagokat a f6z6edénybe. Helyezze ra a fed6t a multif6z tetejére, és igazitsa egy vonalba
a kovetkezoket: W & . Alezarashoz forgassa az 6ramutato jarasaval ellenkezé iranyba, egy vonalba igazitva a
kévetkezoket: W és .

Dugja be a mellékelt kabel a multif6z6 kabelcsatlakozo aljzataba.
Dugja be a kabel masik végét egy fali konnektorba.

Valassza ki a hasznalni kivant f6zési funkciot.

Ekkor a kijelz6n villogni kezd a START/STOP gomb és az idé.

Adott esetben valassza ki a kivant héfokot és nyomast a TEMP/PRESSURE + és - gombok segitségével. (Az id6-és
héfokbeallitasra vonatkoz6 javaslatokat lasd a 219. oldalon talélhaté Fézési utmutaté tablazatban.)

Nyomja meg a START/STOP gombot. A géznyomésos fézési funkcioknal az elémelegités soran a ,HEA" felirat
jelenik meg a kijelz6n. Amikor a multiféz6 kellden elémelegedett, a kijelz6n megjelenik a kivalasztott fé6zési idé, és az
allapotjelzé sdvon mind az 5 jelzéfény vilagit.

Figyelem: A g6znyomasos f6zési funkcidknal az atlagos elémelegedési idé mintegy 5-30 perc. Ha az edénybe
helyezett étel nagyobb mennyiségii vagy nagyon hideg, az elémelegedési idé némileg hosszabb lehet.

A multiféz6 lehetdvé teszi a f6zés megkezdésének késleltetését, igy az étel az Onnek megfelelé idépontban késziilhet
el. A késleltetés-idézitd (DELAY TIMER) funkciéval kapcsolatos utasitasokat lasd a 184. oldalon.

A bedllitott f6zési id leteltekor a multiféz6 ismét sipol egyet, és automatikusan atkapcsol a melegen tarté (KEEP
WARM) bedllitasra. A kijelz6 ezt kdvetben a fozési idorél egy uj idzitésre valt, amely 4:00 (4) 6ran at szamol vissza,
vagy addig, amig meg nem nyomja a START/STOP gombot. Miutén letelt a 4 6ra a melegen tarté (KEEP WARM)
beéllitdsban, a multiféz6 kikapcsol.

A fézési funkciot a START/STOP gomb megnyomasaval barmikor befejezheti.
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11.  Ha befejezte a f6zést, huzza ki a multif6z6t a konnektorbol, és varja meg, hogy teljesen lehdljon, mielétt a
tisztitasahoz kezdene.
VIGYAZAT! A multiféz6 miikidése kizben a fézoedény és a melegitd alapegység nagyon forréra melegszik.
Ne érintse meg a forro fellleteket. Mindig hasznaljon edényfogé ruhat vagy edényfogo keszty(it a multif6zé
hasznélatakor. Mindig az Onnel ellenkezd iranyba dontse meg a fedelet a leemelésekor, hogy a géz ne Onre
aramoljon.

A KESLELTETESI FUNKCIO HASZNALATA

A multiféz6 lehetdvé teszi a f6zés megkezdésének késleltetését, igy az étel az Onnek megfelelé idépontban késziilhet el.
Figyelem: A DELAY (késleltetés) funkcio nem hasznalhato a BROWN/SAUTE (piritas/hirtelen siités), a KEEP WARM
(melegen tartd), a YOGURT (joghurt), SIMMER (LASSU FOZES) vagy a SOUS VIDE (szuvidalas) bedllitasoknal.
Figyelem: Ne hasznalja a késletetés-id6zité (DELAY TIMER) funkciét, ha a recept romlando alapanyagokat, példaul hust,
halat, tojast vagy tejterméket tartalmaz, mivel ezek megromolhatnak.

1. Af6zésiid6 beallitasat kdvetéen nyomja meg a DELAY TIMER gombot. A DELAY TIMER és a START/STOP gomb
villogni kezd, mikdzben a ,0:30” felirat is villog a kijelzén, jelezvén, hogy a multifézd a késleltetéses beallitasra lett
beprogramozva.

2. Nyomogassa a + és a - gombokat addig, amig el nem éri a f6zési folyamat késleltetéséhez beallitani kivant orak és
percek szamat (azaz allitsa be azt az idét, amennyivel késleltetni szeretné a fézési ciklust).

3. Nyomja meg a START/STOP gombot a késleltetési funkcié elinditasahoz. Az iddzit és a DELAY TIMER gomb
abbahagyja a villogast, mikézben a START/STOP gomb tovabb villog. Ez azt jelzi, hogy a multif6z6 a késletetés-
id6zit6 (DELAY TIMER) funkcidra lett bedllitva. A kijelzé addig szamolja vissza a késleltetési idét, amig el nem éri
a 0:00-at. A 0:00 elérésekor a DELAY TIMER jelz6fénye kialszik, és a START/STOP gomb abbahagyja a villogast,
jelezvén, hogy a késleltetés befejez6dott. A kijelzdn megjelenik a ,HEAY" felirat, és mindaddig ott is marad, amig a
multifézé telies nyomas ald nem kerl. A kivalasztott nyomasszint elérésekor az id6zit6 elkezd visszaszamolni.

A GOZNYOMASOS FOZESI FUNKCIOK HASZNALATA

Helyezze a multif6zét sik, vizszintes feliletre. Tegye bele a f6z6edényt a melegité alapegységbe. Dugja be a multif6zét egy
fali konnektorba. A multif6zd sipol egyet, a kijelzd pedig vilagitani kezd, és négy vonal (- - - -) jelenik meg rajta.

1. Tegye bele az alapanyagokat és a folyadékot a kiveheté f6z6edénybe.

2. Helyezze ra a feddt a multifézore, és igazitsa egy vonalba a kdvetkezket: W sl Alezarashoz forgassa az 6ra
jéarasaval ellenkezé iranyba a ZART 8 3llasba.

Forgassa el a g6zkiereszt6 tarcsat a ,Seal” allasba.

Valassza ki a kivant f6zési funkciot

Allitsa be a f6zési id6t és a nyomast, ha sziikséges.

Figyelem: A lehetséges id6- és nyomasbeallitasokkal kapcsolatban lasd a 219. oldalon talalhaté Fézési Utmutatot
6.  Miutan elvégezte az esetlegesen kivant beallitasokat, nyomja meg a START/STOP gombot.

7. Amultif6zének a géznyomasos f6zés megkezdése elétt nyomas ala kell keriiinie. Mikzben zajlik a nyomas ala
kerilési folyamat, a kijelz6n megjelenik a ,HEALt” felirat, az id6 pedig nem szamlalodik vissza. Az, hogy a multifézé
mennyi id6 alatt keril telies nyomas ala, a paratartalom és a vizhémérséklet fliggvényében valtozo lehet, de az
atlagos nyomas ala keriilési idé 5-15 perc. Amikor a késziilék telies nyomas ala kertilt, a kijelzérdl eltiinik a ,HEAt"
felirat, az allapotjelzé sdvon mind az 5 jelzéfény vilagit, és megkezdédik az id6 visszaszamlalasa.

8. Abeadllitott f6zési id6 leteltekor a multif6z6 sipol egyet, és automatikusan atkapcsol a melegen tartd (KEEP WARM)
beallitasra. A kijelzd ezért a fozési id6rél egy Uj idézitésre valt, amely 4:00 (4) 6ran at szamol vissza, vagy addig,
amig meg nem nyomja a START/STOP gombot. Miutan letelt a 4 6ra a melegen tartd (KEEP WARM) beéllitasban, a
multifézé készenléti izemmaddba kapcsol, a kijelz6 pedig vilagitani kezd, és négy vonal (----) jelenik meg rajta.

Figyelem: Folyadék nélkiil nem lehet géznyomasos f6zést végezni a multifézében. Ugyelien arra, hogy legalabb 250 ml (8

o0z) folyadék legyen a kivehet6 f6z6edényben.

VIGYAZAT! Fézés kozben goz keletkezik a multifézoben, igy a fedél felemeléséhez a keze védelme érdekében hasznaljon
edényfogét vagy konyhai kesztydit.
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A TURBO PRESSURE (TURBO GOZNYOMAS) FUNKCIO
HASZNALATA

A TUBRO PRESSURE funkci¢ hasznalataval 40%-kal csokkenthetd a kivalasztott f6zési id6. A TURBO PRESSURE funkcio
a STEAM (pérolas), a RICE/GRAINS (rizs/gabonafélék), a BEANS/CHILI (bab/chili), a MEAT/POULTRY (hUs/szérnyas), a
SOUP/STEW (leves/ragu) és a MANUAL (kézi) beallitasokon hasznélhato.

1. Valassza ki a kivant fozési funkciot, majd allitsa be az id6t és a nyomast igény szerint.

2. Nyomja meg a TURBO PRESSURE gombot. A kijelz6n megjelenitett idd 40%-kal csokken, és megjelenik a ,turbo”
felirat. Ha szlikséges, a fézési idé késdbb is modosithato a kivanalmainak megfeleléen.

3. Nyomja meg a START/STOP gombot.

A beallitott fozési id0 leteltekor a multif6z6 sipol egyet, és automatikusan atkapcsol a melegen tarté (KEEP WARM)
beallitasra.Mindig ligyeljen arra, hogy az étel a fogyasztasa elétt teljesen megféjon.

Figyelem: A TURBO PRESSURE funkcié nem hasznalhaté a géznyomast nem hasznalé (hagyomanyos) beallitasokon,
vagy akkor, ha a multif6z8 alacsony nyomasra van allitva.

Figyelem: A gézeloszto fedél arra szolgél, hogy segitse eloszlatni a gdzt, amikor kiengedijik a nyomast a multifézébél. A
multif6zé géznyomasos funkcidinak hasznélata elétt a fedelet ra kell cstsztatni a g6zkiereszté szelepre. Javasoljuk, hogy a
Turbo Pressure (turbé géznyomas) funkcidval valé f6zés soran mindig hasznélja a fedelet.

*a Crockpot CSC062X f6zében a magas nyomasos beallitdson val6 fézéshez viszonyitva.

A NYOMAS KIENGEDESE A FOZES VEGEN

A.  Természetes nyomaskiengedési mod: A fézési ciklus befejez6dése utan hagyja, hogy a multifézé természetes
maédon engedje ki a nyomast az uszdszelepen keresztill. A készillék fokozatosan lehll magatol. A f6zés befejezése
utén varjon legalabb 10 percet, majd forgassa el a gézkieresztd tarcsat a (,Release”) allasba (lasd a 2. sz. abrat).
Soha ne tegye a kezét vagy barmilyen testrészét a szelep tetején talalhaté gézkieresztd nyilas fole, mivel a kiaramlo
g6z nagyon forrd, és leforrazhatja a bért. A nyomas akkor van kiengedve a kész(ilékbdl, ha a szelepbél mar nem jon
tobb géz, és a fedél kdnnyen, minimalis erékifejtéssel kinyithatd. Csak ekkor biztonsagos a fedél levétele és az étel
talalésa.

B. A gyors nyomaskiengedési médot 6vatosan kell hasznalni: Forgassa el a gézkiereszto tarcsat a (,Release”)
allasba. (lasd a 2. sz. abrat). A g6z ekkor gyorsan tavozik a gézkieresztd szelepen keresztlil. Soha ne tegye a kezét
vagy barmilyen testrészét a szelep tetején talalhato gézkiereszté nyilas folé, mivel a kiaramlé g6z nagyon forro, és
leforrazhatja a bért. Ovatosan hasznalja ezt a modszert, ha folyékony allagu ételeket, példaul ragut, levest, alaplevet,
babféléket vagy hiivelyeseket f6z. Soha ne hasznélja ezt a mddszert rizs f6zésénél, mivel a rizs jellemzéen nagyon
torékeny. A nyomas akkor van kiengedve a készilékbédl, ha a szelepbdl mar nem jon tobb géz, és a fedél kdnnyen,
minimalis erékifejtéssel kinyithato. Csak ekkor biztonsagos a fedél levétele és az étel talalasa.

Gozkieresztd szelep Soolen LEVETELKOR
j Szelep NYITVA (,Release” p
Szelep ZARVA (,Seal”) Z€lep (,Release”)

2.sz. dbra

VIGYAZAT!
1. Ne probalja meg er8szakkal levenni a fedét. Ha nem nyilik konnyen, az azt jelenti, hogy a multifézé6 még mindig
nyomas alatt all.

2. F6zés kozben gbz keletkezik a multifézdben, igy a fedél felemeléséhez a keze védelme érdekében hasznaljon
edényfogdt vagy konyhai keszty(it.
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LASSU FOZES

Alacsony (LOW) héfokbeallitas: Ez a beallitas parolashoz és lassu f6zéshez ajanlott. Az alacsony (LOW) héfokbeallitason
ajanlott fézési idé 6-8 ora.

Magas (HIGH) héfokbeallitas: Ez a bedllitds gyorsabb fézéshez ajanlott. A magas (HIGH) héfokbeallitason ajanlott fézési
id6 24 ora.

Melegen tarté (KEEP WARM) beallitas: Amikor lejart a f6zési id6, a multif6zé automatikusan atkapcsol a melegen tartd
(KEEP WARM) beéllitasra, hogy az étel ne f6jon tl és meleg maradjon a talalasig.

A LASSUFOZ0O FUNKCIO HASZNALATA

Alassu fé6zés (LOW COOK) funkcié nem hasznal nyomast a f6zési folyamat soran, ennek ellenére mégis keletkezhet némi
nyomas a késziilék belsejében a f6zés alatt. Ha ezt a funkciét hasznélja, ligyeljen arra, hogy a gdzkiereszté tarcsa nyitott
(,Release”) allasban legyen. Ez a funkcié Ggy mikddik, mint a hagyomanyos lassufézok, vagyis alacsonyabb hémérsékleten,
hosszabb ideig f6zi az ételeket a puha, izekben gazdag végeredmény eléréséhez. Helyezze a multifz6t sik, vizszintes
feluletre. Tegye bele a f6z6edényt a melegité alapegységbe. Dugja be a multifézét egy fali konnektorba. A multif6z8 sipol
egyet, a kijelz6 pedig vilagitani kezd, és négy vonal (- - - -) jelenik meg rajta.

1. Tegye bele az alapanyagokat és a folyadékot a kivehetd f6z6edénybe.

2. Helyezze ra a feddt a multif6zore, és igazitsa egy vonalba a kovetkezéket: Vés A lezarashoz forgassa az 6ra
jéarasaval ellenkezé iranyba a ZART & allasba.

3. Forgassa el a gbzkiereszt6 tarcsat a (,Release”) allasba.

Figyelem: Bar ez a beallitds nem hasznal nyomast a f6zési folyamat soran, mégis eléfordulhat, hogy a f6zés alatt
némi nyomas keletkezik az edény belsejében. Ha ezt a funkciot hasznalja, ligyeljen arra, hogy a gézkieresztd tarcsa
nyitott (,Release”) allasban legyen.

4. Nyomja meg a lassu f6zés (SLOW COOK) gombot, és sziikség szerint allitsa be az id6t és a héfokot.
Figyelem: A lehetséges idé- és nyomasbeallitasokkal kapcsolatban lasd a 219. oldalon talalhaté Fézési Utmutatot.
5. Nyomja meg a START/STOP gombot. A visszaszamlalas kezdetét veszi.

6.  Abeallitott f6zési idd leteltekor a multiféz6 sipol egyet, és automatikusan atkapcsol a melegen tartd (KEEP WARM)
bedllitasra. A kijelzd ezért a fézési idérél egy U] idézitésre valt, amely 4:00 (4) 6ran at szamol vissza, vagy addig,
amig meg nem nyomja a START/STOP gombot. Miutan letelt a 4 6ra a melegen tartd (KEEP WARM) beallitasban, a
multifézé kikapcsol.

A PAROLAS FUNKCIO HASZNALATA

Helyezze a multiféz6t sik, vizszintes felliletre. Tegye bele a f6z6edényt a melegité alapegységbe. Dugja be a multifézét egy
fali konnektorba. A multif6z6 sipol egyet, a kijelzé pedig vilagitani kezd, és négy vonal (- - - -) jelenik meg rajta.

1. Tegyen 250 ml vizet a kivehetd f6z6edény aljaba, és tegye bele az edénybe a fozéracsot. Figyeljen arra, hogy a viz
szintje ne érjen a racs folé, hogy az étel ne érintkezzen a vizzel.

2. Helyezze ra az ételt a féz6racsra.

3. Tegye ra a feddt az edényre, majd zarja le (igy, hogy elforgatja az 6ramutat jarasaval ellenkez6 iranyba a ZART "]
allasba.

4. Forgassa el a gézkieresztd tarcsat a ,Seal” allasba.

5. Nyomja meg a g6z (STEAM) gombot, és sziikség szerint allitsa be az id6t és a héfokot.

6.  Miutdn elvégezte az esetlegesen kivant beallitasokat, nyomja meg a START/STOP gombot.

7. Amultif6zének a géznyomasos f6zés megkezdése elétt nyomas ala kell keriilnie. Mikzben zajlik a nyomas ala

kerulési folyamat, a kijelz6n megjelenik a ,HEALt” felirat, az id6 pedig nem szamlalodik vissza. Amikor a késziilék
telies nyomas ala kerllt, a kijelzordl eltlinik a ,HEAL felirat, az allapotjelzé savon mind az 5 jelzéfény vilagit, és
megkezdédik az id6 visszaszamlalasa.

8. Abedllitott f6zési idd leteltekor a multifézd sipol egyet, és automatikusan atkapcsol a melegen tartd (KEEP WARM)
beéllitasra. A kijelz6 ezért a fézési idérdl egy Uj idézitésre valt, amely 4:00 (4) 6ran at szamol vissza, vagy addig,
amig meg nem nyomja a START/STOP gombot. Miutan letelt a 4 6ra a melegen tarto (KEEP WARM) beallitasban, a
multifézé kikapcsol.
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TIPP: Lasd a Gozf6zési tablazatot a 220. oldalon.

VIGYAZAT! Fézés kdzben g6z keletkezik a multifézsben, igy a fedél felemeléséhez a keze védelme érdekében hasznaljon
edényfogdt vagy konyhai kesztydit.

A PIRITASI/HIRTELEN SUTES)] (BROWN/SAUTE)
FUNKCIO HASZNALATA

Ennél a funkcidnal ne hasznélja a fedelet. Helyezze a multiféz6t sik, vizszintes fellletre. Tegye bele a fézéedényt a
melegité alapegységbe. Dugja be a multiféz6t egy fali konnektorba. A multifézé sipol egyet, a kijelzé pedig vilagitani kezd,
és négy vonal (- - - -) jelenik meg rajta.

1. Valassza ki a piritas/hirtelen stités (BROWN/SAUTE) funkciét, majd, ha sziikséges, allitsa be az idét és a hofokot a
+/- gombok segitségével.

2. Nyomja meg a START/STOP gombot.

Amig a multif6z6 elémelegszik, a kijelzén a ,HEAL" felirat lathato. Amikor a multif6z6 kelléen elémelegedett, a kijelzén
megjelenik a kivalasztott f6zési id6, és az allapotjelz6 savon mind az 5 jelzéfény vilagit. Mlanyag ételfogo csipesz
segitségével dvatosan tegye bele az ételt a forrd edénybe.

RIZS FOZESE

Rizs f6zéséhez a rizs/rizottd (RICE/GRAINS) funkciét hasznélja. Ez mindenfajta rizshez ajanlott, igy fehér és barna rizs
f6zéséhez is.
A RICE/GRAINS funkci6 a gyorsabb f6zés érdekében nyomas alatt féz.

Kapacitéas: Mivel a rizs a f6zés soran megdagad, ne téltse a f6zéedényt a 1/2 jelzés f61é a RICE/GRAINS funkcio
hasznélatakor.

A RIZSIGABONAFELEK'SRICEIGRAINS) FUNKCIO
HASZNALATA

Helyezze a multif6z6t sik, vizszintes felletre. Tegye bele a f6z6edényt a melegité alapegységbe. Dugja be a multif6zét egy
fali konnektorba. A multif6zd sipol egyet, a kijelzd pedig vilagitani kezd, és négy vonal (- - - -) jelenik meg rajta.

1. Mérje ki a kivant mennyiség( rizst.

2. Amegmosott rizst tegye a fz6edénybe. Adja hozza a receptben megadott mennyiségii vizet. Ugyelien arra, hogy
legalabb 240 ml folyadék legyen a kivehetd f6z6edényben.

3. Tegye ra a feddt az edényre, majd zarja le (igy, hogy elforgatja az 6ramutat jarasaval ellenkez6 iranyba a ZART o
allasba.

Forgassa el a gozkiereszt6 tarcsat a ,Seal” allasba.

5. Nyomja meg a RICE/GRAINS gombot, és szlikség szerint allitsa be az idét és a héfokot.
Figyelem: A lehetséges id6- és nyomasbeallitasokkal kapcsolatban lasd a 219. oldalon talélhatd Fézési Utmutatot.
Miutén elvégezte az esetlegesen kivant bedllitasokat, nyomja meg a START/STOP gombot.

7. Amultif6z6nek a g6znyomasos f6zés megkezdése el6tt nyomas ala kell kerlilnie. Mikézben zajlik a nyomas ala
kertilési folyamat, a kijelzon megjelenik a ,HEAY felirat, az idé pedig nem szamlalddik vissza. Amikor a késztilék
telies nyomas ala kerlt, a kijelz6rd! eltlinik a ,HEAL” felirat, az allapotjelzé savon mind az 5 jelzéfény vilagit, és
megkezdddik az id§ visszaszamlalasa.

8. Abeadllitott f6zési id6 leteltekor a multiféz6 sipol egyet, és automatikusan atkapcsol a melegen tartd (KEEP WARM)
beallitasra. A kijelzd ezért a fozési id6rél egy Uj idézitésre valt, amely 4:00 (4) 6ran at szamol vissza, vagy addig,
amig meg nem nyomja a START/STOP gombot. Miutan letelt a 4 6ra a melegen tarté (KEEP WARM) beéllitasban, a
multifézé kikapcsol.

JOGHURT

A YOGURT funkcidval joghurtot készithet a multifézében. A multifézé 2 1épésben késziti el a joghurtot:
1. lépés: Tejforralas — Magas
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2. 1épés: Inkubalas az erjesztéshez — Alacsony
Javasoljuk, hogy mindkét Iépést végezze el, ha finom iz(i joghurtot szeretne kapni.

A JOGHURT FUNKCIO HASZNALATA

Helyezze a multif6z6t sik, vizszintes feluletre. Tegye bele a f6z6edényt a melegité alapegységbe. Dugja be a multif6zét egy
fali konnektorba. A multif6z6 sipol egyet, a kijelzé pedig vilagitani kezd, és négy vonal (- - - -) jelenik meg rajta.

Lépés 1 (Tejforralas)

1. Ontse bele a tejet a f6z6edénybe.

2. Valassza ki a YOGURT funkciét és dllitsa a héfokot magas héfokra. Ez a program korilbeliil 80-85 °C-ra melegiti
a tejet; nem kell hozz4 idét kivalasztani. A folyamat végén a késziilék sipol egyet, és a DonE felirat jelenik meg a
kijelzén.

3. Hagyja a tejet 43-46 °C-ra lehdilni (a folyamat meggyorsithatd, ha a f6z6edényt a hideg vizzel megtdltétt mosogatoba
helyezi).

Lépés 1 (Inkubalas az erjesztéshe)

1. Tegye a joghurtkulturat egy talba, adjon hozza par merékanal meleg tejet, és habverbvel keverje el.

Ontse hozza a f6z6edényben 16v6 tejhez, és keverie jol el.

Tegye az edényt az alapegységbe, és valassza ki a YOGURT funkciét. Az id6 szlikség szerint modosithato.

Ha a program befejez6dott, ne keverje meg a joghurtot. Hagyja lehdilni, miel6tt hitdszekrénybe teszi.

Ha s(riibb gérdg joghurtot szeretne, sz(rje at egy muszlin kenddn.

S o S

SOUS VIDE

A SOUS VIDE funkcié tokéletesen alkalmas arra, hogy finom, omlds husokat, szaryas- és halételeket, valamint
z6ldségeket készitslink szuvidalassal. A sous vide francia kifejezés vakuum alatti f6zést jelent. A szuvidalds soran az ételt
egy vakuummal zart zacskoba tessziik, majd adott héfokra melegitett vizbe helyezziik, és a legjobb eredmény elérése
érdekében allando hdmérsékleten végezziik a fézést.

A SOUS VIDE funkcié lehetévé teszi a pontos héfokszabalyozast; a héfok 24-90 °C kdzotti tartomanyban allithato, 1 °C
fokonként. A f6zési id6 igény szerint, 0:05-24:00 o6ra kozotti idétartomanyban allithato be.

A készlilékhez adott Sous Vide racs segitségével az ételadagokat egyesével, elkiildnitve helyezheti a vizbe az egyenletes
f6zés érdekében. A nagyobb husok a racs nélkiil helyezhetdk vizbe.

FIGYELEM: A funkci6 hasznalatahoz vakuummal zart tasakok sziikségesek. Javasoljuk a FoodSaver tasakok és
rendszerek hasznalatat.

A SOUS VIDE FUNKCIO HASZNALATA

Helyezze a multif6zét sik, vizszintes feliletre. Tegye bele a f6z6edényt a melegité alapegységbe. Dugja be a multif6zét egy
fali konnektorba. A multif6zd sipol egyet, a kijelzd pedig vilagitani kezd, és négy vonal (- - - -) jelenik meg rajta.

1. Kulon ételadagok készitéséhez hasznalja a Sous Vide racsot.
2. Toltse fel az edényt vizzel a kivant szintig a fozni kivant étel stlyatdl/mennyiségétél fuggden.
3. Nyomja meg a SOUS VIDE gombot, és igény szerint allitsa be a héfokot és az id6t.

FIGYELEM: A fézési héfokokkal és idékkel kapcsolatos Utmutatasért tekintse meg a 221. oldalon talalhaté Sous vide
f6zési Utmutatot.

Helyezze ra a fedét az edény tetejére — nem kell, hogy a helyére rogziiljon —, és nyissa ki a gézkieresztd szelepet.

Nyomja meg a START/STOP gombot, hogy a viz elkezdhessen melegedni. Az &llapotjelzd sav jelzi a melegedés
folyamatat; a villogé fény azt jelzi, hogy a kivalasztott héfok eléréséhez tovabbi idé sziikséges. A megfeleld héfok
elérésekor a készilék a beallitott id6t jelzi ki.
FIGYELEM: Ha az edénybe ontdtt viz melegebb a kivalasztott héfoknal, a kijelzén a ,Hot” felirat jelenik meg, és az
allapotjelzd sav villog.

6. Ovatosan vegye le a fedst, és helyezze a vakuummal lezart tasakba tett ételt a racsba, vagy kdzvetleniil a meleg
vizbe.
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7. Tegye vissza a feddt, de ne rogzitse a helyére. Hagyja az ételt féni a beprogramozott ideig.

8. Ha af6zés befejez6dott, a késziilék kikapcsol. Ekkor egy ételfogo csipesz segitségével biztonsagosan kiveheti az
ételt az edénybdl.

A STERILISE (STERILIZALAS) FUNKCIO HASZNALATA

Helyezze a multif6zét sik, vizszintes feliletre. Tegye bele a f6z6edényt a melegité alapegységbe. Dugja be a multifézét egy
fali konnektorba. A multif6z6 sipol egyet, a kijelz6 pedig vilagitani kezd, és négy vonal (- - - -) jelenik meg rajta.

1. Tegye a paroloracsot az edény aljaba, és 6ntson bele kb. 300 ml vizet.
2. Helyezze a racsra a sterilizalando targyakat gy, hogy a palackok és a beféttes tivegek fejjel lefelé legyenek.

3. Tegye ra a fed6t az edényre, majd zarja le Ugy, hogy elforgatja az éramutaté jarasaval ellenkezd irdnyba a zart
allasba.

. Forgassa el a gézkieresztd tarcsat a ,Seal” allasba.
5. Nyomja meg a STERILISE gombot.
Figyelem: Ennél a beallitaésnal nem allithaté be az idé és a nyomas.
6.  Nyomja meg a START/STOP gombot.

Figyelem: A multif6zének a sterilizalas megkezdése el6tt nyomas ala kell kertilnie. Amikor az allapotjelz6 savon az
Osszes jelzéfény vilagit, a multifézé elérte a megfelelé nyomasszintet és készen all a sterilizalas megkezdésére.

7. Asterilizalasi id6 leteltekor a multifézé sipol egyet, és automatikusan atkapcsol a KEEP WARM (melegen tartd)
beéllitasra. A kijelzd a sterilizalasi idérdl egy U] idézitésre valt, amely 4:00 (4) 6ran at szamol vissza, vagy addig, amig
meg nem nyomja a START/STOP gombot.

8. Miutdn a nyomas tavozott a késziilékbdl, biztonsagosan kinyithatja a fedét.

Figyelem: Sterilizalas kozben g6z keletkezik a multiféz8ben, igy a fedd felemeléséhez a keze védelme érdekében
hasznéljon edényfogot vagy konyhai kesztydit.

A SIMMER (LASSU FOZES) FUNKCIO HASZNALATA

Helyezze a multif6zét sik, vizszintes feliletre. Tegye bele a f6z6edényt a melegité alapegységbe. Dugja be a multifézét egy

fali konnektorba. A multif6z6 sipol egyet, a kijelzé pedig vilagitani kezd, és négy vonal (- - - -) jelenik meg rajta.

1. Ontsdn vizet az edénybe a kivant szintig.
Figyelem: Ne téltse a vizet az edény belsejében talalhaté MAX vonal folé.

2. Valassza ki a SIMMER gombot, és igény szerint allitsa be az id6t és a héfokot. Hasznélja a HI (magas)
héfokbeallitast a viz felforralasahoz, majd a LO (alacsony) héfokbeallitason hagyja a vizet tovabb féni.

3. Nyomja meg a START/STOP gombot, hogy a viz a kivant héfokra melegedhessen. Az allapotjelzd sav jelzi a
melegedés folyamatat. Amikor az allapotjelz8 savon az dsszes jelz6fény vilagit, a viz elérte a megfeleld héfokot.

4. Tegye bele az ételt a f6z6edénybe, de ne tegye ra a fedét a multifézore.
Figyelem: S(ir{i sz6szok és levesek forraldsa és lassu tlizon f6zése soran forré pontok alakulhatnak ki, ezért az étel
bugyborékol és frocskol. Ne hagyja az ételt felligyelet nélkiil, rendszeres id6kdzonként Gvatosan keverje meg.

5. Abeallitott f6zési id leteltekor a multiféz6 sipol egyet, és automatikusan atkapcsol a melegen tartd (KEEP WARM)
beéllitasra. A kijelzd ezért a fézési idérél egy U] idézitésre valt, amely 4:00 (4) éran at szamol vissza, vagy addig,
amig meg nem nyomja a START/STOP gombot. Miutan letelt a 4 6ra a melegen tartd (KEEP WARM) beallitasban, a
multifézé kikapcsol.

EGY BEALLITAS MODOSITASA

Nyomja meg a START/STOP gombot, majd vélassza ki a kivant Uj f6zési funkciét. A kijelzén egy 0] idézités fog villogni, és a
kivalasztott funkci¢ is villogni fog. Valassza ki a kivant idét, nyomast, illetve héfokot. Nyomja meg a START/STOP gombot,
és az Uj funkcié megkezdi az elémelegedést.

A fézési id6 modositasahoz:
A f6zés megkezdése el6tt modosithatja a fozési id6t a +/- gombok segitségével, még a START/STOP gomb megnyomasa
el6tt. A lasst mddositashoz nyomja le és engedje fel a gombot. Az idé gyors modositasahoz nyomja le és tartsa lenyomva

a gombot. Ha tulment a kivant héfokon vagy idén, nyomja meg az ellenkez8 gombot.
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A nyomas moédositasahoz:
Bizonyos elére beallitott funkcioknal még a f6zés megkezdése el6tt modosithatja a nyomast a TEMP/PRESSURE + és -
gombok megnyomasaval a START/STOP gomb megnyomasa el6tt.

A héfok médositasahoz:

Bizonyos funkcioknal még a f6zés megkezdése elétt mddosithatja a héfokot a TEMP ADJUST gomb megnyoméasaval a
START/STOP gomb megnyomésa elétt.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Tisztitast csak akkor végezzen a késziiléken, ha a Crockpot® Turbo Express mar lehilt és ki van huzva a konnektorbol.
Tisztitas el6tt hagyja a multif6z6t teljesen kihdini.

A tomitdgy(irit és a fedelet kézzel, meleg, mososzeres vizben mossa el. Minden alkatrészt alaposan szaritson meg.
Bar a f6z6edény mosogatdgépben is moshato, a tapadasmentes bevonat védelme érdekében ajanlott inkabb kézzel

mosogatni. Ha fehér foltok jelennek meg a f6z6edeny fellletén, aztassa be az edényt 30 percre ecetes vagy citromleves
meleg vizbe. Oblitse le és szaritsa meg.

A melegitd alapegység kils oldalat nedves ruhaval tordlje le, majd térdlje szarazra. NE hasznéljon dérzsél6 hatasu
tisztitdszereket, dérzstisztitokat vagy vegyszereket, mivel ezek karositjak a fellileteket.

Soha ne meritse a melegité alapegységet vizbe vagy barmilyen mas folyadékba.

Kondenzviz gyiijté
Minden hasznalat utan 6ntse ki az 8sszegy(ilt vizet a kondenzviz gy(ijtébél. Mossa el meleg, mosdszeres vizben.

Fedél és tomitégydird
Kézzel mossa el 6ket meleg, mosdszeres vizben, alaposan széritsa meg 6ket, és hasznalat elétt tegye vissza a fedélbe a
tomitégydrdt. A tdmitégydr(t altalaban 1-2 évente érdemes cserélni, a rendszeres hasznalattdl fliggéen.

Gdzkiereszt6 szelep
A multif6zé hasznalata elétt ellendrizze, hogy a gézkieresztd szelepet semmilyen szennyezédés nem zarja el. Vegye ki a
szelepet, és dvatosan tisztitsa meg. Visszahelyezés el6tt gy6z6djon meg rola, hogy teljesen széraz-e.

Gézelosztd fedél
A multifézé hasznalata el6tt ellendrizze, hogy a gézeloszto fedelet semmilyen szennyezédés nem zarja el. Az eltavolitdshoz
csusztassa le a fedelet a g6zkiereszt6 szeleprdl, majd finoman tisztitsa meg.

Gozkiereszt6 szelep fedele
Ovatosan hlzza le a fedelet, és mossa el meleg, mosdszeres vizben. A tisztitas befejezése utan nyomja vissza a fedelet a
helyére.
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HIBAKODOK

Hiba Megoldas

Villogé ,LID” felirat és Ellendrizze, hogy a fedd teljesen le van-e zarva és a ZART allasban van-e.
sipolas

"E1" a kijelzén A multif6z6 ledllitja a fézési ciklust. Huzza ki a multifézét a konnektorbdl, és vegye fel a
kapcsolatot a markaszervizzel.

"E2" a kijelzén A multif6z6 ledllitja a fozési ciklust. Huzza ki a multiféz6ét a konnektorbdl, és vegye fel a
kapcsolatot a markaszervizzel.

"E3" a kijelzén Huzza ki a multif6z6t a konnektorbdl, és hagyja teljesen lehdilni. Miutan a multiféz6 lehdilt,
ellendrizze a fedél 5sszes alkatrészét. Forgassa a fedelet ZART allasba. Ellenérizze, hogy
a gbzkieresztd tarcsa ,Seal” (zart) allasban van-e. Ha a hibakod Gjra megjelenik, hiizza ki a
multiféz6t a konnektorbdl, és vegye fel a kapcsolatot a markaszervizzel.

"E5" a kijelz6n A multif6éz6 leallitja a fozési ciklust. Hizza ki a multiféz6t a konnektorbdl, és hagyja teljesen
lehdiini. Miutan a multif6z lehilt, vegye le a feddt, és ellendrizze a f6z6edényt. Ne hasznalja
a fed6t a BROWN/SAUTE (piritas/hirtelen stités) és a SIMMER (lassU t(izon f6zés) funkcional.
A SLOW COOK (lassuf6zés), SOUS VIDE (szuvidalas), YOGURT (joghurt) és KEEP WARM
(melegen tart6) funkciok hasznéalatakor a fozési ciklus megkezdése elétt ellendrizze, hogy a
gbzkieresztd tarcsa kioldott (nyitott) allashan van-e.

"E6" a kijelz6n A multifézo leallitja a fozési ciklust. Hizza ki a multiféz6t a konnektorbdl, és hagyja lehilni.
Miutan lehdilt, vegye le a fedelet, és ellendrizze a f6z6edényt. Ha szlikséges, tegyen bele
folyadékot. Ugyeljen arra, hogy legalabb 340 ml folyadék legyen a kivehet6 fézéedényben. Ha
gbéznyomasos fézési funkciét hasznal, ligyeljen arra, hogy a Gézkiereszté tarcsa ,Seal” (zart)
allasban legyen.

"E7" a kijelzén A multif6z6 ledllitja a fézési ciklust. Huzza ki a multifézét a konnektorbdl, és vegye fel a
kapcsolatot a markaszervizzel.

ERTEKESITES UTANI ES CSEREALKATRESZEK

Ha a késziilék nem miikédik, de még garancidlis, kiildje vissza kicserélésre a vasarlas helyére. Tajékoztatjuk, hogy
ehhez egy érvényes vasarlast igazolé bizonylatra lesz szlkség. Tovabbi tdmogatasért Iépjen kapcsolatba tgyfélszolgalati
osztalyunkkal az alabbi elérhetdségeken: Egyesiilt Kiralysag: 0800 028 7154 | Spanyolorszag: 0900 81 65 10 |
Franciaorszag: 0805 542 055. Minden mas orszag esetében hivja a +44 800 028 7154-es szamot. A hivasra nemzetkézi
tarifak vonatkozhatnak. Vagy irjon e-mailt a kdvetkezé cimre: crockpotEurope@newellco.com.

HULLADEKBA HELYEZES

Akiselejtezett elektromos termékeket nem szabad a haztartasi hulladékkal egyitt kidobni. Ezeket Ujra kell hasznositani,
ha van ra lehetéség. Ha bévebb informaciét szeretne az Ujrahasznositassal és a hulladék elektromos és elektronikai
berendezésekrél sz6l6 (WEEE) direktivaval kapcsolatban, irjon nekiink a crockpotEurope@newellco.com cimre.
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ROMANA
MASURI IMPORTANTE DE PROTECTIE

NOTIFICARE IMPORTANTA PRIVIND SIGURANTA:

Atunci cand eliberati presiunea din unitate, utilizati intotdeauna o manusa
de bucatarie si un instrument de gatit pentru a deschide treptat supapa si a
elibera presiunea. Evitati contactul cu aburul eliminat.

Nu scufundati NICIODATA baza de incalzire, cablul de alimentare sau
stecherul in apa sau in orice alt lichid.

Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie sa respectati intotdeauna
cateva masuri de protectie de baza, pentru a reduce riscul de incendiu,
electrocutare si/sau leziuni; aceste masuri sunt urmatoarele:

1.
2.

Cititi toate instructiunile inainte de a utiliza produsul.

Acest aparat nu va fi utilizat de copii. Nu lasati aparatul si cablul la
indemana copiilor. Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.
Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitéti fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsa de experienta si cunostinte, cu conditia sa fie
supravegheate sau instruite in privinta utilizarii in siguranta a aparatului
si sa fi inteles pericolele implicate.

Nu utilizati aparatul daca stecarul sau cablul acestuia este deteriorat,
daca aparatul prezinta probleme de functionare sau daca a suferit orice
deteriorari. Nu incercati sa inlocuiti sau sa reparati cablul daca acesta
este deteriorat. Returnat| aparatul producatorulm (a se vedea sectiunea
privind garantia) in vederea examinarii, repararii sau reglarii acestuia. in
cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
cu un cablu sau ansamblu special, disponibil la producator sau la
agentul de service al acestuia.

Nu utilizati aparatul in exterior sau in scopuri comerciale.

Nu utilizati aparatul decat in scopurile pentru care a fost conceput.
Utilizarea necorespunzatoare poate cauza leziuni corporale. Acest aparat
nu a fost conceput pentru prajirea alimentelor.

Acest aparat functioneaza sub presiune atunci cand utilizati functiile
de fierbere sub presiune. Utilizarea incorecta implica riscul de oparire.
Asigurati-va ca unitatea este inchisa corect inainte de a o porni.
Consultati instructiunile de utilizare.

Acest aparat genereaza caldura in timpul utilizarii. Nu atingeti suprafetele
fierbinti. Utilizati manerele sau rozetele.
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10.

1.

12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

Atunci cand umpleti unitatea, nu depasiti linia care indica nivelul maxim,
respectiv de 2/3 din volum. Atunci cand preparati alimente care se dilata
in timpul prepararii, cum ar fi orezul sau legumele uscate, nu depasiti
nivelul recomandat de umplere de 1/2 din volum. Umplerea excesiva
implica riscul de infundare a tevii de aerisire si acumularea unui exces
de presiune. Urmati toate instructiunile din reteta.

Tnainte de utilizare, verificati dispozitivele de eliberare a presiunii pentru a
va asigura ca nu sunt infundate. Curatati unitatea conform necesitatilor.

Amplasati aparatul de gatit multifunctional astfel incat supapa de
eliberare a aburului sa fie orientata in sens opus corpului aparatului.

Nu aduceti niciodata o parte a corpului, inclusiv fata, mainile si bratele,
deasupra supapei de eliberare a aburului. Aburul poate cauza arsuri grave.

Nu porniti aparatul de gatit multifunctional daca in vasul de gatit nu se
afla alimente sau lichide.

Pentru a preveni leziunile cauzate de presiunea excesiva, inlocuiti
garnitura de etansare a capacului numai in conformitate cu recomandarile
producatorului. Consultatl instructiunile de ingrijire si curatare.

Nu transportati aparatul de gatit multifunctional tindndu-I de capac.

Nu mutati si nu acoperiti aparatul de gatit multifunctional cat timp acesta
se afla in functiune.

Dupa prepararea alimentelor sub presiune, nu deschideti aparatul de
gatit sub presiune inainte de racirea unitatii si eliberarea completa a
presiunii din interior. in cazul in care capacul este dificil de deschis,
acest lucru indica faptul ca aparatul de gatit este presurizat; nu fortati
capacul pentru a il deschide. Orice presiune din aparatul de gatit poate fi
periculoasa. Consultati instructiunile de eliberare a presiunii.

Procedati cu atentie atunci cand deschideti si ridicati capacul dupa
prepararea alimentelor. Incllnatl intotdeauna capacul in sens opus
corpului dvs., deoarece aburul este fierbinte si poate cauza arsuri grave.
Nu va aduceti niciodata fata deasupra aparatului de gatit multifunctional.
Nu utilizati acest aparat de gatit sub presiune pentru a praji alimente sub
presiune, folosind ulei.

Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu introduceti si nu
scufundati cablul, stecarele sau aparatul in apa sau alte lichide.

Nu utilizati vasul de gatit pentru depozitarea alimentelor si nu il
introduceti in congelator.

Pentru a preveni deteriorarea aparatului de gatit multifunctional, nu
utilizati agenti de curatare alcalini pentru a il curata. Utilizati o laveta
moale si un detergent neagresiv.
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22,

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Conectati corect cablul de alimentare la aparatul de gatit multifunctional
inainte de a conecta stecarul la o priza electrica.

Deconectati aparatul de la priza atunci cand nu il utilizati, inainte de a
introduce sau de a scoate componente in/din acesta si inainte de a il
curata. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a mtroduce sau de a
scoate componente in/din acesta si inainte de a il curata. inainte de a
deconecta aparatul de gatit multlfunctlonal a5|gura¢|-va ca acesta este
oprit; apoi, deconectati stecarul de la priza. Nu deconectati aparatul de la
priza tragand de cablu.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea unei mese sau a
blatului de bucatarie sau sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

Procedati cu deosebita atentie atunci cand transportati aparatul plin cu
lichid fierbinte.

Utilizarea unor accesorii si atasamente nerecomandate de catre
producatorul aparatului poate cauza leziuni corporale.

Nu asezati aparatul pe suprafete umede sau in apropierea acestora sau
a surselor de caldura precum plitele electrice sau cu gaze ori intr-un
cuptor incalzit.

ATENTIE: Pentru a evita electrocutarea si deteriorarea produsului, nu
gatiti alimentele direct pe baza de incalzire. Preparati alimentele numai in
vasul demontabil de gatit, furnizat impreuna cu aparatul.

AVERTISMENT: Alimentele varsate pot cauza arsuri grave. Copiii nu
trebuie sa se apropie de aparat si cablu. Nu treceti niciodata cablul
peste marginea blatului, nu utilizati o priza aflata sub blat si nu folositi
niciodata un prelungitor.

Nu conectati la priza si nu porniti aparatul de gatit multifunctional daca
vasul de gatlt nu se afld in interiorul acestuia.

Aparatul este conceput numai pentru utilizarea casnica, pe un blat de
bucatarie. Pastrati un spatiu liber de 152 mm (6 in) pe toate laturile
aparatului. Utilizati aparatul numai daca este asezat pe o suprafata
dreapta, stabila si uscata.
PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNIL.
EXCLUSIV PENTRU UTILIZARE CASNICA.
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COMPONENTELE APARATULUI DE GATIT
MULTIFUNCTIONAL CROCKPOT® TURBO EXPRESS

Cablu de alimentare PANOUL DE CONTROL
Stift de blocare a capacului @ Ecran de afisare
Manerul capacului @® Butoane de selectare a duratei
Capacul . PARTEA INFERIOARA A CAPACULUI
\Iézi;?jg?rtllct:élzire @ Inel de fixare a garniturii
Panoul de control @® Capacul supapei de eliberare a aburului
Supans de siqurants O Garnitura de etansare
papa gurant . © Supapa de siguranta
Supapa de eliberare a aburului @ Lingura de plastic ’
Colector de condens . O Grilaj pentru gatit in aburi
Cpnectorql pentru cablul de. alimentare Suportul pentru gatit Sous Vide (in pungi
Disc de eliberare a aburului (V] vidate)

Capac de propagare a aburului

UTILIZAREA APARATULUI DE GATIT MULTIFUNCTIONAL
CROCKPOT® TURBO EXPRESS

PRIMII PASI:
Indepartatl complet ambalajul, hartia si cartonul (inclusiv dintre vasul de gatit si baza de incélzire). Cititi si pastrati
documentatia; de asemenea, nu unatl sa cititi informatiile privind lucrarile de service si garantia.

ASAMBLAREA:

1.

2.

Asezati vasul de gatit pe baza de incalzire

Asezati capacul pe aparatul de g ht multifunctional si aliniati simbolurile 'V si m ' Pentru blocare, rotltl in sens
antiorar, aliniind simbolurile VW si . Pentru deblocare rotltl capacul in sens orar, aliniind simbolurile

Capac blocat Capac deblocat Capac deschis

Figura 1
PRIMII PASI

(NOTA: La fiecare apasare a unui buton, aparatul de gatit multifunctional emite un semnal sonor.)

Adaugai ingredientele dorite in vasul de gatit. Asezati capacul pe aparatul de gatit multifunctional, aliniind simbolurile
'V sim . Pentru blocare, rotiti in sens antiorar, aliniind simbolurile V¥ si

Conectati cablul de alimentare furnizat la conectorul pentru cablul de alimentare de pe aparatul de gatit multifunctional.
Conectati stecarul cablului de alimentare la o priza electrica.
Selectati functia de preparare pe care doriti sa o utilizati.
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5. Butonul START/STOP si durata afisaté pe ecran vor clipi.

6.  Selectati temperatura si presiunea dorita folosind butoanele + si - TEMP/PRESSURE (temperatura/presiune) (daca
este cazul). (Pentru informatii privind duratele si temperaturile recomandate, consultati tabelul Ghid de preparare de la
pagina 219.)

7. Apasati butonul START/STOP. Pentru functiile de preparare sub presiune, indicatia ,HEAt" (Caldura) va aparea pe
ecranul de afisare in timpul preincalzirii. Dupa ce aparatul de gatit multifunctional s-a preincalzit, timpul de gatire
selectat va aparea pe ecranul de afisare, iar toate cele 5 lumini de pe bara de stare vor fi aprinse.

Nota: Pentru functiile de gatit sub presiune, durata medie de preincalzire este de 5-30 minute. Daca utilizati o
cantitate mare de ingrediente sau acestea sunt foarte reci, preincalzirea poate dura putin mai mult.

8. Acest aparat de gatit multifunctional permite temporizarea inceperii prepararii alimentelor, astfel incat prepararea sé&
se incheie atunci cand doriti. Pentru instructiuni referitoare la functia TEMPORIZATORULUI, consultati pagina 196.

9. Dupa scurgerea duratei de preparare setate, aparatul de gatit multifunctional va emite din nou un semnal sonor si va
comuta automat la setarea de MENTINERE LA CALD. Ecranul de afisare va comuta de la durata de preparare la un
cronometru nou, care va continua contorizarea pana la durata maxima de 4:00 (4 ore), sau pana ce apasati butonul
START/STOP. Dupé 4 ore la setarea de MENTINERE LA CALD, aparatul de gatit multifunctional se va opri.

10.  Pentru a opri o functie de preparare in orice moment, apasati butonul START/STOP.

11, Dupa finalizare, deconectati aparatul de gatit multifunctional de la priza si asteptati racirea completd a acestuia inainte
de a il curata.

ATENTIE: Vasul de gatit si baza de incélzire vor atinge temperaturi foarte inalte in timpul utilizarii aparatului de
gatit multifunctional. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Ridicati intotdeauna capacul inclindndu-I in sens opus corpului
dvs. atunci cand utilizati acest aparat de gatit multifunctional. Ridicati intotdeauna capacul inclinandu-I in sens opus
corpului dvs., pentru a evita contactul cu aburul.

UTILIZAREA TEMPORIZATORULUI

Acest aparat de gatit multifunctional permite temporizarea inceperii prepararii alimentelor, astfel incét prepararea sa se
incheie atunci cand doriti.

Nota: Functia DELAY (intarziere) nu este disponibild pentru setarile BROWN/SAUTE (rumenire/sote), KEEP WARM
(mentinere la cald), YOGURT (iaurt), SIMMER (foc mic) sau SOUS VIDE (gétit in pungi vidate).

Nota: Nu utilizati functia TEMPORIZATORULUI atunci c&nd reteta include ingrediente perisabile, precum camea, pestele,
ouale sau lactatele; in caz contrar, acestea se pot altera.

1. Dupa setarea duratei de preparare, apasati butonul TEMPORIZATOR. Butoanele TEMPORIZATOR si START/STOP

se vor aprinde intermitent, iar durata ,0:30"va aparea intermitent pe ecranul de afisate, pentru a indica faptul ca
aparatul de gatit multifunctional este in curs de programare a setarii temporizatorului.

2. Apasati butoanele + si - pana ce este afisata, in ore si minute, durata dorita de temporizare a prepararii (respectiv,
pana ce setati durata cu care doriti sa intérziati ciclul de preparare).

3. Apasati butonul START/STOP pentru a initia functia de temporizare. Cronometrul si butonul TEMPORIZATOR nu
vor mai clipi; butonul START/STOP va continua sa se aprinda intermitent. Acest lucru va indica faptul ca aparatul de
gatit multifunctional are TEMPORIZATORUL activat. Pe ecranul de afisare, cronometrul va efectua numaratoarea
inversa pana la atingerea valorii 0:00. Odata ce este atinsa valoarea 0:00, lumina TEMPORIZATORULUI se va stinge,
iar aprinderea intermitenta a luminii START/STOP va inceta, indicand incheierea duratei de temporizare. Indicatia
,HEAt" (Caldura) va aparea pe ecranul de afisare pana ce aparatul de gatit multifunctional este complet presurizat. La
atingerea presiunii selectate, va incepe numaratoarea inversa a cronometrului.

UTILIZAREA FUNCTIILOR DE GATIT SUB PRESIUNE

Asezati aparatul de gatit multifunctional pe o suprafata dreapta si orizontala. Asezati vasul de gétit pe baza de incalzire.
Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica. Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar
pe ecranul de afisare vor apérea patru liniute (- - - -).

1. Introduceti alimentele si lichidele in vasul de gétit detasabil.

2. Asezati capacul pe‘aﬁaratul de gatit multifunctional, aliniind simboluril W si . Pentru blocare, rotiti in sens antiorar,
in pozitia BLOCATA I .

3. Rotiti Discul de eliberare a aburului in pozitia ,Seal” (sigilare).
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Selectati functia de preparare dorita.

5. Reglati durata preparérii si presiunea, daca este necesar.
Nota: Consultati Ghidul de preparare de la pagina 219 pentru valorile recomandate de durata si presiune.
Dupé efectuarea setarilor dorite, daca este cazul, apasati butonul START/STOP.

Aparatul de gatit multifunctional trebuie sa acumuleze presiune inainte ca prepararea sub presiune sa poata incepe.
In timp ce aparatul de gatit multifunctional acumuleaza presiune, indicatia ,HEAt" (Caldura) apare pe ecranul de
afisare, iar cronometrul nu efectueazaé numaratoarea inversa. Durata necesara pentru acumularea presiunii in aparatul
de gatit multifunctional variaza in functie de umiditate si temperatura apei, insa durata medie de presurizare este de
5-30 minute. Odata ce este atinsa presiunea dorita, indicatia ,HEAt" (incalzire) dispare de pe ecranul de afisare, toate
cele cinci lumini de pe bara de stare se aprind si incepe numaratoarea inversa.

8.  Dupa scurgerea duratei de preparare setate, aparatul de gatit multifunctional emite un semnal sonor si comuta
automat la setarea de MENTINERE LA CALD. Ecranul de afisare va comuta de la durata de preparare la un
cronometru nou, care va continua contorizarea pana la durata maxima de 4:00 (4 ore), sau pana ce apasati butonul
START/STOP. Dupa 4 ore la setarea de MENTINERE LA CALD, aparatul de gatit multifunctional intra in modul de
standby, iar pe ecranul de afisare apar patru liniute (- - - -).

Nota: Aparatul de gatit multifunctional nu poate gati sub presiune daca nu contine lichid. Asigurati-va c& in vasul de gatit
detasabil se afla cel putin 250 ml de lichid.

ATENTIE: Tn timpul prepararii alimentelor, in aparatul de gatit multifunctional se va acumula abur; prin urmare, atunci cand
ridicati capacul, utilizati o manusa de bucatérie sau un prosop pentru a va proteja ména.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE PRESIUNE TURBO

Functia TURBO PRESSURE (presiune turbo) va reduce timpul de gatire selectat cu 40%. Functia TURBO PRESIUNE
(presiune turbo) poate fi utilizatd impreuna cu setarile STEAM (abur), RICE/GRAINS (orez/cereale), BEANS/CHILI (fasole/
chili), MEAT/POULTRY (carne/pasare), SOUP/STEW (supa/tocana) si MANUAL (manual).

1. Selectati functia de gatit dorita si reglati timpul si presiunea dupa cum este necesar.

2. Apasati butonul TURBO PRESSURE (presiune turbo). Timpul de pe ecranul de afisare se va reduce cu 40%, iar pe
ecran va fi afisat mesajul ,turbo”. Daca este necesar, timpul de gatire poate fi ajustat in continuare, pentru a se potrivi
preferintelor dumneavoastra.

3. Apasati butonul START/STOP.

Dupé scurgerea duratei de preparare setate, aparatul de gatit multifunctional emite un semnal sonor si comuta
automat la setarea de MENTINERE LA CALD.Asigurati-va intotdeauna ca alimentele sunt complet gétite inainte de a
le consuma.

Nota: Functia TURBO PRESSURE (presiune turbo) nu poate fi utilizata cu setarile (traditionale) care nu implica utilizarea
presiunii sau atunci cand aparatul de gatit multifunctional este setat la o presiune scazuta.

Nota: Capacul de propagare a aburului este conceput pentru a ajuta la propagarea aburului atunci cand se elibereaza
presiunea din aparatul de gatit multifunctional. Capacul trebuie sé fie fixat pe supapa de eliberare a aburului inainte de a
utiliza functiile cu presiune ale aparatului de gatit multifunctional. Va recomandam s folositi intotdeauna capacul atunci
cand gatiti cu functia de presiune turbo.

“in comparatie cu gatitul la Crockpot CSC062X folosind setarea pentru presiune ridicata.

ELIBERAREA PRESIUNII LA SFARSITUL PREPARARII
ALIMENTELOR

A.  Metoda de eliberare naturala a presiunii: Dupa incheierea ciclului de preparare, lasati aparatul de gatit
multifunctional sa elibereze natural presiunea, prin supapa de sigurantd. Unitatea se va réci treptat, fara vreo
interventie din partea dvs. Dupé incheierea prepararii, asteptati cel putin 10 minute; apoi, rotiti Discul de eliberare a
aburului in pozitia de eliberare (a se vedea figura 2). Nu aduceti méinile sau alte parti ale corpului deasupra iesirii de
abur din partea de sus a supapei, deoarece aburul este foarte fierbinte si poate cauza arsuri ale pielii. Presiunea este
eliberata complet atunci cand prin supapa nu mai iese abur, iar capacul se deschide liber, prin aplicarea unei forte
minime. Numai atunci, puteti deschide capacul in siguranté pentru a servi alimentele.
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B.  Metoda de eliberare rapida a presiunii trebuie utilizata cu precautie: Rotiti discul de eliberare a aburului in pozitia
de eliberare (a se vedea figura 2). Aburul va fi eliminat rapid prin supapa de eliberare a aburului. Nu aduceti mainile
sau alte parti ale corpului deasupra iesirii de abur din partea de sus a supapei, deoarece aburul este foarte fierbinte
si poate cauza arsuri ale pielii. Utilizati aceasta metoda cu precautie cand folositi ingrediente lichide, de exemplu in
cazul tocanitelor, ciorbelor, supelor, fasolei si lintei. Nu utilizati niciodaté aceastd metoda céand fierbeti orez, deoarece
acesta este foarte delicat. Presiunea este eliberata complet atunci cand prin supapa nu mai iese abur, iar capacul
se deschide liber, prin aplicarea unei forte minime. Numai atunci, puteti deschide capacul in siguranta pentru a servi
alimentele.

Supapa in pozitia

INDEPARTARE

Supapa de eliberare a presiunii

N ; S DESCHISA (,Eliberare”
Supapa INCHISA (,Etansare”) upapa (:Eliberare’)

Figura 2

ATENTIE:

1. Nu fortati capacul sa se deschida. Daca acesta nu se deschide cu usurintd, aparatul de gatit multifunctional se afla
inca sub presiune.

2. Intimpul prepararii alimentelor, in aparatul de gatit multifunctional se va acumula abur; prin urmare, atunci cand

ridicati capacul, utilizati o manusa de bucatarie sau un prosop pentru a va proteja ména.

GATIREA LENTA

Setarea REDUSA: Aceasta este adecvata pentru fierberea la foc mic si gétirea lenté. Duratele recomandate de preparare
pentru setarea REDUSA sunt de 6-8 ore.

Setarea INALTA: Aceasta este utilizatd pentru gétirea mai rapida. Duratele recomandate de preparare pentru setarea
INALTA sunt de 2—4 ore.

Setarea de MENTINERE LA CALD: La incheierea duratei de preparare, aparatul de gatit multifunctional comuta automat la
setarea MENTINERE LA CALD pentru a preveni gétirea excesiva a alimentelor si a pastra alimentele calde pana la servirea
mesei.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE GATIRE LENTA

Functia de GATIRE LENTA nu utilizeaza presiunea; totusi, in unitate se poate acumula o anumita presiune in timpul gatitului.
Asigurati-va ca discul de eliberare a aburului se afla in pozitia de eliberare (deschis). Aceasta functie este similara cu cea a
aparatelor obisnuite de gatire lentd, utilizand temperaturi reduse si durate mai lungi de preparare pentru a obtine alimente
fragede si pline de savoare. Asezati vasul de gatit multifunctional pe o suprafata dreapta si orizontala. Asezati vasul de gatit
pe baza de incélzire. Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica. Aparatul de gatit multifunctional va emite
un semnal sonor, iar pe ecranul de afisare vor aparea patru liniute (- - - -).

1. Introduceti alimentele si lichidele in vasul de gatit detasabil.

2. Asezati capacul pe aparatulvdﬁgétit multifunctional, aliniind simbolurile V¥ si o Pentru blocare, rotiti in sens
antiorar, in pozitia BLOCATA M .

3. Rotiti discul de eliberare a aburului in pozitia de eliberare.

Nota: Desi aceasta setare nu utilizeaza presiunea in procesul de preparare, in unitate se poate acumula o anumita
presiune in timpul gétitului. De aceea, este important ca Disc de eliberare a aburului s se afle in pozitia de
,Eliberare”.

4. Apasati butonul GATIRE LENTA si reglati durata si temperatura conform necesitétilor.
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Nota: Consultati Ghidul de preparare de la pagina 219 pentru valorile recomandate de durata si presiune
Apasati butonul START/STOP. Va incepe numaratoarea inversa a cronometrului.

6.  Dupa scurgerea duratei de preparare setate, aparatul de gatit multifunctional emite un semnal sonor si comuta
automat la setarea de MENTINERE LA CALD. Ecranul de afisare va comuta de la durata de preparare la un
cronometru nou, care va continua contorizarea pana la durata maxima de 4:00 (4 ore), sau pana ce apasati butonul
START/STOP. Dupa 4 ore la setarea de MENTINERE LA CALD, aparatul de gétit multifunctional se va opri.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE GENERARE A ABURULUI

Asezati vasul de gatit multifunctional pe o suprafata dreapta si orizontald. Asezati vasul de gatit pe baza de incélzire.
Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica. Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar
pe ecranul de afisare vor apérea patru liniute (- - - -).

1. Adaugati 250 ml de apa in vasul de gatit detasabil si introduceti grilajul de gatit. Asigurati-va ca nivelul apei se afla
chiar sub firele grilajului, astfel incét alimentele sa nu atinga apa.

Asezati alimentele pe grilajul de gatit.

Asezati capacul si blocati- rotindu-l in sens antiorar, in pozitia BLOCATA "}

Rotiti Discul de eliberare a aburului in pozitia ,Seal” (sigilare).

Apasati butonul ABUR si reglati durata si presiunea conform necesitatilor.

Dupa efectuarea setarilor dorite, daca este cazul, apasati butonul START/STOP.

Aparatul de gatit multifunctional trebuie sa acumuleze presiune inainte ca prepararea sub presiune sa poata incepe.
In timp ce aparatul de gatit multifunctional acumuleaza presiune, indicatia ,HEAt” (Céldura) apare pe ecranul de
afisare, iar cronometrul nu efectueaza numaratoarea inversa. Odata ce este atinsé presiunea doritd, indicatia
L,HEAt" (incalzire) dispare de pe ecranul de afisare, toate cele cinci lumini de pe bara de stare se aprind si incepe
numaratoarea inversa.

8.  Dupa scurgerea duratei de preparare setate, aparatul de gatit multifunctional emite un semnal sonor si comuta
automat la setarea de MENTINERE LA CALD. Ecranul de afisare va comuta de la durata de preparare la un
cronometru nou, care va continua contorizarea pana la durata maxima de 4:00 (4 ore), sau pana ce apasati butonul
START/STOP.

RECOMANDARE: Consultati tabelul Gatirea in abur de la pagina 220.

ATENTIE: Tn timpul preparérii alimentelor, in aparatul de gatit multifunctional se va acumula abur; prin urmare, atunci cand
ridicati capacul, utilizati o manusa de bucatérie sau un prosop pentru a va proteja mana.

N o ok wDd

UTILIZAREA FUNCTIEI DE RUMENIRE/SOTE

Atunci cand alegeti aceasta functie, nu utilizati capacul. Asezati vasul de gatit multifunctional pe o suprafata dreapta
si orizontald. Asezati vasul de gatit pe baza de incalzire. Conectati aparatul de gatit multifunctional la o prizé electrica.
Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar pe ecranul de afisare vor aparea patru liniute (- - - -).

1. Selectati functia RUMENIRE/SOTE si reglati durata si temperatura, daca este necesar, folosind butoanele + si -.
2. Apasati butonul START/STOP.

3. In timpul preinclzirii aparatului de gatit multifunctional, indicatia ,HEAt” (Caldura) apare pe ecranul de afisare. Dupé
ce aparatul de gatit multifunctional s-a preincalzit, timpul de gatire selectat va aparea pe ecranul de afisare, iar toate
cele 5 lumini de pe bara de stare vor fi aprinse. Adaugati alimentele in vasul fierbinte, folosind un cleste de bucatarie
din plastic.

GATIREA OREZULUI

Atunci cand gatiti orez, utilizati functia RICE/GRAINS (orez/cereale). Aceasta este adecvata pentru toate tipurile de orez,
inclusiv orezul alb/brun.

Functia RICE/GRAINS (orez/cereale) gateste orezul sub presiune, reducand durata de preparare.

Capacitate: Deoarece orezul se dilata in timpul prepararii, nu depasiti marcajul de 1/2 din volum al vasului de gatit atunci
cand utilizati functia RICE/GRAINS (orez/cereale).
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UTILIZAREA FUNCTIEI OREZ/CEREALE

Asezati vasul de gatit multifunctional pe o suprafata dreapta si orizontald. Asezati vasul de gatit pe baza de incélzire.
Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica. Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar
pe ecranul de afisare vor aparea patru liniute (- - - -).

1. Masurati cantitatea dorita de orez.

2. Asezati orezul spalat in vasul de gatit. Adaugati cantitatea de apa specificata in reteta. Asigurati-va ca in vasul de
gatit detasabil se afla minimum 240 ml de lichid.

Asezati capacul si blocati-| rotindu-| in sens antiorar, in pozitia BLOCATA "}

Rotiti Discul de eliberare a aburului in pozitia ,Seal” (sigilare).

Apasati butonul OREZ/CEREALE si reglati durata si presiunea conform necesitatilor.

Nota: Consultati Ghidul de preparare de la pagina 219 pentru valorile recomandate de durata si presiune.
6.  Dupa efectuarea setarilor dorite, daca este cazul, apasati butonul START/STOP.

7. Aparatul de gatit multifunctional trebuie s& acumuleze presiune inainte ca prepararea sub presiune sa poata incepe.
Tn timp ce aparatul de gatit multifunctional acumuleazi presiune, indicatia ,HEAt” (C&lduré) apare pe ecranul de
afisare, iar cronometrul nu efectueaza numaratoarea inversa. Odata ce este atinsé presiunea doritd, indicatia
,HEAt" (incalzire) dispare de pe ecranul de afisare, toate cele cinci lumini de pe bara de stare se aprind si incepe
numaratoarea inversa.

8.  Dupa scurgerea duratei de preparare setate, aparatul de gétit multifunctional emite un semnal sonor si comuta
automat la setarea de MENTINERE LA CALD. Ecranul de afisare va comuta de la durata de preparare la un
cronometru nou, care va continua contorizarea pana la durata maxima de 4:00 (4 ore), sau pana ce apasati butonul
START/STOP. Dupa 4 ore la setarea de MENTINERE LA CALD, aparatul de gatit multifunctional se va opri.

IAURT

Functia YOGURT (iaurt) poate fi utilizata pentru a prepara iaurt la aparatul de gétit multifunctional. Pentru a prepara iaurtul,
aparatul de gatit multifunctional include 2 pasi:

Pasul 1: Fierberea laptelui — Ridicata
Pasul 2: Lasarea la fermentat — Scazuta
Va recomandam sa urmati ambii pasi pentru a obtine un iaurt cu un gust deosebit.

UTILIZAREA FUNCTIEI PENTRU PREPARAREA IAURTULUI

Asezati vasul de gatit multifunctional pe o suprafaté dreapta si orizontald. Asezati vasul de gatit pe baza de incélzire.
Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica. Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar
pe ecranul de afisare vor aparea patru liniute (- - - -).

Pasul 1 (Fierberea laptelui)
1. Vérsati laptele in vasul de gatit.

2. Selectati functia pentru prepararea iaurtului si reglati setarea de temperatur la nivelul Ridicat. Acest program este
conceput pentru a incalzi laptele la aproximativ 80 °C - 85 °C si nu este necesar sa selectati un anumit interval de
timp. Unitatea va emite un semnal sonor si cuvéntul DonE va fi afisat pe ecranul de afisare la finalizarea procesului.

3. Lasati laptele sa se raceasca pana ajunge la temperatura de 43 °C-46 °C (laptele se poate raci mai repede daca
puneti vasul de gatit in chiuveta umpluta cu apa rece).

Pasul 2 (Lasarea la fermentat)

1. Puneti fermentii de iaurt intr-un castron, adaugati cateva polonice din laptele incélzit si bateti cu un tel pentru a
omogeniza compozitia.

Turnati-o apoi in vasul de gatit impreuna cu restul de lapte si amestecati bine.

Asezati vasul pe unitatea de baza si selectati functia YOGURT (iaurt). Durata poate fi ajustata daca este necesar.
La terminarea programului, nu amestecati. Lasati s& se raceasca inainte de a-I pune la frigider.

Pentru un iaurt cu consistenta mai densa, de tip iaurt grecesc, strecurati-| printr-o tesatura din bumbac (muselina).

o~ b
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SOUS VIDE

Functia SOUS VIDE (gatit in pungi vidate) este perfectd pentru a gati in pungi vidate carne, carne de pasare, peste si
legume care sa fie delicios de fragede. Procesul de gatire in pungi vidate implica sigilarea in vid a alimentelor, scufundarea
lor in apa care a fost incalzitd la 0 anumita temperaturd si mentinerea acestei temperaturi o perioada de timp pentru a
obtine rezultate de gétit consistente.

Functia SOUS VIDE (gatit in pungi vidate) permite un control precis al temperaturii care poate fi reglata in trepte de 1 grad,
intre 24 si 90 °C. Timpul de gatire poate fi reglat dupa cum este necesar si poate fi intre 0:05 si 24:00 de ore.

Suportul furnizat pentru gatitul in pungi vidate poate fi utilizat pentru a pozitiona portii individuale de alimente in apa,
permitand ca alimentele sa rdmana separate pentru a obtine rezultate de gatit uniforme. Bucatile mai mari de came pot fi
scufundate in apa fara utilizarea suportului.

NOTA: Pentru a utiliza aceasta functie, aveti nevoie de pungi sigilate in vid. Se recomanda utilizarea pungilor si sistemelor
FoodSaver.

UTILIZAREA FUNCTIEI SOUS VIDE (GATIT iN PUNGI
VIDATE)

Asezati vasul de gatit multifunctional pe o suprafata dreapta si orizontala. Asezati vasul de gatit pe baza de incélzire.
Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica. Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar
pe ecranul de afisare vor apérea patru liniute (- - - -).

1. Pentru portii individuale de alimente, addugati suportul pentru gatit in pungi vidate.
2. Adaugati apa pana la nivelul dorit, in functie de greutatealcantitatea alimentelor care urmeaza s fie gatite.

3. Apasati butonul SOUS VIDE (gatit in pungi vidate) si reglati temperatura si timpul in functie de preferintele
dumneavoastra.
NOTA: Consultati ghidul de gatit in pungi vidate de la pagina 221 pentru indicatii privind temperaturile si timpii de
gatire.
Acoperiti cu capacul, fara ca acesta sa ramana blocat in respectiva pozitie. Deschideti supapa de eliberare a aburului.

5. Apasati START/STOP si lasati apa sa se incalzeasca. Bara de stare indica faptul ca incalzirea este in curs, iar
afisajul intermitent arata este nevoie de mai mult timp pentru a atinge temperatura selectata. Dupa ce s-a ajuns la
temperatura corectd, aparatul va afisa ora setata.

NOTA: Daci apa addugati depdseste temperatura selectata, ecranul va afisa ,Hot” (fierbinte) si bara de stare va
lumina intermitent.

Indepartati cu grija capacul si adaugati punga de alimente sigilaté in vid fie pe suport, fie scufundati-o in apa calda.
Puneti capacul la loc, fara a il bloca in pozitie. Lasati alimentele sa se gateasca pe perioada programata.
Cand procesul a finalizat, aparatul se va opri si puteti scoate punga de alimente, in siguranta, folosind un cleste.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE STERILIZARE

Asezati vasul de gatit multifunctional pe o suprafata dreapta si orizontald. Asezati vasul de gatit pe baza de incélzire.
Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica. Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar
pe ecranul de afisare vor aparea patru liniute (- - - -).

1. Asezati gratarul pentru gatire la aburi in partea de jos a vasului si adaugati aproximativ 300 ml de apa.

2. Adaugati obiectele care urmeaza sa fie sterilizate, asigurandu-va ca toate sticlele sau borcanele sunt pozitionate cu
susul n jos.

3. Asezati capacul si blocati-l rotindu-l in sens antiorar, in pozitia blocat.
Rotiti Discul de eliberare a aburului in pozitia ,Seal” (sigilare).
Apasati butonul STERILISE (sterilizare).

Nota: Aceasta setare nu permite reglarea timpului si a presiunii.

6.  Apasati butonul START/STOP.

Nota: Aparatul de gatit multifunctional trebuie sa acumuleze presiune inainte ca procesul de sterilizare sa poata
incepe. Atunci cand toate luminile de pe bara de stare sunt aprinse, aparatul de gatit multifunctional a ajuns la nivelul
de presiune corect si este gata sa inceapa sterilizarea.
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7. Lafinalizarea duratei de sterilizare setate, unitatea emite un semnal sonor si comuta automat la setarea KEEP WARM
(mentinere la cald). Ecranul de afisare va comuta de la durata de sterilizare la un cronometru nou, care va continua
contorizarea pané la durata maxima de 4:00 (4 ore) sau pana ce apasati butonul START/STOP.

8. Dupa ce presiunea a fost eliberata din unitate, veti putea deschide capacul in siguranta.

Nota: in timpul sterilizarii, in aparatul de gatit multifunctional se va acumula abur; prin urmare, atunci cand ridicati
capacul, utilizati o manusa de bucatarie sau un prosop pentru a va proteja ména.

UTILIZAREA FUNCTIEI DE FOC MIC

Asezati vasul de gatit multifunctional pe o suprafata dreapta si orizontala. Asezati vasul de gatit pe baza de incélzire.
Conectati aparatul de gatit multifunctional la o priza electrica. Aparatul de gatit multifunctional va emite un semnal sonor, iar
pe ecranul de afisare vor apérea patru liniute (- - - -).
1. Adaugati apa pana la nivelul dorit.

Nota: Nu umpleti bolul peste linia MAX din interiorul sau
2. Selectati butonul SIMMER (foc mic) si reglati timpul si temperatura in functie de preferintele dumneavoastra. Folositi

setarea de temperatura Hl (ridicata) pentru a aduce apa la fierbere, apoi folositi-o pe cea LO (scazutd) pentru a lasa
apa sa fiarba la foc mic.

3. Apasati START/STOP si lasati apa sa se incalzeasca la temperatura selectatd. Bara de stare va va indica faptul ca
ncalzirea este in curs. Cand toate luminile de pe bara de stare sunt aprinse, apa a ajuns la temperatura corecta.
4. Adaugati alimentele in vasul de gatit si nu acoperiti aparatul multifunctional de gatit cu capac.
Nota: Cand fierbeti si pregatiti la foc mic sosuri groase si supe, se poate produce o incalzire neuniforma, ceea ce

face ca alimentele sa clocoteasca si sa sara stropi. Va rugam sa va asigurati ca nu lasati mancarea nesupravegheaté
si ca amestecati frecvent si cu atentie alimentele din vas.

5. Dupa scurgerea duratei de preparare setate, aparatul de gatit multifunctional emite un semnal sonor si comuta
automat la setarea de MENTINERE LA CALD. Ecranul de afisare va comuta de la durata de preparare la un
cronometru nou, care va continua contorizarea pana la durata maxima de 4:00 (4 ore), sau pana ce apasati butonul
START/STOP. Dupé 4 ore la setarea de MENTINERE LA CALD, aparatul de gatit multifunctional se va opri.

PENTRU A SCHIMBA O SETARE

Apasati butonul START/STOP si selectati noua functie de preparare dorita. Pe ecranul de afisare va aparea intermitent un
nou cronometru; de asemenea, functia selectata se va aprinde intermitent.

Selectati durata, presiunea si/sau temperatura dorita. Apasati butonul START/STOP; noua functie va incepe preincalzirea.

Pentru a schimba durata de preparare:

Pentru a schimba durata de preparare inainte de inceperea ciclului, apasati butoanele + si - inainte de a apasa START/
STOP. Apasati si eliberati butonul dorit pentru a modifica lent valoarea. Mentineti apasat butonul dorit pentru a schimba
rapid valoarea. Daca depésiti accidental temperatura sau durata dorité, apasati butonul cu sens opus.

Pentru a modifica presiunea:

Puteti modifica presiunea anumitor functii presetate, inainte de inceperea ciclului de preparare, apasand butoanele + si -
pentru TEMP/PRESSURE (temperatura/presiune) sau TURBO PRESSURE (presiune turbo) inainte de a apasa START/
STOP.

Pentru a modifica temperatura:

Puteti modifica temperatura anumitor functii presetate, inainte de inceperea ciclului de preparare, apasand butonul
REGLARE TEMPERATURA finainte de a apasa START/STOP.
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iINTRETINEREA S| CURATAREA

Curatarea aparatului Crockpot® Turbo Express trebuie efectuatd numai atunci cand acesta este rece si deconectat de la
priza. Asteptati récirea completa a aparatului de gatit multifunctional inainte de a il curata.

Spalati garnitura de etansare si capacul cu apa calda si detergent de vase. Uscati complet toate componentele.

Desi vasul de gatit poate fi spalat in masina de spalat vase, va recomandam sa il spalati manual pentru a proteja stratul
antiaderent al acestuia. Dacd pe suprafata vasului de gatit se formeaza puncte albe, scufundati vasul intr-o solutie de otet
sau suc de lamaie si apa calda timp de 30 de minute. Clatiti si uscati.

Stergeti exteriorul bazei de incalzire cu o lavetd umeda, apoi cu una uscata pentru a indeparta complet apa. NU utilizati
substante abrazive, lavete abrazive sau substante chimice agresive, deoarece acestea vor cauza deteriorarea suprafetelor.
Nu scufundati niciodata baza de incalzire in apa sau orice alt lichid.

Colectorul de condens
Dupa fiecare utilizare, goliti apa din colectorul de condens. Spalati-l cu apa calda si detergent de vase.

Capacul si garnitura de etansare

Spalati manual, folosind apa calda si detergent de vase, uscati complet si montati garnitura de etansare in capac inainte de
utilizare. Garnitura de etansare trebuie inlocuitd la intervale de 1-2 ani, in functie de gradul de utilizare.

Supapa de eliberare a aburului

Tnainte de utilizarea aparatului de gatit multifunctional, asigurati-va c& pe supapa de eliberare a aburului nu exista resturi.
Scoateti supapa si curatati-o cu grija. Asigurati-va ca aceasta este complet uscata inainte de a o monta din nou.

Capac de propagare a aburului

Tnainte de utilizarea aparatului de gatit multifunctional, asigurati-va c& pe capacul de propagare a aburului nu exista resturi.
Glisati capacul de pe supapa de eliberare a aburului pentru a-l indepérta si a-| curata cu grija.

Capacul supapei de eliberare a aburului
Scoateti cu grija capacul si curatati-| folosind apa calda si detergent de vase. Presati capacul in pozitie dupd ce il curatati.
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CODURILE DE EROARE

erorii Solutia

Simbolul ,LID” (capac) | Asigurati inchiderea completa a capacului si verificati ca se afla in pozitia BLOCAT.
lumineaza intermitent si
emite un semnal sonor

Se afiseaza “E1” Aparatul de gatit multifunctional va opri ciclul de preparare. Scoateti din priza aparatul de gatit
multifunctional si contactati centrul de service.

Se afiseaza “E2” Aparatul de gatit multifunctional va opri ciclul de preparare. Scoateti din priz& aparatul de gatit
multifunctional si contactati centrul de service.

Se afiseaza “E3” Deconectati aparatul de gatit multifunctional de la priza si asteptati racirea completa a
acestuia. Dupa récirea aparatului de gatit multifunctional, verificati toate componentele
capacului. Rotiti capacul in pozitia BLOCATA . Asigurati-vé ca Disc de eliberare a aburului
se afla in pozitia de ,Seal” (sigilare) . Dacé acest cod de eroare apare din nou, deconectati
aparatul de gatit multifunctional de la priza si contactati centrul de service.

Se afiseaza “E5” Aparatul de gatit multifunctional va opri ciclul de preparare. Deconectati aparatul de gatit
multifunctional de la priza si asteptati sa se raceasca complet. Dupa racirea aparatului de gatit
multifunctional, indepértati capacul si verificati vasul de gatit. Nu instalati capacul atunci cand
folositi functile BROWN/SAUTE (rumenire/sote) si SIMMER (gétire la foc mic). Atunci cand
utilizati functiile SLOW COOK (gatire lentd), SOUS VIDE (gatitul in pungi vidate), YOGURT
(iaurt) si KEEP WARM (mentinere la cald), asigurati-va ca discul de eliberare a aburului se afla
in pozitia de eliberare (deschis) inainte de a incepe ciclul de gatit.

Se afiseaza “E6” Deconectati aparatul de gatit multifunctional de la priza si asteptati racirea acestuia. Dupa
racirea aparatului, scoateti capacul si verificati vasul de gatit. Adaugati lichid conform
necesitétilor. Asigurati-va ca in vasul de gatit detasabil se afla cel putin 340 ml de lichid. Atunci
cand utilizati o functie de gatit sub presiune, asigurati-va ca Disc de eliberare a aburului se afla
in pozitia de ,Etansare” (inchisa).

Se afiseazé “E7” Aparatul de gatit multifunctional va opri ciclul de preparare. Scoateti din priz& aparatul de gatit
multifunctional si contactati centrul de service.

POST-VANZARE Sl PIESE DE SCHIMB

Tn cazul in care aparatul nu functioneaza, dar este fn garantie, duceti produsul napoi in locul de unde a fost achizitionat
pentru a fi schimbat. Va atragem atentia ca va fi necesara o dovada valabild a achizitiei. Pentru asistenta suplimentara,
contactati Departamentul de servicii pentru consumatori la: Regatul Unit: 0800 028 7154 | Spania: 0900 81 65 10 | Franta:
0805 542 055. Pentru toate celelalte tari, sunati la +44 800 028 7154. Se pot aplica tarife internationale. Alternativ, trimiteti
un e-mail la: crockpotEurope@newellco.com.

ELIMINAREA DESEURILOR

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sé le reciclati
daca aveti aceasta posibilitate. Pentru informatii suplimentare privind reciclarea si deseurile provenite din echipamentele
electrice si electronice (WEEE), contactati-ne prin e-mail la crockpotEurope@newellco.com.
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BBJIFTAPCKMU
BAXXHM NPEANA3HU MEPKM

BAXHO NPEAYNPEXAEHWUE 3A BE3OMACHOCT:

KoraTo nsnyckarte HansiraHe oT ypeaa, ce yBepeTe, 4e HOCUTE KyXHEeHCKa
pbKaBuLa U Ye u3non3BaTe KyXHEHCKM Npudop, ¢ KOWTO NOCTENEHHO Aa
OTBOpUTE KNanaHa 1 aa u3nycHeTe HansraHeto. laseTe ce oT u3nm3sawara
napa.

HUKOIA He noTansanTe HarpeBaTenHaTa OCHOBA, 3aXpaHBalLuaA kaben unu
Lencena BbB BOAA UK Apyra TEYHOCT.

Korato usnonsparte enekTpuyecku ypeau, TpadBa BUHaru aa cnassare
OCHOBHMTE NpeanasHu MepKu 3a 6e30nacHOCT, 3a Aa HamanuTe pucka ot
noxap, TOKOB yAap U/unu HapaHsBaHe Ha Xopa, BKIOYUTENHO CNeAHOTO:

1. TpoyeTeTe BCUYKM MHCTPYKLMK, NPean Aa U3NON3BaTe TO3U NPOAYKT.

2. YpenbT He TpsibBa Aa ce unon3ea ot geua. Mazere ypena u
3axpaHBawmA Kaben ganey ot 4OCTLN Ha Adeua. [leuata He TpsibBa Aa cu
UrpasT ¢ ypeaa. Ypeaute morat ga ce M3non3eat OT Niuula ¢ HamaneHu
¢h13nYeckn, CETMBHN UNKU MEHTANTHU Bb3MOXHOCTU, KaKTO 1 6e3 onuT
UNKU NO3HaHMA, ako ca Noj HabngeHne unu ca GUNM MHCTPYKTMPaHM 3a
Oe3onacHa ynotpe6a Ha ypeaa u pa3doupar onacHOCTUTE, CBbP3aHu C
HeroBaTa eKcrnoarauus.

3. He usnonssanTte KOWTO U Aa 6UNo yped, YUMTO Kaben unu wencen e
noBpeAeH, UMK B CNyYai Ha HeU3NPaBHOCTM B ypeaa, Uimn ako e oun
NOBPeAEH No KakbBTO U Aa 6uno HauuH. He ce onuTBanTe Aa 3ameHuUTe
Unu aa cbeauHuTe noBpeaeH kaben. BbpHeTte ypeaa Ha npoussoauTens
(BMXTe rapaHuusTa) 3a nperneg, PeMOHT UK HacTpounka. AKo
3axpaHBawWuAT Kaben e noBpeaeH, TpsabBa ga 6bae NOAMEHEH CbC
cneuuaneH kaben unu KOMNEKT, NpegoCTaBeHN OT NPOM3BOAUTENSA MK
OT HEroB CepPBU3EH TEXHMUK.

4. He n3nonsBante Ha OTKPUTO UNK 3a THPFOBCKU LiENN.

5. He usnonspanTte ypeaa 3a Lenu, pasfnnyHu oT npeaHasHaYeHMeTo My.
HenpaBunHoTO M3non3BaHe MOXe Aa NPUYUHU HapaHABaHuA. To3u ypen
He e NpefHa3HayeH 3a MbpPXKeHe Ha XpaHu.

6. YpeanT roTBu nop HansraHe npv U3non3saHe Ha pyHKUMKUTE 3a
rotBeHe nop HanaraHe. HenpaeBunHarta ynotpeba Moxe Aa gosene 4o
HapaHsiBaHe OT onapBaHe. YBepeTe ce, Ye ypeAbT € NPaBUunHO 3aTBOPEH
npeau pabota. BuxTte MHCTPyKUMUTE 3a paborTa.

7. To3u ypen reHepupa TonnuHa no Bpeme Ha pabora. He gokocsante
ropewm nosbpxHocTU. U3non3sanTte ApbKKMTE UNKU KonYeTaTa.
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10.
1.

12.

13.

14,
15.
16.

17.

18.

19.
20.

He nbnHeTe ypeaa Hag NuMHMATA 3a MaKCMManHo NbiHeHe Ha 2/3

oT uenua obem. Korato npurotTBaTe XpaHu, KOMTO ce pa3wmpsaBaTt

Npu roTBeHe, KaTo HanpUMep OpU3 UMK CYLUEHU 3eNeHYyLM, He
npenbnBaiTe ypeaa Hag NpenopbYMTENIHOTO HUBO Ha 1/2 oT uenus
obem. lMpenbnBaHeTo MOXe Aa AoBeAe A0 ONACHOCT OT 3anyluBaHe

Ha BeHTMNauuoHHaTta Tpbba M nosBa Ha cBpbXxHansaraHe. CneaBante
BCMYKM MHCTPYKLMMN 32 FOTBEHE U peLienTMm.

BuHaru npoBepsBaiTe ycTpolcTBaTa 3a M3NyCKaHe Ha HansAraHeTo 3a
3anywBaHe npeau ynotpeba. Mouncreaiite cnopes HeoO6XoAUMOCTTA.
MoctaBeTe MynTUYHKLIMOHANHUA ypea 3a FOTBEHe Taka, Ye KnanaHbT 3a
U3nyckaHe Ha napata Aa e No3ULMOHUPAH Hajarney oT TANOTO.

Hukora He nocTaBsiiTe KOATO M Aa 6UNO YacT OT TANOTO, BKNHOYUTESTHO
nuueTo, ANaHUTe U pbLeTe, Hag KnanaHa 3a U3nyckaHe Ha napara.
MapaTa Moxe Aa NPUYMHU TEXKKU U3rapsiHUSA.

He nanonaBainte myntudyHKUMOHaNHUA ypes 3a rotBeHe 6e3 xpaHa unu
TEYHOCT B Cb/a 3a FOTBEHE.

3a Aa npefoTBpaTUTE ONACHOCT OT HapaHABaHe NOpPagn CBPbXHanAraHe,
3ameHeTe YNNbTHUTENSA Ha Kanaka camo KaKTo € nMpenopbyaHo oT
npoussoguTens. Buxre MHCTpyKuMUTE 3a NOAAPBIKKA U NOYNUCTBAHE.
He u3nonsBsanTte kanaka, 3a Aa HocuTe MynTU(YHKLUOHANHMA ypen 3a
roTBeHe.

He mecTeTe 1 He nokpuBanTe MynTU(PYHKLMOHANHUSA ypeq 3a roTBEHE,
[OKaTo e B eKcnioarauus.

Cnep roTBeHe noJ HansraHe He OTBapsANTe ypeaa 3a roTBeHe noj
HansiraHe, OKaToO ypeAbT He € M3CTUHAN U BbTPELIHOTO HansiraHe He

e u3nycHaro. AKo cpeluarte TPyAHOCT NpU NpeMaxBaHeTO Ha Kanaka,
TOBa yKa3Ba, Ye CbALT BCE OLLe e NOoA HansraHe — He ro oTBapsAnTe
npuHyauTenHo. HannuneTo Ha HansAraHeTo B cbAa MoXe Aa 6bae
onacHo. BuxTe MHCTPYKUMUTE 3a U3NYCKaHe Ha HanAraHeTo.
BHumaBaiiTe, Korato Baurate U npeMaxsaTe kanaka cnef rotBeHe.
BuHaru HaknaHsiTe Kanaka Hajaney oT Bac, Thii kaTo napata e ropewa
¥ MOXe Aa NPUYUHU TEXKN U3rapaHus. Hukora He usnaraiite nuueTo cu
Hap MynTU(YHKUMOHANHWA ypea 3a roTBeHe.

He n3nonsBainTe ypeaa 3a rotBeHe Nof HansiraHe 3a NbpxeHe nog
Hansirase ¢ onuo.

3a 3awuTa OT TOKOB yAap He NOCTaBAWTE U He NoTansnTe kabena,
LiencenuTe UM ypeaa BbB BoAa NN Apyra TEYHOCT.

He n3nonsBaiTe cbAaa 3a roTBeHe 3a CbXpaHeHWe Ha XpaHa U He o
nocraBsAnTe BLB (hpusepa.
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21.

22,

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

3a npegoTBpaTABaHe Ha NoBpeaa Ha MyNnTU(YHKLMOHANHUA ypea

3a roTBEHe He U3NOoN3BaNTe ankanHu NOYMCTBALLM NpenapaTyi npu
nouncteaHe. U3nonspante Meka Kbpna n Mek NoYMCTBaLY Npenapar.
BuHaru BkapBaiiTe 3axpaHBalus kadben NbpBO B MyNTU(YHKLMOHANHUSA
ypea 3a roTBeHe, a Nocne ro BKNKOYBaWTe B CTEHHUSA KOHTAKT.

M3BapeTe wencena oT KOHTaKTa, KOraTo He ro U3non3eare, npeau aa
nocTaBuTe MM U3BagMUTe YacTu u npeau noyncteaHe. OctaBeTe Aa ce
oxnagu, Npeaun 4a NocTaBuUTe UM U3BaAMUTE YacTU U Npeau NOYMCTBAHeE.
3a pa usknouuTe, ce yBepeTe, e MyNnTU(YHKLMOHANHUAT ypea 3a
rotBeHe e U3KITIOYEH, cnep ToBa n3Bagete 3axpaHBawumsa kadben ot
KoHTakTa. He Abpnalite kabena, 3a Aa ro U3KNKYuUTe.

He octaBsanTe 3axpaHBawms kaben ga Bucu ot pbba Ha macata unu
MnoTa, HUTO 4a BNKU3a B KOHTAKT C ropelyy NOBbLPXHOCTH.

Mpun npemecTBaHe Ha yped, CbAbpXall ropewy TeYHOCTH, TPsA6Ba Aa ce
NPUNOXKN U3KNHOUYNUTEINTHO BHUMAHMUE.

W3non3BaHeTo Ha NPMHAANEXHOCTM 3a aKcecoapy, KOUTO He ce NpenopbLYBar
OT NpoM3BOANUTENS Ha ypeaa, MoXe Aa NMPUYUHN HapaHABaHMS.

He nocTaBsiiTe BbpXy Unu B 6M30CT A0 MOKPU NOBBLPXHOCTHU MIKN
U3TOYHWULM Ha TONMMHA, KaTO HaNPUMep HarpAT ra3 UNKu enekTpuyecka
ropeska, unu B 3arpata ¢ypHa.

BHUMAHMUE: 3a 3awuTa oT TOKOB YAap 1 NoOBpeAa Ha NpoAykTa
He roTBeTe AUPEKTHO B HarpeBaTenHaTa ocHoBa. [0TBeTe camMo B
OCUrypeHUsl NOABWXEH CbJ 3a rOTBEHE.

NMPEAYNPEXOEHWUE: Pasnetute xpaHu morat Aa NPUUUHAT TEXKK
u3rapsaHuA. [lpbxTe ypeaa u kabena Haganeu ot geua. Hukora He
npoBecBanTe kabena npes pbba Ha NNOTa, HUKOTa He U3NON3BanTe
KOHTaKT NoA NNoTa U HUKOra He M3NoN3BaiiTe ¢ yAbIKMTENEH Kaben.

He BKnio4BanTe B KOHTAKTa U He BKMIOYBaNTe camusi
MynTudyHKUMOHaNEH ypen 3a rotBeHe, 6e3 Aa cTe NocTaBuNM Cbaa 3a
rotBeHe B MynTUYHKLMOHANHUA ypea 3a roTBEHe.

MpeaHasHayeH 3a U3NON3BaHe CaMO BbPXY KyXHEHCKUA NNoT. [pbxTe
Ha pasctosHue 152 mm (6 MH4a) OT cTeHaTa U OT BCUYKM CTpaHW. BuHaru
U3non3BanTe BbpPXy CyXxa, CTabunHa, paBHa NOBBLPXHOCT.

3ANA3ETE TE3UA UHCTPYKLIMM CAMO 3A AOMALLUHA

YNOTPEBA
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KOMMNOHEHTU HA EKCNPECHUA MYNITUOYHKLIMOHAJIEH
YPEQ 3A TOTBEHE CROCKPOT®

[MopT 3a 3axpaHBalLms kaben
Perynatop 3a ocBoboxgaBaHe Ha napata
Kanauka 3a gudysns Ha napata

lMpucTaska 3a roTBeHe Ha napa
KowHuua 3a cysug

© 3axpaHsau Kabern KOHTPONEH MAHEN

O Kniovanka 3a kanaka O Expan

@ [pbxKa Ha kanaka @© bByToHu 3a n3bop Ha Bpeme

O Kanak [IONHA YACT HA KAMAKA

g ﬁ:ﬂ) 2§£$;ﬁﬁ:eomosa @ Oukcmpall NPLCTEH Ha YNTbTHATENS
Kanauka Ha knanaHa 3a uanyckaHe

@ KowTporeH naxen O anapara

0 KnanaH 3a napara 0 YnnbTHUTEN

o KnanaH 3a 13nyCkaHe Ha napaTta 9 KnanaH 3a napara

© KonpeHsawvoHeH konexTop © lnacTmacoBa MbXudKa

0o 0

o 0

(M)

KAK OA U3NOJN3BATE BALUUA EKCINPECEH
MYJITUOYHKLMOHAINEH YPEQ 3A FTOTBEHE CROCKPOT®

MbPBU CTBIKK:

MpemaxHeTe BCUYKI ONAKOBKW, XapTui U KapTOHM (BKIIOUMTENHO TakvBa, HAMMPALLY Ce MeX[y ChbAa 3a FOTBEHE U
HarpesartefnHata ocHosa). [poyeTeTe 1 3anaseTe nuTepatypata v ce yBepete, ye CTe npoyent nHdopmaLusTa 3a
o6cnyxBaHe 1 rapaHUus.

CrNOBABAHE:
+  [ocrasete cbja 3a rOTBEHE B HarpesaTenHaTa 0CHoBa

+  TocraBeTe kanaka Ha MynTUYHKLMOHaNHS ypen 3a roTeeHe 1 napasHete W ¢ w3 [a 3aKmnioyuTe, 3aBbpTeTe B
nocoka, obpaTHa Ha YacoBHUKOBaTa CTperika, IﬁI'O n3pasHuTe W C i 3a [ja OTKMOUMTE, 3aBbPTETE Kanaka B NOCOKa
Ha YacoBHYKOBATa CTpenka 1 napasHete VW ¢

3akmioyeH kanak OTKnt04eH Kanak OTBOpEH Kanak

®urypa 1
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MBbPBU CTBIKAN

(3BABENEXKA: MynTuchyHKLMOHANHUAT ypeq 3a roTBeHe W3AaBa 3BYKOB CUrHas NPU BCAKO HaTMCKaHe Ha GYTOH.)

1. [oGaBeTe xenaHuTe CbCTaBKM KbM Cbfia 3a roTeeHe. [ocTaBeTe Kanaka Ha MynTUGYHKLMOHANHNS YPeq 3a roTBeHe
n vpaerete W ¢ . 3a /1 3aKmiounTe, 3aBLPTETE B N10COKA, 0GPATHA Ha YACOBHUKOBATA CTPENIKA, KaTO M3paBHUTE
c

BkapaiiTe npefoctaBeHns 3axpaHBaly kaben B nopTa 3a Hero Ha MynTUQYHKLMOHAMHUS ypes 3a roTBEHe.
BkritoueTe Apyrus kpai Ha 3axpaHBaluns kaben B CTEHEH KOHTaKT.

N3BepeTe dyHKUMATa 3a roTBEHe, KOSITO XenaeTe Aa u3nonasare.

BytonbT START/STOP 1 BpemMeTo BbPXY ekpaHa LU 3anoyHaT aa Murar.

V13bepeTe xenaHaTa Temnepartypa W HansraHe, kato unonasare 6ytonure TEMP/PRESSURE (TEMIMEPATYPA/
HANACAHE) + u - (ako e npunoxumo). (HanpaBeTe cnpaska ¢ Anarpamara 0T PbKOBOACTBOTO 3a FOTBEHE Ha CTP.
219 3a NpenopbLYNTENHOTO BPEME W TemnepaTypa.)

7. Hatuctete 6ytoHa START/STOP. Mpu dyHKumWTE 3a roTBeHe NoA HansraHe gymudkata ,HEAL" e ce nosisu Ha
ekpaHa 1o Bpeme Ha NpeBapuTenHOTO 3arpsisaHe. Crief kato MynTUYHKLMOHAMHUST ypes 3a roTeeHe Gbae
3arpsiT npeaBapuTeNHo, M3bpaHoTo BpeMe 3a rOTBEHE LLe CE NOSIBY Ha AWCTNEs 1 BCUYKA 5 namnuyku B neHTaTa 3a
CbCTOSIHWETO LLie CBETHAT.

3abenexka: Mpy (yHKLMMTE 33 rOTBEHE NOA HansraHe NPUGIM3UTENHOTO CPELHO BPEME 3a NPEeBapUTENHO
3arpsiBate e 5-30 MuHyTU. Ao XpaHaTa e C No-ronsaM oGem Ui e MHOTo CTyAeHa, BPEMeTO 3a NpeaBapuTesHo
3arpsiBaHe Moxe Aa Gbae Manko no-NpogbIKUTESTHO.

8. Toan MynTuchyHKLMOHaNeH ypen 3a rOTBEeHe BY AaBa Bb3MOXHOCT 3a OT/IOXEH CTapT Ha FOTBEHe, Taka Ye NpoLechT
Ha roTBEHe Aa 3aBbpLuK, KoraTo e Heobxoammo. BukTe cTp. 209 3a MHCTpyKUmMn 3a dyHkumata DELAY TIMER.

9. Cnep n3TnyaHe Ha 3aAaaeHOTO BpeMe 3a roTBeHe MyNTUMYHKLMOHANHUAT Ypea 3a roTBeHe LLe 3aaae OTHOBO
3BYKOB CUrHan 1 aBTOMATMYHO LLe NpeBkNioYm Ha HacTpoiikata KEEP WARM. ExpaHbT cnea ToBa Lye Ce NPOMEHM
OT BPEMETO 3a roTBeHe Ha HoB Talimep, koiTo GETTING STARTED wje otbpow fo 4:00 (4 yaca) nnv gokato He
HaTucHeTe 6yToHa START/STOP. Cnep 4 yaca pa6ota ¢ HacTpoiikata KEEP WARM MynTuchyHKUMOHANHUST ypes 3a
TOTBEHE LUe Ce M3KITHOHM.

10. 3a pga npekpaTuTe thyHKUMSATA 3a FTOTBEHE MO BCSIKO Bpeme, HaTucHeTe ByToHa START/STOP.

1. Korato cBbpLUMTE, U3KNHOYETE MyNTUDYHKLMOHANHUS YPea 3a FOTBEHE OT KOHTaKTa 1 u34akainTe fa ce oxnaaun
HambIHO, NPeau Aa 3anoyHeTe Aa ro NouncTeare.
BHUMAHMUE: CbabT 3a roTBeHe 1 HarpeBaTernHaTta OCHOBA LUE CTaHaT MHOTO ropeLLy npu paboTa ¢ To3u
MyNTUYHKLVOHANEH ypeq 3a roTBeHe. He JokocBaliTe ropeLuy noBbpXHOCTU. BHarm nsnonasaiTe gbpxaqn 3a
Cb/fja Unu pbkaBuLK 3a dhypHa Npy 13NON3BaHe Ha TO3u MyNTU(YHKLMOHaMNEH ypea 3a rotBeHe. BuHaru Buraiite
kanaka, kaTo ro HakInoHuTe Hapaney oT Bac, 3a ia ce npejnasute oT napara.

o gk w N

KAK CE U3NON3BA BPEMETO 3A 3ABABSAHE

Toan MynTUYHKLMOHAMEH Ypea 3a roTBEHE BU 1aBa Bb3MOXHOCT 33 OTIIOKEH CTapT Ha roTBEHE, Taka Ye NpoLechT Ha

rOTBEHE fla 3aBbPLLM, KOraTo e HeobXoANMO.

3abenexka: Oynkumata DELAY (OTITATAH)E He e HanuuHa npu HacTpoitkute BROWN/SAUTE, KEEP WARM,

YOGURT, SIMMER nmm SOUS VIDE (3AMBbPXXBAHE/COTUPAHE, MOAABPXKAHE B TOMNNO CbCTOAHUE, KUCENIO

MIAKO,FOTBEHE HA TWX OIbH unu CYBWUA).

3abenexka: He nsnonssaiite dyHkumsta DELAY TIMER, korato B peLienTara uMa HeTpaiHi CbCTaBKu, KaTo Hanpumep

Meco, AfLia UMK MNeYHN NPOAYKTY, Thil KaTo MOXe fia Ce pa3Bansr.

1. Cnep 3apaBaHe Ha BpeMeTo 3a roteeHe HaTucHeTe BytoHa DELAY TIMER. Bytonute DELAY TIMER n START/STOP
LLje 3anoYHaT Aa MUraT, a Ha ekpaHa Lue 3anoyHe fa mura ,0:30%, koeTo ykasBa, Ye MynTUDYHKLMOHANHWAT yper, 3a
rOTBEHE e NporpamunpaH ¢ HacTpoiikata 3a 3abaBsHe.

2. HatucHete 6yTOHWUTE + 1 -, AOKATO Ce MOKaXaT YacoBETe N MUHYTUTE, 3@ KOUTO MCKaTe MPOLIECHT Ha roTBeHe Aa
Obae 3abaBeH (T.e. 3aaaBate BpemeTo, 3a KOETO MckaTe Aa OTNOXMTE LMKbIa Ha roTBEHE).
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3. HatucHete 6ytoHa START/STOP, 3a fa cTapTupa thyHkuusiTa 3a 3abaBsHe. TaiimepbT 1 byToHbT DELAY TIMER wwe
cnpat fa murat, gokato 6yToHbT START/STOP wwe npogbmku Aa Mura. ToBa Lue ykaxe, Ye MyNTU(YHKLMOHANHUST
ypen 3a rotBeHe e 3afjafieH Ha Hactpolikata DELAY TIMER. ExkpaHbT e othpon BpemeTo Ha 3abaBsiHe, 10KaTO ce
nocturde 0:00. Korato ce gocturHe 0:00, cBetnmHata Ha DELAY TIMER we ce uskntouu, a ceetnmHata Ha START/
STOP we cnpe ga mura, 3a Ja ce BUAM, Ye BPEMETO 3a 3abaBsiHe e cabpLumno. Jymudkata ,HEAL" wwe ce nosisu
Ha ekpaHa, [jokaTo MyNTU(YHKLMOHANHUAT ypen 3a roTeHe 6bae u3usano nog Hansraxe. Korato 6bae AocTurHaTo
136paHoTO HansraHe, TaMepbT Lie 3anoyHe fa 0ToposiBa BpEMETO.

U3NON3BAHE HA ®YHKLWMUTE 3A OTBEHE NoAa
HANArAHE

MocTaBeTe MyNTU(YHKUMOHAMHNS ypes 3a FOTBEHe BbPXY paBHa, XOPU3OHTamNHa NOBbLPXHOCT. [ocTaBeTe Cbaa 3a roTeeHe
B HarpesaTenHaTa OCHOBA. BkntoyeTe MynTuYHKLMOHANHIS Ypes 3a roTBeHe B CTEHEH KOHTaKT. MynTudyHKUMOHaNHUST
Ypea 3a roTBeHe Lue U3aaae 3BYKOB CUTHar, a Ha ekpaHa e CBETHAT YeTVpi TpeTa (- - - -).

1. lMocTaBeTe xpaHaTta v TEYHOCTTa BLTPE B MOABWKHUS Cbf 3@ FOTBEHE.

2. TlocTaseTe kanaka Ha MyNTU(YHKUMOHANHNA ypen 3a roTeeHe 1 apasHete VW ¢ o' 3 [Aa 3aKniouuTe, 3aBbpTeTe B
nocoka, obpaTHa Ha YacoBHMKoBaTa cTpenka, Ao nosuuyms LOCKED .

3aBbpTeTe perynatopa 3a 0cBobOXAaBaHe Ha napara B NonoxeHue ,3aTBOpeHo”.
/36epeTe xenaHaTa (yHKLMS 3a roTBEHe
Perynupalite BpemeTo 3a roTBeHe 1 HansaraHeTo, ako € Heobxoanmo.

3abenexka: Buxre PBKOBOACTBOTO 3a rOTBEHE Ha CTp. 219, 3a ja HaMepUTE BL3MOXHUTE perynupaxuna Ha BpeMeTo
W HandaraHeto

6. Crnep kaTo Ce 3apan XenaHuTe perynupanus, ako uma Takuea, HatucHete START/STOP.

7. Heobxogumo e MynTUchyHKLUMOHANHWST ypes 3a roTBEHe Aa HarHeTu Hansraxe, npeau Aa 3ano4He roTBEHETO Nojg
HansraHe. Korato MynTuyHKUMOHANHUAT ypes 3a rOTBEHe HarHeTsBa HansraHe, Ha exkpaHa e ce nosisn ,HEAt"
11 BpeMeTo HsMa Aa ce oTbposiBa. BpemeTo, He06X0aMMO Ha MynTUGYHKLMOHANHIS Yper 3a rOTBEHe [ja HarHeTy
HansraHe, Bapupa B 3aBUCUMOCT OT BMaXHOCTTa M TemnepaTypata Ha BofaTta, Ho CPeHOTO BpeMe 3a JOCTUraHe Ha
HansraHe e 5 — 15 muHyTI. KoraTo HansiraHeTo 6bae gocTurHato, HagnuewT ,HEAL e n3yesHe oT aucnnes, BCUYKH
5 namnuyki B neHTaTa 3a CbCTOSHWE LLe CBETHAT W BPEMETO LU 3amnoyHe Ja ce 0TbposiBa.

8. Cnepn n3TnyaHe Ha 3aAaaeHOTO Bpeme 3a roTBeHe MyNnTU(YHKLUVMOHAMHUAT Ypes 3a roTBEHe Lue u3aaae 3BYKOoB
CUTHan 1 aBTOMaTU4HO Lie npeskmtoun Ha HacTpoitkata KEEP WARM. CnegoBaTtenHo ekpaHbT Le ce NPOMEHM OT
BPEMETO 3a rOTBEHE Ha HOB TaiiMep, KolTo Lie otbpon o 4:00 (4 yaca) unu fokato He HaTucHeTe 6yToHa START/
STOP. Crnieq 4 yaca B pexvum KEEP WARM mMynTudyHKUMOHANHUAT ypes 3a roTBEHE Lue NPEMUHE B PEXUM Ha
TOTOBHOCT, @ Ha eKpaHa Lie CBETHaT YeTupu TupeTa (----).

3abenexka: MynTudyHKUMOHANHUAT yper 3a roTBEHe He MOXE /ia FOTBYU Nof HansraHe 6e3 TewHocT. YBepeTe ce, Ye B
NOABWXKHNSA Cbfl 33 FOTBEHE Ce M3nonaBa Han-manko 250 ml TeyHocT.

BHUMAHMUE: Mo Bpeme Ha roTBeHe B MynTuyHKLMOHANHUS yper 3a roTeeHe Lie ce obpasyBa napa, Taka Ye Korato
BOMraTe kanaka, 13non3BanTe KyxHeHCKa pbkaBuLia v pbkaBuLa 3a (ypHa 3a 3aluTa Ha pbkaTta.

U3NON3BAHE HA ®YHKLIUATA 3A TURBO PRESSURE
(TYPBO HANAIAHE)

OyHkumsta TURBO PRESSURE (TYPBO HAITAMAHE) we Hamanu nsbpaHoto Bpeme 3a rotBeHe ¢ 40%. PyHkumsTa
TURBO PRESSURE (TYPEO HANATAHE) moxe fa ce u3nonasa ¢ HacTpoitkute STEAM, RICE/GRAINS, BEANS/CHILI,
MEAT/POULTRY, SOUP/STEW n MANUAL (MAPA, OPY3/3bPHEHW, BOBMUITA, MECO/MTULN, CYNA/3AOYLEHO n
PBYHO).
1. Wabepete xenaHata (yHKLMS 3a FOTBEHE U pPerynupainTe BpeMeTo W HansraHeTo Cropes HyxauTe.
2. HatucHete bytona TURBO PRESSURE (TYPBO HAJTATAHE). Bpemeto Ha aucnnest e ce Hamanu ¢ 40%
11 Ha ekpaHa LLie ce nokaxe Haanuc ,Typbo“. Ako e HeobxomnUmo, BPEMETO 3a rOTBEHE MOXE Aa Ce perynupa
[OMbMHUTENHO cnopeq BatwumTe npeanounTaqus.
HatucHete START/STOP.
Cnep 13TyaHe Ha 3afafeHoTo BpeMe 3a roTBeHe MynTUYHKLMOHANHNST ypes 3a roTBEHe Lie U3fafe 3BYKOB
CUTHan 1 aBTOMaTn4Ho Lie npeskmtoyn Ha HacTpoitkata KEEP WARM. lMpeau koHcymaumsTa BuHaru npoeepsisaiite
[anu xpaHata e HambJHO MPUroTBEHa.
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3abenexka: OyHkuusta TURBO PRESSURE (TYPBO HANAMAHE) He Moxe fia ce U3non3Ba ¢ HacTpoiiku 6e3 HansiraHe
(TPa;MLMOHHI) MR KoraTo MyNTU(YHKLMOHANHWSAT Ypes 3a rOTBEHE € HACTPOEH Ha HICKO HansraHe.

3abenexka: Kanaukara 3a audyaus Ha napaTta e npeaHasHayeHa 3a criomaraHe Ha Andyausita Ha napata npu
0cBobOXaBaHe Ha HansraHeTo oT MyNTUCYHKUMOHANHNS yper 3a roTeeHe. Kanaukata TpsibBa aa ce noctaeu Bbpxy
knanaHa 3a ocsofoxfaBaHe Ha napata, Npean Aa uanonasate (yHKUAUTE MOZ HansiraHe Ha MHOTOyHKLMOHaNHWS ypes
3a rotBeHe. [penopbyBame BUHaM fja M3nonasate kanaykata, korato roTeuTe ¢ hyHKUUsiTa 3a Typbo Hansraxe.

* B cpaBHeHue ¢ roteeHe B Crockpot CSC062X ¢ HacTpolikaTa 3a BUCOKO HansiraHe.

OCBOBOXOABAHE HA HANAIrAHETO B KPAA HA
MPOLIECA HA TrOTBEHE

A.  EcrtecTBeH mMeTop 3a U3nyckaHe Ha HansraHeto: Cnep kato NpUKMiouM LMKBITbT Ha FOTBEHE, OCTaBETE
MyNTUYHKLMOHAMHUAT YPen 3a roTBEHE N0 eCTECTBEH MbT Aa M3NYCHe HaMNsAraHeTo Ypes knanaHa 3a napara.
YpenbT NoCTENeHHO LLe ce oxrnaau oT camo cebe cu. M3vakaiite Hait-Manko 10 MUHYTW criefl NPUKNOYBaHE Ha
roTBeHeTO 1 3aBbpTeTe perynatopa 3a 0cBobOXAaBaHe Ha napata B nonoxeHue ,Release” (Buxte durypa 2). He
u3naraiite KosiTo 1 Aa B1no YacT OT AnaHTa Unu TAMOTO CY Ha M3XOAa 3a Mapa BbpXy ropHaTa 4acT Ha kKnanaHa, Tbit
KaTo NapaTa € MHOro ropelLa 1 MoXe [ja onapy koxaTa Bu. HansraHeTo e uanycHaTo, Korato noBeve He n3nuaa napa
OT KNanaHa, a kanakbT ce 0TBapsi CBOBGOAHO ¢ MUHUManHO ycurve. EaBa Toraa Moxe 6e3onacHo fa npemaxHeTe
Kanaka v fja cepeupaTte xpaHara.

B.  Bbp3uat meToA 3a M3nyckaHe Ha HanAraHeTo TpAGBa a Ce M3NON3Ba C NOBULIEHO BHUMaHKe: 3aBbpTeTe
perynaTopa 3a ocBoboxaBaHe Ha napata B nonoxeHue ,Release” (BuxTe durypa 2). Mapata 6bp3o Lie ce n3nycHe
OT KnanaHa 3a uanyckaHe Ha napata. He uanaraiite koaTo 1 ja 6110 4acT oT AnaHTa Unm TANOTO Ci Ha 13X0Aa 3a
napa BbpXy ropHaTa YacT Ha KrnanaHa, Tbi1 kaTo napaTa e MHOrO ropeLa v Moxe fa onapu koxata Bu. 3non3saitte
TO311 METOZ, C NOBULUEHO BHUMAHWE, KOraTo roTBUTE C TEYHW CbCTaBKM, KAaTO Hanpumep ACTIS B kacepor, 6ynboHw,
cynu, chacyn v fpyrv 60608KM KynTypu. Hukora He 13non3BaiiTe T03u METOL, KOraTo roTBUTE OpU3, Thil KaTo OpU3bLT
€ MHOro AenvkateH. HansraHeTo e uanycHaTo, KoraTo noBeve He M3nu3a Napa OT Knanaka, a kanaksT ce 0TBapst
cBoBoAHO ¢ MUHMManHO ycunve. EABa Torasa Moxe 6e3onacHo a npemaxHeTe kanaka 1 Aa cepsupate xpaHata.

MPEMAXHAT knanaH

KnanaH 3a n3nyckaHe Ha napara

OTBOPEH ,Release*
3ATBOPEH knanaH (,Seal”) knana (,Release)

BHUMAHUE:
1. He otBapsiTe kanaka cbC cuna. AKO kanakbT He ce 0TBaps IECHO, TOBA 03Ha4aBa, Ye MyNTUXYHKLMOHANHNAT ypes
3a roTBEHe BCe OLLe e NMOf HansraHe.

2. o Bpeme Ha roTBeHe B MyNTU(YHKLIMOHATHIS Yper 3a roTeeHe Le ce obpasysa napa, Taka e Korato Baurate
kanaka, ©3non3aBaiTe KyXHeHcka pbkaBiLia Ui pbkaBuLa 3a (hypHa 3a 3aluuTa Ha pbkara.

BABHO rOTBEHE

Hactpoiika LOW: Moaxoasiya e 3a 6aBHO BapeHe v roTBeHe Ha cnab orbH. MpenopbunTenHnTe BpeMeHa 3a roTBeHe npu
LOW ca ot 6 0 8 vaca.

Hactpoiika HIGH: Tsi e 3a no-6bp3o roteeHe. MpenopbuntenHute BpemeHa 3a roteeHe npu HIGH ca ot 2 go 4 vaca.

Hacrpoiika KEEP WARM: KoraTo BpemeTo 3a roTBeHe CBbpLUM, MyNTUGYHKLMOHANHUAT YPpes 3a roTBeHe aBTOMaTU4HO
npeBkntoysa Ha pexum KEEP WARM, 3a fa npegoTtepaTtv NpekoMepHO CroTBsHE M Ja NoAAbpXa BallaTa xpaHa Tonna 4o
CEPBUPAHETO M.
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U3NON3BAHE HA ®YHKLUUATA 3A BABHO rOTBEHE

OyHkumsTa SLOW COOK He n3nonasa HansraHe B NpoLieca Ha roTBeHe, HO M3BECTHO KONMYECTBO HarnsraHe MoxXe Aa

ce obpasyBa BbTpe B ypeaa Nno Bpeme Ha roteeHe. Korato u3nonasate Tasu yHKUMS, CE YBEPETE, Ye perynartopsT 3a

ocBoboxaaBaHe Ha napata e B No3uLms 3a 0cBobo)aaBaHe (0TBOPEH). Taan dyHKLMS roTBI NOJOBHO Ha CTaHAAPTHUTE

CbfoBe 3a 6aBHO rOTBEHe, KaTo W3MON3Ba NO-HUCKW TEMMEPATYPH W NO-NPOLBLITKUTENHN BPEMEHa Ha rOTBEHE 3a NPUroTBsHE

Ha Kpexku, aneTuTHn sScTus. MocTaBeTe MynTUYHKUMOHANHNS YPes 3a FOTBEHe Ha PaBHa, XOPU3OHTamNHa MOBbPXHOCT.

MocTaBeTe cb/ia 3a FOTBEHE B HArpeBaTENHaTa 0CHOBA. BkrtoueTe MynTUYHKLMOHANHMS ypes 3a roTBEHE B CTEHEH

KOHTaKT. MynTUdYHKUMOHANHUST Ypes 3a roTBeHe LU U3aaae 3BYKOB CUTHAN, a Ha ekpaHa Lue CBETHaT YeTupy

TupeTa (- - - -).

1. TocraBeTe xpaHaTa v TEYHOCTTa BbTPE B MOABIKHUS Cbf 32 FOTBEHE.

2. TocTaBeTe kanaka Ha MyNTUCYHKLMOHANHMS ypen 3a roTBeHe 1 uapasHeTe VW ¢ o' 3 [Ja 3aKmniouuTe, 3aBbpTETE B
nocoka, obpaTHa Ha YacoBHMKOBaTa cTpenka, o nosuuns LOCKED ﬁ

3. 3aBbpTeTte perynatopa 3a ocBoboxaaBaHe Ha napata B nonoxeHve ,Release”.
3abenexka: Bbnpeku Ye Tasu HacTpoika HaMa Aa U3Mon3Ba HansiraHe B NpoLeca Ha roTBEHE, U3BECTHO KOMUYECTBO
HansraHe Moxe Aa ce 0bpasyBa BbTpe B ypefja Mo BpeMe Ha roTBeHe. 3aToBa € BaXHO Aa AbPXUTe KnanaHa 3a
13nyckaHe Ha napara B noauuus ,Release”.

4. Hatucrete 6ytoHa SLOW COOK u perynupaiite HyX)HOTO BpeMe 1 TemnepaTypa.
3abenexka: Buxte pbkoBOACTBOTO 3a roTBEHE Ha CTp. 219, 3a Aa HaMepuUTe Bb3MOXHUTE perynupaHus Ha BpemeTo
1 HansraHeTo.

5. HatucHete START/STOP. BpemeTo L€ 3anouyHe Aa ce oTbposBa.

6.  Cnepn u3TyaHe Ha 3ajafieHOTO BPEMe 3a rOTBEHE MyNTUDYHKLMOHANHUST yper 3a roTBEHe Lue U3faae 3BYKOB
CUTHan ¥ aBTOMATUYHO e NpeBkoYM Ha HacTpoitkata KEEP WARM. CnefoBaTenHo ekpaHbT e ce NPOMEHM OT
BPEMETO 3a roTBEHe Ha HOB TaiiMep, KowTo e otbpon 1o 4:00 (4 yaca) unm gokato He HatucHeTe byToHa START/
STOP. Crep 4 yaca pabota ¢ HacTpoitkata KEEP WARM MynTucbyHKUMOHANHUAT yper, 3a roTBEHE Lue Ce UKoY,

U3MNON3BAHE HA ®YHKLIMATA NAPA

MocTaBeTe MynTUYHKUMOHANHMS Ypea 3a FOTBEHE Ha paBHa, XOPU3OHTarNHa NOBLPXHOCT. [locTaBeTe CbAa 3a roTBeHe B
HarpeBaTenHaTta OcHoBa. Bknouete MynTUdyHKLMOHANHUS Ypea 3a FOTBEHE B CTEHEH KOHTaKT. MynTU(YHKUMOHANMHNST
ypen 3a roTBeHe LLe u3aafe 3BYKOB CUTHal, a Ha eKpaHa Lue CBETHaT YeTupy TupeTa (- - - -).

1. [obasete 250 ml Boga Ha 4BHOTO Ha MOABWKHUS b/l 3a FOTBEHE M BKapaiTe npucTaBkaTa 3a roTeeHe. YBepeTe ce,

Ye BOJATA € TOYHO MOJ PELLETKUTE Ha MpUCTaBkaTa Taka, Ye XpaHaTa [ja He BNu3a B KOHTaKT C BojaTa.

MocTaBeTe xpaHaTa BbPXy NpUCTaBKaTa 3a rOTBEHE.

MocTaBeTe Kanaka QTrope W ro 3akIiyeTe, kaTo 3aBbpTaTe B Nocoka, 06paTHa Ha YacoBHUKOBaTa CTpenka, A0

noauunst LOCKED M .

3aBbpTeTe perynartopa 3a ocBoboXAaBaHe Ha napata B NONOXeHWE ,3aTBOPEHO".

HatucHete 6ytoHa STEAM 1 perynupaiite HyXHOTO BpeMe 1 Temneparypa.

Crnep kaTo ce 3afjanv XenaHuTe perynupaHus, ako ma Takuea, HatucHete START/STOP.

Heobxoanmo e MynTudyHKUMOHANHUST Ypes 3a roTBEHe [ja HAarHETW HansiraHe, Npeay a 3anoyHe roTBEHETO Nop

Hansrade. Korato MynTUdhyHKUMOHANHUAT ypeq 3a rOTBEHe HarHeTsBa HansraHe, Ha exkpaxa Lwe ce nossu ,HEAt n

BPEMeTO HAMa fa ce 0Tbposiea. Korato HansraHeTo Obae gocTurHato, HagnuesT ,HEAL" Wwe n3yesHe ot aucnnes,

BCWYKM 5 Namnuuky B NeHTaTa 3a CbCTOSIHUE Lue CBETHAT 1 BPEMETO LLie 3anoyHe Aa ce oTbposBa.

8. Crepn u3TyaHe Ha 3afjafieHOTO BpeMe 3a roTBEHE MyNTU(YHKLUMOHANHUST yper 3a roTBeHe Lue U3faae 3BYKOB
CUrHan 1 aBTOMaTM4HO LLe NpeBKMioumn Ha HacTpoiikata KEEP WARM. CnepoBaTenHo ekpaHbT Lie Ce MPOMeHW oT
BPEMETO 3a FOTBEHE Ha HOB TaiiMep, KoliTo Le otbpon Jo 4:00 (4 yaca) unu fokato He HaTucHeTe GyToHa START/
STOP. Crep 4 yaca pa6ota ¢ HacTpoitkata KEEP WARM MynTucbyHKUMOHANHUST yper, 3a roTBEHE Lue Ce UKoY,

CBHBET: BuxTe anarpamata 3a 3anapeaHe Ha cTp. 220.

BHUMAHMUE: Mo Bpeme Ha roTBeHe B MynTUyHKLMOHANHUS ypeq 3a roTeewe Lie ce obpasysa napa, Taka Ye korato

BAMraTe kanaka, U3non3saiTe KyxHeHcka pbkaBiLa Unv pbkasna 3a cypHa 3a 3aluTa Ha pbkata.

w n
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3AMBPXXBAHE/COTUPAHE

He n3nonasaiTe kanaka npyu Tasu yHKunst. MocTaBete MynTUGYHKLMOHANHUS YPer 3a FOTBEHe Ha paBHa, XOPU3OHTanHa
NOBBLPXHOCT. [NocTaBeTe Cbja 3a roTBEHE B HarpeBaTeNHata OCHoBa. Bkntouete MynTudyHKUMOHANHUS Ypes 3a roTBEHe
B CTEHEH KOHTaKT. MynTuchyHKUMOHANHWAT ypes 3a roTBeHe LU 13aaje 3ByKOB CUrHan, a Ha ekpaHa Le CBETHaT YeTupu
Tupera (- - - -).
1. Wabepete dyHkumata BROWN/SAUTE v perynupaiiTe BpemMeTo 1 TeMnepaTypata, ako e HeoBXoanmo, Kato
u3nonagarte byToHUTE + 1 -.
2. HamucHete START/STOP.
KoraTo MynTuchyHKLMOHANHUAT ypen 3arpsia NpeABapuUTenHo, Ha ekpaHa e ce nossn ,HEAt". Cnep kato
MyNTUYHKUMOHANHUST ypen 3a roTBeHe Gbae 3arpsT npeaBapuTenHo, M3bpaHoTo BpeMe 3a rOTBEHE Lue Ce NosiBY
Ha AMCMNes 1 BCYKN 5 NaMnuyky B NleHTaTa 3a CbCTOSHUETO Lie cBeTHaT. C noMoLLyTa Ha MnacTMacoBy LLMMKK
BHUMaTENHO AobaBeTe xpaHaTa KbM ropeLLyst Cby.

FOTBEHE HA OPU3

Korato roTute opu3, nanonssainte dyHkunsta RICE/GRAINS. Moaxoasiia e 3a BCUYKW BULOBE OpM3, BKIIOYNTENHO Bsn n/
1nn kagsiB opu3.

OyHkumsta RICE/GRAINS roteu nop Hansrae 3a no-0bp30 roteewe.

BmecTumocT: Thit kaTo Opu3bT Ce paslunpsiBa Mo BPEME Ha FOTBEHE, He MbHETe CbAa 3a rOTBEHe Haj 03HAYEHWETO 3a
1/2, korato usnonssate dyHkumata RICE/GRAINS.

U3NON3BAHE HA ®YHKLIUATA RICE/GRAINS

MocTaBeTe MynTUDYHKUMOHANHUS Ypes 3a FOTBEHE Ha paBHa, XOPU3OHTarNHa NoBbPXHOCT. [locTaBeTe CbAa 3a roTBeHe B
HarpeBaTenHaTa OCHOBa. Bkntouete MynTUYHKLMOHANHNS YPEL 3a rOTBEHE B CTEHEH KOHTAKT. MynTudyHKUMOHANHWUST
ypen 3a roTBeHe LU u3fafie 3BYKOB CUTHal, a Ha eKpaHa Lue CBETHAT YeTupy TupeTa (- - - -).

1. W3mepeTe xenaHoTo KONMYECTBO OpM3.

2. lMocraBeTe U3MUTUS OpU3 B CbAa 3a roTBeHe. [lobaBeTe KonnyeCTBOTO BOAA, KOETO € HYXXHO 3a BaluaTa peLienta.
YBepeTe Ce, Ye B NOABMXKHMS Cbf 3@ FOTBEHE € NoCTaBeHa Han-manko 240 ml TeyHocT.

3. TlocTaBeTe kamaka OTrope U ro 3akrioyeTe, kaTo 3aBbpTate B NOCOKa, 0bpaTHa Ha YacoBHWKOBaTa CTpenka, [0
nouynst LOCKED a.

4. 3aBbpreTe perynaropa 3a ocBobox/aBaHe Ha napata B NornoxeHue ,3aTBOPEHO".

5. HatucHete 6yToHa RICE/GRAINS v perynupaiite HyHOTO Bpeme 1 Temneparypa.
3abenexka: Buxte pbkoBOACTBOTO 3a roTBeHe Ha cTp. 219, 3a Aa HamepuTe Bb3MOXHIUTE Perynupanus Ha BpemeTo
1 HansraHeTo.

6.  Crep kaTo Ce 3apanv XenaHuTe perynupanuns, ako uma Takmea, HatucHete START/STOP.

7. Heobxogumo e MynTUYHKLMOHANHWAT ypes 3a roTBeHe Aa HarHeTu Hansraqe, npeau Aa 3anoyHe roTBEHETO noj
HansraHe. Korato MynTuyHKUMOHANHUAT yped 3a roTBEHe HarHeTsBa HansraHe, Ha ekpaxa Le ce nossu ,HEAL n
BPeMeTo HsMa fja ce 0Tbposiea. Korato HansraHeTo Obae gocTurHato, HagnuesT ,HEAL" Wwe n3yesHe ot aucnnes,
BCWYKM 5 Namnuuky B NeHTaTa 3a CbCTOSIHUE Lue CBETHAT 1 BPEMETO LLie 3aroyHe Aa ce oTbpossa.

8. Cnepn v3TyaHe Ha 3afjafieHOTO BPeMe 3a roTBEHe MyNTUYHKUMOHANHNST yper 3a roTeeHe Lue N3faae 3BYKOB
CUTHan ¥ aBTOMATUYHO L NpeBkoYM Ha HacTpoitkata KEEP WARM. CriejoBaTeniHo ekpaHbT Lie Ce NPOMEHM OT
BPEMETO 3a roTBEHe Ha HOB TaiiMep, KoiTo e otbpon 1o 4:00 (4 yaca) unm gokato He HatucHete 6yToHa START/
STOP. Crep 4 yaca pa6ota ¢ HacTpoitkata KEEP WARM MynTucyHKUMOHANHUAT yper 3a roTBEHe e Ce U3KITHUN.

KMUCEJNO MJIAKO

OyHkumsta YOGURT (KUCENO MNAKO) mMoxe aa ce u3nonasa 3a NpuUroTBSHE Ha KMCeno MISiKo B MynTUQYHKLMOHAMHNS
ypen 3a roteeHe. Mpyu NPUroTBSHE Ha KUCEMO MISIKO MYNTU(YHKLMOHANHUST Ypes 3a roTBEHe UMa 2 CThIKM:

Crbnka 1: 3arpsiBaHe Ha MnskoTo — Bucoka
Crbnka 2: 3agbpxaHe 3a hepmeHTauus — Hucka
MpenopbyBame Aa creasate v ABETE CTBIKW, 3@ 1A MOCTUTHETE CTPAXOTHO BKYCHO KMCENO MMSIKO.
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U3NON3BAHE HA ®YHKLUIMATA YOGURT (KMCEJO MJIAKO)

MocTaBeTe MynTUDYHKUMOHANHUS Ypes 3a FTOTBEHE Ha paBHa, XOPU30HTarHa NOBbPXHOCT. [locTaBeTe CbAa 3a roTBeHe B
HarpeBaTenHata OcHoBa. Bknouete MynTUyHKLMOHANHUS Ypea 3a FTOTBEHE B CTEHEH KOHTAKT. MynTU(YHKUMOHANHNST
ypeq 3a roTBeHe LLe M3aaie 3BYKOB CUTHas, a Ha eKpaHa Lue CBETHAT YeTupy TupeTa (- - - -).

Crbnka 1 (3arpsiBaHe Ha MNISIKOTO)

1. ToctaBeTe MNSIKOTO B Cba 3a FOTBEHE.

2. W36epete dyHkums YOGURT (KMCEJIO MIAKO) n HacTpoiite TemnepaTypaTa Ha Bucoka. Tasu nporpama e
npefHasHayeHa aa 3arpee MnskoTo Ao npubnuantenHo 80 °C — 85 °C u He e Heobxoaumo Aa u3bupate Bpeme.
YpenbT We u3fade 3BYKOB CUrHan 1 cnef NpukmiodBaHe Ha avcnnes e ce nosen gymata DonE.

3. OcraBeTe MnsikoTo Aa ce oxnaam o 43 °C — 46 °C (toa Moxe Ja cTaHe no-6bp3o, kaTo NocTaBuTe Cb/a 3a roTBEHE
B MMBKaTa, HamblHeHa CbC CTyfeHa Boaa).

Ctbnka 2 (3agbpxaHe 3a hepmeHTauma)

1. TMocraBeTe 3aKBackaTa 3a KUCENO MASIKO B kyrna, JoDaBeTe HSKOMKO Yepraka OT 3aTOMMEHOTO MAsiKO U pasbbpkaitTe,
3a fla cmMecuTe.

2. [lobaBeTe B Cbaja 3a rOTBEHE C MMSKOTO U pasbbpkaiTe aobpe.

3. TocraBeTe cbaa B ocHoBaTa 1 u3bepete tyHkunsTa YOGURT (KUCENO MIIAKO). BpemeTo Moxe fa ce kopurupa,
ako e Heobxoanmo.

4. Cnep xaTo nporpamara npukmiouu, He 6bpkaitte. OcTaBeTe fja ce oxnagy npeau Aa NocTaBuUTe B XNaguIHuKa.

5. 3ano-rbCTo KUCENo MASKO B IPbLKM CTUN NpeLeseTe npe3 TEH3yX.

SOUS VIDE (CYBUA)

OyHkumsita SOUS VIDE (CYBWL) e npeanHa 3a npuroTBsiHE Ha BKYCHO HEXHO Meco, NTuum, puba u 3eneHyyuu. Mpouecsbt
Ha rOTBEHe Ha CyBIW BKIIOYBa XepMeTU3MpaHe Ha XpaHaTa ¢ BakyyM, noTansHe BbB BOAA, 3arpsita 0 TOYHa Temnepatypa
1 NOALbPXaHe Ha Ta3n TemnepaTypa 3a OnpeaeneH nepuog oT BpeMe, 3a Aa CE NOCTUTHAT MOCTOSHHIU pesynTaTit oT
TOTBEHETO.

OyHkumsita SOUS VIDE (CYBWL) nossonsiBa npeLy3eH KOHTPON Ha TeMnepaTtypaTta U MoXe Aa Ce perynupa Ha CTbrku oT
1 rpapyc ot 24 po 90 °C. BpemeTo 3a roTBeHe Moxe Aa ce perynupa cnopea Hyxaute ot 0:05 o 24:00 vaca.
MpepocTaBeHaTa KOLLHMLA 3a CyBU MOXe [ia Ce 13MoMn3Ba 3a No3NLMOHUpaHe Ha OTAEMHM NopLun XpaHa BbB Bofara,
KaTo rapaHTipa, Ye XpaHaTa ocTaBa OTAereHa npy eaHakBu pesynTaTu OT roTBeHeTo. Mo-ronemMuTe napyeTa Meco Morar
pa 6bpat notoneku BbB Bofa 6e3 KolHmMLara.

3ABENEXKA: 3a ga usnonssare Tasu yHkuus, we Bu TpsibaT Topbudky 3a BakyymHo 3anedateane. [penopbysar ce
Topburykm n cuctemmn FoodSaver.

U3NON3BAHE HA ®YHKLIMATA SOUS VIDE (CyBuUAa)

MocTaBeTe MynTUYHKUMOHANHNS Ypea 3a FOTBEHE Ha paBHa, XOPU3OHTaNHa NOBLPXHOCT. [locTaBeTe CbAa 3a roTeeHe B

HarpeBaTenHaTa ocHoBa. BkrtoyeTe MynTUYHKLMOHANHS Ypes 3a rOTBEHE B CTEHEH KOHTaKT. MynTuyHKUMOHANHNAT

ypen 3a roTBeHe LLe u3aafe 3BYKOB CUTHaN, a Ha eKkpaHa Lye CBETHaT YeTupy TupeTa (- - - -).

1. 3aoTAenHu nopunm XpaHa nocTaBeTe KOLHMLATa 3a CyBUA.

2. [lobaBeTe Bofa A0 KeNaHOTO HIBO, B 3aBUCMMOCT OT TErNoTO/KONMYECTBOTO Ha XpaHaTa, KOSTO Lue Ce roTBy.

3. HatucHete 6yToHa SOUS VIDE (CYBW[) v HacTpoiiTe TemnepaTtypaTta v BpemeTo cnopes Batwmte npegnountaHns.
3ABENEXKA: BinxTe pbkoBoaCcTBOTO 3a rotBeHe Ha CyBWA Ha CTpaHuLa 221 3a ykasaHusi OTHOCHO TemnepaTypute
11 BPEMETO 3a roTBEHE

4. TloctaBeTe kanaka oTrope, He € HeobXx0AMMO fia ro 3aknioysaTe, OTBOPETE KnanaHa 3a 0cBoDOXAaBaHe Ha naparta.

5. HatucHere START/STOP (CTAPT/CTONM) n octaBeTe BoAaTta Aa ce 3arpee. JleHTaTa Ha CbCTOSHMETO Nokassa kora
Cce U3BbPLLBA 3arpsiBaHe, a MUralLMST ANCnnei Nokassa, Ye e HeobxoanMMO AOMbIHUTENHO BpeMe 3a AOCTUraHe Ha
n3bparata Temneparypa. Crneq kato ce OCTUrHe HeobxoanmaTa TemnepaTtypa, ypeabT e nokaxe 3agafeHoTo
Bpewme.
3ABENEXKA: Ako nobaseHata Bofia e Hafl u3bpaHaTta Temnepatypa, Torasa Ha ekpaHa Lue ce nossu ,Hot"
(Topelua) n neHTaTa Ha CbCTOSHUETO Lie MUra.

6.  OTcTpaHeTe BHMMATENHO Kanaka 11 jobaBeTe BakyyMHO 3aneyataHata Topbuyka C XxpaHa Unu B KOLHWLATA, 1in
noToneHa B Tonnara Boja.
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7. TlocTaBeTe kanaka u He ro 3akntousanTe. OctaBeTe XxpaHaTa Aa Ce roTei 3a NPOrpaMmMpaHoTo BpeMe.
8. Crep kaTo NpuKMiouM, YpeabT Le ce U3KITKUM 1 MoXeTe Aa u3Bagute 6eonacHo TopbuukaTta cu C LynKu.

M3MNON3BAHE HA ®YHKLIMATA 3A STERILISE
(CTEPUNTU3UPAHE)

MocTaBeTe MyNTU(YHKLMOHANHNS ypes 3a FOTBEHe Ha paBHa, XOPU3OHTamNHa NOBBLPXHOCT. [ocTaBeTe Cbaa 3a roTeeHe B

HarpeBaTenHara ocHoBa. Bkrtoyete MynTU(YHKLMOHANHS ypes 3a rOTBEHE B CTEHEH KOHTAKT. MynTudyHKUMOHAMHUAT

YpeA 3a roTBeHe Lue 3aaae 3BYKOB CUTHan, a Ha ekpaHa LLe CBEeTHaT YeTupy Tpeta (- - - -).

1. TocraseTe KolWHMLIATa 3a Napa Ha ABHOTO Ha cbaa v fobasete npubnuantentHo 300 ml Boga.

2. [lobaBeTe npeameTTE, KOUTO LLE CE CTEPUNN3NPAT, KaTo Ce yBEpUTE, Ye BCUuki ByTnkv unn Bypkann ca o6bpHaTy
C KanaJkara Hagony.

3. TocTaseTe kanaka OTrope M ro 3akioyeTe, KaTo 3aBbPTUTE B NOCOKA, 0BpaTHa Ha YaCoBHUKOBATa CTPENKa 0
3aKII0YEHO NOMOXKEHME.

4, 3aBbpTeTe perynatopa 3a 0cBOGOXaBaHe Ha napara B NonoXeHue ,3aTBOpeHo”,

5. HatucHete 6ytoHa STERILISE (CTEPUIIU3UPAHE)
3abenexka: BpemeTo v HansraHeTo He MoraT Aa ce perynupar npu Tasu HacTpomka.

6.  HatucHete START/STOP.
3abenexka: lpeau Aa 3anoyHe cTepunn3aLmsTa € HeobxoanMMo MynTUGYHKLMOHANHUST Ypea 3a roTBeHe fja BAUTHE
HansraHeTo. Korato BCUYKM NaMMUYKK B NIEHTATa Ha CbCTOSHNETO CBETAT, MyNTU(DYHKLMOHANHUAT yper, 3a roTeeHe e
[OCTUTHaN HeobXOANMMOTO HUBO Ha HansiraHe W e rOTOB Aa 3anoyHe CTepunmuaaLys.

7. Cnep v3TvdyaHe Ha BPEMETO 3a CTEPUNM3ALIMS, YPEabT e U3AaAe 3BYKOB CUTHanM 1 aBTOMATUYHO Lue NMPEBKI0YM
Ha Hactpoitkata KEEP WARM (MOAOBPXAHE B TOMNO CbCTOAHWE). EkpaHbT Ha gucnnes e ce NpoMeHm
11 BMECTO BPEMETO 3a CTEpUNM3aLS LLe Ce NOoKaxe HOB TaiMep, KOMTo Le otuuta o 4:00 (4 yaca) nnm gokato He
HaTucHeTe 6yToHa START/STOP (CTAPT/CTOM).

8. Cnep kaTo HansraHeTo e 0cBoBOfIEHO OT ypesa, MoxeTe Ge3onacHo Aa 0TBOPUTE kanaka.
3abenexka: Mo Bpeme Ha CTepunmu3aLsiTa B MynTMGYHKLMOHANHNS ypep 3a roTeeHe Lie ce obpasysa napa, Taka ye
KoraTo BAMraTe kanaka, u3nonasanTe KyxHeHcka pbkaBuLia, 3a fja 3aLluTuTe pbkata cu.

M3MNON3BAHE HA ®YHKLIUATA 3A SIMMER (TOTBEHE HA
TUX Or'bH)

MocTaBeTe MyNTUYHKLMOHAMHNS ypes 3a FOTBEHe Ha paBHa, XOPU3OHTamNHa NOBBLPXHOCT. [ocTaBeTe Cbaa 3a roTeeHe B
HarpesaTenHaTa ocHoBa. Bkritoyete MynTUdYHKUMOHANHNS Ypes 3a FOTBEHE B CTEHEH KOHTAKT. MynTudyHKUMOHAMHUAT
Ypea 3a roTBeHe Lue 3aaae 3BYKOB CUTHanM, a Ha ekpaHa LLe CBETHaT YeTupy TupeTa (- - - -).

1. [obaseTe BOAa [0 XeNaHOTO HUBO.
3abenexka: He nbnHete Hag nuHusta MAX B kynata

2. HatucHete 6yTtoHa 3a SIMMER (TOTBEHE HA TWX OI'bH) 1 HacTpoiiTe Temnepatypata 1 BpemeTo crnopes Bawwte
npeanoynTaHns. ManonseanTe BiUCOKaTa HACTPOMKa Ha TemnepaTypaTa, 3a fia joBeAeTe BofaTa A0 kuneHe, a cneq
TOBa M3Mon3BaiTe HIUCKaTa HacTpolika Ha TemnepaTtypata, 3a ja 0CTaBUTe BofaTa Aa KbKpy.

3. HatucHere START/STOP (CTAPT/CTOIMN) u octaBeTe BojaTa Aa ce 3arpee o n3bdpaHata Temnepatypa. JleHTaTa Ha
CbCTOSHWNETO NOKa3Ba Kora Ce M3BbPLLBA 3arpsiBaHe. Korato BCUYKM NaMMUYkM B NeHTaTa Ha CbCTOSIHMETO CBETHAT,
BOAaTa € AoCTUrHana Heobxoanmara Temneparypa.

4. [lobaBeTe xpaHaTa B Cbia 3a FOTBEHE W HE MOCTaBSITE Kanaka BbpXy MynTU(YHKLMOHANHUS YPeL 3a FOTBEHE.
3abenexka: [pu BapeHe 1 roTBEHE Ha TWX OMbH Ha MbCTW COCOBE W Cynu MoraT Aa ce 06pa3yBar ropeLLy Toukw,
kouTo fja AoBedat Ao obpasyBaHe Ha MexypyeTa v NpbCku OT XpaHaTa. Mons, yBepeTe ce, Ye XpaHaTa He Ce 0cTaBsl
©e3 Haa30p 1 Ye CbAbT Ce pa3bbpkea PEAOBHO M BHUMATENHO.

5. Cnep n3TvyaHe Ha 3afaaeHOTO Bpeme 3a roTBeHe MyNTU(YHKLVMOHAMHUAT Ypeq 3a roTBEHe Lue u3aaae 3ByKoB
CUrHan 1 aBTOMaTU4HO LLe NpeBkmioumn Ha HacTpoiikata KEEP WARM. CnepoBaTenHo ekpaHbT Lie Ce MPOMeHN oT
BPEMETO 3a FOTBEHE Ha HOB TaiiMep, KoliTo Le otbpon o 4:00 (4 yaca) unu fokato He HaTucHeTe 6yToHa START/
STOP. Crieq 4 yaca pabota ¢ HacTpoitkata KEEP WARM MynTucyHKUMOHANHMAT yper 3a roTBEHe Lue Ce U3KITHUN.
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3A MPOMSAHA HA HACTPOMKA

HatucHete 6ytoHa START/STOP, cnep koeTo u3bepeTte HoBaTa enaHa yHKUMs 3a roTBeHe. Ha ekpaHa Lue 3anoyHe aa
Mura HoB TaiMep, KakTo 1 u3bpanata yHkUus. V13bepeTe xenaHoTo Bpeme, HansiraHe u/unu Temnepatypa. HatucHeTe
6ytoHa START/STOP 1 HoBaTa hyHKLMS Lie cTapTupa NpeaBapuTENHO 3arpsiBaHe.

3a npomsiHa Ha BpeMeTo 3a roTBEHe:

Moxe fa npomeHuUTE BPEMETO 3a FOTBEHE, NPEeAK a 3anoyHe NpOLIECHT, KaTo HaTUcHeTe ByToHuTe + 1 -, Npeau aa
HatucHete START/STOP. HatucHeTe u ocBobozeTe 3a b6aBHa npomsiHa. HaTucHeTe 1 3appbxTe 3a 6bp3a npomsHa Ha
BpemeTo. AKO NOMMHETE XenaHaTta TemnepaTypa Ui BpeMe, HaTUCHETE NPOTUBOMONOXHUS BYTOH.

3a npomsHa Ha HansraHeTo:

MoxeTe Aa npoMeHUTe HansraHeTo Npy onpeAener NpeABapUTENHO 3aaaaeHy (yHKLMK, NPean Aa 3anoyHe roTBEHeTo,
kato HaTucHeTe 6yToHuTe TEMP/PRESSURE (TEMMEPATYPA/HANATAHE) + 1 - unu 6ytoHa TURBO PRESSURE
(TYPBO HANAAHE) npeau aa HatucHete START/STOP (CTAPT/CTON).

3a npomsiHa Ha TeMneparypara:

Moxe fia npoMeHUTe TemnepaTypaTa npu onpefeneHn yHKLWW, Npean a 3anoyHe NpoLechT Ha roTBeHe, KaTo HaTuCHeTe
BytoHa TEMP ADJUST, npeau aa HatucHeTe START/STOP.

noaaAPbBXKA U MOYUNCTBAHE

MouncTBaHe MoXe [a Ce N3BbPLUBA CaMo korato ekcripecHusiT Crockpot® e oxrafieH n U3KNYeH OT koHTakTa. OcTaBeTe
MyNTUDYHKUMOHANHUS Ypes 3a roTBEHE fla Ce OXMafit HambIIHO NMPeaN NOYUCTBAHE.

W3muitTe ynmbTHUTENS 1 Kanaka Ha pbka ¢ Tonma canyHeHa Bofa. MoacyLuete [oBpe BCYKM YacTy.

Bbripeku Ye CbAbT 3a rOTBEHE MOXE fia Ce Mue 6e30MacHo B ChAOMMSIHA MaLLMHa, HUe MPEnopbyBaMe U3MUBaHE Ha
pbka, 32 f1a Ce 3anasit HesanensaLloTo MokpuTie. B cnyyail Ye Ha NOBBPXHOCTTA Ha Cbja 3a roTBeHe ce 06pasysat
BApOBMKOBY NETHA, HAKVUCHETE 10 B OLIETEH PasTBOP WK Pa3TBOP OT NIMMOHOB COK 1 Torna BoAa 3a 30 MUHYTH.
M3nnakHeTe v noacyLueTe.

VI361:pu.|eTe HarpeBaTernHaTa OCHOBA OT BbHLUHATa CTpaHa C BfiaxHa Kbpra 1 nofivpaiTe 4o nocTuraHe Ha Cyxa
NOBBHPXHOCT. HE wn3nonaBaitte cunHo aﬁpaGMBHM npenapatu, Ten 3a YACTEHE U XUMUKanu, Tbi KaTo T Morart fa
noBpeaAaT NOBbPXHOCTUTE.

Hukora He notansiite HarpeeaTenHaTta OCHOBa BbB BOAa MM KakBaTto U Oa 6uno apyra Te4HOCT.

KoHpeH3aumoHeH konekTop

W3npa3Baiite cbGpana ce Boga OT KOHAEH3aLMOHHUS KONEKTOp cref Besika ynoTpeGa. MsmuBaiiTe ¢ Tonna, canyHeHa
BoJa.

Kanak n ynnbTHuTen

MouucTBaiiTe Ha pbKa C Tonna, canyHeHa Boaa, nofcyluasaite Ao6pe 1 nocTassitTe 0GpaTHO YNTbTHUTENS B kanaka
npean ynotpe6a. Moxe Aa e HeoBXOAUMO YNTbTHATENAT Aa Ce 3aMeHs Ha BCekn 1 — 2 FOAMHY B 3aBUCHMOCT OT
pefioBHaTa ynoTpeba.

Knanaw 3a usnyckaHe Ha napata

YBepeTe Cce, Ye knanaHbT 3a U3nyckaHe Ha napata € MoYMCTEH OT 3aMbpCsiBaHWsl, MPeAN Aa 3anoyHeTe Aa uanonasate
MyNTUDYHKLUMOHANHUS ypes 3a roteeHe. MpemaxHeTe knanaHa 1 NoYUCTETE BHUMATENHO. YBepeTe ce, Ye e HambiHO
MOACYLUEH NPefiv MOBTOPHO NOCTaBsHE.

Kanauka 3a gudpysua Ha napata

Mpeav oa 3anoyHeTe fa U3nonaeate MynTUGYHKLMOHAMHNS Ypeq 3a FroTBEHE Ce YBEPETE, Ye kanadkata 3a Audysus Ha
napaTa € MouucTeHa OT 3aMbpcsBaHus. 3BaaeTe kanadkara oT knanaHa 3a 0cBOGOXaBaHe Ha naparta, 3a Aa i cBanuTe
1 BHUMATENHO NoYuCTeTe.

Kanauka Ha knanaHa 3a U3nyckaHe Ha naparta

BHumaTenHo npemaxHeTe kanaykata 1 noyucTeTe € Tonna, CanyHeHa BoAa. lNocTaBeTe kanaykaTa Ha MACTOTO W, cneq
Kato NOYUCTBAHETO € MPUKNYMNO.
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KONOBE 3A NPELLKA

I'pewwka

PeweHnue

,LID“ mura u nsnasa
3BYKOB CUrHan

YBepeTe Ce, Ye kanakbT e HambiHO 3aTBopeH 1 e B nosuums LOCKED (3AKITIOYEH).

Mokasga ce “E1”

MynTuchyHKLMOHaNHUST ypes 3a roTBEHE LU Crpe LKbra Ha roTeeHe. Mskmniovete
MyNTUYHKLMOHAMHNS YPEZ 3a FOTBEHE OT KOHTAKTA U Ce CBBPXKETE ChC CEPBU3EH LIEHTBP.

Moka3ga ce “E2”

MynTudhyHKLMOHaNHUST ypes 3a roTBEHE LU Crpe LKbra Ha roTeeHe. Mskmiovete
MyNTUYHKLMOHAMHNS YPEZ 3a FOTBEHE OT KOHTAKTA U Ce CBBPXKETE ChC CEPBU3EH LIEHTBP.

lMoka3ea ce “E3”

MynTucbyHKLMOHANHWAT ypeq 3a roTBEHe LLie cnpe Lkbna Ha roTeeHe. Mskniovete
MYNTUCYHKLMOHANHWS Yper, 3a FOTBEHE OT KOHTaKTa W ro 0CTaBeTe Aa ce OXMafn HaMmbIIHO.
Crep, kaTo MynTUYHKLMOHANHUAT Yper, 3a FOTBEHE Ce OXMNaAl HambIHO, MPOBEPETE BCUYKM
4acTu Ha kanaka. 3aBbpTeTe kanaka ao nosuuus LOCKED . YBeperte ce, ye knanaHbT 3a
u3nyckaHe Ha naparta e Ha noauuus ,Seal” (3aTBopeHo). Ako T3 KO 3a rpeLLKa ce Noseu
OTHOBO, U3KITKOYETE MyNTUYHKLMOHANHNS Ypes 3a roTBEHe OT KOHTaKTa 1 ce CBbpXKeTe CbC
CEPBU3HNS LIEHTBP.

Mokasga ce “E5”

MynTUchyHKLMOHANHUAT yper 3a rOTBEHE LLe Cripe LnKba Ha roteeHe. Maknioyete
MYNTUYHKLMOHANHNS Ypes 3a roTBeHe OT KOHTaKTa M o 0CTaBeTe Aa Ce OXNafl HaMmbIHO.
Crien kato MyNTUGYHKUMOHANHUST YPe[l 3a roTBEHe Ce OXIajy, MaxHeTe Kanaka v nposepeTe
cbAa 3a rotBeHe. He u3nonsgaiite kanaka, korato uanonssarte dyHkuunte BROWN/SAUTE
(BAMBPXXBAHE/COTUPAHE) 1 SIMMER (FTOTBEHE HA TUX OI'bH). Korato usnonssare
yHkummTe SLOW COOK (BABHO MOTBEHE), SOUS VIDE (CYBWL), YOGURT (KUCENO
MITAKO) n KEEP WARM (MOOOBPXAHE B TOMNJ1I0 CbCTOAHWE), ce yBeperte, ye
perynatopbT 3a ocBoboXAaBaHe Ha napata e B No3uuys 3a ocBoboxgaBaHe (OTBOpeH),
npeaw 4a 3anoyHeTe LyKbNa Ha roTBEHE.

MMoka3ga ce “E6”

MynTudyHKUMOHANHUST ypes 3a roTBeHe LLe Cnpe LKbIa Ha roTeeHe. Makmiouete
MyNTUYHKLMOHAMHNSA YPeL 3a FOTBEHE OT KOHTaKTa M ro 0cTaBeTe Ja ce oxnagu. Creq kato
e OXMafy HambIIHO, MpeMaxHeTe kanaka v npoBepeTe Cbaa 3a roTeeHe. [lobaBeTe TeYHOCT
cnopep HeobxoamMmocTTa. YBepeTe ce, Ye B MOLABWKHUS CbA 3a FOTBEHE Ce 13non3Ba Halt-
manko 250 ml TeyHocT. Ao U3non3eaTe YHKLWS 3a FOTBEHE NOJ HansraHe, ce yBepeTe, Ye
KnamaHbT 3a u3nyckaHe Ha napata e Ha noauuus ,Seal” (3aTBOPEHO).

Moka3ga ce “E7”

MyRTUYHKLMOHANHUST ypes 3a roTBeHe Lue Crpe LvKbia Ha roteeHe. Makniovete
MYNTUCYHKLMOHANHWS Yper, 3a FOTBEHE OT KOHTAKTa U CE CBbPXKETE ChC CEPBU3EH LIEHTBP.
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CNEANPOAAXBEHU U PEBEPBHU YACTMU

B cnyvait Ye ypeabT He paboTu, HO e B rapaHLys, BbpHETe NpoaykTa B 06eKTa, OT KOITO CTe ro 3akynunu, 3a Aa

6bae 3ameHeH. Mons, umaiite npessua, e wwe Bu e Heobxoanm BanuaeH AOKYMEHT 3a [ioka3BaHe Ha nokynkata. 3a
[OMbIHUTENHA MOMOLL, MOITSl, CBbPXETE Ce C OTAeNa 3a NofApbXKka Ha knueHTn Ha: ObeanHeHo kpancTeo: 0800 028
7154 | Ucnanms: 0900 81 65 10 | dpanums: 0805 542 055. 3a Bcuuku octaHanu Abpxasu 38bHeTe Ha +44 800 028 7154.
Bb3MOXHO € Aia ca NpunoXmMu MexayHapofHu Tapudn. MoxeTe 1 fia uanpaTute UMein Ha:
crockpotEurope@newellco.com.

U3IXBBPJIAHE HA OTNAABYHU NMPOAYKTU

OTnaabLuTe OT eNneKTpUYecKn NPOAYKTH He TpsbBa Aa Ce U3XBBLPNAT 3aeaHo ¢ BuToBus oTnadbk. Mons, peuyvknupaite
TakvBa 0TnagblLy, KbAETO ChLLECTBYBAT CbOPBXEHMUS 3a TOBA. V3npaTeTe HM umeiin Ha: crockpotEurope@newellco.com 3a
MH(OPMALMA OTHOCHO NO-HATaTbLLUHO peLyknupare 1 oTHocHo OEEO.
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COOKING GUIDE

Cooking

Pressure

Temperature

Function Default Setting Adjustments Adjustments Cook Time Range
SLOW COOK High temp / 4 hours N/A Low-High 30 minutes — 20 hours
STEAM High pressure / 10 minutes Low, High, Turbo N/A 1 minute - 1 hour
BROWN/SAUTE High temp / 30 minutes N/A Low-High 5 minutes - 30 minutes
SOUS VIDE 60°C /1 hour N/A 24 90°C 5 minutes - 24 hours
SIMMER Low temp / 15 minutes N/A Low-High 5 minutes - 4 hours
KEEP WARM Warm temp / 4 hours N/A Warm 30 minutes — 4 hours
MEAT/POULTRY High pressure / 35 minutes Low, High, Turbo N/A 5 minutes - 2 hours
BEANS/CHILI High pressure / 20 minutes Low, High, Turbo N/A 1 minute - 4 hours
RICE/GRAINS High pressure / 12 minutes Low, High, Turbo N/A 3 minutes - 30 minutes
YOGURT Low temp / 8 hours NIA Low-High | OO :?g”fh'ul\z hours
DESSERT Low pressure / 10 minutes Low-High N/A 5 minutes - 2 hours
SOUP/STEW High pressure / 30 minutes Low, High, Turbo N/A 5 minutes - 2 hours
MANUAL High pressure / 30 minutes Low, High, Turbo N/A 1 minute - 4 hours

NOTE: Using the TURBO PRESSURE function will reduce the selected cooking time by 40%*. The TURBO PRESSURE
function can be used with the STEAM, RICE/GRAINS, BEANS/CHILI, MEAT/POULTRY, SOUP/STEW and MANUAL

settings.

*vs when cooking in the Crockpot CSC062X using the high pressure setting.
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STEAMING CHART

SOUS VIDE COOKING GUIDE
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Food Amount Amount of Pre-prep Cooking
water Time, minutes

Asparagus 250g 400ml trim woody ends 2
Broccoli 300g 400ml trim stalks 2
Brussel Sprouts 4009 400ml peel outer leaves, leave whole 4
Butternut Squash 1 whole, 900g-1kg 400ml cut in half, remove seeds, slice into 6 7
Carrots 500g 400ml sliced into 1 cm rounds 5
Carrots and Swede 600g 400ml peel and cut into similar sized pieces 6
Cauliflower 500g 400ml cut into 5¢m florets 3
Corn on the Cob 2 400ml remove any outer leaves 3
Frozen Chunky 5009 400ml cook from frozen 3
Vegetables

Green cabbage 1 whole 400ml cut into quarters 4
Leeks 500g 400ml trim ends and cut into 2 cm rounds 4
New Potatoes 750g 400ml leave whole 8
Sweet Potatoes 900g - 1kg 400ml peel and cut into large chunks 5
White potatoes, ideal 900g - 1kg 400ml peel and cut into large chunks 9
for mash

Basmati Rice 400g (2 cups) 600ml rinse rice before use 6
Brown Rice 400g (2 cups) 400ml rinse rice before use 22
Eggs 6 400ml whole in shell 7
Chicken fillet 2-4 fillets 400ml season before cooking 8
Asparagus 2-4 fillets 400ml season before cooking 3

220

Food Recommended Cooking Temperature | Cooking Time
Thickness

Beef

Fillet, sirloin, rib eye, T-bone, chops 2-5¢cm 49°C or higher 1-1.5 hours

Topside, top rump, silverside 8-12cm 56°C or higher 24 hours

Braising steak, ox tail 2-5¢cm 56°C or higher 8-10 hours

Lamb

Rump, fillet, chops, rack 4-6cm 49°C or higher 1-2 hours

Shoulder, leg, shank 8-10cm 56°C or higher 8-10 hours

Pork

Chops, Loin 2-4cm 56°C or higher 4 hours

Belly, Ribs

Poultry

Chicken Breast 3-5cm 62°C 1-2 hours

Chicken Thigh 3-5cm 65°C 1-2 hours

Chicken Thigh (with bone) 3-6cm 82°C 1.5-3 hours

Duck Breast 3-5cm 64°C 2-4 hours

Fish

Fillets 2-4cm 50°C or higher 1 hour

Whole fish 4-6cm 60°C 1-1.5 hours

Shellfish

Prawns 1-3cm 60°C 1 hour

Lobster 4-6cm 60°C 1 hour

Scallops 2-4cm 60°C 1 hour

Vegetables

Tender Vegetables 1-5¢cm 83°C or higher 1 hour

Root Vegetables 1-5¢cm 83°C or higher 1-1.5 hours
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www.crockpoteurope.com
email: CrockpotEurope@newellco.com

© 2021 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited. All rights reserved.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, Cheshire, SK8 3GQ, United Kingdom.

Newell Poland Services Sp. z 0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Poland.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited and Newell Poland Services Sp. z 0.0. are subsidiaries of Newell Brands Inc.

The product you buy may differ slightly from the one shown on this carton due to continuing product development.
© 2021 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited. Tous droits réservés.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, Cheshire, SK8 3GQ, Royaume-Uni

Newell Poland Services Sp. z 0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Pologne

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited et Newell Poland Services Sp. z 0.0. sont des filiales de Newell Brands Inc.

En raison du développement constant de nos produits, 'appareil contenu dans 'emballage peut légérement différer de lillustration présente sur 'emballage.

Da wir unsere Produkte kontinuierlich weiterentwickeln, kann das Gerét, das Sie erworben haben, geringfligig von dem auf der Verpackung dargestellten Gerat
abweichen.

El producto adquirido puede diferir ligeramente del que se muestra en esta caja debido al desarrollo continuo de los productos.
O produto que esta a comprar pode ser ligeiramente diferente daquele apresentado na caixa, gragas ao desenvolvimento continuo do produto.
Il prodotto potrebbe differire leggermente da quello mostrato sulla confezione a causa delle migliorie apportate continuamente.
Door de continue productontwikkeling kan het product dat u koopt iets afwijken van het getoonde product op deze doos.
Produkten som du har képt kan skilja sig nagot fran den som syns pa forpackningen eftersom produkten utvecklas lopande.
Tuote voi jatkuvan tuotekehityksen vuoksi poiketa hiukan pakkauksessa esitetysta mallista.
Det kabte produkt kan afvige en smule fra det viste produkt pa kartonen pga. lebende produktudvikling.
Da vi driver med kontinuerlig produktutvikling kan produktet du har kjept, skille seg noe fra det som vises pa esken.
Zakupiony produkt moze nieznacznie rézni¢ sie od urzadzenia widniejacego na opakowaniu ze wzgledu na ciagly rozwoj produktow.
Vzhledem k neustalému vyvoji produkti se mize dodany produkt mirné liSit od produktu vyobrazeného na obalu.
Z dovodu nepretrzitého vyvoja sa zakipeny produkt mdze mierne lisit od vyobrazeného produktu.
Afolyamatos termékfejlesztés miatt az On altal vasarolt termék kis mértékben eltérhet a csomagolason lathaté terméktdl.
Produsul cumpérat poate fi usor diferit de cel ilustrat pe ambalaj, din cauza dezvoltarii continue a produselor.
MpopyKTBT, KOITO 3akymyBaTe, MOXE NeKo Aa Ce pasniyaBa OT NokasaHust BbpXy KyTUsiTa nopajy NPOAbIKaBaLLOTO YCbBBPLIEHCTBAHE Ha MPOAYKTa.

Made in China / Fabriqué en Chine / Wyprodukowano w Chinach
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